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ADVEIRTICNCIA

Havendo o actual minisiro das obras publicas, com-
“mereio e indusiria, dado ordem para que as minhas con-
ferencias nio fossem publicadas por conta do Estade,
pretendendn assim negar-me implicitamente o titulo e
aucloridade, que me coneedera, de commissario regio
na exposi¢io de Londres de 1874, ¢ parccendo ao
mesmo tempo querer applicar-me um castigo sem exem-
plo, pelo nefando crime de haver exposto ao -publico,
apenas regressel da minha viagem, todas as verdades
que tinha aprendido; vou agora encelar, 4 minha custa,
a publicagiio d’cste modesto trabalhe, que dou 4 estampa,
sem vaidade nenhuma, mas em cumprimento de um de-
ver, a que nfio ha consideragbes que possa antepor.
Como a auctorisagdo para se publicar esta obra, se
recusasse j& depois de estarem impressas algamas de
“suas folhas na Inprensa Nacional de Lishoa, julguei-me
- moralmente obrigado a continnar a publicagio d’ella
_no mesmo estabelecimento, onde fora tae hem recebido
~por varios amigos de anliga data. Nio pude, porém,
realisar o meu proposito, porque o conselheiia aduiinis-
1
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trador d'aquella imprensa pensou, que, depois do que.
se havia passado, precisava consultar ¢ governo para
saber se este consentiria ou lhe seria desagradavel, que
ali se imprimisse o meu livro, 2 expensas minhas, e com
o caracter de uma publicagio particular!!!

A vista de tantos escrupulos, e sem esperar pela res-
posta, retirel o original da Imprensa Nacional, e ful en-
tregal-o & Typographia da Acadenda Real das Scien-
cias, fugindo & poquenas intrigas, que sé podem ter
por cifeito desgostar-me do servigo publico, ¢ apagar
em mim ¢ enthusiasmo de que tenho dado algumas pro-
vas, no desempenhio dos meus deveres civicos.

Seique as minhas prelecedes ndo podiim agradar a
toda a gente; mas, ahi estd a imprensa livre para as
combater, eomo ji fizeram, a0 (ue parece, sem grande
exito, pelo que se vae vendo agora.

" Ha duas razdes principacs, que me levaram a fallar
dos vinhos portugnezes pelo modo por que o fiz. Fot a
prmmeira, a cerfeza de que ccnsurando vigorosamente ¢ -
fabrico, poderia conmcorrer mais depressa para o aper-
feigoamento delle, visto que pelos meios ordinarios, ha
dez annos (e varias pessoas escrevem a este vespeito,
sem resultado‘proficno; e a segunda, o ter acceitado a
.commissio, com dteira liberdade de dizer o que pen-
sasse acerca dos nossos vinhos, sem excluir a questio
“(ue-se refere & escaly aleoolica; como s deprehende
do seguinte trecho, que m'o aconscthava, de uma carta
‘recebida em Londres e que me fora para aii (]lllfflda por
pessoa de velha amisade.

eLi cmu 0 mnais vivo inleresse as imporiantissimas ponderagtes que me

fazes sobre'a questso da graduagdo dos vinhos o escala aleoolica, ¥i com
que conhecimento de causa lu apreciaste este negocio, ¢ ndo posso em
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principio deixar de concordar comligo, mas, meu chare Aguiar, em coi-
sa3 de administracio e sobrefude em coisas economieas, nac basta ter
razia, & preciso ter opinido, e isto ¢ o primairo trabaho.. ..o iaiiny

Tumelhor do que ninguem, depois dos (eus estudos, & merceendo,
como mereces, a confianga publica, podes preparar a opinifo pelos teus
conselhos. »

Como perito, acrescentaret ainda, gue ndo podia su-
bordmar o meu volo senfio & minha razio e 4 minha
conseiencia, e embora houvesse prolerido grandes he-
resias, ninguem tornaria o sr. ministro responsavel por
ellas, $6 pelo facto de ter mandado imprimiv o meu tra-
bathe.

Parece-me, por tanto, sem findamento o boato, que
se propala, de nio querer o governo tornar-se solidario
commigo nas doutrinas (que cxpuz. Se csia fosse a ra-
230 do que se esld passando, nio teria de certo annun-
ciado oflicialmente as minhas conlerencias desde a pri-
meira até a ultima.

Nio quero entrar em consideragdes, que demonstrem
o costade de profundo abatimento moral a que temos
chegado. Alheio afé aqui a todos os partidos politicos,
%o acharel facibnente quem me defenda das ijusticas
dos meus proprios amigos.

Acceito o ver o livro incluido no indiee expurgato-
rio, a0 lado de pamphletos perigosos, e espero que a
ligdo ha de aproveitar a mais alguemn sem ser a mim,
que me darei por sauisfeilo e recompensado, se o pu-
blico acolher a publicacao das eonferencias, com be-
nevolencia egual & que manifesiou quando as ouviu.

Lishoa, junho de 1876.

O auctor.
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Dir-me-heis o que a mim me dizem ¢ o que ji tenho experimentado:
Que se prégamos assim zomban dé 1ds 03 guyintes. . . Zomhem e nﬁo,
gostem embera, ¢ fagamos 68 D0S50 oﬂlclo

LB

Padre Anzmuo Vw:m (Scrmfios* Parte I, col. 84).

Parceeu-nos que.0s eser iptos dé qualquer avctsr se dafondem 2 si pro-
prios. K inutil suir a terrciro a quebrar langas por elles. Opubllco 1¢-0s;
16 n critica ; compara e julga, E quanto basta.

A A l‘m,ezra de ? sconref!os.



1.* CONFERENCIA

EM S DE .AGOSTO DR 1875

No salio nobre do theatro de D. Mavia I

SUMMATRIG

Vantagem das conflersneias sobre os relatorios,— Da como 6 orgs.msou afota_
. posicio partegueza de vinlos, e qual era o caracler 1o programma- puhll& ;
cado pelos commissarios de Sua Mageslade Britanniea.—Quaes sfio: 05 deves
res de commissario regio.— Adiamento da expositlie.—— A comndissio mg[eza,

. toma o commigsario regio por um negaciante de vinhos,— Reclamaiio € apres’
sentagie oflicial do commissatio.—Quem ficon cum o 1itwlo para os leilores

do calalogn.

Tdda geral do edifielo da exposicho o destripeio do local em que se fez a ex-
posicio dos vinhos,.— Adega patluguesa,—Ponjue mativo a cxposiclio de vis
nhes foi pouco frequentada.— Dadiva do governo avs hespitacs de Londres,:

"= Historia das encwynmendas.— Origem da snciedade cooperativa do general
Seoll,— B Pall Mali restewrant valen mads as rolhas do que o virho, 7

instruecies do commissario. — Plany das eonferencias.--Regides vinicolas. <
Algarve, bistvtia Gos seus vinhos pa exposicio.— Dws pnlavm& por Aty
dente, subre a graduaciv dos vinlhos, . .

L

Mcus senhores]—Nada mais patural, para quem acaha
de fazer uma digressio scientifica de dezeseis mezes; qua
se liga aos inleresses mais importantes da patria, do que
apresentar-se ao publico para lLe mostrar os resultados:ds
se0s lrabalhos e observacies. Foi, por esse motivo, que eu,”
animado dos-melhores desejos de dizer o que aprendera é
esludara, apenas resiitnido aos bragos da minha familia e
dos mens amigos, pedi a s, ex.* o minisiro das obras-pus
“hlicas, que me deixasse fazer ¢onferencias sobre -os:princi-
paes assnmptos de vinficacio, e em eSpecxal acerca da ex-
posicio de Londres. r

‘¥iajar & dilatar os horisontes das 1deas, Acabara de: fa- '
zel-0 6m civcumstancias favoraveis & proveitosas, Fora res
cebido no estrangeiro com inequivocas demoustrages :do
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- sympathia. Tinha atravessado 08 p.nzes em que puisa-o co-
ragio da civilisagdo. -
Voltdra mais arrebatado, mais crente, com maior expe-
riencia, e com vista nova, Tivera diante dos olhos 0s appa-
rethos “com que Lavoisier descobrin a compesi¢ao do ar
atmospherico. Pisira a terra em que nascera o inventor
do caminho de forro. Atravessara 0$ campos em que se
feriram as maiores batalhas. Scntira, entre as minhas mios,
a mio benevolente dos sabios mais dislinctos  da nossa
épaca. Vira o mar e a tempestade! Assisiira ds maiores ex-
periencias que nobilifam o genio do homem. Havia percor-
rido a Inglaterra, a Franga, a Allemanha. Bello quadro! O
- comrercio, o trabatho e a meditagio! Tudo isto me ene-
briara. Senti sangue novo nas velas, mais agilidade no corpo,
* maior pmmplndao na elaboragio do persamonto. Deixeicme
estimalar pelo baflo vivificador da inlelligensia em acgdo.
Era antro e tJo differente, que apenas chegado 4 terra onde
nascera, ardia em desejos de communicar & (odos as remi-
niscencias de tanias waravilbas. Apoderaca-se de nym um
movitnento novo, analogo 4 forga do vapor que impelle o8
mais pesados e preguignsns mechanismos! :

Como uma ereanca a quem mostram o theafro pela poi-
meira vez, procurei o publico para lhe contar as minhas
_ impressdes; do mesmo modo que ella, chegando-a casa, as
. contaria aos irmios, ainda deslumbrada pelas visnalidades

da -seens, attonita com as peripecias do dranm, wmrmmda-
pela grandeza do espectacuio!

.- E verdade, que eu; pelo papel que me fora dlslrlhuldo,

) podla referic todas as impressoes (e viagem acs meus com-
patriotas em um relatorio! O meio, porém, era prosaico de
- mais e exigia tempo. Tive medo que me esguecesse -alguna
coisa com 2 demora. Nas carrnagens dos caminhos de ferro
~ nfio 0 podera escrever, e quando o fizesse nmguem 0 lena
tahrez.

-+ Sinito, além d’issoy € sein querer, uma espeue de odlo
_innocente ou. antes repugpancia instinctiva aos relatorios,

que-escondem aos olhos dopublico sob a monotohia d’este:
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yocabillp, nio poucas vezes tral)alhos de gl*ande est:ma 8
valor.

A opinifio publica tambem lhes nio é iavoravel Sio lwros
gue conservam com frequencia o cheiro da-tinta typogra-
phica até o momento de se esfacellarem nas bhalangas do
mercecirol Bra preciso luetar e luctar com avdor contra a
tendencia gue temos de fazer relatorios; e de cruzarinos 0s
brages logo que elles sejam dados & luz.

Se versam sobre exposi¢les, estes trabalhos tomam cara- -
cler lugubre para a maior parie dos seus leilores obrizados!
Conpoem-se geralmente de elogios e de lagrunas; de elogios
que excitem a amisade das pessoas a guem a sxposicio le-
gou u terga, ¢ de lgrimas de consolagiio aos herdeiros que
ndg foram contemplados no testamento! Sendo para alguns
um certdgo de visita de parabevs, tornam-se pasa yuasi o-
dos nma carta de pezames, Muilos {eems appareeido na ves-
pera de sor enterrado algum negocio publicot O coro dos
descontenies abafa quasi sempre @ voz dos biwmphaderes.
A lista dos premios ¢ a unica pagina d'aguelles livros que
sobrevive ao naulragio por algnm tempo,

Os que nilo liveram heranca principiam a dizer mal do
commissario e da exposi¢io. 0s gue obtiveram legado guar-
dam cuidadosameute o objecto que thes proporcionon -as
distinegdes, para de novo figurarem cotn elle em 0Ccagsido
opportona, na segointe exposicio. Conheco nm theodolifo,
que tem percorrido em iriomplo quasi todas as ecidades da
Europa. Se fora como uds, ja lhe nio chegava o peito para
medalhas. Ha feijoes e palitos, que viajaram mais do que
" en, alcangando os primeiros premios nos palacios da in-
dustria. Nio se investiga, como o commercio sc desenvolve,
s¢ a industria alarga as officinas ou assimilow novas Ima-
chinas, se a agricullura encontra mercados mais amplos
para os productos do solo, «Tive ou nao tive.medalhav, &
.a phrase que as brisas repetem, embora as manifesfagoes
. do trabalho portuguez ndo firem mais tarde um ceitil de
uero, :
Devem comprehender agora o motive das minhas mlpa-
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ciencias. B aqui sem prefengio nem ceremonial, que vamos
conversar placidamente sobre o fabrico do vinho. E vou fa-
zcl-0 da methor vontade, porque me persnado que hio de
otvir-me muitas pessoas, que nunca por outra forma me
chegariam a ler.

Isto nfio ¢ relatorio. Gonversemos.

Nio trago medalhas para distribuir, porque tambem ax
nio houve. Mais um novo argumento que o condemnava.

Relatorio sem medalhas! Que extravagancia! Seria ar-
raial de saicios sew musica nem fogo de vistas.

A exposi¢do de vinhos, realisada em Londres o anno
passado, foi promovida pelos commissarios de Sua Mages-
tade Britanniea, que dirigiram a exposigdo universal de
1854, Vinte annos depois, os referidos commissarios inau-

gararam, nacapital da Gran-Bretanha, ama exposicio ins

ternacional permanents, no vasto edificio de «Royal Albers
Hall», que comprohendia todas as abras de bellas artes,
incluindo a musica, ¢ as inven¢des tndustriacs ou desco-
brimontos sctentificos mais madernos, ¢ de que foi presi-
dente honorario Sua Alleza o prineipe de Galles. Esfa cx-
posicio extraordinariamente concorrida no primeire anne,
continuou’ a fazer-se com a maior regularidade até 1873;
mas, diminuindo de anng para anno a cencorrencia, 08 Com-
missarios resolverain, falvez na esperanga de despertar no-

-vamente a altengio do publieo inglez, ineorporar-lhe. em -

1874 wina nova seccio, a dos vinhos, creando para este fim
Jam conselho- especial de pessoas compelenles, que soubes-

sem realisar condignamente os designios da grande com- |

missiio cenfral.

“Em julho. de 1873, puhhcou—sc o programma da nova
secedo, ¢ Portngal, que n@o havia comparecido nas expo-
¢bes anteriores de ohjectos de arte e descohrimentos scien-
tificos ou industriacs, pele menos officialmente, depois de
‘receber .o convite da commissio ingleza, deliberou fazer-se

representar na secgio dos vinlos ¢om os productos mais _

notaveis do seu solo vinicola.

-0 prograinma, que foi enviado a _todas as n_ag‘ées,--saiil_

]

i
;
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redigido em termos intelramente differentes dos program-
mas das exposicies anieriores. Nio se compunha de pbra-
ses banaes, comegando logo por admillir o publico a exa-
" minar os vinhos, em vez de crear jurys, que depois de
realisada a exposicio, dessem voto sobre o valor de pro-
ductos, de que elle nHo teria tomado conbecimento, Por in-
dole e natureza, a exposicio dos vinhos se apresentou com
nm caracter ¢ feigin peculiar, qu~ muito a distanciava de
todas as festas analogas até ento realisadas.

8. ox.® 0 actual ministro das obras publicas, o conse-
Iheiro Antonio Gardoso Avulino, a quem competia a inicia-
tiif_a d’este negocio, comprehendendo o alcauce ¢ & utili-
dade da exposi¢io, nomeou uma commissio de dois yogaes,
0s professores Joio Ignacio Ferreira Lapa ¢ Antonio Au-
gusto de Aguiar, cncairegando-os de redigivem insiruccdes,
que permittissem a melhor apresentacdo dos nossos vinhos,
em harmonia com ¢ programma da cominissio ingleza, e
nas condigtes de serem hom recebidos e poderern agradar
nos mereados da Gran-Bretanha.

Pasto que 4 primeira vista pareca facil desempentar (o
honrosa incumbencia, ¢ certo, que o conhectmenlo que as
pessoas nomeadas tinham do -estado da nossa industria vi-
nhateira, as collocava em posigiv cmibaragosa para se uio
dizer bastante difiicil. De certo o comprehenderd, sem custo,
quem esteja habituade a iratar dos neﬂomos publicos com
-verdadeiro amor da palria. - .
~ Segundo ¢ programma da commissiv iugleza, serlam ag-
~1nittidos os produclores ou exporiadores de vinhos como
expositores. 0 fim que se tinha em vista, nfo era unica- -
ments a apresentacio de garrafas com amosiras. Pelo con-
trario, o que se pretendia era habilitar o publico a fazer o
exame das differentes qualidades de vinhos estrangeiros,
provandc-os elle!
~_Cada expositor podia ¢ tmha 0 dlrelto de dar oL vcnder,
confozme o julgasse melhor aos -seus interesses, copos de
vinho ou peqnicnas garrafas. de amostras aos visitantes; de-
vendo. mais- tarde todo o vinho, que saisse ou fossc consu-
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. mido nas adegas subterraneas de Atbert Hall, pagar os di-
reitos respeetivos 4 alfandega @ clausnla esta, priucipalmente
pelo que dizia respeito 4s provas, que do estava de ac-
cordo com a liberalidade e cortezia, de que tedas as na
(Des, e até a propria Inglaterra, haviam dado exemplo va-
rias vezes, anteriormente, em ocsasides semethanfes.

A commissiio ingleza permittia ainda aos commissarios
das differentes nagbes o eslabelecerem mais tarde guaes-
quer regulamentos, nio fallando, como J4 apontei, nem em
JUrys nem em premios ou recompensas aos expositores. O
verdadeiro jury seria o publico. A eelhor recompensa, me-
dalha ou premio, as encomuiendas, qué os vinhos de me-
lhor nota provocasser.

Acerca do local para a exposicio, deliberaram ns com-
missarios ingiezes fazel-a no vasto e soberbo edificio de
Royal Albert Hall, gue, na opinido das pessoas entendidas,
offerecia as necessarias accommodagtes e abundancia de
huz, .

Bastava ler o programma para copprehender-se de subito
a feicXo pratica inteiramente atilitaria da exposi¢io. E por
isso mesmo as diflicaldades para os commissarios portu-
guezes sabiam de ponto, pela indole eapoclal das nossas
C0isas,

As nac¢tes vinicolas da Buropa, mais adiantadas em vi-

" nificaciioc ® commercio de vinhos, preparam-se com- exlre-

ma facilidade pura estas festus internacionaes. Os governcs

d’essas naghes nio feem sendo a dar o impniso, a despren-.
der 2 roda. Vinhaleiros e cornmerciantes conhecem os seus
verdadeiros inleresses, e basta que wm novo mercado se
abra on mostre lendencias, quando exista ja, a alargar-se

- ainda Iais, para concorrerem a elle sem que seja preciso
rogal-08. Julgam, ¢ julgam bem, que produzir e vender ¢

-4 regra normal de que nio devem alaslar-se nunca, ¢ por-
uito que produzam, por muito que vendam, vio alé o fim
do- mundo. com a esperanoa Je- venderem mais ¢ de pro-
duzirem melhoe. '

Portugal, por vma aerle de causdas bomplexas, &M que
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" muitos se perdem a0 'malysal-as nio chegou. por emquanw

a osta perfeicdo ¢ prosperidade.
0s vinhateiros ontig, no caso especial de Yue [0S eeeu-

- pamos, vendem tido qranto fabricam no anno da produc-

¢do, bom e mau, ¢ 0s negociantes de vinhes, mais familia-
risados com os mercados do sul, que-ja foram ou s3o ainda
nossas colonias, ¢ ue nio axigem aperfeicoamentos, fooem
de entrar cm novas e avenfurpsas especulaghes. Ningoeny
sae de sua casa para um silio, a que uio teuha ido muitas
vezes antes ¢com O pae ou o avd, sem o auxilio do governo.
Quandu se falla de qualyuer empresa ou commellimento
novo, todos 4 nma perguantam «mas o que faz o governon ?
Se¢ elle ndo fizer nada, pouce se pode esperar da iniciativa
particalar. E tanto.isto & verdade, que o silencio mais pro-
funde acollien a primeira publicacdo do progranmna da ex-
posicdo de vinhos: ndo havendo, talvez, meia dusia de pro-
ductores, em todo o paiz, que, depois de o lerem, se prom-
ptificassem a ministrar as amosiras espontansamente, De-
ram-se, como notivo para esta indifferenca, razocs, a meu.
vor, de exirema sublileza, ¢ que nio livram de censura os
ue por habito costumam apresental-as.

Certos 0s dois professores, que o governo chamara para
‘organisar os trabalhos da exposicio, das difficuldades da
sua tarefn; sem grande esperanca de obterem amostras
gratuitamente, pelo menos cm numero bastante gue désse
idéa da nossa riqueza vinicola, redigiram. comtude um pro-
gramma ou ordem de trabalhos, ¢in que propunham o tra-
tamento adeqlindo dos vinhos obiidos nas adegas, para os,

. apresentarem em Londres, depois de haverenm: passado pe-

lag manipulaghes mais vulgares gne a artc acenselha.
Tratamento. s:mples e raciomal, cuidadoso, mas sem luxo‘
nem boniios. :
. ‘Sabe-se, e & necessario. qua se repita, até-que a oplmﬁo
8¢ nio -afreva a vir negal-o, que o vinho portuguez, afora
as cspecialidades que todos conbocem, & em geral mal fa-
bricado; e que muito d’elle s¢ deteriora; passando a vinagre
on a peior ainda, quando o consumo, até hoje em equillbrio.
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com & producgio, se'ndo encarrega de o fazer desapparecerﬁ
depressa,

- De lodas as regras e preceilos qne a arte acdnselba, '
sirvo-me caleiladamente d’esta palavra, porque a seciencia
devemos nos guardal-a para coisas mais elevadas, a fim
de obstar a estas fransformacdes nacivas, o alcoot € o unico
meie que o vinliateiro e negociante teetn empregado, o mais
dispendioso de todos 0s conhecidos, para protegerem a dn-
racio dos vinhos. D'onde se podia inferir, que, restringin-
do-se ¢s vogaes da commissdp portugueza a por-em Lon-
dres os vinhos, taes como elles sio produzinns, apresenta-
riam ali sémenle ou o vinho gennino incompleto do pro-
ductor, carregado de fermento e de substancias fermentes-.
civeis, que dd volta de um dia para o onfro, ou o vinho
do commercio, que d4 volta & cabeca, ¢ a faz andar a roda
‘pela excessiva agnardentagin. : _

E ir a Londres, com esies pmdmmg, sem empreba g]o-
riosa para os leigos qne sobem ao pulpito, e progam as
heresias com a heatitude seraphica dos doutores da egreja,
perante anditorio que nio os conheca: mas, nao era- pro-
prio que o aconzethasse, quem se ndo deixa cegar pelas ap-
parencias, e gue présa acima de tudo o nome ¢ inleresses
da sua pairia.

E nZo se julgue, ainda assim, que nio ha\'sa lemeudade_
da parte -dos commissarios em prétenderem com tautd pre-
cipitacio e rapidez educar os vinrios. Nio ha (ratamento
que 0 eduque e torne potavel em seis mezes de edade de-
pois da pisa. O vinho ndo se muda como o caracter da let-
tra em. quinze ligtes!

Era no enianto-de absoluta necessidade comparecer em_
Londres; ¢ ndo existindo vinhos velbos nem vinhos de doigs
annos racionalmente preparados, gue recurso, sendo langar
mad- dos que havia e correr o risco da tentaiiva? Ficava
incerta a victoria, pnis pada mais tererario do que fiar-
mo-nes na:seriedade do vinho novo. .

Os vinhos -do commercio, sem 0s excloir mlelrampnle,:
nac podiam fazer brilhar, muito a- exposicio,. porque 0io-
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satisfaziam aos caprichos dos consumidores esirangeiros,
cuja opinido entre nos ¢ 1o pouco respeitada. '

Alligarou-se 0 noasu programma dispendioso, Exigia a
compra dos vinhog por conta do governo,-n’uma época em
que ninguem pensara ser preciso compral-0s. Além de des-
pendioso, era demorado, incerto nos resaltados, ¢ como ds
vezes succode, ndo conseguin solretndy inspirar a conflanga
precisa,

Houve quem receiasse que podia alierar o padro nacio-
nal do vinho lusitano, tirar-lhe o ennbe de ingenvidade que
o taracterisa; dando em ulima analyse productos de que
nio haveria mais tarde sendo as amostras enviadas § ex-
posicio. Facto que depois succedeu &s que ali mandamos,
sem lermos nenbum trabatho com ellas.

Rasgou-se, por tanto, o programma ¢ ¢om hom funda-
menio—a economia. Sem anvolver por wodo algara o meu
amigo Lapa n'esta discussio, confesso que vi rasgar ¢ pro-
gramma com a satisfacio de quern recebe uma noticia agra-
davel. Darmi mellor n’aguella noite,

Regeitado o primeiro trabalbo, foram os dois commissa-
rios povamente encarregados de redigir outro, o mais mo-
desto possivel. E assimt 0 cumpriram, porque nenhum d’el-
les se sentia inspirado de reprehensivelorgulho, nem sabe
prestar culto demasiade 4 valdade,

Uma sobrecasaca pode engendrar-se com pamo do dif-
ferentos precos, e o alfaiale nio se arrenega com o freguez
guando este escolhe briche para ella em logar de cazimira.

- Entio fechimos os olhos 20¢ dafeitos do vinho, e subor-
dinando todas a8 aspivacies a una regra urica, a mais stri-
cla & sevora cconomia, aconselbdinos as simples trasfegas
o collagens de que o vinho cavece nas adegas: Gomo se vé,
tudo se reduzia a lavar-lhe o vosto, antes de o fazer vigjar.:

Mas, emguanto isto se passava, corriam os dias & 05 me-
zes com a costumada rapides; ia~-se avisinhando cada ver
mais a época da abertura da expaosicio, 0s armazens do de-

_ posite destinados a receberem o vinho, confipnavam vasios,

ndo havia que collar nem que trasfegar! Reproduziam-se
EONE. F. 1. _ ' -2
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0s annuncios da exposicio na folha official & nos periodi-
cos, multiplicavam-se 0$ convites, os pedidos olticiacs ¢
extra-officiaes aos vinhateiros. () papel, o correio, 0s typos
de imprensa sentiam-se ja fatigados de receberem, ouvirem

" e comporem ‘a palayra exposicio.

Nos todos nos occupavamos d'ella, ¢ tido $e-cxtinguia da

mesma sorte, como nma oz Séim ¢Cco, 1Hna phl‘f-lS(‘, sem

pensamento, um sonho sem realidade. Dir-se-hia (e Por-
lugal deixdra em tal instante de ser paiz vinhatciro, ou pele
menos que t3o prosperas cram as condigdes da sua indos-
tria, que nennm dos interpssados tinha necessidade de le-
vantar uma palha do chdo por ella!

Acreditam no, contagio? Eu acredito e muito. Nao 0 nas
doencas, em que os medicos o admittem. No mechauising
das sociedades ainda elle é mais facil. B fol assim gue o

‘governo, vendo (3o pouca sollicitude ¢ inqualificavel indif-

ferentismo, a ponco e pouco se deixou accommeller egual-
mente do desanimagio. Tude cmmudeccra, ate 05 vogues
da commissio gue haviam esgolado a sua actividade na re-
duccio de programmas.

Um dia, e quando jd poucos nos separavam do aprazado
para a aberfura da exposicio, tocou-se ontra ¥ez a rehate
nos acampamentos. Raiou vma nova aarora, que ¢ a phrase
do estylo.. Como se fora no mar, n'essas scenas que a bordo
fazem vertér lagrimas ads coragBes mais indifferentes, Louve
uma voz que griton: «vinho pela proa.» Sairam todos dos
camarotes, a tripnla¢do ¢ 03 passageiros acenmularam-se
sobre 0 convez, ¢ tm Vives-transportes de alegria, repeti-
ram tms aos oniros: «vamos for ¢xposicio.»

‘Reunira-se 4 commissio o sr. conselhairo Rodrigo de
Moraes Soares, divecior geral do commercio ¢ industria,
que estivera ausente de Lishoa até aquelle mowmento, por
incommaodo de sande; as opinides apleriormente expostas,
confessarnol-o, achavam-se umas defronte das oniras;.por
vezes Se recordaram os programmas como phantasmas de
discussao, porém,.estando todos de accordo nos pontos

- fundamentaes, apenas com divergencias insignificantes nos

il
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ineios praticos de rcalisar a obra, a amisade gue nos ine -

a todos, zcabou de rasgar os programimas, a descripeie ler-
minoy, ¢ 1o havendo j4 tempo senin para engarrafar o vis.
nho 4 pressa, langon-s¢ mio d’este etpedlente 600 Unico
melo de fazer algnma coisa. ;

A todos gue se aproximavam de nos, I‘e]}etlamﬁb emi

edro: «Nido se frata fde apresentar no reipo-umdo-vinhos
que desafiem competencias nem disputemn primazas, o que,
se pretende sdémente provar ¢ (ue possuimos inexhauriveis
thesouros vinicoles. Vinhos que podems hombrsar no futuro
com miiilas especialidades anologicas distinctas. Nao pen-

sem que Portugal acabon no Porto ‘e no Madeira, porque

somos apenas conhecidos no estrangeiro. Vinhos  de pasto. -

ha de ser mais farde a nossa principal riqueza. Bm Ingla-

terra nio faltam homens e bom senso. Para clles appelid-
mos. O que expomos agora & a massa geral dosnossos vi-

nhos, ¢ ningnem dird que clla seja md, unicamente pol que-,

se notam vinhos defeitnosos.»
Comprou-se ¢ vinho, compron-se 4 galrafa comprou -8

a rolha, compron-se o caixote. Até o recheio-ou-a, momha-.

de arroz para apertar as-garrafas se comprou.
0s delegados dos administradores dg concelha,

nomos de districto, 08 intendentes de peciaria, toda’a rid,

pulagio da grande esquadra de agriculiora, invadiram as
adegas, como almocreves ou negociantes, (que a ellas fos-

sem levados para fazer negocio. As garrafus purificadas
com aguardente, encheram-sc por funil de vidro, espichando.

o tonel. Sdbia e prudente recommendagdo, dada por quem

coubece de perto as torneiras. das vasilhag., Bm meia du--

zia de dias, por um esforgo prodigioso de yuern -dirigia. -

sosinho 130 pesado servico, se conseguiu reunic uma col-.
leccio de todos os vinhos communs . portugnezes, como .

nunca se vira ath ali. Mais do que wna collecgdo. de vinhos;,
senhores, uma collecgdo completa de tudos os defeitos que
elles podem ter! E.por tanto, sejanios logicos, os-materiaes

1UCEsSarios & mdmpenswens para um esludo consclencwso

independente e serio.
2 -
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Tinha desapparecido a individualidade do lavrador. O ex-
© positor era ¢ governo, o vinhateiro tornara-s¢ uma enti-
dade imaginaria.-

Todos poderiam fazer a analyse do vinho do governo, e
numa exposicio por semelhante mothodo.

A critica podia ser severa e desassombrada.

ngucm tinha o dircito de se offender com ella.

‘Ficara o vinho condemnado a onvir a historia completa
da sua vida. E eu, commissario, livre, inteiramente inde-
© pendente para interpor o meu voto.

Perante as consideragbes que vio onvir, ndo ha pois vi-
nhateiros! Ha vinho. E demais sabem que eu sou basiante
delicado’ para me ndo envolver n'uma polomica ds pessoas.
Abstraiamos d’ellas: que nenhum nenie seja citado por mim
sendo para receber louvores, Ao vinho ndo promeito o' mes-
mo, tenha paciencia, todo o mal yue disser d’elle & para
seu bemn. '

Mas se v vinhe anonymo, apesar dos seus defeitos, en-
contrar ainda assim quem ¢ defenda injustamente, accres-
cenlo, que por maior qué seja a epposigio levantada con-
tra a critice, nio ha sendo mm meio de a rehater eom pro-
veito— anniguilera 0s materiacs que lhe serviram de fuil-
damento. Fora d’este canipo & perder-se o tempo em de-
clamaghes frivolas, que podem momentancamente satisfazer
a vaidade offendida, mas -que impossibilitam ¢ progresso, ¢
nio cselarecem as ircvas. Deizem c%clarerer as trevas, quo
nd¢ & sem tempo.

-08 elementos naturaes de que dispomos, bem aprovei-
tados, garanlem-nos um lhisonjeiro future; mas, é preciso
trabalhar. Fazer bem a agricullura, nde é enlregar as nos-
sas colheilas aos ageptes almesphericos, 4o 8ol que tao pro-
_ dactivarnente allumia, é certo, o terreno que pisamos, e a0
clima, que a nossa posigio geographma no§ permitte dis-
fraclar.”

Dmxcmos nos de illusdes! As leis naturaes, a cuja sam-
bramedram o melborss frucios, quando o homem as ignora
pu desconhece, acabam senipre por destruir o (ue crearam
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A colleccio de vinhos portugunezes que esteve om expo-
sigio nas ahobadas de Hoyal Atbert Hall, compunha-se de
tres classes principaes: vinhos gennines ou 'de mesa, tam-
bem chamados de pasto; vinhos naturaes, natural wine,
como Ihes chamam em Inglaterra; vinhos do commercio,
melhor on peior preparades, segundo os habitos dos nego-
ciantes portuguezes, e em-harmonie com 0s mercados que
exploram; vinhos o Douro, de tres qualidades ou classes,
devendo advertir-se, que os viohes do Douro de primeira
qualidade nao soffriam comparagio com os que existem de-
positados nas docas de Londres, e fazem a grande repu-
tacio d’agnella privilegiada lavra.

Nio foi possivel remelter para Londres dg uma unica vez
toda a colicecBo. Segniram os vinhos ¥iagem em successi-
vas remessas, havendo en precedido a primeira com al-
guns dias de anficipacdo, por me fer o governo designado
para desempenhar na primeira cidade do universo as fun-
¢oes de comrnissario regio. )

Perfeitamenie conhecedor da responsabilidade da commi-
sdo, hesitei por mmito fempo em acceilal-a, mas animado

. pelos meus amigos, que ndo cessavam de recordar-me a

conveniencia de conhecer 0s paizes estrangeiros, ande nuica
tinha estado, depois de quatorze munos de servico publico
no professorade superior, deixei-ine vencer pelos sens con-
selhos, chegando a enthusiasmar-me por ver chegado o mo-
mento de realisar o meu desejo mais ardente.

Nio se adivinham as contrariedades nem os dissabores,
que depois. me trouxoram o arrependimento, Tudo se es-
quece nos momentos de exaltacdo. '
 Um pouco reflexivo nas minhas deliberacles, antes de
responder affirmalivamente ap convile, procurei compudo
explicar-me. categaricamente sobre o modo por que en en-
carava a cxposicio, e para deixar um vestigio dos receios

‘que me assaltaram, propuz e consegni, que am jury por-

tagnez (22 de margo de 187%), composto de @nologus- e
provadores. distinclos, fosse encarrcgado de proceder, an-
tes da minba partida, & classificacdo de todos 0s vinhes em

o
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tres categorias, com 0 infuito de alliviar-ine mais tarde da
grave responsabilidade ue contraira.

0 jury, que trabathou sempre com a maior 1n{elnﬁcnua
o actividade, nio sO tornou muito nenos pesada a minha
tarefa, sendo lambem escroveu, com toda a mparcialidade,
a primeira pagina do liveo uegro dos actuacs vinhos por-
tiuguezes. As provas, qne deram origem & classificagdo ado-
ptada, hasearam-se nas indicaghes do paladar nacional ; nem
de outro modo [ora licito proceder.

Se o jury iomasse para typa o paladar dos esirangeiros,
axcimiria de cerlo a maloria das amostras. Reconhego com
satisfaciio, que me prestou grande auxilio ¢ wra optimo ser-
VIgO.

Foi exclaido da prova, por desnecessaria, o vinho do
Douro.. Passaram comtudo pela boca dos provadores seis:
centas: ¢ vinte amostras de vinhos communs, que lantas
houve a classificar. Quairocentas e oifenta e duas de vi-
nho tinlo, e cento e trinla e oito de vinho branco, Aos {res
grupos estabelecidos, corvespondia a qualificacio de bom,
ordingrio e maw. Com a primeira nota <hom» separaram-se
duzentas ¢ sessenta ¢ sete amostras; com a segunda «ordi-
nario» cenlo e oitenfa ¢ gnatro, ¢ com a terceira emau»
cenio e sessenta ¢ nove.. .

0.vinho bom ficon em iminoria, e todos os dias em Lon-
dres decrescia a olhos visto, porque a muitos dos ¥inhos
portuguezes Mhes acoalece o que costuma succeder aos
rapazes novos, que visitam os paizes estrangeiros, ou gqne

* deixamos & solla. Peldem -3¢ 1Nas viagens, ou na sotie-
dade,

-Feilo o computo total, embarcimes com ¢lestino a Lon-
dres, perto. de trinta mil garrafas de vinho!! Bom v mau
tudo embarcou, Trinla mil seldados indiseiplinados, para
guerrearem tropas reguldres aguerridas no pau da obe-
diencia. .

Vinho -duas. veres rovo. Novo na edade ¢ nove para o
mercado de. Londreq, que sabe apreciar ¢ costuma pagar
por bom prep 6 vinho do Porto, da. Madelra, ¢ um gue
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outro, como Buc_e!fas' ou Gareavellos, no tempo em que 14
~iaIn parar; mas, que deseconhece inteiramente 03 nossos vi-
nhos genninos, 08 quaes, oo me dizia, ainda ha pouco,
um homem muito varsado na especialidade, hao de ser no
futuro objecto do nosso mais imporlante commercio, que,
por desgraca, acerescentava clle, nio comegou ainda,

Deve registar-se com louvor a primeira tentaliva feita
pelos governos, com o fim de por em relevo os vinhos go-
nuinos, que destinados & salisfazer exigeneias novas, hio
de dilatar ainda mais a fama dos recursos naturaes de que
dispomos, fazendo que se propagne quasi sem fimites a cul-
tura da vinha, e se uiilizem grandes traetes de terreno,
que podem vestir ¢ calgar os homens que nos faltam para
tantos emprehendimentos ateis.

Nio & preciso dispor de vista muito perspicaz para cot-
prehender, apesar dos defeitos que apentel, que ndo esia-
vamos ewm cireumstancias de realisar uma exposi¢io por
systema muite differente.

Nio estavauns,

Compo sempre succede, depois das eoisas aconfecerent,
torna-se mais facil a critica. Nem o governo nem 08 vinha-
teires, embora o primeiro deliberasse mais cedo.ir 4 expo-
sicio, e os segundos acadissem Jogo a0 convile, podiam
no curfo periodo de alguns mezes, operar a transformagio
- fa industria vinicola, porque en estou convencido, que o
fabrico dus nosscs vinhos de pasto deve passar pela mais

radical tronsformacio.

0s vinhos portuguezes quando se eotejam com a vastiddo
dos mercados s3o ainda lioje em limitada quantidade para
a exportagio, Por outras palavras. Fu vou proferir uma -
proposicio, que vae Jevantar contra mim os neis altos cla-
morcs: mdo ha vinho!

Nds cstamos persuadidos que Eortugal éo pnmezm paiz
vinicola do mundo. Descnlpavel orgutho que se absolve pe-
lar intengbes. 1 um grande paiz vinicola, em relago 4 su-

t No Blanchard's Hotel de Regent'street enconita-se o vinho de Bu-
cellas classificado como vinho alleméo.
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perficie de.que dispde; mas em referencia a grande massa
de vinhos, que oulros paizes produzem, ligura.em quinto
o sexto logar. A nossa produceio de vinho nio desce de
3.720:000 hectolitros, e sio estas as formaes palavras de
um documento qae faz 8. D'esla quantidade exportamos uni-
gamente segundo a média dos uilimos cinco annos, 369:388
hectolitros.

(Queiram ou nio (ueiram acreditar na estatistica, conce-
derci que elevem a producgdo até 4.000:000 ou £.500:000
hectolitros; mas, assim mesmo angmentada, o cerfo ¢ que
todo este vinho desapparece no fim do anno. O qud se no
pode heber, e basiante se bebe, devora-o a caldeira ou se
transforma cm vinagee, ¢ para o anno seguinte nio fica de-
posito apreciavel. Ha, na actuaiidade, um equitibrio entre
2 producefio € o consumo; parecendo-me, que ¢ mercado
nacional attinge exactamente o ponio de satoragio. £ em
quanto o vinho ndo sobejar, ndio haverd pressa de intro-
duzir methoramentos, que o conduzam com seguranga a0s
mercados estrangeiros.

0 commercio de vinhos em Portugal, que aproveita al-
guns vinhos commuus, conhece apenas dois ou tres mer-
cados, o da America e o da Alrica, que e contentam com
vinhos doces, fortes ¢ lanninosos, de mil gostos mmcompa-
tivels, com muito corpo, com . muaita seiva, se quizerem, com
muita agulha, muita medula, com lodos esses nomes que
se teem -inveniado modernamente, para fazerem a photo-
graphia falsa do vinho,

- Era pois necessario, para cumprir com vantager as indi-
cagies do programma inglez, pringipiar por comprar as uyvas
ern cada districto vinhateiro, e depois fazer o vinho a pre-
“eeitn, com lodos os requisitos que reclamam og mercados
do norte. Visha que destrua a ealumniosa opiniio, que se
formou, a respeito d’elle; que gele nos labios a palavra
perfida dos ‘nosses adversarios, ¢ quo faga emntudecer a
opiniio formada pelos pamphletos ignobeis, quu se espa-
lham em Inglaterra com fanta insistencia ¢ tenacidade.

A falla de instrucgao especlal €2 dwnsm da propriedade -

"
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oppbem-se egualmente ao progresso e desenvolvimento da

_ industria vinicola. Dizia en em 1867 n'uma obra que es-
erevi sobre clla. «A nossa industria vinicola estd nas mios
da pobreza, que nio péde, ou da ignorancia, que ndo sabe.»
Acrescentarei agora: e tambem, 4s vezes, nas mios da ri-
queza, que ndo guer.

A Hespauha, cujas viohas abra(;am muito maior exfensio
de solo, lendo por lanto muito mais vinho do que nds, lu-
cla tambem com difficuldades semelhautes; mas, apesar da

- propriedade se achar ali baslante dividida, ja apresenta nos
mercados de Loudres e dos Eslados Unidos notaveis pro-
ductos aperfeicoados do seu torrio vihateiro. E alguns vi
gy, que merecem ¢ nome de vinhos -de pasto, pelo . esmero

- de sen fabrico.

E fjue os ricos j4 se vio pondo 4 testa do movimento a
acceitando as innovacdes.

 Nio passarei adiante, sem fazer-ainda outra ohser 'at:ﬁo,
que se refere ao modo de apresental 08 wnhos 0as expo-
sicdes. _

Levimos a. Londres guasi trinta mil garrafas de vinho,
dizia eu ha pouce, que era ali completaments-desconhecido.

_-Anossa adega sublerranea cansou verdadeira sensagio, mas

. se ou tivera de ser encarregado outra vez de trabalhos ana-

logos, confesso-vol-o, procederia por svstema muito diffe-
rente.

- Todas as tentativas de introduzir vinhos de ‘pasto em qual~
quer mercado, que se segoirem a esta-que fizeimos o anne
passado devem sempre tor em vista unicamente apresen-
tar typos bem definidos ¢ abundanies. Muitos dos typos,
que nos distinguimos, devem mais aos erros dos vinhatei-
ros que 4s propriedades gue possuein, a sua existencia.
Carecem de ser deixados na sombra, para que ndo affron-
tern nem facam desviar a attengdo dos vinhos realmente
caracteristicos, faligando-a sem necessidade. .-

- Nip teem existencia real e justificada. Demais, sempre
que quizermos dividir pequenas superficies de terréno cm
muitas variedades de vinho, afastamo-nos de um commercio
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serio e lucrativo. 0 que se faz para favras como Chateau-
Lafite, ow Chateau Yquerm, ndo confradiz o mew asserto.

~ 0s vinhos desconhecidos e sem reputacio, quc. s¢ apr-
sentamt na mercado, teem de limitar-s¢ ao principio a pou-
cas varicdades. O trabalho mais difficil ¢ achar o Lypo ao
gosto do consumiclor, ¢ o segundo trabalho & produzir esse

typo abundantemente. Quem nunca fiton de perlo as difii-
* culdades praticas d’estas empresas, poderd susleniar o con-
trario, mas os gue se medem com ellas, conhecem de so-
bra que ¢ tempo perdido acreditar nm geners, cuja produc-
¢30 seja escassa, o mOilos generos que nnltipliquem os
esfor¢os do introductor seul compensacan equivalente.

Procedain oo futuro 43 classificacGes, yuando i abundan-
cia por vm lado, ® a procura pelo oulro, nos aconselharem
. especialisar, Classilicar vinhos, admittic typos, dar-lhes
foros.de cidade n’uma 8poca-em que oo fabricamos sequer
gow regelaridade, nio pdde ser sepdo trahalho de levianos
que :desmancham 4. tarde o qgue fizeram pela manha.

Tal como eu entendo o assumpio, pela praiica que d'elle
adquiri, digo-vos, que nfio temos vinhos de pasto genni-
nos por emquanto, nem verdadeiros types tambem. ¥aze-
mas moesto. (uem prepara vinhos, costuma ter adegas sub-
terrancas, guem hche mosto, pode contentar-s¢ com laga-
res-e balseiros. O mosto é para o vinho o que sio 0s me-
taes para 0s winerios. O nogociante de cobre ndo compra
pyrites; ninguem se conlenta, precisando de ferro, com he-
matite. Andamos por emguanto no irahatho preparatorio
dos vinhos. Nos; porém, nfo vemos as €0isas assim, e que-
remos & forca vender mosto por vinho, dar minerios por
metaes. U
. Todos os vinhos sfio typos! Se as eepas do.men quintal
- passam para o quintal do meun visinho, a mesma cepa pro-
~duz logo dois typos de uvas. Quem tem duas fazendas pe-
gadas,. sustenta. que possue dois typos de vinho! Até dizo
proverbio «Cada vinha d4 séuviohet» _

Pard Londres devem na actualidade reduzir a pequeno
numero de variedades 08 viuhos que pretendam introduzir.

—
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Apresentar muilos typos, e de cada typo alguns . galldes
é querer que o paladar do consumidor esteja .a mudar a
cada instante, on que haja tantos paladares em powlo pe-
queno como typos de escassa producedo.

Escollicr um typo, gue ropresente n média dos vinhos de
uma regido, segundo o paladar mais commnm, e apresentar
um whico vinho fue tenha large consumo, ¢ wenor riqueza
theorica, porém maior rigueza pratica.

Alé no vinho os concelhos ¢ as freguezias nlio querem
perder a autonomia. Em logar de se¢ dizer, vinho de Freixo
de Espada & Cinta, vivho de Dos Triuta, vinho de 8. Pe-
dro dos Grilboes; digamos: vinhos do Alemtejy, vinhos do
Algarve, vinhos da Beira, para principiar a exportagio.
N'um que nvwro caso, fagamos alguma excepgdo & regra,
quando for justificada e se mostrar necessaria. Nio fenho

- duvida em admittic; vioho de Collares, vinho de Bucellas,
vinho do Lavradio, etc., otc. Mas semmpre que haja uma loca-
lidade, com dois, tres ouw mais vinhos pouco differentes, que
DiD possain agpirar 4 distinegds, lundan-n’os em wn unico
lypo, que satisfage a wmn maior nuimero de consumidores.

Guerra aos lypos plebens que se eriam por almudes;
guerra aos 1ypos, a que 0s francezes lorcein o pesco¢o nas
lotaches, e que haptisam com loda a semceremcnia,

Tstas consideracles, quo estdo alids no animo de fodas
A Pessoas sensatas, devem aproveilar-se com a maior pro-
flencia.

Concorra d’ova avante aos cerfamens internacionaes o vi-
nho, ¢ ndo o nome dos propriefarios. Garrafas, qne ao me-
nos tenham por detraz de si pipas ¢ toneis. :

~Mas cu niio occulto as difficuldades, que j& antevejo pma
a regeneracio da nussa viticultara. e processos de vinifica-
¢a0, O paiz consideravelmente dividido, o que nfiio € um
mal, ¢ sem conflanga nas lazes theoricas, ndo pode levar a
effeilo obra de tiv grande (omo, sem INEIOS ¢ TeCursos ex-
tracrdinarios. Qnem cultiva alguns hectares de vinha, para
obter escassos hectolitros de vinho, com cnja venda conta
para acudir com.pareimonia As primeiras neeessidades da
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vida, niio poéde fazer modificagdes nos processos, nem tem
tempo para as estudar, ainda que lhe assista a methor von-
tade. A pobreza ¢ inimiga do progresso. O commerciante,
mais rico que o lavrador, podia dar-lhe a mio e ensinal-o,
mas o commercio actual vende o que compra.sem fadiga, e
dispbe de um consumidor para quem nio ha vinho mai.

0 vinho quando se exporta, ji esld vendido. B pois evi-
denle, que se forna necessario o apparecimenio de vma ou-
fra accdo, poderysa, energica, intelligente e perseverante,
que desenvolva a cultura da vinha, que esteja disposta a
fabricar v vinho por systema diverso do actual, em harmo-
nia cont as exigencias dos novos mereados; que se sinta
com coragem para o expatriav, sem oulra carta de recom-
mendacgio que nao seja a hoa qualidade d’elle. Que o possa
apresentar bem patrocinado, para resistie 4 epposicio dns
que por costume ¢ necessidade guerream 0s concorrentes
perigosos. Que tenha capital sufliciente para arrostar com
as eontrariedades dos primeiras annos de cta até o mo-
mento de se impac, yuasi & forga, ao consumidor, porqou
este desgracadamente, em todos os paizes, anda tio longe
da verdadc & do sen interesse, que se torna a victima dos
mais finos especuladores. :

Nada mais diffieil para quem Inicia um commereio licito
e verdadeiro, do que captivar a atlencdo do consumidor.

O conswinidor & uma creanca, que se illnde com bagatellas,

Um carfaz com lettras grandes, wn latreiro doirado, ura
altestado falso. 5 réis de abatimento num genero fazeny
perder a cabega ao consumidor. '

0O consumidor ¢ a verdadeira imagemn da volubilidade,
Vive de ser enganade, e foge de quem o engana menos,
porgue o serve mais.caro. O consumidor € & borbuleta do
annuacio. '

- Dois papeis, em quanto a mim muito differentes, e com
faces oppostas 4 primeira vista, tem a desempenbar a pes-
s0a a queth o governo escolhe para dirigir os trabathos de
uma exposi¢ao. '
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0 primeiro papel, apenas chegado a0 paiz estrangeiro
em qua a exposicio se realisa, & mostrar 0s recurses da na-
¢io gue representa, engravdecel-a, nobilifal-a 0 mais possi-
vel, desenlpar-the os erros, desvanecel-os, occnital-os quanto

.poder. Chama-se a isto saber do seu officio, cumprir bem

0§ sens deveres, tratar dos interesses da sua patria, e sem
faltar 4 verdade nem a consciermia, é o melhor papel que
pode distribuir-s¢ a nm homem de bons sentimentos, que
acredita no progresso ¢ desenvolvimento do sen paiz.

( autro papel, ndo menos nobre, ndn menos digno, ném
menos mteressante, porém mais difficii, é dizer na volta,
no regresse a patria, a verdade foda aos seus compatriotas;
sendo a verdade absoluta, a0 menos a verdade a que juiga
ter chegado, segondo o maior ou menor grau das suvas fa-
culdades mitelitctnacs,

Esta segunda face & sempre uma tarefa espinhosa, Com-
fudo, assim como seria crime representar o paiz enire es-
trangeiros, para lhes pintar com negras cbres o quadro db
nma indasiria incipiente,. cheia de vicios e de pobreza.

‘mas com futuro; crime maior se tornaria o vollar a elle,

somente paga lisongear vaidades, elogiar toda a gente, acon-
selhar o descanto ¢ crear amigos. Fora de casa devemos
necitar os defeitos. Em familia, a0 contrario, carre o inl-
perinse dever de nos aconselharmos, principalmente sendo
os defeitos do tio facil remedio. E verdade gue alé os mais
Bumildes, na priwnaira impressio, nem sempre recebemn bem
os consolhos; mas, qnando mais tarde lhes apreciam os fun-
damaentos, tendo tempo de veflectir sobre elles, nenhum ho-
faem de bom senso deixa de acceitar a ligie com reconhe-
cimenio, : _ :
"Em Londres, ssquect-me dos defeitos dos vinhos porin-
gnezes, para lhes exalcar hem alto os dotes e qualidades.

Em Poringal, sem desconhecer estas, porei hem em relevo

0s-defeitos. Assim desempenho os ddis papeis, 4 que ha
pouco me referia, para que mdls tarde o papel dos comnnis-
sariog ndo tenha sendo.uma face! Pena & que se haja lor-

- nado excessivamente difficil o diseutir as questdes vinha-
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teiras, em virlude talvez da sua muita facilidade. O assum-
pto parece de tHo pouca transcendencia, que s30 rares agquel-
Ies, que se ndo acham com forgas para tratal-n. Pretendem
os possuidores-de vepas, que prevaleca a todas a opiniio
dos praticos. E quasi regra que nfo admitte excepclio, pres-
tar-se maior credito & palavra do hogal camponio das nos-
sas aldefas, que 1d cabo das melhores uvas do naiz, sem
que Deus 1he pega conlas nem 0s proprietarios, do que es-
cutar- com benevolencia e allencio, o homem instruide o
competente, que pde de graci, sem outro mobil que nio sejn
o adianiamento do seu paiz, 4 dispozigio do publico, todos
s conhocimentos gue sdo fructo de aluradas vigilias.

Notem porém que o cenologo niao pade continuar a ser
o analphabelo. «Nfo importa, ouve-se dizer muitas vezes:
nasceram-lhe os dentes na vinhals -
~ Nos gostamos de ver desapparecer os homens para lhes

fazermos justia. A mveja com gue os ferimos duranle a
vida, succede jd tarde o sentimento de adwivacio. Temos
principalmente sympathia pelos morms. E que na campa,
os homens pio fazem sombra 4 oinguern, nem podem ser
nossos émulos. O bronze da eslalua de Camigs podia ter
evitado ¢ue clle morresse de fome!

A minha voz & fraca e ndo {em ceco. Pode ser qne niio
vibre além das portas d’esta sala. Mas {ambem & fraco ¢
grito do nanfrago, perdido no oceano, comparado com o
fragor da-tormenta, e muitas vezes a Providencia ouve-o!

8¢ 0 lavrador deixasse de fazer semenieiras nauca con-
seguiria arreeadar as colheitas, Lancemos a semente d terra,
sem fazer caso das que se possam perder. Sempre alquma
haverd que chegne a fructificar.

A exposi¢do dos vinhos devia abrir-se no dia 7 de abril
de 1874, segunda feira de paschoa; mas, havendo-se dis-
tribuido as instruccdes aos adminisiradores de concelho no
dia 2:de marco, apesar da actividade - energia que todos
desenvolverain n'esles traballios, niiv foi possivel por em
Loudres 03 produclos com -a necessaria anticipagio. As
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amostras de vinhos foram colligidas & ultima hora, e so-
mente no dia 6 de abrit cheguel a Londres, deixando ainda
atraz de mim, a orimsira remessa, que se compunhd de
trezentas caixas com 7200 garrafas.

Ponco prejudicou esta demora o bom andamento dos ne-
gocios da exposiclio. Visitando as adegas subterrancas (cel-
lars) de «Royal-Albert-Halls, no dia seguihte 10 da minha
chegatla a Londres, que foi wm domingo, vncontrel todos
os frabathos muito atrazados. O espago reservado ds diffe-
reutesd nagoes, ndo dava ideéa de que n’aguelle vecinto se
devia ubrir em breve uma exposigio. Quasi todas s sec-
gtos estavan desertas. Poucas pipas e alguns gperarios,
gis tado quanto s¢ poiia ver. A saida, enconirei um aviso
affixado 4 porta do edificio, em que a comunissio ingleza,
a pedido do governo de Portugal e de Franca, atllara v aber-
tura da exposiciio para 0 1.° de¢ maio, noticia bastanie agra-
davel, e que me [ez suppor que ella nos tinha adivinhado
¢ pensamentio, .

I na verdade todos os paizes se esqueceram do dia mar-
cado para a aberiury, sendo Porlugal ainda assim a4 nagao
que mais diligeate se mostrara em camprir #$ mslruc;oss.
Avs olhos do publico, porém, segundo resava ¢ annuncio,
passavaines nos e a Franga pelos mais preguigosos!

0 adiamenln tornara-se uma necessidade. Permiltia-nos
prganisar com maior socegn o servigo da installagdo. Qs
caixoles da primeira remessa appaceceram em «<Albort-Halls

1 13 de abiril, Foram abertos em aclo conbdwo, princi-
"nando desde logo a separarem-se 03 vinhos por p!t}\’lllClﬁb

3 disirictos.

segundo as ordens, que 0 governo por tuguuz by dIibITllI.[lId; '
is suas auetoridades em Loundres, devia ali enconirar nio
0 0 espago de 100 metros guadrados para a secgdo por-.
agueza, mas egnalmente a mobiiia 8 0% arranjos indispern-
aveds para acudic de prompto A collocagdo das garvafas e
le algumas vastihas, que linhamos em pegueng DUMETrO.

Achei, eom effeilo, a casa, que a commissio ingleza con-
sedera ao nosso paiz, guarnecida de prateleiras em. de-
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graus, e de estreitos baleDes para facilitar as provas acs

" visitantes.

Estes arranjos, gne se poderiam ter feito com ouira dis-
posicac, susceplivel de accommodar maior numero de gar-
rafas, estavam comfudo em harmonia com o aspecto geral
do cellar (adega sublerranea), deixando ver o vigamento
do tecto & as paredes em 0sso; mas o peior de tudo foi,
que 20 nosso lado ficasse uma exposigio, em ponto grande,
de muitas pipas de vinho do Douro, com a forma mais mo-
“desta gue se¢ pode dar a wm armnazem, em que o vinho deva
de ser provado; fazendo lembrar os popnlares retiros gue
¢ircumdam Lisboa, onde o povo costuma folgar aos domin-
gos de tarde, quando vae espairecer ds hortas.

Nio quero apreciar aqui as razdes que houve para quo
~ isto succedesse, mas nio posso encobrir que foi realments
lastimoso ofio ter Portugal obtido um cellar reservado e in-
dependente para a sua exposigdo, susceptivel de s¢ fechar
4 chave, e que ndo fosse devassado por ninguem, Ficaria-
mos d’este modo inteiramente desligados de pessoas, que
haviam nutrido a esperanca de se tornarem os agentes e
senhores da nossa exposicio.

Este lamentavel acontecimento nfo fol o primeiro des-
gosto por que passei. Fui enconfrar fambem em Londres
pessoal J& contratado para dirigir 0s negocios da seccao
. portugueza, dando-se a notavel coincidencia de ser o mesmo
gue dirigia as installagties do ezpositor que se havia esta-
belecido ao nesso lado. Tune isto fdra uma casnalicade,
mas ndo’ podendo alcangar que os individuos iodigitados
~peld nosso consul para me coadjuvarem, acceilassem o lo-
gar que lhés competia, corfei 0 né gordio, despedindo-os
a lodos, havendo procedido com a prudencia compativel
- com a minha dignidade.

Nio ficou sem consequencias este procedimentn. 0 factos
succedidos em Londres, logo depois da minha chegada, po-
dem aprocim'-se. 4 vista da correspondencia: official para o

" governo, Chieguel varids vezes a persnadir-me, que havia
~ algueln empenhado em contrariar as minhag ordeas, porém
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pouco tardou que tudo se esclarecesse, quando souhe pelo
ar. Serivenor, empregado superior da alfandega & secre-
tario addido 4 comunlssio ingleza, que esla, por falia das de-
vidas apresentacdes, neni sempre dava andamento 208 meus
pedidos, julgando-me, querem saber o que?f... Um com-
merciante de vinhos, que tinha ide a Londres tratar dos
seus negdcios ¢ da sua exposigio!t! :

Cai das nnvens com uma tal noticia, e tomet sem demora
energicas providencias, niio chegando inteiramente a des-
embaracar-me da influencia nociva que me perseguia, senfio
quando pedi para Lishoa wma apresentacio offieial, que fez .
conhecer 4 commissia ingleza a minha qualidade de com-
missario regio; prevenindo-me, em quanto estanio chegava,
com outra apresentagdo, que exigi do consnlado portaguez.
E tinham razio os commissarios inglezes em me jnigarem
negociante, porque no catalogo ofticial da gxposicio figurava
o sr. visconde Duprat coma commissario porloguez. Erro
typographico, sempre assim ¢ considerei! mas vejam- bem,
que responsabilidade n¥o tomou sobre si o leviano typegra-
pho que a commetten. Erro, que nunca se conseguiu emen-
dar no catalogo, nas mnitas edicles d’aquells livro!

E este gue tenhe na mio. Para os leitores do catalogo
nanea cheguel a ser commissario!H! Nem mostng depois da
apresentacio official do governni!t '

Tal foi a minha situagio em Londres, até o dia 10 de
junho, perante a commissio ingleza. Negociante de vinhos,
ou talvex peor, quem sabe? Ul caixeiro, é possivell 4s or-
dens dos patroes da Lishoal

E de justica confessar, que apenas a commiss¥o ingleza
teve as devidas informacdes dcerca do logar que en des-
gmpenbava, veiu 4 seccdo portugueza chimprimactar o ne-

‘gociante de vinhos, e nio esquecerel egualmente (ue foi a

partir d’esse dia, gue o general Henrique Scoti principicu
a auxiliar-me com a melher hoa vontade, prestando relevan-

tes servigos a Portugal e ans vinhaleires poringuezes,

Quem o adivinhdra mais cedo! Ha porém factos que eX-

CONF. P, L. . 3
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-0 sumpiuoso edificio de «Royal Albert Hall» no seu ge-
nere, como-salio de concertos, o primeiro do mundo; quanto
i grandeza e arrgjo da concepcio, foi o palasio escolhido
pelos commissarios reaes para servic de recinlo 4s espo-
sighes pérmanentes, que tiveram a ephemera duragﬁo de
guatro annos}

Este grandiose amphllheatro cercatlo de galerias e de
formosos jarding, como os inglezes costumara fazer, foi ha-
hilinenle aproveifado para se exporem ao publico todas as
maravilhas da arte moderna e os descobrimentos mais no-
taveis do nosso seculo. Reunia todas as condigdes para af-
irair-a concorrencia. Espectacnlos e concertos de dia & de
noite, despertavam ainda mais a curiosidade do publido,
_ (Ue Mesmo sem uerer $¢: enconirava com-a exposi¢an.

- Ao lado de tantas maravilhas, devia realisar-se a expo-

si¢dio :dos vinhos, e parece que nada seria mais facil aos
cominissarios, o que escolher em tdo vastc edificio o me-
Ihor local -¢ mais adequado 20 fim a gne se haviam pro-
posto.

Foi, porém, o que ndo succedew. Por um eoncurso de
causas difficeis de perceber, a exposi¢io dos vinhes, fugindo
4 Inz do dia, foi esconder-so nas chamadas abohadas (vaudts),
em volta dos corredores subterrances, que circumdam o
grande saldo dos concertos. Abobadas, eellnlas, adegag sub-
iérraneas, como Ihes quizerem chamar, gue eram casas de
acanhadas dimensdes, ¢ de bem potico pé dircito. Recebiam
a luz por estreitas frestas ao nivel da rua, pelas quaes tam-
bem énfrava o ar, que permittia a vida aos frequentadnr'es
forgados d’estas singulares masmorras!

-Tinham pensado, talvez, que para melhor colorido da ox-
posi¢io; convinha reproduzir, 0 mais ao vivo possivel; a
scena da habitagio do vinho, e tomaram por adega subter-
Tanea, o que servira alé aquelle (Ila de casas de debpejo
e de arrecadagio. _

&quelle edificio, capaz de rivalisar com os monurmentos -
da antiga Roma, tdo apropriado & grandeza_da nagio bri-
tannica, contrastava singularmenie COIR 4. Inodeb_ta recepgao
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que fizeram aos vinhos de toda a terra. Admirava-se ali ¢
mais singular’ de todos 0s caprichos humanos. Os inglezes
tinham conseguido realisar uma coisa nequéna,.

A pintura, a mechanica, a engenharia, a physica, a 111—
dustria em todos 08 seus variados ramos, elevavam-s¢ em
caprichosos tropheos, sob 0s lectos de um templo ‘maravi-
lhoso, creado pelu genio .da arcoileclora moderna. Os vi-
nhos escondiant-se nas trevas, em apertados corredores e
galerias, que seriam apropriadas para uma mina de carvao
de pedra. Duas coisas infeiramenle diversas estavam al
confundidas. Gumdam-se ds viuhos na escurldo, mas be-
berm-se 4 luz, & s6 4 luz sabe melhor o-bebel-os e se po-
dem apreciar. Meftia do percorrer extensas galerias do edi-
ficio desoccupadas, onde a exposicio dos vinhos attrairia
4 alténcio da alliva Londres, bem como o soherho jardim
_lalhado de molde para fesid tic atiraente! :

Quizeram conl & idéa de adegds sabterrancas talvez offe-
recer aos vinhos uwm recinto mais seguro 4 conservagiio
Pelles; poréw, baldado empenha! No fim de aigumas sc-
manas, viam-se (rabalkar os vinhos de melhor nota, E a ex-
posicio achava-se convertida ém uma enfermaua mterna—
¢ional de vinhos! .

Como do map ao pessimo ha mmtas gradacoes, pede"
a verdade que confessemos niio ser a adega suhterranes,
destinada 203 vinhos de Portogal, a peor de todas..

Ao abrir a8 portas wmarcava o thermometro, collocado”
dentro d’ella, 58° Farcoheit (média); mas, durante o dia e’
depois de accesos 0s bieos de gar, qua paresiam distribui-
dos com o intents de submetter uma parle das amostras
a0 processo de Pastenr, eievava~se em pouco tempo a-70°,
ndo sendo raro, no auge da maior concorrencia; allmgir-'
84°, Da uma hora até as cinco da tarde, ficava o;vinho su-
jeito & inflnencia de tcmperatnras bastante elovadas- para
adegas subterraneas, e d'ali por. diante até o dia seguinty,
apagaro o gaz, ma influenciado por um grau de calor muito
mais baixo, sendo as variaghes rapidas e os scus limites
extremos muito afastados.

3u
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Outras adegas, porém, havia, em cujas paredes passavam,
os tubos dos caloriferos, e por i8s0 asseverel gque nio era
a nossa a que offerecia peores condigoes.

Os vinhos porfuguezes resentiram-se extraordigariamente
da hospitalidade. E enifio elles, 130 mimogos & avessos as
viagens. Muilos ferveram, mas tiveram por companheiros
até os mais valentdes, que nio se revoitam por hagateilas,
como o Pomerol, 0 Sauternc, 0 Tokaj ¢ o Chablis, -

Queixaram-se 08 expositores. Houve por varias vezes vi-
vas reclamacdes ; todavia, a exposicio ji nio podia modar-se,
ou se podia, a mudan¢a importava em declarar ao publivo
0 pouco criterio que presidira aos frabalhgs d'ella.

As garrafas do vinho portuguez eram {fio numercsas, que
podiam.guarnecer quasi todo 0 espago destinade aos outros
paizes. Sobre as prateleiras, inchindo tres granses étage-
res que mandet constririr depois da minha chegada a Lon- |
dres, cabiam apenas 3:200 garrafas de cada ves, e tendo
eu perto de 30:000, nem espaco me restava para guardar
08 caixotes.

Recorti & commissio ingleza, mas, apesar da forga dos
meus argamentos, apenas me concederam duas casas de
arrecadagdo em differentes nivels, onde as temperaturas va-
riavam-a cada passo.

Do um momento para o outre, ficava - o vinho sujeito a
differentes climas, desde o clima humido ¢ frio da casa de
arrecadacgio, que ficava alguns metros abaixo do nivel do
solo, e em que era preciso caminbar & entrada como os mi-
neiros nos schistos de Mansfeld, até o clima tepido e ameno
da adega da exposicio. E de proposito ndo fallo das gar-
rafas, ¢ue residiam ao pé dos hicos de gaz, as quaes sof-
frerait. 08 rigores da Zona torrida. .

- J4& de si adoentado, com decidida tendencia para indis-
posicoes, cheio s vezes de assucar, e outras vezes de fer-
mento, eom chres ¢ corpo de apopletico, e seis mezes uni-
camente - de-edade, etc., ete., em pouecas palavras, mais
prompto a pér'der—se do que a eonservar-se, 0 vinho, pas--
sado algum tempo, exigia todos os dias, gue o medico. Ihe
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passasse a visita, para que o publico ndo viesse encontrar
o0s doentes a recebel-o.

Nao se descreve nem Se imagina o que f01, nem o fra-
balho que den este servigo de clinica cenologica, que duron
seis mezes! A estatistica mortuaria é por tal forma atter-
radora, que devemos occultal-a, como se faz nas gquadras
gpidemicas. A maiur parte dos nossos famosos typos deram
huixa ao hospital, e foram & valla sem acompanhamenio.

E note-se para consolagdo dos que me esculam, allivio
do commissario e boa reputagio dos nossos vinhos, gue ne-
nhum morren de doencas hereditarias ou congenitas. A or-
ganisac#o era excellente, robusta, sadia e vigorosa. Predo-
minavam as doengas agudas. Principal molestia, a fermen-
tacdo. Nido os tinham deixado crear com boa hygiene.

Confrariados em (udo, m sein a expansio palural.do seu
melhar elemento de vitalidade, faziam lembrar as torfuras
por que devem passar as creancas a quem os chinezes alei-
jam o0s pés. Os mais maduros e ahocados resistiram menos.
Nada havia que os salvasse, nem a seiva, nem a medulla,
nem o avelludado! Tinham a sna hora chegada.

Quiros apresentavam os achaques. de que o corpo se.pol-
lue, quando jaz por muito-tempo na enxerga:- da .pobreza,
divorciada com o accio. Sentia-se o fetidg, flavor do berco,
acima de todos os flavores!

E devendo ser creados para lisonjearem os sentidos, con-
seguiam atormental-os unicamente.

Foi pouco concorrida a exposicio internacional de 4874,
A primeira da serie, levada a efleito tres annos antes, tinha
sido visilada por mais de um milbio de pessoas (1. 142:144),
Esle numero elevado baixou, no anno segunile, a pouco mais
de melade {6%47:160), para, em {873, ficar redumdo a qua-
trocenios mil visitantes.

Ignoro o numero total de individuos que pcrcorreram 0
anno_passado as galerias e adegas de «Aibert Hally, mas sei
que a estas vitimas, onde figuraram os vinhos, desceram
apenas vinte mil visitantes (24:637). Esteve aberta a expo-
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sigao--de vinhos séis megzes, ou-cento e oitenta e quatro
dias; descontando d’estes, aproximadamente, Urinly feria-
dos, restamnos-cento cincoenta e quatro dias, o que d& o
numero de cento e quarenta pessoas em cada dia, n'uma
cidade de quatro milhOes de habitantes! Ridicula média,
‘na realidade! .

- Varias causas contribuiram para este resultado. A pri-
meira de 1odas, assds compreheusivel e naturdl, foi o pu-
blicy estar fatigado de exposigBes, e uio & 86 ¢ publico de
Loudres. que o estd, ¢ 0 mundo fambem que comeca a dar
signaes de egual impaciencia e fastin, Tudo fatiga quando
sa ahusa. As exposictes estdo sends um pesado tributo para
as na¢les pequenas, sern discutir a pouca utilidade d’ellas
quando se fagam com tanta frequencia. As industrias.e as
artes ndo passam Jac!lmeﬂte por- iransformaq,oes em 1o pe—
quenns periodos.

A segunda causa, que conlribuin para o.mau emo da
expnsicio de Londres, foi, logo depois do primeira anno,
‘permittir-se.a venda dos objectos, 4s vezes por pre¢os mais
baixos, que 08 que-tinham nos grandes e péquenos arimna-
cens-da cidade.

0 commercio ofhou com desconfianga para as exposi¢Ges
permanentes, e geconbhacen, sem custo, que tinha n'ellas
um concorrente temivel. Dispondo de influencias hastante
padérosas, como sde as que. o dinheiro dd, comecon de
guerreal-as com grande forca, generalisande-se no ultino
anng 4 nova secclo dos vinhos, o quo snceedera com res-
peito aos artefactos  industriaes € productos artisticos.

Muitos jornaes, sustentados . on mspirados pelos nego-
ciantes de vihos, 3 combateram energicamente; ¢ desde
a verdade alé a mentira, ndo pouparam um unico espe-
dienfe para a desconceituarem, atiraindo bobre ella o dos-
favor :do_publico. -

08 pennylmes estiveram coustavtemenie na brecha, e a
penna “dos escriptores mercenarios nemt sempre se conhece
na escrlpta. Parecey a0 eomnercio lambem, .que o pro-

aramma da exposigio o o modo-por-que ella 56 havia- rea-'

T



39

lisado, punham o publico em contacto com o productor,
D'ali por diante ficariam patentes ao consumidor os segre-
dos dos avultados hicros das fransacedes sobre vinhos, Age
sim o escreveram pela imprensa, & neste ponto foi parti-
cularmente atacada a exposicio porfugueza. Os intermedia-
rios, que receiaram 08 resuitados da exposicio, unidos em’
massa, como o sabem ser ¢m tudo os inglezes, especial-
mente neste ramo de commercio, cujo machinismo . intris
cado & aqui inteiramente désconhoeido, desfraldaram a ban-
deira da revolta com vigor e tenacidads, procurando por
todos os 1oeios ao alcance d’elles, afugentar o publico de «Al-
bert Hall,» e fugindo pela sua parte dc.cxaminarem os vi-
nhos, como que, para signifiearem, dando o exemplo, que
tudo que se havia feito era 130 insignificante na realidade,
que nem sequer lhes movia o sentimento da curiosidide,

Nada mais difficil entdo, ndo se querendo usar dos meios
que 08 Povos menos praticos {80 rigorosamente condemnam,
do que chter inscr¢ho de artigos noticiosos, advogando 03
vinhos nps jernaes do Londres. Alguns foram rasgados de-
pois de compostos pelos typographos, porgie podiam des-
agradar aos assignantes. Pelo contrario as censuras, por

motivos obvios, ndo finham lanta diﬂiouldade' ém serem
" dadas 4 estampa.

Ha, porém, felizmente, em todos os paizes, imprensa.sé-
ria ¢ independente, que ndo verga a0 peso’das maiores
influencias. E essa espontaneamente nos fez justi¢a, con-
trabala¢ando o effeito pernicioso das folhas gue haviam
dito, gue a possa colheita de vinho se achava toda encer-

rada nas garrafas da exposicio, e que elle era feito-com al-

cool de batatas e assucar de glycose, com baga de sabu-
gueiro, com . fudo menos- uvas, nio ha\endo na collccgﬁo
um unicy vinho ratveral! :
~ Asseverava-se ainda, que 08 vinhos. portuguezes deldIIl
" mal 4 saude, provocando toda.a softe de doengas, e pre—
. {ispando para a gotlal )

A isto respondi cu tr;umphantemenle Fuai aos hobpitaes
bascar argumentos. Dito ¢ feio, escrevi uma circular gos
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principaes estabelecimentos de caridade, offerecendo vinhos
genuinos de Portugal, em nome do governo portuguez, o
sollicitei 4 direcedo do primeiro. a que me dirigi, o hospital
de 8. Thomaz, que mandasse um perito escolher o vinho.

Veiw comz effeito o dr. Ord, munido de safficientes. pode-
res para fazer a escolha das amostras, agradecendo a di-
rec;ao-logo-depois o valioso presente que confribuira para
minorar ¢ soffrimento dos desvalidos. Em quanto aos doen-
tes, podemos erel-o, aben¢oaram de certo-a nagdo que cor-
rera cm auxilio d’elles. Quantos nio beberiam entiao vinho
pela primeira vez! Vinho que, em Inglaterra, é ainda para
muitos um objecto de laxo.

- Gontinuei depois a contemplar os hospitaes, ¢ por fim
eram ja estes; que sollicitavam de mim os presenies.

Ji véem, Senhores, que nio havia oulro meio de trium-
phar mais depressa,

Na propria adega da seccdo porlugueza, pretenderam
desvairar os. delegados de Portugal, como succedeu em o
dia.de abertura da exposi¢do. Varias pessoas, cujos nomes
e esqueceram, havendo provado os vinhos do Alemlejo &
“do Algarve, declararam, em voz alta, que todos elles ja es-
favam em fermentacin, e que era preciso deitar as gurra-
fas para os conservar. Tres semanas depois, tirel a des-

forra,-provando a.quem o quiz verificar, que o vinho so
conservara-em bom estado sem ser preciso deital-o.

Assim comio eu tive a coragem de dizer e de lamentar,
que. a-exposicio pdo fosse dos vinhaleires, assim tambem
me atrevo a confessar, que ndo s¥o sémente nossos inimi-
£0s, em Londres, 0s negocianies que lidam com vmhos es-
Arangeiros.

- Pagsaram estas nuvens negras, mas nio lardou mmto
1emp0 que outras se ndo formassem. Dos j jornaes voltaram-se
_para as encommendas.

- A-lembranca era engennosa. Depois de esereverem, que
hebido o vinho da expolicao, se ncabaria o vinhe ‘de Par-
togal, restava ainda demonstral-o; e foi talvez com esse infui-
to, que principiaram a afluit. os pedidos em maior escala,




41

Nio guero cansar 0 auditorio com todos 0$ pormenores
d’esta curiosissima hisioria, mas desejo informal-o, em bre-
ves palavras, do que se passou de 1nais intevessante.

8¢ fora possivel fazer comprehender aos mens compa-
triotas, a necessidade de wm rasgo de verdadsiro pairiotis-
o, 003 teriamos realmente saldo meltor d’esta rude expe-
riencia. Tentei o que podia, As conmmunicacoes officiaes po-
dem testemunhal-o. Mas, se & difficil sermos ouvidos, quando
fallamos de perto, ndo ha voz que se ¢scule nem argumen-
108 que impressionem a tantas legnas de distancia. Além
d'iss0, a nos faltava-nos ja o vinho n’aquella época. A maior
parte estava vendida ao commercio. Qs pre¢os haviam mu-
dado, como & regra mudarem sempre. Era uma sitnaio
desesperada. S& um grande arrojo nos poderia salvar, que
'na¢ chegou a tentar-se.

A noticia das encommendas finha causado em Portugal
a mais agradavel impressdo. O ndo satisfazermos a ellas, 6
que ndo prodiziu em Londres cffeito egual.

De Portugal davam-se explicagBes que siio muito razoa-
veis para nos que vivemos aqui, ¢ conhecemos as circums
stancias do mercadno, mas tolalmente incomprehensivels para
os compradores de Londres. Os vinhos ndo se podiam alcan-
gar nem pelos precos de catalogo, nem por prego nenhuuy,
porque os ndo havia; e como as nossas garrafas continua-
- vam a figurar na cwpom(ﬂo as encommendas choviam to-
dos os dias.

Ouando chegava o d(,sengano, 0 comprador de boa fé vin-
-gava-se em beber vinho hungaro e vinho francez, que obti-
nha sem difficuldade; o comprador de méd /6 ria-se'do phe-
nomeno, ¢ trava d'ells toda o partido. -

- Aqui tenho (mostrando wm masso de papeds) todas as llb-
tas das encommendas: E-fudo isto. $3o tantas, que, se-fos-
sem satisfeitas, teria entrado no paiz maier .somma ds nu-
merario, que 0 dlspendldo pelo govel 06 Com a exposicio
dos vinhos. :

De tudo que de la nos pedmm a pouco salisfizemos, ¢
mesmo esse pouco nem sempre chegou nas condigdes da
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_"amostra,ﬁo_.que dava razio de qncixa 208 nossos adversa- .
rios. E triste ter de dizel-o, mas & ainda mais desagrada-
vel.présenceal-o de perto pelos effitos que produz.
- Um encommendista chegou a accusar-me, ¢m plena expo-
_ sigfio, de 1he-ndo haver obtido o vinho que elle requisitira;
porque ndo gueria acreditar, que a culpa fosse de ouirent
_Sendo do commissario, altds no haveria as amostras com
precos cotados. A falta da rémessa s0 devia attribuir-se d
neghigencia da pessoa encarregada de transmitlir as ordens.
E a tudo tive de calar-me. Devemn coniprehender de so-
bejo 0s motivos, por que eu peco para que se faga nas
futnras exposicBes, unicamente A apresentacio de garrafas
_que representem toneis! -Ainda mais, que aos pre¢os tran-
'-31torlos da adega, se substilna ¢ pFeco real dos negocian-

Isolado de todos snsmho conira lanla cen[e, compellldo
por_ um lado .a. mandar amostras a casa das pessoas e s
. corporacdes, que podiam interessar-se em as conhecer, para
“obviar 20s inconvenientes do ahandono da exposico, ¢ por
-outre lado, a occultar que as encommendas pio seriam sa-
tisfeitas, de certo teria desanimado da empreza, se ndo po-
zesse acima de qualquer consideragio o cumprimento ri-
_gomso dos- meus deveres. . .

‘E, note-se, qué nada. haveria mais mmples, se eu nio
,al_lendesse muito paricularmente a estes deveres, dv que
ganhar o ¥0sso reconbecintento semme incommodar aniito.
Bastaria para isso; que, n’esta occasido, encobrisse a se-
gunda face do papel do commissario, & vos coufasse ape-

nas a parte-externa dos negocios da exposicdo, - - ..
- . Leria o Times, a Hour, a Medical Press, a Queen ¢ 0
. Morning-Post, todos oS8 jornaes, em-summa, que nos fize-
.ram elogios. Repetiria a opinidio de muitos homens illustra-
‘dos, que ficaram surprehendides com alguns dos nossos vi- :
nhos. E como remate, accrescentaria- am scguida: aFomos i
08 primeiros.»- -
Nio fquero, TAO posso nerm’ dewo porém. fazel-o. Preﬁro a
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verdade 4 popularidade. Prefiro que vos dxspouhaes para
~aprender, a que vos apegueis barbaramente & r(}tlna.

Depais dehaver offerecido aos representantes da imprensa
differentes amostras de vinho, sendo obrigido em alguns
casos a mandal-as buscar outra vez # nossa custa, por rido
.as quererem acceitar: depois de por em pratica (odos os
“expedientes qne podem vir 4 idéa, para melnor, exito da
commissio que me levara a Londres, comecarant em junhg,
“por iniciativa do general Scott, 08 funcheons ¢ janlares, em
que foram largamente servidos os vinhos portuguezes.

14 vos fallei do generai Scott, careco agora de vos infor-
mar, como elle me auxilion, e das relagbes que estabeleci
para que & lembranga dos nossos vinhos podesse sobrevi-
ver a0 encerramento da exposigio,

Sain, ponco depois, d'estas festas a socledade coopera-
tiva, de que elle se tornou fundador, ndo vos cccultando, que
tambem ndo fol satisfeita sendo muito incompletamente, a
primeira encominenda gue ella nos foz. Pensara eu, que
ndo sendo possivel comecar. desde logo um camercio re-
“golar de vinhos communs com a Inglaterra, o estabeleci- -
mento de uma sociedade cooperativa de consumo, que ser-
visse de modelo a outras sociedades do mesmo typo- Inais
tarde, muito influiria para ficar un: rasto wiil da nossa ex-
posigio. Por este syslema, ficava garantido em Londres um
“consumo certo de vinhos portuguezes, ¢ s¢ Portagal che-
gasse a formar sociedades de venda, cujo earacter se apro-
ximasse do das cooperativas, em que cada socio podia en-
“trar annualmente com uma determinada porgdo de vinlio
nas condicBes exigidas pelo novo mercado, nada mais facil
‘do que estabelecer relfaghes immediatas enfre o vendedor
e ¢ comprador, aproximando-os a ambos sem receio da op-
posicio dos intermediarios, que s¢ n’«io vence senao dxspondo.
-de grandes capitaes.

" Aleancei em Londres o quo nio live for(;a para conserrulr
-em Portugal. Forrnou-se, com effeiie, uma sociedade coope-
‘rativa ingleza, e -apenas constituida, fil-o saber para ei, pe-
dindo, que sc organisasse ontra aqui semelhante, para-foi-
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necer o vinho seguado o meu plano. Houve um momento
de enthusiasmo. Recebi a noticia da organisaco de uma so-
giedade exportadora de vinhos, 8 a promessa de oulras em
via de formacdo. Tentei aproximal-as. Nio foi possivel.

-, 'Quando parti de Londres, deixei aos ditectores da coope-
rativa ingleza, esclarecimenlos completos. sohre o modo de
realisarem as encommendas. Falharam todos 03 meios, ¢
ha poucos dias, desembarcande em Lishoa, vi que ninguem
ge occupava d'estes assumptos. S6 a cooperativa de Lon-
dres ainda nos tinha em lsmbran¢a. Achei em minha casa
uma encommenda, que a meu pedido, o sr. Dejante so-en-
carregou de safisfazer,

Como quereis, scnhores, que 0s homens se empenhem
pelos negocios aiheios, se acolheis com tanta indiffcrenga as

melhores fentativas?

- Que fizesies v0s para corresponder 4 iniciativa do gene-
ral Scott, yue promovia {uncheons e dava jantares para lor-
nar conhecidos os vinkos de Poringal? Pois ndo haveria da
paris de tantos cavalheiros verdadeiro empenho de nos se-
rem uteis? Pois ndo seria esla occasido a mais propicia para

‘entabolar o commercio?

" Que mais se poderia exigir? Que mais poderia cu fazer?
Fazer—me cm wnho? A tanto nd0 chegam os meus recur-
508,

* 'A0 INEN0S trlbutemos jllSlOS louvores 208 Servigos pres-
I;ad_os pele general Scoll, a quem serei eternamente grato.
-+ Declarei-o pulilicariients no jantar, que o governo porto-
guez lhe offereceu em Londres ¢ & cominissio ingleza. Jan-
far, qe os principaes hoteis se recusaram a fazer, por deve-

~“rem servir-se n'elle vinhos porfuguezes ! Declarei-o, quando

alfudindo & hospitalidade do «Pall Mall Restaurant», en men-
talmenie refleclia sobre a exigencia, nue elle ainda assim

. me fizera, de lhe pagar dois shellings por cada garrafa de

inho portuguez que viesse i meza, Dez vezes mais d;-
nheite que: o valor de alguns vinhos! _ S

- Vejam bem ¢ que’é Londres,. ¢ como 0 10SSQ VInho Iem
d¢ brigar para se fazer conhecido.
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. A estas horas, e sio decorridos apenas alguns mozes,
nfo resta ali da exposigio sendo uma vaga idéa.. o

Em Londres vive-se depressa e corrends, e tudo que
passa esquece)

Nas instrucgdes, que recebi do ministerio das obrag pu-
blicas, para tratar de wm assumpio de tio grande alcance
para Portugal, havia principalmente duas partes distinctas.
Releria-se a primeira 4 exposigio de vinhos, ficando obri-
gado a fazer um estudo comparativo de tedos os que foram

- gxpostos em «Albert Halls pelos diffarentes paizes; e a se-
gunda dizia respeito ac esiudo das regides vinicolas mais

- interessantes da Europa, para me habililar nos processos
.estrangeiros de vinificacio,

Este prograyma foi pdr mim enidadosanierite seguido
durante quinze mezes. Parecera tempo de mais; mas, quem
conhece hem a imporfancia e vastidao do assamplo, deve
convencer-se ¢om facilidade, que nem oniro lanto tempo
seria sufflciente para bem o cumirir, embora ea fosse ao
astrangeiro com olhos de ver, e com muita vontade de ver
bem, )

Resavam ainda a8 instrucgOes de outra ineumbencia has-
tante deliceda, que era estodar o mercado dedondres em
relagio 4s transaccGes commerciaes; ponto a que realmente

" se ndo podia satisfazer, nem & trabalho que se realise em
-seis mezes, passando en a maior parte do dia na exposi-
¢Ao, & dirigir a sec¢do 'portugueza, e fazendo as provas dos

" vinhos das ontras nacdes.

A falta de jorys diffieullou ainda mais as funcr;oes do
commissario. Qs jurys representam a divisdo do ir abalbo,
& sendo campostos, como é coslume, de pessoas. comper
tentes, fazem fé os seus estudos pava todos os delegados.

Em «Albert Hall» ndo aconteceu assim. Havia apenas seis
ot sele representantes de sociedades agricolas, ¢ dois a
tres commissarios reaes. Cada um d’elles com instraccoes
de muito menor responsabilidade, e differentes das minhas.

. E posso affirmal-o, purque 14 os v, occupandn-se unica-



46

mente da apresentagio dos objectos. Quem quizesse formar
idéa dos vinhos da exposi¢io, tinha de tomar conhecimento
por 51 mesmo das differentes especialidades, o yue 4 glarte
o enfado de tdo penoso trabatho, era uma exper lencm ar-
riscada para a saude.

- Sem e, esquecer das insiruecles, dividirei as conferen-
cias em dois grandes capitulos.

. No primeiro, intimaniente ligado com a expobmo, nao
-perderel nunca de vista os vinlos partuguezes.

No segnnde capitulo, procurarei resumir 08 processos
de vinificagao & de viticullnra mais inferessantss, seguidos
nas principaes comarcas vinhateiras da Europa, ndo pondo
de parte egaalmenie as referencias necessarias aos factos
observados em cAlbert Hall» com .08 vlnhob d’essas mes-
mas vegioes. -

~Em cada nm &'esies capitulos tenho ainda qué fazer mui-
fas subdivisBes necessarias e digressies indispensavéis.
- 0 mercado de Londres ¢ soa feicio peculiar; o gosto in-
‘glez ¢ o typo de vinho quoe a elle se acha melhor adaptado;
a riqneza alcoolica ou graduagio dos vinhos de varias pro-
veniencias naturaes ou estrangeiras; o papel da cerveja,
do. brandy e do whisky e oufros aleoolicos, rivaes do vi-
nho; a moda, 03 capriclibs, 0 gosto dns differentes consn-
midores; a necessidade de fundar associagdes que tragam
rapidos_progressos 4 vinificagio portugueza, e assegurenn
a venda' do5 nossos vinhos, podendo triumphar das diffi-
caldades invenciveis aos individnos isclados; indo isto pdde
- dar urna rapida idéa, mm eshogo vago dos assuraptos gue
se hao de passar em revista n’estas conferencias.

“Preciso chamar particnlarmente - a attenciio do andilorio
sobre 03 vinhos hespanhoes, que sio, creio eu, 08 nossos
“mais terriveis adversarios. Os vinhos francezes nao se acham
no mesmo caso. Fstdor o nossos vinhos destinados a ter
uma freguezia differente da dos vinhos francez c¢. Se a Hes-
panba se deciilir utn dia a trnar seriamente da viticultura,
pOde exclair-nos dosmel cados. A .sua producgdo & enorme.
Bmbora as: estat!stxcas ‘hespanholas nio . mcregam mtcu'a
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conflanga, tonho sobre a mesa um estudo manuscripto. do.
sr. Janer, sccretario do instituto de Santo Izidro de Bar- -
celona, em que este cavalheiro avalia sé a produtedo - dh'
Catalunha em 14.000:000 hectolitros,

‘A Italia, com a fundacdo de postos cenologicos e outlas
sabias medidas do seu governo, caminhou nos ultimos an--
nos & passos agigantados, fazendo visiveis progressos. Nig
me esquecersl egualmente da Huegrig, ¢ do vinhe Carlo-
wilz que j& s8 hebe em Londres em soffrivel quantidade;
nem da Grecia, que profduz vinho baratissimo de consumo
directo, embora muito ordinario, e cutros gue servem §s
falsificacOes das fabricas de Hamburgo,

Em ultimo logar, tratarei da Phylioxera, .cujo conhoci~'
mento tem 0 maximo inieresse para noés. Aeabo de percor-
rer a comarca vinhateira do Girunda, e todos os districtos
vinhateiros do sul da Franca, invadidos por ella. Em Mont-
pellier, e sobretudo em Nimes, nio encontrei, por toda 4
parte, sendo cepas mortas, sem quo se tenha achado pro-
cesso algum de as fazer resuscitar. Os que a scicneia tem
aconselhado, embora sejam devidos a homens de grande
-merifo, estdo longe de resolver & problema. Verdadeira-
mente elficaz nao se conhece coisa alguma. Nem 0s estru-
mes infensivos, nem os cuidados culturags, nem os inses
~cticidas, incluindo os famosos sulfocarbonatos alealines do
eminenle professor Dumas, teem podido triumphar da phyl-
loxera. As dilliculdades de applicacdo, o pre¢o do trata-
mento e a necessidade de agua, condemnam muitas sub-
slancias que matam o insecio como ¢ sulfecarbonate - alca-
- lino. Quando a questdo se resolve pelo lado 3c1ent1ﬁco, ﬁca
sem solugao pelo lado economico e vice versa.-

Li, r’uin escripto publicado em Franga, que Purtugal fora
o.primeiro- paiz. fla Europa, em que apparecera a phyllo-
xera. Julgo isto um erro. A doenca- ndo se tem apresen-
tado entre.nds com caracter aterrador, estando ‘hoje quasi
© circaniseripta -4 regifo em .que primeiro s¢ manifestot.
' Mas, se nio tem- feno estragoc; atd agora, ndo devemas des-
cansar, porque dé Um anno para. Ouiro, como buccedeu o’
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meio-dia da Franga, péde tomar um caracter assustador.
Sabem 08 que conhecem bem o insceto, que elle é caute-
loso & prudente nas suas invasbes. Viaja pouco, mas viaja

hem. Véa com prodencia e acommelte 08 vinhedos com

energia. Depois de eslabelecer-se, nio abandona o terreno.
conquistado sem destruir a vinha.

No meio-dia da Franga ha proprietarios que ficaram ar-
ruinados por causa da nova molestia. Os cuidados cultu-
racs ¢ 0s estrumes intensives prolongam a duragio da vi-
deira, mas a cepa acaba sempre por desapparecer.

Qs ingecticidas exigem agua e mio de obry, cujo orego &
elevado, e pio podem penetrar até as profuudtdades onds
se esconde o insecto.

Tive occasido de assistir s experienciag feitas no campo
‘duw Mas: de la Sorres, junto a Monipailier, dirigidas pelos
proféssores Ga nova escola de agricoltura d’esta cidade, o
08-membros mais conspicunos da socicdade central do Ho-
rault.

Se consaltarmos 03 Pelatorlos annuaes de experiencias,
encontraremos muitas substancias e diversos provessos,
que chegaram a inspirar confianga; mas, lendo-se o ultimo
relatario, e othando para a vinha, quande ki esiive, conclue-
se, que niAo ha nada verdadeiramente efiicaz.

Farel tambem um estudo das cepas americanas resisten-
163, que, no enfender ds muitos praticos esclarecidos, s#o

a. umica esperanca que nos pode restar, B oxald se ndo en-
ganem,

- Imaginem, que sobre a raiz de nma cepa, (que nio & de~
strmda pela piyliexera, nds chegavamos a salvar, por en-
xertia, as nossas famosas castas da Europa. :

Eu sei, que, pondo de parfe a medestia, ndo posso ter
pretencio de fazer-obra de grande aleance. Primeiramente
- porque as obras humanas s3o imperfeitas, e depois tam-
bem, porgue estudos tho vasios ¢ minuciosos, em que se-
ria preciso. muitos annos de vida para averiguar pessoal-
mente os factos a que tenho de referir-me, ndo se empre-
hendem em tdo curto periode. .
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Sei egnalments, que os criticos hiio de ser severos ¢om
este meu trabalho, porque proclama idéas que nio sio. ge-
raimente recebidas; mas, por muitas incorrecgdes. qie va-
nham g notar-lhe, nunca lbe achario tantas imperfeildies
como eu, E depois poitham-se a caminho, visitern Londres,
percorram a Franca, viajem na Allemanha, desloguem-se
a cada passo, a ¢adn momento mudem de qaartel. Yejam
vinlos, vejam cepas, vejam adegas, fagam-se apresentar
milhjes de vezes a centenares de pessoas que lhes sitvam
de guin nas suas investigagDes; principietn por Jhes expo-
rem o {que ali os leva, comecem o interrogatorio, adivinhem
o que |hes nio quizerem dizer nem mostrar, agradegam
a0s que os receberem com affabilidade, compram com tndos
05 deveres de cortezia, e nio se afastem de ninguem sem
Ihe daixar ao menos um aperto de mdo, em signdl de re-
conhecimento, que entdio poderdo fazer idéa de como fos re—'
greativa @ minha viagem.,

Conhego algumas pessoas a quem o lempo ndo: chegaria '
para descancar dos incommodos do caminho de.ferro; ous
iras que a meilo caminho vollariam para traz, victimas do
aborrecimento. Poucas (ue quizessem sujeitar se & fad|~-
gas de 130 extensa e penosa digressag, = '

Os srros, pois, que eu commetter fambem representam'j-
trabalho. E o trabalho merece 1 indulgencia de todes. -~

TR R T N N R I N A R A N
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Parla, ﬁque por 14 alguns mezes, estnde o, apoderd-se
dos segredos alleios, e ponha para ahi o que aprendet.

O enviado parte e na viagem morzel Exclama. o publim ‘
commovido e atBr‘l“th «ninguem fe mandon arriinar:a
saude I»

0 enyiado regressa hom.

Se vem sadio n&o trabaihou.

Condemna 03 erros?

‘Nio ama a pafria.
. Toca na ferida?

Devia. escondel-a. oo

CONF. P L - R
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«+Diz avordade?

Gommette am crime, -
- Ah! nio morreu?l Antes morresse!
.0 enviado volla ¢ nio fez nada. Divertiu-se,
. Elogia todos?
.- 1 um prodigio.
- Nada. vae mai?-
- E um homem atil. o
. Promette oscrever?
- ¥ um porfento.
.. Egcréve o que len?
< F um eradifo. .
.. Diz o que ouviu?
_ . Vae mnito. longe. :
- Preférimos sste, que nunea erra, que nay: condemna que

nos deisa-cm pazl-

-0 gdverno apresentou, na exposicio de 1874, wma pu-
blu:'zr;arx official, com esclarecinentos vahows, dcerca das
qtiostoes Vinhalairas,

.:Este livro, que se inlitnlava Breve noticie de viticulture
portuquera, dividia o paiz, para os cficitos da exposi¢io,
em oilo Tegides vinicolas, que correspondem & antiga divi-
sio por provincias, e que sdo, a comecgar do norfc para o
sul, as.seguinfes: . . . . L
. 4.* regido, Douro;.

2.2 Traz 0% Montes;

3.2 Munho; .

.2 Beira Alta;

. B.* Beira Baixa;.

6.* Exiremadura;

7.* Alemtgjo;

8. Algarve, : : .

Nos inverteremos esla ordem, comegando exa{'lamcnle :
pola ultima regido. Pariiremos dos vinhos quasi desconhe--
cidos, ou pouco conhecidos, para os que ji alcancaram justo
renome em todos.os mercados do globo. Queremos, como
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fecho da abobada, 1erm1nar 0 nosso estuado pelos vmhos do
Deuro.

Uma das primeiras provincias vinhateiras de Portugal,
que figuraram na exposicdo, foi a do Algarve, cujos vinhos
teein com 03 do Alemtejo bastantes pontos de analogia.
Parccen-me gue estas duas provineias estavam talhadas de
molde para sc mostrarem ao publico a0 mesmo tempo, e
devertam aprescnlar-se juntas. Formam vma regido exien-
sa, onde a vinha ainda tem que fazer vastas conquistas, e
a0s vinhos de ambas ellas cabe bem o epitheio de vinhos
do sul.

0 Aigarve, am condictes normaes, & uma fcm] pmvm-
cia. Collte bellas laranjas, ¢ é a patria da alfarroba ¢ do
figo. As suas vinhas acham-se entrelacadas, em toda a zona
do litoral, com a figueira, a oliveira e a amendoeira. '

Assentam sobre mm solo de variada constituicio gPolo-
gica, o qual, em traces geraes, se acha principalmente com-
prehendido no terreno jurassico e cretacen inferior da serie
MESOZOILA ; o parte, no terrenn neogenco lacustre superiar,
e ¢m menor escala no nengengs marino da serie cainozoica,

O clima de toda a regido ¢ dos mais favoravels aos vi-
nhedos, gque fican abrigados do norte por uma extensa ser-
rania, gosando de uma exposicio vantajosa e das bumida-
des benelicas, que se levantam do oceano, cujas aguas el-
les avisfam a pequena distancia.

Visitel esta provincia em 1870. Fazia eu entdo parte da
commissio, qoe foraa Tavira para se oceupar da observacio
do eclipse do sol. Voltei d ali agradavelmente impressionado,

A gente do povo & benevola e-hospitaleira, Cuidan da
sua vida com interesse, e sio essenciaimente pacificos. Pos-
suem uma belia qualidade, raran’outras provincias, e fuilo
aprec avel para 0 vigjante. $3o e},pansivos em demasia, e
alegres por natureza. Nasceram para o dlalogo, ou, como
se diz valgarmente, fallam pelos. cotovelos. Sublime quali-
dade, com effeito, que a ausleridade porlugueza tem por
vicio. '

E para mim uma das pmmclas mals pittorescas e en-

3.




- _ b2
cantadoras, rivalisando por snas Dbeliezas naturaes com o
formoso Minho, '

A sua populacio & de 117:152 habifantes, e mede de
superficie 488:833 heclares. Begula a produeedo média an-
nual de vinho por 90:000 hectolitros ou 18:000 pipas, se-
gundo os dados estatistiros officiags. O vinho exti tosge de
ser até agora a principal riqueza do Algarve.

Cultivam os algarvios muilas ¢ vaviadas castas de uvas.
Contam, enfre as mais vuigares, (rinta ¢ nma variedades
brancas ¢ vinfe o seis variedades tinfas, Esta vasta collec-
¢io comple-se, rela maior parte, das castas conlieeidas no
Alemtejo ¢ Extremadura: apparecends entre a3 brancas,
£OM DOMES nOVHS, O qUC Dam sempre guer dizer que se-
jan as uvas differentes, as seguintes: alvitha, alninhare,
bugarrem, bebn, godithe, perela, sete espigas, tenedeiva, vulle
de barreiros; e enlre as lintas: bocalrdo, breal, caroucha,
citima, languedor on fanguedor,

A plantacio dus vinhedos & feita prlos syslemas conhe-
cidos cm todo o paiz. Procedem 4 cava no mez do mar¢o
¢ & redra em abril.

Usam a poda rasa ou de vara comprida, que se émpy
em rodrigio, nas videiras vigorosas a que ¢ eostume appli-
cal-a. Estrumam as vinhas com seba, ¢ [ambem gastam
guano e estrume dos esfabulos, para adubar o solo ¢ for-
tificar a cepa. _ :

A vinificagdo assimilha-se muito 4 do Alemiejo; havendo,
comiudo, differencas faceis de diseriminar, Tal & # substi-
tuicdo, quasi geral no Algarve, das talhas de harro por va-
sithas de madeira, onde 03 vinhos passam o. periodo da -
fermentacdo tumulfuosa.

0 clima quente do Algarve & muito propicio i boa ma-
turidade das uvas; todavia, frequentes vezes na eira as as- -
goalhamn, @ a0 contrario do que se pratica no Minho, onde
a videira ¢ de enforcadn, e a2 uva nunca chega a amadu-
recer, -ainda em cima desengagam completamonte 0s ea-
clios. o . _
- Mo fazem pisa perfeita, e servem-se de-tres especies do -
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vasilhas para fermenfarem o mosto: lagaricas de madeira,
Lalseiros ¢ tonels. :

Fabricam vinho tinto de bice aberte, pelo processe que
cstd adoplado cm todo o reino, na preparagio do vinko
braneco.

Coucluida a formentacio twmutndsa, a poucos tratamen-
tog submetlerm o vmho. Frasfegan-n'e quando ella terming,
¢ adubam-vo com dres canadas de anwadente, por pipa de
vinie e cinen almudes.

0 Aaarve fezase representar emy Londres por vinle e win
caposilores, (que mandaram viole ¢ gele wmostras. Eotre
estas havia vinke & wiga de vioho Lmlu, ¢ 3eis apenas e
vinko brauco. '

Pelos doseamenlos, 2 que s¢ procedeu ba_escola polyte-
chnica e nos institutos de agricudiura e industrial de Lis-
boa, apparcecram dexoito amosteas, cuja viqueza aleosolica
era superior a 26° do Iwvdromelro de Sikes, ou a 14,86°
do aleoomelro de Gay-Lussac, e sete abaixo d'esta gra-
duacio. Comparvande o tolal das amosiras com o total das
analyses, vé-se qui apenas dois vinhos nao loraw analy-
sados, '

Scgundo os estudos publicados pelo nosso illustre compa-
trtota e distincly professor Ferreira Lapa, em parle repro-
duzidos na Breve noticia da viticultura portugueza, os mos-
tos dag melhoras uvas confeem 24 a 30 por cento de as-
sucar ¢ os das inferioves 18 a 19 por ceuto, '

0 preco minimo. do vinho do Algarve, na adega do la-
yrador, pelo catalogo pubhwdn em Londres, & de nm shil-
lingt, moeda ingleza, por gallio, upidade esta que corres-
ponde a &5 e o prece maxinmo dois e meio shillings.

0s pregos em relagfio a uma pipa de 500 llll‘OS, variam
segundo a quahdade do genceo.

1 Unm shilling corresponde-a 225 riis.



Réls
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0 jury portuguez classificou, como segue, as vinte & Scte
amostras, quo foram a Londres:

. Humore
de amoatras

12 QualidaderbOmL. s «ov v senies eS| AR
fo L —ordiBario. . 9
3 P o—mal..... [ RN e B

- Dos doseamentos do aleool deduz-se ainda o seguinte:

Graug Cirans
de da
Gay-Lueras Sikes
Foﬁ;a sleonlica MAXINA: ¢+ carerivnineanns 18,80 39,5‘)0
minma., . .... e va e, _ 13,50 23,63

‘Tavira, Olhdo, Portimio, Lagda, Faro e Lagos, isto 8, as
principaes comarcas vinhateiras do Alfgarve, estiveram re-
presentadas em «Albert Hall.»

Yejamos, agora, se 08 vinhos d’esta pri wleguﬂa Tegiao.
representam os fructos primorosos que rella se criam, o

- se.pelos dotes naturaes, que nada teem que invéjar gos vi-
fnkas da Madeira, Xerez ¢ Malaga, Susteutal‘am effectiva~
mente os-seus afamados er editos.

Comecemos pelo exame dd& castas A pnmeira observa-
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¢io, que fazem todas as pessoas, que estndam emy Portns
gal com cuidado a viticoltura, & a extensa variodade .de
uvas, ¢ confusiio de castas, que rcinam em todas as coma:-
cas vinhaleiras. -

Nas lavras mais afemadas da Luropa nio suceede o
mesmo, embora se nao possa dizer, que as uvas cultiva-
das estejam reduzidas a wma casta unica. Nota=se iodavia
um fagly que ndo sui ‘prehende, e cuja 1mp011anua S Te-
yela logo.

Ha sempre uvas cspeciaes 2 cada reglao, e cachos pe«
cuharos a cada especie de vinbo.

. Quem diz Rheno, em viticnltura, nio podc geparal-o do
) Bzes!mg. Se wos vem 4 memoria 0 Médoc Iembra loge em
segida o Cabernet sauvignon. Tokay e furminihe sio c0i-
sas inseparaveis, Falla alguem no Bor uonlm [RTHIES ) de acs
- grescenlar finol. :

Enlra-se porém no Algarve, no Alem[ejo 0 na Extrema—
dura, para melhor dizer, percorre-se todo o paiz on yual-
guer regido, com rarissimas excepeiies, que en mesmo nio
saberei apontar, ndo ha nenhum vinhateiro, qué nos-apres
sente o fitho predilecto dos scus torrdes, a casta da sua
amisade, 0 que em linguagem commum se devera chamar
a-menina dos olhos de snas vishas,

Cultive um hectare ou cullive exlensas proyriedades;
tem quasi tantas castas como videiras. Se algumas prefere
sio as mais productivas, que geram por via de regra o vi-
nho peor. Troca sempre as videiras, eom facilidade, cont
tanfo gue a videira nova d¢ mais um cacho por anno que
a.videira velha. Ora estd provado, e nao & preciso ‘demo-
ram-ifss em extensas considerages a este respeito, que to-
dos os paizes, que produzem hom vmho, seﬂuem exact.a-
- menle a regra contraria. S

Na Cole d’Or, regiio que tém- sido ¢’ mntmuard a ser
para-os proprietarios uma mina inexgotavel de 0iro, quando
se apresenta o viajanie, desde Dijon até Chacrny e perguita
pela casta de uvas, respondern-lhe- com urn nome 80 -+-0
pinot. Se desce para a plaricie, em- vez de pinbt ouve fal-
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lar no gamay. Pode correr depois & vonlade todas as pro-
priedades, quer na encesta, quer na planicie, gue nao en-
conirara senio estas uvas & as suas varicdades. As cepas
adquirem o dircito de propriedade do solo, e todus 0 res-
peitam por conveniencia propria.

0 motivo d’esta monotonia ampelographica, procede de
se-comprehender perfeitamente, que a vinha tem fataes pre-
dilecgies a qne devemos sujeitar-nos.

0 descobrimento do melhor solar das videiras custa lon-
gas -e pacientes investigacles. A qualidade e quantidade
dos frnctes, a sua producgdo, @s doengas guo as alfectam,

“a poda ¢ grangeio mais conveniendes i sua crganisacio, to-
dos .08 phenomends meteorologicos do local que habitam,

-0 ciima d’esse local, a. composigio chimica, propriedades
physicas do solu e do sub-solo a que vivem ligadas, sio as-
sumptos que se devem estudar em relacio & cepas, e $0
depois de havermos [eilo esle estudo, chegamos a obter
com ellas & nossa vontade, ora os vinhos generosos, ora
0s licorosos, depois os vinhos de mesa ou de pasto, logo
03 vinhos de distillagio. E se o clima, o {srreno, a altitude
e a exposi¢ao estiveram de accordo com as casias, estas
nunea se fatigarfio de medrar nem de produzic.

Em algumas nagdes os estudos ampelographicos, que

- servem de guia-aos vizhateiros, acham-se feitos ha muitos

apnos. Nos porém ndo s6 0s nio temos, mas quando se
falla d'elles, diz-se, com bom pouco criterio, que nio vale
a pena emprehendel-os. E trabalio de theoricos. 4 mesma
casta troca o nomte, mudando de freguezia, qual rapaz que
arranja passaporte faiso, guercndo emigrar para o Brasil,
O acasn & que distribue, regra geral, as vidciras pelas co-

- mareas. Amanhece um lavrador com desejos de intraduzic
novas cdsfas em suas ferras. Escreve 208 amigos de outras
.comarcas, para lhe mandarcin bacellos das molhores vi-
deiras, que elles conhecam. Chegam as varas pedidas, que
nem sempre trazem o8 pomes ou 08 trazem trocados. Faz-sg
2 vinha, e o8 plantadores.acabam de-confandir tudo. Como
& precise conheger o8 postos; por alguma divisa que os dif-
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ference wns dos outros, o tavrador conforme a idéa de que
estiver possuido n'aquelle dia, chamara s eepas a tinta do |
padre Anfonic oo o Fernam Pires, a parreira Mathias on
o rabo de ovelha. Um rebanho que vimos, wn rendeivo eujo
nume sabemos e nos veiu pagar o forn, o nome proprio do
padre cura com quem jogimos as ¢artas na vespera, tudo
serve o se aproveila para chrismar as videiras, que, na lo-
calidade d’onde vierwm, ji tinham o nome de algum sa-
christfio on a alcunha do regedor. .

Um bello dia vem uma doenga, como o oidium, atacar a
vinha. Powo-uns de olho & espreita para corhecer as mais
valentes, e 1ogo que ¢ saibamos, damos cabo das mais fra-
cas, para que nio seja o oldium sosinho a matal-as.

0s remedios para proteger as plantas nio se applicam
seniio & ultima hora. A3 qualidades dos vinhos alleram-se
a cada passo. Perde-se por falta de cuidade o que deveras
moi sempre estimar, Nio lemos amor a coisa nenhuma,

Yinha que tenha irinta caslas de uvas, nunea pode dar
vindima eapaz, porque nen - todas amadurecein 3o mesmo
tempo. O cultivador gue as adoptar, perde quasi sempre a
eolhcita, no men modo de entender. E ou vindima passas,
d espera (ue as mais serodias cheguem 4 maturagao, ou
- corta cstas nitimas verdes, porque as tempords jd estdo ma-
duras.

0 grande adiantamento de nma regido vinicnla pode ava-
Har-se pelo numeros de castas ealfivadas. Muitas castas cor-
respondem a vinhos ordinarios; pouncas castas dennnciam
fabrico esmerado e vinho distincto; uma casta 0. indica
duas coisas, vinho especial e uva primorosa. Ib certe que,
nas comarcas de mellior nome, 0 caso mais geral & ado-
ptarem-se tres até qualro castas, mas dezenas d'ellas so
podem produzir a confusdo dos vinhos, e a sua valgari-
dade. Vinho de muitas castas € como a panella temperada

POr muilos.
" Dizie-me wmn distincio cenologo - dP Reaune, que depois -
de haver cullivado no seu quintal de experiencias, quasi
fodas as videiras da Europa, acabara por se convencer, que
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ngo podia substituir o pinot por nenhuma outra. Oifo dias

de differenca na maturacan, baslava ali para comprometter
“uma colheita, e de todas as castas nenhama, como o pinot,

comprehendia 170 bem o clima da Borgouha,

~ Eu espero, que a anapelographia, tdo descurada n'este

paiz, chegne um dla a merecer a alteugdo das pesseas com-

petentes.

Mas, em quanlo ssse dia nio chega, saibamos ap menns,
< que vale mais cullivir poucas uvas boas, do ¢ue muitas
- mids; que as melhores videiras nio 3o as que produzem
com maior ahundancia; gue 03 cachos pequencs ¢ de ba-
gos miudos sdo 0s melhores para o vinho; que tres até qua-
tro qualidades bastam para produzir vinho bom, que tenha
sempre o mesiwo ypo, & que ndo mude de colbieita para
colleila, €omo um nayip sem governo.

Que pio snecada o que por vezes lenho observado. Ifa-
bricarem-s¢ vinhios de pasto com uvas proprias de aguar-
dente, viulo licoroso com uvas dé vinho de pasto, vitho
generoso com uvas guasi de enforeado!

Mas no Algavve lemos grande variedade de castas ? Qual

¢ a historia d'esfas castas? O (que se sabe do grangeio, cm
relagdo a cada especie? O vigor da cepa & que determina,
parece, a poda curta ou comprida, e a poda curla o com-
prida ndo se deve empregar sein fundamento, A poda.cutta
dd a qualidade, e a-comprida serve para a quantidade.
Predomina 0 acaso, e assim se explica 0 amor que temos
s peras de Santo Antonio e aos gostos da vida, denomi-
nagio profundamente phitosophica, que en vejo applicar-ss
4 uma ameisa de roim qualidade.
- Das avas passarcmos 4 viuificapds. Dizem no Algarve,
que a fermentacio tmmulinosa se deve fazer com o desen-
gace, e fabricam vinhos tintos de hica aberta. Pois pode
dizer-se ¢ fazer-se ista em absoluts? Annos haverd em que
as uvas estejain em tues condigdes de maluracdo, que um
- pouen de engago bem amadurecido ndo prejudique ¢ mosto.
Outros, pele coutrario, ém que clle 36 concorra para a.ma
quahdade do vinho.
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As uvas siio por natureza eslremamente saccharinas, e
todavia coslamam ainda leval-as & gira, porque se tent exa-.
gerado, sem necessidade, a impurtancia do assncar na pro-
paragio dos bons vinhos, tarnando dependente a sua me-
hor quadidade da maior percentagem d’aquelle corpo.

Penso de modo mui diverso. A uva {ypo ¢ para mim a
que possue toflos os principios, que devem constituil-2, em
propurtoes euiliivadas. § assucar em excesso pode ser
o prejudicial a0 mosto comd a sna falta. O vinho ndo se
compoe sonenle de aleool, e o assucar desequilibrado in-
pede que @ vimificagio suja perfeita.

Nas uvas do Algarve, vemnl-o chegar a uma elevada per-
centagein, nio so pelas condicoes locaes da provincia, se-
niio lambem pelas praticas viciosus dos vinhateiros, de modo
que nunca & possivel cangluir-s¢ a fernentagio. E como 0%
vinhos doces se alleram com mnika facilidade, eolra em
scena a agzuardenle para prevenir & obstar s revoltas. Mas
sobe de ponto o defeito, guando em ver de aguardenie
pura, se usa de aguardente de figo,

Parque nio langam antes agua no mosto, quande ells,
por excessiva dogura, se recusa a fermentar? Porgoe nio
corfam a uva mais cedo, antes de adquirie tao grande dése
de assucar? Porgue assoalham a uva, jd em si tio pobre
de acidos, e [alha de agua de vegelagio? Porque deixam,
por tados os modes, ultrapassar o3 limites, que s¢ marcam
4 composicio normal dos mostos, e d§ verdadeira maturi-
dade das uvas?

Amae um pouco mais o8 acidos das vossas uvas, que po-
dem contribuir para o flavor, que fazem o vinho mais agra-
davel, e nol-o deixam beber sem enjoo. Ndo fagaes preceito
invariavel dvs excessos de maturagio. O que vos dizeis .
uvas maduras nem sempre quer dizer nvas de vinho.

0 processo de fazer a fermenlagio no Algarve é em ex-
trems vieioso. Reconheeem-n’o todos, e assim o affirma tam-
bem um homem competente, que escreveu, referindo-se a
gsla provineia: «No que b grande desleizo e ahammento
€ nos processos de vimilicacio.»
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O3 vinhos, que actualmente produz o Algarve, e estive-
ram na exposicdo, ndo reprosentam com propricdade o typo
dos vinhos de pasto.

$o fizermos duas ou tres excepeucs, 03 rostanies eram
doces excessivamente maduros, ou furtes excessivamoenle
aguardeniados, e por cima he tady sabiam ¢ cheiavais a
‘erva doce, pela addigdo de aguavdentes pessimas, que trans-
tornam ¢ vinho, ¢ o esilagam sem remedio possivel. Aguar--
dente de Ggo, avomatisada com erva doce!

Dois aromnas infernaes, que lornany fqualguer bebida re-
pugnanle.

0s vinhos d'esta ordem podem agradar a quecin nunea
sain da sua aldeia! Nos podemos amal-ns, como 8¢ ama a

lna da nossa terra, com a dilferenga que ha motivo para
amar a lua gue ¢ bastante formoza, e nenhum fundamento
para lermos egaal contemplaglio com o viuho.

- Percebe-se, que 63 sentidos cmbotados de muilas [os-
s0as, que pio conbecern autra hehida, e desadram bel-
lezus incomparaveis. Tambenr o chinez s¢ ewbriaga com
opio. Mas, Tonge dagui, nos mercados, onde pretendenos
agora introduzir neasos vinhos, é que diflictbirente se en-
confrarda cgitas enthusiastas. K, se 0s aclarings, sera nma
voga ephemera, porgue se fonda numa aberragan do ver-
dadeiro paladar, n'uma manifestagdo pathologica do gosto!

Quem conhece o Algarve, logo avalia tambem, (ue ¢sia
- provincia, assim como uasi todas as de Portogal, niio es-
tava preparada para o fabrico des vinlios de pasto. Vinhos

_ (e pasto, onde nfo ha adegas subforvaneas! N'nm ¢lima
que parece de Africa.

J4 disse, que nenbum vinho se deve export*n com me-
nos de anno ¢ meio a dois annos de existencia, porgue an-
tes ndo estd feilo. Ora, ndo sendo possivel conserval-os de
um anne para ouire, sem grande risco ¢ muila aguardente,
como deveriamos esperar que elles podessem chamar-se
vinkos de pasto. De mais a mais tinham’ aneass seis mezes.
Qualquer que fosse o fim a que os destinassemos, eram
ainda mui wovos para se lhes conhiecer vocago.
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5 melhor que gastemos em edilicar habitagdo conveniente
para guardar o vinho, o grande capital que se esiraga em
deool tordos os aunost Gperem a divisio do trabaiho, e se
p vinhateiro nfo cstk no casn de proceder 4 construccio
dos armazens sublerraneos, fagam-n'os eonstruir o8 com-
pradoves do vinho, 08 negociantes,

Lago que seja rocofbidia-a collieita, passem-n’a da adega
do lavrador para a adega subterranea do negeciante, como
08 rapaEes (e 0s paes mandiam d eseola cducar.

O commissariy hungaro, qoe esteve commign em Lon-
dres vein wi dia dizer-me, que lhe haviamm affiemado nfo
exigtireny ua Australia adegas. sublerraneas, ¢ se ea com-
prehendia um paiz vinhateiro sem cllas? Diga 14 isto na sna
terra, que muild se¢ hiio do rir 08 szns vinhateiros !

Ha ama peguemn waedo, que nnnea fabricon vinhg, mas
que o sabe educar comu poucas. B a Relgica. O wmelhor
Borgomha cneontra-se com elfzito em Bruxellas.

Nos, tiranitlo am ow swteo exemplar de vinho generoso,
nao ennhecemos ainda hem sequer as propriedades dos nos-
~s08 vinhos. A qualidade 'elles nio pode avaliar-se, diz um
escriptor hem confiecido, senfo quinze mezes depois da co-
lheita. Ora, quando chega essa época, 0s nessos, pela maior
parle, estdo ji na ddega sublerranea do esfomago.

Para adega subterranea deve escolher-se wna casa, nem
muite secca nem huamida, aberta va rocha, se for possivel,
e onde a luz niio pencire; espagosa ¢ de hastante pé di-
reilo, bem ventifada e com aberturas nara o norte; seni-
pre no maior aceio, que nao guarde fructas nem legumes,
que nio dé guarida a belores, e gue nilo esteja sujeita i
oscillaches ou movimentas do solo, Eis, a largos iragos, 08
principavs requisitos de uma hoa adega de vinhos.

. Agora vejamos se os vinhos do Algarve, com os defeitos
que tinham, agradaram sm Londres. -
Agradaram basfare. S '
T agradaram em-Londres 4 prova, porque nao deaxam '
ficar a bocca arrependida, como succede aos da Bairrada;
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nfo embotam os dentes, e prssuem delicadeza e snavidads
que raras vezes s¢ enconfram nos viphos noves de Portu-
- gal. N#o peccam pela superabundaucia de saes u tannino.

0 publico inglez talver tomasse algumas. vezes por fla-
vor proprio o flavor da aguardente do figo. E facil deixar-se
ilindir n'este ponto quem nio. conhece as coisas de perto.

Por todas as razies se {orna indispensavel e urgente
apurar o fabrico, segundo 0s preceitos, que hei de apontar
nas seguintes conferencias.

0s nossos vinhos variam de anno para anno com pas-
masa facilidade, e sasmu fiira do typo especifico, temandeo-se
em eonla as variactes razpaveis, gne estio dependentes da
feigho peculiar da-cotheila, E certo que o vinho soffre sem-
pre com essas variagfes, mas ha mm maximo € nm mini-
mo, dentro dos qoaes sio permitlidag as oscillaghes. {)s er-
ros dos vinhateiros teem porérn majs influencia sohm ellas,
que a variabilidade das colheitas.

E acontece assim, porque numea estudam as phases do
processo a {unde, parque udo feem sendo uma fHrmala de
chapa, que applicam cegaments.

Totlnz 08 annos cortan os cachos proxinamente no nesmo
dia, desengacan seinpre, ou ndo desengagam nuinca, Pisam
" largamente ou ndo pisam fquasi nada; din curlimenta e
frés dias, devendo cortir o mosio wina semana, ou © eur-
tem oito dias, devendo curtil-o tres, Agrardentam o mosto,
devendo deitar-lhe agua ou vindimar mais cedo; deitam
agua no mosio, quando por cxeepgro ihes perdmmmos
que 0 aguardentassem.

Lmitam a lebre, que niia toree carreira, amda que vi sair
a0 enconfre da espingarda do cagador!

De modo que, ndn mudando nmea de processo, mudant
todos 0§ anwos de vinho. '

-Em resumo, podemos concluiv, Gue possuimos optimas
uvas, mas nio sabemos preparar o vinho, umito principal-
mente agualle vinho que dove no futnro tornar-s6 a nossa -
plmclpal rlqueaa. T -
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- Antes de concluir a minha primeira confersncia, quere
accresceniar ainda duas palavras sobre os doseamentos,
ou graduacao dos vinhos,

O governo portugoez, quando mandou analysar todas as
arpostras, pnblicando em seguida os resultados. em Lon-
dres, {eve cm vista esclarecer a opiniio publica n'um as-
sumpto de grande Importancia para nds, qne se vefere &
eseala alcoolica. B {oi certamente por isso, ¢que nio dis-
pensou 03 ensaios da riguaza alcooliea de odos os vinhos,
Se 0s inglezes, hiv de mais tarde. tirar as consequencias
d’estes ensaios, bom serd que o fagamos primeiro, e as
saibamos aproveitar, em qmanto for tempao.

Nio vio elles gabar-se depois que todos aqui estavam
cagos, o rir-se de nos ainda cm cima,

Das 772 amustras expostas em «Alberd Halls, apenas 37
©escaparain 4 analyse. Ficdmes assim possuindo mma copia
de csclarecimentos, cuja imporlancia e valor ndo é licito
oceuliar,

Creiv gue os ensaios merecent inleira confianca, ¢ ew-
hera se refiram a vinhos, que a0 passareil para us garra-
fas, podecam talvez adquiric mais algom alecvol do que o
natural, essa addiglo compensa porventura a perda d'ests
principio, devida a algnm assucar, ainda por desdohrar,
quande o engarrafamento s¢ fez. O3 vinhos eram novos.-

- A lavagem das garrafas com agnardente, como se pra-|
ticou, quande se exccuta com discernimento, pode etevar
de um até um ¢ meio gram a percentagem alcoolica dos :
vinhos. Alguns colheiteiros mais ricos e apurados costn-
mam tamhem passar as vasilhas com aguardsnte, no aclo
de enlojarein 0s maostos, que acabaram de fermentar nos
lagares ou nos balseiros; no entanto nds dieremos esque-
ecr-nos de tuido isio, ¢ fomamos 0§ ensaios oo a expras-
sio verdadeira de am trabalhn executado sebre vinhos go-

- ninos, sem ¢specie alguma de agoardentacdo, excepto nos
.- €aS08, em que as Jeis natyracs ¢ os lactos estiverem meos~

- trando exactamente o contrario. O que & fora de duvida 6
que, em todos os districlos, se ensaiaram vinhos, qne ndo
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haviam levado aguardente, ¢ tsses, como depois sabere-
mos, sdo sempre faceis de conhecer, -

Experieacias do mesmo genero, avieriores 2 cstas, ha
poucas. Cita-se nma,.que abrancen 77 especies de vinho
differenies, havendo molivos para suspeitar, que nem {o-
das eram puras, & gue me lembre, depois d'esta, nio co-
nheco mais.

. Dos vinhos do Algarve, como ji disse, fizeram-s¢ vinte
~ g seis. doseamentos.

Dezoita ficaram acima do primeire grau da escala alcoo-
lea ou de graa 26 de Sikes, a que corresponde por (anto
o dircito de 2'/e shillings por galldo.

. Qito abaixo d’aquelle gran, e por isso apenas sujeilos -
1 shilling We direito. _

* Estdo.pois ein maioria 08 vinhos fortes, justificadas as
reclamagbes do governo, ¢ nos impedidos de levar a Lon-
dres pelo direito minimo quasi todas os vinhos do Algarve.
Serfio, porém, estas conclusdes infeiramente oxactas? K os
faclos aponlados eslardo de accordo com o que jd conhe-
cemos acerca da vinificagio d'aquella provincia?

A sciencia eenclogica ndo lem nenhum meio de esclare-
cer a queastiio, senfo fiando-se na pafavra dos producinres,
que teimam em asseverar que o genero gue elles fahricam
é.nteiramente genuino? As uvas do Algarve possuem na
realidade tal riqueza de assucar, que ndo podemn dar vi-
nhos com menos de 26° de Sikes?

. E o que résta averignar ¢ pretenderernos. fazer,

Diz a sciencia, que, para se conhecer a riqueza alcoo-
lica natural do vinho, basta saber a for¢a saccharina do
mosto. '
. Mas, diz mais a-scisncia, que nem sempre estd de ac-
cordo com as nossas pretensdes, que ndo se sabendo a forga

- saccharina do masto, se reconhecora ainda pelas leis da fer-
" mentacio alcoolica, o vinho que for aguardentado, quando
a percentagem do alcool exceder certos limites. .

A solueciio do problema pelo primeiro mordo & mui faeil,.
e nbs-possuimos ja alguns dadoes gue nos conduzem a ella.
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Para o resolver pelo segundo, deu-nos a exposi¢ao de Lon-
dres 0 mais valioso de todos 0s subsidios. . .
Aqui, em Portugdl, diz-se, escreve-se ¢ affirma-se com
muita facilidade, que o vinho ndo tom aguardenle sendo a
. que the & nateral. :

0s vinhaieltos se Ih'a addicionam, cn('ohrom -n'o com a.
maior canfella. (s muis sinceros, quando se véem instades.
a respender dcerca d’este ponto importante, nunca confes-
gam (ue lhe accrescentem mais de uma canada por pipa,

E ndo shio todos gue o confossam. O negociante pela sua-
parte, tamhem 1he ndo bota muita; apenas a. quantidade
sufficiente para o vinho se conservar. Analysa-sc o vinho e
encontra-se com dezenove e vinte por cento de alcool ab--
soluto. Respondem-nos fodos: « 0 10s3o foredo e clima
abengoado, que nos prodigalisam tanta rigneza. ¥ o soio,
a latitude e as exposighes dos ferrenos ondulados ¢ de ar-
rojado relevn, que fazem destes milagres. E o clima yue
gleva a tdo alto gran o alconl natural dos vinhos, -

Asgion 0 dizemos ha muitos annos e o repelimos, exta-
siados- de tantas ‘maravilhas, -abencomdo-a prodiga mio,
que, espar zin sobra nos inexhauriveis thesouros.

“Assim sinceramente o° chegamos a acreditar, pensando
que a Provideneia, quando fez o globo, traton de nds conu}"
filhos, ¢ dos outros como enteados. : -

“Pela minha parte confesso, que nos vinhos que .ten'ho
feito © nos mostos que analysei, nunca se me deparvou tanto
abundancial,Nem egualmenie a tenho entontrade nos tra-
balhos heios que merecem a minha confianga. '

Entr emos, pois, sem upmwo antxc;pada ro examc d esta
quest'lo :

Qual & a riqueza sdm,harma dns mostos dry /\lgarve‘f Res—f- :
ponde o sr. I‘el reira Lapa na sua Tprhnotogm Hume! toun
L pdg 9? ' :

[+ 3

GONF. Iv 1.



Percentagem -
de

assucar no nosto

—_— e —

Boal...ovuoren,

Diagalves......

Rico pobre. ... . _
- Terrantez. ..... 5 Dao muito e bom vinho........v.
Alieante.,.....
Bomvedro... ...
Negra molle. , . .
Perrum........

De 24 a2 30

Mourisco.. .. .. . Dio pouco, mas bom viaho.. . ,...| De 20323

BRoupeiro.. . ... .
Bastardo. .... ..
Tinfa grossa. ...
Feropan......
Rabosa . .......

Dio vinho relativamente fraco.,..,| De 18318

Mudemos de livro e para oulro, que figurou ¢omo pu-
blicagao official, e que foi beber ao antecedente, porque

" esie lhe merecia credifo;

- 0s mostos do Algarve conteem de assucar:

Nas melhores: uvas............. 25 a 30 por cento
Nas inferiores,. - «vevvvervunn.. 48249  »

Tentemos agera, visto que nos 6 conhecida a riqueza sace
charina dos mostos,. avaliar a riqueza alcoolica dos vinhos
-que thes corresponde. -

- Mas, para goe o possamos realisar, lorna-se necessario,
‘que consuliemos tambem o sr. Pasleur, e ougamos o que
elle nos diz, na sna brilhantissima memoria dcerca da fer-
mentagio alcoolica. .

100 partes de assucar de uva produzem:



67

———

48,46 de alcool.

46,67 de acido carbonico.

3,23 de glycerina.

0,61 de acido suceinico.

1,03 de subslancias diversas!,

Appliquemos as theorias, e vejamos pelo calcuio, qual &
a quantidade de aleool, que nos podemn dar as percentagens
de assucar, atiribuidas zos mostos do Algarve,

Sd0 as seguintes.

Aleool A leepl

Al .l ert volume, | pm volume,
Assuear emcoo graus Zraus
L s de
Fay-Lussae Kikes
Nas melhores uvas....} 30 14,55 18,32 32,06
’ 24 11,64 14,65 25,604
Nas inferiores.....,.. 19 0,32 11,64 20,32
18 873 | 1009 | 1923

Vé-se por esta tabella, que, com exclus¥o dos mostos mais
ricos, marcando 30 por cento de assucar, 0s quaes nio po-
demos suppor que sejam os mais vulgares, todos os outros
s¢ acham com uma forca alcoolica natural inferior a 26°
de Sikes. B fomando a média, porgue os vinhos niie se fa-
- bricam, como j4 vimos, de uma casta unica, antes pelo con-
trario sdo obtidos com as videiras mais produgtivas, que
por via de regra teem os mosios mais aguados, achamos

1 (s trabathos de Pasteur sobre a fermentagfio alcoolics, provam in-
‘dubitavelimente a superioridade d'este chimico como observador. Além
do aleaal 2 acido. carbonico, j4 conbecidos, Pasteur deseobrin glycering
- . e-acido sueeinico, eomo prodnctos normaes d'esta especie de fermentago,
Foi muilo, mas d privrt ainda @ lieito suppor, que nesta reacgio com-
plexa, se formem o glycol, o acido giyeolico, ele., e outros principios de
menor importaneia que estes, enja existencia, talvez pels difficuldade de
geparagdo, se nio tem agora podide provar,

B
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ainda que ella & egual 2 i.j 89 pa-* cenfo de alcool em gtaus
de Gay-Lussac ou 24°,31 do hydrometro de Sikes, islo &,

.9¢ ainda abnixo de 26!
Comparemos agorx estes resultados com os doseamentos

dos vinhos que foram § exposigio.

Achamos dezoito amostras acina de 26" de Sikes, con-
dendo 27°.75, 31°,50, 32°,90 de espirilo de prova ou 17,
18, 18°,8! de. Gay-Lussac em vinhos de 1873, © apums
com seis mezes de edade.

N’estas dezoito amostras so netam (uatorze, cuja gradua-
¢io & sempre saperior a 16° de Gay-Lussac ou 28° de Sl
kes.

De dnas uma, ou Lstes vinhos correspondiam a mostos,
que haviam chegadn ds percentagens maximas de assucar,
0 (ue, me. nd0 parece crivel, cu 0 que & mais provavel, lo-
dos elles haviam sido agnardentados. _

£ 'serd impossivel provar esta nltima conelusio sem mes-
mo recorrer ans estudos analyticos?

Nao &, porque nenhmn ensaio ¢ preciso. Pois ndo estava
14 o' sabor da aguardente de ligo a affirmar isto mesmo?

Conclusdo das conclusdes. As oito amostras de vinlios do
Algarve abaixe de 26° de Sikes, eitre as quacs s¢ conla-
ram as melhores ¢ qne mais acceitagio tiveram gin: Lon-
dres, eram genuinas, ¢ achariam muitas coupanheiras com
sgual graduagdo, se os vinhateiros seguissem os sensatos
preceitos. da vinificacdo, apesar.de sereny, como nota, e nola
hem 0 8L, Lapa, s mostos do Algarve os mais sacchari-

' ,nos loge em seguida aos do -Daouro. :

Isto equivale a dizer-se,.que at¢ na provincia mais Ga-

_ llda de Porlugal, vio 6 impossive! fabricar vinhos natar aes,
cuja gradnagio aleaolica n%o exceda de 26° de Sikes. ,

Mas dito isto, sou llnpblll(]f) a acrescentar logo muito na-

luralmente: A escala alcoolica ndio & nenhum . dragio, que
‘ exclua todos 0': nossos \rlﬂhOS do mercado de Londres,

: Eslu vmho tem amda mans alcool que_d co‘rrespondenie a 30 por
carifo de sssuear. * T o

wot e T .
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impedinde que elies gosem do beneficito do direifo nn-
.Dimo.

~ Disse-0! e ndo me engano de certo. Contanda, todavia‘.,
desde ji colm a opposi¢io gue vae levanlar-se contra este
meu brado; ainda que por incidente me oceupe 30, n’este
momenko, lhl graduacio dos vinhos.

Disse-0 ¢ que amporta? O vinhateiro precisava sabal- 0,
justo ¢ que conbegt 0 que mais Jhe convem pdr em pra-
tica para sl governg, no fim de gainze annos de tentati-
vas baldadas,

Mas, serd isto uma novidade?

: Mo é. Eu, senhores, nem posso sequer vangloriar-me
de ser um revolucionario! -

Estava ji dito este asserto, antes de eu ter ﬂpparemdo.
Aqai fecin, vejnn esta tabella, que se encontra na fechno-
logta Burel do sv. Lapa a pag. 472, e que resumc os en-
saios analylicos de setenla ¢ sefe especies de vinho, algue
mas das quaes ha razio para suppor qae tinham sido aguar-
dentadas; esta-tabela mostea-nos, que em quatorze distri-
ctos, ha oito onde os vinhns apresentam uma forga alnoolica
média inferior a 26" de Sikes. _

I bastardo estes dados para vos convencer? Dlmdo bas-
facle. Nin (altam pessoas, (ue, desejando morrer com as
déas antiygas, on sustentar uma epiniio para goe ndo 1i-
phamn estado nem competeneia, vos penham em davida to-
das estas analyses, a fim da meada se enredar ainda mais.

alliztorias! os vinhos poriuguezes, dir-vos-hio ellas, em-
- bora fosse verdade quanto elie nos aMirmon, niao SgeCOT-
servam sem aguardente.»

- Nao o repilaes outra vez, §¢ nio qmzerdps COlltI‘lbtlll‘ para
ps desacredilar devéras. Diizei antes, porgne & a verdade,
que 0s nio sabeis preparar por emquanto sem ebla.- -

Encaremnos o seguudo ponto, e supponthamos, qoe nio se
sabia coisa alguma acerca da for¢a saccharina do mosio,
havende comtudo-analyses do vinbo; e qde se affirmava,
que 0 alcool natural podia chegar a exceder 18° de Ga)-

Lussac ou 31°,3 do hydromelro de Sikes.
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. Noltemos onira vez aos livros, ¢ ndo vos impacienteis.
Quero mosirar-vos o que a proposito d’esta quest3o e dos
limites em que se opera a fermentacdo alcooiica, nos diz
aum aucter de boa notad.

Nsio traduzirei as suas palavras, porque nio desejo que
alguem pense que eu torgo o sentido d'éllas a meu favor.
. -«Nous avons donné dans deux tableanx Ja richesse al-
coolique d’un grand riombre de vins, St on discute ces chif-
fres, on verra que, & la teneur en alcool de 16 & 17 pour
400, les vins ne craignent plus aucune fermematmn‘

E logo depois na pagina seguinte:

«Une richesse en alcool de 17 powr 100 emviron permet
aux ving de conserver une. proportion cou31dérahle de sli-
cre, SRS que ce Sucre puisse fermenter.»

“Nio paremos ainda aqui.

Falle agora o defensor da aguardentagio dos vinhos do
meio dia da Frauca®, defensor que eu comprehendo nos
-€as0s em que Ih'a vi aconselhar, mas que anda por ahi ¢i-
{ado o poneo a proposito.

Escutemol-o:

«Fn ce qui tonche aux vins trég alcocliques, il faut, ou
dajouter de Veau & leur vendange?, afin de rabaisser suffisam-
ment feur titre aleoolique, pour que le sucre qu’ils conser-
Yent dans les eonditions ordinaires disparaisse 4 Ja fermen-
~ fation, ou les viner au tonncan, de fagon i les porler an

dessus du titre ol toute fermentation Sarrdte, et cest ce
derzier parti quon prend.en les vinant & 18°.

“Em summa, a fermentacio alcoolica ndio progide, cessa,
fica paralysada, quando o alcool attinge 47 -a 18 por cento,
- @& nds pretendemos sustentar que temos vinho de um anno,

- sem alcool addicionado e carecendo ainda de aguardenta-
(:Eo, ‘com graduacio alcoolica superior a esta,

' '. l La vm -par A. de Vergnete La.motte, cmrespondanl ds I'[nstitut,

.8 Bapport 3 Baron P. “Thénard sur e vinage des vins.
4 Nio Sou e sdsinho & aconselhal:o.
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Que genuinos ndo eram os vinhos da exposicio, com
seis mezes de edade ¢ 418 por cento de aleool absoluto. Qua
se dissesse ser possivel levar as uvas alé uma rlqueza sace
charina exagerada, capaz de corresponder 4 stevadas percen-
tagens alcoolicas, ainda se percebia; mas, que se sustente
que o assucar conlinGa a fermentar, quando o alcool che-
gou avs limites que se oppoem a toda e qualyner fermen-
taglo, ¢ 0 que s¢ nio comprehende, ¢ nio deve mais re-
pelir-se,

Por esta nova theoria, nio ha solucgde saccharina mem
mosto, por mais assucar que contenhan, que deixem de
fermaentar, nem aleool gue paralyss a fermentagdo.

Os mostos, que excepcionalmente possuirem 30 a 34 por
cento de assucar, fermentam com a facilidade dos gue teem
$0 a 14, ¢ quando o alcwol, obtido pelo desdobramento do
assucar, atlinge a percentagem de 48 poer cenlo, continua
ainda a fermentacdo, alé que todo o assucar desapparega.

Com ¢sta theoria singelar, podemaes converter as uvas
em passas, ¢ elevar depois a riqueza alcoolica natural dos
vinhos, que sei cu! até 50 por cento.

Nio ha leis, ndo ha regras, nio ha principios. Estamos em
plena commana cenclogica, O torrdo, o clima, ¢ nio sei qus
mais, explicam tudo,

As Praticas do Médoc, onde se junta agua aos mostos, -
quando clles por excepgdo chegam a 15° de assucar, para
que este desappareca completamente do mosto fermentado,
devem do ser postas de banda, O corte das uvas no ver-
dadeiro grau de malaraciio, seria apanhar uvas verdes!

Senlencea-se ex cathedra, que nenliwn vinho portuguez
pode fazer-se sem aguardenle, que todos se arruinam sem
ella, wendo gualguer d’elles mais aleonl nalivo, qte todos os
vinhos 4o globo. E no fim do proclamarmos a fragueza das
nossas forcas, que & a que isto equivale, ficamos cheios de
orgulho com tanto saber e com tamanha riquezal

Lembra-me tanta alegria o descobrimento curiosn de um
chimico, que tinha achado 105 por canto de chumbo puro
n’uma galena.
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- Ag mvas que deixarem passar ou assoalhar na eira, po-
dem, -6 certo, chegar a possuir’ todas as riquezas sacehari-
nas.. No se. trata,” porém, de analysar passas mem cachos
pscothidos, nem podem pretender substiluir essas amlyses
4s médias dos mostos de cada regido. :

0 movimento a favor dos vinhos- fracos € geral.por lnda
a parie. £ n mundo comeca a ier idcas exactas sulwe a
verdadeira composigdo do vinho.

Mas. .. g4 vou mais Jonge. Se nio temos mostos n'estas.

cohdicBes, é preciso invenlal-os.
- E se ndo querem invenlal-0s, entiio renpnciem para sem--
pre aos vinhos de pasto. - .
~ Com este nome; nenhum vinho deve possuir mais de 14
por cento de aleool, & 03 que marcarem esta yaduag.lo 1’1
ndo serdo dos mellinres.

Voltemos os olhos do lade da Franca por alguns ins-
fantes. :
. 0s séus vinhos communs sdo caracterisados pelo predo-
minio dos acidos. Conservam-se optimamomte, ¢ teem ben
pouco aleool, 7 a 9 por cento:

0s vinhos finos sfo mais alcoolicos, 10 a {4 por cenlo,
¢ encerram menor quantidade de acidos. _

Os licorosos, quando chcgam a 16 por cenlo ds 1lcool'

'nao feripentam mais. -

+. K precigo ndo perder de yista, que 0 alcool nio & o unico
.t:ador dos vinhos.

- A0 acido carbonico devem 0$ vmhos espumosos com 8,
9 € 10 por cento de assucar a sna estahilidade:

-~ A0S acidos & aos saes, principalmente 20 tanning e aos
fariratos, devem os vinhos communs a sua.conservacdo.

Ao alcool até 16 pu 17 por cenfo, devem os vijios lico-

+ T0S08 2 spa existencia, sem -que 0 assucar possa fermentar.
~ As trasfegas, aos cuidados, & a0 acido sulfuroso 2 dovem
egualmente mmwb outrns \‘ll’lhOo ma:% fracob ’esta ultimia

-¢lasse: - :

Vol\amos rapndamenm 4 patria.

Ao aleool e a0 assucar; que 340 0s deis principios por
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excellencia de todos 03 vinhos do globo, devem o vinhos
porlaguezes 08 seus principacs defeitos.

La Tora, ¢ ndo sou eu que o digo, ¢ o mundo inteire
que vol-o assevera, ¢ vis ndo podeis, senhores! pretender
que elle viva enganado; I fora, os vinhos saperiores de
mesa, mais hvgieniens ¢ agradavels, 1o excedem nunca
ns fimites de alenplisacdo que foram indicados,

Segui-me aais longe ainda no mea pensamento, Aliremos
conni s analyses fora. Nio escitemos o gue a sciencia nos diz.

Sou copsctdor, nada mais!

" Pois hem. Gomn consathidor nde admitto vinhos de pasto
doces, unl fermentados e com aguardente.

(uero d meza beber com a comida vinho gennine, gae
me auxilic a digestio, ¢ me deixe & wotle livre para pepsar.

Beherei ao foast, s¢ v08 aprouver, um calice de vinpho
¢enerosn, mas posso bem passar sem clle,

Reflecti w'isto, purquc os consumudores estrangeiros pen-

- sar no mesmo sentido, ¢ mudae de caminho.

Esquiccei-vos do passado. Luetae ama vezx, duas veres,
tantas quantas forem mister, Tendes diante de vig um
largo Minro ¢ trinmpho certo.

Duvidaes?

Nao nie mdmiva, nein mie surprehehe.

Ninguem & prophela na s erra!

LOKF, P 1. oo e
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2 CONFERENCIA

EM 138 DE AGOSTO DE 1871

No saldo mohre do theatro de D. Maria H

SUB-IM_’;RIO, I;Q <,. ] /'3 61 5’ g

Continuagdo do esdude des viohos do Algarve.— Que sinHos faz e que vinhos
podia fazer est, pravineia,.—Vinhos hieoroses e genemsos.— Principaes me.
thedos de as ablor.—{ yue se entende ¢ devia enlender e PorLugal par
vinhos de pasto.— 0 vinho & o vinhdo.

Necessidade de escalber mereada om harmenia com o vinle que prejendecmos
produzir.— {dual serd o maio mais efficaz de concorrur vantejosamente aos
metcados estrangeiros. —Exforeos individuaes ¢ collectivos.-— Associagos.

Pregos dos vinhos portuguczes e em especial dos do Algarve, na adega-do la-
vrador ¢ na mio do commerciante.—De ¢omo se prova, que a agencia do
feitor, 05 preparos ¢ temperes, cusam mais cato gue o vinho,— Typos prin-
cipacs dos vinhos do Algarde.—Tvpos de pbantasis. — O gosto e a analyss.
~Adopedo de wm namo sio,— Difficuldade de obler vinho pure e di,ﬁcu.ncm
do msrcado,—3cenas de fumilia,

Meus senhores!- Nio acabamos ainda o estude do Al
garve. _
Depois de haver feito a eritica dos \lIlllOb, (fue se apre-,
sentaram na exposico, resta-me naturalmente propor agora
algumas modificacdes ao fdl)T‘lCO seguido n"aruella zona vi-
nhaleira.

Apds a critica, deve seguir-se o conselho. Uma e outro
difficels, quando buscamos ser justos e lmparciacs.

Extremadas as castas, segundo a aplidio de cada uma
d’ellas, e conbecidas as condigles mais favoraveis ao seu
desenvolvimento, a primeira pergunta, que se pode f’a.aer,._
6 se o Algarve osti nas circumstancias de produzir vinlos
de pasto, ou se deve dedicar-se a oulra especialidade.

A resposta mais breve ¢ simples que occorre ao espi-
rita de qualquer individuo, que esleja algum tanfo ao facto
da cenologia, resposta que immediatamerite nos vem aos Ja-

. bios, nav se ignorando a sitnagio geographica daquella pro-

vincia, nem as qualidades que adguirem as uvas, pelo clipa
' L0

CONF, ¥, |,
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~ em que foram creadas, &, que o Algarve parece, sobretudo,
destinado pela natureza, em virtude do priucipio da divisio
do-trabaltho, a produzir os virthos fieorosos ¢ generosos. Com
tanda maior razio e plansibilidade, que nds em todo o reino,
nio possuimos de certo, outra zona, melhor accentuada que
esta, para a goracio d'elles.

Todos os attributos da regiin, gque eshydamos, respon- .
dem affirmativamente & nossa pergunia.

D5 winhos licornsas & generosos $ao fodavia caros.

Demandam capital ¢ tempo para se vbierem; mas, ainda
assim, nfo sdo, em men conceifn, os mais nifliceis do pre-
parar, (uando a natoreza nos auxilia. E, em relagio ao fa-
brico, wma circomstancia se aponta, que pio perderemes
de vista. 83o feitos por formulas e preceilos, gue, salvas
a3 devidas correegnes, mais se harmonisam falvez com oS
hablms dos nossos vinhaleirgs, e com a mobilia vinaria, de
que elles hoje dispdem.

Cabe muito a proposito n’este momento, passar em re-
vista e resumidamente, come 0 exigo.o plano deslas con-
ferencias, os differentes methodos de fabricar estes vinhios;
devendo com antecedencia advertir-vos, que ndo segnirei
4 risca os livros especiaes nas observaches que vou fazer.
Foi para me afastar wint pouco dos livros, qe viajei, e per-
corri as regibes viohateiras mais celebres da Europa.

- Assim se retempera 0 espirito, e se ganha confianca nas
theorias.

Os processos, de que tenho notieia, tanto em Portogal,
como N0 estrangeiro, reduzem-se principalmente a fres, sem
incluir n'este numero, uma applicacdo sensafa dos desco- |
brimentos de Pasteur, que pode dar um quarto processd, '
e que éu juigo Lo il[ﬂ que 1035 DCCuparemos egualmente'
d'ella.

Obteem-se os vinhos llCOI'OSOS pelo aleool, acido sulfu-
T30 e trasfegas successivas. O aquecimento, em dadas cir-
c‘umsta_ncias, constitue o ultimo meio de produozil-os.

. -De todog estes processos, o primeiro & o mico bem co-
nhecido em Portugal. E pelo seu emprego, que se produ-
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zbm oS abafados e geropigas, ¢ ¢s vinhos doces de gual-
guer nome ou proveniencia, enire 0s quaes o mais nolavel &
melhor reputado & indupitavelmente o moscatel de Setubal.

O pracesso de aleoolisacio usa-se, egnalmente, enire n6s
no preparo dos vinhos generosos; e por uma tendencia 4
generalisacio, que, no caso presente, tem acarretado corm-
sigo prejuisus sensiveis aos vinhaleiros e ao commercio,
emprega-se lambem, com [requencia, ao fabrice do vinho,
gue havemos chamado de pasto, com bastante improprie-
dade.

Fazem-se 0s vinhos generosos, abafando mais farde ou
mais cedo o mosto, em dado periedo da sua fermentagio;
quando o assucar, 4s vezes em ineio desdobramento; nio
tem produsida sendc metade do alevol que deveria forne-
tar. A aguardents costuma addicionar-se na passagem do
mosto dos lagares pama os toneis, ou na primeira frasfega,
exn quanto, ja s6 vé, pode impedir a transformacho on desap-
parecimento completo d'aquella substancia.

As gerapigas e os abafados, @ que eu chamei Woulra o6
tasiao a quinta essencie dos vinhos portnguezes, cantribuem
por sew turno para os aperfeicoar, imprimindo-lhes todos os
toques, gue escondem ou modificam as imperfeigBes Ollgl“
natias da colbeila ou do fabrico.

Seguido principalmsnte no Douro, esté methodo, que
eréou uma especialidade, a que se nfo pode deixar ali de
tecer elogio, tem-3e gencralisado a pouco ¢ pouco a guasi
todo o paiz; porque todo o paiz nio Iflca contenie com o8
geus vinhog, sendo quainio elles bnitam ou s aprokunam
do vinho do Porto.

MNos vinhog de pasto, quando chega 0 momenio da tras-

Afega de mareo, e fambem antes d’ella, da mesma forina 2

aguardente d4 as leis na af]ega diz-se que para ammar 08
vitihos.

Fica, pois, demotisirade, que a alcoolisacio &t (K-
ddsgo familiar 4 fouos 05 nossos vinhatéirod, e o unicd pot
ora, em que depositam COI]IIdIIQa plend, e que apphcam e

,fodos os cusos.

6=
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. Dispendioso mas facil, e para o qual se¢ sentem ratural-
mente allrahidos,

A zguardente 6.um [leqc‘m(;o Eleva de tepenlt, 01 a pouco

g pouco, conforme as circumstancias, a forca aleoolica do
vipho alem de 18 por cento; yuando Deus quer, chega
mesmo a1 23, porque nem todos caleulam com a exagio
necessaria a lota do domador dos vimtwg, e depois a vida
- doxinhateiro, torna-se de complelo socego, porque fiea dis-
pensado de pensar mais na sua ohra.

Nio 6 de cerlo d'este processe, que pretendo fallar-vos,
com elogio.

Espremer wvas e langar alcoo] bastanie no moeslo, que
o tansforme n'um lignido incapaz de fermentagio, nio &

- fazer vinho.

Bem podeis pilocarar eufro nome para estas bebidas, que
nunea se (ornam polaveis sem o lavar de muilos annos, e
quo-ficam sempre, quando ¢ chegum a ser, Tais ou me-
nos indigestas. Prejudicam em qualquer eépoca as funcgdes

" digestivas, ¢ nio fazem s6 mal a0 estomago, sohem tam-
hem.d cahega. Mas, além d7isso, sio caras. E guando che-
gam a_adyairir creditos, ficam snicitas, mais depressa que
o8 vinhos fracos, 4 guerra das imitacles, porgue saem,
com pouce trabaibo, da caldeira e do tacho dos fsbricantes.
“E um [cto publico, que Hamburgo imita lodes os vi-
nhos_ generosns & licorogos da peninsuda, com as drogas
mais ¢siravagantes, ¢ que disfarca na forca da alcoolisagao
o resto que nAo conseguin copiar.

.Cette, outro cenfro cominercial importante de vinhos fa-
¢licios, sem por em pralica os mejos repreliensiveis de que
se-servem as fabricas de Hamburgo, faz parallelamente con-
correncia lemivel a todos os tynes de vinho aicoolisado.

03 seus picardans e picpoules, cuja forga ‘alcoolica natu-
tural, oscilla entre $1° ¢ 14° de Gay-Lussac, transformam-se
em Madeira e Xercz, gracas 4 forca do alcool, que 05 ro-

tustece até 20 ¢ 23 por ceatn, e ao atonm fugaz e duvi-
doso das cascas de amendoa forradas!
0 vinho do Roussillon, com baga de sabugueiro on sem




79

ella, e uma essencia de nozes verdes, gue se costumam co-
lher a 24 de junbo, converte-se em vinhoe do Portol!

A ponta de uma ¢orda, embebida de alcalrio vegetal ¢
deixada de infusdo no alcool, transforma alguns vinhos do
meio dia da Franga, no substanciosn Malaga!!t

Tudo isto, estd entendido, sob a dictadura da aguardente,
que &, no fim de contas, o yue, em todus as hmitaghes, fiea
de melhor imitado,

Taes sdo, senhoves, o3 artificios com que se zomba, no
mundo, dos vinhos peninsulares; o digamaol-o francamente,
sem grande esforco de imaginacdo. (b que & porém de nos
fazer abrir mais os olhos, €, que, 4s vezes o consumidor,
no requinte da ingenuidade, confundg e prefere semelhan-
tes productos 208 vinhos originges! muito priocipalmerte
porque sdo mais haratos. No departamento do Hérgult, o
soberbo moscatel de Lunel, Loje guast extinetn, a o e
Fronlignan, bem como, nos Pyrineos, ¢ hem acabado e aro-
matico moscatel de Rivesalies, cstao mualo onge da al-
coolisagio que adoplastes para vilbos analogos. E lembro-
vos islo, porque clles sio produzidos no mesmo territorio,
em que se abusa da alconlisacho, para fazer CDIICOI‘!BIlCla
aos vinhos de Portugal e de Hespanha !,

A applicagio do acido sulluroso na preparagio dos vi-- .
nthos licorosos, pode ser de grande vautagem; mas, convem
que se faca com prudencin ¢ discernimento.

Nés temos, ¢ sempre tivemos, dilliculdode em adopiar as
inmovacies; qlando, porém, alguma chega a inlroduzir-se
exageramol-a immediatamente.

! Em alguns pontos do meto dia da Franga, fazem vinhos doces da
segninte maneira: enchem pequenas vasilhas de mosto bem saccharmo, -
e pela aberbura do batoque, introduzem o gargallo de uma garrafa de
bojo Targs, cheia de aloool de 3/ ; de modo gqua se nio despeje, em
© virtude da pressdo atmospherica, dentro do barril. O mosto fermenta
lentamente, ¢ no mez de margo, procedemn & (rasfega do vinho. Mos-
tron-me o sr. Fabre de Saint-Clément um vinho de Alicante, que me
disge ser assim preparado, o ual conservava extrema dogura, e conti-
nhia pequana ddse de alecol,
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-Tandencias meridionaes: Effeitos do clima, como- se cos -
tuma dizer.

~Uma imaginacio vwa mmto iinpressionavel, mostra-nog
03 objectos por um ocale de grande augmento. o

" Ha quatorze annos, o acido sulfuroso, como auxiliador
da: conservacio dos vinhos, era quasl infeiramente desco-
nhecido- em Portugal. Da sua applicagdc ao fabrico entio
ndo fallemos. Podemos dizer, que a este respeilo, ndo tis
nham 03 nessos vinhateiros a minima idéa.

A mecha, hamilde trapo vestido de ci®ofre, vivia solite-
tia ¢ abandonada nas adegas. Honve mechas, segundo re-
sam as chropicas, qne passaram ol completo repouso, so~
bre as toneis, um hom par de vindimas. Um bocadinbo bas
tava para sanear as vasilhas, com doenca de mau caracler.
- - Um dia correu o hoato, que ¢ acido sulfuroso fazia o vi-

nho mudo. Quizemos experimentar. Achdmos, que para o
deixap sem falla, a mecha anfiga era pouco e pouco aper-
feicoada, com medo talvez que um fragmento de hapo, um
pingo de cnxofre caido uo tonel, yms famos de problema-
tico sulfureto de carbonio, cmpestassem o vinho.

Inventdmos vs apparelbos de combustio do enxofre; fo-
mos haptisal-os & Grecia. As saccas do loiro metalloide, dos-
tinadag a eurar o aidinm, ficaram d discricdo on indiseri-
¢do dos sulforadores. Algumas adegas pozeram 0§ seus
lagareiros na impossibilidade de serem accommettidos de -
sarna! Cada batogue se tornara um Vesuviol _

- istp ndo & ama deseripgio pitloresca, de que me sirva

para. despertar mais. vivamenfe # curiosidade™do aadiforio. -
- E um facto, que se revelon ainda na exposicdo, onde ha--
via alguns vinhos surdos aos hons conselhos, que padiam,
num laboratorio dv chimica, servir para a demonstragio
das propriedades chimicas do acide sulfiroso.

Ponhamos as coisas no seu logar: -

- 0 acido sulfurosp & um dos agentes mais interessantes
dp, preparo e fabrico dos vinios. Auxilia o vinhateiro na sva
tarefa, poupa-the. muito trabalbo, & previne muitas altera-
coes do vinho. Serve, com vanfagem, em todos os paizes;
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e applica-se nas zonas vinhakeiras mais pr ngressnsl.as po-
rém, carece de ser bem applicado,

Deus nos livre, que, depois de haver sido, por ianws an-
nos, a aguardente. o nosso idelo, se fosse buscar 3 mecha
para a snbstituir,

0 acido sulluroso & mna substancia anhseptlca, CONK
tal se opple & fermentacdo, mutihisando o fermento. Ab-
sorve além d'isso o oxygenio do ar, quando estd humide,
¢ tende a sublrair o vinho 4 influencia perniciosa d’éste
principio.

- Eu bem sei, gque me podem dizer, que a Fl'allt"d fambem
0 emIPrega cm granfde excesso nos seus vinhos de exporla-
. gdn, Nao ha duvida que assim ¢, & muitas vezes o tenho visto;;
mas n6s nio devemas imitar sendo o que for digno de ser
copiado. Tanto mais, que hoje, quemn (uizesse fazer guerva
a muitos vinhos francezes de exportacio, ndo poderia achar
melher argumento que o acide sulfuroso para os combater.

Vi os vinhos ordinarios e vi 0s vinhos finos de Franca.
Chateau Yeqguem, por exemplo, desenganem-se, @ a sen lado,
posto gue e nivel mais mferior, os vinhes distinctos de
. Sauterne, ndo devem as suas gualidades excepelonaes;, nem
 dogura deliciosa que possuem, a semelhante droga. €ha-
teau Yequem nio se contenta de ser doee d custa do prin-
cipio, que dd commummente csta propriedade 20soutros vi-
" mrhos, Deve a sua dogura & mannita,

Penso cemo oleo, exhalaude Mavores por lodos os poros,
‘de: uma ¢0r amarella brilhaante, que faz lembrar as pennas:
dos bous canarios gemmados, conserva o sabar presistenfe
de asducar; mas nao do assucar vulgar das nvas; porém
- de outro, que os fermentos da fia ndo alteram, nem podeny
desdobrar em aleool ¢ acido carhonico, como suvede ao as-
stcar commum.

Forma-sc & mannita, segundo Prat, que 2 descobriu n’este
. vinho, em certo periodo do sen desenvolvimento.

0 vintio adoece, declara-se a fermentaciio viscosa, ¢ nesse
moemento se modifica o fermento, e se transforma o res-
tante assucar de uva em manmita. -
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Segundo oulros chimicos, existe j& formado este. corpo
no seuvigron blanc ! cajos fraclos 30 cothidos no mais re-
quintado grau de matuvidade.

-Nao foi, ndo podia ser a mecha, 0 auctor de tio grandc
IJEIIe.esa (Bnologica'

.0 i:erceiro processo—irasfegas successivas—usn-se prif-
cipalmente no.Tokay.

“Bste wvinho ticaroso, urm dos mais earos do mundo, or-
gamisa-se em continnas baldeacBes. Colhido em circumstan-
eias excepeionaes, & guardado em pequenas vasilhas, soflie
uma fermenfacio naito lenta, que lhe dia pouco aleool; logo
que se denunecia fermentagio mals orte, vae-se passando
de vasilha ern vasilha com o fim de eslorval-a. A trasfega
assim ¢ ¢onseguc, e a0 mesmo tempo o isola do contacto
“da:-borra, em qjoue s¢ sccumula o fermento.

De vasilha e vasilha, de trasfega em trasfega, como 0
menno pelas maos das brusas, dizi-me a mim um huo-
garo, gue muito wkay degenerava em yinagre; mas o que
se conserva, ¢ delicioso, e paga-sg nos mercados do gloho
por precos elevadissimos,

Exige este processo, que o vinhateiro 70ssa contar com
a generosidade aos amadores, & que csta sgja capaz de
compensar tantas fadigas. .
--Chegamos afinal ao ullimo methodo. O quarto processo
¢ 0 aguecimento. Este meio foi recentemente proposto por
um chimico francez, com tal caracter de generalidade, que
o forpara no faturo, gnando a pratica chegne a apossar-se

“hem d'eile; um dos methores a.mais fecrndos descobiimen-
fos du sciencia enologica. _

0 aguecimento pao & novy. O amecimento & o processo
de- Appert. Tem-se difo repetidas vezes para offuscar tal-
“vez o merito fos wrabalhos de Pasteur. 830 desta {JpllllEIO
08 mvcmaos fque ¢ nio descobriram.

- A"Nome de iina. dae eashas, que enlram na composi¢ao do vinho de
Chatean Yoquent, A oufra ¢ ¢ sémiifon blanc. :
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E todavia o aquecimento ¢ um precesso novo, sob o as-
pecto em que sen auctor nol-o recommendon. -

E certo, que, aindy Pasteur ! nio era yivo, ji os vinha-
teiros da Madeira aqueciam na eslufy 0s vinbog generosos
d’aqguelln iiha para o3 envelhecer, e 03 negociantes de Cette
rolavam as pipas dos picardans, nos patens dng armazens,
para 08 aqoecerem ao sol. Mas nada disto tem que ver
com o wmethodo de Pastear, que apontou o aquecinento
como meio de destrnir e anniquilar os fermenios, aos quaes
0$ vinhos devem as suag doengas principaes.

£ applicavel aos vinhos generosos e aos vinhos de qual-
quer ordem on catégoria. N¥o da s6 velhice, oppﬁc-s_e a
doenga e prolonza 1 duragio dos vinhos,

Applicade aos vinhos communs e ordinarios, ndo se nl-
lrapassando os dimites de 30 a 53, torna-os mais duradouw-
ros e ndo s altera. Os vinhes alconlicos ¢ generosos podem
sollver, sem inconveniente, um grauw maier de calor, cujo
limite andard pov 700,

oneordo plenamente com as vantagens do aquecimento
corntudo, dividirei, ew relagio aos seus effeitos, o8 vinhos
em diversas elasses. Ha vinhos, que nunca devem, nem pre-
cisam de ser aguecilos.,

Os vinhos eminenies plehm ue seja sempre o tempo a
fazel-os, ¢ nan o calor.

Chatean Margaux, Chatean Laflite ef.c. etc. se fosgem
mens, nao passariam por semclhante prova.

Os vinhos generosos com hastante aleool e algum assn-
car, adiantam-se rapidamente; e basta isto para que baja
vantagem emi aquecel-os, Ganha-se tempo, mas, 08 que o
tempo faz, ficam com a experiencia dos annos, que se hio
adquire sendo vivendo.

0s vinhos triviaes, os vinhos firacos de pouea oun nenhnma
distinccdo, carecem e ser aguecidos em condigdes muito

! Parece que 0 visconde Vergnetle Lamotie, .a-ntas da publicagio dos
trabalhas dé Pastenr, laviz estudado a applicagio do calor aos vinhos

-da Borgonlha.
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ki estudadas, para que 1o apparegam com sabor a eozido,
nem sa definkrem a0 ponto de ficarem cadaveres. I uma ope-
ragie delicada, em que muitos se feem visto embaragafos.
Os vintios de mfima especie, quasi impotaveis, algumas
vezos 03 avariados, em cerlo grau de avaria, 05 que ale
* agora mdo podiam sair da adega, sem enfermar, 08 gue ¢o-
wecam. a sentiv-se doenles, essa grande classe dos vinhos
plebeos, que formam o povo vinicola; esses principalmente
eneontearas no processo de Pastenr um verdadeiro auxiliar,
porque permitie que apparecam nes mercados, longe do lo-
gar ey que nasceram. B jd ndo é pouco descobrir uma lei
que melhore a condicdo dos proletarios. _

Voltando aos nossos vinhos lisorosos, podemos aproveitar
g agaccimento da seguinte forma. Depols de os havermas
feito passar por uma fermentagio incomplela, nio: o8 dei-
sanidy . paralisados muito tempo. sobre a borra, sustentare-
- IN0S-0. assucar que quizermos conservar, submettendo- -08 20
calor de 80¢ a 63, O vinho ndo se mexe mals. -

Ficam postag as bases, resta agora applical-ag. Ndo me
eompete, nem tenho tempo para lescrever, com pormeno-
res fastidiosos, todas as phases das pracessos. Nem en fago
aqui um cuiso de vinificagio.

- Para preparar vinhos licoroses, deve primeiro gue timdo
o Algarve escollier bem as castas. as qne hoje possue,
haverd algurnas, que possa aproveifar com vantagem.

Das castas estrangeiras que conhego, lembra-the o fur-
mintha, que & a hase do famoso Takay. Aconselho-lhe ainda
- $:PYOPAGACAL- ©. mtroducgdo dos moscatels nacionaes e es-
* tramgeiros, schretudo os de Lunel, Frontignan ¢ Rivesal-
tes. Noutro genero de vinho licoroso, lente ainda aclimar
o celehre sanvignon blunc de Sauterne.

Pulo: gue respeita & vindima, os- vinhos licorosos exigem
goe clla se faga, estando as uvas no maior gran de matu
ridade.

Moscatel verde nio tem aroiita. Furmintho e sauvignon

Sao castas mediocres n'este estado, ‘Devem apurar nas va-
ras os cachos, até que a pelle dos bagos principie a enges
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thar-se. Muilas vezes, quando as uvas parecerem cobertas

de uma penugem de boloy, & que chegaram & sazio.
Depois appliguem os processos conforme a especialidade

que quizerem produzir, recorrendo pura isse av que a pro-

posito de cada paiz, se disser n’estas conferencias. .

0 vinho ticoroso exige passar pela fermentacio alcooliea;
incompleta & verdade. Apos a colheita, o mosto deve de ser
langado cm vasithas de pequena capacidade, bem machadas
¢ bem limpas, sein engago nemn bagulho. Trasfegado qua-
tro vezes pelo menos, no Primeiro -anng, ou MWais yezes,
conformie a pratica melhor o aconselhar. Se for difficil can-
seevar-lhe bastante flogura, 0 gue me ndo parcee; com fo--
das estas cautelas, havendo sido frequentes vozes separade
da horra, e introduzido em vasilhas em bonx estado, enxo-
frews {ambem um pouco o mosto, no acto da vindima; ow
aquecam-n'e cuidadosamente, quando elle liver a quanli-
dade de assucar, sem a qual perderia 0 lypo, e o alcook

sufficiente para que mereca o nome de vinho.

E tudo isio se tem {eilo até agui, como se a aguardesnde
estivera por descobrir; sem desprezar de nenhm method&,'
o_que todos elles possuem de aproveitavel.

Escusam de dizer quo & theoria. Deixae a aldeia e per-
correi 0 mundo. La vereis gue é pratica.

€s vinhos generosos, que entre n0s lante peccam pelo
exagero de alcoolisagdo, e ds vezes ainda, por serem: do-
cos, ficamn abrigados a perder estes dois defeitos.

Nao vas oceultarei roais (empo a minha idéa. O finx prin-
cipal d’estas conferencias, & combaier a agnardcnlagén dos
vinhos poringuezes. .

-"Ferho que luctar com um g1gante ¢ POSSH. RI0 ser tao

feliz camn David. A valentia do adversario no é Iamo has-

tante para me afasiar da lugta.
A primeira condi¢do, a que estes vmhos dievem samfa-.

zer, € a de serem seccos. Seccos sem asperesa' .

-,1_ A glyeering, complefamente pura, péde juntar-se ao vinhio: seni in--

conveniente, porque e faz adguirir corpe ¢ suavidede. Os estrangairos:
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A segunda é ndo conterem senfio o alcool indispensa-
vel 4 sua completa conservacio, em harmonia com as exi-
“gencias do mercado. E seudo seceos, lemos meio caminho
andado; porque o vinho, sem assucar, $e CONServa por na--
lureza methor.

- Quersis -que vos cite alguns typos? Pussarei a indicar-
vol-0s. Imitae o Xerez, o Madeira, o Marsala.

O: primeiro e ultimo quasi se geram na mesma latitude
el gue se acha'a vossa pravicia. O segundo ¢ egualmente
susceplivel: de ser reproduzido no Algarve. E

Tazei o inventario das vossas castas, e excloidas as Dldl-
narias, substitui estas pelas uvas da ilia da Madeira, que ali
imprimem ao vinho a feig@n caracteristica. Segui de perto
o-fabrico, estofie como os ilhios, porque se ndo conseguir-
des vrear um rival perigoso 4 -Madeira, 0 que me pavece
bastante” difficil, podeis aproxiwar-vos do Marsala, gue fam-. ~
bem vos recommendo,

Quanto ao Xerez, em verdade vos digo que ndo compr'e-
hendo, que-a Hespanha offereca ao mundo o Tarragona Port:
wine; como se o vinho do Noure podesse nmdar de appel-
lido na Catalonha, ¢ haja escrupulo em baplisar, com o
nome de Xerez do Algarve, o typo de vmho que fI?E‘I’dES
com esla inlencdo.

Ha dois typos de Xeroz, O t)’po antigo, delicioso, ¢ su-
perior a0 :moderno, & ésle qne 08 mglema adoram, e estdo -
preferindo a todos os vinhos..

0 1ypo novo & vinho de pouco‘corpo, quasi nenhuma c(‘Jr,?'
amarello pallide; bastante aleoolico, com 17° a 19° de Gay--
Lussac, inteiramente secco. T30 secco quo tatrga 0 paladar,
chegando a tornar-se aspero. -

-'Na aleoolisacio pa:ae em 17 por uenl;o prowrando obter

geiros nsam d'elbs, e nds podcmos egualmenle fazel-o. Chimicamente
2 glyeerina ¢ um aleool triatomico; mas estd longe da pnssuu 45 pro-
rmdades que o vulgo affrilue a esta classe de corpos. B we aleool

que ndc embringa, & resulia, posio que em pequena quantidade, comn

s¢ vill na primeira conferencia, da fermentagio alcoolica. A glvcerina
ordinaria é oblida pela sapenificacsio dos corpos gordos, - -



87
esta graduaglo aleoolica d custa do assucar das uvas, por
meio de uma fermentacio completa e bem dirigida.

Nolei, e esla observaglo me foi confirmada pelos srs. Ta-
ron de Logronho e D. Benilo de Valencia, em 1874, na ex-
posigio, que muios vinhos brancos de Hespanha faziam
lembrar o Xercz moderno. T com sffeito s assim o vinho
d’esta regido seria capaz, sem fallarmos do que se fabrica
em Hambargo ¢ eny Celte, dr contentur 08 seus numerosos
e dedicados consmnidores.

Qual serd pois a razdv porque o Algarve, d1sp0ndo de
condi¢des naturaes, que, nas mios de outro povo lhe mul-
tiplicariam rapidamante a riqueza, se odo ha de dedicar ao
trabatho de reproduzir o8 vinhos mais celebres, Lendo apli-
ddo para v fazer?

Nio sei se com todas as castas actuaes o poderé conse-
guir. Disse que ndu subia para vos ndo desanimar. Mas
emendo a pbrase. Sei que ndo podeis,

Déem-se porém ao incommodo de atravessar o Guadiana
que em pouco tempo estardo na Andalunzia,. Como o fisco
prohibe, que possamos trazer na voltz bons charulos com-
nosco, voltemos de Hespasha com as cepas melhores . que
alt encontrarmos, porque sempre iraremos alguma coisa
mais utif, e que nos nio Ieve a cadeia. -

" Nio peco fahricas, como as de Hamhurgo nue lnncem
no mercado iodog os vinhos do globo, com destino espe-
cial 43 pessoas que mmca hajam provado o8 verdadeiros.
Mas, peco, que vinhas semelhantes déem productos analo-
gos. E para melhor harmonia, propounho que sejam os ope-
Farips 08 mesmos, a3 mesmas cepas!

- Admitti egualmente nas vossas adegas os tratadores do
vmho de Xerez, para vos comporem ao principiv a moblha,
orgamsarem a adrga, prepararem as soleras .

- a5 nossas uvas, e as nossas uvas 7 Parece-me estar eu
ouvindo perguntarem-me agora, para que as guardaes ? Fa-
zei das melhores vinho sem ¢onfeigio ; vinho genuino, pelo

! Vide xn conferancia— Vinhos hespanhoes,
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wéthodo de fermentagio comp]eta Estudae com cuidado as
- quatidades-do producto assim ohtido, que mais tarde, quem
-sdhe? algum haverd, que posqa tornar-se preciosidade vi-
’ -moola

“-Nao yos prohibo amdn assim, absolulamente, que fagaes
¥mho Je pasio, @ por 1850 Imesmo aproveilo o ensejo para
dizer duas palavras dcerca d'estes vinhos mais modostos,
~Yinhio de pasto! 0 typo da innocencia cenologica, ¢ Se-
guando nds, o type da mediccridade.
- NEs. em vinhos fomos sempre rhetoricos. E o vinho de
pasto exige, como a verdadeira eloquencia, a major espon-
taneidade e singeleza.
- Mai$ barato & humilde que as oulros, ndo deixa por isso
de exigir maiores canteilas, s quizer-mos fugir 40 defeituo-
sissimo fabrico herdado ds nossos-avos. - :
<A Frangy,que b o paiz Ao engenho e dag aries, tem o
sceptro d’estes vinhos. E ninguem th'o disputard.
© Ao verdadeiro vinho de pasto chamaes v0s$ agqui agua pé;
o que nfio impede, que ao nosso vinho, déem os estran-
2eiros um home tambem dilferente do que lhe applicaes.
0 vinho de pasto é como a belleza; ndo precisa de ador-
1198 para brithar. () assuear e o zleool, que sio duas pe-
rolas da vinificagio, postos w'este vinho, sio como as ga-
M8 que-efifeitam a velhice, torpam-n’a simplesmente ridi-
“ogorhbemos bet o vinho 2 que nos habitudmos a cha-
At de pagio. Parece-nie aqiii inutil fazer-Ihe a pintura, #o
HEATLO" 08 tragos princq)aes o perfil a0 menos ndc custa-a
: desenhar

O Tn8s0 vinho de pasto, o vinhe que-nos alegra 0 olho,
#tte nos arranch dos labios exclamacbes de’ enthusiasmo,
que nos captiva e enche de orgulht, & valente oomo a pol
WO, Hegto COMO o hmdo de v pnr;o, encorpado como a
Wabta,
E: “ulsto &uin vinhdo % Dizemos todas.
- Nocabulo gue dispensa commentarlos, porque nada lhe

ﬁca por dizer, -
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Vinhie! E mais que vinbo! E ndo se pdde <diger mzis:

0 vinhdo colore o vidre e a porcelana; mancha a toalka &
a camisa com indelevel nodoa, Contesta 4 fuchsina o poder
de tingir. E todavia ndo encerra uma unica parucula de
materia coranile, que nfo proceda da nuva. :

Contém um regimento de saes, que dispulam a0 1annim‘9
wa canfinho do menstruo para se dlssolwerem. E quabl uma
caixa de reagentes.

Sabe a assucar, como a canna do Brasil. £ maduro como
mm figo passado. Aleoolico como a experiencia o iz, e ﬁs
holeting da policia o confirmam. :

Quando se behe sdsinho, eénfastia o paladar peld exube-
rancia de attributos que estimulam o gosto, Tr austorna-se,
fieando peor, pefa addicio da agua. Esla, como qué 0 de=
compbe, ¢ ostd n’isto a razéo do proverbio, que Ao acﬁn—

-selha a mistara.

O vinhdo fem ensanchas para seis vinhos, ou como $s
diz, e termos tochnicos, é um vinho de seis cdres!

0Os portnguezes fazem dos vinhos de pasto uma idéa beid
differente da que Leam a seu respeito os paladales eotran-
geiros. :

- 05 nossos bebedores, cm nio vendo abundantia dé ma-
teria corante, ds vezes mais borra suspensa- dn qué tor @i
solvia, rmita substancia exiractiva, que sas das’ prolonga-
das curlimentas pelo processo du maceragio das balsas, e
ainda por cima, além do alcoel nataral, que nio é ]J{IIICO','
¢ addicional, que é quasi outre tanfo, nfio se dao por sa-
fisfeitos.-

O consumidor portuguez vae ainda mais longe, e consi-
dera vinho de pasto lodo o que se n¥io produza no Douro.
Toma por vinho de consumo directo, 0 que ndo ¢ neiti po—
_dia ser- sendo vinho de lota¢do. Inventvu a pala?fa“ro.ﬁo'
para synomimo de vinho. Tem por vinho mngella " (fﬁl‘ht)j
" maltiplicada, e a falsa cdr que lhe atlrlbue, assnn o*esta
demonsirado.

Nos outres paizes, ¢ vinho de pasio & umg beblt}a agra-’
davel, pouco carregada de cér, a qual deve ser brilhante &
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atirando. para vermelha, Limpido e transpurente, iigﬂut!t}-se
ad‘miravehnente ¢om a agua, e podendo nsar-se sem fazer
séde, e em quaitidade, sem prejuizo. - N

Ha prazer em bebel-0, behs-se sem deixar \'csuglps. Nio

cansa 0 estomago nem lhe perturba as [uncgoes. Nunca €
aguardentado, Costuma sair baralo, organisa-se ¢ pouco
ternpo. Nio. canla nas garrafas, ¢ udo se lebe pan (ne
n3o canle. Serve de conducto 4 comida ¢ ndo embriaga.
. O vinho de pasto ainda por oulra razdo pratica, ¢ pre-
ciso que nfo seja forte nem eopcentradn. Nio se bebe como
0 vinho genereso. Ninguem que irabathe, (o fenha emsi-
gia e que seja homewm, pide conlentar-se com um copo
de vinho! E consumido em maior escala ¢ ¢ largas pro-
porgoes.

Esld egualmente, destinado pela natureza a corrigir os
defeitos da agoa, e por isso & preciso que se ndo decompo-
nha na presenca della.

Nos temos aqui uma agua, que se pdde cousiderar boa,
gom lodo ¢ mal de que a acnsamos. A de Madrid é cem
vezes melhor; porém udo acoulece ¢ mesmo 3 de Paris nemn
a de Londres. D'onde resulta, que nos paizes do norte se
mistura sempre com o vinho, porque aldém de ser impru-
dencia bebel-a pura, seria desagradavel.

-Execuiem porém esta experiencia uma vez com os vinhos
clagsicos de ‘Corres e Cartaxo. Assim que se¢ corfam com
agua, apparece o goslo saccharine cnjoativo que o alcool
ascondia; turvam-se os liquidos, a cor desanda para violete,
~ a transparencia foge para muito longe. O vinho desapparece
e.ambas as bebidas se estragam.

0 pouco corpo, a acides que 030 seja devida ao acido
acelico, a limpidez, a pequena dése de alcool, a ausencia
de assucar, ¢ a facilidade de se misturar com agna sem de-
composicdo, constituem effectivamente os prodicados dos
verdadeiros vinhos de pasto.

- Alcangam-se todas estas qualidades pelo fabrico e edu-
gaqﬁo, que corrigem rouilos defeifos pativos cum o auxilio
aacté.-.. .. - :
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0s negociantes de Bordens ndio julgam perfeito o vinho
commum de pasto semt addicdo de algum vinho hrance, que
o torne mais palhcte e The modifique a aspereza. 0 vinho
methora em todas a3 suas parles com esle tratamenlo.

Estardo 08 algarvios nas circumstancias de produzivem
@estes vinhos, se nio quizerem cniregar-se ao fabrico dos
vinhos licorosos e generosos?

Ndo me parcce (ue ies sefs impossivet [aaei-ob, nas,
para o conseguirern, devem modificar consideravelmenle as
suas praticas actuaes. :

Carecem de reformar a mobilia vinaria, comecando por
estabelecer adegas subturransas e substithir as grandes por

- pequenas vasilhas. Devem cortar as uvas mais cedo, evi-

tando 0s mostos densos emn demasia, ¢ 05 excessos de ma-
turacao,

Estes vinhios nio podem comop oz outros de gue lemos
fallado ale agora, ser feifus com uvas excessivamente ma-
duras ¢ seccas na eira. I& sabido que os acides se traus-
formam em assucar pelo amadurecimento do [ructo, po-
dendo, aimia depois do corte, continuar a fazer-se a mu-
danca. N'esta segunda parte se¢ funda o processo de Sam-
paio, enoiogo portuguez que eu vejo citado, com louvor, em
todos os livins estrangeiros; ¢ que consisie em guardar a
ova, com tada a cautella, sem dilacerar a pellicuta das ba-
gos, durante alguns dias depois da vindima, a fim de no in-
tervallo que precede a pisa, augmentar o assuear do mosto,
em virtude das fransformacbes que ficam indicadas.

0 mosso ¢aso, poréni, agora & differente. Muilas vezes o
que precisamos, para obfer os vinhos de pasto, & exacta-
mente impedir, que a uva amadure¢a de mais; i3to &, ca-
recemos nio diminuir cousideravelmente os acillos do mosto,
nem cuncentral-o ou enrlguecel-o nnicamente do pl ineijiio
saccharino.

Alguns eseriptores, temendo aconselhar ag vindimas pr&
maturas, com o receio de indozirem os vinhateiros a apanhar
was verdcs, preferem que se addicione ae mosto, contendo
 mais de 20 a 23 por cenlo de assucar, agua suiliciente que o

CONF. & I, 7
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deixe nas circumstancias de fermentar com rapidez ¢ de
nm-modo -completo, para que nao figuem no vinho, depois
de cozido, vestigios de assucar apreciaveis.

No enlanto ndo s¢ lembram, que 2 agua ndo £ o unico
corpo gque 0s- mostos, em tal estado, reclamam. Nio basta
diminnir a riqueza saccharina até sc tornar harmoni¢a com
a perfeita composican dos vinhos de pasto; a agma addicio-
nada nie inventa 05 acidos que desapparecerim. '

E é por isso, qoe ji vio apparecendo oulros enologos mais
maodernos, aconselbando ambas as coisas. Addigio de agua
¢ de acidos, na prapor¢io normal aps mustos.

- Juntar, porém, agua, & facil; corfar as uvas um pouco
mais cedo, qne eu julgo preferivel, nde demanda muilo es-
tndo; addicionar acidos, nas propor¢des convenientes, nio
se pode fazer sem conhecimentos. especiaes ¢ nma grosseira
analyse dos mostns; e ndio & par fanfo apéragio para a main-
ria dos nossns vinhateiras, Gertent, por tanie, mais ecdo do
(e usam, para fabricar vinho de pasto.

Se procurarem jogar com estes principios, podem, lu-
ctando um pauco conlra o climd, chegar a pr Odumr vinhos
de pasto bemn consiituides. -

Os vinhos actuaes do Algarve possuews ﬂavor & oufras
qualidades que os tornam jd superiores aos de- oulras co-
meareas. -Pelo menos estdo isentos do- travo dos enmagos,
que-ferems na misa 08 lagareiros. e arranham na- prova a
boea e o -estomago do consumidor.

Para corroborar amda mais a opinido de gue 0 fabmo dos
vinhos abaixo.de 26° de Sikes n%o é uwm problema de im-
possivel solngdo, citarei alguns exemplos que conhego de
ouiras regides. vinhateiras semelhantes 4s nossas, e que Jé-
0s sabem fazer.

-0 governo. da colonia mgleza da Austmha, eujo magm-
fico solo e clima offerecern large desenvolvimento 4 cultura
da vinha, publicoo nm documento em 1874, elabarado por
{res chimicos, em que apparece o estudo circumstanciade
dar rigueza saccharina das principaes uvas d’aquella regido,
acompanhado do caleulo das percentagens de alcool que a
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cada uma corresponde. Nota-se por esse trabalho, que uma
ou outra casta, e sio em pequeno pumero, pode nafural-
mente produzir vlohos genuinos abaixe de 26° Sikes, mas
que a maioria, pelo contrario, deve fornecer vinho mais
forte, raras vezes, porén, superior a 33,5° do hydrometro
inglez 4, ‘

Entravanos, poréni, na exposicio de 1874, e observa-
va-se, como o demonstrou a Sociedade das Artes, (que a
maioria dos vinhos d’agnella LDIDI]I:'I eslava abaixo de 26°
de Sikes 2.

Eu ndo sei 0 que se passow, nem me imporla agéra ave-
rigual-o. Dou credito a ambos o0s trabalhos, que ndo sio
sendo apparentemente contradicborios, ¢ ¢onclio, que-os vi-
nhateiros daquella possessio ingleza comegam a por -em
pratica o conselho, que cu ji dei na primeira conferencia 208
meus compatriotas.

Apenas mn expositor, como se¢ deprehende das inves-
tigacoes da Sociedade das Artes, possuia uma colleccdio de
dez a doze amostras, fazendo excepilio a esta regra. Ad-
virta-se, porém, que eram vinhos de imiagio, figurande
com os nomes de Madeira s Xerez, que exigem alcooli-
saciio forgada.

Mais ainda. Entre as numerosas publicacdes do sr. Lapa,

. encontra-se uma, ein que esip professor nos apreéenta a
comparagdo da forca alcoolica de todos o0s vinhos do globo
com os vinhos portaguezes ®, Pode ali verificar-se, que acima
dos vinhos de Santarem, Beja e Casfelio Branco, cnja forga
aleoolica media & de 16° de Gay.Lussac, estio os vinhos da
Grecia com a forga alcoolica de 18", ‘

Pois nfio importa: os vinhos da Grecia entram agora em
Londres pagando o direito de um shilling por galtdo. Em
dez annos de perseverantes esforcos, conseguiu tornal-os co-

t Alcoholic strength of South Australinn wines. Report by conunission,
appoinled by His Excellency the Governor,
2 Internatinnal Exhibition, 41874, Wines submufted Lo the mdgmenf of
the Commitice of the Saclety of arts, pag. 1 a &
3 Technologia Rural, pag. 05, &1 ¢ AT4.
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nhecidos, n’este segundo estado, o sr. Denmann, € 08 que |
vi na exposigio ou foram analysados pela Spciedude ttas Ar-
tes marcavam menos de 26.°'

A Italia, outrs paiz que tamhem diziam nde poder fazer
{'esles milagres, tinha Barolo, Barbera, Nebiolo, Brachetto,
Capri, Falerno, moscatel espumasa e licoroso, moseato pas-
sito, elc., cte., pertencentes ds snciedades vimicolu italiana
& (enologica asticiana com graduagdo tambem inferior a 26°
de espivita de prova?, _

Finalmente a nossa visinha Hespanha, ndo s6 em «Albert
Nall,» senfio tambem oas bodegas de Londres, bem perto
de Regent-Street, em Liverpool e Mauchester, expunha &
venda cguaes phenomenos !

0 que vejo & que 08 vinhaleiros d’aquellas regides deixa-
ram a questdo da escala alcoclica 4 diplomacia, e decidi-
ram-s¢ a fabricar vinhos baixos, porque assim tambem Ih’e
exigia o gosto actual do consumidor. Nio poderam mudar a
escala, mudaram de proeesso.

Pelo conirario, nos queremos morrer defendendo o pro-
tesso, 4 espera que a Europa nos agradeca o conservar-
mos-lhe, sem mancha, o tinteiro dos vmhos chlorolicos, ¢ 0
vinificador da propria agua.

Mas, para que estou eu a servir-mc de exemplos tirados
dos. oufros paizes, quando os posso ter de casa?

- Nilo & possivel fazer viohos fracos com as uvas portu-
guezas, teimaes vos? E fodavia os negociantes de Bordeus
aproveifam o nosso vinho, que niio contenha, note-se bem,
-mais de 14" de Gay-Tussne, defeituoso como &, ma prepa-
vacio do Médoc barato de exportagin, que se saboreia por
esse inunde de Christo,

Tendes o exemplo debaixo dos olhos e ndo quereis atten-
tar para elie.

Do vinho presunto podem os estrangeiros fazer vinho de

! Wines submu.red ta the _mdgmem of the Committes of the Society of

arls, pag. 1.
% Idem, pag. 8,
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consuno direcio. Du hoas uvag, como as que possuis, nio
& possivel lirar senido vinhes impotaveis ou de lotagio!

Se nds nko estivessemos realineule obsecados pela rotiha,
¢ ja de antemdo disposlos a rejeitar os econselhos, ucgando
a evidencia dos faclos, bastaria citar-vos este unico exemplo
para nio ler necessidade de adduzir novos argumentos em
favor da minha these; pois, creio que nio attribus a trans-
formagdn, por Mue passam 08 nosses vinhws na mdn dos
francezes, & difterente natureza chimica da agua de Bordeus,
nem & essencid do Medoe, inmocente tintura que procede
das flores da vinba selvagem em modesta cormubia cam
o Iyrio de Florengal.

0 fabrico dos vinhos de paalo estd sendo para os portu--
guezes um problema bastante difficil, e a primeira diffical- .
dade procede de ndo possuirmoes a pedra de toque por onide
0s havemos de afierir. _

3 vinho wue & bom, ou que o tem sido até hoje, nio
agrada ans estrangeiros. O gue lhes agrada a clles, tem
aqui o noime despresivel de agna pe.

Reconhego que nio hio de ser algans vinhateiros isol-
damente, que transformem o estado actual da indusiria.

Supponde, que preferis 0 mercado da Gran-Brelanha, as-
segurp-vos, (ue nio podeis arrostal-o sem dispordes de
sufliciente capital; e comno a maioria dos productores é |o-
bre, ndo vos aconselho a que o tenteis sequer, sem haver-
des formado associagdo vigorosa.

J4 vos fallei, na primeira conferencia, das esperancas que
nuirira a este respeito, guando recebi em Londres a acla
da sociedade agricola de Faro; mas n’este momento, Y&jo,
que cllas se dissiparam, como uma holha de sabio gue de
repenie se apaga. '

O nosso enthusiasmo manifesta-se como as correntes gal-

t A seiva do Médoe, com gue s¢ aronntisam os vinhos, compdc-se
principalmente d’estas duas substancias. O aroma é muite agradavel,
embora se dissipe eom facilidade. O Iyrio florentino di o cheiro da vie-
leta, Vende-se em Bordeus publicamente.
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vanicas. Basta intervemper o circuito para que cesse a cor= -
'rente

E onde ir agord hoscar enrrgia bastante para vos galva--
‘nigar outra vez?

Como poderei conseguir, que vos dpphquels mdustna
vinicola, se a agua vos estd dando maior dividendo que o
vinhio?

- Continvando ainda a ad\Oﬁal a importancia das bomeda-‘
des nmco[an_, acrescentarei, que, nos districtos, podem ellas
ser formadas de dois corpos distinetos, mas cooperando
para o mesmo fim. Associagio de vinhateiros para a pro-
dueciio do vinho, e de negoviantes para tratarem da venda,
a fim de se nio confundirem attribuiches nem especialida-
des, gue as facam por impericia ¢ falla de conhcmm(,ntos
_adequados logo baquear ao nascer.

Se 03 negociantes ouvissem 03 meus rogos, elles unica-
mente podiam inpor avs vinhateiros as formulas mais sen-
satas -de vinificar, e a industria faria em curtos annos ¢on-
sideraveis progressos.

(0 vinho, feito com destina a Londres, ndo pode mere-
cor 4 acceitagdo do almocreve indigena, e o lavrador agora
confa principalmente com o consuno d’este antigo freguez,
que The vae huscar a casa o genero que clle fabrica; en-
(anto que ¢ vinho aperl’eia;oadu nio terd ao principio prom-
pta venda no paiz, e carece de ir em husca de um consu-
midor que mora longe.

Qualquer empreza- dque haja de funrhr-qe tem de atten-
der a estas circumstangias; primeiro que tudo deve esco-
I5ér mercado, mas precisa egualmente (OIDAr-5¢ o0 MAIS 8-
crupulosa possivel, na pureza ¢ egualdade do genero.

Enganar o consomidor nip ¢ pratica gue d¢ boa prova
da iniclligencia do negociante, e tem desastrosos effeitos
nos mercados estrangeiros. A {odo ¢ commercio deve pre-
sidir a mais completa inteireza de caracter ¢ perfeiia hoa fo.
Sem. pstes reqnisilos, ndo se ahrem 08 mercados aos nossos.
productos, fecham-se. E ficam depois fechados por muito
tempo, ndo so 408 falsificadores, sendio fambem aos ho-
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mens bem inteacionadas, que vierem emprehender trang-
acgies.

Encaremos outra guestdo, O preeo dos vinhos & assum-
plo interessante, que desejo tratar francamente diante do
rospeitavel auditorio que me escuta,

No cataloge inglez, que se distribuia e Londres, baseado
nas informagbes que me deram de Portugal, as amoatras
dos vinhos do Algarve estavam coladas enlre um shilling e
dois shillings e cinco soldos o galldo. Estes precos eram,
com insignificante discordancia, os mesmos gue depois ap-
pareceram nas lisies apensas & «Breve noticia da viacul-
tora portugneza.» '

Sendo um galldo egual a quatro litros & meio, com des-
prezo de uma frac¢io insignificante, e podendo por lanto
dar seis garrafas, saia cada garrafa do vinho mais barato
por 3% réis, ¢ a do vinho mais caro por 90 réis aproxima-
damente, np adega do Tavrador.

Ao verem-se estes precos, esqueciam-sg muilas imper-
feighes de fabrico e até a forca alcodica que obrigava o
vinho a pagar 563 reis e direitos por galldv. Todos abrizm
os olhos com avidez, e s¢ pronunciavam pelas encommendas.

Escaso repetir, que poucas foram.satisfeiias, mas preciso
ponderar que estes precos nac deveriam fignrar no cata-
logo, porgue se tornava impossivel zo vendedor o sujei-
tar-se a elles, pouco depois de novembro. Existem com ef-
feito ac abrir das vendas, mas teem ephemera duracho.

0 preco que se estabelece 4 povla do laveador & (ransi-
torio.e apenas 0 almpcreve sabe niilisar-se d’elle, porém esse
mesmo ndo ignora, quando se aparta da adega, que, para a
viagem seguinte, pile o vinho esfar mais carp.

“Toi 0 ane suceedeu. Quando se fizeram as encomnien-
-{}as, responderam-me o$ almocreves:

«Nous avons changé tont cela,» :

- A historia dos nossos vinhos enlre o ]w (ulm' £ 0 com-
prador, roduz-se a quatro patavras:

Pelo S. Martinhe, quando se¢ abrem os tuncl:«, ¢ lavrador
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precisado de dinkeiro e sem confianga na sua obra, vende -
aos primeiros freguezes por todo o preco, e este foi 0 que .
escolhemos para o calalogo. Se lhe fica vinho na adega,
por falta de comprador, ¢ se tem a fortuna de se conservar
em bom estado, muda o laveador de cstrafegia, ¢ segura-se
uo prego. Quanda chega a proximidade da colbetta awumte,
o vinho osta todo vendido.

Eu posso dar testemunho de me ter succedido, em va
rias comarcas vinhateiras do reino, nie eucentrar vinho do
anno anterfor & verrda, quando se anda procedendo d vine
dima. E o que fica na mio cdos negocianies, triplica muilas
vezes de pre¢o 4 imedida que 0 &nno caminha.

Vou provar o que disse - -porgue desejando servir. em

Landres os encommendistas, ¢ nio devendv depois de ju- .

lho, garantic com & minha palavra os pre¢os primitives,
pedi para Lisboa oflicialments, uma nota do onsto de uma
pipa de vinho de 500 litros, posta em Londres. '
Com estes dados tinha fambem em vista satisfazer 4s re-
qnizighes da sociedade cooperativa ingleza.
530 08 seguintes :

Cnsto do vioho na adega do productor. ... . 304000
Transporte para Lishoa. ..o ... ... o .. 48500
ASC0 . e e et ceaes s 93000
) P‘reparos o tempomh .......... e e DRO00
- Commissdo e armazenagem. ... ..... v AEB00

Embarque, seguro e l‘:'nto para Londms Lo 78500
“Agencia do feitor e’ Lishoa. «............ 105000

744500

Mas & curiosa a comparagio do primeiro preco do vinho
do Algarve a 225 réis 0 gallio (1 sh.), com o prege por-

“que clle fica por- esia conta, 670 réis, numeros redondos. -

Ainda & inleressante a comparagio d’este novo preco com .

0-do.-vinho mais caro, que se dizia custar 540 véis o gale - -

ldo (2 5 9).
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A curiosidade, porém, eleva-se a0 mais alto grau, quande
nos avaliando as differentes parcellas d’esta conta, notamos
gue o vinho importa em 305000 rs., e o resto em 448500
rs., quast 40 lilras: que o fetior exige de agencia em Lis-
boa nm terco do valor do vinho, ¢ que este absorve em
preparos e fempercs nove mil réis de despeza,

Prepuros e temperos? O vinbo ndu estava ja preparado
¢ temperado quando sain da adega do lavrador?

Nio:—ndo estava, segundo ¢ 1nosso modo de pensir—
Faltava-lhe ainda & aguardenlte & o abafade, que devem
amordagal-o, Custa mais a canella qne o arroz doce.

Portngal tera win mercadp e uma producedio restricta, Es-
tas confeigdes destroem nma parte do vinhe que podia be-
ber-se, e angmentar immedialamente, com proveilo de o-
dos, a produe¢do, independente do desenvolvimento da cul-
tora; ag passg que nos arriscant, mais larde ou mais cedo,
a uma crise no Brasd, onde it hoje se estd vendendo a
caixa de vinho de Collares por dez mil réis, e uma de vi-
nho do Porto por nove mil reéis, apesar de se aflivinar que
o vinho fraco ndo ¢ ali hem reputado.

E tio restricta, 130 frouxa, (o acanhada a produceio e o
mercado, que basta a mais pequena oscillagho na marcha
das (ransagdes, para trazer logo comsige um desequilibrio
finesto.

Uma celheita insufficienle (2z gemer os pobres, Uma co-
lheita abundante enche de tristeza ndo pougas vezes o plo-
dnctor, e o pobre no Bd pela abundanciat

0 mais pequeno moviniento acarreta o desequilibrio, Basta
que chegue ao Tejo uma esquadra ingleza para que figuem
0s ovos e as gallinhas pela hora da morte. Que assim &
que se costuma expressar a gente do pove, em gua lin-
guagem [risanta.

0 mesmo succede com o vinho. Alguns negociantes es-
trangeiros, que venham fazer compras; ires mezes de con-
Sumo que se passem sobre uma colheita, elsvam o prego,
© como $6 via, de 39 réis a 112 réis a garrafa, captivo de
direitos em Londres.
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" *. ( vinho por tanio mio & 30 baralo como se ha asseve-
rado em toda a parte. Cista pouce ag principio, porque nie
conta com mercado certs, mas loge qne apparcee algum
coriprador, o pre¢o sugmenta consideravelments, e mais
'émgmentarﬁ ainda quando o comprador for segure. _

A Hespanha, se 08 seus cafalogos ndo s¥0 Bientrosos,
pode pir em qualquer parto do Medilerrance «u da costa
cantabrica uma pipa de vinho ordinario com casco por gua-
-iro libras!td _

As nossas cepas teem um amanho dispendioso, um gran-
geio caro. Tado se faz nas vinhas a trabalbo bragal, que,
ém muitas d’clias, podia ser substituido pelos instrumen-
i0s de lavoura;— oppondo-se mais 4 introducgdo da char-
raa, a desorder da plantacio que os accidentes do terreno,
. A aguardente, que se juiga indispensavel para censcrvar
.0 vinha, & que & o cancro da nossa actua) viticullura, & ca-
“rissima. E sobre ser ¢ara, rarissimas vezes deixa de ser
ifecta,—abominavel |

~ Voltemos a nossa attengan para os actuaes vinhos do Al
garve, grupados em {ypos.

- -Ja vos disse, n’este particular, a minha opintio. Ha niais
nomss que iLypos; mas, suppondo que e enyang, facim-me
por agora a vonfade de augmentar o vinho ¢ dignngir os
4ypos. _

No Algarve temos Moncarapacho, Fuzetla, Kelfes e Ollvio.
Acrescentemos ainda: Villa Nova de Poriimido e Lagoa.

- Os typos feitos cm oasa, niio R0 1ypos unicaments para
nos. Imitam e sobresaem a todos 08 Lypos o universo.

Teem sido estabelecidos de uma maneira extiravaganie;

pela prova, desacompanhada dns elamenlos gne The dio au-
ctoridade; onlras vezes pela analyse.
~ Apparece um humilde laveador com wm vinho de sna
adega, ¢ cae nas mios dos illaminados, que masiigam os

* Vid. Catalogo offieial dos vinhos hespanhoes expostos o Londres,
no anno de 1874,
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~inhos na boca e os satirani de saliva para apréciarem o
sosto. Depois da consulta, volta muite contente para casa,
porque lhe disseram com a maior naturalidade possivel:
«Tem voct Chablis ou Sauterne, se quizer educal-o.» -

0 homem conta 0 caso 30 sen freguez almocreve, que
jhe fra as illustes com a seguinte resposta: «O que vocé
tem & vinagre, que d'esses nomes nio percebo.,s .

0 gnsto —& insufliciente para ostas aproximacdes, e que
o ofin fosse, ndo ha cobveniencia, nem necessidade de fa-
rel-as.

Vojamos 0 que dizem os textos. E seja consullado o li-
vro de T Ferme de Jofgneaua:; (ue aempre 0’ ST Comn pm-
veito,

N'um arligo sobre os vinhos de Bordens, referindo-se- 4
“imperfeicdo dos nossos senticlos, escreve o @cgumte Ali-
hert. :

cRicn n’esl plus pauvee qae le golt pour traduil'e- on’
PoNr raisonner meme ses propres impressions. Le godt n’a
pas de mémoire et Fodorat en est aussi dépourva gus fui.
Quand le goil a porté son jugement il a pour le traduire
un langage de convention, qui n’est intelligible que sur les
licux. 1l dit que le vin a de la séve, gu’il est onctueux, qu’il
est aur, quiil est moelleny, qril est see, quil est velotité.
Sons e¢ vocabnlaire si riche cn apparence, le goﬁt caohe
une récHe indigencet.»

om este vocabulario tdo pobre se faz a pintura dos ly-
pos. o

_0 gosto e o olfato que ndo teent memoria, como diz bem
Alibert, affirmam, st os typos de comparacdo estarem pre-
sentes, que o Collares ¢ Médoc, que Bucellas ¢ Sauterne,
que # Bairrada & Borgonha. Ou o gosto na peninsula ad-
(irin memoria ou na peninsula ha muita falta de gosto. -

Consideremos as analyses, tentando chimicamente fazer
a classificacin dos vinhos, mas lembremos sempre 40s -(ue
possam estar esquecidos da verdade, que é erro acreditar

t L de o Ferme, lomo 1, pag. &1%.
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que o vinho se nobilita, quando chega a aproximar-se de
uin typo j& conhecido; pelo contrario, a originalidade & que
faz o vinho, como faz o escriptor.

Supponho que meé dfo dois virhos para analysar, e comio
chimico 0s submetio no meu laboratorio a0 escalpelo dos
reagentes.

Detgrmino o agsucar, o alcoel, a glycerina ; os acidos e
08 $aes, 0 tannino, a Mmaleria’ estracliva, etc. efe., separa-
damente em cada um d’elles; ¢ encontrd a mesma ou quasi -
identica forca alcoolica, saccharina, tanninosa, acida e sa- -
Hna, em ambos os vinhos, — Concluo: sio dois vinhos
gguaes. — Neste momento volto-me para o criado do Ja-- 7
horatorio, e dou-lhe os vinhos que sobejaram do ensaio. . =
Eite prova-ps; um parece saber-lhe bem, mas, quando vae .
a .beber o ontro, fecha os olhos,— Pergunto-lhe a razio do
gosio.—Responde-me singellamente: «Q primeiro niio &7
‘mag; mas do segundo udo gosto vada.»

Extranba conclusio! A winha analyse dera-m’os eguaes; -
a boca do meu criado fal-os intcivamente differentes. '

F o mais curioso 6, que o men criado ndo se engana. -

Acima- do facto material da identidade de composi¢io, -
suppondo gue possa existir, ha leis desconhecidas, que .
grupam os corpos e os distribuem, embora elles existam
1as mesmas proporedes dissolvidos no vinho, por modo to-
taimente diverso. .

"Nobs -sabemos, que em ambos ha tannine, que ha alcool,
que ha: acidos, elc.; mas ignaramos como cstas Corpos se .
combinaram, se fundlram, se gmpamm para constituirem
o vinho. :

D'este facto curioso se deriva a impressio diversa de pa-z\g-'.;-
Jadar, que torna dlshnctas duas c0isas que 0s leflgentﬁs.'-’ﬂ
confundem. .

Assim mostra a naturcea, nas mais pequenas OhIaS, o_._'_:'
feuundo poder de que dispbe.

:

~--A-chimica, posto que he n3o seja dado reproduzir o 1Jhe—-'_f_.',j
nomeng, nem seguil-o no seio das dissolugdes, onde os sens 7.

trabalhos se-perdem, em busca de ephemeras compostos, .




163

que 0w momento se prodizem, e n'outrs momento se des-
troem, ndo deixa comludo de apreciar o facto. Nio ignora
lanbem, que nos sews archivos se acham 0S8 cOrpos iso-
mericos, que sendo differemies pela farma crystallina, pela .
cor e solubitidade, dotados de propriedades physicas intei-
ramente distinetas, ¢ distinctos até nas reaccdes, apresen-
tam comludo 0s mesmos elementos grupados nas mesmas
propor¢iies,—a mesina composicio elementar e centesimal,

A wdentidade de composi¢io chimica pide estabelecer-se
nos vinhos, sem que pelas qualidades elles figuem sendo

_identicos, porque tamhem o diamante & carvio e ninguem
os canfunde. '

Na estrada infinita das aspiragfes, deixamo-nes arreba-
tar pelos devancios da mais caprichosa’ phantasia.

Todo temos, tudo imitamos e possuimos. Quem guizer
fabricar vinho, ha de pedir-nos licenga. E como a verdade
se nos afligura uma nodoa, desg: acade d'aquelle que se
atrever a negal-o.

Nio quero dizer eom isto, gue ndo haja no Algarve mui-
tos recursos para (e fuluro se especiglisarem as lavrus, @
chegarmos a admittir varios types de vinho, Este faclo ha
de dar-se, n30 somente n'esta regiio, mas em rmuitas ou-
tras do reino que conhego de perto. No entanto, agora, em
quanto se ndo pozerem em pratica alguns dos meios que
indiquei, e se procurar o apuramenio dos processos de fa-
brico, julgo mais acertado exportar os vinhos d’esta pro-
vineia, unicamente com-o nome modesto de vinhos do Al-
garve. Depois, e 4 medida que o prodnctor fiver o orgulho
do vinho que fabricar, chegaremos com mais acerto a uma
classificacdo rigorosa, que constitue, em loda a parte, a su-
prema gloria do vinbateiro.

Levados a esae ponto, convird ndo so especlallsar 0 typo

" mas ir até a divisdo minuciosa por quintas e lorres, de
modo que a firma do productor, posta sobre a garrafa,
attraia para ‘o vinho a mesma ablencdo, que o nowre de
um engenho abalisado pode attrair sobre o hvro, cuja pri-
meira pagina for firmada por elle.
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Comege~sg pela regeneracio do fabrico. Os processos

aperfelf'oadosfarao conbecer os typos verdadeiros, 08 mer- -

cados dardo nomMe 408 quE O MEreCerent.

Custa-rie a confessal-o, mas nin vol-o devo encobrir, que
nio & o paladar patriotico nem a sciencia dos chimicos,
que .criam a reputacdo aos vinhos. Quem faz a fama do vi-

- nhp 8.0 conswnidor, ¢ a este ninguem pergunta se conhece

G5 TERgentes, OU 8¢ passou a vida na adega, contemplando :

08 ton eis.

Nio abmsemos de nomes, que, pela impropriedade, po-
fem degenerar em alcunhas ridiculas. Nio chamem oiro an.

lalzio, porgque ambos apresentant a mesma cor, como se ha-
leito 4s vezes, na imprudente creacio dos typos de phan-

tasia.

- mando a3 difficuldades de aleancar vinho pum ¢ A8 eon-
dicdes.em ac elle nes apparece, creic que nip & neces-
saRo ir muilo longe para se avallarom. -

Mesmo em Lishoa, talvez ndo seja puw\rel wesle mo-
menlo.abigl-o. Avancarei mais, que 330 serd extremumente

Api}arem Pessod que nos descja obsequiar, e que, ¢m pe-
nhor .de anliga -amisade, nos manda a casa um bavrit de
bar pinge. Esgamafa-se em familia, como se fora un acon-

Ismmenw, ©-guardya-se para wn dia de annws, eo, que ha;a .

_\pserﬂ ¢ iampreia d¢ ovos,

- Ghegade esse dia, destapa-se- a primeira garvafa, en-.

-chear-sp. 08 .copos das ponyivas, com a alsgria eslampada
e, fodas 0s rostos. Frgue-se uma voz nue brinda o am-

phiteysos mas, quande o vinho estd quasi a chegar a0s bei- ;
1es, 08 bragos dos cenvidados ficam involuntar 1amcn{e 18-

pernsos no ar.
Succede um carto wtervallo de s]lenuo, uma pausa.

Os mais nervosos fazem uma careta. 0 dono da casa tor- - .

na-se hranco como a cal da parede. Corre um suave wmor-
mugio ma sala. Tedas as hocas vepetcm ao mesmo tc,mpo :
w0 ¥igho estd azedn.»

Dominada a silvagio, muda-se de garrafa, ¢ assim sc
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vac mudando successivamente até a nitima, encondrando-se
todas no mesmo eslado,

Principiam entido os commeniarios. Um dos convivas ac-
cusa-0 engarratacdor. A familia torce-se (oda, porque fora
ella propria que engarrafara o vinho. Outra conviva, com
pretencoes a bem fallanfe, e mais ao facto das indusirias
macionaes, queixa-se da rolha, lamentando, que vendamnos
a meilior cortiva aos inglezes, e ihes compremos depois 43
peores rolhas ac elles fazem.

Lovanta-se da mesa um terceivo conviva para examinar
a garrafa 4 Janella, ndo podendo levar & paciencia, que nfo
haja sequer uma uoilicina que as saiba fabricar com perfei-
¢io. O doutor, medico dos meninos, que tambom esld pre-
sente, falla como homem de sciencia, dcerca das colhei-
a5 e da influencia do clima sobre o vinho, Estd no seu lo-
gar, porque s¢ frain de nm doente. Termina, finalmente, n
discurso, accusandno o 8ol que 10§ queima as cearas, ¢ cho-
rando a falta de cluvas gque o contrariem nos seus efleitos.

Riem-se todos a buw rir, menos o dono da casa, que 0s
acompanha com um sorriso amarello,

Concluida a festa, manda a senhora o vinho para a vina-
greira; mas, oh! caso inaudito! o vinho estraza o vinagre,
porqus nunea chege a azedar bastante para dar eom elle ca-
samento feliz,

Algumas semanas depois, apparece na mesa a salada,
temperada com vinagre doce.

Vinho azedo ¢ vinagre doce! Triste pintara da vinifica-
ciod
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- ¢lo.—Typo romane, proeesso das lalhias.— U gue é a talha, coma se pésya,
e eomo st enche de vinho.— Tampas de paua e de azeile.— Cny pula ae
Canesso.— Yinho vem oles de napbia.— Provesso de feituria ¢ de meia fei-
loria. '

Meios de operar a transforeacin de fabrico.— Educagio do pesoal indispen-
eavel pata que eila se reslise.— O marpuez de Pombal e 08 estrangeiras,—
Beneficios de wna gande associagho destinada a desenvolver o cultora da
vinlis, & & regenerat o fabrico do vinho no Alemitefn.— Pensamenio dos
ineredulos ¢ dos indifferentes a esle respeite.— Para malor simplicidade von-
vidamos o3 inglezes.— Wigura-se a hypothese dos inglezes acceitarem a con-
vile, ¢ nos licamos a othar up signal.— Exemplos cm duss plirases.

Meus senhores |—Faz wm calor bropical em Lishoa, e
precise (que me acompanheis a uma regido do paiz, cujo
clima & mais quente, sem duvida, que ¢ d'esta cidads.

Sob o influxo Jde temperatura 130 elevada, torna-se bas-
tante incommode e desagradavel emprehender jornadas.
Porém, en ndo veje remedio que nos dispense do saeri--
ficio. ' _ _

Tentos que apromplsr & mala, e alravessar o rio para
visitarmos o Alemigjo. Offercen-vos o caminho de ferro,
gue nos conduzird aos ponlos principacs da provincia; na
falta d’etie on de estradas ordinarias, que nos encamintiem
d porta da adega € ao solar das videiras, iremos na oar-
reta dos recoveiros. £ triste levar-vos a viajar n’um vehi-

CONF. . 1, 8
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“oulo, que pbe o corpoe em sobresalto a cada instante, dei-
xando-0 em movimento perpetuo, como & pelia de berra-
cha nas maos de algum Inalebar! Mas ja vol-o disse e re-
pito ainda, que remedio! Nos somos pacientes ¢ estamos
habituados a coisas peores. Vimos a geraclo, que, para
ir ao Porto, deixava em casa o teslamento 4 familia.

Inspireme-nos ile resolucdo o firmeza. Facamo-nos for-
tes, que assim & mistér, e a caminho para o Alemtejo. So-
bretudo o que nos ha de aflligir mais & a soliddo.

0 vinho do Alemiegjo, ndo lia muitos anuos que era in-
teiramente desconhmonrdn no mercade de Lisboa, e, ainda
hoje o seria talvez, sem a doenga das vinhas,

E, pois, uma zona vinhateira, cujo descobrimento se deve
priccipalmente ao oidinm.

Qutr’ora, o Alemtejo fora consideradn como terra de mau
pdo-e de pessimo vinhoe; e ninguem, a ndo ser um flagello,
teria sufficiente poder, para demonstrar a infelicidade do
velho proloquio, que arvorade em semtenga, imperava so-
hre todos os anitnos,

Com effeito, ha vinte e fanfus annos o oidium atacou vi-
gorosameute os vinhedos do nosso paiz, poupando os do
Alemtejo; e esta circumstancia deu logar a que 0s seus vi-
nhos comecassem a affluir ans mercados, Em tio boa hora
vieram, gue, pouco tempo depois, jd ndo era possivel ne-
gar-lhes as goalidades, com que a natnreza os dotdra.

A sua fama foi-se dilatando cada vez mais, ¢ o Alemliejo
prometle agora tornar-se uma das provincias vinhateiras
mais florescentes do reino, porque The ndo falta terrene
abto para a produccio, se 1h'o quizerem aproveilar.

Lavra, actuaimente, segundo as eslaiisticas officizes,
328 mil heetolitros de vinho. E wuma area de 2.451:097
hectares, a sua-populagio ¢ apenas de 33G:470 habitan- -
tes. Um habitante para sete heciarest E quasi o deserto.
A terra do 14 vemn um!

Fabrica vinlies palhales em maior escala qne as ontras
provincias, e o vinho hranco tambem alf se enconfra em
maior quantidade.
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Qs vinhos d'esta provincia fhgurararm dipnamente, ¢m
Londres, ao lado dos do Algarve, e foram bem conceitua-
dos pelos provadercs inglezes, porque sio suaves ¢ aroma-
ticos; qualidade gne muito os recoinmendon eowo yinhos
de consumo divecio.

Houve, em aAlbert-Halls, quarenta ¢ quatro oxposnores,
que apresenfarain sessenta e quatro amostras: quarenta ¢
ama de vinho tinds ¢ ¥inte ¢ tres de vinho branca. O jary
dos provadores, em Lisboa, classificou, com a nota de bom,
apenas vinte ¢ cinco amostras, mandando vinte e tees para
a classe de vinho solfrivel, ¢ dezeseis para a do vioho man.
Ficaram os ordinarios em maioria. Veremos depois que este
faclo ndo constitue uma excepco odiosa para o Alemiejo.

0s doseamenios do alcool deram cincoenta vinhos acima
da escala, e quatorze abaixo d'ella: sendo a forca aleoolica

© maxima, cgual a 25,2° de Gay-Lussac ou &4,1° de espirito
“de prova, e a minima 14, 9° do alcoomstro cenlesunai ou
20,82 de Sikes.

A percentagem de 23 grans ultrapassa os limites do se-
gundo gran da escala aleoolica; & superior & maior parfe
dos vinhos do Douro, ¢ nio se pode negar que havia sido
obtida pelo abuso de uma louca agnardentagio.

" A for¢a saccharina das uvas do Alemtejo oseilla, nas de
primeira classe, enire 22 ¢ 25 por 100, e nas de seganda,
entre 18 & 20*; correspondendo ao maior gran de 25 por
cente de assucar, 12,42 de alcool em peso ou 14,98° em
volume, qae di 26,21° Sikes.

-Vé-se, por estes dados, que as uvas do Alemlejo sio 1e-
nos saccharinas que as do Algarve; e que, apezar de ha-

-~ ver mandado a Londres 30 amostrag acima de 26 graus,
estd em circumstancias mais favoraveis que esta provin-
cia,- de produzir vinhos fracos.

Segundo os escriptos do sr. Lapa, que estudoua‘s regides
vinicolas do Alemtejo, por ordem do governo, em 1867, a
perceniagem (o assucar pode-mesmo descer a 18 por cento,

"1 Technologiu. Rural, pag. 97. Breve noticia, pag. 26.
; . 8.
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a0 'mdamlo muite longe de 20 a média dos dose'lmenros
abtida por este yrofessor,

A rigueza sacehavina média, corresponde uma for¢a al- -
coolica que & bastante inferior a 26 de Sikes, 4 maxiina
outra que cxcede esée unltimo grau apenas em alguns deci-
mos, ¢omo se pdde ver no seguinte quadro,

Aesuear Aleood em poso Aleool em volume Aluai em v?]umc
grand de Gay-Laossae graus de Bikos
23 12,12 14,98 T
22 10,67 13,43 23,50
20 9,70 12,22 24,36
13 8,73 11,00 19,25

A riqueza aleoolica determinada divectamente, afasia-se,
comiudo, em algumas amostras, did que se deduz da ana- -
lyse dos moslos, ¢ ndo estd de accorde com ella; toda-
via j4 ndo sueccde o mesmo nwoutrys amoslras cuja forga
alcoolica descia a 11,9 de Gay-Lussac oun 20,82 do hy--
dromeiro, N'este ultimo caso, havia ainda uma folgza de .
quasi seis gravs de Sikes para agaardentacio, sem que o
vinho fleasse excluido de pagar o direito minimo de 4 **
por galffo.

£ curioso, exiremamente GUI'IObO, que este facto esleja -

infeframente em harmonia com o que escrevell o Sr. Lapa, o

ha bastantes annes, sobre a farca alcoulica genuina dos vi-
nbos do Alemicjo, ' '

Diz esté professor, que o alcool nataral do vinhe da
Coba, um dos centros mais extensos o reputados da zona
vinhateira de gne estamos fallando, ¢ 14,47 por conto;
grau, que coincide muito proximamente, com a forga al-
coolica dos vinhos mais fracos, que foram 4 exposicao.

«Na regifo sul do ‘\luntejo, agnardentam-se hastante-
mente os vinhos. O usual & deitar na primeira trasfoga 18
cabadds de agnardente de 30 Cartier por 30 almudes de
vinho, o que faz nove canadas por pipa de 23 almudes ~
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o 7 canadas de afcool absoluto por trezentas canadas de
viiho, ou 2,3 por {0, Iste ¢, deifa-se da primeira vez
a0 viuho quasi o guinta parfe do sew alcool natural, pois
que 0s mastos da Cuba dando 24 % de assucar devem ter
de alcool genuing 11,7, o que faz em eezentas canadas 35
de aleool absolutn. Mas, conw os vinos da Cuba tcem ge-
ralmente eutre 16 ¢ 17 Yo de aleoal, ¢ 2 primeira aguar-
dentacdo Jhes pde 2.7 que com os 14,7 de alevol natural
faz. 1%.%, segue-se que o restanie para 46 ¢ 17 ou 1,6 ¢
2,0 thes sin addicionados nos refrescos ou navas aguar-
dentatbes que o aos vinlos nlleriormente. O que quer
dizer mais sunplesinente, (ue na Cuba © lerras proxioas,
chega-se a deilar aos vinhos quasi 5,5 por 100 de aleool
absoliln, on a melade do seu alenol genuino, sendo melade
d'aguella lota na primeira aguardeniagio e a outra metade
nos refrescos v

fefrescas, diz o s Lapa, aproveitando o termo vulgar
das aldeias. Bn peeo licenga para diger escadies.

Aqui se ve clavamenty para que gervemn os retalorios,
Estas palaveas foram eseriplas ha oito anuos. Ninguem as
lew, on se as leram, niie se fez easo de tho proveitosa lei-
tura. Mas. sem que se possa saber o motivo, todos repetem
pelo contrario, que ninguem aguardenia o8 vinhos, e que o
aleool proceae na wiakidade dus vvas. Todos os vinhes es-
tio acima da escala, embora os factos, e lenho citado, ¢
outros de que firei mencio, nos conduzam a uma concli-
sao differente.

0 Alemicjo pade ¢ deve fazer vishas (racos, nos limites
mata acceitaveis de #1 a 43 por 100 de alcool absoluto.
Estd nas circumstancias de o aleancar, sem grandes esfor-
os nem necessidade de locar nos mostos. As avas d'esla
zont viphaleiry, pelo gue as analyses nos revelam, pres-
lam-se zdmiravelmente & producgio do novo typo de vi-
phio, que ¢ esperado com anciedade pelos bebedores de
boa nota. '

U Memorinrs subre us processes de tineficagdo, pag. 3l
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~-Sa o 08 produz, ¢ porque n3v quer cu porque nao sabe.
.0 mea poder é fraco contra 08 (ue a0 querem; mas a
minha infloencia pode ser proveitosa, a favor dos que nio
sahem.

Saibu-se a0 menos tudo; mesmo contra vontade dos e
ndo querem, quando ndo chegue a lirar-se culiv proveito
d’estas trabalhos, .

. Divide-se o Aluntejo e fres districtos, Portalegre, Evora
e Beja. Sob o ponto de vista eennlngico, adoptaremes a mesma
divisdo, considerando, n’esta provineia, tres sub-regines,
correspondentes aos districtos, que podem ficar conhecidos,
segundo a ordem ein que 08 enumerdmos, pelos nomes de
Allo, Medio e Baixo Alemtejo.

0 solo da provincia, geologicamente considerado, apre-
senfa bastantes variantes, que importa considerar, ¢ qué
exercem sobre a vinha notavel influcncia. Nos, por'ém li-
mitar-nos-hemos, n'este estudo; aos caractercs mais Impor
lanles sem descer a POrmenores.

Ha differencas sensiveis nZo 30 na conslituigio geologlca,'
sendn lambem no relevo dos tecrenos das fres subdivisbes
acima admittidas. '

0 alio Alemiejo & 0 mais accidentado de iodos, & fbrma
perfeito contraste com o Baixo Alemtejo, que &, por assim
dizer; uma extensa planicie. :

“Em geral; predorminam. os: ﬂramtos e 0s. SbhlthS sxluna-

-nos-na parte montanhosa da provideia, come se observa

n0s concelhos. de Castello de ¥ide ¢ de Portalegra, etc. Na
sub-regido. do Medio ‘Alemtejo, o calcarco e a syenite tra--

B 30s terrenos varios principios uteig, que contribuem

para a melhor qualidade do vinho; sendo no Baixo Alem-

tejo,"que as rochas feldspathicas e wima maior abundancia
e calcareo imprimem ac solo schistoso e granitico todas

as propriedades, que concorrem ecom maior efficucia parao-
desenvolvimento dos vinhedos, :

A primeira sub-regido, cujo principal centro vinicola &
Elvas, produz (3 rsrm*h@s mais inferiores, com quanto. de al-
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guns pontos d'esla zova, como adiante veremos, cu conhera-
muites producios distinelos,

Evora e Redondo, que sio, no Medio Atunleju 0§ cen-
{ros mais prodom: tlvos, possuem m-'ihores vinhos que an-
terior sub-regifo.

Cuba, Vidigueira ¢ Beja, ctc. que constilnem o grande
- ceatro vinicoln do Baixo Alemtejo, nio s se gabant d’uma
maior produccio, em harmoniz com a natureza do solo,
mas egualmente apresentam os vinhos mais finos de toda a
provincia.

Ao contrario do que notdwos no Algarve, a propriecade
Vo - ¢ muito dividide, sendo pouco fregnente a poquena
cultura.

O tratamento da vinha offercce algumas parficularidades,
que se nio obscrvam nas cufras comarcas do reinn.

Flgura o pumero tres, repetidas vazes, na wucultma do
Alemilejo - '

A poda snceessiva & feila em tres operagies. Conhecem-se
Ires empas. Execotam-se tres cavas, e sio principalmente
~ cultivadas Lrinia castas de vidonhos.

Além da poda successiva, ha ainda ontra, chaniada Te-
donda, que se faz em ima unica vez, :

A primeira operagio da poda suceessiva tem o nome de
dar ao -poddo; 0 seu fin é cortar us raizes superficiaes e
0s ladrBes que apparecem nas videiras, A Epm,a d’lea ope-
ragio cae trinta dias depois da vindima.

A segnunda operacio denomina-se espotdrar @ cepa; ali-
via a videira das varas inuteis, escolhendo-se para varas de
friicto, no anno seguinte, as que: tiverem olhos rasteu'os
o de fuzis curtos. Verifica-se no mez de dezembro.

"~ A-terceira, que se appellida acertar « pode, é destinada
a deixar as varas do tamanho conveniente. Cada cepa fica
. de ordinario cwn quatre varas; dnas de cada lade, uma
" eortada a dois olhos, & » espera ou pollegar; a cotra’ de
seis a-oilo othos repeesenta @ vara do fructo. o
A crgmda on cmpa faz-se pov tres modos dilterentes.

Chama-sc empa a tres, quando as duas varas de cada cepa
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6 puxam ¢ se atam ao alto sobre tres tutores ensaritha-
dos. A empa diz-se de cawinho, se as varag sio ergnidas
apenas sobre dois tutores, A erguida toma o nome de al-
geroz, goando ha um $6 tutor; ficando unidos uos lopes su-
periores, {4 maneira de pyramide, os tutores de cada grapo
de gnatro cepas !,

Quanto {5 cavas fazem goralmente (res. Encaideiram as
cepas em novembro; calgam-n'as em margo, a0 que cha-
mam cava de montijo, ¢ Arrazam a terra em abril.

- Vindimam a 20 ou 2! de setembro.

Todos estes trabalhos. desde a plantagdo até os ama-
nhos, sio obtidos a braco com bastante diicnidade e des-
peza.

A charraa ¢ o arado olame ainda de longe, principal-

- meole no Baixo Alemtejo, para as vinlias, como ane na-

morando-as; 4 semeibanca do pobre faminto, que passa pela

vidraga do pasteleiro, sem que Ihe consinlam tocar nas igua-

rias -que ella encerra. Nio ha Dragos, ¢ as machinas nio
teem trabalhod )

{5 nomes das castas de avas mais communs 30 por or-
dem alphahetica, 0s segnintes: slicante, arintho, alva, arago-
neza, agudenho, boal, bago grosso, castelldo, castelloa, deda
de dama, diagalves, formosa, Fegnam Pires, fragusdo, mal-
vasia, mascatel, mantheddo, wegra- wmolle, oo de lebre,
perrom, roupeirs,-serm baguihn, lamares, terrvantez, tinta
albaneza, gallega, fmnceza, caida ¢ do padre Antonio, trin-
cadeira.

Os vinhos sio fabucados L.om muitas castas, nio se po-
dendo avaliar a mportancia de nenhoma d'ellas, com suf-
ficiente exaccio. E n'este particular seguem-se as praticas
de {odo 0 remo; poucos se preoccupam de propagar as
mejhores uvas,

Lastimoso erro, porque.d’este mado, nunca chogaremos
a especialisar os typos. Além dos exemplos citados nas pre-
cedentes conlereticias, dais temos nds, no paiz, que san

! Technologia Rured, pag 559
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de tda a evidancia: Vejam se alguem confunde com ou-
iros vinhos portuguezes, ¢ vinho de Buocllas e o vinho de
Collares? :

Ao arintho deve o primeiro, e ao ramlsco 0 begundo a
sua originalidade,

A vindima, como succede por toda a parie, nio ¢ diri-
gida com esmero. Execnta-se sem methodo nem ordem,
tenda por fim principal deixar as videiras sem cachos.

A vinificagfio apresenta deis types diversos. Um, seme-
lThante a6 gue estd em uso no resto do paiz, & apenas se-
guido por alguns proprictarios do Alto e Medio Alemtgjo;
¢ oufro, gue se afasta totalmente das pridieas comhecidas,
e que & peculiar a esla provincia. Foi herdade dos roma-
nos, & ainda hoje se conserva religiosamente, pelo respeilo
que a rotina tributa a certas antignidades. Este segundo
typo de vinificagho chega quasi a dar thema para um conto
phantastico, cortade de episodios comicos. Tem um sym-
bolo, que é a talla, ¢ por este nome & conhecido, Faz-se e
guarda-se o vinho dentro de paoles,

Nunca se verdicou com lanla verdade o adagio, de que
na casa do {erceiro o espeto & sempre de pau.

Em muitas officinas vinarias, nio ha lagares nem pren-
sas, e quande cstas existem, s3¢ as chamadas de cincho.

Serve de lagar v pavimento lageado da casa, em que sa
guardam as lathas, o qual sendo esconso para v cenire, con-
duz o molho para uma excavagio, que representa a pia dos
lagares. A esta pequena cisterna, chamam os alemiejanos
ladrao; além do servigo da vindima, fica de atalaia todo o
- anno, 4 espera que alguma falha rebenle das que guarpe-

cem o pittoresco lagar. Ladrio que nio foge, e quc restl-
-{ue sem processo o que rouba.

A uva ¢ ripada nas desengagadeiras, ¢ o bagutho plsado
sobre o lagedo. O mosto, que se accumula ne ladrio, le-
vanta-se, em canecas. para ser verlido nas falhas de barro
pesgadas, que estando meio cheiag de motho, reccbem o
contigente da balsa pisada.

As lathas, que caraclerisam 0 sysiciaa romane, apresen-



116

{am-s6: com-formas caprichosas; que algumas vezes copiam
anatnreza. Sio frnias imitativas, que dio idcéa de vege-
taes na maior parte dos €asos.

- Dizanos o sr. Lapa, que as talhas da Cuba imitam a for-
'ma de tim naho; as que se fabricam em Serpa, a fgura de
uma cenoura; as da Vidigueira aproximam-se da figura de
wnr-rdb3o; ndo-se eonfundindo com as de Mllatva qoe teem
a configuragiio-de um pido. '

Pabricam-w’as de barro silicioso, que depms de wmdo,
se {orna muite rijo: mas; como o barro & poroeso, sein ser
necessario invocar-a auctoridade de Plinio, antes de recebe-
reny o vinho, & preciso lornal-as impermeaveis, ou pelo me-
nos diminuir-Thes bastante a permeahilidade. Conseguem-n’o,
barrando:asinternamente com um veriiz, inducto oa rehocn ;
como que-wina cspecie de capote de oledado interier, que lhes
réduza: 0 numero-dos poros. Coisa quie tape o melhor pos-
sivel todos: os huraquinhos.

- X curiosa a maneira de faxer 1 pésga

A maieria primeira empregada no emplastro é-0 pez loiro.
A:-talha pGe-se de hoca pava baixo, sohre quatre pedras as-
senles no chiip; e entre estas se sccende uma pequena fo-
gueira. Lembra logo o processo de deitar halties pelo ar
dilatado. 0 processo do 1osso mt(-lu Bartholomeu Louronqo
que: 63 descohwiu. i : :

~Emrquante atalha fica para.ali-a aqueoer ‘dérrelesse num
tacho - a :quantidade deé pes loiro, que seja sulficiente para
harval-a,-Coneluidas a8 dnds operactes, chega am hothem -
que. indireit# a talha hem aguacida, vertenda-lhe o pez pela
boca-abaixo. Em acto continuo, esse homem deita a talha
de-lado, ¢in um terreno hem calcado ¢ disposto para esse
fitn, ‘& comec¢a a rolar com Llld sutanle que outre, ar-
magde com wm pan, que fern na extrewidade nma bonéca
de cortica, acompanha o3 mavimentos da tatha, procurandclo
estender por egnal todo o-pez que clia engulio,

. Ai resina a pouco ¢ pouco se'vae pegando ae barro, e
anfes ‘que chegue a solidificar-se, inchinam a vasilha, que
. despefa: o exeesso ¢ pez ainda fluide. Finalmenie em guanto -
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0 pez estd molle, alisam a camada, e aperfeigoam-n’a, até
que se apresente com aspecto de uma capa de po]mrenm,
estendido por egual.

A falta de madeira para vasilhame, e 0 quasi perfeitn
- isolamento d'esta provincia do resto do reino, justificaram
afé cerlo ponfo a existencia das tathas, que continnarfio
usar-se por wuiles annos ginda, embora as condiches- lacass -
da provincia nio expliquem haje satisfactoriamente a ado-
pedo d'estas vasilhas imperfeitas.

A talha do Alemtejo, além de ser nma r{)llqma TDINaNA,
linka, ¢ nio sel se ainda possue csta virtude, a prefensio-
de substituir as adegas sublerraneas, tal era a-freseura. qne-—
se lhe atiribuia para couservar o vinho.

A falta de mnsens archeolagicos, conservamos. ali-ao me-
nos alguma coisa que mostrar 40s estrangeiros, anantes de-
- antignalhas. :

- Loge que, pelo calendario, se avisinha o dia da vindima,
decreta-se a matmrilade das uvas, e comecam estas a-pe-
netrar no temple, em gue deve celebrar-se o sacrificio.

Desengaca-se a vindima nas cirandas ou ripadeirss; e
como se disse j&, entram o mdtho 6 o bagulho para as ta-
thas. :
A pisa inconpleta feita pelos homens, que pulam cabro
as uvas no Jagedo do improvisado lagar, deixa ir muitos ba-
gos inteiros para as talhas, 0s quacs sc conservam n'este-
“estado por bastante tempo, niv permittinde que a fermen-
tagdo. se estabelega rapida e desalugada. Felizmente o en-
gaco ndo enfra dentro das talhas com o hagulho, porque
a0 lempo que este ali se demora, deixaria o vinbho capaz
de curtir pelles, ¢ no caso de servic nos tanques de al-
guma- fabrica de sola.

“Duranle a espaco de mez e meio a dms mezes,; 2 balsa
b recalcada ¢ infundida no mosio uma ou duas vezes por -
iia. Bsteiras de tabia ou tampas de madeira resgoardam,
iveste .intervallo, as hocas das talhas do contacty do ar,
mas, como. isio constitue a excepedo em vez de ser a re-
gra, 0 oxygenio diverte-se em azedar as halsas, que, sendo
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recalcadas a mindo, transmittem ao vinho, azedia e po-
dridio.

Di-se a curlimenla por conchiida, quando o thupeo ou-
balsa se precipita no fundo das talhas.

Procede-se enfiio 4 trasfega paraontras vasithas egualmente
pesgadas; e as balsas, em acto contintto, s#o distilledas no
alambigue ordinario. A distillacio forgada das balsas exe-
cula-se a fogo nu.

0 lume, na sua indiscreta acydo destrnidora, queima, es-
turra ¢ decompde as borras, ereando fetidos perfumes, que
ge casam com a agnardente; mas isso nio ofista a que ella
volic para dentro da tatha, onde esld ¢ vinho, e virtude
de uma razdo suprema, que & ler saido de 1. .'

Aqui lendes um dos molivos porque a aguardente niio es-
traga s& uma vez 0s vinhos do cenira ¢ sul do Alemlejo;
mas, antes parece cstragal-os duas veres seguidas. E a pri-
meira,-qoando se eleva, sem necessidade, a forga aleoolica
de.um vinho, qne, bem fabricado, prescindiria da addi¢iio
de aleool. E a segunda, quando 4 furca desnecessariy, jun-
tamos 0 gosto sacrilego da balsa esturrada,

Ao-menos uma coisa se nota, gue ndo convird deixar na
sombra. A uniformidade invariavel de processe, com que

-0 Algarve e o Alemtejo, parece que ao desafio, deitaan a per-
der 0s:sens vinlos. A aguardente de figo estd em constante
rivalidade, n'este proposilo, com a aguardenie da balsa es-
turrada.

-Disse j4 que a trasfega se fazia para outras talhas ¢ nﬁo
.vale. a pena demorar-tué mais com esta operacdv. Ila, com-
tudo, uma usan¢a que é Wasfegar por palhinhas, de gue
ainda nfio tratei.

Pde-se na vasilha uma palha de centeio, que a gota ¢
gota deixa sair ¢ vinho, turve pelo contacto das borras ¢

" da balsa suspensa. ¥ onde péde chegar a imaginativa. Gue
contraste 1io perfeito do tonel das Danaidest - :

. As talhas teem duas especies de tampds, solidas e Jiqui-
das. Pau e azeite. A tampa solida, embora a talba fique
cheia até-a boea, ndo pode vedal-a hem, sem o auxilio de
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géstopa com pez. A tampa liquida é elastica, tapa o vinho
a qualquer altura a que elle se ache na talha, & augmenta
de dimensOes & medida que vae descendo, fomando todas
as formas. De ordinario tem a espessura de dais centime-
tros. Com um dedo de arcite fica o ar prohibido de bulir
no vinho.

E fatil de a\'ahar pela snccinta descripgiio gque vos fal;o,
que o vinho do Alemtejo fica, pelo fabrico, & prova de io-
dos os defeilos. Aos estragos causados pela balsa putrida,
junta-se o sabor do pez e o gosto privalivo do nosso azeite
valgar. Dous tres criminosos o 1adis innocente € 8 pez; por-
que envelliece a custa das propriedades do vinha que es-
traga, acahando por se tornar insipido. Com o azeite,. po-
Tém, nfio succede o mesmo, e ndo se parecendo a0 MeEnos
com o azeite Herculano nem com o de Halia, que para a
maioria dos nossos paladares teom o defeito de se assimilha-
rem ao oleo de amendoas doces, o vinho herda do compa-
nheiro o rango cavacleristico, a que se'chama azeitum, o
qual estimula fortemente o orgao do gosto, conversa com o
eslomago muitas haras a fio, e nos tem creado a reputagio
de sermos o povo de melhor boca cue a Europa conhece!

0 azeite fambem scrve de tampa a alguns vinhos de Hes-

panba, cemo se faz em Valhadolld, e se nao. fem outros
meritos, possue 10 nlenns o de nas prepercionar wm tem-
pero completo para a comida de peixs, quando ¢ vinho
azéda.
- Peior do que isto se pratica o Gaucaso, onde transpor-
tam o vinho em odres, inpregnadns de oleo de naphta!
Vao la dizer mal d’este vinho aos seus amadores! Elles!
que achariam a bebida sem paladar, faltande lhe 0 gostmho
da naphta!

- Em- questdo de gostos é imprudencia dar leis. Penll, se
0 iempo sem necessidade. :

- Eu disse tambem qué deitavam o engago l‘ord no Alem-
tejo, ¢ tinham horror ao tapnino. Mas ndo 6 em toda a pro-
vincia, que se declarou guerra a esle corpot.

! Memorias sobre os processos de vinificagito, pag. 39,



120

“Em: Extremos, alguns sendo muitos dos vinhateirns, para
forfalecerem o vinho, que sae sem (ravo, nsam deitar nas
talhas um punliade de pimenla em grao, ou wma duzia de
-pimentﬁcsl

_Quando Deus quer, voltam-se para u malagueta, (ue ¢
mais arrenegdda on para a haga de louro, que ainda tem
pemr genio.

~E ¢ depois de se robustecer ovinho com estes deliciosos
condimentos ¢ especiarias, que o provador insigne nos ap-
parece dando ostalos com a lingua, an saboreal-o, e annun-
ciando 40 esmmago:que $e pwp:ue para reeeber o puro
sumo . da uva.

Juigava eq,em Lempas,que a pimenta era receita conhe-
cida apenas dos taberneiros de Tishoa, que substituem, no
vintio baptisado, a for¢a alcoolica, que a agua Ihe roubon,
pela forca da piménla. . .. - -

~-(Jue pinga, exclamam os encartados, como nog deixa
a lingna pegada ao cec da boca. Tem substancia que se
mette pelas goelas abaixo!

De Extremoz demos um.pulo a Borba. Me!hor ainda. Se
em Extremoz hilo ha prensas nem lagares, em Borba até
desapparecet a casa da pisal. -

Tres eoisus distinctas caracterisam o fabrico n'esta loca-

-lidade: a {alha, a ripadeira e o tamaxnco.

~.Na.época das vindimas toda a povoagfo vive ensopada
em mosto. O pé, que os de Borba condemnam por-ser
sujo, € substitnido pelu sapato pwao, quie nio deve de ser .

- - mams:limpo.

~Mas onde fazem 08 vinhos? Parece que o nio dissemos.
Fabzica-se ¢ vipho pa rea, no quarlo da cama, dentro de
casa. Diz-se muito a0 ouvido que, em vigho, sé 0s de Borba
fazem'milagres; porque, guando querem, ¢ querein-n’o mut-
tas vezes, teem artes de o arranjar até atraz de uma porta;
como 0s cogos de feira e dos arraiaes, gue IlIlpI‘O\"lSE!IIl mu-
- sica em gu;tarrae sem cordas. '

! Mewmorin sobra 0s proecssos de vinificagio, pag. 4,
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«Com uma ripadeira e uma talha, o de Borba f,capaz de
ir fazer vinho no cahego de um monte!.» .

E ndo sera difficil, depois da trasfega, nncontrar-se um
gnarto de carneiro aavinhar na talha, quacs presuntos pen-
durados ao fumeiro.

0 segundo typo de vinificagdo adoptado no Alpmte]o
posto que em mui limitado numero de propriedades, ¢ o
de feitoria ou meia feitoria & moda do Douro. Faz-se a pisa
em lagar de pedra, e o mosto fermentado acaba de orga-
nisar-s¢ em vasihame de madeira. N'este processc quasi
nunca adoplam o desengace, d'onde resulla, que os vinhos
adquirem qualidades oppostas aos que descrevemos. - Al-
guns ha tdo travosos e bastdes que deixan de boca abcrm
03 taberneiros.

Noolra occasifo fataremos d'esle processo dc -fcitoria
com maivr deseanvolvimento. Concluo aqui a descripgio dos
methodos adoptados no Aiemiejo, que & preciso divulgar,
para mefhor se. avabarenm as qualidades do vinho, que re-
siste a tantos desacertos dos proprietarios, e que se pdde
beber amda assim com agrado.

N'estas conferencias jiorei, prineipalmente, em relevo as.
pralicas defeituosas. E claro que ndo ha. regra sem exce-
peio; v, como esta, tem sido até agora cilada pelos. -escri-

-ptores, lomando-se coum preceito invariavel esconder os

defeitos, eu sigo o caminhic opposto, eom o inluito e ser
mais util aos proprietavios ¢ acs consnmidores. Tiremos a
mascara. Ponhamo-nos bem em contaclo com as nossas in-
dustrizs, para aperfelcoar os erros que as estdo condem-
nando ha mais de um seculo! Somente:0s que. pEo-confiam
na forga da intelligencia e do irabalho se podem arreceiar
de o lazer,

0s vinhos do baiso Alemtejo bew fabricados, devem ro-
presentar, no future, nm bellissimo typo de vinho de pasto,
que através da aguardente ordinavia que os aduba e tos
erros do falrieo, j4 hoje se pode antever. .

! Memowius sohre oc processos de vinifieagio, pag. 4.

L}
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O Medio Alemtejo possue cenlros egualmente importan-
tes, que estdo no caso de produzir vinhos delicinsos, posto
que sejam ainda hoje obtidos sem processo.

-No aito Alemtejo, com guanto os vinhos se mostremn mais
delgados e menos alcoolices, distingnem-se comtudo pelo
hom sabor ¢ certa frescura. Havid um de Castgllo de Yide
na exposicio, que mereceu os elogios de quanias pessoas
o viram, ¢ muito se distinguia pelo suave ¢ delicado flavor.

- Mas foi vm, e nds precisainos muilos; (ua {odos 0s vinhos
sejam bem fabricados.

0s precos dos vishos do Alemtejo regilam pelos do Al-

- garve. Sho eguaes nas duas provincias, segundo a lista da
«breve noticia.» Pelo catalogo inglez, o preco minimo erd
de 40 réis o litro, e 0 maximo 100 réis.

Muito -baratos na realidade; porém, estes precos ficam
sieilos & critica, que d’elles fizemos, na antecedente con-
ferencia, Sfo para alguns de nés, que podemos de repente
& ntn passcio, acharmo-nos 4 porta do lavrador,

Para quemvem de fira, as coisas mudam maito de figura.

E innegavel que os vinhos do Alemtcjo foram recebidos
com certo applauso em «Albert Hall», sempre que nio
peccavan pelos defeilos ue costumam caraclerisal-os. -

Dispondo de grande irea, applivavel 4s viohas, e sendo
comparativamenté a mais nova em viticultura e vinificacdo,
esta provincia- parece-me destinada 30 fabrico de vinhos de
pasto, uma vez que. esteja disposta a mudar de systema e
a seguir 05 Processcs gue-se nsam de‘d s obter, nas re-
gides mais adiantadas.

0 Alemtejo possue muitas castas, que inadvertidamente
baralha na vinificagio; nio estando; n’este particular, mais
adiantado que o Algarva. () governo das vinhas deve tor-
nar-s8 menos dispendioso, ndo havende razio plansivel para
- que se pio adople a charrna. Precisam, porém, os agricul-
tores plantar as cepas hem alinbadas e nao efn completa

desordem, parque s assimn se substitaem os bracos pelas
machinas, nos lavores da vinha.
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" Eslag, mais depressa ¢ melbor do que em ontra regidv,
podem ali mostrar 08 serviens, gue, por foda a parte, es-
e prestando aos viliculfores eslrangeiros.

O terreno ¢ gerdniente ponco accideetado, e ainda que
¢ seju, nio ¢ impossivel fazer trabalhar o charrog, se a
vinha esliver disposta methodicamenle.

Basla que a3 carreirss das cepas se conservem paralle-
las & direcgdo das collinas, para que a machina araforia
possa aproximar-se d'ellas, tanto mais gue-hoje um boi 86,
wma muar, ou um cavailo se empregam em dirigil-a,

E verdade que siio lanios 0s preconceilos a yencer, gque
nio sabemos bem por qual pr uneuo devamgs de princi-
piar.

A vinha, ouvimos shi a cada passe, exige ser plantada
a grande prol‘un'didade, de modo gue as machinas, além
de vio poderem sabir as nossas montanhas, ndo teem bra-
¢0s que revolvam a lerra, junto s raizes das copas.

Nap me parece que esta assergio se posss arvorar em
priaeipio. !

Nio ha, como demmlsuel woutro logar, necessidade de
abrir covas ou mantas de wmn metro de altura e mais, para
sepultar os bacellos.

A manta fonda comprehende-se em Collares, onde a

vara fem de atravesgar a camada de areia, que assenla
sobre o solo da vinha, e ainda algmmas vezes nos cumes ou
lombas dos oiteiros, ou nas encesias de rapido declive, en
qae as terras corvem muito. Mas devemos logir de prai-
¢al-0, e na maioria dos casos, mAo sO precisamos du char-
riza para os lavores aunuaes, como para @ plantagio. E nio
se- aflijamy com a ardencia do clima nerh com a scenra do
solo. O que & preciso & deixar do fazer as viahas pelo pro-

“eesso de construcgio das antigas casas da baixa. Metade
do valor do predio ficava nas paredes ¢ nos alicerees. Muita
cal e muita aveia, nenhum ar e pouca luz, '

@ trabalho bracal, é certo, ndo traz prefuizo ds videiras,
‘¢ na vealidade & sempre ¢ melhor, porque pode ser mals
minncioso ¢ acertado. Basta que sefa ¢ homem a fazel-g.

" GOWF. P 1. 9
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Condemna-o, porém, porque & caro, e no Alemtejo onde
os bracos faltam absolutamente, ou havemos de perder g
esperanca de transformar de repente aruelles exlonsos ter-
renos em productivos vinhedos, o ficamos obrigados desde,
ji a introdugir as machiuas, se, lomarmos a peilo, a'esle
septido, a prosperidade da provineia.

E nde pensem que estas machinas sejant difliceis de mane-
jar. As charruas do Médoc, o arado romano do sol da Franca,
¢ n'este ponto escusamos de ir logo & ullima iuvenglo, -
dicada pelos livros, podem ser admiitidos com vantagen,
tendo a seu favor a experiencia de muilos annos?.

0 que nio_comprahendo, € que se condemmuem s coisas
sem as-havermos experimentado, ou que as condemnem,
depois de uma experiencia incompleta e mal teila, dirigida
por qusii no estd no case de fazer ensaios e nNNtc me-
nus de tirar conclusies. . _

Faltam as sociedades locaes de agricultara para esclag- -
cerem o8 animos; sociedades reaes, 6 nio imaginarias, que
sdlbam dar as carfas n'estes assumptos,

Os vinbos de pasto, para que eu julgo muito apropriada
a provincia do Alemtejo, necessitam de ser oblidos com um
numero de castas pouco consideravel, sabendo-se senpre
guat ¢ a feigio que ac vinho imprime cada uma.

.0 mosto déve resuitar de uvas, cuja forga saccharina nio
exceda de 23 por 100 de assuear, e n¥o & precigo que en-
tre na composicio d’elle 0 engago verde, que communica
a0 vinho gosio desagradavel, além dos corpos facilmente
alteraveis, que n'essc estado eontém,

A fermentaglo deve fazer-se ein balseiros, rapida e com-
pleta. D'elles serio passados os vinhos para vasilhas de pe-
quena capacidade, de 25 almudes » maximo, dispostas em

10 ex.» sr. Fernando Palha acaba de introduziv nas suas proprie-
dades do Alemtejo a charrua do Meédec. Pelos esclaracimentos que esta

. cavalhelm teve a bondade de prestar-me, sei que ficou muilo satisfeito
¢0m 0s ‘primeiros ensaios,
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togar fresca, ¢ (que o thcj.t ‘sﬂj(,]lO 2 \ﬂlla{}ﬂ(’:: la[ndas de-
{femperalura.

Trasfegados em novembro, margo, maio e ngb[O pm-
ximamente po primeiro anne, se deverdo depois. passar 4
adega sublerranea, que lhes assegore doracdo prolongada,
¢ o0 deixe fazer nas condigfes de sc eonservarem seny al--'
cool, oS annos seguintes.

Devem copiar-se as pralicas, ¢ seyuir-se 08 costumes dos -
vinhateiros Jdo Meédoe, cujos processos descreveramos mais
tarde. S&u mestres na especialidade, e nd@o teem mmlos

rivaes. .
As talhas guardem-n’as como recordagio dos tampos do’- -
obscurantismo cenologico, para, na fataro, as mostrarem;
por euriosidade, as pessozs que visitem a provincia. Vene--
remol-as como reliquias, mas esquegamol-as, para termos
o direito de nos sorrir, quando visilar-mos os musens da
industria africana.

Resta agora saber quem ha de no Alemtejo £NCIrFegar-se
de fao radical trmsformacdo. Nio se diz assim a um pove
vinicola, parte os imperfeitos instrumentos da tua lavoura -
sem 1he aconselhar cnde deva encontrar os moderuos. Tra-

 ta-se-nada mais, uada menos, de wwa revoluglo, e-as re< - .

volughes, senr excluir as pacilicas, custam wnuito dinheiro.
Precisamos generaes, ¢ ja agora digumos tudo, nem se-
guer temos soldados.
As diflicaldades podem debellar-se como fica dito para
o Algarve, por meip de soviedades, mas, a propricdade no

‘Alemtejo csta muoito menos dividida, e os homens mais iso-
“lados uns-dos outros. As nossas tendencias ndo nos levam .

para a convivencia, ¢ deixar 4 iniciativa dos proprielariossis
cos a transformaglo que se exije, parece-me problema
perior s forgas de muifos d'elies. Nunca o- resolveviio .
que ‘o resolvam, 0. progresso. assim. nio e pmpaga rap_-"
damente. EXJge-se, porfanto, um poder:inais energico; e,

-como a provinéia:precisa-de bragos-e de cultura, dispondo

de uma- éivea mmw extensa 6, n'esle caso, que nos pode-
Be’
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fiamos nio nos contenlar simplzsmente com wma aszocii-
- ¢io focal-de vinhateiros ou de negociantes.

Devemos guerer mais e mefhor para o Aiemicjo. Nio me
contento decididamente com uiga sociedade restricla, comg
se imaginou para 0 Algarve. K preciso levantar a tatha em
peso, e deixal-a cair de granvde altara sobre o cho, para
gue se gquebre de uma vez para sempre. E nio se quebra
com facilidade um movel, embora seja de barro, que fem
sentados e volta 4o bojn, fodos 05 seculos que nos sepa-
ram dos romanns.

Carceernns di nna sociedade estranha & provimcia, so-
hre a quoal a talha ndo possa exercer influencia; que se nio
deixe enternecer por as suas vantagens; que a desfaca em
tijplos para constrair as ahobadas das adegas sublorraneas;
que nao eonsinta mais, que ¢ barro do Atemtejo tenha o
privilegio de beber vinho, ¢ o restante barro do paiz 8o-
mente o de heher agua; ue cstabeleca amais pprfe!la egnal-
dade entre a talha e o pote.

Uma sociellade poderosa, que se &é & celtara e au fa-
brico do vinho em ponto grande, gque no sew programma
se 140 esqueqa de fazer tambem guerra de morte aas mias-
mas paledosos. ¥ma sociedade assim pode influir ainda
mais longe ¢ mais alio, e dedicar-se patrioticamente 4s
(questdes graves de interesse social (ue nos agitam. Uma
sociedade, que desvie para ali o pouco sangue que amda
lemos, e nos fuge dbs arterias para o Brasil.

Que reprima, segundo os principios estabelecidos pel;zs
leis economicas, a emigracio, e (ue possa evitar as sce-
nas desagradaveis de que en fui tesiemunha ha poucos
dias, quando voltava do Porto. Tinha ¢ comboie parado
n'uma- eskaciio para 1 de Coimbra. Assomei & janeiia da
carruagern porque me attraiva & attenclio wma muther do
povo, gus banhada em pranto, se despedia do filne, breve
a partit para- a America. A campainha da estaglo deu o si-
gnal de partida, pondo-se logo o frem ey movimento, 'e- to-
Ang os passageiros foram sohresaltados-pelos gritos de «men
rico- fithy que nubea mais le topno a ver,» que sobresaiam
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ao silve escarnecedor ¢ penotrante da locemotiva. Ficou-ie

-nos ouvidos esla phrase. Havia, n'aquelle doloroso transe,
duas mdes que choravam jontas, a que dera o sor ao co-
Jona ¢ a patria. _

Precisamos ama sociedade (ue leve os emigrantes para
o Alemtejo ¢ lhes & ali pdo ¢ trabalho. Que Ihes mostre
bem, que temos win Brasil nas cepas, onde fodos podem ir,
sem abandonar o bergo natal pem a famitia,

Uma empreza que faca mais que os asylos, em que as
creancas sdo recolhidas; mas, d'onde saem para a socie-
dade quasi sempre seri modo de vida nem habitos de tra-
batho; que exer¢a a heneficencia e proveito da agricul-
tura, que pegue nos rapazes pobres, nos {ithos. abandona-
dos ¢ nos vadios para os transformar ew agricultores, que
povde aquellas extensas charnecas de homens e de ga-
dos. 0 que tudo consegnird fomando como pretexto a vi-
nha, '

o Demais 2 mais o Alem(ejo & uma regiao vicicola de recente
- dala, ondle estd quasi tude por crear. Nao s encontram ali
; as adegas nem 05 utensilios vinarios de ouiras comarcas,
que reagem contra 0s innovadores. Nao possue as invelera-
das affeicdes ao fabrico, que nos dio vinho mau, ¢ se op-
poem 4 venda das uvas, nem a limitagiio de terrenos, que
impossibilifem a creagio de novas yvinhas.

A propriedade pouco dividida, ¢ nem sempre com meios
* hastantes para s¢ poder agricullar, receberd de Dragos
abertos o capital e a intelligencia, que forem em seu auxi-
tio. A regifio, nataralmente considerada, dispde por egual
de-aitributos, que compensam guaesquer sacrificios.

A associacio que haja de fundar-se, deve fabricar vinhos
de pasto para Inglaterra e Brasil sem alcoot addicionado,
e cuja forea nio exceda de 13 por 100, o maximo. Deve
exporlal-os pelo menos com doig annos de edade. Deve
-collocar os sems grandes armazens de deposito na mar-
gem esquerda do Tejo, independentemente das adegas
parcines, que precisa instituir nos cortros maiares de fa-
“hrico.




“Ppde para o Lransporte servir-se do caminho de ferre,
que lign os pontos principaes d'esta provincia.

Precisa eslabelecer ainda, nos diversos centros vinico-
fas, agencias, em gue 0 vinhateiro possa levantar dindweiro,
para s amanhos do solo, com afaculdade de pagar em uvag
0s emprestimos que Ihe fizerem. Pode aproveitar ao prin-
cipio as castas actnics, e ho fim de algnns annos, irans-
formar por enxertia as que forem ruins, conforme Ih'o §-
rer sapheeer a qualidade do vinho fabricado. :

Por este caminho lerd uvas ainda antes de ter vinhas
suas.

Esta empreza, bem adiminisirada, offerece horisonte de
dilatadys lucros.

Luerns certos e positivos. Demanda traballio, mas ndo
corre riscos. ‘Bem sei, que as minas ¢ 03 fundos hespa-
nhoes ddo muito, mais depressa, & muilo mais; mas, o
muito a poucos. B nds precisamos que lodos vivan: con-
tenies e ninguem se arrependa. Queremos a felicidade sem
restricedes que so nos pode vir da agreicultura.

Affigura-se-me este negocio oy seguro, como (leposi-
lar capitaes no hanco e Inglaterra. Tdo lucrative, como
emprestar dinheiro sobre penhares, em gualqoer easa do
onzena, seja qual for a sua denominagiio, melhotr ou peor
disfarcada; s0 com a differenca, gue os lueros da minha
‘projectada -idés n3o podemn encher de remorsos 65 om-
prezarios; nem seriam obfidos 4 eusta das lagrimas, das
privacbes e da fome dos que nol-os viessem proporcio-

" par: _ -

Desviemos porém a yista ('este projecto elevado, que nos
tlevia seduzir, considerando as quesides mais serias do nossn
paiz, e pensemos exclusivamente nos meios, de gue desde
Jpoderia tangar mao qnalquer sociedade mais modesla, que
descje fratar de vinhos unicamente pelos incros que elles
(g0, sem pewsamento qye nio scja o fabrico aparade e
vacional d'este produeto. .
K demoremo-nos alguns instantes em esclarecer o modo,
por que carece cuidar cantelosamente da sua {avef..
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Nos ndo lemos unicamenie que reformar a mobilia vi-
paria. Temos que transformar 05 costiumes, necessilamos
de pessoal ameshradn, rue esleja 3 altura dos servicos, que
& preciso exigir dlelic.

Q pessoal contmum, ordinario, vulgar,—us rodas do ma-
chinismo—enjo papel principal ¢ saber obedecer sem dis-
culir, pode encontrar-ge de repente no paiz; senfipna classe
dos actuacs lagareiros, gue lazem tndo ao contrario do que
o amo ordena, pelo menos i gualquer elasse do [0 COs-
tumada ao trahalho, Mas o pessoal mais elevado, o pessoal
mandante, o moior, esse leut de ser creado, e deve seko
isente de todos os vicios e defeiios, de que costuma por'
desgraca esfar civado.

Nio desconbhécerei certamente que esta ¢ uma [lé]a maio-
res difficuldades, qoe pode tornae-se insuperavel, se ndo
quizermas salier por eima de estulins consideracdes.

Francmnente, uio acrediio nem confin para uma enpreza
desta ordem, no pessoal vinhaleiro de que dispomos, ¢ se
acha cncarrcgado do servien de wandar, n'agquelle a que
yulgarmenle se chama o caboga do trabalo. A elle se deve
a existencia do pessonl subaliving que J4 nen que]' ohe-
decer.

0 pessoal vinieola represeuta os Crres .acummlado.:» de
muitas geracoes. Tinlaucia e arroganeia ndo lhe faltam, mas
ndo ¢ com semellantes predicados que se [abricy bom vi-
nho. Invocando a pratica para se defender, nio leve tradi-
¢l nem conhecen escola. Naseru, como & toupeira de olhos
‘rudimentares, ¢ ficon satisfeilo por saber; como elta, abrir
a foca ¢ que vive cscondida. PGe os erros gue commette
43 cosfas da natureza, cujas leis se habituou a desprezar,
ates mesmo de as conhiecer. Vin, ¢ verdade, nascerem-lhe
0s cabellos Trancos na adega, mas a sew lado envelbece-
ram lambem as vasilhas, ¢ s¢ encheram de bolores, creando
cada vez vinhos peores. Em vez de bradar. que sabe, en-
¢he a boea com « ser velo: como s¢ a edade represen-
lasse o progressn, ¢ fosse prohibido & velhice envelhecer
D@ ignorancia e na preguici. '
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£ por tanto indispensavel crear pessoal ¢ educal-o por
ingdo convenienle,

Ha dois meios de chegar a cste resultado.

0 mais prompto ¢ para mim o mais efficaz, ¢ trazer dog
paizes estrangeiros, cujo fabrico de vinlios precisacmos
adoplar ¢ enjas praticas quanto antes devamos troduzir,
a8 Qessoas.hahilitadas para os trabalhos prim:-.ipf"les. E as-
sim 8¢ pralica em toda a parle e em fodas 45 indnstrias.
Que weslas coisas ndo ha patriotismo, ha bom senso. Os
melhores palriglas, sio ns que dirigem 08 NEgOCIOS com
acerto, e procurant extivpar os erros mais liP[lI'OSSi]

Enchemos a boca com o marquez de Pombal, ¢ nio nos
cansamos com justica de repetir, que elle foi mn dos por-
fuguezes majs amantes da sua naglo. Pois 0 marques de
Pombal mandon vir estrangeiros para tado. Prosperaram o
ensing ¢ a industria, a escola ¢ a fabrica, com as inipor-
taghes e ole fez. B o assamplo & claro, Quem pretende
obler ama coisa, que ndn pade execwtar, procura oulrem
que lh'a faga, s» ndo quizer prescindir d’ella. Foi o que
alle perceheu, Eo que devemos fazer. Nio inventamos

“nada, imitamol-o.

Escripturen feitores idoneos para divigir a vinificagio e
educacao do vitho, como as fabricas portuguezas vao bus-
car 4 Franea, 4 Belgica e & Grd Bretanha os seus lintwrei
108 ¢ mestres. :

Quando cu estive em Montpellier, fal]el O WM Proprie-
tariv gue comseguin ervear no sul da Franca a imlusliia do
queljo Gruyére. Julgam que perdeu o tempo com expcmcn-
cias?

Mandou vir os operarios da Suissa, porgne tinha pressa
dos gueijos.

Fagamog pois oufro tanie, porque a industria vinicola se
acha, em todo o paiz, com rarissimas axcepedes, na infan-
¢ha da arte. Diz-se, porém, «0s operarios estrangeiros nio '

_conhecem as mossas uvas nem 0s nossos vinhos. » -
. B cerio, nio canhecem as uvas em qaanto as nfo virem,
£ peor wos acontece amda a nos, que as csfamos vendo
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ha fanlos annos tambem sem as conhecet. Pelos productos
© que fizevem, hio de sabel-as avaliar ao cabo de algum tempo
de trabalho. K quanto aos vinhos ndo precisam conhecel-os,
porgue sdo oniros infeiraniente f}lﬁnrenles que necessita-
A preparar.

0 que impossibilita ou pelo menos difticulta quasi sem-
pre a introducgin do pesseal estrangeiro, ¢ impede, que
delle se tire lodo o proveitn, & a inveja ¢ 2 inlriga, gue
resullam da apreximagio de nacionalidades differentes. Sio
as rivalidades que muilas vezes alimentlam os proprios que
deviam sulfocal-as & nascenca.

Fu, todavia, supponho, que ninguem, sabendo dirigir os
seus negocios, se pode deixar arrastar por {40 perniciosos
exemplos., )

0 segundo mein ¢ menos expedito, was pode aprovei-
tar-se, dadas certas circumstancias. Consiste em mandar .
038 N0ss0s compatriotas estudar av estrangeiro o processo
que tiverem aqui de pdr em pratica. Mas livem-n’os da classe
humilde dos trabailhadores, quawdo hajam previameme dadu
provas de aptidao e de energia.

A esses devemos proporcionar o estudo da cepa na vi-
nha, ¢ do virhe na adega do (ratamento.

Este systema foi j& indicado ha tempo ac governo, sob
um ponto de vista um pauce diverso do que en agui o en-
caro, pele meu amigo o hardo de Ronssado, nosso consnl
em Dordeus.

Promptificava-se aquelle funceinnario a achar colloca(;ao '
nas vinhas do Médoc, debaixo da vigilnncia de pessoas en-
tendidas, a meia dozia de operarios modestos que o go-
verno para ali quizesse mandar, a fim de se aperfeicoarem
na viticollura ¢ vinificagio.

Podemos segoir este alvitre, mas o ¢ne se torna pre-
ciso é escollier homens, cujo caracter seja de antemio co-
nhecido, para ndio dar a experiencia resuitado negativo.

Succede, (he as pessoas que tiveram educagdo incom-
pleta, quando se acham um pouco acima do nivel dos seus
" eguaes, se tornam de ordipario orgulhosas e exigeates; e




132

se.volam a0 paiz em que nasceram com 08 olhos mais

abertos, desmandam-se em caprichos.

Nao sio todas, mas tem succedido saivem de jajuela ¢
voltarem de luvas calgadas. E o peior ndo & o lrazerem lu-
vas, & que ndo querem mais tiral-as das mios.

-Nio acomtece, como em Inglaterra, onde o industrial
millionario desce da carruagem para enlrar na fabrica, ¢
veste uma blouse egual 4 dos seus operarios. Aqui tem-se
visio, como posso dar testemanho, largarem as oflicinas
o0s alumnos das eseolas indostriaes, com medo do conta-
cto do carviio das fornathas..

- Outros, tambem & verdade, depois de haverem chsinad
tudo guanto aprenderan no estrangeiro, loram por fim guer-
reados com ps séus proprios discipulos!

- %o obstaculos que a gerencia de nma cmpreza deve su-
ber previgir porque se nao admitte que desconheca tados
estes pormenores. Nem the serd diflicil combinar os dois
methodos, fugindo a0 mesmo (empo 20s niconvenientes gue
qualquer d’elics apresenfa.

K assim gne péde ao principio confractar no estrangeiro
a parte mais elevada e importante do pessoal, escothendo-o
cot hoa critica e prudencia, honesto e hem morigerado;
éste comecard o ensing e servird de ascola. Depois oz ope-
rarios portuguezes, gue no scrvi¢u tiverem dada melhorss
provas.de capacidade, ¢ que se achiam no caso de irein com-
pletar no estrangeico a sua edacagio, para gae possam di-
rigir, com proveito, os trabathos futuros.

- Por esle caminho a iniciativa parlicular preencherd wmna
lamentavel lacoma, a falta de poslos amologicos, gue de-
viam ser o viveiro dos nnssos aperarios.

Constituida a sociedade, preparado o vinho, vencida a lnta
no paiz, resta ainda a vencer outra luta, por cerlo mais
dificil que a primeira, e para a maior parte dos que me
escutam guasi incomprehensivel,

- N@o basta fazer bom vinio, & preciso tambend saber veu- -

[}I_ej-_(].
0 mercado inglez, cujas bases principacs eshovaremos
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n’una conferencia especial!, estd constituido por modo.muito
‘particular, no enfanto gualquer sociedade deve dispor-se a
ahandonar desde ja os habitos que costumamos seguir.

Conte com a opposicae de lodos os intermediarios, que
sdo muifos, & ja exislem estabelecidos n'aquelle paiz, di-
rigindo o commercio dos vinhos.

Nio se illuda com as facilidades, gue eu tenho euvulo a
cste respeifo, na huca de algumas pessoas.

Precisa gastar com largueza, para chiegar a ohter lucras,
e 003 primeiros annos deve inclusivaimente ter u coragem
de perder. Sim! perder.

L quanto se nfin captiva n consumidor, a perda é nasi
certa; mas, tambem vos affiango, adquirida a clientela, o
consumidor inglez paga generosaménte os sacrificios de
guem souber servil-o hem: e guando chega a época de ga-
nhar, os ganhos ndo teem Rwite sendo na producgio, tal é
@ grandeza d'aquelle mercado.

Se em vez d’isto, porém, vos associardes seja para mmtn
ou 3eja para poneo, cntrerando o vosso dinbeiro ao lahrego
das vimhas, n’csse cago, a vitienltura ndo sé ndo dard um
PASS0, Mas recuard alguns annos; porgue. lancaremos en-
tre 08 mais credulos, a peor de {odas as desconfiangas—
gue nds N30 temos vinhos gne possam competir comn. 08
eslrangeiros.

Deixai 4 rotina e somente a ella--—enn egar as bellas uvas
tle nosse solo ao labregoe das vinbas; imilando as mulhe-
res que niio merecem o nome de mies, porque conliam os
filhos 4s amag, para d'ellas hebtrem o leite corrompido
pela desgraca ¢ pela miseria,

Tiremos ao labrego das viohas o direifo de dlspor das
uvas, como se arrancaram-os doentes das maos to barbeiro,
gue nem sequer deixamos agora ser sangrador.

Teham compaisiio dos cachos, que mereciam . ﬁllar~se
em alguma sociedade protectara de vegetacs.

Defendam da mesma maneira as uvas ¢ as aves, e-se nao

L Conlorencia X
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guerent, que eslas andem pela rua, 4s costas dos gallegos,

com a cabeg¢a para buaiso, seja egualmente prohibido, que

s¢ faca a vinificacio 4s avessas.

-Mas o que falla & fazer proselytos. :

A opinido da maioria pronuncia-se de nuira sorte. Nemy
estd- certa da nossa insufficiencia n’esta maieria, nem tem
anims, ainda quanda a reconhega, para sé apresenlar el
campo aberto, a combater os erros. Poucos teem a cora-
gem de suas opinides. ' '

—Com que enlio agradaram mnio os nossos vinhios
em Londres? Diz-me 2 pripneira pessoa gue encouiro ao
desembarear.

—Ouyi a todos que fomps 0s primeiros.

— A minha opiniio. & gue o lemos sido sempre em Iiudo,
replica um patriota que nunca saiu de Lishoa.— Tambenx
nie admira, A Beira esteve muito bem representada, a Fx-
tremadara despicou-sé. ;Onde se vin um viuho como o de
Torres, que & ainda melhor bebido pela horracha?-—As
outras provincias s¢ ndio censegnivam deitar-the a barra
adiante, fizeram para isso toda a forga de véla, Serve ao
nenos para que se nio diga que isto agui ¢ um paiz morie.

- Deixem 1 fallar quem falla, a nossa terra & o paraizo da
Europa.

—Nio temos palagios, nem grandes pragas, contingia mu
pragaento, nao temos sabios, ¢ demnra-se n’esta palavea.
olhando para mim, ndo temos pintores, niv temos artis- -
las. .. Pouco teremos! mas lemos .a paz e a ¢epa. A cepa
lortal Que famoso brazdo!! '

—Andam agora por ahki a espalhar que vocé nilo estd .
colente com o vinhy, gue julga pouwco n que Lia ¢ ¢ nfo
aeha bem feito. Cantigas |—Fallou-se tambem de associa”
¢des e sociedades cooperativas de agua peé. Nao se metla
n’isso; no6s ja sabemos por experiencia o que sdn socig- -
dades. :

— Mus sempre é certo, brada um novo inferldentor, qe
os inglezes gostariam do vinho com outro feitio? —Qus o
venham fazer aqui. Onde se viu uma coisa assim ? Pois ndo
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yamos nds la comprar o ferro, comprar o carvio, comprar
0 panng, comprar a espimgarda, comprar o navio, comprar
o dinheire, comprar-thes ludo? Elles que venham comprar-
nos & cepa, visto como tudo ihes compramos, se quizerem
o vinho a seu gosto. Ji que sabem fazer tantas coisas que
facam mais esfa. Sim, compren-nos as uvas, que nds se-
remos depois 0% primeirgs a comprar-lhes o yinhe.

Porque mwlive sste producto ndo ha de ficar sujeito
ds sabias lels porque se rege a cortica? Era o que fallava
—uyd Deus para a videira ¢ um demonio para o sobreiro |
‘Ji ndo ha privilegios. A lei & egual para lodos.

As paredes lecm ouvidos, nos nao fazémos nada, o ruido
cresee, ¢ aquelie povo que ndo produz sendo geracdes ener-
gicas, entra-nos um dia peta casa dentro com o firme pro-
posito de nos comprar as uvas.

N'essa occasido a alegria nacmnal tnca as raias do de-
lirio.

Deitamos foguetes para festejar a preguica.

Ao principio sdo acolhidons com ares de desconfianca e
um risinho de malicia. Pela boca pequena cainos sobre el¢
les como um enxame de zangdos «Fardo, nio fardo; sem—
pre queremos ver isto.»

Os inglezes fingem-ge surdos. Os inglezes trabalham, 08
inglezes frinmpham.

Entiio accordamos. Declara-se em todo o reime uma epi-
demia de inveja.

— L esta? O que nos dizem aos inglezes? Vao dar cabo
do paiz? Se assim cominuam, ficamos arruinados |

—Providencias! € preciso providencias | Nada t quem ex-
palsou 05 judsus, pide e deve fer forgas para expungir o8
inglezes das vinhas. Fazem-nes o vinho & abaiam-nos com
0 dinheiro !

Ai! os poderes publicos! onde estio os pederes publi-
¢0s que nos niio accodem?! Accndam-nos o8 poderes pu-
blicos!..... e e e
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Olhae, clhae ao longe, olhae comigo e descansae a visla
no Doarn.

Olhae ainda a maior distancia, ndo vedes a ilha da Ma-
deira?!-

E o combate da rola com 4 aguia! A rola morihunda ndo
chega a perceber que lhe arrebatam os filhos.

Aprendam.
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Regido da Lxtremaduca. - Sie i us rios aem o m.u, que rslabelecem a egu,d..
dade dos vinbos,— O Tejo ¢ o Gironda, — Dadas ‘eslatistices.— Riquezs sac-
chiarina das ovas e lovgh alvookica dos vinhas da Exiremnadura - (lassificacio
c pmprwtlade*i daz ayontras expostas em Eondres, i«

Divisio primaria dos vinbedos da Extremadurs.— RKomes das printipars lessas
que produzem vinho.— Constituisdo geologica das ferrencs, m 1 FESING,
— (irangeio ¢ fabrivo.— Leiria, Santaren, Torres Novas, CartaxgF -Thomar.

Vinhos de caldeita. —Vinlos newres.— Y mhos ue sabores incom palgrsis & gcsm-.
mulliples.—Cheiro a cano, gosto a formige, gosto a ratinhe.

Lishoa.— Formosura desta eidade — Restricgdo Qo estudo ds zonns- vmllatei-
ras de maior nemexda. —Torres Vedras.- - Duas palavras sobre os sens viohos,
—0 almocreyn e o mdre — Qual & ¢ eaminha, que Sezue o vioho de Torres,
pars chegar a cidade, & come se transforma em Gollares, — Deviam os thu-
1gifos AprOveilar a ]n,:m"-— 0 curiose ¢ o dia de dmanha,

Mens senhores'——- Hoje ficamos em casa, porgne vou f;ll '
lar-lhes dos vinbos da Exlremadura. :
Esta imporiante regido vinicola, pelas suas condlz;oeq gao-
graphicas, apparenla semelhangas com o riquissimeo depar-
tamenlo [rancez do Gironda, priecipalmente alamado por
seus vinhos do Médoo; mas, nfo o5 produz egoaes & estes.
A proximidade do occano e a visinhanc¢a dos rios ndo in-
. fluem em toda 2 parte do mesmo modo. e
- Quando langamos os othos para as cartas dos dois palzes :
nota-se que, em Porfugal, parte da provincia da Exlrema- .
dura, desde Carcavellos alé Leiria, se acha do um lado Hi-
mitada pelo oceans, e do owlro pelo rio Tejo, exactamente,
como se-obgerva na regido do Meédoc, ue é hanhada; pelo:.
oceano e pelo yio Gironda. A semelhanga continda & palen-
toar-se, quando se eonsidara n-territorio comprebendido en-
tre Almada ¢ Setubal, que ao norte e -ag sul fica limitado
peles dois rios,—o Tejo e o Sado: como a zona vinhateira

CONF. P. I, 10
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do Gironda, que sc appellida de entre dois mares, 0 & pelo
Garonna e Dordonha.

E em volta da.grande bacia do Tejo, ou ao lungo das
$0as margens, que as videiras se encontram dispostas em
attrahente panorama, debrucadas sobre os valles, e subindo
airosas collinas, que nan podimn appetecer ouira cullura
melhor; sem yue deixem de propagar-se tambem nas cle-
vadas serras, que ficam mais proximas do oceano, ¢ affas-
tadas do rio.

- Na margem direita do Tejo, temos que mencionar os
vinhedos de Cavcavellos, de Lishoa, de Buocellas, de Cama-
rate, de Cadafags, de Villa Frapea, da Arruda, de Alem-
quer, du Cartaxo, de Santarem e de Torres Novas. A oesie,
¢ menos disiantes da cosin, os vinhedos de Collares ¢ de
Torres Vedras. _

- Bobre a margem esquerda do rio, occupam egualmente
uma extensa drea de terceno, ¢ estendem-se desde a Cha-
musca até para baixo de Almada, passanda por Alplarea,
Almeirim, Aldeia-Gatlega, Alcochete, Moita, Seixal, Lavrez-
dio, Barreiro ¢ Cacilas.

K, como se vé, uma rica e exiensa regiin, a mais con-
sideravel das que havemos esludado até agova, gue lavra
vinhos finos ¢ distinclos, hem conliecidos nos mercados es-
Irangeiros ; mas, que estd ainda longe do nome, gue me-
rece,  vird a ler, quando se aperfeigoarem, em (oda ella,
os processos de fabrico, devendo resultar d'estes aperfei-
coamentos o augmento da produc¢do, que embora scja fres.
vezes.maior jue a do Alemtejo, ndo cliega sequer 2 metado
do vinho que se lavea no Gironda !

0s mappas esiatislicos officiaes computam o vinho da
Extremadura em 950:000 hectolitros; a superficie da pro-
vinciy em 1.795:788 hectares, tendo de populagio 836:475
hahitanies. : ;

Aproxima-se a rigneza saccharina das uvas, da que en-
conrdmos no Alemtejo, e em algumas comarcas, chega a
egualar a do Algurve.

- Balabeléce o sr. Lapa tres escalas differenles:
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92 a 30 por 400 nas uvas de melbor qualidade ;
20a2W » » »  »  medionas;
18a2 » » » u  mais ordinarias.

Fstas poreentagens sio tambem as que se -enconiram
na Breve noticia, ¢ foram deduzidas dos ensaios velalados
nas duas memorias sobre vinifleacio, 1mlJlir‘.adei.~; er 1866
e 1867, por ardem do governy.

A simples imgpectlo d’aquedles numeras, & vista do que
dissemos nas anleriores couferencias, & sufficicnte para sa-
bermos avaliar a forca aleoolica genuina. que se aproxima,
sensivelmente,.da que ji achdmos em alguns dos vinhos
estudados; ¢ com quanto a 30 por 100 de assocar, que é
a percentagem mais clevada, correspond'x, cm peso, 14,55
de alevol, ou 32 graus de Sikes; a média aleooliea dos vi-
nhos genuinos da Extremadura ndo passa de 44 par 100
amm volume, on 24,5 praus de espirilo de prova, Fica a
meédia 1,5° abaixo de 26°. Podemos, por tanty, de ante-
mio annundiar, qu¢ os vighos d'esta zona, estdo no caso
de darem origem ao novo Lypo, mais acceuavek @ jusla-
mente preferido nes mercados estrangeirns.

Nenhuma ontra provincia de Portugal apresenton, como
esta, maior numers de amostras na exposicdo. Snbivam o8
expositores & 155, e 0s vinhos a 269, sendo 192 tintos
77 brancos. o -

Fizeram-se em Lishoa 237 doseamentos de alcool, cujn
resullado fol, ficarem §71 acima de 20° Sikes, ¢ 80 com
graduacio mferior,

- Os provadores poringuezes passamm diploma de bom a

123 vinhos. Fscaparam com a nota de solfrivel, 77, mere-
cende 69 ¢ epitheto de man.

- Representava o vinho hmn menos de 30 pm' 100 do nu-
mere das amostras, € © vinho abaixo de 26° apenas um
tereo da remessa. Esta segunda parte ndo prova, todavia,
sendo uma coisa, que se adopta como régra a aguarden-
tagao.

A antiga provincia da Extremadura comprehende os tres
10 -
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districios administrativos de Leiria, Sanlarem ¢ Lishoa, os
quaes podemns egualimente admitiic, eomg divisio pr:ma-
ria dos seus vinhedos.

Para fazer sentir bem a importancia ¢ grande diversi-
dade dos typos d'esla provincia, ndo serd fora de proposite
gue passemos em revista as lerras e as especialidades do
sen solo vinicola, tm impnssibilidade de obtermos metho-
res dados, que nos guiem ¢ conduxam a ama classificaciio
methodica ¢ rigorosa.

Percorrendo a nurgem esqneuh do fTcjo, a partir da
cosla oceanica, adwmitle o auctor da Breve. noticia sobre a
viticultura portugueza; as seguintes sub-regiles vinicolas,
as quaes se julga anctorisado a tragar, pela gualificagio dos -
vinhos. - .

Setubal.—Principalmente conhecida pelo vinho licoroso
d'este nome, que & produzido, em grande. parle, nas vi-
nhas de Azeitdo e de Palmella. -

Almada.~ Menos notavel gue a antecedenle. e caracte-
risada segustio siguns, pola esistencia de vinhos tintos en-
corpados e suborosos, posto que em peqguena quanlidade.

Lavradio.—Deve aliribuir-se 2 famn dos seus vinhos ao
predominio da uva bastardinho, que [he tem dado celebri-
dade no paiz e (ora d’elle. '

Benavente.—Produz vinhos muifo saccharinos.

Almeirim.— Apresenta duas quaiidades de vinho, os do
campo e dos arneiros. Estdo os terrenos, em que 0§ pri-
meiros se criam, & mercé das mundages do Tejo; bem
como os segnndos, sujeitos & influencia das areias, que os
ventos arrojam das margens (o rio.

Chamusca,—Muito {lorescenie antes da wvasio do oi-
dinm. Com o3 vinhos d’esta terra se alimentaram outr’ora..
as labernas de Lishoa. Foi sempre hem repatada a aguar--
dlente da Chamuses, e havendo-se combatido ultimamente:
com eflicacia o oidinm, as vinhas comegam a restanrar-se.

Passando & direita do Tejo e seguiado a costa maritima,
ENCONtTATNOS ;

~Careavellos,— cujos vinhos foram completamente destrni-
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dos peio oidium, ¢ pa qua{ st 1)rndlmam nnhos Lrancos,
excellentemente concrilnados.

Gollares,—que sc¢ dilferenca de todas as sub-regides da
Extremmadura. Os seus vinhos, verdadeiro typo de pasto,
sio delgadns, fracos, acidos e pailietes. Peccam todavia por

“Talta de flavor.

Friecira, Maflra, Louwrinhi ¢ l’f’mche,——cu;d produccin,
em regra, apenas satisfaz s necessidades do consuino lo-
cal.

Sobre a margem direita, e partindo de Lishoa para o
norte, observain-se as scgninies sub-regites:

Termo,—cujo nome se applica 2308 vinhos creados nos
suburbios de Lishoa, no raio de 10 a {2 kilowetros. Cha-
mava-se, antes da construcgio das actuaes harreiras, a esta
antiga zona liscal e administrativa, o termo de Lishoa. $30
conhecidas 0s seas vinhos no Brasil, e nas nossas posses-
sdes nliramarinas. O commercio de Cette exporta, prioci-
palmente para a Russia, um typo de vinho branco, aroma-
tisado com essencia de cravo (girofle}, a que di o nome de .
vinho de Lishoa.

Villa Franca, Alemquer, Azambuja,—cujos vinhedos as-
sentam em parfe no valle do Tejo, e em parte nas encos-
tas. Devemos citar, na classc dos flnos, 0s vinhos brancos
da ribeira de Maria Affenso. Tainbern sio bastante esti-
mados os vinhos tintos da Abrigada. .

. Cartaxo,——que produz annualmente 80 mil hectolitros do
wnho, havendo duas variedades admitlidas pelos provado-
res, em harmenia com 08 lerrenos, & COM 05 Processos
actuaes de fabrico,~—virhes de copo e de: pmbarquel.

Sanfarsem,—¢que apresenta os vinhos do campo, empre-
gados como vinhos de caldeira, ¢ os dos bairros, dos: ter-
renos altos e enxutos, differentes dos pnmclms & conside-

: rados de copo ¢ de exportaciia.
" Magdo,—ecentro da regifio, que, desde Abrantes ale araia
de lespanha, se desenrola 4 vista do viajante. Magio, como

1 Aguiar, Memeorias sobre os processos de vintficapio, 1866 pag- .
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Heldelberg, tambem tem o seu tonel. Asseveram, gue oS
vinhos hrancos desta localidade s3o delicados.

No territorio situado entre o rio Tejo ¢ a costa, ha uma
zond eendral, cujas principaes suh-regides se conhecem pelos
seguintes nomes :

Bucellas,— typo de vinbo brance o mais caracteristico e
hem coneeifuado eotre 03 vinhns portuguezes actiaes. E
conhecido nns mercados estrangeiros, onde poucas vezes
apparece com as. qualidades que the ddo maior realce, em
virtude de ser uso aguardental-o para esportagio.

Torres Vedrag, —produxz vinhes neulros, encorpadbs e
relintos, que se gastam pas vendas de Lishoa. Especiali-
sa-se mais de um typo, e tornam-se principalmente nota-
veis 08 da Caxaria, Ordasqueira, Matta Cies, ¢ Dois Por-
tos, ete., etc. O processo de vinilicagdo tende a nivelar to-
dos 08 vinhos d'esta sub-regido. '

Artuda,-~—dd, como a antecedente, vinho coberto e en-
corpado, que sc.deve cansiderar de lotaglo. :

Cadaval, Caldas da Rainha ¢ Alcobaca,—nilo sHo exces-
sivainenle abundantes. Da primetra, pdre&,e, que jia tem ido

algum vinho para Franca.

- Leiria,— bastante productiva, pordm, quasi exclusiva-
mente consagrada aos vinhos de distillagho.

. Batalha ¢ Ourem,---safisfazem apenas ao consummg lo-
cal.

- Torres Novas,—muito productiva e variada. Tem vinhos
brancos e tinlos assaz generosos. Vinhos de copo e de em-
barque.. Fabrica, além d'isso, geropigas e abafados para 0s

_tempel‘os'dos vinbos do Termo, e de oufros que vic para
o Brasil com differentcs denominagtes.

Thomar,—tem fama de proditzir bom vinho tinto e branco,
de diversos iypos; desde o vinho alcoolico; aromatico e pa-
fhete, charnado da Serra, e nascido dos schistos até o vi-
nho hastdo, analogo ao Cartaxo do concelho -de Santa Ma-
ria dos Olivaes,

- Divide o sr. Lapa as \mhaa da Extremadura pela mesma
forma.. en quairo grupos;. lomando, para fandamento da sua

o
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elassificacao, os climas lUiJ(JUldphu,(jQ vinhas a0 correm L13
cesta oceanica; vinhas das servas: vinhas das collinas ‘e vi-
vhas dos valles e planicies. . .

Eneantran-se os vivhos delgados, fracos ¢ mais ordina-
rivs no primeiro grupo; no segundo, appurecem os vinhos
espiriluoses ainda delgados, mas finos. Accumulam-se. 1o
terceiro grupo, os melhores vinhos da Extremadura, Figu-
ram no ultltlw, 08 virdos bastdes, encorpados e retintos.

Depois admille fres sub-regites, correspondentes aos (]IS-
trictos, e faz n'estag vavias circumser ipcoes,

A verdads ¢, que, apesar do muifo que sabemos, amda
nos achamos Ionge de possuir conheeimentos exaclos,
gwe perinittam a classtlicacio rigorosa dos vinhos da Bx- -
remadura. Expbe, o que dissemos, a questio ein termos
genericos. Nio se ignora, que a conslifniedn geologica &
muilo variada; que nos terrenss de allnvido ¢ o vinho quasi
sempre ordinario, ¢ yue o vinho mais fino exisle princi-
palmente nos terrenos secidarios, lerciarios e quaternarios.
Mas npiio ¢ Dastanle, saber-se que ha lerrenos, uns mais
proprios que outros, para a cuitwea da vinha; ¢ que-sendo
diversamente accidenfados, ¢ com differentes exposigdes,
mullipticam 2 varicdade dos productos. E preciso -conhe-
cer bemn o solo ¢ o sub-solo da vinha em relaco 4s casias;
para formular depois as condiches da sua mais prosperaye-
getacdo, E indispensavel distinguir cgualmente a natoreza
do vinho, no seu mais perleitn gran de gennidade, c a du-
racio que possa ter, quando privado de aguardente. -

0s vinhos estfio, nor assim dizer, classilicados,. segundo
0 nome das terras em que s@o produzidos. F-esta elassifi-
cagao tem por base, ainda cm cima, a aleoolisagio. : i

Adoptemos, por tanto, uma divisiio de tauriste: Discorre-"
remos sobre elles 4 medida qun formos. vendo e andande.
0 fabrico actual torna-se um obstactlo 4 separago. e gru-
pamento racional dos vinhus, porque tende -a mve]_ A0
dos os prodircios. : P

E bastante variada a conslitiicio geologlra dos terrenos,
mérmente na-parte que fica ao norte do rio Tejo,
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g Carcavellos a Peniche ha diversas formaces, tanio
na fasa do littoral, como no infervr.

Observa-se 0 lerreno cretaceo auperior nas vinhas de
Cascaes ¢ de Carcavellos, o terreno lacustre inferior nas de
Collares. No cretaceo iuferior assentam as de Mafra, Eri-
coira ¢ Torres Vedras, ficando nma parie d'estas ultimas
sobre o terreno valdense, que predontina nos concelhos de
Arruda, Alemguer e Cadaval.

Apresenta o centro vinicola do Gartaxo tres I’ormacécs
. geologicas distinctas, em uma superficie de 13 mil hecta-
res; a (uaternaria ¢ as lacastres inferior e saperior.

03 schislos e calcareos metamorphicos farmam parcial-
manie o sole das vichas de Thomar. O ferreno devoniano
ou carbonifero inferior constitue as vinhas de Magao.

Serve de leito aos vinliedos de Seinhal o lerreno neoge-
neo lacusire superior; ans de Ahuada 0 neogeneo marino,
e d’este pouto para o norie todas as vinhas, que se- culli-
vam sobre a margem escquerda o Tejo, vegetam em geral
sobre o terrend neogeneo lacustre snperior.

Quasi gue um unico grapo ifa sevie cainozaica forma o solo
das vinhas ao sul do Tejo; em taulo gque o solo das gue de-
- moram a0 norte, sendo ainda represenlado, em parte, pelo
terreno d'esta servie, & composto, além d'isso, por outros
grapos da scric mesnzaica, por varias rochas eruptivas
. £omo 05 granitos, e pelos lerrenos metamorphicos.

’\Iao apresenﬁ grandes dillerengas o governa da \m};a,
nas principaes comarcas da Extremadura.

- POe-se 0 bacello pa manta, e raras vezes s¢ empregam
harbados; Os largos on calvas das vinhas sfo repovoadas
por mergulhia; opera¢io muito adeptada ndo sdmenle pb -
nosso paiz, mas na Borganha, na faxa dos vinhos finos que
se appellida Gote-d’0r. Receiam os vilicaltores, amanies da
mergulhia, que a nnha flegenere quando se rejuveneca com
‘bacellos, os quaes ¢ certo, nos primeiros anaos, ndo pode-
‘remrivalisar com as cepas velhas.

“Este modlo de veproduzir as vidsiras nio ¢ inteiramente
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condernnavel. Tem a favor d'elle a experiencia esclarecida
de muilos vilicullores distinelos; concorre, porém, para
alterar o alinh&mento dos vinhedos, e por tanto embaraca,
chegando a impossibHitar os lavores da terra eom a. char-
rua. :
Nos, que adoptamos a mergulhia, ndo temos para 2 de-
fender, os fandamentos que apreseniam os proprietarios
da Cote-d’Or.

A cava ¢ a bracos, e us proprielarios vivem satisfeitos
com este systema, por ser ponco dispendioso, em virtude
do haixo pregu dos salavios.

Nio mostram disposigiio para abandonal-o, e tio grande
¢ 0 amor que lbe consagram, que jd alguns me feem as-
segurado, na Extremadura, ndo ser possive! sair mais ba-
rata a cava com a charrna. Esia opinidio, que ndo passa de
um preconceito, seria muito diflicil de provar, e nao esti
de accordo com 03 queixames, que ndo poucas vezes ge le-
vantam contra a falta de bracos. () véceio de introduzir no-
Vs NEOR Nas praticas agricolas, & o motive que 6s leva prin-
cipalmente a pronunciarem-se desta maneira.

. A poda faz-se curta ou comprida, sem que sempie scja
passivel indicar bem as razbes que aconselham -a prefe-
‘rencia. Pelo menos, muitos viticullores nio estio- de todo
seguros nas consequencias dos deis modos differentes de
exccuiar a operacao. “

Teem s empas muitos nomes; mas, a fres on quatro
podem ser reduzidos ns typos. :

Em todas as tres zonas da Extremadnra o grangeio das
vinhas & com pequenas variantes 0 mesmo. Abre-s¢ a manta
de ardinario funda, e enterra-s¢ o bacello com unhamento
ou sem elle!, : o

A vindima & dirigida com mais ou menos acerto, pelos
processos commums conhecidos em todo. o reino. :

"1 Podem eonsultar-se, para descripgdo minuciosa, as duas memorias,
que publiquei em 1866 e 1867 sobre a yinha e o vinho do senfro do
paiz. tmprensa Nacional {868, 89 gr,
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_Quanto ao fabrico, usa-se a feiforia ou mefa feiloria nog
_ Ia-g'ares, ¢ a fermentacdo nos balsairos ou toneis, sendo fora
de toda a duvida, gne o systema de balseiros € preferivel
a0s outros, como se prafica nas regibes mais acreditadas,
para obter os vinhos de pasto.

108 winhos hrancos sio feitos de bica aberta quasi sem-
pre. '

 Nio ha na Extremadura as tallias, nem os defeitos de
fabrico, que encontrdmos no Alemtejo. Todavia, as canstruc-
¢0es, .2 mobilia, & 08 utensilios vinarins sin por vezes lag-
tante imperfeitos, ¢ nda satistazem a0s fins a que se des- -
tinam. .

-:INa maioria dDb casos o as adegas de tetha va, sem am
resguardo que as protefx dos ardores do clima; tambem
ndo-serd muito difficil encoztrai-as, sobive as lombas dos ou-
feiros, em vez de s abrigarem & somw d’elles, occupando
ologar -dos moinhos. A teraperatura em faes casos € muilo
desegual, ¢ sendo variavel nfio convém 4 bhoa conservagio
dos vinhos. -

Os lagares, bem eonhecidus de wdns, ndo mereeem des-
erip¢io minuciosa. B30 lanqoes de pedra, que téem &y ve-
zes a-profundidade e superficie dos lagos dos jardins. -

- A8 prensas s3o coevas do Noé. Arvores: antigas que sus-
tenlam rochedos. Podem comparar-se, em vista do eflvile
que produzem, pela md applicariio dos principios da me-
chinica, @ um elephante mandrian, que Bllbllﬂ até & porta a
casa dos lagares. .

- Tomam grande espago, ¢ embaracam o tmbalho doq la-
gareiros, yae precisam, em quanto andam na pisa, ndo se
esquecerem da vara, para pdo voltarem a casa com a ¢a-
hega partida. : -

" A substitnicio ¢estes (mrrenhos, -que simulam instru-
menios de torturs, & uma necessidade. )

Desde a prensa mais simples de Médoe até 2 prensa
mais aperfeignada de Samain de Blois, ha dezenas de mo-
delos. -Aproveitaveis; occupam pouce espaco, sio bastante
economicas, e de facil reparacio, mo caso de desarranjo;
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circamslancia a que se deve attender nas povoactes rurges.

- As vasilhas tambeir nfo excilam 2 minha admiraci.

Peceamn uasi todas por um defeito capital; r‘apacxdade
exagérada, 10 alé 3% pipas!

Ajuiza-se, nos paizes esirangetros, da quahdade dﬂ vi-
niw, o bd}_}el‘ do producter, e da importancia gue se liga
a0 producty, pels exame da adega.

Jndicam pequenas vasithas, bem dispostas e construidas,
que se fabrica bom vinhnp as grandes loveis, denunciam
adega de tereeiva on quarta ordemn, ou propriedade de vi-
nha drdinario.

(0 nossu systewa de vasilhane, ¢ sufficiente para mnos-
rar, (ue somas wm paiz atazado, ou enldo quc . NOSs0
vinho ndo gosa de estimagio. '

Tauthen tur, em Franea, adewss com \asllhame de grande
capacidaite; mas, ¢ nas comarcas que fazem vinhos de lo-
tacio ou de iwnferior qualidade para a caldeira.

A multiplicidade de castas, que vimos ser um caracier
que denuucia a inferiovidade relativa das regides, podemos
juntar agora i outra, a capacidade exagerada do vasi-
lhame. E ambas as coisas junias, gquando nao representem
falta de couliecimentos cenologicos, significam lerrenocs. de
ferior produccio e pouco privilegiados. Admittmde, que
Portngal quer fazer vinho de pasto para 6s novos marcados,
niio hesito crm aconselhar-he, gue adopte pequenas vasi-
lhas, que possam renovar-se todos o3 annes, perque saem
da adega ou do armazem com o vinho, por conla do com-
prador. Com a rennvagio do vasiliame pequano, pratica
~ yue nac estd infelizmente em nossos habios, augmentara

logo o aceio do fabrico; ndo devendo tomar-s¢ em consi-
deracidio as objecedes de algumas pessoas que ]ulgam aar-
rumacio diflicil ¢ a manobra mais trabalhosa, -

No mesmo espaco, em gue s¢ collocam os grandes tos
neis, se dispoen em pillt on meda as pequenas.vasithas;
com a dilferenca, que estas padem passar cheias de liguldo
de um Jado para ouire, em lanfo que as outras, depois de
cheias, nfo ha forcas humanas que as deslogquemn do sew
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logar, sendo preciso baldear ¢ vinho e despejal-as, quando
as ciccumstancias exijam que as mudemos.

56 uma vez, e foi em Chatean Yequem, vi guardar vi-
nlo preciose em vasilhas de maior lelagio, mas, ainda as-
sim, devo prevenil-os, de que elle ndo entra para cllas, se-
nio depois de completamente organisado nas vasiihas pe-
quenas; isto &, quando se julga 130 seguro e perfeilo, que
nio ha nada que possa alleral-o. K este exemplo constitug
uma excepedo, gue pode ser disentida, mais on menos fa-
voravelmente pelos enfendidos, € refere-s¢ a mn vinho,
que, depois de filo, se eonserva sem difficuldade,

0 meio dia da Franca tamboun usa de grandes toneis,
com dimenstes verdadeiramente prodigiosas; porém, ja de-
veis saber, que o vinho ali ou se queima, ou s¢ transforma
pela aguardentagdo nos typos de’vinho peninsular. Poucos
sio o3 viohos de consumo ditects.

Ab grandes vasilhas convém aos vinhos Uld]H{lI‘IO‘: aos
vinhos de lotacdo, ¢ a0s vinhos nimiamente aleoolicos. Os
primeiros, pela sua pouca duragio, ndo pagariam os cuida-
dos do tratamentd nas pequenas vasilhas; os seguados,
pouco lempo se demoram nha casa paterna; vem o nego-
cianle buscal-os logo depois da colheila ; 03 alcoolicos, sem-
pre que eslejum acima do grau em que a wroentagio se
. pode declarar, resistem ds causas de destruigdo, que cons-
piram’ nas grandes vasilhas conira a existencia dos vinhos .
fracos e finps.

Todo quanio se observa nas nossas adegas, attes(a nais
. Uma vez ¢ que hemos dito noutras occasioes. 0 vinho,
apenas fabricado, & logo vendido, e por tanto a vasilha
grande ou pequena é indifferente para o productor. O vi-
nho, que se guarda nos armazens, ¢ sustentado pela aleoo- -
lisagdo, de mado que o negocianle ndo chega a apreciar a .
vantagem da peguena vasilha sobre a maior. O aleool cor-
rige tudo, e nfio faz sentir a falla dos melhores iustrumen-
tos de. vinificacio. Tirem-nos a aguardente, e en lhes direi
depois, se nao havemos de mudar de vasilhas, e proceder
4 tonstracgio de adegas subterranéas.
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A moda dos grandes toneis, em quanto a mim significa,
que 0 vinho antes de ser bebido, se favtd de beber aguar-
dente. :

Entremos, agora, na aprecia¢io dos processos de fabrieo
¢ do governo das vinhas, seguidos nos fres dmmc[os vini-
colas da Extremadura. '

Comecenos pelo norle.

A sub-regiao de Leiria, 1o campe em ue vamos consi-
deral-a, ¢ pobre e e muites pontos quast esteril. O solo
nao dispie de clementos em grande ¢opia para crear a-vi-
fleira, e 0s vinhos sio delgados e fracos. Servem para d[s-.-
tillar.

0 chdo das videiras é em parte formado pelos Lerrenos-.— '
liasicos, jurassicos e crelaceos, e em parte pelas arenatas
quaternavias,

Na plantacin da vinha, adopta-se a manta, que ret_ebe 0
bacello com unhamenio. :

A poda ¢ algumas vezes galheira, ou de vara e talao |
N'este segundo casn, 2 erguida ¢ de palmatona ou Ian(;a
com 05 cempetentes moordes, '

Cavam geralmente as vinhas dnas vezes. Vindimam larde

Cultivam muilas castas, das quaes as 46 seguintes so as -
mais volgares: arintho, almafego, boal, castigo, castelldo,
carrasquenho, Dona Dranca, Fernam .Pives, moreto, preto
Martinhio, rabo de cvelha, trincadeira, tintoreiro, finta l'ran~
ceza, terranlez, xereg, ekc.

Pisam as uvas em lagaricas de madeira ou Iagares de
‘pedra, e 0 mosto fermenta nos toneis, sendo espremldo
muitas vezes de biea aherta. g

0s mostos 'esla sub-regiio sdo ecualmento poucu aac— S

charinos. Reputam-se de primeira qualidade 0s que miar-
cam 24 por cento de assucar ou 10,18 de a]cuoi il peso,
isto &, 22,5 do hydrometro de Sikes.

Dois tergos dos vinhos de Leiria s3o’ pasqadc»s 4 caldezra,
d'onde resulia, que-este districto ats agara tem sido con-
siderado como productor de aguardente.
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* Apresenta emquanto a mim (o graade importancia o fa.

hieico da aguardente, que ndo devo deixar de dizer duas pa-
lavras a esle respeito.

Fabricamos mal ¢ vinho, mas, nio fabricamos mclhor a

_aguardente. Nada tio wmatural como procurar obtel-a de boa
qualidade, seguindo o que esta escripto sobro esta ma-
teria, o0 0 que a pratica tem mostrado mais eflicaz cm
Franca, na bellissina regiiio das Charentes. Em logar, po-
vém, de o fazermos, por lal mode andamos esquecidos
<os verdadeiros preceilos: d’esta indusiria, que udo so nio
pensamos em _preparar aguardenle, gue possa servir de
bebida, mas essa mesma que fabricamos para lewpero e
adubo, raras vezes resulla de vinhos que ndo estejam os-
tragados. Tambem, como dizem o3 populares, a aguardenie
serve para matar o bicho, ¢ os bichos com qu'liqum venenn
se matam.

-2 -0- facto-mais importante ¢ que raras vezes s fabrica
aguardente de propogito. A maior parte d'ella resulta dos
vinhos deferiorados on com enfermidades incuravels, n de-
pois ‘do enxoframento das vinhas, de viahos carregados de
acido sulphydrico.
© A distillaglo faz-se em pessimas caldeiras de acanhadas
dimensdes, queimando vinko sulfurado e avinagrado; niu
presmndnnos de queimar os residuos a wn fogo violento, e
‘eom: o. preducto olxido, temporamm 08 vinhos, yue dige-
os deliciosos, ' :

Nas duvas Charentes, e muito em c%pocial em Saintes, 0
‘ssmere de faprico que preside 4 aguardenie ndo & inferior
20-do vinho. Outro.tanto guereria e que se fizesse na sub-
regido de Leiria, s, por uma bem entendida divisio do
trabaiho, a destinarmos exclusivamente para vinhos de dis-
'lipllacﬁn

- O eognac fine Champagm deponde :

1.% -Das plantas especiacs de que procede, e que sip

a folle Dlanche e a folle jaune.

~2.8=—Do terpeno caleareo, especie de eré analogo ao solo
da Champagne,
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3.—Dao processo de distillagio do vinho, que deve de -
sel’ novo e ndo {er mais de wm anno.

Procede-se a distillaghe, com foda a cautella, em peque-
nos alambiques de dois a cinco hectolitros.

Para ter aguardente fina & preciso separar, no aclo da
dlSllllanO, a que marca 63 até 70° centesimaes, K eomo o
vinho n3c chega a ter 10 por 100 de aleoo! absoluto, para o
conseguir & sempre necessario, que se diskille a aguardente
da primeira operagio com uma nova quantidade de vinho.

Nesta segunda distiliacio, ple-se de lado os ires pri-
meiros litros, goe contieom cobre para redistilar mais tarde;
o logo- que, na extremidade da serpentina a graduagio. do.
alcool baixa a 63% separa-se a aguardente wais fraca, pars
ser distitlada oulra vez com uma nova por¢do do vinho.

Envasilba-se a aguardente em hacvis de cavyvatho novo,
madeira de Berri ou do Auvergne, admiravelmente feitos,
sem gosto vem defeito de madeira deteriorada, e cuja- ca-
pacidade orga por 3 hectolitros.

Deixa-se cnvelhecer, n'um logar fraseo, mas nio em. ade-
gas subterraneas como as do vinho. :

Nos primeiros dez annos, perde um graw: de forga 6111
cada anno, € meio grau nos aanos seguintes. .

Nio se reputa hoa para beber, em quanit nio descea, 50.
ou 92 graus. :

Vinle ¢ cinco annos ¢ a edade média da hoa dguardente

Decanla-se algumas vezes, mas nio se: uasfega, CoMmo. o
vinho, par systerua.

Depois de veiha, arrecada-se em vasilhas antigas, que
0§ vinhateiros conservam em adoragio, alids tomaria 0 gosto
do tannino da vasilha nova, unfca que lhe convém a;ltes,da
envelhecer.

A aguardente assim preparada ¢ uma_ bebida deliﬁiqs_._a,‘_
que poucas vezes se encontra fora de Franga, e que-mnagda
tem de commum com o coguac de cosinha, faile para ex-
portacio, onde o chd, 0 assucar mais ou menos queimado,
e onfras drogas de differente categoria fingem grosseira-
mente 0s caracteres externos da aguardente fina.
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Vejo, que ndo ¢ facil aprosimarmo-nos de repente de
tio original perfeicio; mas o que ndo posso comprohender
é que nem sequer o tentemos, gastando a vida e desper-
digando tempo a distillar vinhos com assucar, outras ve- -
zes €om vinagre, saturados de sulphydrico, & em todos os
graus de avaria.

Distillar vinho doce, € deitar 4 rua o assuear (ue nose
daria aguardente.

. Queimar vinho -azedo, sem 0 neulralisar previaments
com uma base, & obter aleool acido, que pode transmitlir
o pigue acefico aos vinhos que for temperar. Snhmettor §
caldeira vinhos satarados de sulphydrico, é produzir aguar-
dente infecta, gue $& um tratamento rigoroso pide bene-
ficiar. Tenho ohservado algumas vezes, que esta se apre-
* genita tdo-carregada de enxofre, difficil de isolar, que ndo

sei-até .que ponto parega rasoavel admittir a formacio da
algum . composto organico suifurado, que a contamine jns-

tamente com o sulphydrice. .

E julgam que eu exagero? Talvez que ndo acreditem, que
se distillam vinhos com assucar, por ndo conhecerem al-
guns vinhateiros as relacdes que entre slle existem e o al-
cool? Pois entdo ainda sei mais. Em annos de muita abun-
dancia, se tem visto, em algumas comarces, cujos nomes
-caliarei, passar 0 mosto directamente 4s caldeiras, sem ha-
ver fermentado t! quande os pretos, para fzerem cachaga,
nunca distilam .as solugbes saccharinas, sem que-a nassa
principie a azedar, por ignorarem o modo dc conhocer o
fim da.fermentacio.

A nossa agnardente, regra geral, contém todas as sub-
stancias. volaleis que esfragaram o vinho; os COrpos empy-
reumaticos, gue resultam da decomposicio dos yesiduos
pelo fogo, e & acido snlphydrico proveniente do euzoframento
das nvas. . _

x M_uitos vinhos, que se destinam 4 queima, sao fermenta-

dos:em lagares, com prolongada curtimenta, para, creio en, .
-eqcher_:.-:dc.a malor ‘residno. a caldeira, e de menos alcool a

serpenting,.: . I .
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Njo olvideos por fim, que a maior parte d’este aleool -
x¢ consome em sustentar os vinhos que fabricamos: ora,
tirando este facto lodas as conscquencias, ninguem s
sarprehendera, se lhe disserem que elles podem areninar-se
cada vez mais, quando forewn alcoolisados. E tentlo en encon-
trado aguardente com 1 e 2 por 100 de acido acetico Vi
yre, percehe-se, que a aleoolisacdo até possa tornar o vi-
nho acido!! '

0s mostos, que se¢ destinam’ 2o fabrico dos vighos de
distillac®o, devem pisar-se com rapidez ¢ ser fermeniados
em toncis ou vasithas fechadas, em estado de sufficiente
dilui¢do, para que todo o assucar se desdobre. O pé, cortado
com agua ¢ novamente pisado, estd no caso de formecer
ainda segundo mosto mais fraco, que 48 algama aguardente.
Ao cabo de um anno, procedam 4 distilla¢fio do vinho, que
nao deve conter vesligios de assacar, e que o8 nio con-
terd, se seguirem 4 risea as regras apontadas. A distillacio
pode fazer-se tws peqrenos alambiques, mas de modo que
as horras ado cheguem a csturrar-sc, nem o foga decorus
ponha o3 residaos do vinho. '

0s apparelhos de Collares, de Champonois, do Savalle
¢ de Egral preparam a aguardente com major aceio e pros-
ptid%o, & sio 03 uniwos que aconsetharix a umd indusiria re-
gularmente montada. Nem todos os lavradores os podem
ter. Mas tambem ninguem exige gue elles sejam fabrican-
tes, negociantes e distilladores. _

Em lodas estas operacDes se precisa maior coidado que
sciencia. B sobretudo amor 2o gue se esfd fazendo. Ora,
principalmenie, ¢ esie ultimo, que nos falla; e nio- se des-
envolve de um dia para o oufro 0 amor ao trabatho.

Saia como Sait, para 0 nosso operarie vinicola, tudo vae
bem. Mas a anarchia ba de ter fim, qu:mﬂﬁ 0, drjno 3p}jr1~
recer sabendo mandar.

Leiria, nios seus principaes concelhos v:mcoim pﬂdm en-
satar o fabrico da aguardente, debaixo dos- -prificipios quo
ficam expostos, & preparar-se, oty Zona de Aistillacho. ndo
_sbmente para prodzir o alcool de uso eorrente, bem neu-
CONF. T 1, R



1ro-e indispensavel aos vinhos do Donro, senin tambem a
aguardente fina, destinada a heber-se. .
A isto deve, e men conceito, limilar as suas aspiracies,
com quanto ndo lhe seja inteiramente impossivel gerar al-
" guns vinhos neuiros,
. —YVirhos neutros!? Ora essa! Pois ainda vocé eslava ca-
lado com mais esse nome? O que entenderd esi; homem
por vinhos neutros?
"En-lhes digo, meus senhores. Vinhos neutros no leem
nada gue ver com a tintura de furnesol, de gne se servem
05 chimicos. E win nentralidade differente. Chamo vinio
neutro a todo o que ndo tenha individualidade, e que se
preste par iss0 Mesmo, a servir como base, para tempers
de onfros vinhos. 0s vinhos neuniros mudam (e nome, comn
o camaleio de cbr, ou a loreite de amanio. $30 a providen-
cia dag regides afamadas, onde 0 consomo coslama exce-
der a:prodacgdo, porque alimeitam a lelha, de que esti
sempre o vinhe a pingar.
Pacientas, ¢cono O onagro, o5 vinhos newros podem com
toda a especie de carga.
- Fazem ‘qualquer servico e ndio se queixam. Prestam va-
liosos auxilios que ninguem agradece. No arrolamento das
lavras, ndo feom nome; nos mercados Leem nome supposto,
ou muifos nomes differenies. 330 tudo e nfio s8o nada ao
mesmo -tempo. E-$30 sempra o que nos gueremos gue el-
les sejam. '
- Podem ser-obra de Deus cu dos hoiuens. S%o obra de
Deus, quando a neutralidade & mnata, & procede do solo e
do clima.
840 obra do homem, quando esle, atirando com o sulo
~e clima para traz das costas, faz, come nds praticamos, do
fabrico um pandemonio, '
. No nosso extenso catalogo vinicola, f‘ iguram em primeira

plana os vinhos neutros. Todos os sacrificios que fazemos,
teem- por fim ohiel-0s. As mnitas castas, as longas pizas,
as curtimentas prolangadas, 0s escalddes, os arrobes, o ar-
dimento da uva, as grandes vasilhas, vs ahalados, as gero-
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pigas, sdo o3 wstrumentos principags dos vinhos nenlros ;
porgue a nma condigio dexem elles satisfazer, sem a qual

ndo podario nunca existir, que & tragsformrarein-se ups nos
outros, cabendo-lhes tin hem o nome da chrigma, como”
Nies cabe o nome primitive da pia baplismal,

Ditag estas coisas assim por allo, talvez nfio convencam
o auditorio; mas, se este julgar preciso, nde terei duvida
em descer aos excmplos.

Tomemos (tres ou quatro vinhos, cujos nomes sejam in-
teiramente distinctos, & que n0s pensemos corresponde-
rem a guaira viohos completamente infusiveis. Quamio digo
infusiveis, abstraio do calor. Emprego esta palavra, no sen-
tido de udo serem susceptiveis de transformagio reciproca.

Sejam elles os famosos Bairrada, Cartaxo e Torres Ve-
dras. ' _

Muito bein. Todos 0s annos & experiencia nos moslra, que
estes (res vinhios szo neuwtros. Vejamos como @ porqoé,

Imaginemn: que o Pouro njo colhe baslante vinho; o
Douro jimssa ordens immediatamente 4 Bahrada, que se
ponha e¢em marcha para o augmenfar, Se a Bairrada ndo
dispde de hastantes for¢as para satisfazer ao pedido, enten-,
de-se com o Cartaxo, que ndo hesita em arrapjar o uego-
c¢io com Torres, quando sdsinho nan possa 1a?er-lhn a yon-
lade.

As ordens passam.sem difficuldades, estabelece-se uma
fosio de typos & formiga, que faz cair de vergonha 0 Or-
gulho de qaalguer d'elles.

Depressa, porém, a vergonha, se converte em dsplra{;ao.
0 Torres diz adeus 4 sua terra, para chamar-se -Carlaxo.
0 Cartaxo, esquece-se que o hrazio d'elle & ser. presunto
nag tabernas de Lisboa, ¢ muda o nome ein Bairrada; a
Bairrada eleva-se em categoria, ¢ assigna-se Douro. O pri-
meiro muda tres vezes de nome, ¢ segundo duas, o ter-
‘ceiro nmas' No fim todos podem ser Donro, - se todos po-.
dem ser o°gae ndo eram, é porquy siv vinhos neutros.
Faze aguardente Leiria, que de vmhos newtros: 1a temos

fartara,
11



156

NZo se pode negar gue vale a pena- desenvolyer esla -
duslria. Leiria dispde de mmitos recarsos para clla, aimda
* que possa fer, como rivaes, a LlLammsca, 0 Campo de San-
tarem, os varzidos de Torres Vedras, ele, ¢ algumas on-
{ras terras, que s¢ acham no mMesmo casn.

Na confusio que aclialmente domina, todas as comar-
cas vinhateiras sio on podem ser do aguardente. Rasla
para isso que o vinho se estragua! No enlanto nio & d'este
que devemos orcupar-nos. O alcool deve obter-se de vinho
que Ao esteja arruinado, e ficar rigorosamente neutco sem
corpos empyreumalicos nem essencias de cheire desagra-
davel. : .

Existe proximo a Bordeus nma fabrica, que cilarei para
exemplo, onde os melagos, mandados vir do Rheno, se des-
tillam ¢e modo irreprehensivel. No fim de diwas rectifica-
¢oes, o alcoot estd completamente neulro, € como ¢ sen
desting-é ir para Saintes, d’onde depois se exporta, com o
noine de cognae, ddo-The o aroma da uva por wn processo
simples. Deixam-n'o cm contacto por algnns dias com os
pés do virhe, tiradns ainda quenies das curtimentas, ¢ tor-
nam a dislillal-o. _

Nds, porém, nio precisamos de ir t3o longe, por emquanto.
Basta gue copiemos a hoa direccio do [abrico, ¢ que dis-
ponhamos de wvas proprias para obier aguardente.

~ No districlo de Santarem ¢ o solo na realidade mais
rico, e bastante variada a sua conslituicho geologica. Os
schistos, 03 calcareos, as margas e 0s lerrenos de alluvilo
constituein a largos tracos as formacdes d'esta sub-regifo,
em que se nolam varios centros vinicolas importantes.

Plauta-se o bacello nas mantas, com focho para o unba-
mento, quando se iAo enterra direito.

A pida & comprida, e a cada cepa, conforme 0 vigor que
apresenta, se deixa uma ou duas varas com 8 olhos, termo
médio, & wm ou dois pollegares; outras vezes é mixta.

‘Nos: vinhedos dos campos e das varzeas, adoptam a poda
em galheiros. A cepa apresenta einco ou seis galhos, com
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dois on fres ofhos cady um. ¥ muit parecida com a poda,
que se execuls uas vinhas do meio dia da Franga.

As empas teem diversos nomes. Chamam-se de argoly,
de palmatoria, de rodilbia ou enviditha, ¢ de rabo de leio.
A segunda e ullima- s3o empas amouroadas, bem como a
empa de levada, de langa ¢ de raho de coelho.

Fazem a cava a hracos, o coutam perto de 60 castas de
uvas, a saber: almafego, alvo da serrca, alvaracy, arintho,
assario, bastardo grosso @ miuda, boal cachudo, boal brag-
o, borra mosca, castellio francez, caslico, camarate, car-
rega-besta, costinhia, D. Branca, dedo de Alicanle, diagal-
ves, escabellads, fermosa, Jodo noivo, leind, labrusen, ma-
lar grosso, molim, molinfta, mortagua, malvasia, mescatel,
olho de lebre, negrinho, promissio, preto Martinho, per-
rexil, pexio, preto da Rosa, rabe de ovelha, saibro hraneo,
sgm nome, tintaeeira, irineadeira, tinta cominum, da pe
urlo, do peral, linfa gorda, falia, tervantez, tamarez, xo-
roz, zebrainho, etc.

Accusam 08 mostos 20 a 23 por 100 de assuear.

Jomega a vinificagdo, geralmente, em lagares de pedra
ou lagaricas de madeira, que servem tambem para a pisa,
¢ 0 mosto passa pela fermentacio tumulletosa nos halsei-
ros, sendo pouco usado o desengace da uva,

No fim das curtimenias, que, em alguns concelhos, sip
mpite demwradas, envasitham o vinho nos foneis, onde a
fermentacio lenta termina.

O vinho branco € preparado de hica aberta, e fermentado
dentro dos toneis.

As curlimentas exageradas, a que poderemos chamar o
processo da maceraciia das balsas, gue dio origem a0s vi-
nhos presuntos, comegam a apparecer an alguns concelbios
d'este districto. Vindimam no weado de setembro e is ve-
Zes antes, sem ordemn nem methaodo e vagarpsamente, 0
que nem sempre succede por falta de pessoal. Bm_ varios
pontos estio convencidos gue 2 uva precisa ficar bastan-
tes dias a arder, antes da pisa.

Se os mostos muito pegajosos e doces, se recusam a fer-
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mentar, dilgen-n'os com agua: costimando I'azqr esld ope-
raciio, antes com 3 [mira no augmentq da colpelta, do que
pelo convencimento de que 0 vinho assim o eXijd para soce-
gar mais depressa. _

0Os. vinhos vendem-se com facilidade e rapidez. Usam da
agnardente para 0s conservar, & hdo ha adegas sublerra-
neas, que indiquem a producgdo regular de vinhos de pasto
genuinos. _

“Cabe weste momento dizer duas palavras dcerca do tra-
lamnento das vasilbas. '

Expozemos n'outro logar que ellas costumam sei muito
grandes, mas, além da grandeza exagerada, tambem se
gncontram com pouco aceio. O vinho adquire h'estas habita-
ches insalubres o cheiro e gosto de mofo ou balio, sendo
frequente: apresentar-se com defeito de vasilha.

Uns deizam accumutar o sarro sobre as aducllas atd for-
mar grossas camadas, que pelas allernativas de seccura o
humidade, se enchem de fendas por onde se insinuam as
vegetacdes nocivas e toda a casta de holores que commu-
nicam mau gosin directaleente ao vinhe; succedendo ainda
fue o sarro muitas vezes adquire uma especie de rango, em
virtude de alleracio pouco estudada, que {ransmitie ao vi-
nho um sabor analogn ao godt de terreir, que, NOS Casos
ordinarios ¢ devido, como toda a gente salre, i natoreza
dos. terrenos.

Oulros, sem se lembrarem que o vinho exige, depnis do
oidinme, um tratamento especial que o despoje do sniphy-
@rico, entregam-»’o ao consumidor ainda carregado de en-
xofre, que.se concentra ainda mais, quando o vinho se
abandona muito tempo sobre a mde. Lamenfavel prejuizo
que-concorre para a deterioragio de muitos vinlos, pois, a
lia, vé—sg a todas a8 huzes, ndo pide n'estas condicrdes se-
ndo contribuir para esiragal-o. _

. Estes factos ohservam-se com frequencia na Exirema-
. dura, que adoptou o enxoframento mais depressa que as
orfras provincias, ja pela maior illustraggo de seus vinha- -
feiros, j4 tambem porque o oidiwn fustigou com maior in-
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tepsidade os vinhiedus d'esta parte do reino. O publico ha-
bituou-se sem repugnancia a0s vinhas safurados de sulphy-
drieo, e os lavradores mnca pensaram muito em destroil-o.
Mas, se assim acontece comuosco, ndo succedeu o mesmo
em Londres, ¢ muiles vinhos d’esta regijo foram menos
favoraveimente apreciados que os do Algarve ¢ Alemiejo,
por conterem, além de wma cOr intensissima, corpe ex-
cessivo, travo demasiudo e exuberancia de saes, o acido
sulphydrico, que podevia fazel-os passar por verdadeiros
vinhos sulfureos.

Sabem a cane! exclamavam os provadores, surprehendi-
dos com espanio pela novidade da droga. Cheiram o sa-
bem, acrescentavam ainda outros mais severos e rudes na
linguager.

Ora o cheiro 4 cano nan é sendo o cheiro a sulphydrico,
que os ltvros de chimica comparam ao dos ovos podres, ¢
que 1os nao precisamos definiy, por fazer hoje parte con-
stiluinte do ar quo se respira sas easas de Lisboa. E ndo ad-
inira que os vinhos o livessem, bavendo sido divectanrente
paasados dos loneis para as garrafas, sem uabfeg't nem
prévia subfuracio, que o destruisse.

Chiegamos ao capifulo dos cheiros extravagantes, e §i
agora ndo me soffre o animo que o ahandonemos sent o
completar. Nio ¢ so pelo cheire e sabor a cane que pec-
cam os vinhos portuguezes; alguns, como seccede lambem
aos de Uespanha, da Grecia, da Hungria ¢ da Australia,
apresentam o gosle a ratinho! Kipreguemeos ¢ diminuilivo
para desvanecer algum tanio a impressio desagradavel, que
U DDINE [10S8A causar; mas ndio ha ouiras palayras que des-
crevan com maior exacgio este defeilo, que niio & wico, ¢
que em alguns vinbos brancos da Beira, péde ser snbsti-
lido pelo gosto a formiga. Nenhum @'elles se confunde
com o goit de terrow, gque lambem cd {emos, € wue é
sgnalmente bastante vulgar.nos vinhys cormmons da Hun-
grm.

Vejam que seric do coisas extraordinarias, ¢ que des-
cobvimentos #io exoticos!
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Como ¢ possivel saberemn os vinlios a ratu e a formigas,
se pingaem costuma comer estes manjares! E cerlo, mas
a-ahjecg@o nio colhe. - _

Sei que estas indicacdes, alids verdareiras e de facil ve-
rificacio, desagradam as pessoas que encaram o fabrico
como a witima expressin do saber cenologico; porém, su
que estou longe de acceitar esta doulripa e pleuamente
convensido da necessidade de uma reverendissima refornia,
spu obrigado a dizer as coisas em voz alla para (ue ute
oigam os vinhateiros progressistas. E anles quero proce-
der assim de que por 0s nossos vinhos todos os dias pe-
las ruas da amargura, nas palestras que se armam i meza
do restaurant, quando cxem sobre ella as garrafus, que po-
diam servir de corpo de delicto ae processo.

0 cheiro a cano, ¢ gosto a ratinho ¢ o gosto a formiga,
ou. procadem do {ralamenlo inco_mplel.o, oe do desleixo ¢

aita de aceio nas vasilhas.

.Nio pode, sendo na opinido dos ignurantes, concorrey
para desacrediar os vinhos, o conhecimenlo d'esles laclos.
Pelo couteario, & greciso que todos o saibanl, ¢ que o vi-
nho se envergonhe de um defeito, que ddl!lll[‘lll por falta
de limpeza.

Ocenltal-o & que ndo pode produzir ns mesinos resulla-
dos, porque nos encaminiha a descurar o fabrico, e nos per-
suade que naon precisamos fazer esfor¢os para mtroduzie
nas mercados esirangeiros, os vinhos que 30 grosseivas
mente fabricamos. E a necessidade de patentear a verdade,
sobe de ponto, quando se considera, gue muitos dos nossos
corgpalriotas nen sequer leem paladar,

Estas coisas n#io s¢ inventam, 8 nos proprios termos que
as definemn, estd, pela precisio da idéa que representam, o
Nundamento da crilica,

Sdo defeitos, ¢ os defeitos podem ter remedio; mas, os

- vinhos sem terem mau gosto, podem ainda apresentar mui-

tos goslos incompativeis, o que forma umn defeilo de ou-
tra ordem.

Os sahores_ meompaliveis, doce e lanninoso, doce e acidu,
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doce ¢ salino, doce ¢ acre, procedem de diversus cousas.
Das maceraglcs exageradas, de fermentagdes mal dirigi-
ilas ¢ ineompletas, dos lemperos e lotacBes de toda a casta.
Kis-afui as priocipaes. Os sabores imcampativeis, e {odas
as eombinagoes quo d'elles podem derivar-se, deixam no
provador a mais desagradavel impressio.

E na realidade poucos vinhos temos nds, que fujam a
esta censura. Alé o virdio do Porto coummum iem 0s gostos
incompativeis de dvce ¢ tanninoso. Comera a beber-se ap-
parece o assucar, depois vem, o tanhino que.aperta as gen-
givas. Os vinhos licoroso$ sio em geral doces e salinos.

Mas, niio siv somente os vinhos partuguezes e estio
sujeitos a estas inperfeigBes. Muitos vinhos hespaunhoes e
gregos se apresentan com gostos multiplos.

0 viriho, gyue se ndo deixa fermentar até o completo
desapparechngute do assucar, fica doce; se a cartimenta
se [zer com excessu de engaco, além de doce serd ira-
V050, com 0 gasto da casca ou do tannine. O vinho em
que fermenta todo o assacar, pode apresentar-s¢ secco, o
quando se lhe deita abafado e aguardente para o amaciar,
ficara com tois gostes difierentes. Da bella geropiga e do
abafado, que se addicicnam aos vinhos cheios de tarlro e
de acidos, da juncgio de cachos com uvas muild passadas,
a uvas verdes ou mal sasonadas, procedem estes fesvarios
da arte, 038 guaes, na phrase de um portuguez eminente,
s podem conservar-se depois, como os abortos, em alcool!
(-alcool, que 6 o collete de forgas os nossos vinhos, & que
nem sempre depois de vestido, os aguenta.

Tambem o homem de ferro, que vae na procissio do Corpo
de Deus da cidade, apesar do-aspecto guerreiro que simnla
debaixo da pesada armadura com que o vesiem, em che-
gando 4 rua das Capellistas, j4 ndo pode com alla ¢ precnsa
e quem o ampare.

Na snb-regiio que consideramos, §3o lidOS como vmhﬁs
de melhor notz, os do coneelho de Torres: Nowas, ande se
aponiaie, ma classe dos tinios superiores, os da Zibreira,
da Matla, das Lapas, ele., o alguns dos valles do Almonda
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o Mm@nda ¢ do Alvordo. Entre os brancos, sdo prmcupdl-~
mmenle estimados os da Brogueira e Parceiros,

Fabriea Torres Novas avollada guantidade de sbufado e
geropiga, por canta dos negociantes de Lishoa, em que en-
ira muita -aguardente de cereaes.

Os ricos abrem, durante a vindima, mereado de nva A
porta da adega, e enchem as dornas a pouco € pPotco comM
mosto de que sae vinho imperfeito, porque a vinilicagko se
faz com desegualdade e aos bocadinhos; ficando as wvas a
“arder: por tempo indeterminado, até que o acaso conduza -
08-pequenos - lavradores, com o magro producto da sua
colheita,. a0 local das compras.

0 Cartaxo tem vinhos de copo e de embarque nas fre-
puezias de S. Joao Baptma V'llle fla Pedra, Ereira, Lapa
o Pontevel.

B como: todos sabein a ibll-} do- \mhu presunto. Unico
qne fiz as delicias dos frequentadores do Collets Encar-
nado & do popular Manuel Jorge. E o mais graduadn dos
vinhos que podemn cortar-se & faca.

t Qy vinhos dos hairros de Santarem s30 egualinente de
copo, ¢ 08 do campo. servem para queinia. _
arvdeaes, Suceorio e Moncarria, eomo tambem Achete,
Povoa, as duag Azoias, Romeira ¢ Alcanhdes fornecem os
de melthor qualidade.

Nakide T']nueua -Pernes, Malloo, Aml.ies, ete., 08 de
segunda classe. -

“‘Santarem, Pemha]mho Azmhdg.i € Ghdmusm sin o solar -
-dos vinhos do camipn. o

~Thomar tem tres typos de vinho, o da Serra, oade 0s vi-
nhedos se achara dispostos em sucaicos, oriundo dos schis-
{ns. K palkete, muito alcoolico, delgado, arpmatico.e maduro,:
fermentado em. toneis, e disciplinado & nascen¢a com va-_
ras de salgaeire, gqne & para o serrane, como que o chi=
cote dos vinhos: o de Santa Maria dos Olivaes, que se fa-
‘brica de feitoria, pouco aromatico, encorpado, cheio dis-
‘¢asea e retinio; e o vinho de Paialvo, S. Silvestre, S, Mi-
R Asselcena ‘Alvioheira, C Casaes e Sabacheira, que lem-
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hra ¢ do campoe de Santarem, como o antecedente o do
{arlaxo. :

A terceiva e ullima sub-regiio da Extremadura encerra
grande variodade de vinhos, sendo a capital do districto,
Lisboa, a printeira cidade do remo.

Lisboa! A rainha do Tejo, tanias vezes cantada pelos
poetas e prosadores. A primeira cidade do universa por
suas bellezas naturaes.

Sim. Uma cidade, gue vive descuidosa e alegre sobre
as fezes apodrecidas de scus moradores; uma cidade, -em
que o nurnere de obitos ¢ apenas superior 20 dos nasci-
mentos, pedendo ealeular, desde ja, com escrupulosa exac-
¢io mathematica, o dia em que ha de morrer o ultimo
dos seus habilantes; uma cidade, que respira o pd das cal-
cadas ¢ os effluvios dos canes, (e compra, annualmente,
a0 estrangeiro o pio nosso de cada dia, para me servir da
bella phrase da oracio dominical; ama cidade, em. qﬂe
até as arvores sin infelizes, e que esti dando § morte me-
fhor asylo que aos vivos!

Lava-te ao menos no Tejo, Lishoat sn wiie queres quc
os vermes da pulrefaccdo se apoderewm. dos teus formosos
cabellos. SR

Passemos Porém Uk veo sobre coisas tio trisles, que 0
nosso dever & simplesmente historiar ns vinhos. '

Niu apresenta differengas a enlfura, que se executa se-
gundo o systema seguido nas dois districtos precedentes,

O processe de labrico mais geral & o de meia feitoria.
0s mosios passam a fermentagio mmultnosa nos halseiros
on toneis. Bm varios pontos, fazem vinhos de feitm t com—_
pleta, come no Douro. . :

Dispfie das mesimad uyas ue as pteutdentes sub‘re-

gides, -‘mas apparcecém ‘ﬂqumaa £OM noNies NOVOS, € outras'-'- '

differentes. Posso citar entre eslas’ ullimas, a baldeeira;: o

ramisco, ¢ bomvedro, o gallego doirade, o espadcmq, etc.
S0 tI0 numerosos os eentros on povoagdes vinicalas da

sub-regifo de Lishoa, com quanto nem todas possam jul-
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gar-se celebres pela abundancia da produccio ¢ tinug
’ella, que ndo descerei a occupar-me de todas.

A extensa hisla que mostramos, 0o comeco d'esla con-
ferencia, bem 0 certifica, e no vejo necessitlade de repetir
a cada instante, o que se pode applicar, sem erro gros-
seiro, & quasi todos os cenlros, que nay diversifiquem con-
~ sideravelmente entre si.

- Tnsistiremos unicamente sobre 03 vinhos mais eonhecidns,
comegando por algumas indicacdes geraes dcerca de Torres
Vedras, eujo estuds nio chegard a complelar-se sendo na
seguinte conferencia. :

" Torres Vedras &, lia opindc comntuy, um dos princi-
paes centros vinhateiros do districto, ¢ dos mais producti-
vos. Pela natureza e accidentes do solo, apresenta muitas
variedades de viohe.

Adwmittem, geralnente,”os provalores res typos pringi-
paes. O typo fraco, originario dos terrenos seccos ¢ are-
nosos; o typo-bastdo, que se gera nos vavzidos, e o lypy
fino ou superior das collinas, que ba quem diga assere-
lhar-se ao vinho generosa do Douro.

Gosam de maior reputagdo o commercin, o3 vinhos da
Caxaria, Dois Portes, Carmdes, Ovdasquetra, Mata-ciies, ¢
Calvel, se bem que outros possam medir-s¢ com estes,
sem possuirem comtudo egaal fama.

A proximidade do oceano, o relevo do solo, bastante mon-
tanhoso, inflaem no clima, dificuitando, em alguns pontos,
a maturagio da uva, seno na realidade, para que ella
possa produzir vivho de pasto, conto e imagino e desej
que facam, pelo menos na apparencia, por isso que ¢ nm
pouco difficil chegar & maturidade forcada, que se exige
para vinhos de lotacio. : .

E d'aroi resnita, que a despeitn do excellenle terreno
de vinha e da sua regular ¢ por vezes abundante produc-
- ¢do, os vinhateiros, querendo aprosimar-se das perceniagens
_Saccharinas mais elevadas, e sobretndo das cdres mais in-
ngss, pazain pelus orelhas 4 matueracio, nor meio de di-

versos artificios. : :
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Recorrein aos escalddes, ds ealdeiradas e arrobamentos,
sem dispensarem o ardimento prévio da wva, gue & o.pro-
cessd esiragado do mosso compatriota Smmpaio.

Somos nds, os lishoetas, yque bebemos quasi tody, se-
nio todo o vinho de Torres, comi este ou com outro nome.

Rarissimas vezes puro, porque, anles de cé chegar, & de
rigor, que passe pelo baplisma, a que preside o grande sa-
cerdote de Bacho, chamado almocreve,

E ndo figuemr por 180 pouco estomagados comigo os al-
mocreves, sci 05 quacs o vinho de Toires nAe seria lal-
vez conhecido na cidade. Confessemos, que, no leipo em
gue ndo havia as esiradas, foram elles os rivaes do eamello,
que forma, 1o deserto, o nueleo das caravanas.

Nio devenn egualmente levav-ine a mal ns vinhateires,
(UE ell CONSUre 0S Seus Prucessos.

E muite candicional a minha censura. Se quevem con-
tinuar, como até aqui, fabricando vinhe para o almocreve,
hem podem fechar os ouvidos aos meus consethos.

Eu eslou fallando unicamonte aos (que pretendem mutlar
de freguez, por ferem vinha de mais, que os obrigue a pro-
curar consamidor, fora do nosso paiz.

Para estes ullimos o caso 6 mais sério, ¢ precisany, aston-
der-me. Refiro-me sempre nas minhas consideraghes aos
mercados estrangeiros, ¢ procuro ensinar o caminho para
0s nossos vinhos 14 irem, com maior facihdade e vantagem
do productor.

Espero que me complehouﬂam 0 contrario era cegueiva,
Ainda me ndn ouviram dizer, que fizessemw elarele para o
almocreve. _ , :

Ninguem se apresenta na corte com chapeo. desabado
e jaquetn de pelles; mas ninguemn anda pelas chirnecas
de casaca e gravata branca. Escotham e reselvam, e nio
esquecamn os fundarentos da critica. Aprecio os vinhos por-
luguezes, scb um ponte de vista inteir-.amenle., novo.

0 almocrave, quando vae s adegas comprar 08 vinhos,
ndo gosta nem podia gostar sendio dos que hoje se estio
fabricando.
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0 tonel, que mais le agrada, & sempre o gue for mais
vetinio. Sem vinhos de muitas edres niio pode haver alno-
creves. ‘

£ sendo vejamos o que elles costumam praticar, depois
da escolba & do ajuste do vinho, Juntam ao tinto um ne-
dinka, 20 de lev, de vinho branco, que ¢ mais forte e aho-
cada, uma gotica de agnardente & o popular abafado. E
enlic que o provam. Cirandame-n'o no prato; mastigam-n’o
enire os dentes ¢ a lingua, e quando o engolem, cxclamanm.

—Agora sim, melhor do que este nem o hebe S. Pe-
dro 1o eeo! _ '

E bom @ gue assim seja para gne fiquem contentes. Satis-
feito o comprador, entra em scena o companheiro,— Por de-
1{raz do almocreve estd sempre o odre, que, pela anligui-
dade, & um figurfio, 0 odre descende dos arabes. K uma
pelle de- cabra com forro de pez. Pobre animal! gue, depois
de morto, vagueia aindla pelos caminhos! A resina fende-se,
éslala, porgue nfio tem elasticidade snfficiente, ¢ 0 vinho
adquire o gosto nauseahundo da pelie mal corfida, gue do
gosto de pez, em facs rasos, ndo vale a pena a gente lem-
Lrar-se.

Quando en sai de Portagal, deigei 0 odre em grave risco!
Estava em crise. Sitnacio perigosa.- ~Luctava com inimigo
podereso,—a vapor,
> Tinha. o vapor obriga¢iio de esioirar o odre. Mas suece-
dent o contrario. Voltei & vi com espanto, gue fdra o odre,
(e trinmphara do sea rival.

© Adoecou o vapor de-canseira, € dois annos depois de via:
jar para Torres, cstava na sepaitura. E o odre agora estd -
nedio e sadio, a pnlar de contente, levantando para o a
08 hracinhos a pedir nue o montem tra vez no macho,
Quer vir & cidade, porque ja tinha sandades d'elfa.

0 odre entra de rastos para a adega, e com a pelle pe~
" gada ds costas; mas, em poneo tempd, sae para fora aven-
tado e hydropico. 4 goela é larga. e de estomago cheio,
salta orguihosamente para cima do macho.

f‘nme(;a 3\'18“81]1 [ comeram a3 pProvas, as provas (‘OI}lI~
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wuas do almocreve, gue para nas vendas, ¢ gosta de mo-
Ihar a palavra com os amigos que topa na esirada. Com el-
las ¢ o calor da jornada, a que ainda se jmiam ds sola-
vancos do chonlo do macho, n'uma palaypa, com tantos hal-
ddes, o odre chega ds portas mais magro € com muila sede.

0 almocreve & bom Lomem! Paga as diveilos, e vae gin
seguida @ estalagem dar de beber ao odre,

Mas a caridade ndo para aqui. O taberneiro, qae ainda
se lembra do antigo costume de ter halde 4 porta, para im-
pedir a hydrophobia dos c¢ies, apenas o odre lhe entra na
loja, dd-lhe mais agua a bheber, e cntlo pela celha, cem
medn que o vinho se damne.

Depois do descango, e conforme as forgas que. o vmho
mostrar, acaba-se a cura com os estimulantes, entre.os quaes
a piienta é remedio infallivel, porque o deixa mais rijo do
gue um cipd.

Fora dos bastidores, o beberrdo da iaberna espera por
elle com a impaciencia do povo que assiste 4. chegada dos
cirios.

-—Sabe a odre, compadre, exclama um velhote, que passa
por muito entendido, ao deitar abaixo o primeiro copo.

—Entio & Torres legitimo, responde uma voz cavernosa
de baixo prolundo, ndo ha que ver.

Para taes amadores, o typo dos vinhos nio depends dab
castas, ou para ser mais exacto, a casta do Torres & sim-
plesmente o odre! e

(Pensan1, porém, gue 0 vmho torreano segne tor}o este
caminho, para deliciar as goelas dos alfacinhas?.Como -es-
tio enganades. Uma parte d'elle levanta voo da terra, dd
entrada em Collares, ¢ volla depois em barris -pequenos
para Lisboa com o nome trocado. _

A ransformacio & curiosa. NOs que nio lemos gclto para
fazer de um jacto obra perfeita, somos, comtudo, opumos
algebistas de vinhos.

Transmuda-se a cdr arvoxeada do Torves na edr verme-
tha do Collares com facilidade. Podiam acidulal-o com acido
tartrico; mas preferem descoral-o um pouco com carvao
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apimal, ou elarifical-o com clara de ovo, {uc areasta a pare
roxa, nio fixa, que escurece o vinho. _

Limpo e descorado, 0 que s¢ verifica no fim de 2 4 3
dias, juntam-the & a 6 grammas, por almude, ¢ Iyrio fio-
rentino pisado.

F assim fica com o cheiro da violeta, que ¢ o do lyrio,
E assim nos sabe depois o Collares fingido a0 rapé fino,
que tamhem Jeva lyrio.

Innocente transformacio! que podia converler-se em cp-
smamento.

Quem negara a possibilidade de fazer Collares na regidn
de Torres, se fora d'ella se obtem com 130 pouco trabaiho.

Util ligio, de que deveriam tivar partido os vinhateiros
de Torres, que, madanda o processo de fahrice, podiam
dispensar, que lhes viessem os visinhos comprar o vinhe,
para depois de falsiticado o venderem {res vezes mais raro,
* Mas eu sou um louco cm pensar assim, ¢ dou provas de
que ndio conhego a terra cin que vivo,

E 13 possivel imaginar Torres, sem os xaropes e os al-
mocreves? Para que serve a experiencia de tanlos annos,
sendio para que se repita haje, o que fizemos hontem, im-
pedindo que se ponha em prafica coisa differente do gue
esta em uso?

0 vipho nfo segue a marcha naturat das coizas humanas.

que, lodos o5 dias, tendem a aperfeicoar-se.

O vinho, senhords, dizemos nos, deve ser creado pelo
it do hontem, e deve'ser feito pelo processa do jd id vem
de traz, que & o Addo da cenologia. _

0 vinho, é essencialmente conservador, Vive como os fi-
dalgos arrminades, nio diret do po dos seus pergaminios,
porque nunca os teve; mas, ndo pode prescindir das teias
de aranha de suas adegas, onde esle inseclo governa e dis-
poe com & liherdade de que gosavam os frades no inlerior
dos convenios.
~ Os poves 330 como os individuos, Caraclerisam-se pelas
teifencias, distimgnem-se pelos costumes, perpetnam-se
pelas inclinacBes.
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A pintura e a musica lembram loge a ltalia. A mnda &
o gosto symbolisam a Franca nas regides das lettras, das
artes e das sciencias. Quando fallo de moda, bem enieo-
dido, ndc me reliro somente aos figurinos do vestuario. A
obediencia e 0 estudo pintam bemn a Allemanha. A offerta e
a precura, quer dizer, o commersio, definem o povo inglez,
que vae, ¢m navios, a toda a parte do muxido, levar e tra-

er. Desenbam o lreo o serralho e o eachimho. O opio e
o ¢hd modelam o china. O chardo e a louga tornam o japo-
nez conhecido. A independencia e a liherdade nasceram com
6 suisso. O impossivel realizavel da nome & Amorica. A gran-
deza, em ponto pequeno, assignaia o belga. O tire e a
boyua dio o perfil do hespanhol. A audez e a missanga
exempliticam o prefo. A vesistencia passiva e a imitagio
vagarosa s3o 08 nossos brazdes. .

Em virlude da propensio manifesta dos portuuueaea para
as obras engenhosas, vamos no caminho de substituir a
pouco ¢ pouco as cxeolas e as tradicGes, pela instituiao do
£aT1080,

As methores toncadas € as mais concorridas sio sempre
as dos curiosos.

As musicas, 05 espectaculos, os dramas, que mais in-
fluem o publico, si¢ os dos curiosos.

Escasseiam artistas e as aulas de pintura ficamn desertao
por faltx de discipulos; no entanto, abre-se nma exposi¢éo
de bellas arles, e as salas apparecem guarnecidas com os
guadros dos curiosos.

Precisamos de wma casa, hem edificada, em: que se en-
conlrem as commodidades, que tornam a vida agradavel;
vamos buscar um curioso que nos faca o riseo, para depois
nos gueixarmos, que o ar atravessando as paredes nos con-
slipa dentro da cama, e que 2 ma -distritmigﬁo das janellas
nos deixa 4s escuras os quartos.

Parie-se a mola real do relogio, comprado no Dent de
Londres; ndo se procura o wmelhor relojoeiro da cidade,
nem s¢ manda o relogio ao fabricante; mas, vae entregar-se
a um curiose para o conceriar, que mora n'um beco & Graga,

fGNF, P L 11 -
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¢ de cuja existencia soubemos por uma convarsa, quasi em
segredo, entre dois individuos, que estavam ao pé de nos,
uma noite, em um hanco do passeio publico.

Apparece uma borbutha pa festa, que pode ser mna nas-
cida de maa caracter. N'esse dia, encontramos na rua to--
dos'0s medicos da nossa amizade. Passamos por elles quasi
a fugir, corn a mio sobre os clhos, on inelinando o chapeo
para diante, a fim de oceultar a borbulha; mas, vamos d'ali
4 pressa consulfar um cnrioso, que vende pomadas o tent .
fama de saber levanfar a espinhela.

- Vé-sc muita gente parada defronte de uma loja a0 Chindo.

"% um modelo do convento da Batalia, executade e cor-
tica, tendo por baixo, em grandes letlras: obra de wm ci-
rioso. A moutinha, ao accender das luzes, ¢ fal a alMuencia
do publico, que se armam desordens no apertio.

Anntncia-se uma experiencia de balistica na Outra-Banda
ou para o8 Jados de Belem, dirigids por um curioso. Cae
1i 0 poder do wmundo, e o publico leva eom a bala na cara!

Estd wm sabin compondo no séu gahinete uma obra para
a academia; deixe o que estd fazendo, o escrevi um rela-
torio sobre as nossas colonias, omde slle nunca esleve, por-
que temos necessidade que isto seja feito por nm carioso.
Mal o Drabatbio se achn concinido, levam-n'o peln gola da
£a%acd pura as camaras, para que haja, waquelle anno, mais
um curiogo no pariamento. £ a - memoria por lim nunca.
chega a apparecer. '

Falta um mestre de fahrica, am regente de vinhas, pm
jardinetro para wm horto bolanico, vm cochieiro para mma
carfuagem, corre-S¢ fodo o paiz em busea do methor en-
rioso na especialidade. :

Mas, como nasce ¢ se frma o enricso? De infinitas ma-
neiras. Aprende o curioso a seiencia on officio, s6sinho no
quarto, lendo nes liveos, espreitande e trando os segredos
alheivs pelas fisgas das portas? :

Nio posso dizel-o. O que en sei, &, que elle nAo conaultd S

" modelos, foge dos mestres, desdenha da escola, ¢ vi-se de
tndo que pio saiba fazer, Deita poeira nos olhos dos oubres,
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¢ ospatha noticlas, que olvigaem o publieo a vir consnl-
fal-v. '

0s mais atrevidos parccem modestos & de grande humil-
dade. Nio atacami ninguem sendo Delas costas. Quando sio
atacados choram ¢ @geitam «nds $0mos curioses !y Enterne-
¢e=se o publico, chora com clles, ¢ ainda em eima os con-
sola. Se crram, se menlem, ndo soflrem castigo, nem pe-
dem desculpa; nas, alcangam perdio. - Coifadot & eurivso,
mnaito fuz ellefs

O curioso de fama muda de olficio on de profissio em
prgnenns perivdos. Assita se engrandeve cada vez mais,
porgue mais curioso se torna. Ao cabo de muitos {riumphos,
chega o momento de receber a ultima recompensa publica.
erde o nome especifico. De curidso passa a chamar-se faz
tude, e d'ahi para cima )a wio fem que sdbir. Ndo ha mais
distineches, nent maior galardio.

Como a seiencid, comoe a pintara, como a arie, a indus-
tria, a relojoavia, como @ maior parte das coisas, a vipifi-
cacin estd, tolelizmente, nas wios dos carinsos,

A admiraclo do publice por este operario da resistencia
passiva ¢ da imitagdo vagarosa, Guast sempre imperfeita,
que deve o que sabe & ignorancia de quem o eniprega, e
0 que ndo sabe d bondade de quem o consulla, ndo vem
a acabar sern wma revolucio nos cosliumes.

Mas hia peor o que o enrioso; © o dia de dimanhit agente
duplamente anesthesico.

Ambos ptos feem sobre a sociedade portugieza a in-
fluencia dos marecticos.

Sabe Dens por gnantos annos ainda, estes dois immlgos
o progresso nos deixardo a dormiy. '
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SUMMARIO

Coptinuvacin do ostude dos vinhos de Terres.- " Vinificzedo.~ Alcov) natural
("estes vinhos,— O vinlio torreano sars vwm typo bem enracterisado i—Exame
d’esta questio, refativaments ao vinho velbo w a0 vinho novo.—Rivalidada
entie o Torres velho ¢ @ Douto.— Assenia-se, inalmente, na classe a que o pri-
weiro dave ficar poerlencendo,— Rapida apreﬂac.'m dos processos de fabrico.——
Escalidldio, sua condemnacdo e defeza.—Entra em scena Madeira Torees 3 patro-
cinar o esealddo.— Fin que se enganou Madeirs Torres.— Quem faz o clima de
Tares 8 o almocreve, que & tambem o pae dos arrohes.—Sae triumphante o
encaldio, ¢ faz-se-lhe o competente clogio.

(asos incomprehensiveis, mas que por fim se explicam.— 03 vinhos vollam-sn
nos annos de methor novidade, — O vinbateiro no & provador ¢ gaba-se de nia
eptender de vinhos — N'esla situagdo, aluga a boea de seus criados,— Atraz
da boea, regnla-sa tamhen pela cabega d’slles.

Yinhos de Gollares. — Nem esies escapam 4 aguardentagio.— Pregos exaygerados
dos vinhos de Collares.— Edade e vida dos vinhos em geral — Como hoje =
faz, o vinbo de Gollares morre sempre reenino.—U pero sm Alemgoer. —
Vinho do Bucellas.— Ali estd o arintho em sua casa.—Bellezas d’este vie
rho, quando nie tem aguardenie.—3Serd bom o Bucellas para fazer Cham-
pagne?—Nao o chama Deus por este caminho.

Trea pimpdes.— Carcaveilos, Lavradio e Uadafaes.~—Viagens-do Carcavellos,
—Apparece o oidium a bebel-p todo, ¢ o mercade continna a produesic Car-

. cavellos da mesma mangira.— O publico pasea & beber o nome, ¢ ndo s in-
commoda som a {roca.— () Garcavellos da exposiclo — Cadafaes, typo antigo
a moderno, — Lavratio.— Avellamento da uva, — Proczes do bastardinho e sua
forga alcoolica,— Comegmn o8 canmipos a extremar-se.~—Primeires lires. — 4,
peca do Kropp & subsiituida pela carla anony ma, em consequencia da gscassez
deago e fncilidade de loguela,-~Exhibizas de nma carla.— Reconhace-ss, que
asta 6 a0 menos favoravel an pralentor, e qua foi nima rhma quem 2 escTéven.
Yoto de nma senhora dcerca da questdo vinhaleira,

Maus senhores'— Nio & necessario nern util estudar mi-
nuciosamente todos os concelhos vinicolas da Extremadura.
Apenas conseguiria, se o fizesse, fatigar a attengdo do audito-
rio. Pareceu-me sempre gue ndo valia a pena demorar-mo-nos
com a descripgio dos processos de cada vinhateiro em partico-
lar, quando se nio pessa lirar do sew estudo algum preceito,

GONF. P. I 13
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hem observado, (u¢ mereca Seguir-$¢, ol pOr-3¢ ¢m ovi-
dencia algum erro grave, que deva ser apontavlo para que
e cvite. liste plano apresenta, comindo. alguns inconve-
nienles, porque todos goslam de ver o seu nome reprodu-
zido em leitra redonda.

Principidmos, na precedente conferencia, a tragar os de-
liniarnentos da regigo de Torres Vedras, que tem por fre.
guez o almocreve ¢ por consumnlor o alfacinlia, Ficdmos
sabendo porque medo o vinho d'aguella comarca nos ap-
parecia em Lishoa; hoje proseguiremos n'este estudo, pas-
sando ao cxame do vioho de Torres, cnr Sew preparo na
adega, para nos occuparmos depois muita por alio de con-
ecelho de Alemquer, & com mais individoaciio das zonas de
Collares, de¢ Bucellas, Carcavellos, Cadafacs, Lavradio ¢ Se-
{ubal. _

A vinifieagio de Torres Vedras, pelos artificios de que
lancam min os seus vinhateivos, a fim, como foi apanlado,
de contrabalancarem as influencias almospherteas, que se
oppiem, no entender d'elles, 4 completa mataridade das
uvas, differenga-se bastante do que esta em pratica na maior
parte das comareas vinltleiras do reino.

Yindimam tarde, nunca antes de 25 de setembro, fazem
lume na adega para fabricar o vinho, ¢ pdem a uva A ar-
der, antes da pisa. Notem, que pdr as uvaes ¢ arder, nio
& langat-as ao fogo.

Escaldam o0s mostos, no come¢o da fermentacio, ou ar-
robam-n’os, se o escalddo ndo basta para deixar confenle
o freguez almocreve,

A uva, cortada nas vinhas, vem ordinariamente para a
adega em carros, dentro de dorpas de pinho, se os laga-
res ficam muito distanies das fazendas; ou ds costas dos
vindimadores, em cestos de vime, auando estio proximos.
Apcnas chegada a casa, despeja-se no lagar, no halseiro,
on no tonel, posto ao alto, guande por qualquer cirgam-
slancia seja preciso desfundal-o para a cortinienta.

Abi ficam as uvas demoradas por cinco, oiio on dez dias
48 vezes, resultando amellecerem o0s hagos e perderem o
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verdor 08 engaces, ¢ ¢omo ellas vieram da vinha ja meio
pisadas peias haldeagoes ¢ o eorte, feito de proposito com as
enxadas, para gque se condoza de cada vez maior porgio
de mosto a0 lagar, declaram-se, em (odu o massa, fermen-
taches parciaes, que se eslabelecem por camadas, & em
larga escala contribuemn mais tarde para prejudicar a hoa
gualidade do vinko.

03 esealdtes ou caldeiradas completam a obra do ardimento
da nva, ¢ chegam mesmo a subslituil-o de todo, quando haja
necessidade, porqualguer motivo, de apressar a vindima, Pre-
para-se o escalddo, aquecendo o mosto a fogo nu, cm cal-
deiras de cobre, que leetn uma alé duas pipas de capaci-
dade. Sobre uma lornallia tosca esti assente a caldeira, que
se aquece com fnme de vides. O mosto guente vasa-se sobre
a uve, que esla nos balseiros, mislura-se bem para espa-
lhar o caior uuiforibenente pela massa, e cspera-3¢ e a
fermentacio se desenvolva cntiio com grande forga.

Cada halseiro pade levar uma oa duas caldeiradas, e no
case de ndo ferem as nvas ficado a arder, lanea-se o mosio
quente, sohre o que (ol oblido pela pisa nos lagares, ji a
esse lerapo passado para as vasilhas de enrlimenta.

O arrobamento dos 1mosios e feito eshagoando as uvas,
¢ iutroduzicda 08 bagos em uma caldeira de cobre, aque-
cida a lume branda: mechem-se as uvas com enidado, atd
que pela concenfracio fiquem converlidas em massa de a-
rohe. Nesta preparaciio varios fruetos se incorporam a el-
las, quando pcla-dogura se mostrarem dignos de seme-
lianle honraria. 3

Grande womero de vinhaieiros nfo sé escaldam, mas ar-
robam ao mesmo tempo os mostos. E verdade, verdade,
parece que ndo ha satisfagio compieta, sendo quando em-
pregam’ sitoultaneamente os lres mefos para os amadu-
reccr. _ .

0 aleool nataral do vinho de Torres niio passa, em mé-
dia, de 10,7 por cénto em peso, tendo as uvas 24 a 23 por
cento de assucar. A média alcoolica dos vinhos, achuia di-
rectamenlte, & dé 14 %o em volume. A agnardentagdo regula,

' 13-
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segundo assevera o sr. Lapa, por 12 canadas gun‘l'pipa{, a
qual agnardeniagdo, guey se faga quer ndo scja feita na adegy
do lavrador ¢ por sua conta, lem por fim cxclusive satis-
fazer - ao almocreve, (que € e continuard a ser o principal
comprador d’estes vinhos, Ndo admira, por tanto, que a to-
das as theorias prevalecam as exigencias d'este commereio
especial, & que os vivhos de Torves, em logar de screm de
consumo directo, portenzam i classe dos vinhos de latacaoe,
que representam, termo meédio, vinhos de tres cores.

0 vinho de Torres, depois Jo que fiea dilo, perguntarei

. en agora, sera realmente um typo hem definido, antes de
sair da adega do layeador, quando estd ainda isenfo de
qualquer preparo?

- Serd, acercscentarel tambem, uma cspecialidade real, sup-
pondo-o no graw de maior perfei¢io a que possa attingir, e
nas maos dos que sdo incapazes de o adalterar?

Todos dizem que &, e dizem mais; pois admittem vatinsg
iypos, ¢ principalmente dois; o vinho generoso oriundo da
encosta, & 0 vinho commum da varzea, O type ligeiro nio
108 tomard tempn. Quem o hebe & a caldeira.

Eu, embora corra o risco de uina opinido singular, sem
desconhiecer que ds diversas situacBes das vinhas, devem
corresponder typos differentes, entendo, que na actualidade
o0 vinho novo de Torres ndo constitue um typs bem accen-
tnado. O sen unico conddo é a cor.

(0 sen principal caracteristico procede do arrobe e do es-
calddo, n'uma palavra, das operagdes que presidiram ao
fabrico. Composto com hastantes castas de uvas, e que nein
sempre sio finas, bastava esta circumstancia para que, na
ausencia de oulros tempercs, se nao possa julgar um
lypo perteifo, variando annualmente de propriedades, con-
forme varia a uva predominante, e devendo as semalhan-
(23 que apresenfa A fieira das caldeiradas, por onde todos
08 annos ¢ obrigado a passar.

Ficira tde bem calibrada, para o fim que se tove em

_ V Memorig sobre os pracessos de vinificagiio, pag. 62,
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vista, que s¢ as uvas forem azedas, ella € capaz de as fd-
zer doces, se fracas fartes, se descoradas retintas.

0 vinho ndo representa o producto genuino da colheita,
nem pode representar o typo verdadeiro ¢ natural da re-
giao. O valor d'elle estd ma cor, e como esta, nunca, por
maior que seja, se gera na vinha 4 vontade do lavrador,
fica ao cuidado d'elle obtel-a em casa, tivando-a do taxo
conforme as occasides, para organisar 0s typos que mais
conta Jhe fagam.

Porém, o vinho velho? O vinho vells de Torves serd,
ao contrario, um fype lem accentuado ¢ meinor definido
que o anterior?

0 vinhe vetho ndo forma nem constitue arligo de mer-
cado. ¥ nma cariosidade. E por menor que seja a porgio
que d'elle se¢ exija, qoem o possue ndo o vends, o que
equivale 2 nlo exislir. Apenas, de quando em quando, faz
parte de algnma festa, on se observa nas exposicoes, em
garrafas de quartitho, que por milagre ebcapamm as bus-
cas dos almoereves.

0 vipho velho, comtndo, nio & o precedente, depurado
pelos annos ¢ pelo fraiamento. _
Do vinho primilivo, quando muito, tem a pelie, que a
carne procede do abalade ¢ da aguardente com que o ca-

saram depois.

Quem conhece a regido, e n'ella lenha assistido, em dias
de grande jubilo, &4s provas dos vinhos mais Rnos, sabe
Como as CoiBas s¢ passam.

Esld um vinho em diseussao n'uma assembléa de vinha-
teiros. Tem a palavra o apresentante d’elle: _

-—{(Jue vinho ¢ esie, que vinho ndo é, pergunta 0 pro-
prictario, j& de antemfo convencido que mnguem 0 C0-
nhece,

Bebe-se, e todos encolhem os hombros.

—E bom, & optimo, mas d'onde &, ningwem o babe di-
zer, até que no fim de muiias hesitagbes, ha quem deixe
escapar a phrase: parece Porto.

Concordam os cireumstantes unanimemenle com gsta saida
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e 0 possuidor do vioho, extresbrindo os labios para sorrir,
assenta-se vagarosamente na sua cadeira, ¢ explica afinal o
enigma :

—E Porto, ¢ aqui se interrompe com uma grande n~;a(h

& Porto das minhas fazendas, do mew Olmeirinho Roxo, e
foi feito por este seu humilde creado. Ahi onde o véem
tem dez annos, ¢ j& no primcire era um vinhao, que se
cortava 4 faca. Quando o meu compadre almocreve lhe poz
03 heicos, benzen-se umas poucas de vezes, For feito com
perlo de'vinte qualidades de uva dillerentes. Ardido, es-
caldado -¢ arrchado a preceifo. Este demonio tem goela dn
pato para a aguavdente, ¢ sempre qoo mostra tendencia
. para seceo, o amacio com um ndo nada de vinho abafado
de trincadeira, capaz de fazer passar o fel por assucar. Um
copo d’elle em jejum deixa-nos a terra a tremer debaixo
dos pés. Meia garrafa descobre as estrellas no 60 20 meio
dia...... T e e c.

Fica lavrada sentuu;w por imao de mestre, t]ne 21 1nEo
posso deserevel-o melhor. Q Torres velho parece Porto. Se
parece Porto niio ¢ Torres, e se nfio é Torres nfo pode re-
préesentar o lypo local.

0 que & entic 0 vinho de Torres?

Um vinho neutro, cheio de tinta, apto para se diluir com
vinhos palhietes, ou com agua, embora ella o decomponba,
ou para 88 concentrar com-alcool, quando seja guardado.
Um vinho guoe serd diffieil fabricar-se cgual dais annos a
fio, que todas as colheitas sg manifesta cow paladar sensi-
velmente dilferente, nm vinio elastico como a borracha, e
que tem em si a substancia de tres ou quatro.

Lste e o seu ¢ollega Gartaxo 580 os dois melhores exem-
plares da hydrepesia cenologica, no interior da cidade, onde
havera poucos com Imais agua no ventre.

Nio sei tambem, yue gxista vinho contendo maior abun-
dancia de borra, e que deposile tio grande quantidade de -
sedimento, estremamente dividido ¢ n'um estado difficil de.
sg depor, ao gual deve 3 opacidade, que muitos confundem .
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com a oor inlensa, que é propria dos vinhos mais basldes.
Mas isto mesme € gue se quer, e sem crnbargo, ¢ d'estes
que o almocreve costuma dizer, gue rompem bem 1o copo.

seria loucura focar-se na arca sunla dv actual fabrico,
$6 0 posso intento fora preparar vinho exclusivamente para
0 mercado mterno; porém, s¢ muereis outros consumnido-
res, o processo em acgio fem de soffrer radicaes transfor-
macoes.

0 vinho de Torres pode ser convertido em um cxcellente
vinho de pasto; mas, & preciso ue comecemos a estudal-¢
soby todos 08 aspeclos. As uvas que esta comarca prefere
sd0 ag mais prodoctivas e resisientes ao oidium, que fe-

“rin com violencia a regifio. Das indagagics sobre a doenca
da vinha, devidas aos vinhaleiros, resuttou ficar-se sabendo
que a tinla miuda, oubr’ora tida e havida por uva de ma
qualidade, cra refraclaria ao oidium, e (anfo basiow pura
que ella fomasse o logar 4s ontras caslas pas vinhas.

Propagada o mais possivel, contessam-n’o todas as pes-
soas imparciacs, resentin-se o vinho d'esta suhstituiciiv, ne-
civa 4s suas melhores gnelidades.

Dimingiu-se o numera das caslas, que e\.]stlam ¢ certo,
mas uio corrigiram o defeito, que resulta de uma grande
variedade de uvas; porque se adoptou infelizmente uma
que ndo produz sendo vinho ordinario.

O ardimento da uva, que se oppoe tenazmente 4 regu-
lavidade da fermentagéo, & ontra pratica que estd condem-
nada por todos 05 cenplogos, lanto theoricos como praticus,
¢ que s6 se justifica, quanda se pretande obler vinlo de
infima especie, saturado de cor, pela quasi trituracdo que
soffre a pellicula do fruclo, onde reside a maleria ciranle,

0s escalddes, gue ndo poden, neq lem por im a cou-
cenlracio do mosie, nem o augmenio da percentagem do
assucar, julgan-se utcis .nos ontros paizes para clevar a
tempevatura, indispensavel a uma fermentacdo rapida e re-
gular, se o clima, na época da vindina, é consideravel-
menle frio: Nos escaldamos, como regra, odos 08 anuos,
quer a temperainra seja baixa, ou ndo seja, verificando-se
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gue até nos annos de maior frio, ella ¢ muito superior 4 das
regides do centro da Europa, onde se fabricam muitos vi-
 nhos sem escalddo. Ayuecemos o mosto a fogo nu, sem
maior cinidado, deixamol-¢ D@0 paucas vezes pegar-se i cal-
deira, ou encher-se de fumo, ete., etc., para mais tarde
communicar o visho o celehre gosto de rabo de ealdeira,
expressio bew sigaificativa, que cu ndo inventel, e que sb
por si condemna o methodo.
- Parg justificar o escalddo, ha quem procure ainda exem-
plos tirados de Fran¢a e de Allemanha, onde por varias
vezes as circnmstancias cxigem o aquecimento pavcial do
moste, ¢ ath mesmo a sua conceniragio. Que differenga, po-
rém, entre as condigbes climatericas do nosso paiz e as
{’estas nages. Pelo que respeita ao thermomelro, podem
notar-se differengas de 12 e 44 graogs ; emquanio 4 concen-
tragio, oscillando a média des mostos, determinada pelo
sr. Lapa, enire 24 e 23 por cento de assucar, o que mais
carecemos é dilnil-os na maior pacte dos casvs,

Ndo basta citar uma regifo estrangeira para que as pra-
ticas por ella adoptadas possam jushlicar as que seguimos,
O que & precisn ¢ avaliar todas as condigbes das regides
que se pem em parallelo, as guaes se acham aqui intei-
ramente differentes.

Verdade &, que n'este ponto, é preciso fallar com todu a

- cantella. O esealddo tem uma boa roda de amigos influentes.

Madeira Torres, auctor de uma monographia sobre a
villa ¢ termo de Tovres Vedras, assevera, que alguns vi-
nhateiros, pondo de banda o antigo uso das caldeiradas ¢
arrobes, foram depois compellidos a voltar a elles, em se-
guida a tristes desenganos; querendo assim significar, gue
08 processos culinarios que servém de base & preparacgio
Westes vinhos, ndo procedem da rotina, e sdo. impostos
pelas condiges naturaes da regido.

- Acreditemos no facto, que Madeira Torres nos refere,
- porque ouiro tanto succederia ainda hoje a0s que guizes-
sem libertar-se do escalddo, se ndo tomassem previamente
- medidas para-triumphar d’elle. O respettavel monographn
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caiu Lodavia n'um pequens erro de apreciagio, de que deve-
mos desculpal-o. Nio descriminou duas coisas distinetas, Con-
fundlo. o clinma eom o almocreve, e n3o deu por tanio com
a origem ou causa, que determina a adopgiio de processo.
Quem impde o cscalddo & o mercado, como lambem & o
mercade que o condemna, na hypothese’ de que estou tra-
tando.

0 Javrador, que de um dia para o outro abandone o escal-
ddo, sem ir cm busca de outrn fregnez, arrisca-se a ficar com
o vinho na adega, por falta de comprador. Porémn isto ndo
¢ razio sufliciente para que se componha uma ode ds cal-
deiradas, nem argomenio para que se aflinme, que a natu-
reza das colbeitas ¢ uma longa experiencia fornaram cosi-
nheiros 08 proprietarios de Torres. Atirem-se todas as cul-
pas scbre o mercado, que ndo comprard vinho algum yue
pao seja maduro ¢ retinto, O clitna, com todas as suas
brisas e humidades, na proximidade do oceano, pode dar,
naturalmente e sem nenhum artificio, magnificos viohos de
pasto, como Collares, que @ ainda maijs Huurido.

Infetizmiente, o freguez, cujos inleresses advogo, andam
erradio, e ndo freqfienla as adegas, seguindo o exemplo dos
almocreves; sendo certo gue nods, em (uanio tivermos gues
No§ procure e ¢asa, nac nos incommodaremos jémais a
sair fara d'ella, por maiores que sejam os lncros com que nos
acenem de longe. Eu sei ji que vou ficar derrotado, mas
nio me ralo que me vencam. O escaldio e o arrobe leem
fibra para me supplaniarsm a mim. Suslentam-n'o o almo-

- ereve indigena, e outra entidade, que Ji vae, de espago &
espaco, por abi apparecendo. Torves ha de continuar a ser
Torres, em quanio o primeiro existiv. Quando este ndo possa
devorar-lhe a produccio, Torres ha de contiruar a ser Tor-
res, se com wlla sympathisar o alnocreve esirangeiro, que
estabelecerd o segundo gran de transigiio, por que ha de pas-
sar aquelle mercado. A minha victoria {ica, por tanto, adiada
para d’aqui a um seculo! comn um unico pezar, confesso, que
& vér esta regifio ait 14 conhecida stinente no mundo das ta-
hernairos e dos falsificadores, em lanlo que e, tio adverso,
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como os malevelos aflirmam, & vepulagio 103 nos=os vinhos,
queria dar-lie, em pouco fempo, nowe & existencia real,
s todos os mercados de consumo directo.

Dou-me por vencido, escalddol Fica-te em paz com os
teus vinhos, ans quaes desde ja ndo posso tirar a canda,
com ¢ne os acreseentas! porém, 86 te peco que ndo te Jes-
culpes com o clima, nen Hasphemes do solo, o cailnm-
nies os fruclos para {e defenderes. Na tua frouxa ebulliedo,
ndo digas que augmentas & rigqneza saccharing das uvas,
nem ¢ corpo do vinha. Tu nio s send@o a tinta dos atma-
creves, o pinfor da agua do chaferiz.

Cada conswunidor tem o vinho que merece.

Acham-se ainda tio incompleiss 05 nossos conhecimeu-
{os dcerca do fabrico dos vinhos, reina tio grande anarchia
e incerieza nos processos de vinificagio, que passo a dav
conta de um facto, que me parece nao se observa fora de
Portugal.

£ nos annos de methor collicita, em que o fructo g6 {forna
mais saccharino, que sc¢ volta maior numero do adegas
Por oulras palayras, 4s methores uvas e thais wmaduras, cor-
respondem 03 vinhos que mais facilmente se estragarne.

Fste phenomeno, de lodo ¢ ponto incomprehensivel A
primeira vista, passa 4 calegoria de facto vulgar, se refle-
ctirmos que prende.com ¢ fabrico de chapa, tornando-se a

“natural consequencia de n3o ser allerada nenhnma das ope-
raghes, que por forea devein variar de 2ono para anno, em
virtude da qualidade variavel das colheitas.

Supponham dois mostos, wn muiwe doce & Quiro ponco
saccharino. Levemol-os aos balseiros para seffrerem a for-
mentacdo tumultnosa, e deixemol-os ali, como s¢ costuma
fazer, egual numere de dits. Quando se procede ao enva-
sithamenio, enlra para o ionel o primeiro carregado 4e as--
sncar, ¢ chegada a eslaciv calmosa, o mais natural ¢ re-
ferver; o segundo, tendo completado 4 sua vonlade a fer-
menfagio no balseire, e nerdidu welle todo o assucar,
acha-se apto para alravessar o calor sem accidente nenham.
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Nos annos, pois, de peor colheila correm menos risco os
vinhoz de se perderem.

Nio ¢ possivel alterar as praticas. Os dias da fervnra es-
{30 contaios, O vinho fica na dependencia dos azares do
processa, da maior ou meaor affluencia de pessoal 4 vin-
dima, da alwmidmcia ou escassez de vasilhas, da chuva ou
tlo sol ue se ndo esperava, ou cem que se contava, da
vontade do nosse visinbo, que vindima eedo e nos deixa a
nossa vinha desamparada.

{hiro facto nleressante, que tambem concorte para a
raindade 1o vinho, nos vac agera egualmente sorprelien-
der. '

Em geeal. ox vinhaleires niie sio provadores, 8 chegam,
no reguinde da ingenuidade, quando se acham na adega,
em face dn vinho ¢ da consciencia, a declarar, que udio
percebem de vinhos. Guism-se pelo paladar do cazeiro, ¢
reforcam-n'o com a opingie do visinlio € do viajan(e. _

0 svishateire de ordinario nio bebe vinhe, K faclo gue
para sermos bom pwrovador, se nio deve beber muily vi-
o, mas quandy digo que elle o n3e bebe, quero signi-
ficar, 1jue nem v prova sequer. Ha ainda outra variaute,
que postens vezes se repete. Do vinhateiro que ndo hebe
vinho, passamoy a0 que o Lehe de mais, o qual eu julgo
wenos habilitalo que o prisneivo para serviv de juiz.

Ora, se o fbricanie do genere, ¢ foi a iste que prelen-
diamos chegar, ndo pode conhecer o8 seas vinhos, como
estwd no caso de introduzir as variantes que devem mo-
difical-os, 0 os methwramenlos gue elles earecem. Parcce
esta fuestdio & primeira visla de pouco valor, mas & da mais
alta importancia na pratica. ¥ se o vinhaleiro ndo tem boca
para o que fsbrica, como ¢ que csld no caso de fazer a
critica dos viphos estrangeiros, que de mmails a mais nUNCA
provou. Cura por informactes, deixa-se levar por wma falsa
opiniio (que Ihe lisonjeie a vaidade, tomando por olfensd
qualquer ceuswes, ¢ geilando a0s ouvidos de quem tenla
fazer- M as: «Le vin c'esl mel.»

A vinilicacio & wma arte, e os praticos esercem sein
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modestia, e sem reconhecimento por quem intenla ensi-
nal-os. Aproveitam o0s servigos alheios & nunca se confes-
sam agradecidos. Continuemos comtudo a prégar no de-
serto, e ngo percamos -a opporineidade de dizer duas pala-
vras dcerca das modificacDes, que os vinhos de Torres exi-
gem para agradarem ao coasumidor civifisada.

E preciso escolher as melhores quafidades, pondo de
parte a linta nriuda u mais possivel, os escalddes ¢ os ar-
robes, de modo que os vinhos saiam palhetes, fracos ¢ hygic-
nicos, anategos aos de Collares; podendo ser como esles, pro-
carados pela mesma ordem de bebedores. Nao indicarci as
uvas, que mais convenha preferir, além das observagbes ¢ue
14 fiz na confercncia anterior. £sse estudo ndo me pertence,
nem estou obrigado a fazel-o. Qs eriticos batem de certo as
palmas, mas hem sabem os criticos, ineluindo os vinhateiros,
que n’eésle ponto, ndo estdo, mais adiantados gue eu. O men
principal dever ¢ incital-os a emprehender estes estudos.

Sobre a possibilidade de alcangar em Torres vinhos fra-
cos genuinos, que rivalisem com os de Collares, nio pode
haver a menor duvida. E niv sirvam de papdo as humida-
des ¢ vapores, que se levantam do occeana. Mais proximo
d’elle fica Collares, que prepara, sem escaldéo, vinhos so-
berbos. .

Assim como ha selenta annos® os vinhos hraucos foram
0s ‘mais conbecidos da regido, que, em grande parte ali-
mentava a caldeira das machinas distiBadoras, assim tam-
bem ¢ possivel, que, n'uma época mais ou menos remota,
Torres Vedras se veja convertida em comarca de vinho di-
reclamente potavel. Tudo se transforma e modifica sobre

~a terra, & quem sabe ainda o que o tcmpo vird a fazer
d’estes vinhos, -

Digamos adeus a0 odre e ao almocreve, (ue siio horas,

e tomemos 3 estrada de Conareq

--Qliando bem fabricado ¢ legitimo o vinho, de Collares

| & P . — M 9
Memorin sobre 05 firocesses do ‘vinificagdo, pag. 58.
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tiio conhecido e apreciade em Lishoa, é fraco, palbele, com
sabor lartroso, ligeicamente acido, o perfume de violeta.
Contem NDING ew-proporcoes razoaveis, soffre a mistiura
da agua, sem decomposicdo, raro excmplo em Portugal,
acompania optimamente & comida, e pode heber-se em
maioer (]U'llllldddb que os outros vidios [mllugue?oq 31
nos subir A cabega.

A regido vinieolr, alem da villa cujo nome adopton por
divisa, abrange as povoacoes do Penedo, de Almocageme
e Mureifal, cujos vinhedos ¢stdo siluados em parle na serra
e em parte na varzea.

Creadas a uma grande altitude, e proximas do oceann,
se as uvas nio produzem vinhos agros, que-se confundam
cam os verdes do Minho, devem-n'o aos cuidados especiaes
de que sAo objecto; e como ndo chegam, nem podem che-
gar pela nalureza nem pela arle, a0s excessos pernicivsos
de maturidade, ddo origem a vinkos de pasto, que pro-
testam, a todo o moemento, pela fama e prego que alcanga-
ram, conlra a falsa opinido, que se espalhon de qiue os
portuguezes niio gostam sendo de viwhos fortes.

Escreve o sr. Lapa, referindo-se a Gollares, que elle é o
vinho 1nais francez que possuimos; o que traduzido equi-
vale a dizer-se, que ¢ 0 melhor virho de paste que sabe-
mos fazer.

Diversificam das que cullivam 0s lorreanos, as caslas
‘que enfram na sua composicio; além d'isso, sfio poucas,
e ha uma predominanie gue imprime o caractor ao.vinho.

Conhecem-se, principalmente, entre as- tintas; o ramis-
c0, a parreira Mathias, o castellZe, a molar e o tintureiro; e en-
tre as brancas: ¢ arintho, o castellio branco e-a malvasia.

O ramiséo é de fodas a mais propagada, provando-se
por esta farina 10 que ji temos asseverado, dcerca da con-
venicneia dé se nao cuitivarem muitas uvas ac mesmo tempo.

E muito eurioso o grangeio da vinha, ¢ minuciosos o0s
cuidados para o apuramento das uvas.

Planta-se a vinha e solo argiiloso, que se acha coberto
de uma camada de arcia, 4s vezes de fanta espessura, que
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& preciso emprenar grandes mcellos de um mLH 0 de com-
primento.

Defendem, no alto da serra, as vinhas com ubrigos Ue
matto ¢ patha, do vento humido do mar yue casliga as ve-
zes desapiedadamente até as gue se acham nas encostas
e nos valles.

Dasfolhain as cepas, antes de vindimarem, para gue ama-
durecamn. melhor as nvas, mas apesar d'isto, o engago fica
sempre verde ¢ travoso, e tende a prejudicar o wnho ue
se faz com elle.

wrtem o8 mostos em balseiros, sem escaldio pem wm-
robes, envasilham depois de alguns dias de (ermentacin
tamulfuosa, e como nem 10dos possuem lagares, andam
com as uvas um guarto de legua e mais em busca d'elles,
até que os encontrem, Tambem nio costumam fazer arder a
uva. '

T & pelo que fica dito, que os vinhos de Collares, ape-
sar do sen merccimento, nfo podem ainda. chamar-sc per-
feitos. S3o aromaticos, mas de fraco flavor, e muito diffe-
rente do gne se encontra nos hons vinhos de Bordeus. ila
grande desegualdade entre elles, apparecendo alguns {fo
carregados de hitartralo de potassio, que a menor addicdo
de outro vinho um pouco mais forte, o precipita instanfanca-
mente em erystaes brilhantes. Eiv outras occasides, amar-
Bam um. pouce ao engacgo, que sende muito vigoso nfo de-
" via entrav na: curlimenta, prejudicando ¢ vinho. 0 engaco
perdeu muito da sua antiga importancia depois que Ver-
gnette Lamotle observou, que elle nio continha tannino.

Bem secco e amadurecido, se njio fuz bem nao prejudica. o

Verde & sempre prejudicial.
_Fabricam fellamente sem eozinha, e alguns proprietarios
mais esclarecidos apresentam @ vinho nos wmcrcalos em

condiccdes rasoaveis. Nio aftirmarei, comtudo, de um modo ©

~ absoluto, que ali se tenha chegado ao ultimo grau de per-
feiciio; representa um typo de vinho de pasio mmito recom-

mendavel, que & pena ndo seja imitado pelas regiges ana-

logas, em circumstancias de reproduzil-o.
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Perfeitamente miscivel com agua, 0 vinho'de Collares
satisfaz a mais esta condi¢io inportante, que ndo pode dei-
xar de ohservar-se nos vinhos da sua classe,

Pode ser tinto ¢ brauce; o nrimeire, todavia, & ¢ mais
conhecido. Em Londres foram expostas ambas as qualida-
des, gue agradaram aos conhecedores de vinhos Iracos
hem organisados. Os que pertenciam 4 colheila do anno
entraram, depois de junho, n'ul moviiaento de ligeira fer-
mentacio; endo eu oceasiio de chservar, que 05 inglezes
que nds nao consideramos provadores consumados, sdo La-
hilissimos em diseriminar 0s viuhos que trabatham, por me-
nos gronunciado gue seja o seu movimetro.

0 vinho branco, mais velho que o tinto, agradon espan-
josamenic, como s¢ prova pelas encommendas.

Pena &, que o districto vinicola de Collares seja t3o pe-
queno e acanhado, e se nio possa alargar. Aiwda antes de
principiar a exportacio jd ndo contenta nem sequer satis-
faz 03 amadores (ue grangeou no paiz.

As uvas de Gollares teem, lermo minimo, 17 por 100
de assurar, o quedd, em peso, 8,2 de alcool; e termo ma-
ximo, 18,4 de assucar, que corresponde & 8,9 de alcool,

A média do alcool, achada direcfamente, chega a 12 por
100 em vaoluine, que & dé€ eerto superior a 14,2 por 100,
gradaogao corresponiiente a0 maximo de assuuar acima in-
dicado.

Em Londres, havia alguns vinhos que nio excediam esta
wllima percentagem; porém, ouires se apresentaram com
mais de 14 por 4100, 0 que nos estd claramente indicando,
que nem o proprie vinho de Collares, considerado pouco
apto pelos vinhateiros para receber aleool, se pode ver livre
da aguardentacio.

A differenca do aleool genuino para o observado, 0s-
cilla entre 3 ¢ 8 por 100, confessando o sr. Lapa, nas suas
memarias, que a aguardentacio commumemente adnptada 8¢
aproxima de 10 canadas por pipa‘. '

' Memoria sobre vs wrocessos de vintficapito, pag. 78.
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0 Collares genuine & comtwdo um dos vinhos mais fra-
€0s (ue {emos.

A repufacio d'este vinhe no mercado de Lishoa dillicil-
‘mente poderd angmentar: ¥ aqui t3o procurado, que o8 vi-
‘nhateiros o nfio querem vender, loge depois da vindima,
sendo de boa qualidads, por menos de 725000 rs. a pipa,
pre¢o que ¢ muilo superior a0 do melhor vinho do Douro,
no anno da colheita.

ue seria se goslassemos de vinhos fracos!

Em Collares 0s vinhateiros ndo vendem tambein separa-
damente os vinhos bons. ' '

A base do ajuste & que o comprader ba de tomar uns
e outros. E muito comprebensivel a exigencia do vende-
dor; porém 0 COMMErLio Nem Sempre se precccupa em
sustentar a qualidade pela differenga de prego, ¢ vende o
bom com ¢ mau, ap qual o primeiro costuma servir de
capa, esiragando naturalmente ambos. Esle procedimenio
¢ vulgar n’outras comarcas, O vinho bom das adegas, raris-
simas Yezes, apparece, sem mistura, em casa do consumi-
dor. A sua principal applicagio & para disfarcar o que nio
presta. Nas eoisas mais elevadas e nas mais insignificantes
se nota grande falta de sentimento artistico. O consumidor
devia intervir n’esfe caso, e oppor-se 4s incoherencias dos
{abricantes e intermediarios, porém, para que o occultare-
mos, 0 consumidor ¢ quem az promove e justifica. Nio
terminarei este _assinnpto sem vos indicar, que o vinha de
Collares precisa como muitos outros, de ser melhorado;
nfio set, porem, como ha de scl-o, pois hoje se astd von-
- dendo pelo preco a que podersa aspirar depois de aper-
feicoado! - :

Qual & & vida do vinho de Collares? E, em geral, qual -
¢ a vida dos nossos vimhos principaes?
~ Muito se tem dito e affirmado a este respeito, e muito
se julga saher, nas nnssas comarcas vinhateiras. Eu, pob-
rém, nio receio dizer-vos, que a edade dos nossos vinhos
¢ geralmente desconhecida, sob o ponto de vista eny que
convém encaral-a.
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Na edade dos vinhos cemunettenos com frequencia dois
€S, '

0 vinho mais velho passa por ser sempre o methor,—
Preferitnos o que fein mais annos, primeiro erre.

0 vinho mais forte estamos nds persuadidos que é tam- -
bhem o que vive mais, segundo erro,

Principiaremns por fazer win reparo icerca da pafavra ve-
thice. Este termo tem uma signiileacdo, gue ndo exprime a
idfa que se pretende representar, I§ uma pafavra impropria,

0 vinho, quando chega a velhe, como todo que enve-
lheceu, entra na decadencia,

A cdade do vinhe, como a do homen, pods fh\u’lnr se
N4 NESINGS pumdu:. Infancia, juventude, virilidade e ve-
lhice. O vinbo & bom, quandy ehega & virilidade, o & vi-
rilidade dos vinhos se applica vulgarmente o termo ve-
Jhice. Para chegar &quelle periodo, gastam wns maior ngs -
mero de amnos qne oniros, 'sen\f_lo cntdo, gu. 08 vinhios
attingem o ultimo gran da sua perfeicdo relativa, Nem to-
dos. poreém, se conservam n'esie estado egaal numero de
annos; isto &, ha vinhos que teem wnt periodo de virilidade
130 longo, que para oulres & velhice, ou (@0 curlo gue é
infancia, D'onde se pode inferir, gue o vinko melhor, & o
gue se hebe no periodo da sua vmhdade, e'ndo & por tanto
o mais velho.

Exemplifiquemos.—Teemn ¢3 vinhos de Borgonha uma
edade, que ndo s¢ pralonga facihinenle a mais de dez an-
nos. 0-meihor Borgonha deve de ser bebido dentro d'este
periodo, am quanio se acha na virilidede. Com As nossas
idéas, porém, trocariamos facilmente o Borgonha de des
anneos por cutro gue tivesss rinfa.

Ja ndo esid no mesmo caso o Médoe.—Considerade nas
suas [avras mais celebres, conserva-se o estado viril até
o3 vinte annos. Envelheco no dobro do lempo, que dura
0 Borgonha. Gada terra tem sen uso, e cada vmho a’sua
edade. :

Segunda proposicdo. Vejamos se o vinho mais (orie ¢ 0
que vive tnais, e sirvam-nos 0s mesmos sxeiuplos.

CURE. B, L 13
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A rigueza do vinho de Borgonha pode ehegar a {4 por

{00 (le aleool absotata, em vulume, em guanto que a do Mé- =

doc oscilla entre 8 ¢ 10,

0 primeiro, todavia, acabimol-o de vér, forna-se Gaduco
208 dez annos, ¢ o segundo, muito mais fraco; ndo chega
a1 semelhante estado senfio aos viute,

Applicando v caso aos nosses vinlios, comegarcmos por
ohservar, que a maioria ’elies s¢ bebe no periodo da in-
fancia, e 08 ue se guardmm para passav & virilidade, ra-
ras vezes chegam a ella sem lhes vestirmos o collele de for-
¢as. O vinho temperado cam aguardenie, ndio representa o
individuo primitivo. Passa a viver da vida do aleool, e ndo
s¢ deve, nem se pode chamar vida 4 conservagio dos cor-
pos embalsamados.

E de summa imporfaneia para a industria conhecer, na
historia dos vinhos genuinos, por quantos annos se prolonga
a infincia e dura a virilidade, a {im de que elles se come-
cem a bheber, logn que a primeira acabe, ¢ se ndo guar-
dem, além da ¢poca, em quc a seganda termine.

O vinho, pdra as tramsacgdes commerciaes, serd tanto
mais precioso, yuanto major for o periodo da sua virili-
dade, ¢ mais curto o da sua infancia. E & por isto, que ¢
Médoc, afém do que j& 3¢ disse, ¢ nm dos vinhos mais no-
taveis do mundo.

Tem wma infancia curta, uma vivilidade extensa.

-Muitas pessoas, que encaram a vinificagio portugueza,
pelo prisma da aguarvdente, chegam a negar a vida aos nos-
508 vinhos, sendo feilos sem elia. Esla opinido erronea
tem side exposta com (%o reprehensivel insistencia, e fa_l_t_a'
de bom criterio, que havendo-s¢ divuigado, levou ao es.
trangeiro o canvencimento, de gae elleg ndo resistiam- ao
tempo sem eonfeicdo.

0 erro propaga-se sempre com facilidade. A falla dos'
verdadeiros conhecimentos de cenologia tem servido para
Ihe dar corpo, assim como o havermos tirado conclusdes de
um fabrico sem arte. -

Basta a habitacio ordinaria que damos ao vinho [Jdl‘ﬂ 0
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arruinar, s¢ o fabwico ¢ o tratamento ele., eic., ndo cons-
pirgssem egualmente para 0 mesno fim.

Ea nie sei quanios annos poderdo viver os vinhos ge-
miinos porluguezes, mes ndo terei duvida em afficntar, que
cmbaora nem todos se conseryem tanto tempo, como ontros
que conhiecenos, hav de comiudo viver o sulficiente, para
gue sirvam de base a transacces commerciaegs de grande
vultg. Depende ifo soments da experiencia a solugio d'este
problema importante. Agora o que sei, € e nio surpre-
hende, ¢ (ue 08 vinhos actuaes vivem poico, menos lalvex
que 0s genwinos e se estragam depressa, sendo mal fermen-
tados, recathides o adegas de pessiina construcedo, € et
grandes vasithas com pouca limpesa, de sorte que 4s ve-
zes nemt a aguardente os pode salvar da ruina.

0 mosto antes de ser vinho, passa por duas phases hem
distinctas. A primeira, relativamente facil de aiivigir, & a
da fermentacio, quc deve de ser complota. A segunda,
muito difficil, & a da couservagio, que nds igunoramos in-
teiramenie porque nos nao occupamos do tralamento 4o
vinho genuino.

Nas guadras criticas da vegefagiv da vinha, passa to-
des o0s annos por successivas elaboracdes até se achar or-
ganisade ; havendo risco- de o condnzirmos 4 morte, se
nio sonbermos collocal-o nas condicdes que as facilitam.
E um prodacto tio delicado, que a menor coisa o incom-
moda e conlraria, Tem caprichos como as mulheres e exi-
gencias de creanga, Nédo gosta de cheiros activos, como as
pesseas nervosas, aborrece o calor ¢ o frio, ¢ sd se da hem
n'um clima constinte, que muitas vezes & preciso inventar
de proposito para elle; assusta-se com as trovoadas, ¢ até da
luz se arreceia. Agasta-se por hagatellas, e se The ndo
fazem a lemapo as vonlades, ferve. Quamdo chega'a cerla
edade, exige viver separado dos irmaos menos edosos: vi-
nho velho ao pé do novo corre o perige de perder-se. Se
o junlam com parentes perdidos, perde-se como clles, Vi-
nho e virmagre juntos na mesma casa, acabdin quasi sempre
om vinagre.

13.



Os ostudos que possa hiaver dcerca doz vinhing aguars
dentados, ndo servem para esfe caso, nem clucidam o in-
teressanie problema da edade dos nossos ¥inhos, um dos
pontos gue~despertam mais vivamente a curiesidade das
pesseas, que hio gostarm de. vinhas novos, nem de vinhos
fortes.

Collares, comu se fabwica lieje, vive pouco. No firo de
qualro aumos & cadaver, v que ainda é peor que ser velho.:
Ao cabo de um auno & (Ao novo que s¢ ndo deve heher.

Altinge ans dois annos o periodo da virilidade, mas lem
vida curta ¢ comeca 4 declinar no tevceire. Quer-me pare-
cer, que se as praticas do Médoe ali forem rigorosamente
observadasg, ¢ vinho de Collaves ha de chegar a ter mais al-
yuma duraciio; pelo menos nada se appde a csta minha con-
jectara, emgnanio a experiencia nfio demonstrar o confrario.

Querenia veste momento poder indicar acs vinhateiros
a'edade de lodos oz vinbios portitguezes. Ha, porém, dese-
jos, que caslam muilo a realisar. B este ¢ agora de todoo
ponto irreatisavel. Nem en 86 a ignoro, commigo a ignoram
tambem neitas pessoas que se jactain de conhecel-a. Tor-
nou-se hiabite dizer, que 0s vintios portoguezes o eternos,
porque supponos, que o problema ficard resolvido trangfor- -
mando em vinho generoso 1odos o8 vinhos de Portugal,

Louvo as qualidades do Gollaves convo vinhio genuino,
nem sempre perfeito, e sinlo ag mesmo tempo, que csta pe-
yuena zona ndo possa desenvolver consideravelmente a pro-
duegdo. E trabalho penoso, que fica sem recompensa, levar- -

a0 mercado nm procucto, que depois de realisndas as pric
. meiras transacgies, nos obriga a dizer ao comprador que
nao ha mais. -

Pouco me demorarei com o$ vinhos de Alemquer, que -
teem bastanies pontos de analogiy eom os de Torres.
Criam-se ag uvas em terrenos de marga e argilla, onde
nde atlingem a maturagds goe se julga indispensavel para
0 vinhos actuatmenle em voga, Recorrem, por tanto, os vi-
nhateiros aos escalddes e arrobamontos, auxiliando as cal- -
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deiradas 3s vezes com @ carne dos marmellos, a polpa das
macis e dos peros. -

Esta perspadide o sr. Lapat que os artificios das caldei-
radas, arrabamentos, e ardimento da uva, assuniem n'esta
regifio matar lmportancia ¢ indispensabilidade, por serem -
consequencia neerssaria da inferior maturagdo; e empre-’
gam-se na intencdo de fazer os vinhos mais maduros e eo-
barios. :

0s peros leem fana de susiliar a dogura dm MOstos.
Muitos viohos madures fazem d'isso o seu pé de castello.
Applicam-se de deis modos. Uns firam-n'os do wosto, depois
de cozidos, e nutros destazem-n'os em massa para dar maior
eorpo 20 vinho,

Enconlram-se as opinidcs dcerca da virhwude dos poeros.
. Ho quem diga gue cllos cedern sGmente assucar ao mosta;
affirmam alguns que Ihe dao aroma. Gma terceira opiniio
combate estas dnas, @ asseverl, gque nao fazem nen uia
nem oulra coisd, senio carregar o vinho de maior propor-
cao de actde maalico o suhstancias peetinosas que o pre-
* judicarn. '

A crilica destas pralicas esta feita pelo s Lapa, O vi-
nhateiro de Alemquer procurs 008 peros 0 aroma ou 0 as-
sucar. Se procira ¢ aroing, como ¢ste reside na casea, des-
casca 0 pero, e deita-a fora; se preferc o assucar, como o
pero, depois de cozido, fica mais doce porgue o subirain ao
mosto, deita o pero d rua. -

O vinho de fructas, e principalinente v de peros, serve,
comludo, em algnmas regives afamadas, pira augmentar o
verdadeiro. J& vi alguns exemplares d'este gencro, que
bastava diluil-os com volume egnal de agua, pare darem,
no fim de pouncss horas, um abundante prompnddo de sub-
stancias pechingsas, .

Alemquer aguardenta os sens vinhos pa cama. Aguar-
dentar na cama & verter o alcool na vasilha, antes gue re-

ceba 0 mosto fermentado no balseiro, Q vinho ainda in-

! Memorin subre ox processos de vinffiengdo; pag. 36,
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completainente organisado, encontra wmn colehlo de espi-
rito 8in que repousa d NASCENEA.

0s ‘mostos sio fracos, mas apesar d'issv, chegam os tin-
tos a accusar 1% ¢ 20 por 100 de assucar, e 08 hrancos
23,6. '

Na, na regifio de Alemquer, uma gualidale de vinho
hranco, que constitue, ne meu entender, uma eapecialidade
cenclogica das mais distinelas. Refiro-me aos vinhos bran-
cos da Ribeira de Maria Affonso, cojas amosiras enviadas
a Londres evam hastante nontaveis. Lembro-me ainda, que
havendo nma dellas fermentade dentro das garrafas, por
ser vinho novo do anno ¢ ndio estar completamente orga-
nisado, se transformou algum tempo depois em m vinho
fracamente espumoso, muilo agradavel e aromatico, sem
perder a transparencia newm depositar residoo!

Lamentemos, porém, que a falta de mercado para estes
vinhos, pois sio rares os verdadeiros apreciadores, tenha
induzido os propriefarios dos melhores torrdes, em yue el-
les se criam, a substimir as cepas brancas pelas castas
tintas.

Bucellas & uma regido vinhateira privilegiada. O seu ter-
reno accidentado é cretaceo on margoso, ¢ semelbante até
ceric ponto ao solo da Champagne..

- Tem duas qualidades de vinho,—o tinto e o branco. 0
primeiro & pouco distincto ¢ guasi desconhecide. Além de
ser um vinhno vulgarissimo, perde a cor com exfrema faci-
lidade. 0 segundo, pelo coni{rario, constitue no estado na-
tural, um dos vinhos ligeiros ois elegantes do paiz, ¢ de-
pois de aguardentado, copia, umas vezes melhor que ou-
tras o vitho da Madeiva; sendo principaltnente, neste se-
gundo estado, que a terra da sua naturalidade mais se vfana
de produzil-o. '

0 vinho brance, ao contrario do que nolamos no (inlo,
escurece com o fempo consideravelmente; ¢ de amarello
claro, cor de palha, chega a adquivir a ¢or do topasio.

Nio é este om phenomens isolado, peeulisr ao vinho
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branco de Bucellas. Observa-se, geralmenie, em todos 05 nos-
sos vinbos d’esfa classe e constifue win defeilo d'elles, embora
o nio peosemos assim, Ainda ultimamente na exposigio,
se apresentow win vinho branco do Cartaxo, que depois de
algmtn tempo de garrafa, e mais rapidamenle em- contacto
do ar, se fazia tdo escuro, como alguns vinhos velhos do
Douro.

Egual phenomeno se dd, posto que do motdo menos pro-
nunciado, com o3 vinhos brances da Alsacia e o conhecido
Somlan da Hungria. Este nltimo, quando se abre a gar-
rafa, ¢ o deixamos na presenca do ar, COmeCa a escurecer
na camada em contaclo com elle, Tem-se guerido atiribwr
esta mudanca de cdr do Somlau, 4 oxydacio dos saes de
ferro, que dizem n’elle existir. Talvez seja, todavia 08 nos-
s0s, quando mudam de cor, procede o phenomeno da oxy-
dacdo rlo tanning, que encerram, em virtude do processo
de fabrico; sendo 0 que mais escurecen, os gue ficarn de
curlimenta comn 2 casca, ¢ se 1d0 fazem dé bica aberta para
fugir a gordura.

Ji ndo aconlece outre tanto aos vinhos brancos france-
08, que sio cor de palba ow doirados e cuja cir desmaiada,
que tanto realce lhes dd, sc vdo modifica sensjvelmente com
0 lenniv, o :

Coniribuem, ao que parece, em subido grau para este
resnitado, a vindima cuidadosa, chegando as uvas ao lagay
sem uma belliscadura, a pisa rapida e fermentagio em vi-
silhas optimamente cuidadas, onde ndo entra o bagulho,
nem o engago, nem a grainha. E [inalmente 0 emprego
maior ou meanor do acido sulfuroso. :

A gordura, ¢ue & uma doen¢a dos vinhos brances po-
tuguezes, feitos de bica aberfa, parece oppor-se & adopgio
de semelhante methodo. A fim de evital-a estdo hoje per-
suadidos muitos vinhateiros, que é prefevivel dar ao mosto
algumas horas on am dia de curtimenta com a pelle da
uva ¢ ¢ engago. Assim o0 pensava eu lambem até certa
época, aptes de ter 1déas novas sobre a verdadeira matu-
ridade das uvas. Agor, quer-me parecey, que se esta for
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‘éstudada com  atfengio, e \«mdmuda a uva a tempo, pi- .
‘demos seguir os methodos dos cenologos francezes e ob- -
ter vinhios brancos, que sem engordarer, nio pequem pela
coloragiio desagradavel, que aclualmente us caracterisa.

Foniio & s uma idén theorica, gqne cxponba sem fum-
damentn experimental. Cosheco vinhos brancos portugue-
zes, feitos & moderna, se ado quizerein chamar-lhe 4 fran-
ceza, que salisfazem a desejuda condigdo .

0 vinhio de Bueellas, como iodos os vinhog disiinctos e
feito de uma casta predominante, o arintho, que nunca
chega a apresentar quantidade excessiva de assucar, pot-
que ¢ serodia ¢ amaduara com ceria desegualdade.

0 lado dos eachos que o sol ndp - beijon, fica sempre es-

- verdeado, ainda que se cuide bem da desfolha, ¢ nio ¢
prudente {ocar-thes com as maos para o3 voilar, porgue
50 maite mimosos. Esta uva, que um eserjpfor estrangeiro
justamente apreciado pelas saas obiras sobre vishus, asse-
vera ser 0 riesing do Rheno, conserva sempre acido sulli-
ciente para produzir vinho de gmndc viveza, capaz de os-
tmtuia: a**rat!avelmenie o paladar. Nio & um pogo de assti-

v, ¢ d'ahi lhe preeede a diskinesio:

Dizcm praticos de hom nome, fque existem. duas varie-
dades de ariniho, uma de cachos mmito pegiencs, pouece ¢o-
phecida on propagada, e oudra de cachos maiores que ¢ a
vulgar. Asubas, portm, apresentam bagos mivdos, muito
apertadns, que” & a caracleristica das hoas castas de vi-
nho?. ' -

Nio s0 em Bucellas sendn fambéra em muoitas outras fo-

calidades do reino, praduz o arvintho vinhos brancos de hoa
compleicio, devendo, com justica, |t\putar~sb wmd das me-
lhores cast as qne culmamm

! Vinko braneo do dr. Mattos Peresz, de Lvora, de que feremos ocea-.
sidfo-de fallar na conf v,
¥ Gyrdo descreve duas variedades de arintho branco : arintho ca-

c¢hudy, & aritho miude muito sujeito a desavipher. Tambew ha wa - -

srinths proto. Viecondn de Villa Maior, Maruel de Vmc:d(m u Praticd,
1875,
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Deside a Romeira ate a Bemposta, occupam as vinhas ge-
rajmente os valles, as quaes se dilatam ainda, posto gue,
em muilo menor escala, até meia encosta das montanhas.
E erenca ceral no paia, que o arintho prefere as baixas,

A riqueza saccbaring d'esta planta ndo vae além de 20
por 100 de assucar, que equivalea 9,7 por 100 de alcool em
peso e 12,2 em volume: (eanddo de accordo esta percentagem
alcoslien vom a voerdadeira compozicio dos vinhos de pasio.

0 fabrics € mute pouco complicado. Espreme-se o moslo
de bica aberta, defia-se nas vasilhas onde fermenty, ¢ Q'este
simpies tratamento resulia um vinho preciose, comparavel
ao do Rheno, com sufliciente acidez e vivacidade. Guardado
nas garraleiras, isto ¢, depois de tratado pelo processn ge-
ral de agnardentagio, perde as qualidades primitivas, deixa
de e parecer com 6s Vinhos do piltoresco vo, ¢ pode apro-
ximar-se do vittho da Madeira, de corio excellente, debaixo
de cubro 2spacto, mas perdendo, em gquanto a mim, 1esie se-
gundo estado. as qualidades que mais 0 recommendavam,

O mosty do arinthio & deuso & viscrsn, » por 1sso a fer-
mentacdio s¢ apera lentatenle nos primeiros Bmpos, e o
vioho se demora a fazer. B absoluro nio deve consde-
rar-se¢ isto wna particularidade de mao agourn,

0s praticos do Rheno ndn gostam de ver limpar rapida-

mente 08 vinhos brancos; avaliam a qualidade pelo tempo
que elles levam a clarificar, e de cerlo se comprehende que
assim deva aconleeer. A reflexdo explica-nos, gue o8 vivhos
ponco encorpados socegain mais pronplamente.

No nosso caso, dada que se prove ser a viscosidade do
mosto do avintho prejudicial 4 methor organisacdo do vinho,
corrigiviamos o estado pectingso gue se nota, pondo em
praclica o procasso seguido na Chapgoe, e que consisie
em espremoer as uvas para dornas. transvasando vinte ¢
-quatrd horas depois, no momento em que a- fermentacsdo
principia 2 manifestar-se, 0 mosto para os oneis.

Anfes da fervors tumuliuosa, ha um movimento em (odo

"o liguido, que transporta ds comadas soperior ¢ inferior as
partes mucilaginosas, jnntamente com o fermento. No cen-
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tro da massa liquida, como que se opera uma clarificacio
nataral, que dura pouco e precede a ehuilicio do mosto,

Se a dorna, em que o recolbermos, liver una ibertura
nas aduelas, alguns centimetros acima da camada pectinosa
do fundo, serd extremamente facil separar o liquido clari-
ficado.

0 uso da mecha ou sulfuragio em ¢scala convetliente, e
as vasithas -de pequana canacidade podem egualiente con-
tribuir para tornar mais distinclo o visho de Bucelias.

Estd sujeito a varias doengas. Turva-se com facilicade,
empoeira-se, ¢ ndo admira que assim aconieci, porque nem
sempre serd trasfegado o numero de vezes sufficiente para
que se despoje do grande sedimente que vesuifa do estado
pectinoso do mosto. Tambem costuma referver, o que deve
observar-se nas occasides em que ndo haja sido bem (er-
mentado, e adquire um amargo infenso que consliliic uma
cnfermidade especial.

Havia em Londres deliciosos vinhos de Bucellas, anii-
gos e modernos; sobreludo esies ullimes, muilo mais ba-
ralos que o8 primeiros, e de caracter inteirameute dille-
rente, foram recebidos com endlnisiasmo nos funcheons e
jantares, em que figuraram.

Certificou-me tambem win negociante inglez!, muito co-
nhecide na pra¢a de Lisboa, que cstd farts de introduzir
em Londres, vinho de Bucellas com graduagio inferior a
26° Sikes, e que s6 o nio consegue, quando ng vinhalei-
ros nio executamn d risca as swas indicacdes. Qulro lanto
sugeedia a0 vinho, que cansou na exposicio maior enthu-
siasmo e gue pertencera & casa Meddlicot; e eu mesmo ja
depois de estar em Lishoa, enviei ao sr. Scrivenor, socie-
tarin da sociedade cooperativa, vinho de Bucellas, abuaixo de
26°, sem embargo de ler sido aguardentado, como o deela-
rou o vendedor portugnez ao sr. Déjante, que me fez o

- obsequio de m’o alcaugar exactamente nas condicdes im-
‘posias pelo encommendista.

10 s1 Knowies.
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Dizem-me, que ouiro pegociante de vinhos do Dours!,
que represents uma das primeiras casas inglezas n’este
commercio, ¢ que faz lransacyes com vinhos portuguezes
de diversas localidades, a leva tambem a Londres pelo
direito minimo, embhora costnne aguardenial-o sempra um
© pouco.

Com effeilo, uma amostra que linha o sr. Meister, pro-
veniente d'aquella easa ¢ que ed examinei, nio deixava
duvida alzuma a semelbanie respeito.

Lemlrarei em nltimo logar as analyses do mosto e do vinho
gemiino, gue demonsiram até a saciedade, que nio & pre-
iSO MOUrgjr para o conscguir.

Mus, este niio & o typo do Bucellas aristocratico, que en-
che de orgnlho o vinhaleiro, e constitue a gloria dos seus
torroes? Nio ¢.-—0 ftho predilecto, estd dilo por mais de
uma vez, & o Boeellas da familia do Madeira, fidalge so-
berbo que nio pode i a Londres, sem fazer grande despe-
z2. B tambem que admira? 0s ricos, quando viajam, devem
perder 0 amor ao dinbero.

Nio foi somente o publice inglez, qus den preferencia
e Londres, ao vinho fraco de Bucsllas, pelo preco e gua-
lidade. 830 todos, e n'este numero incluo 08 nosses com-
patriotas, que formam cordio 4 porta dos depositos do Gol-
choeiro3, onde clle se vende sobre a mée, turvo cOMO as
aguas barrentas, mas que ndo chega ainda assim para apa-
gar a sele aos envergonhados.

Se isto & verdade, oude pretendemn chegar? Como & que
tencionam regalar-se? Somos nos gue havemos de dizer a0
consumidor: «heba o vinho ¢ue preparamos»; ou ha ds
ser elle que nos diga «facam-me o vinho 4 minha von-
tade?s

Chegarianm as coisas ao ponio de nos julgarmos habihita-
dos a fazer o paladar do consumidor estrangeiro?

Parece-me fio delicado o vinbo de Bucellas genuino, @

10 sy, Sandeman, hoj¢ proprietario da antiga casa Meddlicot.
¥ {7asa da venda de vinho de Bucelas, cophecida por este nome.
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iemos tanta necessidade de vinhos braneos, como elle, que .
sfio, sem duvida, excellenies para acompanhar as ostras e
0 peixe, que wio s6 pedirei a conservagio d'este lypo, cm
toda a sua pureza e originafidade, sendio tambem, que pro-
paguem 0 arintho, n’ontras regives, a fin de apresentarem
vinhos analogos.

" Bugsllas estd ne caso de Collares. Tem fraca producgio
para os mercados estrangeirog. '

" Tenho onvido dizer a dilferentes pessvas, cuja opinido
considera aicforisada, que lhes ndo seria difficit iwilac o
Bucellas. Reconlieendo-3e agora, que o3 inglezes o recebem
bem e goslam de vinkos brancos, nio deveriam perder €30
betla opportunidade de o ensalarem, porquae o mercado sa-
berd recompensar os esforgos dos productores intelligentes.

Corre como sentenga passada e julgade, que dos vinhos
que possnimos, ¢ Bucellas o mnis propeio para vinho es-
pumoso. Tenho nuitas duvidas dcerca d’este pouto, e pa-
rece-me ate qne elle nunca poderd transformgr-s¢ com van-
tagem naquelle fypo.

“0s vinhos espumosos costumarn abter-se por dois pro-
cessos differentes. Ha o processo primitive des vinhaieiros
¢ o processo dos indnstrines. No primelrn caso, fermenta |
0 mosto, com addiecio de assacar, eonvenieatemnente cal-
culada, nas garrafss; o assim se faz o Champagne. No se-
gundo, toma-se um vinho branco bem constitnido e ja feito,

adoga-se com assucar de boa qualidade, aromatisa-se com . -

tinturas de diversas plantas, conforme o sinho que se pre-
tenda imitar, e satura-se de acido carbonico em apparelbios
especiaes. Iiste methodo fornece o Champagne economicn,
que de ordinarjo- fem gaz para apagar um incendio. A rolha
salta com detonagio de pistola de sala, ¢ a gacrafa péde
tambem rebentar com estampida de machina infernal.

Sem embargo, este processo & 0 mais gimples, estig-n’o
usando em larga escala, e ¢ a origem de grande porgio de
vinho espuinosc. que vem ao mercado,

Applicando qualquer dos dois raethodos ao vinho ou ds
uvas-de Buoeellas, parece-me, que ndo chegaremos a resul-
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lado proficus, principalmente pelo methodo de saturacdo,
em que se faz uso do acido carbonico,

0 Bueellas, e crenca minha, gue so os faclos poderdo
desmentic, nio 8 capaz de se transformar om wn verdudeiro
vinho cspumoso, (ue mereg 2 acceilugio dos conliceedores.
Pode salisfazer aos que chamam Chawpagne a gualquer vi-
nho que faca saltar a rotha, e quo ferva nus copos ;-—poréi
estes mais lenibram a soda com vinho do que o vinho es-
pumnoso, e nunca engaumdo as pessoas que estiverem ha-
bituadas a beber ns verdadeiros,

Falta-dhe corpo e suavidade, Sobrama-the acidos, que a
addicio do assacar ndo pide esconder, e conserva o sai-
rete de ligeiro arargor, muito caracterisiivo @ apropriado
para vinho branca de meza, mas incompalivel com as qua-
lidades de virho espumosn.

Succede an Bacclias, quando, pelo segnudo methodn, se
satura fe acido carhonico & se mistura com xarope de as-
snear, ficar-s¢ parccendo com um conjuncto de limonada ¢
de vinho; o gaz, além d'isso, desprende-se d'elle com muila
promptiddo, e embora este inconvenienle se possa reme-
diar um pouco, juuntando-the glycerina, ndo & possivel ja-
mais fazel-o passar por Champagne ordinario, nem por Mo-
selle ou Rheno espamosn de inferior gualidade.

0 vinho braneo da ribeira de Maria Afonseo, slguns vi-
nhos do Alemtejo e do Algarve devem produzir melhor re-
sultado, a quem se Julgar com animo para MOYas emprexas.

Nascew o vinho de Bucellas para se conservar em toda
a sua pureza. K, fino, ¢ ligeiro, & elegante, e Jembra o Rhieno
n03 primeiros annos, como diz o visconde de Villa Maior.

Nio o aguardentem nem o champanisem. Procurem de
novo conquistar-the a fama quo perdeu cin Londres, e a0
mesmo tempo a nacianalidade que e ronbaram. A mdus-
tria dos vinhos espumoses exige recursos ¢ conhecimentos,
de que ndo dispbem vilgarmenle os n0ssos  proprietarios.

Aqui termino a descripgio de.tres vinnos.da’Extrema-
dura, todos'apreciaveis por sens dofes nituraes, e hem
raras vezes ao nivel das avag de que foram gerados. .
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Servindo-me de uma lingnagem, a que ndo andamos ha--

bitvados, dizenda com sinceridade o que pensy dcerea do
fabrico dos nossos vinhos, sei jd, gue comeca a levantar-se

em torno de mim um ruido, que cresee lodos o8 dias, e

prometie chegar a alfos clamores.

A paixio ha de deturpar o sentido das minhas palavras,
torcer a significag@o das minhas phrases, desvirtuar o pensa-
mento nobre e hanesto que me tronxe anel, ¢ quen sabe? se
atép6r em duvida os mens sentimentos de hoimem honrado?
Tudo & possivel & inveja, e de tudo & capaz a ingratidao.

Anda a verdade, como o azeite, ao e cima da agua,
diz 0 nosso :ntigo prologuio, mas & tdo sémente para a in-
telligencia, que para a ignorancia & o eyro goe tomou o lo-

gar ao azeite; o crro que dispde do numero e conseguin- -

temente da for¢a. Nas sociedades humanas as noiles sem-
pre sio maiores que os dias.

ET'-?T‘OﬁiSO, parém, que figue bem consignado, que nito ve-
nlio aqui fazer propagande de vinhos csérangeiros, nene pre-
tendo gque fabriquem agug pé. Quero que facam virkos ng-
ciondes gemwinos. Vinho nafural, vinho portuguez de uvas
poriuguezas. -

Este enunciado cxprime, a todas as luzes, o meu pen-
samenso. Nem eu preciso explical:o aos que nfio estiverem
de ma fé. Condemnar v fabrico, nfo desacredita os vinhos.
Pdde ndo ser agradavel a wma seita, mas quem olha de alio
para os inferesses da sua patria, ufo allende as parcerias.
- -Néo pretendo afrancezar os vinhos portuguezes, Nem de
nomes estranhos me sirvo para engrandecer 05 nossos.
-0 que ndo posso permittir, ¢ que chamem vigho pert
Aeifo 4s ‘misturas de mosto com abafado, geropiga e alcool,
desde 0 que procede do figo ale o dos cereaes, ¢ que se
(queira sustentar, que tanio obsenrantismo representa a ul-
lima expressio da sabedoria cenologica. _

Se as uvas fallassemn, ellss bastavam para me defende-
rem. Nio fallam, porém, e tenho de fallar ea por ellas.

* Seguie-se, n'este logar, oulro gropo de tres vinhes famo-
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08, gque se ulgam mui alto para que oigam a minha crilica.
—Tres lypos mnito conhecides, que ndo eatdo no caso dos
vinhos anteriores. $3o vinhos aristocraticos. Tres pimpoes,
05 tres da vida airada, Cavcavellos, Lavradio, e Cadafaes.
Vino de se lhe tirar o chapen.

Reis e vassallos lhes prestain culto e homenagem. Para
todos os adorarem ai¢ o marquez de Pombal, que estimou
vrincipalmente o de Cavcavellos, que fora em tempos, con-
siderado como o immediato do Perto. Muitos o beberiam
com este nome. Hoje pode quasi dizer-se que passou i
historia. O oidimn bebeo-o todo. Em 1867, produziu a re-
giio doze pipas, de tres mil que lavrava anips da doenca.

0 Carcavellos viajon muilo. Chegava d’antes a tdda a
parte. Bons tempos do certo. foram aguelles em que no
maior gran de innocencia, se manifestava com extrema mo-
destia. Trajo de componez e coragio de viro. Oh! como
elle era bello, quando nos apparccia n'nma garrafa de gar-
galo lurcido, coberta de po, a rolha quasi desfeita, e com um

“rofulo de papel de costaneira, onde simplesmente sc la,
em caracteres desbotados pelo wanpo, 2 palavea Cracavel-
los, 0 que era um dos maiores indicios da sua pureza,

0 tempo allera todas as coisas. Emendou-se a orthogra-
phia e perdeu-se o vinho.

0 solo de Carcavellos & formado de argilla, areia ¢ cal.
Compte-se o subsolo de marga & cascalho gresifero. Apre-
senta suave relevo em ondalagies, que mercceram o nomne
expressive de Lombas de Carcavellos.

Com quanio colivcada proximeo do oceano, e devendo por
esse motivo resentir-se o sen cima de hamidade excessiva,
esta regido & favoravelmente influcnciada pelo vento norie,
gee ali sopra duranie uma grande parte do anno, ¢ a afasta
para longe, ndo permittingdo que exerga sobre os viahe-
ﬂOb influencia perniciosa.

Faz Carcavellos dois vinhos, tinto e br anm mas o pri-
meiro & bem pouco notavel, ¢ nfdo da nom nunca deu fama
20 sitio. '

() vipho tinto & fabricade com desengace par cla[ Pisa-se
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a colheita de bica aberta ¢ dezid-bc 0 mosto nos balseirog
de cuirtimentz, nos quaes se langa em seguida a balsy. Ng~™
fim de oito dias, envasilha-3¢ nos toneis, & passado um
mez, tempera-se com abafado ¢ agnardente.

0 vinho braneo faz-sc de bica aberta como o Lintd, consis-
tindo a differenca em ser o masto lancado, logo depnis da
jisa, nos toneis. Nio carte com a halsa. Passados 30 dias
de fermentagio, soffre como o lnte tempelu do abafado

¢ da aguardente.

Nem scmpre o fabrico do vinho histo i cowe se des-
creven., Parece, que antes do otdiuwn, no tempu em que
¢ram abundantes s uvas, o fizeram de feitoria.

Pelas observagbes do sr. Lapa, sabe-se, que o desdo-
bramento do assucar & complelo n'estes vinhos. Achou este
professor no acto de envasilher, apenas 1 por 100 de as-
socar, havendo recaido a experiencia sabre um vinho que
tivera 27 dias de fermentacio.

O assucar ('estes vinhos, sempre wais ou menos ma-’
duros, nio procede diveclaizenie do mosto, ¢ & obra do
abafado. A aguardenlacin chega a G pur 100

A forca média dos vinhos & 1%, ¢ o slconi doseadn 20!

0 Carcavellos, n’este nltimn estado, &, nio o podemos ne-
gar, uma copia ou imitagio dos vinbhos da Porlo ¢ da Ma-
deira; e tanfo assim o consideraram 05 nossos antepassa-
dos gue outr'ora & companhia do alte Douro comprava to-
dos os vinlos de Qelras,

As. pessoas de gosto apurado ndo dio valor extraordi-
nario a semethanies imitagDes, qae se podem alcancur em
loda a parte com agnariente e abafado. O Carcavellos pdde
sair de qualguer vinha, onde as nvas amadurecam bem, e
s¢ disponha dos convenientes temperos; nio sendo egual-
mente difficil greparal-o até nes armazens do negociante,
com viohes brancos de cerlas proveniencias ¢ as geropi-
gas correspondentes.

E com effeito esle segundo facto se verificon depois da
doenga da vinha, Q consumidor manca den pela falia do
Carcavellos.
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Dizem-me, que oulr'ora existin oitiro typo de vinho branco,

yuasi cor de lindo, excessivamente descorado, sern aguar-
2_|en£e ¢ inleiraments secco.
\ﬁnca me fot dado observar esta varianle, que deveria
repr sentar 0 vinho genmno, como m'e certificam PESSOAS
antigas. Desde muito rapaz ue conheco o vinho de Car-
cavellos com cutra feiclio, quando o comecet a provar nas
pastelarias nais afamadas da rua dos Capellistas, Recor-
do-me optimamente, que um copo ’clie bebido ao lunch,
facilitava o comprehensdo dos textos tatinas, (manda eu an-
dava nas Mercieiras, assim como dois 2 mpossibilitavam de
todo.

Em Londres havia alguns exemplares: de vinho aniigo e
moderno, Eram csternas de aguardente. Um vinho mo-
derno de 4871 marcava 22,% por 100 de alcool absoluto,
ouiro andigo de 1846, 23 por 1001 Ambos caros ma sua
respectiva classe; nem padiam deixar de sel-o, preparados
por semelhante systema.

Nio me opporha nem me escandahso, (ue coslinuem
a snslentar tdo vivingo processo de fazer vinhos. Jnlgo,
comiudo, melhor, que ihes chamem licores ¢ o8 apresen-
tem como rivaes da Chartreuse e do Kiimmel.

Sustenlem os typos actnacs muilo embora, s¢ ha quem
08 queira € quem os pague: mas, a0 resto dos vinhos
que possuimos ainda, ndo facam o mesmo. Como combalo
a aguardentaciio, clamam em altos brados, ¢gue we lorne
o apostolo da agoa-pé. Nada mais {alsy, senhores, € vos 0
sabeis, porgue me tendes ouvido. O que combato & ten-
dencia funesta de applicar sem criteric a-todas as regites
os processns do Naure. Tal & a inclinagdo para este vicioso
caminho, que sacrificamos em aguardenle uma boa parle
das nossas cotheitas, que deviam ser vimho, ¢ s¢ clla nos
falta, nio hesitamos em langar mio do alenol dos cereaes
para os ahafados. Apesar da dogura excessiva dos cachos,
a alfandega vos poderd tambem dizer, s pd0 comegain ja-a
importar calda ii¢ assucar para tempero dos vinhos, a (ual
pretendendo fugir a0 imposto que pesa sobre o assucar

A

COXF. I |
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crystailisado, lem por fim puxar o5 vinhos ordinarios e-yres-
quinkos do norte a condiglio -de vinhos famosos. :

Cadafaes & outro principe de stivps real. Faz-sc -de fei,'
toria, com desengace no lagar, e estd sefe dias de -onrti-
menta €0 a massa. :

Pode ser tinto e branco, digerindo o- primeiro: 19 cana-
das de aguardenle por pipa, e o segundo 26! Bons be-
berrdes! De vinho abafado apenas se thes addiciona 1/se.

Aguardentaram-n’o outr’ora na cama, com -o-que ficava
mmais madurinho. Hoje recebe a aguoardente na trastega,
d’'onde resulta, apresentar-se mais secco.

Um grande proprietario d'este silio guiz, ha annes, com-
hater o pernicioso coslume de embriagar o vinho i nas-
cen¢a, Chamon, para collaborador da sua obra, um distin-
clo engenheiro, que apesar de haver nascido na Madeira,
pensava como eu, que aen todos os vinhos deviam fa-
Z80-SE. PEl0 mesmo processo.

O mercado de Londres deu razio ao proprietario, esco-
lhendo o3 vinhos gde apenas doscavam 11,7 a 45% de
aleool absoluto: ¢ entre esfes, algnns appareceram, tanlo
brancos como lintos, com oove annos de edade.

Nio tem succedido o mesmo no mercado inierno. Pa-
rece que este ndo sympathisa com o novo typo. Falla de
gosto, nio pade ser oulra coisa. Alguns annos mais de per-
severanca, ¢ a victoria serd completa. :

Os niviadores sem perseveranca nunca chegam a ver o
résultado de suas obras. Isto, porém, D30 succederd ao pro-
prictario a quem me reliro, que estd cansade de viajar
- ¢ de saber o que deva entender-se por vinho bom, nio igno-
rando quanto & difficil vencer os preconceitos arreigados.

O typo antigo de Cadafaes tem merito como vinho de so-
bremeza. A sud produceio deve himitiae-se ag resieicto con-
sumo que esies vinhos costumaim ter, porque, como oy pra:
10s mais finos, ndo sao para todos os dias,

.0 vinho moderno & um typo perfeilo; quando se acha
na virilidade. £ comtudo preciso estudar bew o {femno gae
ella dura, para que seja hebido antes de se fazer vetho.
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Applaudam o proprietario de Cadafaes que tirou 0s seus
vinhos da mestra®, procurando para os educar professor ha-
bilitado.

O districto vinicols do Lavradio comprehende a regido,
que se entende do Barreiro até Afcochete, gosando de maicy
nomeada os vinhos do Barreiro, do Samouco, da Moila e
o Seizal, '

Lavradio, como 0s dois antecedentes, & tambem magnata,
Tem viajado ¢ conhece os paizes ‘estrangeivos, sem que
seja iemeridade allirmar-se, que muito vinho d'este nome
tem saicto do tacho.

Por maior que seja a seccura do anno, e ainda na qua-
dra de mais intenso calor, os vinhedos do Lavradio teem
sempre as raizes protegidas pela fresenra do sola, que &
uma grande arenata, eni que as aguas seinfiliram com fa-
cilidade. Ficam, além d'isse, estas vinhaz na visinhanga do
Tejo, que angmenla a handade da regifo.

Tudo isto combinado difficulla a maturacio das uvas, e
os vinhaleiros véem-se na necessidade de as assoalhar para
que os mostos possarn dar o vinhe que necessitam obfsr,
Consegueni-n'o, lazendo o avellamento da uva nas eiras,
onde fica exposia & ac¢do directa dos raios solares.

Segundo a inlenzidade do calor, costumnm regar a eira
¢ depois a uva duas ou tres vezes ao dis, para qoe os ba-
gos nio rachem, e a terra ndo chupe o sumo.

0 avellamente, que se pratica em muitos paizes estrau-
geiros, ande se fabricam vinhos doces e licorosos, nem sem-
pi'e se executa ’esle modo. Tambem se faz desfolhando a
cepa, @ assim exposta ao sol se deixa apurar a uva. -

Esle processo ndo ¢, porém, vanlgjoso em todas as re-
gides, ¢ os do Lavradio dispondo de lerrenos tdo humidos

andariam mal avisados se o adoptassem. O solo restituiria

de noite aos cachos 8 agua que elles houvessem perdido
pela insolagio. Ainda mais: no principio do outeno, nola-se

! Mestra ¢ v nome que dao, em Caveavellos, ao abafado.
CORK. P. I. IR
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um comeeo de vigo nas videiras, que fazendo-Thes absogy- -
ver novos succos, dessorariam as uvas. O avellamento na
cepa & sempre menos rapido o que na eira, ¢ csld sujeito
a muitas contrariedades, o que nan obsta a que esteja ade-
ptado em Johannisherg e no Tokay.

Nesta ultima regiio a nva permanece nz cepa atlé (Jo
tarde, que o frio sobrevindo gela a agua db vegelagio den-
tro dos bagos, e apura os mostos, separamdo-a no cstado
solido.

A uva avellada, comr o engaco bem secco ¢ de aspecto
. lenhoso, a pelicula muito branda, ¢ae the dd a apparcucia
de engelhada, vae para s lagares. Esfa pratica cum]ﬂela
a maturacio do fructo.

Porgue ndo fazem escalddes e arrobes como os de Torres,
se nos querem provar, (que elles sdo indispensaveis nas re-
gites humidas e representam o melhor systema de fabrico?

Ha de ser difficil achar resposta que nos convenga da
niifidade d’elles a ndo ser para alcangarmos a cor, que as
vinhns de Torres exigem no mercade dos almornreves.

Tudo isto estd demonstranilo o cxcesso de cnthusiasnio
inutil, com qoc pretendemos muitas vezes defender os pro-
63808 de - qualquer regido, ou a nossa muita hondade em
louvar quasi sempre 0s costumes ¢ue ndo teem defesa.

0 avellamento da nva applica-se no Lavradio a (odas as
caslas, inclosive ao bastando, que 6 do seu natural & mais
saccharina de todas. Deixam-n’o cito dias na eira para que
produza o vinho de bastardinlio. As 0[111&5 uvas ficam as-
_soalhadas cm menos tempo,

O vinho bastardo pisa-se nos lagares ¢ tem oito dias de
fermentagio nos balseiros, udo o prejudicando o engago,
durante a curlimenta, porque se enconfra completamente
seceo.

0O vinho ordinario das outras uvas estd, termo médio,
(quatro dias a curtir, e depeis & eavasilhado nos (oneis.

Tambem fazem vinho branco de hiea aberta, que fica
molle e desengragado, e se submette a forte agnardenta¢io.

Chega a forea saccharina do mosto especial do bastardo
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assualliado a 32 por 100 de assucar, que representa 19,5 9/,
de aleoo! absolulo em volume. (A esla riqueza, nunca o

vinho chegarta naturalmente pelas leis da fermentacio.

0 moslo 2D ovinnum, om que fambem enfran algn-
mnas uvas brancas, possue 26,3 %% do assuear, que & proxi-
mamente a vigueza dos mostos hrancos.

E 1muito, de cerlo. mas nio s obtem pelo trabalho da
copa. B o resultado do avellamento.

Os-viuhos do Lavradio, ¢ jd nslou cansado de o repetir
a cada passo, lembram muito 08 do Dowro. Nos primeivos
annws siio U0 retintos e encorpados, que se masligam nia
boea. Iinitam-se com certa facifidade, a fiaga ahi estd que o
diga, ¢ como gosam e boa reputat;do falsificam-se amiu-

dadas vezes.

A s forca alktoolica CDlTierbl&l aprozima-se do termo
masimo gue apontel nos ires vinhos do grypo nldmamente
estudado. Uma gareafy de Lavradio mette um graosioho na
aza do mais valente hebedor. Para mim seria uma bala do
grogso calibre, € produziri profundissimo somno, como o
hydrate de chloral.

Nio posso anfever (ual seja de futuro a influencia d’'es-
1as conferencias sobre o3 processos de vinificagin. Noto,
porém, desde jd, que 08 campos comegam a extremar-se,
¢ todos eomlessam que € mapifesto o movimenlo. Organi-
- sam-s¢ 0s partidos e comecam d diseulir. 3 these. Se por
um lade, 0 que me é adverso, tae fulming com os seus
anathemas, o outro, que me snsienta, embora menos nu-
Cneroso por emquanto, defende-me corajesamente. Solka-se
a discussio vehemente na imprensa ¢ nas palestras parli-
culares. Nao fermina, porém, aqui a controversia, ¢ 08 mnais
impacientes ja recorrem &8 carkds anonymas.

Hontem vecebi bastan(cs; mas, enire ellas ha wna, que
pela originalidade preciso 1ér diante de vos,

- Esereve-me wmna sephora dcerca de vinhos, B aoho Llo
judiciosa a opinido da dama desconbecida, gque seria falla

de delicadezd da minha parte; reservar. ¢ conteudo da sua

carta unicamente para mim, Diz assim:
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_ Fx.m gr,
Lisboa 31 de agosto de 1875,

Vi pelos jornaes, que v. tem combatido, nas confe-
yeneias. do theatro de 1. Maria, o fabrico dos vinhos de
pasto, que se funda na mistura do mosto mal ferinentado
com aguardente,

Ainda_que as nwiheres, n'este paiz, ndo sejam ouvidas
em coisa netfhuma, nem se lhes (enha permittido por em-
guanto a frequengia dos amplithealros de analomia ¢ labo-
ratorios de chimica, pelo que lhe toca de certo a v. grave
1‘esp0nsahi}idade; nio devo, comtudo, ficar silenciosa, na
questdn que se debate, senlindo que 0 men sexo nio possa,
por melindres gue comprehenderd, ir fazer parle do seu
auditorio,

Nos—as muwherss—temos sido até hoje traladas eom
soberano despreso. Depois de nos haverem sacrificado a
aprender grosseiramenle os rudimentos da nossa lingua,
na dése homeeopathica neeessaria para fazermos o rol da
lavadeira, cifrando-se lodas as prendas do sexo em saber
corlar e coser wma camiza, desmanchar um casaco para o
virar do avesso,. ou deitar uns fundilhos nas calgas, apenas
nos concederam ultimamente o piano desafinado por muito
favor. : '
0 piano desafinado, que o codigo civil tinha obrigaciio
de considerar entre os fundamentus do divaccio, porque
perturba a paz conjugal, e até o descanco dos visinhos, ag-
grmentando ainda mais, se & possivel, a tristeza da cidade!

Ao menos, anles deile ser conhecido, regalava-se 0 ma-
rido de mostrar aos amigos a camizitha pespontada pela
cara welade, o anpnuense do Estado lograva a veritura de
possuir um casaco, que fazia ne anno duas vistas de novo,
0 que, em tempo de economias, sempre ajudava a pagar
a.decima, e as raparigas sabiam fazer soberbos puddings,
Com que nossos avos ficavam As pordas da morte, depois



21

de um ]'mtar de annos na Baixa. Tal era a abiracglio que
os cegava para o abysmo do doce.

O progresso, sem respeilar o que ¢ra util, tem-se limi-

tado a ensinar & wather uns laivos de froncix e uns boga-
dinhios de wausica de pessimo goslo.
. F tanlo isto & assim, que varizs meninas do meu co-
nhecilaunte quando executam qualjuer trecho dos que Thes
cusinaram na meslra, precsam trazer ge casa as partitu-
ras, porque ndo sabem ler sendo pela musica por onda
aprenderam; mostrando-se dotadas da mesma insensibili-
dade e rijesa de ouvido, gue aimiramos nys moradores da
rua Augusta, onvindo tocar os caldeireiros o dia inipiro
a rebate, nas baeias de arame o nas cassarolas.

Differentes familias empenham-se agora em fazer acredilar
ds creancas, desde as mals tenras edades, gue o chapeo da
uitima mmda ¢ mais hygienico que o biffe de lombo bhem
assado na grella, o wo copo de vinho e que-ndo enire se-
nio o suno da uva. Ora, como a carne de boa apparencia
¢ o vinho bem puro- se toraaran pela raridade, objectos
de luxo, a que nido podem ciiegar senfo os abastados, uo
passo que 2 seda & a fita vdo estando cada ver mais em
cont, facilmente se propaga esla nova educagio, que poupa
o collegio, e pa qual certas mies teem saido optimas moes-
tras.

Prefere o sexo femining consumir na modista o que de—
vera gastar no agougne e na Praca da Figuetra. Em logar
de cowner —vesle-se! _

E na realidade, os aiimentos s3o tAo pouco convidativos,
que eu propria nem sempre resisto 4 cruel lentaglio da
. Toileite, '

Muito temente a Dens, custa-me a dizer a v.  que o plo
& ruim. Deialde tenho corrido toros og padeirns. Fico sem-
pre na mesma. Azedo e emmacarocado, parece felto de {a-
rinha ardida.

0 assucar, quando se dissolve na agua.-fa}-a amaretla
como o capilé, e deposita insectos tho bem conservados,
que N30 s¢ Cncontrain assim nas resipds fosseis.
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0 azeite ndo 0 impossibilita a digestie, mas receio que
me estragne a hoca, porque se deprehende do que v,
disse, cm uma das suas conferencias, que elle & capaz deo
apodrecer os deafes s machinas. K uds as mdiheres ndo
temos dentes de ferro!

Finalmente cliego ao vipho. Com quanto ¢ voto de uma
obscura muther ndio possa fazer grande peso na pregnigoss
balanga dos viubateivos, declaro-lhe que sou inleiramente
da sua opinido, lomentando, todavia, que nio fosse mais
delicado com as senhoras o seq paiz, sendo v, um lo-
mem quoe¢ viajou tanto.

Antes de cuidar dos interesses dos vinbateiros ¢ do goslp
dos mercados, devia lembrar-se de nds, ¢ dizer a esses se-
phores, se quercm que conlinuemos a gastar om rapos a
parle que deveranos applicar ao vinho.

Y. deve ler reparado, em 0s DOSSOS juntares, seja gual
for a pessoa que nos convide para clies, que os copos das
senhoras nonca se enchem mais de uma vez, ¢ o vinho
vae quasi todo para denivo com algans golemhos de me-
1S,

Honfem ainda, jantando eu com & minha amiga ...,
que & mic de tres ndas creancas, em easa do sogro d'ella
que fazia amns, a minha amiga ndn 50 ndw Lebeu vinho,
mas estava a cada passo a reconmendar, que o nio dei-
tassem nos copos dos fillos.

Por uma das vezes, vollou-se para mim wu pouco agas-
tada, e me disse em voz baixa:

—Desadoro de jantar em casa do papd por causa d’eslas
eoisas; no dia seguinte, ficam-me 0s pequenos de cama.
Tenho tanto medo do vinho como dos phosphores, gue, ser-
vindo para accender o lame ou o candieiro, podem por des-
cuido pegar fogo & casa e reduzil-a a cinzas.»

—Pela minha parte, ainda os condemno, accrescenlet en,
pele desafinacio dos sabores, ¢ sendo mui delicada a com-
pleicio da mulher, reccio sempre que um copo dos NOsSOS
vinhos valoniGes e fagca a naior de todas as perfidias.»

—La em casa acabdmos com isso. Aos domingns hehe-
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mos unicamente, continuon a minha amiga, um dedo do
Porto 4 sobremesa; este mesmo, porém, mandamel-o busear
4 bolica. 15 am vinho para doentes, e que se toma €onio
remedio, aconselhado pelo doutor aos meus filhos.

A sobremcsa apparccen wmn vinho edamads, que, em
aticucio ao nome, julguel ser composto de proposito para
as senhioras. Serviran-n’o por pequenos copinhos de licdr.
Atrraida pele letreiro da garrafa, dispuz-me a proval-o. Cus-
ton-me bem cara @ festa.

Tinhia, apesar do nome, a forga de umn athleta. Dez mi-
nutos depois de bebei-o (oda eu era fogo. Tirel a0 principio
o leyue da algibeira para me abanar, porque estava ver-
melha como um coral, mas por fim levantei-me da mesa
com affrantamentos, ¢ toda a noife niio pude conciliar o
SomMNO nm minuio,

Escuso de proseguir. Applapdo os seus esfargos, e creio
que todas as senhoras lhe agradererio como cu. Desculpe
a censurasinha que Iho fiz. Como prova de que me infe-
resso deveras pelo bowr exito da suy lembranza, ja peeveni
a minba modiste, que se v, conseguir algum resultado
das suas conferencias, lhe comprarei, com certeza, menos
meid duzia de clapeus por mimo,

Com sineera cstima
Sua nmuite affectonsa

Luiza 1. ..

Depois desta leitura, peco aos vinhateires presentes,
que tomem cm consideracdo o vole de tao sympathica
dama. Realmente, senhores, com 08 008s0$ vinhos patrio-
ticos condeminamos as mulheres a beherem agua!
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3

Meus senhores!—Temos quasi concluido o estudo da
Extremadura, ¢ o que nos falta considerar de mais impos-
tante e notavel n'esta regifo, é a camarca vinhaleira de Se-

CONF. P. T - . 14
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{nbal, que se torna priﬁcipalmente conhecida pelos seus
afamados vinhos doces moscaleis. Eniretanto, antes de ira-
tarmos Q’ella, quero ainda, para aponiar um hom exemplo,
dizer duas palaveas $0, acerca de um modesto cantdo vini- _
cola, quasi todo pertencente ao concelho dos Olivaes, e
que se appellida Camarate.

E tenho gosto cut proceder d'esle nodo, porgue na rea-
lidade se cneontrsmn em Camarale alguns vinhws brancos,
que podem hem aspirar a um fogar dislinctu nos mereca-
dos, e vinhateiros que estdio no caso de seguir as melho-
res praticas, por disporem de intelligencia hastantie ¢ de
avaltados capitaes.

0s vinhos de Camarate estabelecem, na opiniiie dos com-
petenies, a transicio dos virhos eocorpados da Arruda para
os finos ¢ delgados de Bucellas, e acham-se principalmente
nas povoaches dos Olivaes, Sacavern, {iamarate, Unhos,
Appeltagdo, Tojal ¢ [ricllas.

© Vegetam as vivhas sobre collinas, ¢om quanio o ferreno
se ud0 possa chamar monfanioso. (O solo & composlo de
margas e calcareos, i proprio ao desenvolvimentn das
cepas, existindo ali no mais frafernal. convivio a vinha e a
oliveira,---08 symbolos da paz e da rigueza.

Ha, n’esta regido, grandes guintas e propriedades, e por
isso jd notei que deve apparecer, com menos dilticuldade,
quem ouga as minhas observagbes e ponha em aeccio oS
conselhes, se 03 julgarem aproveitaveis.

330 as uvas, pela maior parte, as mesmas, gue se no-
medram nd margem esquerda dn Tejo, com excepgio de
umz casta nova, a baldoeira on camarate, que & muito sac-
charina e chega a conter 23,8 por 100 de assucar. As cas-
tas tintas mais pobres nio descem todawia de 17 por £00.

Fez o oidium, neste sitio, hastantes estragos, e como
ainda hoje nem todos enxofram, continia a diminuir sen-
sivelmente as colheitas. Parece que os proprictarios, gue-
rendo fugir ao incommodo da pwrilicacio do vinho, que se
ndopode abter pot unt processo simples, preferem o prejuizo
causado pela doenga, a que elle thes figue cheirando a cano.
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As trasfegas, o arelamento, o acido sulfuroso, gue sio
os meios geraes de corubater o salphydrico, dariam muito
trabalho, © reclamam lempo para se executarem.

Seisto acontece em alguns pontos d’este canlio, ha, com-
tudo, n'elle proprietarios, que enxelram as swas cepas, e
obteem vinho puro, privado de sulphydrico, porque, anles
de o fermentarem, se occupam da lavagem dos cachos, di-
rigida com lanto methodo que o enxofre 130 chega a pas-
sat a0 mosto.

Esta pratica, que devera ser mais vezes imitada, ndip é,
como 4 primeira vista parece, de excengiio difficil, guando
se faca a viniiima debaixo de preceito. Lavam-se as uvas
em dornas, n‘uma corrente de agua, que se estabeieca de
baixo para cima, e gue arraste para fora todo o enxofre,
podendo levar-se 0 apuro a tal ponto que se pratique a
lavagem: isolada dus cachos debaixo de uin filete de agua.

Depois de purificadas as uvas, enxugam-se a0 sol sobre
gstrados de madeira, onde o engaco murcha e 0s bagos se
tornam ligeiramente avellados. Toda a agna de lavagem
desapparece por evaporagio.

Mais tarde € cste trabatho optimamenfe recompensado
pela pureza dos vinhos, que se apresentam sem vestigios
de acido sulphydrico, tendo, como € natural, muito maior
valor no mercado. Assito se procede em propriedades que
lavvam carca de 100 pipas de vinho, o que demonstra cla-
ramente, ¢ue a lavagem ndo embaraga a vindima nem os
processas de vinificacio.

-0 enxugo da uva nos faboleiros ou estrados n3o creio
. que seja todos os annos de absoluta necessidade, Se o vi-
nhateire tiver o cnidado de indagar previamente, por meio
do glycondelro, a riqueza do mosto, lrequentes vezes serd
desobrigadu e fazel-o, concorrendo a agea adherente aos
tachos para a regularidade da fermentagio, e mais - facil
compostura dos vinhos seccos de pasto, doradenros & agra-
daveis. :

Em differentes comarcas se deveria adoptar, por sys-
tema, esta operagdo. A lavagem ndo sO firaria o enxofre, ¢

. +4.
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por ¢ gn\eﬂmn[o o cheiro nauseahundo de ovos podres ag
vinho, mias tornar-se-hia n’ ‘um optimo correclive dos meostos
X4T0pOSOs.

Os vinhos tintos fahricamen’os, em Camarate, de uma
mageira meito simples. Pisam a8 wvas no lagar e fermen-
tam o moslo em halseiros, prolungando-se de ordinario a
fermenlacdo quarenta e oito horas. Além do avellamento,
alguus desengacam, e d"ahi procede (uo os vinhos muitas
vezes saem doces, exiginde mais larde, para se conser-
varem, addi¢do de aguwurdente.

Espremem 2 massa na prensa, (ue on € de vara ou
de cincho, ¢ costomatn fazer agua pe, cuja forga alcoo-
lica se eleva, como fambem succede em outras regides do
paiz, 4 que se julga, em Franca, sulliciente para constituir
" ps vinhos communs mais ordinarips.

Os vinhos brancos de Camarate, restringindo as castas a
duas ou lres das que melhor se ddo n’aquelles terrenss, ¢
sendo colhidas no verdadeiro gran de mafuridade, tantss
vezes por nos indicado westas conferencias, que por isso
nos jilgamos dispensados de o indienr de novo, teem con-
digOss para competiv coft s de Collaves e Ducellas. Ca-
recein, porém, de fabrico mais apurado, e que exclua a in-
tervengdo do alcool. E tambem necessario applicar-lhes o
fratamento cindadoso de adegd, durante o8 primeiros an-
nos, como se faz em todus as regides que entendem de vi-
nhos, € que largamente descrevelel na segunda parte d’es-
hs conferencias.

Deizemns Camarale, pargne uos espera Selubal Selu-
ball a regilio privilegiada do moscatel, com roputagio na
Europa, e nome feitn em Portugal, onde bem poucos no-
‘mes se fazem. Bello vinho, com effaito, mas como ndo existe
formosura sem senfio, nem sempre podendo hombrear com
0s mais (nos moscateis de Franga, nem com alguns mos-
cateis da Hungria, mais ravns qne os precedentés, Com 0
-_mo%catel de Constanca escusamos de comparal-o. Nenhima
vantagem s cousegniria. : -

Setubal tambem prodm vinho tinlo; vmho tinto, o ple-

.
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beu, yue w0 tem nome como todos os plebens. E tao mo-
deslo este vinho, que nem chegam no sitio a estimal-o.

Todo se bebe na localidade, ¢ na época da afffuencia dos
banhistas ac Sado, assevera o sr. Lapa ser prociso mandar
vir para clles os vinhos do Alemtejo, que sio mais bara-
tos fuasi sempre ¢ menos aguardentados,

I crenga geral, e Setubal, por certo infundada que 0s
vinhos ficam chilros sem aguardente. Esta ¢ a crenca de
indas as comarcas yinhateiras de l’drlugni, ¢ Selebal, para
ser logica, ndo podia fazer-he exeepedio. Tem mais impe-
rio 0 preconceio (ne os diclunes da mais sabia e provei-
t0sa econcimia.

Cultivam as castas conhecidas no Barreira, e servem-se
da uva brauca boal para tempero do mosto tinto « do vinho
woscatel. Vinificam o vinho ordinario por uma formula, que
foram desenmrrar das ruinas ae Trola.

A uva & desengacada em uma ripadeira de fasquias. Caem
as bagos sobre o iagar ou lugarica, saindo o mosio @ bica
para um dornacho.

Concluido o descongace, espalliame-n'os. om camada de
egual espessura sobre o lagar, ¢ procedem & pisa, tapando

a bica.

Distinguem-se com facilidade os lagareiros, empregados
n'este servico, pelo trajo, poranie se apresentam ¢in CUCGES,
levando nos pés sapatos ferrados, que teern muita analogia
com ¢ sapalo pisio de Borha, cujas solas vimes nos podiam

© servir de thema aos geologos, para profundos estudos so-

bre a formacao das camadas sedimehtares. Ustas camadas,
porém, ndo ¢ pussivel examinal-as, depeis de setembro,
porque desapparecem infelizmente todos os :umos'por essa
época, quando chega .o cataclysmo da vindima,

0 sapato pisio & a arca de Noé d'este diluvio, nmhora
minguem lhe conhega depois v novo relevo das solas desnu-
dadas pelo mosto, que se transformam como as escarpas mais
batidas pelas aguas do oceano.

0 vinho do sapato pisio toma o appellide de pasqeado
Logo que haja mosto em abundancia, os lagareiros afas-
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tam ¢ bagulho para a parte mais elevada do lagar, que &
levemente inclinado, e abrem a bica escorrendo o liquido
para as dornas ou loneis de fermentaclio. A piza é ainda
auxiliada comn pds por meio das gnaes izvantam as uvas e
facilitam o esmagamento. Ouando a massa nac verle maig-
liqnido, desmaucham-n’a s sapatadas, saltando sobre cila;
puma danga quasi doida, até que fique reduzida a hole.
Maem-n’a bem maida, ¢ d’esta sova mesira sae sempre
feita n'uma salada.

A pasta, que assim se ohtem, langa-se dentro da vasilha,
onde a esse tempo ja esta o mosto em fermentagdn, Neando
ambos em contacto por dois a tres dias; no fim d'elles trag-
* fegam 0 vinho para toneis ¢ aguardenlam-n’c com tres ca-
nadas de aguardentc de prova de 30 a J3° de Cartier, por
¢ada pipa.

Levam em seguimerlio 4 prensa a massa empastadh, que
antes parece borra do que pé de vinho, e o swno, que
possa deitar, juntam-n’o a¢ vinho ji trasfegado.

0 residuo da espremedura serve de alimento ao gado
suing, ou se distilia na caideira (1), quando a haja. Quennam
08 engacos e aproveitam as cinzas, ou applicam-n'os dire-
ctamente para estrume.

03 moslos, a saida do lagar, deram em 1867 ao sr. Lapa,
17,5 a 24 por 100 de assncar,

0s vinhos dao prova em novembro pelo S. Martinho. Fi-
cam sobre a mae ald jansiro, e habitam grandes palucios,
——vasilhas grandes, como é costume por toda a parte.

Setuba) e muifos terrenos ao sul do Tejo, que parecemn
talhados de melde para a cultura Ja vinha, podiam wi-
fistrar ao consumo optimos vinhos de pasto, se nio pre-
ferissemos os vinhos satrados de adubos, euja prenparagio
ainda que parega muito variada, vae sempre dar a0 mesmo
fim, sem nunca dispensar a aguardente.

¥ na realidade, senhores, uma medicina esta, que se nio
afasta- quasi tmda do systema umversal, que applicava aos
seus, enrermos o celehre doutor Sangmdo de Lesage.
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0s vinhos de Setubal s¥o ao prineipic fracamente aguar-
dentados e poderiam julgar-se uma excepedo 4 let commum;
no eifanto, a forga ¢ func¢ac do lempo, porque se resta-
" pelece subintlo cada vez mails, com os refrescos!. A fra-
queza primitiva de 41 a 13 por 100, achamol-a mais tarde
transformada em 16° de Gay-Lussac. Usam para o conse-
guir da aguardente de 33° de Cartier, e como 0s vinhos
paturaas teem pouco alcool, precisam fazer duas distilla-
¢bes do mesmo vinho nos alambiques ordinarios, para che-
garem aquella graduacdo.

Com semelbante processo deve ficar o aleool por muito
bom preco,

O vinho moscatel & produzido pela uva d'este nome, de
que esistem algumas variedades. sendo mais conhecidas a
mosealel branca e a moscatel de Jesus.

As cepas produzem pouco relativamente, e soffreram has-
tante com a invasio do oidinm. Consegue-se robustecer esta
preciosa videira pela enxertia, que tambem concorre para
a2 sua fructificagio mais rapida e produccio regelar. Em
vez de plantarmos a vinha com baceilos on barbados, en-
xertam-se as varas do moscatel, pelo processo inglez 2, so-
bre outras videiras que tenham hoa seiva. Posta de bacel-
lada nunca se nesenvolve $30 bem.

Com quanto o vinho moseatel tenha tomado o appellido
de Sctubal, & todavia certo, que o meihor moscatel, conhe-
cilo nos mercados estrangeiros e nacionacs, ¢ filho de Azei-
tdo, villa outr’ora notave] pelos acontecimentos qae n'ella
se deram durante o reinado de elrei D. José, ¢ que fica
doas leguas distante d’agnella tidade.

Alguns vinhateiros da sub-regidio que consideramos, sio
mnito esmerados na vindima, especialments um proprieta-
rio da villa de Azeitdo, cujo nome anda ali com jusli¢a na

U Lapa.— Memoria sobre os processos de vinifieagio.— Forga média
14 per 100, forga achada 16, pag. 15 ¢ 16.

2 Na conferencia da phylloxera fallaremos da coxerdiz com desenvol-
- vimenta, e d'este processo em particvlar.
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boeca. Je toda a genle, ¢ a quem a cennlogia porlugneza
deve nio poacn reconhecimento. '

Foi elle que deu credito, fora du nosso paiz, a0s vinhos
licoresos dPeste canlio,

om todo o cuidado ¢ a uva transportada & adega e de-
positada e celbas de grande abevtard ¢ poquesa pro-
fondidade. Os ranchos de trabalhwdores, que se admittem
It'esta aperagio, compoem-se exclnsivimente de muolheres e
ereancas. Tomam fogar em volta das celhas, ¢ desengacam
ps caches & mao, haga por bage, cortando com uma le-
soura os bagos verdes, padres ¢ seccos, que separam dos
sdos para outra cetha. Esta eseolha muito proveilosa ¢ exe-
cutads com fodo o socego ¢ na methor ordem, fevando me-
nos tempo do que pode imagirar-se, porque ndo ha, pelo
modo que as eoisas s¢ {azem, um s moments de hesita-

“¢fo. E um espectaculo consolador para os que advogam as
hoas-doalrinag, e a melhor demonsiracio para convencer
48 PEssoas, que nan querem persuddir-se que o vinho de-
pende dos pequenos enidados, como a amizade das peique-
n#$ lembrancas,

Precisom as nvas moscateis, mais que outra quaiquer
casty, que se destine ao fabrico de vinbo licoroso, ser apa-
nhadas em hom grau de maturidade ; nfio s6 porque 1n'este

~estado se apresentam com mais assuear, nas, muito prin-
cipalmesile, porque o aroma suave (ue é a base do valor
do vinho, ndc se desenvolve senjo no cacho dourado, que
0 sol apuron. E vomw esle aroma ¢ em extremo fagaz, to-
dos os cuidados s3o poucos para obtel-o na maior con-
centra¢io.

Juntam alguns i vindima do moscatel, outras casfas bran-
cas de _sn_perior qualidade, que a o prejudicam, mas ao-
fes corrigem o8 defcitps do mosto extreme de moscatel; o
preferem para este fim a uva boal on trincadeira branca.
Quando a uva moscatel estd bem madura ¢ rica de aroma,
a3 puiras caslas contribuindo s vezes com uma percenta-
geni-de assucar superior & d’ella, enriguecem, aughentant
e adelgacam 0 masto, qite, em regra, se apresenia exces-
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stvapienie peelinoso. & proporgio mais scgmda & um guarfo
alé om tergo de uva boal.

Das celhas passam os bagos escelhidos para o !agar da
piza, a qual, em referencia a cem arrobas de uvas produ-
zindo um tonel de vinho, dura um dia completo,

O mosto corve de lhca aberta pica a ting, d'onde & -
rado coma aldmdes para os foneis, addicionando-se-lhe no
fim a espremedura da massa, qne se torpa indispensavoi
levar & prensa, embora o hagulho ou pé tenha de deitar-se
no mosto, para se fazer com seguranca o calculo da agnar-
dente que elle exige.

Nos jd por incidente dissemos, na segunda conferencia,
que sc conhecian diffecentes quaiidades de vinho mosea-
tel; mais pacticalarments, fixdmos a nosea attencin sobre
tres especies, duas que nio fabricamos, e que sio 0s mos-
cateis fermenlados seecos e os licorosos doces pouco al-
coolisadns; ¢ vma {erceira que constitue a DOSsA especia-
ligade,— o moscatel doce muito alcoolico.

Nos dois primeiros grupos tornam-se distingtos 03 mos-
cateis da Hungria ¢ de Franga, a que nein serapre chegant
os vinhos do nosso torydo, mas que em absoluio nio de-
vem comparar-se porgue representam typos differentes,

- eomo pela descripgio do processo melhor se poderd julgar.

A prepiracdo do nosso moscatel diversifica consideravel-
mente do fabrico d’aguelles vinhos, porgue se abafa o mosio -
com aguardente, nio passando sequer pela mais suave fer-
menlagio. O termo abafar-talvez que seja mai escolhido,
porque a ferimentagio ndu se atalha nem suspende.

A verdade & que o alcool nem a daixa principiar, e como,
segindo as regras, sem fermentacio ndo ha vinho, em vez
de vinho abafado seria porventura melhor chamar-se-lhe
avinho mallogrado.»

E com este fundamento que algans cenologistas distin-
ctos [he negam o nome de vinho, e o incluem na classe

dos licores.

Par dois modos se impede on p(’Jde estorvar a fermenr
tagdo do moscatel.
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~Unag, e sfo 'quaSi todos os vinhateiros, empregan a aguar-
dente forte de 33 a 34° de Cartier, na proporgio de seis
almudes para 25 de mosto. O assucar na presenca d’esta
lofa de alcool fica na impossibiidade absoluta de desdo-
brar-se, dir-se-hia de m#os amarradas, se fora possivel per-
sonificar o phenomeno,

- Oufros, havendo tirado bans resultados do emprego do
cognac no tempero dos maoscateis abafados, substituem o
alcool forte pela aguardente fraca de 22 a 23° de Carlier,
firada das balsas virgens. O total do alcool absoluto, que
-0 mosto absorve, vem quasi a coincidic ou pode mesmo
goincidir, nos dois ¢as0s, estande em uso empregar-e or-
dinarfamente almude ¢ mein de alcool fraco em sabstilui-
¢d0 a cada almude de aguardente de prova.

A agua da. aguardente fraca augmenta ¢ volume do vi-
rho. A mistura faz-se com a inaior promptidio, em virtude
da- densidade mais-elevada do alcool menas concentrado,
& evita-so por este modo, um dos inconvenientes graves do
-emprego da aguardente forte, que sobrenada ds vezes por
muitp tempo o mosto, ndo sende possivel ligal-a bewm em
vasilhas de graude capacidade, que ndc permiiiem a agita-
¢ao dos dois liguidos até os lornar homogeneos.

- Este segendo meio de ahafar o mosto esige, porém, que
v vinhateiro {enha a sua vindima organisada de forma par-
neular, ou que trate de se preparar com antecedencia para
0 pdr em prajica.. - _

- Acagnardents fraca das halsas viegens buppoe atém do
“vinho moscatel, outra vindima e outro -vinhio, ¢ sappBa
mais, um processo especial de vmlﬁs,ar;ﬁo para este se-
guado vinho.

:Na propriedade am gue 3bh!Sll an aprovenamento do al-
cool fraco, a agnardente era abtida 4 proporcio que a vine
dima progredia.-Gomeca-se com certa anticipagio a fermen-
tar o vinbo tinto. A distillagiio do aleool 6. successiva e pode,
quando as duas preparacGes do vinho ordinario e moscatel
nao: forem sufficieniemente distanciadas, obrigar-nos a le-
var 4 caldeira, antes de tempo, o vinho das balsas virgens -
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ou a agua-pé da repisa. Quinde isto succeda, perde-se al-.
cool irremediaveimente, ¢ se ndo calcularmos com muita
exacgio, o que ¢ alids bastante difficll, a quentidade de al-
coal gne as balsas virgens podem produzir, chegari um mp-
mento em que og despojos de vinho erdinario nfio bastem
para 0 vinho fino. Ainda que as duas vindimas se fagam
com 3 semanas de infervallo, raras vezes lerminam sem
confsio, ja porque o mosto da vinho ordinarie se demorou
mais tempo no balseiro de curtimenta, ja porgus pode ap-
parecer 4 venda ou corar-se na vinha maior quantidade de
moscatel, com que se ndo contava até ali. Parece-nos que,
em taes ¢asos, o remedio € siwples, e a agnardente de prova
diluida a 22° ira reslabelecer a ordem na adega, espedients
que julgames, em quasi todas as circumstancias, mais acs
ceitavel. E se estiver provado, que o alcool das halsas vir-
gens & mais aromatico, cntdo prepare-se com antecedencia
de um anno o deposifo, que se ha de gasiar no arno se-
guinte com o moscatel.

Conlinueinos, 1o entanlo, a examinar como se procede
nas adegas que adpptaram 0 processo. :

0 vinho linlo commum ¢ vindimado para lagares, que
se enchem em 3 ou 4 dias, seguindo-se 2 piza ¢ fermen--
tacdo tumultposa. A baisa on chapen, uma vez levantado
-pelo acido carbonico acima do gmarda vinhos, nunca mais
se recalca nem dnfunde no mosto; & quando este di prova,
"0 que succede ao sexto ou selimo dia de le‘[llEﬂtEl(}dD tra-
ta-se do envasilhamento,

A balsa, gque pdo seffrera recalqoe, e comendo muitos
prineipiog vinificaveis, de que nem sempre o vinho poderd
‘preseindir, & tratada com agua, e transforma-se por uma
segunda fermentacdo que termina as reac¢des incorpletas
- da primaira, n3o pudamos. dizer ein agna-pé, nas.em vi-
nho maig fiacp gue o primeiro, exiremamente agradgvel,
. que introduzido, em acto continue na caldeira, fornece o
alcool chamads das balsas virgens. E com esle q_ue s¢ ten-
‘pera-depois o mosto do moscatel, _

_ Para que o vinhatsiro aproveite o corpo de maior valia
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que as balsas encerram, sob ¢ ponto de vista em gue sg
collocou, 6 preciso que dé ao assucar o lempo ngcessario
de fermentar. Juniem aos 7 ou 8 dias da primeira fermen-
tagio tumiulluosa, 08 que sio precisos para a fermentagio
do segundo mosto; contem depois com o tempo que esfe
leva a distillar no apparelbo Derosne on em ouniro gual-
-quer, e facilmente se¢ convencerdo da incerieza, ¢ até da
confusdio, gque pode sargiv de um momeito pira o ou-
tro ao menor descuido ou negligencia do operador, E nio
& preciso ¢ue o operario s¢ descuide muito; dezenas de
vezes o mais pontual e intelligente acabard atrapalhando
as operagdes que tencionara dirigir bem.

Comparando as vantagens da aguardenle fraca das bal-
sas virgens com as (ue resultam da aguardente de prova
difuida, sera diflicil justificar tdo afadigoso processo. Am-
bas eflas augmeutam o volhune do vinho, ambas maceram
pelo mesmo modo 2 casca ou hagulho do maoscatel. Uma
nio tem maior poder que a outra para destruir 03 aromas.
Apoderam-se, sem que se possa estabelecer differenga, com
a mesma avidez, das essencias da uva.

Ligam-se pelo mesmo feitia com o mosto, porque teem
egual densidade ; apenas uma, me podem dizer, nfo tem os
aromas {30 concentrados que se altribuem a.ouira, & das
balsas virgens; mas, sc isto ¢ vantagem, e o facto esld as-
- sente com clareza, restard ainda provar, se elles tornam mais
suave ¢ aclivo o perfame de moscatel, devendo ¢ bow pra-
tico ter em vista, que a melhor qualidade de alcool des-
tinado a faes operac@es, ¢ a que ndo diininue, nem acres-
centa aromas estranhos ac mosto, que 30 deve cheirar &
uva.de que procede.

Demonstrem-me, porém que estou em erro, e que o al-
cool das belsas virgens & muito soperior 4 agunrdente
fraca, e faz methor visho; n'esse caso, ordena a razio e o
methodo, que elle seja preparado, como disse, com o vinho
ordinario do anno anterior, - -
- Emquanto a mim, com franqueza, s vejo uma vautagen
que compense as hesitacles e a desordem da vindima, mas




HE

227

“com essa @ vinho ndo luera nada, nem sarve de confirma-

cao s regras eslabelecidas pelos cenologos.

A aguardente das balsas virgens quando se faga ao mesmo
fempo que o moscatel, dispensa-nos de empatar capital, o
que nio suceederia Se acasQ & preparassemos com ante-
cedencia de um anno; e em gualquer hypothese, ndo nos
obriga a comprar aguardente forie para diluir, fabricando-se
o moscalol, lodos 0s annos, comMo se costuna dizer valgar-
mente, com a prata de casa. Estas vantagens puramente
economicas nido acrescentam o flavor do vinho, nem lhe dao
novos elementos de vida ; mas, podem, comtudo, tornar-se
de grande peso para o vinhateirs, gue ndo se importa em
tal caso perder assucarnas distillagies apressadas, nem com-
plicar a3 operacDes da vindima.

A aguardente frara fle 22°, gnalquer que seja a sua pro-
vepiencia tem tnda sobre a forte a vantagem, se ndo for
empregada em grande cxcesso, de permittir que o mosto
passe por ligeiro movimento de fermentagdo, maito conve-
niente para se misturar mais depressa com ella. Este mo-
vimento egnivate a introduzir no mosto mm agitador, que

~ligne melhor as differentes partes que compdem ¢ vinho.

{ gran mais baixo de alcoolisagfio do moscafel favorece
20 mesmo tempo o descnvolvimento do aroma, como se
demonstra directamente; ndo sd pela ac¢do da aguardente de
prova sobre o moslo, que produz vitho menos aromalico,
sendac tambem, deixando de infusio no aleool de 34 Car-
tief a planta salva sclarea, cujo aroma rivalisa com ¢ me-
lhor perfume da uva moscatel, mas de quo nem vestigios
chegam a dissolver-se n’elle; havendo, comtudoe, bons fun-

'damentos para suppor ue ambos os aromas sao identicos.

¥ minha convicgio egualmente, quer partamos de um, -
quer de outro methodo, que o vinhe maoscatel do typo astual

ndo deve conter, em caso algum, mais de 18 por 100 de

alcool abseluto em volume. Pde-n'o esta alcoolisa¢do ao

. abrigo das -fermentaghes, ¢ n’este ponto- devemos pavar,
‘%0 prejudicando o flavor, nem encarecendo o producto sem

necessidade.
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O aroma d'este vinho & a spa prenda principal. Sem
duvida qne o vinho doce & muito agradavel ao paladar. ..
primeiro que tudo av paladar das senhoras: mus 0 moscatel,
que pelo cheiro n¥o corresponda ac nowse, e saiba somente
a assucar, & uma bebida sem distinegio nern merecimento.

Dizsemos que o aroma do moscatel residia na peHicula da
uva bem madura s doirada, e ery extremamante fugaz, dis-
-sipando-se com a maior promptidie; do conliecimerdo d'este
facto resulta por ianto a necessidade impreterivel de aprovei-
tar o bagulho no preparo dn vinho, porque se o fizermos de
bica aberta, lespresyndo a casea da wva, cowo tem succe-
dido & nio poucas pessnas, apenas nos acharemos com vi-
gho branco ordinario.

Nio se ignoram ¢m Selubal e muifo menos em Azeitdo,
estas particalaridaies, e & por iss0, gne a massa o3pre-
mida: na prensa, se deita dentro dos tonels, onde fica em
‘contacto com o mosto sguardentado por espace de uny anno.

N'esta ultima parte & que ndo estamos de accorde, kx-
cellenle lembranca por certo a da immersde do bagulho,
mas pessimo eosturme o abuso. Um amno! E tempo dema-
siado. A massa, muito demorada no vinho, enfraquece-o e
rouba-the alcool. O vinho adqairc gosto salimn prenun-
ciado, e torna-se excessivamenle pectinoso.

Deitem-lhe agua, gue verdio logo formar-se um precipi
tado abundante em flocos. E depois que lerapo para ¢ apa-
rar: Tres annos e mais. Parece que se desfaz em borra.
Para mim- & de f8, que-ires mezes bastariam para as dvas
cederem todo 0 aroma que encerran. A massa gue se poe
de molho no mosin, imita a ginja de consesva. No fim- de
poucn tempo a forca do espirito passa para a ginja. Como
as planas marfubas, as aigas e 0s fucos. que a natureza

creon no funde do oceans para guardas fiscaes do iode, o8

fractes chupam o aleool. E a massa ow bagulhe oniro tanto
pratica.

- Os vinhos moscateis de Setubal, apes:r dos exiremasos
-oujdades do principal vinhateiro da regiio, nanca estéo
aptos para vigjar antes de quatro annos, Limpam com d:f~

re
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ficuldade, e se forem engarrafados prematuramente, depo-
sitarn pa garrafa.

Esie phenomeno procede, em grande parte, do conlacto
prolongado gue tiveram com a rassa, embora concorra
tambem para ¢ produzir o estado geralmente pectinoso do
moslo moscatel.

K decerto um empafe consideravel quatro annes de es-
pera, mormenie cem vinhog que devem fazer-se ao segundo
anno.

Depois de algum tempo, que é variavel nos diffarentes
vinhos d'esta classe, perdem 03 moscateis 0 aroma e per-
fame, adquiritlo o gosto de vinho de passas. Acaba-se-lies
a viritidade, quando chega este momenio, sendo de um moda
absolato, porque ainda sde oplimos como vinhos licorosos,
pelo menos como moscateis.

Ha, para lhes vesiituir o aronia, nm meio facil, que lal-
vez se tenha empregado nfio sdmente para este fim, mas
até mesmo para fazer moscatel sem um bago de nva d'esta
qualidade.

Exisle uma planta, chamada salve sclarea, cujas sepalas
exhalam um prineipio, semethante ao aroma da wva moscated,
muito aclive ¢ concentrado.

A saiva & de certo familiar em muitas adegas, e prospera
aplimamente em o nosso clitna; mas onde elia adquiriu fa-
migerada reputagio £ se tornon indispensavel, foi nos caf-
fés e holeguins que vendem sorvelest.

Conhecem, sem duvida, os sorvetes de moscalel? Co-
nhecem-n'os com thda a certeza, e escusam de me dizer,
que até os prefercm a quasi todos. Estdo talvez persuadi-
dos qus slfio feitos de uvas, e acredifam que isto s5eja pos-
sivel, como ainda ha quem acredite na essencia de violetas
preparada com estas flores? Pois ben. Vau deixar-thes mina
illosdo de.menos. Os sorvetes de moscatel ndo viram nunea
mn bago de uval S3o de salva sclarea!

1 A imitagic do-aroma do moscalel com as flores de sabngueiro eslé
muito longe de chegar & perfeigho da salva,



230

- Com os calices seccos d’esta planta prepara-se wna in-
fusio em agua fria, durante duas a tres horas, ¢ depois
tempera-se com ella a calda de assucar que se poe a ge-
lar, '

A dgua quente ndo produz o mesno elfeito ; sem augmen-
{ar nem desenvolver wais ¢ aromna, communica & infasio pro-
puaciado amargor, que chega a tornar-se desagradavel, de-
nunciando a origem, se a fizerem enfrar na preparacdo dos
sorvetes. Dos sorvetes ao vinho coru salva nio € a dis-
tancia ncnhunt abysmo. '

A mesma infusio, feila a frio, pode restitair a0 Mosca-
tel que envelhecew o aroma mais fragrante da juventude,
e deitada no mosto de uvas braneas de boa qualidade, como
0 hoal, camarate ou Fernam Pires efc., fard passar ostas
castas por moseatel. A propria uva d’este nome nio deixa
_até certo ponto de agradecar o tempero da salva; como
‘que por tal traga se lhe robustece o aroma. :

- Este moscatel fingido é de uma innocencia plena, ¢ sae
mais barato que o verdadeire, porque se faz com (nags-
quer uvas, mas & comfudo preciso calcular bem a dose de
salva, para que o vinho nio flque amargo nem en;oatno
& com exeesso de aroma, que o prejudique.

Mostrou-me, ba poucos dias, um armige, que nido faz se-
gredo das suas expériencias um vinho. secco moscatel,
obtido. por cste meio que deveras apreciei.

Nfo lhe faltava finura nem flavor, e com diffi culdade se
lhe avantajaria o moscatel verdadeiro.

E ndo seria possivel guardar o aroma da salva em tin-
tura? isto &, conceniral-o em uma solugie aleoolica que
Mio se.corrompa, o que a tode o momenio esteja proms
pla para tempero do vinho? Talvez que seja possivel, po-
rem, atd hoje 1o o alcancei. De certo que nio tenho es-
gotado todas as experiencias, mas algnmas que empre-
hendi, me conduoziram a resnltados negativos. Parece, pois,
que. seremos forcados a recorrer de prefereucia és infa-
hGES.

“‘Tive, ha annos, uma plantagio de salva, com o inluito
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de preparar a tintura aromatica de moscatel. Colhi, com
cantella, ns ealices amadurecidos, e depois de seccos, tra-
tei-ns pelo dleool para me apoderar o aroma. Nio conse-
goi coisa alguma. Yariei depois as experiencias muitas ve-
zes sem melhor exito,

- A infusio da salva vasada no moste em fermenlacio nio
lhe transnnilbe aroma neohum, porgue o acido carbonicn o
“arrehata ecomsigo. Esla ohservacio indica o melhor cami-
pho de empregal-a, que & sobre 0 vinho )i fermentado,
gnando se queira moscatel secco. No moscatel doce, pro-
esdente on niio de avas moscaleis, basta que se addicione
a infisio a0 mosio abatado. _

- 0 lempo exerce sobre o arcma da salva’ a mesma acio
gue apresenta sobre o perfume da nva, dissipando-os com
a mesma fucilidade.

- Se depois d’isto uizerem: adquivir alguma pralica d’es-
tas manipulagdes, ensaiem-se com 03 sorvetes de mosca-
tel, ¢ quando estejmn amestrados, passem entdo para o vi-
nho. Evitem, tanto n'um caso como n'outro, cmpregar guan-
tidade excessiva oe infusdn, porqoe se desenvolve’o amargo
que.decixa loge patente a origem artificial do producto.

Poe & natureza § nossa disposicdo bastantes segredes,
quando possuimos eonhecimenios para inferrogal-a. Repro-
duz-se o tonne de violeta dos viohos do Médoc com o ly-
rip {lorentino. ltuila-se com perfeicin o perfume do mosca-
te]l eom a salva selarea. Cria-se 0 avtoma suave e penelrainte
da banana, cm uma reiorta qualquer, etherificando .o al-
cool amylico pelo acido acetico. Concentra-se e gspecialisa-se
o flavor de certos vinhos com o oxalato de ethyla e de me-
thyla. A propria agua fica chejrando a vinho com algumas
golas de ether cenanthico. B todavia a chimica ¢ enire nos
nma scisrcia quasi desconheeida. Cobeem-se com um'ljoelm
05 sous raros. cultores!

As uvas moscateis, (que se emprégam no fabrico exclu-
sivo dog viohos doces d’este nome, quasi nunca atiingem
© percentagens saccharinas mwito elevadas.

CONF. P. 1. 13
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Pelo eontrario, acousam estas 11vas menas assucar, que-

ouiras castas brancas de vinho de pasfo de muito inferior
esitmagio. Explica-se o facto satisfatoriamente, pela obser-

vagio de que grande parte da moscalel se cria em par--

reira o latada alta, systema de cultura, que, como adiante
veremos, n'outra conferencia, tambem se pedia empregar,
para dimintir o assucar das uvas commnuns, nos sitios em
gue ndo haja oniros meios de o conseguir.

A uva-além d'isso, hastanle carnosa, mesmgo creada na vi-
nha, apresenta cerfa difficuldade em amadurecer, exigindo
Imais tempo qize outras, para 0§ seus bagos fcarem doirados
cam egualdade, E como os vimhateiros sio quasi sempre

apressados, tambem acontece fazerem a apanha mais cedo

dc gue deviam, 3em esperarem a £poca da mainridade.

Alguns ensaios do st. Lapa e que se referem a uva de
vinfra,. em: regra mais saccharina que a de laiada, confir-
mam plenamente o que dissemaos.

Asauvar
Moscatel de Villa Nognelra {(Azeitio)... 19,5 por 100
» de Setubal...........00 2,00 >

» do Alambre ¢ do Picheleiro. . 24,0 »

- A uva do vllime ensaio, como se pode ver no magnifico
relaiorio do meu amign e lusire professor, procede de ter-

- renns ‘abencoados para a moscatel. Pois, apesar d'isto, wma
analyse de espadeiro da mesma circumseripgio vinicola, no
mesmo annoe e na mesma eatasian, dosecit 33 por 100. Sem
duvida constitue este exemplo ama excepgio, que niio deiza
por isso, de confirmar o que avancoi.

Podemos ir mais longe ainda. Parece até que as castas
de Azeitdo, que enfram no vinho ordinario oun commur,
conteem muitas vezes mais assucar gue a moscatel. '

Quanty & alcoolisacho, maream os vinhos mosealsis para
cima de 18 por 100 de aicool absoluto, e a sua ferca sac-
charina nfio desce quasi nunca de 16. Em referencia ao

primeiro. ponto, chegavam a 24,5 por 100 de aleool abso-
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lufo os gue d’esta localidade formm & exposiclio de Lon-
dres.

Visto que tocdinos na forga alenolica, acerescentenys n'este
logar, pois ainda se ndo disse, que 0s vinhos tintos de pasto
s30 tambem prejudicados pela aguardenta¢io. No anno de
fabrico, possnem de ordinario 13 a 14 por 100, mas en-
contram-se ntais tarde com 20 por 100 de aleool. O enthu-
siasmo pelo moscatel & tio grande entre algnns vinbidei-
ros, que nao vacillam em jmtal-o 208 vinlios comnums,
que se guardam come specimens da perfeigin cenologica,
Julgo desnecessario combater este erro. E digam que os
niio aguardentam? Mas nfio m'o digam a mim. Queixem-se
do alambique de Gay-Lussac, que tanio trabalhou d’esta
vez para a exposigio de Londres. Os alambiques, iz eu
agora a proferir, ndo teem papas na lingua. Fundam-se no
terrivel principio de que todas as verdades se dizem.

Ficaram sabendo como se faz e educa 0 moscatel de Se-
tubal, mas nio tratainos por emguanto de averiguar, se tste
famoso vinho deve ficar 2o abrigo de toda a censura; em
vista dos principios geracs, que me teern servido de norma
n’estes estudos. :

Por certo se recordam ainda do que dissemos na segunda
conferencia, e sendo assim hio de lembrar-se, qué me niio
inclino demasiadamente 205 mostos licorosos?

Duas palavras mais sobre a sua histeria nao deixardo de
3er proveitesas.

- Assim como o alcnol nfio deve juntar-se imititmente além
“dos limites em que paralysa a fermentaciio, assim tambem
0 assncar ndo deve existic nos vinhos licoroses acima- da
ddse strictamente indispensavel para lhes dar os caracteres
de familia. Da comhinagdo d’estas duas coisas pode resnl-
* far a melhoria do producto, ¢ mais perfeito aproveitamento
dos corpos que imprimem @ feicko. a0 vinho, d'onde di-
1nana egualmente apreciavel economia. Por ontras palavras:
o hon fabrice exige que aproveitemnos ne estado de uicool
0 .assucar, que costumamos deixar a mais no vibho lico-

bh.
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rpso, ¢ se nip addicions ao weslo Mais alcool que o pre-
¢iso para impedir a fermentacio. o
- Com exemplos fixamos ainda melbor as idéag.

A quinta essencia do vinho moscatel deu ao sr. Lapa {9
por 100 de assucar.

Refire-me ao moscatel roso de Azeitdo da lvea do sr,
Fonseca. O moscatel branco da mesma casa mais moderno,
den menos,— 16 por 100. D’esle assuear enlendo cu guoe
poderos sublrair, sem que o vinbo s resinfa da sua falta
nem perca a dogura, antes pelo contrario methorawdo com
iss0, uns 8 por 100, os quaes podem dar arigem 2 quasi
5 por 400 de alcool absoluto em volune.

0 mosto exige 18 por 100 de for¢a alenolica i s¢ con-
servar; pois bem, aproveitando os B por 100 de aleool que
acima ficaram inatilisados po estado de assucar, hastarid que
juntemos 13, que ¢ a differenca, para se gavanlir a conser-
vagio do vinho liceroso.

0 meio pratico de se obler esle resullado serd comegar
baixando a lota de aguardente, gue se lauga ac wosto, e
quando por este faclo {ivermos provocade vma ligeira fey-
mentacio, que desdobre o assucar de que podenos pres-
cindir, juntar entio o resto do alconl preciso para abafal-a
de fodo. : _

Por esta firma o vinho nio terd excesso de assucar, cuja
presenca ¢ tdo inutil come o excesso de aleool,

Mas, eu vejo uma objeccio que vae levantar-se ¢ preciso
ir a0 encontro d'ella. JA eston ouvindo dizer, que este pro-
cesso além de complicado ndo & exequivel ta pratica, pa-
que a menor fermentagio destroe o aroma do moscatel. A
existencia dos moscateis seceos estrangeiros, e omitlo os
nacionaes porque poucos s30 0s gue eonhego, fermentados
com completo desdobramen(o do assucar, nio confirmam
inteiramente esta doulrina.

Concedo, porém, que o facto se passe como guerem di-
zer, & entao respondo, que sendo o bagulho no final de con-
tas, ¢ corpo. que transmitte v aroma, bem facil seca con-
serval-o por alguns dias, em quanto se nfo desdubra o as-
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sucar gque ¢ preciso desdobrar-se, isolado do mosto, sob
a proteceia do alcool que ha de juntar-se depois ao vinho
para impedir gue a fermentacio contiuue, Nao me parece,
entre fanto, que haja necessidadn de tanto trabalho, es-
fando por ora persuadido, que o vinhe moscatel com enr-
limenta de bagulho nos toneis, e coms a lota de alcool que
ndo consinta sendo um pouco mais de meia fermentagio,
deve, se alguemn lentar a cx'periencia, dar origem a um
optimo vinho hem aromatico. £ esle, suu, ja mercesrd o
nome, (que av nnsso Lypo aclual muitos se esquivam de
dar. Fres mezes depois da vindima trasfeguem-n'o de so-
hre o bacutho, porque terd adguirido todo o perfume da
uva. ' :
Algunias {rasfegas mais tarde, que ndo achalam os-vi-
nhos, omo s¢ tem prelendido, quando e saibam fazer,
acabariio emfim de depural-o inteiramaente,

Da comiplicacan do processo ndo me oeeapo. Nada tao
sintples como o que hoje se faz.

0z mascafeis dncex, seecos ¢ o3pumoses de Franca, da
Hungria ¢ de Itatia, nunca sa preparam com 19 por. 100
de assucar, pem 21 de alcool; gnasi todos ficaram ahaixo
de 14°, pagando & alfandega mgleza um shilling por- gal-
lao. 0s espumosos continkam ainda menos alcool; porque o
acido carbonico tambem os sustenia. 038 seecos finalmoente,
em quanlo i percenirgem alcoolica, Seguimm d inesma re-
gra. :
Agora, 56 {alta, porém, que me digam, gue Wislo mesmo ¢
gue cstd a nossa rigqueza, n’esles desvarios de aleool, wWesta
abumdaneia de assucar, goe 08 culros nio leem, & que nio
devem fer, Nio Hearei callado ainda assim, ¢ a minha res-
posta ¢ curta; n'isto & que estd a nossa prodigalidade. Ah!
pobre indigena dos serlfing da Africa, i1 nio ¢s o unico
a trocar marfim por missanga! ‘

0s moscateis do snl da Francga, que se exporlam para a
America ¢ Ingtaterry, segumdo o testemunlio de respeitaveis
negocianies de Celle, costumam ser ligeiramente alcoolisa-
dos; mas, nunca chegam ds cxesssivas percentagens dos
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nossos. O de Lunel, gue depois da doenga da vinha, se (or- .
nou uma preciosidade ravissima, & de um tom ligeiramente
amarellado, doce e raras vezes mais alcoolico que 15, O
moscatel de Fronlignan gue se vende hoje com 0 ngme do
anfecedente, encontra-se proximamenie com 08 MCeSMOS 6a-
racteres, e ¢ de Rivessltes que alguns amadores piem
acima de todos, ndv se afasta mnito d’esta regra. Sio fa-
bricados com esmero, de excellente uva bem sasonads, e
depurados com jeerfeicdo.

- Os moscaleis da Tlungria, perfeitamenie seccos, que es-
tiveram em Londres, além de serem distinelos pelo aroma,
finham a ¢br ¢ a forca dos mescateis francezes. Enlraram
por um_shilling, o que me nlo surprehende, porgue ja
disse, que alé 0s vinhos da mesma classe vindos de [talia,
onde 03 vinhaieiros padecem, como nos, da alcoolmania,
ali apparecerair no mesmo estxdo. Nio tecerel clogios in-
distinclamente a todos elles.

0 moscaly passilo parecia-me vinho de uvas podres, e
0 espumoso, & forca de ser aromatico, uetn podia enga-
nar o moeo de botequim gre tenba visto fazer sorvetes de
moscatel, Nio era sO de uvas, nio. Emfim, parece-me,
que podemos admitliv & vista d’esles exemplos, a possibi-
lidade de obler vinlios licorosos com bastante assucar e
com pouco aleonol .

-Nio terroinarel este capitulo sem me referiv a um facto,
gue talvez ndo seja sufficientemente conbecido, 6 que pode
até nfio estar averignado com rigor. Chano por isso mesmo
com interesse sobre clle a attengdo dos vinhateitos, nedin-
do-lhes que o estudem ¢ verifiquem.

Em 1oda a parte se preparam o3 vinhos licorosos ou doces
com maior ou menor auxilio do acido sulfuroso; mas nio
seria pradente, segunde me affirmam pessoas de confianga,
emipregal-o no fabrico do moseatel, porque lhe destroe o
aroma inteiramente. Se assim for, usem apenas da mecha

"1 Wines submitted to the judgment of the comnittee of the sociely of arts.
International Exlibition, 1874.
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para heneficiar a vasilha, ¢ muitipliquem o numere de fras-
fegas como se faz no Tokas. Podem ainda auxiliar o fa-
brico com uma gota de hoa agnardente, com conta, peso
e medida. _

0 acido sulfuroso, na «quantidade em que abafa a fer-
mentacdo, come ou altera o aroma do moscalel, produ-
gindo viuho branco doce ordinario, que nio parece proce-
dente de uva cspecial.

A observacio lem interesse ¢ indica com clareza 8 im-
possibilidade de presentear os vinhateiros, como elles exi-
gem a todo o momento, com formolas e receituarios inva-
riaveis, que possam applicar-se a qualquer colhcita e ser-
vir em todas as circumstaneias. A propria marmellada e os
puddings nem sempre se fazem pela mesma receita.

0 moscatel sceco, que eu insisto para produzirem, por-
que terd com cerfeza amadores no estrangeiro, deve de ser
fermentada 50s logets com curtimenta do bagulho, lornan-
do-se indispenravel, que se faca uso de uvas bem dojradas,
completamente maduras e saturadas de aroma. N'esta oc-
casido tornarei a lembrar, que a maturidade perfeita da uva
moscatel & dificil de surprehender. Em guanto o bago esta
verde nido tem perfume, depois de ligeiramente passado,
outre tante lhe succede. Ha um momento, que se (ra-
duz pelo amarellecimenio da uva antes da pelle engelhar,
em que o arowna adquire a4 maior inlensfo. Se tomarmos
como preceito invariavel para o vinho moscatel, a regra ge-
ral gue se dd para fazer os outros vinhos licorosos, de que
a uva quanio mais madura e passada, methor ¥imho produz,
em vez de moscatel sair-nos-ha vinho de passa. Yoltando
perém ao vinho secco, accrescentaret para concluir, que evi-
lem as lotas exageradas de aguardente, porgue nem teem
a desculpa, como no abafado, de cpniribuir com ellas paia-
a congservagio do assucar. :

Em seguimento ao estudo do moscatel, faremos algumas
reflexBes dcerca dos vinhos mais notaveis da Extremadora,
que foram 4 cxposi¢ao.
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Na classe dos vinhos brancos, um dos gue mais agrada-
rany, foi o da ribeira de Maria Affonso, evja forca alcoolica,
pelo aleoometro de Gay-Lussac, era de 16,65° Logo que
se tornou eonhecido este vinho. proooraraim-n'o com avidez,
parque sem cstar muito maduro, inba snavidade ¢ 0s sabo-
res bem combinados. No fun de mez ¢ mein de residencia na
adega de «Atbert [fall,» comegou de fermentar nias garrafas,
parando a fermenlacio poucos dins depois, em virlade nao s§
do augmoento da forga aleoolica sendo tambem da presenga
do acido carbanico, que se desenvalvera ¢ elevara a pressdo.
Transporladas as garrafas a um logar mais fresco, porque
nio havia opportunidade para bencliciar vinhos doenies,
consegi so com isko apresental-o, quasi em segnida, como
typo de vinho espumoso fraco, de goe nos nfio tinhamos
neahum specimen. Foi pelo seu exame n'este ullimo es-
tado, que adqairi a convicglin dn superioridade d’este vinho
sobre -0 de Bucellas, na preparagio das vinhos espaman-
tes. O vinho da ribeira de Marvia Aflonso, fermenltou, so-
cegou e clarificon nas garrafis sem trasfega, e cepressa
desappareceu com a5 provas.

A regiio do CGarlaxo, que, na opiniio de alguns nego-
ciantes francezes mens conhecidos, nEo apresenta viahos
tinlos de lotacdo 180 perfeitos, ecomo sin os da Portella,
Caxaria e Dois Ports-im concelno de Torres Vodrag, pela
natureza da materia cdrante, enos viva, apparecett com nm
-vinho branco, em um genero opposte ao da ribeira de Maria
Alfonso, mui pouco aguardentado, inleiramenle secco e com
15,4° de Gay-Lussac, qne conton sempre os trivuinphos pelas
apparigies. Tiha umn unico defeito. Fora ligeiramente aguoar-
dentado, ficando sujeito por scis decimos de gran a pagar
21/ shiliings de direito. E de certo nio cram estes seis de-
¢imos, que ihe garaniiram a conservagiio. A esto ponlto, prin-
cipalmente, & que nis lemos necessidade de attender com

“todo o cnidado, calenlando bem a forca aleoolica dos vinhos
que qaizermos levae a Londres, em quanto dorar o actual
regimen; a fimt de ndo papgarnos v direilo maximo por um
augmento insignificante de forca alcoolica.




239

Nunca pude comprehender bem o que 03 vinhaieiros por-
tugnezes pretendem, quando addicionam alguns litros de
aguardente por pipa aos vinhos maduros, que, como se sabe,
. ainda conservam assncar. Se elles juigain avitar a iermen-
tagiio, uflo o poderdo conseguir com seguranca, em quanto
o aleopl ndo aflinja 18°: se teem em vista dar mais alguma
estabilidade a0 vioho, abaixe d'esta gradnagio nio chezam
a0 que pretendiam, e a fernentaglo poderd desenvolver-se,
pouco depois de aleoolisado o vioho. Por tanto, ou hio de
clevar logo de uma vez a riqueza d'elle a {8 graus ou
sujeilar~sc a perder a aguardente, sem necessidade, se o
nao fizerem. (0 mais acertado serin deixar fermentar bem
todo o assucar v desenvolver todo o aleool natural, ficando
aulio por estes dois motivos muito mais estavel o produ-
cto, ¢ depois de o obierem bem constifuido, juntarem-lhe
o abafado para o adocicar, se cffeclivamente o consmidor.
¢ Lo ignoraple que o exige doce. Ecenomisam dinheiro,
poupam trabalho ¢ ndv perdem lempe com nma operagio
mutil. Com as canadas de aguardente que d’este modo per-
denos, torpava-me en sem dilicnldade indepeodente.

O vinho hranco do Cartaxo ndo possuia as qualidades
que se encoutram de ordinario nos vinhos portuguezes, &
tanlo que nio achouw facilmente comprador em Lishoa; mas
ne entanto, em Loadres, qumito anparecesse se venderia.

Por este facto, ¢ oubrgs gque ji aponiei, novamente se
reconhiece a necessidade da assoeiacio para emprehender-
mos ¢on hom exilo o commercio dos vinhos communs.

0s viniig bem constitnides s&o os gue teem e Portu-.
gal menor numerc de apologistas, porque uma longa ex-.
periencia de vinhos mal fabricades, desnorteon completa-
mente o paladar. I3 preciso a associagiv, que possa voltar
momentaneamente a3 costas ao wercado iaterior, e nos
traga depois do fora o verdadeiro paladar dos vinhos. -

Atravesson o vinho brinco do Cartaxo toda a quadra da
exposicio sem adquirir um uuico defeito-- e eranovo; mas
* finha sido hem fermentado. Poucns encontrei como elle,
prompto sempre a figurar uas festas ¢ nas provas.
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[a para o provador, como o hoi claro raca o cavalleivg,
e den-se {30 bem com o clima de Londres. como se osti-
vera ne methor chatean do Médoc. ’
Deram eguaimente excellente prova os vinhes brancos
de Cadafaes, que p{juc.as vezes marcaram menos de 14,8 ¢
18 por 100 de alceol absolufo.
- No posso esquecer-me d'gstes factos, porque me faculs
tam os imethores argnmentos para o thema que discutimos.
Se eu nunca saisse de Lisboa, & possivel, que viesse a mor-
rer com as idéas dos meues compatriotas; a minha estada
em Londres, levando cotigo a mellior ¢ mais completa
golleccio de vinhos de pasto, que até agora se tinha visto,
fez-me ainda a tempo mudar de opinifio. E possivel, que
muitas pessoas no casa de acompanhar-me, e d'isso e nio
accusai agora, voltassem d’ali conli as tdéas anligas on mes-
mo sam terem idéas; tdo possivel, como é certo contar-se
de uwm viajante, que havendo percorrido as principacs ei-
dazdes da Europa, quando o perguntavam pela que me-
lhor ihe parecera, respoudia sempre:
—Uma baixa como 2 nossa & que os estraugeiros nio
ieem! _ '
~ - 0s vinhos brancos de Bucellas sin o que todos sahemos,
e }4 fizeram como 08 antecedentes de Cadafaes, a sua repu-
tagae. Todavia nem fodas as amostras foram apreciadas do
mesmo modo, :
Houve alguns, mas em pequeno numero, com 14,7 por
100 de alcool abscluto, graduacdo inferior a 26° de Sikes.
A maioria estava perto de 19,8 ¢ 20,8 de Gay-Lussac, Agra-
daram ambos 08 lypos é certo, mas 0S que pProvaram as
duas qualidades ac mesmo fempa, nunca deixaram de se
pronunciar pelos mais [racos. .
N'esta classe a todas exeedia uma amostra, perlencenle
4 uma casa esfrangeira, ha muitos annos estabelecida em
Portogal. Dislinguia-se pelo sahor de fructo, cor muito des-
maiadh e seccura sem aspereza, elc., e com quanio’ ey
iguore o processo por gile fora obtida, ndo duvidarei aflir-
mar, que andava ali mdo moderna, Expoz tambem esta casa



241

vinhos de Bucellas aguardentados, mas, coisa de nolar, aqui
mesmo o jury porfuguez os classificon ua terceira classe,
ponde sdmenle na primeira o typo natural sem aguardente,

Agradaram bastante 08 moscateis, ainda que a Inglaterra
nao tenba inclinacdio para vinhos doces.

-0 moscatel de Malra da colheita de 1868, exeeprional-
mente aromatico ¢ menos salino que os typos normaes,
firon snperior a todos. Tinha 18,8° de Gay-Lussac, ¢ em-
hora nio perdesse nada, se fora menos aguardentado, es-
lava, comludo, nos limiles da verdadeira alcoolisaciic.

0s moscateis de Xzeitdo, loram justamenle apreciados,
sustentunda o8 creditos que © sen merecimento Jhes gran-
gesu n2s anferiores exposiches. _

Os vindios de Collares estiveram representados pelos seus
melhores iypos, portm, o Collares branro tambem feito 4
moderna, foi o gue deu inais na visia, ¢ ndo deve ter fi-
vado arrependido da sna viagem a Londres. Nio succedeu
o mesimo a0 Collaves tinlo, que leve menos felicidade, cer-

- tamente porque era navo, e niv estava ma verdadeico pe-
rindo de se¢ heber. Bastante irregquicto, trabalhou quasi sem-
pre nas adegas de <Albert-Hall», coma era natural, por-
gue nfio estava feito, e 0s inglezes conhecem este eslado

~com exfrema precisio. _

Espero da muila bondade das pessoas que e escuiam,
yue se prestem a lancar os othos sobre 0s tres mappas que

“temos aqui; um dos quaes nos indica a forga aleoolica de al-
gung vinhos mais distinetns, e owiro a forca maxima ¢ ni-
nima dos vinhos da Extremadura, nos seus differentes can-
i0es vinicolas. .

Como podem observar, em todos elles se nofam vinhos

com hmxa graduacio, e se udo fra a falla de conhecimen-
tos dcerca dos verdadeiros prineipios que devem presidir

. a0 fabrico, estes exeniplos seriam ais repetidos.

0 lerceiro mappa, tem notadas as forcas medias dos vi-
nhos genuihos pertencentes a guatorze districtos de Poriu-
gal. Foi elaborado pelo sr. Lapa, ja mos servimos d’elle
precedentemente, e tornal-o-hemos a ver na conferencia
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da escala alenolica. & preeidy rodear-me dus mais auctori.
sados documentos, que possam dar forca 4 minha argu-
mentaciio. SAo muitos 0s incredulos.

Forgn alenolion mazima ¢ minima
dos vinhos dp Extremadura, expostes em Londres,
nad localidades aboixo mencionadas

(iraun de Glay-Lakdac Graus i Sikog
Locatiduda T T T T T T

Maxinan Minimn Mnoxima IE Minima
Alemquer. ............ 2.7 153 A7 2502
Arruda. . oeiiaian. 19,0 11,5 1328 262
Azambufa.....ooiniias 18,7 116 32,72 1 200
Ameixoeira,........... 17,3 14,3 30,27 | 25,02
Almeirim..ovvnnnnn.. 173 13.9 J027 | 2nae
Barreiro.............. 17,0 1,7 80,75 1 23,97
Belem. ....... AN e 160 3500 | 2800.
Boat0. . eeeanannnnnn, 240 | 120 | 4200 | 2057
Bucelas , ... .oun..n., ny 14,6 B640 | 2585
Cadaval .oooooui L, 18,2 13,7 .85 0 2397
Cagcaes._............. 14,4 14,5 33,95 25,47
Cezimbra.......... PO I b XY | 134 30,80 22,09
Collates .. .oooeene, o, g 1006 96,07 18,53
Carcavellos.. ... .. aane 43,0 | i7,3. 4098 1 3097,
Cadafies.............. 1.2 1,7 ) 2680 | 2047
Carlazo............... 23,9 14,5 41,82 24,37
Chamusca............. 18,8 133 0 3958 1 e
Lishaa................ 234 332§ 4083 3,97
Malfra ................. 13,8 13,5 ] 32,90 21,62
Moita................. 27,0 T a7 g
Setabal............... 915 13 | 3762 0 250
Santarer. ..., ......, 17,5 133 | 3062 | 2397
Torves Vedras......... 24,4 12,6 3748 92,
Thomar............... 6,7 162, | 2992 | 2835,
Torres Novas, ......... 1R 4 AL 3220 | 19,2

.i As lerras marcadas com - apresentam vinhos cuja maxima ¢ mi-
nima estd0 acima de 26° 8. Sdo tres sGmente, uma de nenhuma impor-
' lay_nc_;s_:., e as outras duas, como todos sahem, abusam do aleool no fabrico
e tempero dos vinhos,
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Forga aleoolics da alguns vinhos do Extremadura.,
gue maior aceitaglo tiveram em Londres

] v Graus } Graus
Localidads Quulidade . de ! e
’ ) Gay-Lur;aac‘, Hikes
—_— o f
Ovdasgueira—Ribeira ; . ‘;
de Maria Affonso.. . jhranco madura .. ..., .. . 16,63 1 2943
Cartaxe.......oo.. ) s seEED..Le... ... | 18,40 26,95
Cadafies, ... ... ..., l ' F e 14,80 | 26,00
Bucellas oo vvvnn v b P i 14,70 | 2572
Mafrg . oooeenat. |+ moscatellicorosu.! 48,80 © 32,90
AT . e s oeimo o376l
Lasradio. . ...oouuus. linto seeco, . ...l . 44,40 25,20 .
Collares . ..... e b .. [ 1100 | 2082
Collares . ....... .. .thraneo seeco .o uea s 14,90 26,07

Vinhos genuinosg, isto &, som aguardentagiio!

|
Lristrictos Média
] Graus de
! Gay-Lussac
Braga............-.. 3
Colsmbra. ............ 9
AVOITO . ... i e : 12
CGuarda. ..l 13
Braganga. .. .. PR 14
EVOra. oo v . 14 . Abaixo e 260 de Sikes
Vizen. ... .. R I 14
Lishoa. . oo ooveeiin v 14
Portalegre. ... ..., 18
Villa Beal . ... ... oL 14
Faro............ wee 15 _ i .
. Acima de 26 de Sikes, porém
La{;tullc) lranco....... 46 ahaizo de 30r. Dezeseis gr:fus das;
Dot oo 18 Gay-Lussas wrrespondonn a 280
Saularem. . .....oe-un- 1 \ de Sikes. e

1 Feehnologia Bural, Jo sr- Lapa, pﬁg, 472. J4 o dissemos e hoje estd
provado por mais de wn facto, que nem todos estes vinhos eram genui-
nos. A tahella foi arganisada apenas com 77 especies, vid. Conf. xvmr.
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Acho-mme n'este logar, no desempenho de um dever e te-
nho de apresentar-vos as coigas como as entendo, embora
me ndo queiram bem por isso. Sei que continuam a accusar-me
de desacreditar os nossos vinhos: Indesculpavel cegueira,
senhores, que ontro, que ndo fora cu, taxaria talvez de ma-
levoiencia. Porque nfio dizem antes, que 0s vinhos nos des-
acreditam? Parecia-me desnecessario ler de repelir o que
estd dito na primeira conferencia. Niao vos deveis esquecer,
que terido em mira unicamente o seu eredito. distribui em
Londres o maior numero de amostras do que podia dispor,
e ndo cessei de o fazer em quauio s¢ apresentaram sem de-
feito. Em troca cbtive, coma vos hei de mostrar agui mes-
mo, muitas apreciagdes lisongeiras a faver d'elles, escriptas
pelo punho dos homens mais eminentes,

Para vos aflirmar, que o vinho porfuguey, ndio couhecia
rival, escusava en de ir 4 Londres. Podizm nandar ali guai-
quer almocreve em meu logar. Vos mesma o podeis sup-
por sem que o pergunteis a ninguem,

Tomae a minha posicio para julgavdes depois mellor do
msu procedimento. Falla por mim o dever, e caaprindo-o,
dispenso (que m’o agradecam. Aspiro a pouco. Nio quero
que o dia de dmaohd converta em corda de espinhos os
lauros, que podia ganhar explarando a cegueira dos apaixo-
nados, : :

Qs meus exforens nio poderam evitar que a alfandega ainda
enconirasse 3.800 garrafasem complela roing; mas serviram
para prevenir ag auctoridades competentes, gue nos nio
eonviria deixar, nas maos dos perilos inglezes, nma colleciiio
completa dos vinhos de Portngal, como se pratendia, em qie
pelo menos, metade estava quasi perdida, podendo acontecer
0 mesmo 4 ontra metade, se efla niio fosse promptamente
examinada. Serviram ainda para que nio se fizesse vonda,
em ledldn pablico, do remaneceme das provas, a fim de
NEO entregarmos ans nosses inimigos, as amostras avaria-
das. Serviram para que se fundasse a cooperativa, de que
ndo fizestes ¢aso, e para que ern publicn nio apparecc
5610 0 que pn(ha fazer-vos hunra'
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Porque insistis ainda na vossa fouca declamacio? Pen-
saos ue vos applaudird o bom senso?

Quem desacredila 08 vossus vinhos, serei eu ou 08 gue sg
130 pajam de maudal-os gssim 13 para fira? Quem os des-
acredita ndo serfo os que teimam em continuar a fazel-os
pelo mlign processe, € 05 que 1unca os fornecem nas con-
digtes das amostras, tornando impossivel qus d’uqui se ob-

* tenham ouas remessas de vinho couaes ?

Bem sei o que pretendeis. B lancar sobre mim d'ora
avante todas as desgragas do vosso vinho defeitnoso. Nos
annos eni que pdo consaguirdes vendel-o,-ca fico el pala

“carregar com as culpas.

Morre o doente ¢ a familia exclama, que foi o medlco
quem o maton, embora a familia sajba, gue, durante. a
doenca, nio fez apphm&;ao de nenhum mcdrcamento re-
ceitade por elle. :

Doa-me ap traballio mais esta vez de repellir as jnjuslas
agressoes das parcerias organisadas conira mim, embora
saiba Je anlemdo qne serei vencide em eerlos ponios pela
uerra elandesting gue me movem, porque considero muaito
ps vinhaieiros intelligentes, descjoses de cottheceren: a ver-
dade. Nio quero que clles interpretem o meu silencio por
falta de conviegles on pouca. firineza de principios.

Correndo o perigo de me tornar fastidioso, novamente
condensarei, em meia duzia de phrases, a materia do de-
bate, & qual seja o assumplo d’esie pleifo.

Até hoje Porlagal tem prodnzido exclusivamente vinho
generosn para consumn externa. O que se exporta, ds maior

- valia, & o vinho do Porto ¢ da Madeira, ¢ algum vinho li-

coroso de differentes proccdonnas, C1jOs NOINes sg torma

- inntil indicar.

Portugal pretende agora ¢ precisa exportar vinhos de mi-
fra natureza: vinhos communs, de pasts, vinhos genuinos.
Augmenta todos os dias a cullura da vinla, e ainda que por
emquanto a produccio 1o seja muito seperior ds necessida-
des do consumo interno, no &, A oltima hora, que havemos
de pensar na exportacio. Portngal, porém, vive, em refe-

.
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rencia aos vinhos de pasto, num erro indesculpaved, por-
que, suppondo pelo seu o paladar dos onfros, pensa qne o
gosto de toda a gente ndo admitte no vinho sendo alconl ¢
assucar. N'esta supposican tem feifo o vinho de pasio pre-
nhe de defeitos ¢ 4 imagem do de Douro. Em vez de co-
piar o3 paizes, onide o fabrico dus vinhos genniuns se adian-
lon mais, como ¢ a Franca, nas suag dnasg uotabilisgimas
comarcas do Médne & Borgonha, generaiisa a aguardenia-
o0, as fermentactes incompletas ¢ os vinhos cuncentrados.
Portugal bebe sdmente vinhos genevosos e de lotaglo, Uns
e oufros caros, ¢ em todo o casn mais caves (Ao que deviam
sel-0, Veniip eu e digo. Limitae 33 regifics, que alcangaram '
justa fima no globo, o fabrico dos vinhos pelo alcool, e pre-
parac 0s que aingda vos restam, (ue s3o Mulios, por rocessos
inteiramente diversps. Falio parya estes enu culro consumidor
que estd no estrangeiro, mettem-me medo com o almocreve;
peco -vinhos de consumo directo, exaltam-me os vinhos de
lotacio. Uns querem, que todos os vinhos portuguezes sejam
generosos e licarosos, gue ndo haja sendo Dourv e Madeira.
Qutros, que se engorde o Douro o mais possivel, em quanto
ndo valhar o almocreve. Um terceito grupo abraga a idoa
de que 03 vinhos mudent de nome como o Rocambaole, e
lhes chamemos ora Médoe, ora Borgonha, ora gue sei en!
lodos os nomes dos vinhos da Enropa. Eo prelendo gue se
nio togue ne Doure, neém na Madeiva, e que se {aga usa
de nomes verdadeiros, islo &, quero vinho de uva, sem
aguardente nem tempers, beln Watado, goe vendamaos o
mais dircetamente possivel ao consumidor, poigue yuanto
maijor for o numers de almoersves infermediarios,’ lanto
peior serd 0 vinho, menor o sew progn ¢ minimos o8 -
Cros. : '

- Nao posso, couseguiniemente, dizer-vos, gue fabricaes
bem. Posso, comtudo, affirmar-vos, que o problema ¢ sim-
ples. Alargae a prodeccio dos vinhos que imitem Collares
e Bucellas-—nos dois generos, branco e tinto, fazendo-os
com: maior perfeiciio. Nio me esgueco de que as induslrias
5€ ndo transformam n'uma noite, ¢ lembro por este motivo -
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ay associagies; mas eotendo que ndo podemos adiar a re-
forma, porque sc o fizerdes, ontros irdo collocar-se em o
vosso logar. Somente os interessades na confusio dos vi-
nhos podem, cieln ey, combater ¢stas ideas, os que vivem,
por assini dizer, de estragar lodas.

Depois isto fallae muito & vontade contra mim, que nao
e darel por offendido, nem sairei a defenderme, A vossa
leima, a vossa opPosican, » 8l a vossa mjushica, Wao de ser
o melhor pedestal do meun trivmpho. -

Passae carta de enologo a lodos 08 v0s803 amigos, zem
profissao seientifica, com a cowdicio de me aggredivem ;
decorae todos os frechos da anliga escola da aguardenta
para me belisear; fazel gemer 2 IMprensa cOmM os escriptos

. mais incisivos gue possa haver; discuti A uma e uma as

pal_avras dag minhas conferencias; guando nlio poderdes
tarcer 0 sentido d'ellas, ciendace as phrases em vosso pro-
veitn : firag-ing das mios a penna com que cosinmo escre-
ver; covlae-me a lingna para me nfio ouvirdes; langae con-
tra mim una nuvemn de gritadores que me abafem a voz,
¢ me furtem acs olhos do publice; desviae-mie lanto para a
sombra que eu fique escondido ; fazei-me roda como 08 mos-
quitos sobre a preza que estio devorando, quo ainda as-
sim nfio conseguireis frinmphar. Eu ndo, mas a idéa por
mim, vos dispersard a todos, como-o rastilho de palvora
que deslroe na eira o carreiro das formigas, obrigando-as
3 largar o trigo adquirido semn rabalho.

Dou por findo o sstudo da Bxtremadura; mas, antes de
Passarnos a oulbra provineia, necessiio, como epﬂorro ahrir
am capitulo novo,

A agnardente, o mercado de Lishoa ¢ o seu habltaute-
formam o asstimplo principat 4'este capitulo. Enfremos n e]le
sem preambulos. '

Na primeira parte ﬁﬂurara a qgual dentes conmderada a
uma-luz inteiramente nova até aqui -

Os vinhos calaliies apparecem actualmente no Brasil. co-
tados a 1704000 réis a pipa; os nossos, ainda admitlindo

CONF. P. 1 16
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que sejam ordinarios, nio ehegam dquelle mercado por me-
1os de 2004000 r3. E ecomtudo, se 0 nagociante fizer hem as-
suas eontas, o luero qoe o vinho the deixa, & nferior an in--
teresse que o primeiro 4, vendendo-se por mais haixo prego.
A guie deve atiribuir-se o facty, sendo o nussy paiz pro-
ductor de vinho baraio? De varias causas procede, Comega
logo parque na Catalusha se vende a aguardente judispen- -
save! 40 actual (ypo de vinhos a 1500 ¢ a 1600 réis o al-
mude, ao passo que, em Partugal, clia costa 3800 a £000
réis. B se a isto juntarmos, que o vasithame importa ali me-
nos 20 por 100 que o nosso, ¢ facillimo de comprehender
parque ps vimhos catalies se gladiam vinidjosamente com
03 portuguezes, e como em um dos poucos mercados eer-
s que tinhamos, vamos sendo desalojados pelos hespa-
nhoes. .
Mas, parque & a aguardente tio cara? Nio eslanos nds
no primeivo paiz vimeola da Europa, n’aguelle paiz que
proporcionalmenie apresenta wny maior parie dos sews ier-
renos, consagrados & cultura da vipha? Estamos. Todavia
Portugal, grande paiz vinhaleiro, nem sempee produz o al-
cool de que precisa, ¢ a fim de ¢ cncavecer muis ainda,
langa direitos protectoves sobre a agnardente. Estahelecia
a antiga paunta o imposto de 1100 réis por decalitro de »1-
cool até a forca de 33° Carlier, e 1500 para a forga supe-
rior. Modificou-se- a .paala e estatuiv 1500 réis por deca-
litro de alcool puro, As consequencias d'este facio nio cor-
responderam 4 applicaco dag leis economicas. Nio sc pro-
duzindo tudos 0s annos Ho paiz a aguardente necossaria s
exigenciag do noesso défeituoso fabrico, temos de a impor-
tar, e pesando sobre ella aquelle direilo, nunea chegamos a
obtel-2 pelo preco que tem em Hespanba, '
Acresce ainda, que no caso de importacio, a que mais
entra & a de graduacio mais clevada (18 a 40" em vista
das circumstancias; & a de eereaes;-com a qual em grande
parte s¢ estdo preparando o3 nossos vinhos, que Vo assim -
- adubados, estragar-se ao Brasil ires ou .quatro mezes de-
pois de ali haverem echegado. A consequencia ¢ desacredi-
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tarimos 0 unico vinho (ue sabomos fazer, no unico mercado
que temos para elle. :

0 laveador gqne nio produz aguardente, o gue nio lu-
gra por lanto com os direilos proteciores, pois nio s30 es-
tes que o Jivram de partir as pernas em mnaio 4 porta das
fabricas de disliflagio, para conseguir a venda dos vinhos
deteriorados, é o proprio que en suna cegueira os de-
fende e exige, a fim de pagar ¢ aleool mais caro, quando
d’elle precisa, engordando s lobos que teem caldeira, e que
andam por csse paiz eny cata dos mansos cordeiros,

O lavrador adora e sustenta ainda os direitos protecto-
res da agoardente, porgne veeeia que em se The acabaundo
gsta mina, nfo possa vender a fazenda avariada; mas, nio
reflecte, apesar da cxpertencia, (ue no dia em que o vinho
dA volta, o fabricante de aguardents lh'o paga por wmn prego
infimo apesar dos direitos, que ndo aproveitam senfn a quem
Ih'o comprou. Attribue 4 proteccio a venda dos toneis em
man estado, quando spenas lhe serve para encurecer o pro-
ducto, de gne ndo sabe new quer presciwdir.

Quer-ine parecer que um simples iveilo estatistico col-
locaria o8 vinhaletvos em melhores condiches, lihertando-os
‘das exigencias dos sens anigos fabricandes de dguardente,
e facititande o fabrica acinal do vinho, uma vez gue se ndo
din nefr podem dar a distillar 05 seus vinhos.

Sendo a aguardente harata, tambem o cspecniador lan-
¢aria mic da mellior para os adubgs. _

- Nao sacrificaria lanto a gualidede do gevero ao direito
que elle paga, porque o aleool do vinho em toda a parte
& mais earn, e quasi nunea taon forte como o de cereacs. O
vinhateivo ver-se-hia na necessidade de ser mais couteloso
no fabrico, porque a caldeira o ndo indemnisaria tio facil-
wenle dos erros que commette na vinificagio.

Sejam abolidos tados os diveilos, que, nos pakzes estran-
. geirps, possam diminuir o consumo dos arligos que pro-
duzimos. E como exemplo de cohereneia, direitos sobre o
_aleool para encarecer os vinhos, ¢ contribuir tambem para
o0 sen descredito. Muito amor #os consumidores 1 de fora.

16-
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A mais completa tyranania comtra o consumidor nacional.
Que dedicagio pelos outros! Nio pode levar-se mais longe
a abnegagin.

Mas, andemos para diante. O nosso vinho, que nin gquer
harreiras nas oalras paches, grande o pequend paga ainda
mm direito de exporlaciio! I wmin direito estatisticu, bem
sei! na verdade imsigmificante, mas maior do que o di-
reito de entrada que até 1%2° cenlesimaes e exigem cem
Franca. Boncarecemol-ns até onde é possivel, porque incon-
seientemente falvez se repita que sio maita baraios; ¢ de-
pois gueixamo-nos amarganiente, que 08 esirangeircs imi-
tem o nosso exemplo. @ se sitvam dos mesmos meios que
nés para augmentar a reccifa da alfandega. N € a sciencin
gue nos falta. O que nunea aprendemos foi a logica,

Vamos ao segando porfo: -analyse do mercado ile Lis-
hoa.

Oh! que bem sabemns o ¢u2 S¢ Passa nas oulras na-
¢oes! Parece incrivel gue ndo feohamos curiosidade egual
pdra o que aconlece coire nos.

Quasi sempre deixamns este {rabalho ao cnidado de al-
gum visinho. Espreitam-se as coisas em logar de se verem.
E aseim chega a formar-se¢ a eradiciio da senhora visinha,
que tendo a modestia de nde saber nada, da fé completa
de tudo que na rua s pnssa. Imitemol-a. Kspreitemos nn
pouco 0 mercade dos vinhes em Lishboa.

Devo principiar por explicar-me. Nu que vou referir nio
posso fer a mtengdo de offender uma classe, Nao se ap-
plica a censura senfio a quem a mereece.

Costumamos (llar muito no mercado inglez, mas poucos
§a0 0s que eonhecem o mercado de Lishoa, em que o vi-
nho se arimazona nas mais deploravess condiches.

O mcreailo de Lishoa teve ja principio n’csle scenlo. Ali
pelos annos de 1820 a 1821, se estow bem informada, cono
jnigo, eslabeleceu-se ama especie de associacdo de indivi-
duos-para promovercm a venda dos vinlios dos seus clien-
tes..

- Tigtitnida livremente ¢ vivenda dos seus proprios recursos,
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esfa soiedade lem durado até hoje sem a intersengio do
governd, que se tem intromettido lalvez com menor fup-
damento ¢m noitas coisas senelhaotes. Com effaito, os
commissaring de vinhas mais felizes que os correctores da
praca, nio estlo sujeitos a formalidades legaes. Ndo pres-
tam fianga idonea, ndo se lhes exige encarie, nemn teem
Classificagio ollicial. Gosando da mais ampla liberdade, po-
dewn aid pussuir arinsens de rete, sendo privcipalmente
caonlra estes, que se levantam, com mator ot menor T
damento, as queixas mais acerhas.

0 caso conta-se assin, O lavrador que ndv estd afregne-
zado com o alutocreve vu que nide foi procarado por elle,
e virfude de wma civcumslancia qualquer, deixa a sua casa,
vein por ahi abaixo, e chegando a Lisboa dirige-se a0 mer-
cada, para promover 2 vewla do vinho gue fem na adega.
Procura um perila, islo &, entende-30 com 0 eommissario;
discutem ambos 0 negocio, declava-s¢ o prego do mercado,
examinin-se as amosbrag, e chegam a um accordo, cuja
base &, porexemplo, vender-se ovinho a 9 tostles ou $200
réis o alinude. _

Vem o vinho e enlra para o deposito ou armazem. Mas
que armazem! por clle se pode julgar com acerio do ponco
que cnlendemos de vinhost Entretanto o lavrador votta d
terra, onde espera, espera muit, ¢ se farta mesmo de es-
perar por nma resposta. Cansado de 130 ver o vinho vendido,
torna a viv segunda vez por ahi abaixe. Chega, procira ¢om
anciedade o seu amigo; a primeira pergunla relere-se ao
vinho, sinda autes de lhe dar os bous dias, e quando tuido
isto se tew passadu, ouve dizer, pondo os olhos no ceo, que
0 vinbe ndo altingin o preco do mercado, € gue o muiio
que poderd alcancar, serid vender-se cnm a diferenga de
dois ou tres tosldes manos cm alrude, anles gue se ar-
Tuine, " o

A enirevista contintia ainda depois d’esta triste nova, mas
eanverte-se em moneloga, porque o lavrador pérde a falla,
8¢ o vinho ¢ bastio, vem 4 conversa dizer, gue estio sendo
muito proeurados os vinhos paihietes waquelle anno, se o
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vinho & palhete que nio ha guent ¢consuma semelhante ge--
nero. Para encurlar razies, o gosto do mercado ¢ sempre
o polo opposta s qualidades do vinko, gue estd na berlinda.
0 lavrador 1a por denfro diz mal 4 sua vida. Resigna-se,
comtido, porque nin tem ouiro remedio nem mellor ex-
pediente que tomar. A cada momento senle nos ouvides
um zunido, que lhe parece o cautar do vinho que referve,
Yola para a terra com o negocie conclnido por (odo o
prego. Chega afinal a occasido de receber a conla, ¢ 6 en-
30 percebs bein até que ponto se pode negociar com amigos,

Aqui temos uma para typo, O aluguel dos cascos, com-

" missBes, et., sobera a 22 ou 23 por 100, sem corlar com

pertp de 10 almudes de quebra cun ¥ cascos a que o moew
docamento se refere.

A despeza ¢ grande, puréul, n'este ponto, scjamos justos,
todos os intermoediarios costumuin tratar o vendedor com
a mesima benevolencia e equidade. O que nos fallz agora
saber € quem foi o comprador do vinho?

0 comprador pode ser qualquer pessoa; 0 proprio com-
missario, por exemplo, que dard consumo ap vinho nas suas
tabernas, marcando o prazo que ihe faca couta para pa-
gal-o, como marcou o preco. N'esles casos, dizem 4 puri-
dade os vendedores, que o vinho se entorna mais na me-
di¢io, isto é, a quebra & maior porgne 05 MoOCos que o
mostram no depesito, sFo os medidores que o almudam,
quando sae para as tabernas dos amos.

Notarei ainda de passagem, que o commissario, sendo
até certo ponto nm perito, podia e devia acunselhar o vi-
nhateiro & que melhorasse os seus vinhos, 08 guaes nunea

_entram 1o consumo com a forga aleoclica nem a intensi-
dade de ¢ir que os compradores estdio exigindo nas ade-
gas. Mas nada d'isto suceede. Quando muito recommenda
com grandes elogios o cascarriio, sob o falso pretexio de
que assim o procura o consumidor. E a razdo ¢ clara, R
que Ihe ndo pode convir comprar vinho, que nio seja sus-
ceptivel de baplismo e casamento. o

Sim, senhores, baptismo ¢ casamento! Julgam muitas
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pessoas, que o vinho € so baptisado, mas {ambem & ca-
sado.

0 baptismo ¢ com agua, que o torna em caldo de cas-
janhias. Depois ndo pade fiear assim. 1 preciso restitnir-the
g cOr ¢ os restantes predicados, e nor isso se casa com a
baga e o pau de campeche, ete., até que esleja corforme.

Levantemos ent parle as censuwras ao almocreve, Como
tn 10€ pareces 2goru inoocente, men polre amige! Tu, que
haptisas o vinho para chegares a comer uma sardinba sal-
gada, e wma fatia amarella de pio de milhot desculpa-me
se e offendi 0 onfro dia. Com mais amor ao vinho do que &
lua pessoa, cedes o logar aoodre sobyre o dorso da {ua ali-
maria, caminhanda Tegnas e leguas a pé a0 lado dos instru-
mentos do tea oflicio, que sfo o ten braco e a tua enxada!
Que sabes tu de wnologia, almnereve, n'essas aldeias em
fue nasceste! Ralha, ralha muito commigo por fe baver ac-
cusado, Tu nunca chegas a levantar cabega, ¢ comes o pio
(e 0 demonio wnassou.

0 lavrador nio v¢ a guestio, ndo o auxilia o tercado,
g o consinidor —chegamos [nalmends ao terceiro — uio
fem mais juizo que os dois. '

0 consumidor de Lishoal—ingenua ercatura que louva a
sua hoa terra, potque The vendem o vinho g {ostdo o litro.
Como se o vinhe, que no mercado custa 15000 a 15030
réis por alinude, podesse vender-se a dezesele wstdes. Dos
100 réis, goe assim ganharia o tabernciro em cada almade,

pagos os direitos municipacs que $i0 enormes ¢ v carreto
" (o vinho, haviaw do sair todas as outras despezas, renda
dos armazcns, decima de industia ¢ pessoal, ordenado a
caixeiros, licencas ¢ luciro, etc., ete. Salta aos ollios de todos
—e agota vaios tambem, com juslica, absolver o comnus-
sario -tabenneiro ¢ todos os taberneiros—a necessidade do
casar o vinho. E ndo ha de ser qualquer casamento. 86
pode ser casamento rico, Quantas combinacGes, que talenlo
nie & preciso desenvolver, para que esle commnercio gud
se apresenta (an mesquinho ¢ ruim, faga a prosperidade
fos donos dos armazens.
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‘A grande prova da falsificacdo do vinhe, seohoves, se
o paladar, inleiramenle perdido, o niio accusa, dicta-a a ra-
%80,

Aqui, poré, acodemn os dotores, perguntando o mative
porque o laveador, se ndo tira dos seus cuidados, ¢ nio
vae explorar a venda a retalho an Lisboa. A melhor res-
posta ¢ uma risada. Somente s diveitos da alfandega, que
montaun a 70 ou 75 por 100 do valor do genero, ¢ que &
preeiso pagar togo ali, Il impediriam, quando cguaimente
1o n3o vedasse a talla sheoluta de esperiencia do nego-
vio e do capital para empatar em vasithame, ¢ dispender
em rendas, em contribuicOes, remuneracio a cgixeiros, em
tudo! ’

0 imposic munscipal é o exagerado, qua se lorna numa
das principacs origens do possimo vinho que se bebe em
Lishoa. '

‘Aperiada u'um circulo de ferrn, que a mais pequena ne-
gligencia pode comverter em roia, diminue tndos os dias

~o namero de portugeezes gue se queiram dedicar a esta
indusiria, ¢ augmenta o dos esivangeiros, que se uio pren-
dem com hagatellus. Os habitantes da Galliza lomaram-na
a sua conta. Nao ha avmazem que udo teuha um cidadag
on maig de am, lilhos d'aquella provineia espanhola,

-Pobre vinho, fuandas como a vela de cebo e o papel pardo
nas mios de esirangeirns! Mas, que & isto, senhores! Nio
iamos nos lamentar o facto, nds gue estamos pedindo agora
mais inglezes para nos fazerem o vinho, ¢ que nio quere-
mos assoctar-nos para modificar o fabrico! Qi a0 menos
alguem se aproveite da nossa indolencia.

Voltemos ac consumidor de Lishoa.

0 negociante e o vinhateire ndo sdo 0y unicos criming-
508; este por niio saher fabricar, aquelle parque 1io sabe
vender. T

Sou eu, 01s vos, somas ludos 08 que vivemos aqui in-
differentes em mein de tanta anarchia. Soraos nos todns que
temos pa mAc o poder, ¢ nos drixamoes gavernar pelos
ONLros.
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lulgastes que vos pouparia? Se assim 0 pensastes, em
breve vos desenganarei!

0 consumidir fe Lishoa aclia-se reduzido a [res sentidns.

Perden o olphato e o gnsto, Comegon a disfructar exte
percalgo, qmandn inventon a fermula do bom ¢ baralo. 1
teve os sentidos tedns, mas era quando dizia, que o ba-
raie see carg. Agora, come para viver, e por isso. vive
potco, come mil ¢ gosa menos. Come para viver! rasgn
sublime de subriedade patriarchal! Respeilaveis costumes,
que muitos por falts de cavidade exploram ¢om baslante
proveito. _

A verdade d'estas consideraghes faz que a tereeira cansa
energica ¢ tenaz, que ss oppde 4 regencracio do fabrico,
seja o habitante de Lishoa. Fique embora tambem este mal
COMMIZo, masg ouga-me de cara & cara, e n'esle momento
em que tenlo diante de miw os seus representantes mais
illostres. A sua influencia na questdo vinhaleira & guasi in-
finita. Oxald qoe elle me escute. Consiga en vicar-lhe p pa-
ladar, acordar-lhe o3 dais sentidos que hoje dormitam, que
venciida esth a minhia causa,

Despertae, meus amigos, do vosso lethargo inexplicavel.
Nio permittacs que por fora se diga que é Lisboa a cidade,
onde 2 populagfo se anda educando para resistiv a am cérco
em [6rma; gne se acrescente aimda, que vis viveis familia-
risados com a morle, como que preparando-vos por meid e
estudos voluntarios, para os horrores de alguma catastrophe.

0s generos alimenticios, caminhiam, & certo, a passos
largos, para se aproximarem da natereza das comidas, que
se distribnem nas pragas de goerra. :

Um anno mais de secca, e a companhia das agnas co-
megard a disiribuil-as pela ponta db alfange, cono se conta
que fazeim o3 avabes no deserio a fim de mitigarem 2 sede.

Adormecidos pela mais rustica indifferenca, tudo- vedes
cor de rosa, supprindo a vossa vivissima imaginagio a hoa
qualidade dos alimentost.

14 agua doaqueduclo das Aguas Livres, mandado erigiv por D. Jodo. v,
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. Primeira scena.— Passa-se enlre dots amigos velhos, que -

costimam ir 4 tardinha, pouce depois do sol posto, passcar
a lage.

—0Ora sejas mailo bem apparecido, Florencio, d'onde
vens e o que fazes desde hontera?! Niv @ permillido en-
confrar um amigo, sem nos informar-mos da sua vida par-
ticular. -

contém Qzv,231 até 06,293 dé residuo solido ¢ warea 17e a 24¢ hydroti-
mebicos.

Compde-ge este residue prinsipalmente de saes de ealelo, sodio ¢ po-
laszio, as quaes, segnndo a analyse do mew eullega, o professor A. V.
Lourcngo, foram grupados do seguinte midlo

grans
- Chloreto de sodio, «evvvrvvnviuan.. 3,0679
Sulfato de calcio......ovvevveiin s 0,0260

s o+ de MAamMesio. e 00502
s depotassio. ... el 0.0081
Carbonato de caltio. .. ovvooveino s, 0,0750

» de magnesio. ...l 0,008
Silica...... e e L., vestigios

Total era 106K} gr.. . ... 05,230

A agua do chafariz do Rel corre e dez bicas, Oito sfo alimenladas
por nma agua que tem 076442 de residun solide, composte de chlorely
de sodie, suifatos de petassio ¢ calcio, carbonatos de calcio ¢ de magne-
gio, veskigios de ferro, e qque resulta da junceiio das aguas de dnas nas.
cendes. Nas outras duas bicas corre outra agna differente de melhor qua-
lidade, cuja analyse nfio estd publicada.

A agua das Alcagarias do Duque, classificada comno mineral, tem de
residug solide 0=r,7128, ¢ a das Aleagarias.de D. Clura 027375 por li-
{z0, composlos dos mesmos sars que encontramos na agua das 8 licas
do chafarfz do 1lei. Para muita gente ecta ultima ¢ mais love que a do
Aqueducts, havendo guem prefira a smbas ellas, outrs reventemente
descoberta nos lndos do Arsenal da Marinha, & euja origem muite pro-
blematica nos Ieva a regeital-a para heber.

Em um opuseulo escripto em francez, que se intitula: Hensmmzemmm
sur les eomir mindroles portugaises, figiram as agnas das 8 bieas do
chafaviz do Rei,as das Aleagarias do Duque ¢ de 1. Clara todus fres no
grupo das mineraes da provincla da Extremadura, o que ndo impede
que s& considere a primeira oxclusivamente pefavel, 2 as oulras exclu-
sivamente medicinaes:
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—Ora, n que faco?! Venho de hebér o men costumado
pucaro de agna, queé me regalou, no chafariz de Dentro.

—Vejam 1§ como siv os homens. E eu acabo de fazer
oulry lanto, interrompae o perguntadar, ne chafariz da Praia.,
Que diabo de gosto & o ten? Porque nio bebes antes da
Praia, quec fem agna mais pura? No teu caso havia de fa-
Z0I 3 expericncia,

—Ngo preciso experimentar. Faz-me mal. Uma vez que
a hebi, estive mesmo, vae nio vae, a decidir. A agna do
chafariz da Praia, scgando me disse o antigo hoticario dos
Loyos, & uma monlanha de gesso. Quanto mais se bebe,
mais sede provoca. Cria ras na barrign.

Averiguado o caso, 4 agua dos dois chafarizes 6 2 mes-
g, gue por debaixe do chio atravessa wm cano, € vae cor-
rer do outro lado da rua. '

Seganda scena.— Agora ¢ nma dona de casa que estd fal-
lando 4 criada.

—Sabes que mais Josephina. Ko quero gque me deixes
o aguadeirn vasar no pute de beber senfo a agua do cha-
fariz do Rei, que nid deposila salilre nas cafetoiras, e &
mais fresca gue o do Carmo,

-—Sim, minha seuhora, porém eu tinha owido dizer o
contrario émn casa de am medico, onde estive a servir,

—Deas me livre de ver csse medies A cabeecira da cama,
A zgua do Rei & gquente na bica, mas arrefece no pole; em-
quanto que a do Carmo, em chegando a casa, se lornha
molle como papas. ' ‘

0 que ha de sor por forca verdade, apesar de constilwir
uma odiosa excepedo & lel do equilibrio das temperaluras.

Scena fereeira.--Nadat estd decidido, agoa livre nao me
entra cd, ndio torno a bebel-al Faz pedra na hexiga. Pre-
firo as aguas o bairro oriemal, quando nio possa chegar
i da Pimenteira, exclama um ricago, que s0 vae & Cinira
pira encher o estormago na fanle dos Pagsarinhos, ¢ que
ignora, que o residuu solido e gran hydrotimetrico da Pi-
menleira sdo superiores 30s da agna livee do agueducto.

--A melhor de Wdas, acode aiguem que o ouvia, € que
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tem: fama de ser o Jerdbme Paturot do meilior protuxydo de
hydrogenio, & a do Arsenal da Marinha; lave, digestiva, .
limpida e com ligeiro sabor a capo gue a lorna quasi me-
dicinal.

~—Mas, olhe voed, que em vez e subfurea, accrescenta
um medroso, pdde ser outra coisa!

- ~Bem me importa a mim que o scja, O med estomago
& como o men pulmfio. Di-se bem com aquelle cheirn,

Quarta ¢ ultima scena.-— You finalmente tormar haje um
hanho alcaling &s aleagarias do Dngue.

—Homem1 porgite se nio lava em casa com a agaoa do
chafariz do Rei, cuja composicio é identica,

~Ora cssal vie fomo banhos por divertimento, Mei-
lo-me na agua por couselho dos medicos, ¢ a de bebier ndo
presta para lavar o corpo. '

‘Da agna passemos ao virho.

—Bella pinga! sim senhor, a selenta réis o litro, quando
s¢ cstd vendendo por loda a parle @ Lostin!

== Quam descobriv essa mina!—brada nm empregado
publico, que estd conversando com um visinkio da janella
ahaixo, e que vive de emprebmms tomo 4 uagdo que lhe
paga. :

—Ora quem bavia de ser?! Bea perganta ¢ a sua! Foi
0 men freguez.

Freguez € o agoadeiro, o chpeiru mor da ¢idade do Lis-
boa. Nunca foram de manh& & Pragy da ¥igoeira, nem en-
traram nos acougnes da capital a essa hova? Parcee, que
$& Passa a um paiz estrangeiro. 0 goé entilo se falla nio @
portuguez, mas a lingua do agnadero. E clle que esta es-
colbiendo alimeento para toda a cidade _

A familia, em vez de fncumbir as eriadas de irem as
compras, prefere estrangeiros para este Inister delicado,
como em geral se preferem para taio.
~ 0s saltos das bntas e os pausinhios dos phmphoros 8-
td0 vindo de fora.

A familia tem predilecin pelo freguez, que vive 4 es-
quina, no silio do ankigo frade de pedra. olhando sempre
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para o ar, Fsta clic ali como o papagaio, palrande do poleiro
ahaixo, o & honito vel-o a agitar o sago a fim de nos per-.
suadir que fambem tem azas.

0 freguez sabe onde o café tem mais grio de bico; a
manleiga mais banha; a vela de stearina mais eebo; o azeite
miais mendohi; o assnear mais melaco: o chourigo menos
carne de poreo; a carne mais 0880 ¢ 0 Kkilo menos peso.

Depois da meia woite, canta o gailo nos outros paizes,
w'esta eidade cantam o galfo o o agusdeiro. B ainda bem
qnando canta esle altimo, porque escusz a criada de per-
der a nnile 4 janells, no risco dos amos morrerem A sede.

A nvssa femane de ménage anta vestida de honiem, e para
tudo fazer, quando chega o natal e 0 S. Jodo. encarrega-se
de nos mmdar a mobilia s costas. Tudo isto é uma provi-
dencia, e Deus nos livre que o fregoez fuja por qualquer
molivo da esquina. Se wl aconlece, ficard n'esse dia a ci-
dade até a noile sem almogo.

Mas, agora cu reparo, gque dei por conciuido o estado
dos vinhos du Extremadura. sem fallar nos do Termo. E
¢ mesmo, 1o volverei atraz por tio panco. Correria o risco
de repelir-vos mais uma vez, 0 gpe sc deve Ja dar por sa-
hido.

0 esquecimenlo é pezdoave? e d’ahi en ando 3o preoc-
cupadn ¢om a guest3o vinhaleira, que até sonho com ella.

Uma das noites passadas tive, pela primeira vez na mi-
nha vida, um pesadelo de vinhos! Mais cruel e extraor-
dinario gue tantos pesadelns sinisiros, em que a gente
se julga 1o cemiterw fallando com o8 mortos, n'uma ca-
verna prisioneiro de bandidos, ow' & borda de um pago, au
dentro de algum navio quasi a submergir-s¢ nas endas.

Sonhei, que Mephistopheles—o mais elegante diabo que
a poesia inventon-—se apuderdra violentdmente de mim,
estando e senfado 4 noitc n'uma cadeira do PdSSGIO P
hlico.

Erguen-me ao ar com uma forga. hel cuiea, e 0 mais é
que eu chegnri a acreditar, gue ma librava nos espacos,
sentindo ainda a uma grande altara o cheira putrido das
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lamas azotadas do Chiado. Assim foinos caminhando anbos,
_soffrendo en a mais cruel anciedade.

Quando menos o osperava, descenos sobwe a terra, num
sitic muito afastado de Lishoa. Por forga que era fora do
paiz. Ni¢ tive aninmo para consuitar o relogio, nem cabeca
para caleular g distancia, nem voz para lhe pergantar aonde
estava. '

Mephistopheles rompen o silencio nos soguintes termos:

—TFiz-te meu prisioneirg, porque me {otamr dizer 3o
inferno, gque eras mmito entendido no fabrico dos vinhos.
You mostrar-te uma adega infernal, cujos processos com
certeza ignoras. Quero, que tambem aprendas alguma coisa
commigo. Ahi e deixo haslanies demonios para te expli-
carem ¢ que ndo entenderes.

Préferidas estas palaveas sumin-se.

Tremulp como varas verdes, transido de snsio e todo co-
herto de suor frio, relanceei 03 olhos ecm torno de mim.
‘Era agradavel o panorama. A pouco e pouaco ful recobrando
o animo.

O mar gvistava-se prosimo, e sobre elle un navio prompio
4 receber carga. Vi jumto 4 praia, ¢ tdo distinctamente,
como 0s posso csfar vendo agora aqai ans senhores, uma
jangada de barris de pelroleo, em partc submersos na
agua salgada. - :
~ Um grupo de diabos lavava as vasilbas. Tiravam-n'as da
agna, conduziam-n'as depois a uma estufa, ¢ apenas enxu-

- 1as queimavam dentro wn mixto pyrotechnico, que brilhava
como {ogo-de Bengula, deixaado as aduellas da cor do car-
vio, - o ' -

Feita a tavagem, vieran os demonios, por ceremonia tal-
vez, collocal-as no sitio em que ew estava, convidando-me
um d’elles para a visita da adega.

Dominado: por um poder occulto, superior & minha von-
fade, ful seguindo as vasithas, qoe rolavam pelo chéo, sem
que ninguem as movesse. Pararam 4 porla da allega, que
era 0 mais perfeito modelo de simplicidade ; ndo tinha toneis, -
‘compondo-se apenas de duas paredes ¢ uma oxtensa for-
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nalhit, Duas paredes com muilas forneiras, ¢ cada torneira
com sen letreiro em caracteres de foga, que appareciam ¢
desappareciam, 4 imagem dos cclipses dos pharoes.

Verel se me loenthro do que elles diziam. Aht era assim
vinhe azedo, vinlio chidco, vintw gordo, vinho podre! O que
nio havia cra torneira de vinho em hom estado. '

Na pavede fronfeira o esta, ealavam collocadas as tornei-
ras da aguardente, tambem com disticoz: agnardente de
figo, aguardente de horras, agnardente de welago, aguar-
denle de medranho, agnardenle de balata, aguardente de
cereaes. Tambem nfio havia torneira de agaardente de vi-
nlio.

Ao fundo da adega, jazmam os fachos sobre a fornalha.
Tacho da baga, tacho do eamnpeche, tacho do caramello, ta-
¢ho da calda, tacho das cores, lacho dos aromas, tacho dos
paladares.

05 demonios encheram depressa 03 barris com 0s vinhos
d’aguellas differentss forneiras, em proporcfes que so cl-
lés sabiam, deixando v30 para as aguardentes combinadas
de todas as qualidades. Vasaram em segnida no vinho, agi-
tando-o bem, wma collier de sopa eom as essencias dos di-
versos lachos.

Acabada a faina, eonduziram as vasilhas para bordo. Entio
fui & praia, e pouen tempo depois a barca levantava ferro.

N'esse momento, lembro-me, que eslava ao pé de mim.
lombro com hombro, um demonio wenvs mal encarado.

Encho-me de coragent, e consigo divigir-the a palavra,

-—-Quew bebe esle vinho?! pergontei eu.

—As almas do purgatorio! responden o diabo, e deixou
cair daas lagrimas com pe-na das almas.

Foi entdo que accordei. O vinho de Mephlstopheles 50~
mente existira um momento na minha imaginacio!
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¢ o vinho genuind que devera wo Cuturo sof ex porlao com rste nomme.— Para
qae o edpu de afgim desastre vd o quen toea e niio fiquem roorsos 40
prelector, coumeram-se (ndas as cirenmslancis, sant as (uacs uio puderi
o aovo vinho de pasio existir ¢ viajar muito menos.

A e ponio &30 difftceis is assockacdes na Exiremadora.-— Tnfluencia pernd-
cinsa d0s compadres di abdeiz ¢ da mulher dos compadres.— O amor da in-
depenidentia Jeva-nes a odiar o visinho, alnda mesmo que elle ndo sejs hes-
panfurf,— Fndifferenga ¢ espirito de descontianca.— A4 iddas ¢m nossas cabe-
cas s@o como a follia da alamo, que estk sempre a tremer.— 0 illieo ¢ o
emigrado.— A sardinha ¢ a banana podem considetar-se dois inimigus ca-
pitacs da civilisacho.

Eglalistica.—U prelector, por motivo de forga maior, consulla elgons d'esics
documenios perigosos, come quem vae por nma estrada de noite sosinho, ¢
tem meda que Mie furtem algenia coisa.— Enrcoutra-se com wm amige, que
fazin estalistions nas haras vagas.— Sebe por olle, que 0 pouco mais on me-
a0s, senda ji de st wma malia, 42 molhor base para as organisar.— Influen-
cia do caho de pelicia ¢ do regedor nog assamptos cconomines.— Entre to-
das as estatisticos eseolhemise as das alfandegas como miais exaclas, wma vez
que se conliega o movimento do contralindo.— Imporiagao oo aguardente
om 1873, — Consequencias.— A escala aleooliea do wercado de Lishoa—Todo
o paiz pde as maos 1a cabega.— Vibno e vinbo,.— A taberna e o eslanco.~—
Allianga do vinho cam o tabaco.— O3 vicies diio-s5¢ a3 mios,

As duas Beiras.— Dados estatislicos de coisay que passaraun pela vista do prede-
clor.— Principaes regifies vintrolas d'aguellay previncias.— Guards, Coimbun,
Castelin Branco, Vizeu ¢ Aveiro.--Processos mads notaveis de vinificagho nas
comarcas principacs.- -0 lourigo e a baga.-- Para algnns lagareiros nm bal-
i com meosto & oma piseina de tomar hanho.— Dialogo do Catharine com
sew amo e que idéa fazia o primeiro da cal.— O vinho da Bairrada & agra-
ciado com wia nove tule, muite conhecido na refiexiva Alleinanha,—
Buanio vale ¢ n3o ler prestimo.— Riscos 4 que andam sujeilos 08 que es-
tiw pa pelle dos hons.

Meus senhovest—Promettera o ontro dia comegar a con-
“ferencia de hoje pelo cstudo dos vinhos da Beira; vejo-me,

CONF. P 1. 17
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porém, na impossibilidade de cumprir desde ji a minha pa-
lavra, niio porque estgja obrigado a novas consideracles
acerca do fabeico dos vinhos da Extremadura, sendo por-
que preeciso desenvolver ¢ ampliar mats a5 que se fizevam:
com referencia aos mercados; apreseatando a0 mesmo tempo
-novos dados estatisticos, gus na prelecedo antecedente ainda -
Wit POSSViA, \

Quando fui a Londres em 187%, encarregado pelo go-
verno da apresentacio dos vinhos porfngnezes, creio gque
lodos o sabem, decam-me por jncumhbeneia prineipal fazey
o estudo emnparativo d’estes vinhos com 08 estrangeirns;
apreciar o medo porque algus dos primeiros estavam sendo
ali recehidos, ¢ investizar ﬁnalmuqtu as condictes, segundo
as quaes o viiio de pasto teria melhor acceitacdo no mer-
cado inglez.

Alargando a orbita das minhas observactes, ienho tra-
tado conjuntamente a'estas conlerencias de ontros assam-
plog; expondn voluntavigmenie o peito 4s balas. . . de pa-
pel e tinta, ja se vé, quo me arrcmessam de toda g parte,
pelo convencimenle em que estou, & qus ¢ cada voz Taior,
de que grande ulilidade e proveito podem resultar para
w03, do estudo e discussio d’estas qnestdes, (ne servem
para esclarecer ¢ accentuar bem a opimio,

Disposte a proseguir n'este caminho, aqui avivo de novo
as idéas que-prendem o flo do men discurso, sem que pela
mente me passe, que, por ir além do meu programma,
m’o venham agradecer. Nem eu vos imporlunaria a pedir
louvores nem recompensa, que j4 sei tambem qual seria
1 resposta «Quem ihe encommendon o sermio que 1o pa-
goe.» Recompensado me eonsiders, vendo o mey nome,
quasi todoy 05 dias nas correspondensiaz dos periodicos
de Lishoa, augmentando assim exiraordipariamente a re-
ceita dclies, nas guaes sou tratade como uma cspecic de
phylloxera da vinha, por pessoas que nunca me viram e
me julgam falvez um monsiro horrendo! .

Disse eu, na precedenle conferencia, qne Porfugat, por
emguanta, nio tinha extenses mercados para os seus vinhos,
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‘& como me releria aos de comsumo, aeresceniarei agora,
qoe clles se reduzem ao Brasil e & Africa, cujo gosto repre-
senta & conlinuacio do nosso gosto, como oulr'ora a pri-
meira [vi, ¢ wnda hoje a segunda ¢ dependencia d'esta
nesga de lerra, dadia em partilha a um pequeno pavo do
ocaidenie, que soube estender os bracos pelo Qceano e es-
crever 0 Seu nome nas cinco partes do mundo.

Além d’esles mercados, que s30 actuaimente os princi-
pacs, devemos procurar abrir quanlo antes mais dois, o
de Inglaterra ¢ o dos Eslaudos Unidos; com quanto a pri-
meira d'eslas naghes esleja, de longa data, familiarisada
com 08 vinhos generosos da nossa famosa .«comarca vinha-
teira do Dourc, gue ali chegaram cwm cerfa época a ser
preferidos a todos. Nio cntram, porém, ¢lles agora no men
plauo ¢ convém que ¢ nio percamos de memoria. Trata-se
exclusivaments de vinhos de pasto, ainda hoje desconheci-
dos na Gra Bretanhz, & {odos os esfor¢os para os vulgarisar
rardo como conseiquencia a prosperidade real da nossa
viticudtura.

Attendendo ans clithas, pela inflnrencia que exercem So-
hre o vinbo, podemos, para maior facilidade, dividir os

“mercados e dois grupos: o wercado dos climas quentes
¢ o mercade dos climas frios.
Para o mercalo dos climas gnentes, Brasit ¢ Afvica, mais
do que nosso conheeido, nogso verdadeiro amigo, manda-
mos com o titulo de vinho de pasto, os chamados vinhos
de embarque muito aguardentados; explicando-se em parte
¢ justificando-se de algum modo, j& véem que en son ra-
- zoavel, esta aguardentacio, pelas condigdés em que o vi-
- nho se exporta e chega 4s wios do consumidor, cujo pa-

ladar maal educado exige ou fen: exigido tambem- atd agora
vinho com aguardentc, o nne en considero com certeza uma
yentnra para nos, (que estamos habitnados a mandar-h’o
para ali assim, no proprio anno em que ‘se fabrica, pelo
unico proeesso que conhecemos, sujeitando-o a uma longa
viagem, em grandes vasithas, & mercé do frio e do calor,
£xposto a0 sol e 4 huimidade, n’uma palavra, como um fi-

17
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Iho quo se afira para a roda, oa s¢ manda depois e creado
DCIJ I)m‘[.‘;'[ ﬁ"_lra, nm G&Va“lﬂ]lo de pﬁu, tendﬂ hor Gflrt..a
de recommendacio 0 acaso, a sna boa ow md cstrella e
pouco mais! Que adwira que os vinlios s alterem entre-
ques ds iufemperies, se as rochas com serem pedras, se
desagregam tambem pela acedio dos agentes atmospheri-

C08, :
Depois, quandn os vinhos chegam ao porto do seu des-

tine, continia o mau fado a perseguil-os ainda, tendo de
arrostar com todo o desleixo, imprevidencia e ignorancia dos
infermediarios, que nio procuram casik sadia para oS reco-
Iher, nem nupca tiveram adegas subterraneas em que os
tractern. Desde que partem, alé gue sdo bebidos, encon-
tram-se cm condicdes pessunas. O producior, para evitar
que o vinho, soffrendo estes tractos, adcega e se perca,
aguardenta-o sem piedade, e nfio péde hesitar em aleooli-
sako, porque s6 iesta forma Ibe transmittird a robustez
precisa para que chegue a cscapar & morte.

¥Mas ha mais do que isto, ¢ 6 0 que ndAo tem desculpa,
0 vinho chega ao Brasil, di entrada nos armazens dos se-
cos ¢ molliados, e aules de ser vendido, mistura-se para
maior affronta conmy ¢ vinho calaldo, que ai se apresenia
muito mais bavrato ¢ euja qualidade ainda € infervior a do
nosso. £ como os misturam? Perguntem-n’o aos lotadores.
Em taes proporgoes que o vinho portuguez figura homeg-
pathicamenie. Na relagio de 1 para 3, que representa uma
dynamisag¢io moio avancada, sendo para Hahnemann, pelo
menos para 65 ue gosiam de vinho capaz.

Teem os portugnezes, justamente c¢iosos da sua historia,
uma repugnancia invencivel a guasi tudo que € hespanhol,
C 0 Nosso vinho ndo a tem menor; pois, ainda que mistu-
rado e tdo fracas quantidades com o da Catalunha, pre-.
Gisd, que as pipas se rolem com violencia nos armazens,
ate que subjugado pelo poder da forca, tres vezes supe-
!'i(_)r £m numero, nian possa queixar-se ao comprader de
mjuria gne soffrey, _

A acgio deste quadro passa-se no fnterior do armazem;
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pras, para 108 a seena deve dividir-sc em duas pavles, Ap-
mazem ¢ haledo. Ao halelio eseuta-se ¢ segwinte dialogo,

— «Tem vinho portugucz?

—aAcaba de chiegar n'este momento, leronde moades-
Lamenie um dos caixeirns,

—«<Ji vinho hespanhol? conlinga o freguez, qut,rpndo
palpitar o Mar¢ano.

— coisa (que nEo ‘temps, nem admittimos em casa,
hrada cnkdo outrn voz, que sae de traz de uma ruma de
sacas, ¢ que pelo tom imperativo lugo se reconhece gqus
pertence ao dono da loja. Isto dilo, sone-se a0 fundo o
novo interlocutor, ainda aunies de se mostrar bsmeao fre-
. guez, & volta pouco depois, trazendo uma amostra do vi-
nho para elle provar. Espera o memento em gue -¢std o
cope a chegar aos beicos ¢ quando estes lhe locam solia
as seguintes palayras due ieem por {im acabar de iilu-
dil-c.

—«Beha sem suslo que ¢ pinga de confianca,

0 desconhecido bebe vm godle, deseanga um momento ga-
‘horeando-a, e escusaclo & dizer que ihe sabe bem. Que en-
tende & maior parte da gente de vinhos! Atraz do gole vac o
copo inteiro. O vinho torna os homens naturakmente expan-
sivos ¢ como consequenela d'esla propricdades, comecam as
- indagacGes reciprocas. Arriscam varias pergunias mn ao ou-
{ro e acabam por se enconlrarem ambos da mesma naclo,
portuguezes dos quatro costados, moradores em duas fre-
‘guezias conlignas, quasi visinhos da mesma rua. Yem ymais
- ‘copos e mais vinho. ¥ntio hebem os dois al par, crescenda

~ a um as probabilidades de vender e ao culro a vontade de

comprar. Enthusiasmam-se, -0 enthusiasmo &, depois da
forca expansiva, a scgunda peca que nos prega o vinho an-
tes de embriagar-nos.—De copo em punho, fallam da pa-
tria, € as lagrimas principiam a marcjar pelos olhos, indicio
cerlo de que a embriaguez se dispoc a enirar com clies.
_“Gaham 08 parentes com que foram creados, de alguus tam-
* bem dizem mal, recordam-se do campailario da aldeia, do
- ullimo 1monte a que disseram adens, no dia em que d'ella
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harliram. Semem—:_se- accommetiidos pelo prazer da saudade
e nos maicres iransporles de fernura akcoolica, o proprio
vitho 0s empurra para dentro do armazeuw, e os condog
a0 silio onde estio as pipas, sobre as quaes adormecem,
ahracados a ellas, victoriande a anido hevica das uvas.

'E assim vamos perdeado o terreno ¢ restreingindo o com-
IETTio, Pordue passados 08 momentos de commogio, quanco
o comprador em sua casa, algumas semanas depois, volta
a examinar o vinho, encontra-o completanente perdido. Farte
admiragio que dois vintos, que nunca poderam ligar-se,
aeabern por se matar wr @0 oulro.

O vinho de pasto para o mercado das climas frios nao
pode ser nunca o vinbo de embarque de que estamos fal-
lando; ainda que nos paresa 4 primeira visla ser este o
lypo fue esfava mais apropriado para elles. A tenilencia na-
(ural do consnmidor, ¢ repeilit-os cada vez mais, influen-
ciada tambem pelos argumenias dos inleressados na venda
do vinhio fraco, os quaes empregam todus 0s meios ao sen
aleance e nio poupain nppbm expedienle que possa coutri-
huir, ¢omo se vé de uwmerosas publicagdes, Lo profusg-
mente espalhadis na Gl Beetaola, para combaler 03 vi-
nhos eompostos, que ali asseveram leremn saido das fabri-
as e nio das adegas.

N'estas circumstancias nio devemos deixar de altender
00 (UC SC PASSA, PO NO3sA Propria conveiiencia, se quizer-
mes aproveitar a massa de vinhg que ainda temos, e nio
deve de ser coavertida em vinho do Porto sem contribuir
para desacredital-o,

Mas os vinhos novos, naturacs, que eu ando a pedir desde
a primeira conlerencia que.fiz, com a perlinacia de um ob-
slinado talvez, nunca poderdio chegar bons 20 seu desting
sem estarsin sujeitos a coidados muite especiaes. Vio-se
amontuando as difficuldades.

Sem ferem dois annos de edade ndo deverio ser expor-
~ tados. Durante esse tempo scrd preciso conserval-os em
adegas sohterrapeas, gne ainda estin por eonstruir; terio
de ser coltados, trasfegados, depurados de todas as mate-
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rias que us podem prejudicar, expedidos em pequenc va-
silhame, Jevados com uma grande rapidez a0 porto da ex-
peditao, bem acondicionados durante uma viagem curta, ro-
cebidos em alegas apropriadas nos pontos de cliegada e
entregues a pessoas conhecedoras do tratamento, que em-
preguem tadas as caulellas riecessarias para a conservacio
do producio.

Ficard pardid sem vemissio todo o vinho de pasta ex-
portado sem estar complelamente teanguillo. O grande va-
silhame, pipas ¢ caseas, (ue uzamos para o vinho de em-
barque, ¢ improprio para os vinhos de paslo. 86 devem
empregar-sg as pequenas vasilhas. Particularidade coriosat
nos vinhos de pasle, desde o fabricante até o consomi-
dor, incluindo, 4 3¢ ve, todos os intermediarios, & neces-
sario laver mlclhgcncm Lom gosto e pncmnm e gran
subido.

Os vihos generosos, ~ Porle, Xeroz ¢ Madeira-—vao
em pipas sem risco nenhumn @ todos os paizes, e podem
esperar o consurnidor westa morada o lempo que «uize
rem, ou se¢ lrausporlem a Londres, ao Brasii ou 4 Afvica.
Mas nio acontece ji oulro lanio com os vinhos fracos e fi-
10s do Rhewo, da Hnngrin e de Franca.

Notemy o que se passa cm Bordeus, d'onde o vinho do
Médoc, e nio s0 o de Médoe senio o de lodo o departanento
do Gironda, ¢ wransportado para os ditferentes pontos do
globu. E ali que se adoplou a vasiiha chamada bordeleze, cuje
nome pavece querer revindicar para aguella cidads o des-
cobrimentu, de que o vivhio de pasto nio viaja em loneis,
que ji Diogenes acliava com commodos suficienles par:
the serviremn de habitagio.

A barrica bordeleza contém 228 litros?. Esta € a quan
lidade maxima de viuho que o espirito pratico do commer
ciapte de vinhos julgou canveniente transportar em viagem
~ sem risco provavel de deterioraciio. Regra ainda assim con

excepcdo, por que muilos vinhos ndo admittem scndo i

1A lotacdo exacla € de 925 hitros.
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garrafa, pequena casa impermeavel gue se fecha hermetica-
mente, de nm aceilo inexecdivel & maine seguranga, onde o
vinhe fraco s¢ conserva e resiste melbor.

- Todos estes conselhos, porém, ser¥c perdidos, ¢ eu f-
carel aqui a labutar inutilmente como @ Fraaga para o vet
da. Prussia; se ndo attendermos minuciosamente aos factos
(0 S& Passam no nnsso paiz, & por scu turnd conspiram
para complicar o problema ainda mais.

Seria realmente um exemplo de funestas consequencias,
que, depois de muilus fraballios, vra lavrador do ventro do
AMemiejo preparasse hem nm vinho de pasto, e o imandasse
em longa viagem de aborrecimento pelo cammho de ferro
do sueste para Lishon com destine ao Brasil. 8¢ lal succe-
dera, o vinho, que ndo tem as propricdades dos minerios
dos Monges nem dos de Aljustrel, nin se faria em po como
a estes acontece; mas, ndo ficaria com muita saude, exposto
is haldeacBes porque passa, vivendo dias e noites nas es-
factes ao sol o 4 chuva, Talvez, ainda antes de sair a barra,
se fosse encontrar doente, sendo completamente esiragadu.

Quem sabe se ao dar par isto o vinhateiro, vendo o sew vi--

who feilo em caldo de castanhas ou vinagre simples, viria
lancar as culpas sobre os weus hombros, dizendo maldo pro-
cesso que lie fora aconsethada, j4 arrependido de o baver
posto em pratica? E todavia en o seria o culpado, nem
08 meus principios delxariam de ser verdadeiros.
O que precisamos saber ¢ que nlio basta que o vinho
seja muilo bem fabricado; éindispensavel abrir toda a estrada
por onde elle ha de passar, dar-lhe por conductar um va-
por que ande, & navins que nao adormecan no oceano,
parodiandn as desgracas da nau Cathrineta.

Perguntem aos francezes se conservam as seus:vinhos
nas docas de Londres, onde os nossos e 0s hespanhoes (i-
cam armazenados. Apenas ali ddo entrada, sdo transpor-
tados para as adegas subterraneas particulaves, que as ha
excellenies naguella cidade. :

“Investiguem pa Allemanba, porque motivo a cervaja é
conduzida -em vagbes frigoriferos, com paretdes duplas re-

5
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cheiadas de gelo? ¥ & a cerveja, bebida menos agradavel
e de menor prego que o vinhg, Sou cu entdo que hei de
cansar-me nu explicar estas eoisas, que a maior parte da -
gente aqui ignora, e ainda cm cina mais tarde soffrer o
“castign yue perfence ao lagareiro ignorante, ao calor do
clina ¢ das mis adegas, 4 morosidade do vapor e & pre-
guica de fodos? Nao quero. E & por iss0 mesnwo, que me
explico categaricamenie n’este logar, para que a fempo me
firprem conprebendendo ¢ ndo venha depma a ser victima
de injusta condemnacio.

O vinho geunino 3¢ o momento de enlrar no consumn
-carece da vigilaugia mais seguida e aturada. O seun trata-
mento toma as proporcdes mais delicadas da arte vinicola.
{0 trabalho que di, em comparacdo do que exige 0 vinho
alcoolico, & comsifderavelmente maior,

Esle representa um organisimn gue se snbjuga pela forca,
0 outre wn organisino gue se cria pele desvelo.

E oblerd, nos mercados estrangeiros, ¢ bom vinbo de
pasio preco que pague lantas despezas e fdo assiduos cui-
dados? Chovem as pergunlas sobre mim a csle respeito, 8
os ponlos de inferrogagdo de fodos os ladog, e mal do pre-
lector se nio responde. Nio ha duvida que dard uma am-
. pla compensacio, e o5 exemplos das outras naches plena-
mente o confirmam. O vinho genuino deve pagar de snhra
todos os sacrificios, mas tambem, digamol-o scm rodeio,
" prega as pecas mais crueis aos aldebes inexperienles. Ca-
rece de mio cuidudosa que saiba tratal-o. Se continuarem,
porém, & adminisirar as propriedades pela eorredo, suppondo
" a wmaleria com os altributos da forea e deixando a primeira
A lesta dos novos processos de vinificacdo para que faca vis
nhos de pasto perfeitos, entdo prefiro que persislam em
aguardentar o vinho e semear almocreves; alé que ap-
parveca oufra geragio, ¢ue comprehenda melhar os seus.
intcresscs, e s¢ sirva corajosamente dos bragos para tra-
balbar. Geragio que ha de vir, ¢ mais breve do que geral-
mente se caida, continuando a febre de-plantar vinha em
poato grande, como'se estd fazendo, e que poderd ser tal-
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vez vista amda pela nossa, se a producgio, que hoje nio
excada de 4 milhdes de heclolitros pussar amachi a ser o
dobro, o triplo out 0 quadruplo, e nao hnuver cowstimidor
para tanto- sendo além das fronleiras. Oneh sabe 3¢ esla-
Temos realmente na vespera de se dar este ¢aso. Yos, porém,
goslaes das erives, ¢ nio aoreditaes na desgracy, em quanio
ndo apparece. Kemediar sabeis, para preveniv uio tendes
geito.

Desde o primeiro din em gue appareel n'este logar, pa-
rece-me nao ter desconhecido as diffientdacdes que se lovan-
tam no horisonte para assoberbar os vinhateiros, que «qui-
zerem romper resolntamente com as teadigbes do passado.
E a prova de as conhecer se cstd vendo no conselho que
dei de vos associardes, porque nde acredito na efficacia
dos esforgos individuaes. Nas Latalbas modernas, o aper-
feicoamentn da artitheria inutilisou quasi de todo o valor
singular, pois outro tanto acontece comvoscn na campanbia
dos vinhos.

Jimtae os elementos dispersos e formae om todo per-
feito, em qne possacs ter confianca.

Se a questio vinhateira nio pode fazer progressos no
Algarve e no Alemlejo semn a associacdo, 0 gue vOS Aconss-
Tharei para 2 Extremadura que ndo esteja all ponderado? |
Unicameate 0 que tenho € novas difficuldades que acres-
centar, e que fazem esmovecer ainda mais as minhas j4
fracas esperangas.

As associacdes estranhas 4 provincia, como as pintara uy
Alemtejo, onde nAo ha adegas rrem balseiros, cam a intra-
diucciio de operarios estrangeiros, sfia difliceis sepdo impos-
sivels de realisar na Extremadona, cujos vinhateiros teem
ruasi todos lagares, vasilhame, instrumenios vinarios, @ mais
de que tudo isto, comprador eerto ao vinho—almocreve, ne-
gociante ou commissario ; -- freguezia feita. O vinhateiro, e
maito particularments o da Extremadura, em quanto o fructo
esld pendente da vara ndo o troca a peso de eiro. Vende
com muita facilidade o vinho, & com extrema repugnancia
a ava. Gomprar o vinhe feito seria quasn a ruing da socie-
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dade, que quizesse emprebender, com bom exito, o eom-
mercio exlerno, ¢ ndo the sendo facil nem vantajosa a com-

\p:a da uva, qualquer esforco por mais potente que Sseja,

1rd partiv-se de encontro a o grande obstaculo. B depois
que penaza trabatho o de veanic Lanlas voutades discordanics
por indole, pelas (endencias ¢ até pelas eleicdes, estabele-
cendo unido, onde ndo existe harmoniat Como ligar tantos
iteresses, que seoafigurant oppostos, Jreevenir todos os
atwitos de quem por habito se vangloria de viver isolado,
¢ de preficeucia se congrega para declarar a guerra.

Scwie extremameande dificil, pelas razoes apontadas e
ainda por oieas que esconderel, ¢ que cada um de nds adi-
vinlg, fueado o exame da sna consciencia, fundar na pro-
vincia da Bxlremadura as3uciaedo de pessoas estranhas a lo-
valilbalde, resl-nos ver se haverd maior probabilidade de or-
gauisai assoeiacnes Jocaes de vinlaleiros. Tambem ndo mn
pacere gue haja, s este ¢ o unico expedienle que nos
resii.

Na el todes sko compuires - -excellente elemento a
priveira vista para base du assocuciv;—mas melhor era
que tedos fussem anigos, :

Tomemos dois compadres a0 acaso, gue por qualquer
cirenmstancia e achem ao facto das consideragbes, (ue
henrs feito sobre a vitioutlura portugueszd, € cedendo @ lo-
gar 2 elles por alguns fnstaules, otgamol-ns diseorrery.

- ~0ra seja muity bem vinde, met charo visinho e com-

" padre, o gue o truaxe hyje Lo cedo a esla sua casa?!

—Drimeio gue tndo vel-o, responde o juterrogade, o
depois propor-the uma empreza. Amigo! 0 negocio do-vi-
phe vae mal, ndo sei se vocé tem lido vitimamente os jor-
naes?

— Pois tenbo, e nio padia vir envmeihar occasido. Qner fal-
lar-me 'esse homem que bota discursos de vinhos ?. Confor-
mo-me com algumas doutrinas das conferencias d'elis, como
agora lhes chamam. Quadiam-me certas coisas ali, mas.
Esta coujunceio adversativa figura om todas as oragoes doq
que failam a meu respeito. Mas... deixemol-0 continuar, o ho-



274

mem por aquelle caminho ndo consegue nada, ¢ estd per-
dendo o seu tempo.

—1Is30 e v que NG queremos, compadre, é {udo 0 mesmo.
Esla visto, gue o homem anda a trabalhar para a cidada,
Nas, porém, é qué devemos aproveitar-lhe o trahalho. B
precise fazer bom vinhio e vendel-o mais cavo, ¢ n'este caso
venho propor-lhe ue nos associemos. Olhe, Muio ¢ [udo (e
aqui ¢ifa uma lista de vinte nomes ou mais), jd foram falla-
dos e ficaram todos de me dar a resposia. Palavreinha, quem
faita no rol, por assim dizer, & vocé,

—Qra essal Pois bem, estd dito. Dominge, depois da
missa, combinamos a coisa melhor, que cu tenho agora de
ir ver 03 homens ¢ std-se-me fazendo tarda.

E sem maiores cumprimentos, apartam-se 0s dois. A
scena, porém, continlia, ¢ & agora talvez, que ella se torna
interessanie deveras. .

Emguanto 03 dois compadres s& exploravam muluamnente,
espreitara pela greta da ports, u mulber o compadre que

" recebia a visita, tudo que se ostava passando. Saia o com-
padre que fizera o convite. kntrou ella.

—Enido que veiu elle ca diger-1e? Comeca 4 mulber a
fallar, fingindo-se de novas ¢ com modo singelo de ingairic
0 marido. :

- —38¢ eu queria ‘entrar para uma sociedaille dy viuhoes.

—E tu que disseste? .

.—0ra, o que disse?! Que precisava dormir sobre 0 €aso
e mais tarde the daria a resposta.

—Sabes que mais, nfo sejas folo. Dali d’aqur-lla porta

- ouvi toda a coaversa. Nio o conheces ainda? Esqueceste-fe
~jd de quando te vein pedir o voto para ser camarista? O
que elle quiz foi fazer-se auctoridade, ¢ metier nas fazendas
um bom par de azinhagas do povo. Olha que nio & para
teu iuteresse que te procurou. Aquelle menino hebe azeite,
é finorio @ ninguem e tiva d’agui (pondo o dedo na t{"atd)
que n'este negocio leva agua no bico.

t-——Mas, ch! mulhier, acerescenta o-marido jd um ponco
enfadade, no que disse o compadre (inha razio, -




—Qual razio nem meia razio! 0 dinheiro do almocreve
n#o tem peconha e corre bem cin toda a-parte. Associa-te
com a tud mulher e os tews filhos. N30 queiras sociedade
senio com 2 tna familia. Olh4, doixa-te de coriferencias que
itdo de ficar em agua morna. O qie quer esse homeni: ki
de Lishoa & vender bem o folheto das prégagdes.

A minha bumilde pessoa entra neste dialogoe como Pia-
tos no eredo.

A esta saida com ares de poderoso argumento, Ko res-
ponde 0 marido; primeiro symploma de’ qne ficon aba-
lado.

Durante o jagtar vem ouira vez 4 conversa o compadre,
A mulher que sabe 0 rifao ¢ nio perde-a‘coragem, conti-
miz com a ladainha. Repete-se ainda o dizlogo mais- duas
vezes pela tirde adiante, até que por fim o homem jA nio
& resposta. Deixou-se minar pela opinido da eonsorte, ¢
estd resolvido a jurar no que ella disser.

- Chega entretanto v domingo aprasado, & o8 dois™ come
padres encomram-se ouwlra vez na sucristia da egreja, de-
pois da missa, no momento em gue um d'elles [}I elendxd
gscapar-se.

o —cAlt! E vocé?

—~«Pois quémn havia de see? Nio me E'?]}él‘a\'ﬂ fio cedo‘?
Ji se resolveuw? Parecé gue ia a fugir-me,

—eA fugir-lhe? Que idéa a sna, compadee, quem ndo
‘déve ndo téme. A respeito d’aguelle negocio ndo pensel
bem 10 ¢asa, dommgo seguinte the darei a 1e‘~po~=La Nio
perderd - coft a damora.

*—¢BnLio quer ficar para o fim? redargue o oulro, ac-
centuanilo as palavras e mordendo os be]ms ein sngnal de
et 'hdo ‘esli satisfoily.

~4K i$s0 mesmo, compadre, itiere sér dos ulimes.»’
" E agora o vereis @ correr, a correr que-pargec um-ga-
fno; deéixando na sacristid s05inhd a-olhar paraes sutios
o'bob¥e compadre que tivera um bom pensamento, nas,
" {jtie de todo e encontra Tsolailo, veltando apenas a si do
3hiy $bnho, gilando-algiing minatos depois, 0 sacristio que
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prelendia fechar a egreja, o velu por a elle ¢ & idéa nova
no -meio do adro, ao fresco.

‘Tudo isto parece uma historia, uma ancdocta muntada,_
se fanto Jhe guizerern- chamar. I fodavia ¢ um conto verda-
deiro e exacto, qae encerra proveitosa licdo, dando a me-
dida das difficuldades gue se apresentam para conseguir a
associacie dos vinhateires.

0 espirito de descontianga que sc apoderou de nds m-
dos, além da indifferenca que nos era naliva, abate os mais
levantados de animo. Em vez de crengas viris, que devem
fortalecer os povos quandu aspiram ao seu justo engraideci-
mento, temos o ahatimento ¢ a indifferenca dos velhos, a
que chamamos pregaicosamente a licdo da experiencia,

Somos uma sociedade sem grandes vicios nem torpezas,
¢ certo, tnas representamos ao mesmo tempo o papel de
um organismo com inlta de sangue e civculaciio imperfeita,
cujas fancgbos enfraguecem dia a dia. Um povo cheio de
yualidades adormecidas, conjuncto de elementos heferoge-
neos que rara$ vezes se combinam, e que satisfeitos os
instinetos egoisticos da individualidace, pode viver sem com-
moctes, olhando para a gloria, para a forca e para a ri-
queza, com o sangue frio de quem nic quer que lhe per-
turber o descanso. Um povo, hoje, que, se ndo for por
- violeneia, ndo sustenfa a mesma idéa seis horas a fio, re-

fiectindo, come um espeltio, todos 6s pensamenios ¢ dando
& todos elics o scu applauso. Sem sympathias decisivas por
ninguem, esquecendo o heroe de hoje pelo heroe de Amanh,
e mostrando apenas mais algum enthusiasmo pelo ultimo
que apparece, inventando-o até quando o ndo haja. Que
nio. admitte classes para os dilferencar nem grans diversos
na sua estima, amando sobretudo o desastres em que €l-
les nanfragaw, para que possa na nora do remorso ter uma
evasiva que desculpe a sua requintada ingratidio.
Quizera ao menos ver desenvolver-se na peninsula a
energia de que csldo dando provas os nosses compatriotas
dosi-Agores. La temos os itheos de 5. Miguel, que se. as-
 sociaram expontancamente para exporlar a laranja, repar-
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findo depois entre si 0s Jueros ot as perdas por meio de
um vatelo: tratagde de cscolher o fructo, de o acondicio-
nar ¢ creando lodas as peyuenas industrias avessorias, que
outr'ora os tornaram dependenies dos inglezes.

G Lishaw os poucns individuos que se d3o a este com-
mercio, ja que por incidente n’elle fallamos, nio fazem
distineedo perfeita das qualidades. para que os estrangei-
ros nos pagnem somente o valor das cascas.

0 smmo, ¢ hem de ver, serd para elles. Os valenciangs
miuito mais praticos de gue 0$ n0ss0s exportadores, abrem
numa lata buracos crculares de differenfe grandeza para
chegarem a nma classificacio facil por tamanhns. A unica
recompensa que nog concedem 0§ estrangeiros, como vi
mmnitas vezes na rva de Oxford em Londres, & annuncia-
rem as laranjas Us Lishoa mais caras. Pagam-se sempre
por dois soldns mais pie todas as oulras, como justa conui-
pensacio da nossa generosidade.

Comy exemplo e estimulo apontaret ainda o que se esté
passando com os ananazes em S. Miguel, ande se hdo for-
mado varias sociedades para negociarem com elies em In-
glaterrs. Fizeram mais 08 astociados; mandaram de pro-
posito a Londres wm homem uo averigaou qual era o
ponto de saturaciu de mercardo, em relagio dquelle fraclo,
COMO 3e cosloma enviar alguem a0 estrangeiro para uma
pesquisa industrial ou chservacio scientifica.
~ Souberam que 40 mil ananazes satarariam o mercado,
e 03 exporiadores ficarat prevenidos para nunca se apro-
ximarem d’aquelie numero, a fim do producto nio ser de-
preciado.

Mas isto no ¢ ainda tudo. Construiram estufas e fovcd-
ram a mataracio do ananaz, com a mira exclusiva do iu-
¢ro, pois nde basta ler ananazes para vender em Londres,
0 que 6 principalmente necessario € que ebes ld appave-
¢am féra do tempo em qne porlem ir.dos outros mercados, -
que nfio sejam um fructs proprio da estagdo, senfio mna
raridade para satisfazer o3 caprichos de quem oo sabe o
gne ha de fazer ao dinheiro.
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Oude vive escondido o portugnez de oulras cras, gne na-
vegou,.descobrin ¢ adquirin nome ein todo o globo? Parg
onde fugiram os descendentes dos esforrados capitdics que
foram ao Oriente, devassaram a America, deixando por
opde passaram o assombro causado por tanlas conguistas
gloriosag? Ndo seremos nds porveniura o8 filhos dos poy-
tuguezes que tomaram o mundo para theatro de snas fuca-
nhas, combatendo como ledes ¢ alfrontando a marie e os
perigos com a sercpidade dos marlyres?

Somos, siny, a raga & a mesma; apenas se cuconlra ak
gum tanto degenerada. Metieu-sc ew casa ¢ ndo explora
as ‘suas riruazas. Descanga das luctas titanicas e los traba-
hos herculeos de seus avos que nunca liveram lewpo de
o fazer. Metade da humanidade trahalha para que a oulra
metade nio faca nada. Estamos no ieriodo de hibernaciio.
Pagsamos agora pelo soumo. :

0 porlugues que se expalria para 4 America ou para 3
Afvica, ainda hoje deiga bem a conhecer que sangue lhe
gira nas veias ¢ sabe howwar fira do seu paiz a hereica
ascendencia de que procede. Bm casa, porem, e de portas
5 dentro n3n somos o8 mesmos. Vivemos vauito i1 vontade,
escondendo as virtudes. NIo contrafazemos o gonio, nem
gostamnos de impor. Alodestia maior nio a hal Ganha-se a
yida com facilidade ¢ 1o ¢ ja preciso fazer connuistas. A sar-
dinha que & a mfe do socego, explica ¢ justifica tudo. Tam-
hem a hanana € na Africa o mais poderoso inimigo da civi-
lisacdo.

Quasi que vou perdendo de todo a esperanga de ver rea-
lisados o2 meus desejost E todavia & conveninte evitar
tanfa decadencia, procurando no esforco combinado ¢ in-
telligentemente dirigido o preciso remedio para tio gran-
des males.

A idéa da assoriagio ndo me desampara nunca. Digam
muito embora que j4 honve compankias e associagbes que
deram mau resulfado. Por isso mesmo, se sabemos tanto,
femos obrigagdo de fngir aos erros que prejudicaram cssas
instituicies.

.

*
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Aht sardinha! sardinha! I tu de volta outra vez commigo.
Decicidamente nio fzenos nada,

Algumas reflexies aindi sobre a aguardento, para que
nin nos pessa ficar a menor duvida sobre ¢ modo porgue
ella inflae no preco dos vossos vinhos,

Para este caso, femos necessidade de consaltar as esta-
tisticas, ¢ eu confesso-vol-o, jo semipre de o fazer, talvez
porque, amde pela minha vida nwilo arretiado dellas,

Conheco (que vl peeupar-me de wm assumpio: em qie
sou profane, ¢ por tanlo se conunelter algum crroe grave
espera yue me absolvam.

Em Porlugal, tenho lido varias vezes em Llooumcn[;o.s an-
ctorisadas que ndo ha eslatisiica.

Consaltam-se, porém, as obras ccononmicas solre agsum-
plos nacionaes, ou vamos is cdries onvir os disenrsos dos
deputadas, ¢ camt espants s¢ obserya, que cada individno
tem uwa estalistica para sen use particular. Quando ap-
parcee alguma de lresco, o primwiro unpelo & teclaral-a
inexacta, para wals larde trarmos d'ella conclusties ver-
dadeiras,

1a entre nos, como na Igreja, em referencia aos pec-
cados, perdido para fode o genero de estulisticas.

Pade ver, em uma das minhas exeurses scientificas até
que poulo lemos a inclinagan deseovolvida para semoliani-
tes (rabalhos. ‘

Tratava de eolher dados sobre a produccio vinicola do
um concelho, ¢ para esse fim me dirigia o escrivio de fa-
zelda, quandd & porta da casa em gue ¢ste nerava, on-
conlrei um amigo.

~~ue vae 1 fazer acima? Nio & necessario suhu‘ Sa.
quer saber a eslatislica da producgio vinicola niio se dirjja
a0 eserivio de fuzenda, que 3o estd no caso de-o poder -
informar. Segundo a minha opinido, a eslatiztica ¢ um tra-
bathy de pouco mais ou menos, 0 que correspende exa-
ctamente 4 média de muitas observacies. F 03 povos d'este
concello sio extremamente callades, nunca sshom ao certo
a colheila que tiveram. Nio quepcm levantar imveyas ¢ por

CONF. P, 1 -8




280

csla razio deixam egualmente de se confessar a0 escrivio
de fazenda. Ainda boje, ji ha mais alguma facilidade de co-
nhecer a8 co0isas, desdle gue & possivel obier dinheiro sobre
a propricdade. Deve-se aos bancos especiaes o descobrimento
dos solos abencoados. Ne banco hypothecario, por exem-
plo, todas as terras sdo de primeira quatidade, para o com-
puto do imposto 6 que nfio ha sendo ruins charnecas. Nio
snba, escusa de incommodar-se e de incommodar o es-
crivio.—Puxe da carteira ¢ do lapis que eu lhe digo a
produccio do concetho.—Para ¢ senhor ndo tenho segre-
dos.— Ponha. . . Pounha k!

— Mas ponha o qué? Se lude isso ndo & verdade, ex-
clamava eu. '

—E qua lem que o ndo seja? Depois de v. o escre-
yer, torna-s¢ por for¢a verdade, porque ninguem serd ca-
paz de Ihe demonsirar o contrario. 0 mais 4 que podem le-
val-n 05 sens contradictores, ¢ 4 discussio do ¢ nido ¢, que
nada prova.

Moveu-me a curiosiade e quiz saber porque motivo o
men amigo Se julgava habilitado a dar-me estas informa-
cies. B que elle linha sido administrador de concelho e
ndo desconhecia que muitas das eslatisticas agricolas nds
as devemos aos cahos de policia das aldeias, due se recom-
mendam & nossa henevolencia e respeio por serem anal-
phabetos,

O vegedor reeche 0s mappas por encher na adm;msl:ra-
¢do do conecelho, o a titulo de ser informado com conscien-
cia, consutia os cahos ﬂa% dlfferpnteq l‘reguenas gue reuns
para este fim.

Chegam os homens eo regedor pe-n’os a0 facto do ser-
¥ico que se prelende. Os cabos, depois de o ouvircin, otham
uns para os ouiros com desconfianga, piscam o otho em
commum ou cogam na cabega alvaz da orelha, e pars avi-
varem methor as idéas, dividem-se em grapos de dois ou
- tres, em quanto o regedor se prepara a tomar nola das res-
Ppostas.’ .

—~0. aquelle, diz nm dos ¢abos para outro companhe;ro,
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n'um dos grupos que se formaram, o que quercra agors com
isto o senhor administrador?

< Jsso ndo se perglta. Estd bem de ver, que s3n no-
vos direitns reacs (ue nos vio pedir.

—Lembras bem Malaimias, pois ndo & oulra coisa. Fio
poucos pago eu, que me nio esteja a pelle a arder. B o
gne lazes para to saires d'esta?

— Vou dizer tndo as avessas. De mais a mais conlonsme
outro dia a Margarida, que estd a servir em Tishoa, am
casa e um homem-que faz leis, que pelos modos em breve
iriamas pagar ate pelos filhos que estda para nascer.

—O0ra espera; essa nio estt ma, e camhing com o e
ouvi a semana passada na venda do Cadoico; que par’:‘x'n
~diante qunem for & egreja casar-se, tem de pagar ao rei

seis vintens por cada pregio. Nem ji a gente se pode apre-
goar sem que lhe vao acima.

—Coma elle & isso, nos 05 ensinaremos. O visinbio Se-
bastiio ¢ a fidalga da Quinta Velha laveam bem, cada um
4 sua parfe, as suas cincoenta a sessenta pipas de vinho;
pois ndo ihe diremos que term mais de guitro.

—Tn andas muite perto das trinta?

— I guando Deus quer trinfa e seis. Poem-se-The dnas.
E ta 6 Manuel, gnantas recollieste o anno passado?

-~En arcecadel pelos calcuios da minha Victoria, que
sabe mais d'isso que eu, ahi nmas dez.

—Entio se tens s dez ndo ponhas nenhama.

0s ouniros grupos discerrem pelo mesmo teor. No en-
tanio a auctoridado da parochia, depois dos homens terem
pensado no modo de esconder a verdade, vae-se chegando

_para clles e colhendo os dados. Enche o papel e entrega-o
na administracio, onde eu ou 0s senliores no dia $eguinte
podemos eslar com o weppa 4s vollas, fazendn calculos'e
tirando - illacbes — verdadsiros castellos no ar.

Ainda bem que os cabos de policia nio sabem. ler nem
pscrever. Se vissem As vezes como tomamos-a serio 4s suas
Mentiras, iriam coniar com milhares de razbes. que nos o
(que SOMOS & nm pouco menos espertos do que elles.

' - 18-
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Quem adivinhara, penso ew, quandoe consuito as esiatis- -
ticas, gquantos cabos de policia andardo por ellas!! o

N'esle momento, ainda assim, 0 TOU GASO RO Se on‘na .
tio complicado, e outra pessod que [dra menos escrupuiosa
1ebolv810hla com desafogo. Trata-se das altandegas, cuja
esfatistica & das mais exactas, porquc regista tedo ¢ apenas
o contrabando ihe escapa. -

Mostra a estatistica da Alfandcga, que, em 1873, impor-
tamos!, como se vé n'este quadro, 191,000 decalitros de
aguardente, em nwneros redondos, de 36, 38, 0. Car-
tier, isto ¢, de alcool para preparo de vinlos, pois que a
aguardenle embotijada ¢ preparada, figura separadawgnte.
0 paiz que nos fornecen mais de agnardenfe foi a Gri-
Bretanha, ¢ logo abaixo a Allemanha do Norte. Recebe-
ram-se de direitos 287 contos ¢ o valor dado 4 mercadovia
importada foi quasi egual dquefls guantial Avalta n'esta
- agoardenle a feila de cersaes, havendp algwna Lunbem de
melaco e de beterraha.

1872 Dacalitros Dhiveitos
! Allemanha do Norte......  45,626,9
Belglea. ... .oovevviaiiin iM8
Brasilo..oooeveiinin o 2.196.8
Frampa.......oooonins 13,702,1
Gri-Brefanhs. ... .vvus ... 118,100,7
Hespavha............... 9,038,0
Hollanda. . .. ... e 8730
Possessdes de Africa.. ... . 1093
Bussid c.....ouvuei e §.2
Suecia,. ..o 1.9
‘Tolak........ cevenaoo 491,750,900, 9878545 5285 réis.

- Aguardente preparada...  2,7648.... 41474320 réis.

MNio se distingae a origem da aguardenle nas estatisticas. A alfandega
astabeleee Ires grupes; em: botijas on garvafas, aguardente preparada o
simples, oblida de gealquer substancia. No anno indicado a importagio
d'estz mltima ehegou & 3:800 pipas proximanente, e a Jda aguardente -

- preparada néo passou de 82 ’
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Ainda nfio ha estatistica relativa a 187%! £ muito refle-
xiva a nossa administracde, ¢ para levantar poucas duvidas
nio costuma publical-as sendo no dia em que os factos a
que ellas se referem, ja se achem esquecidos. Sei, com-
tudo, por informacdes, que julgo verdadeiras, qgue sd a casa
Sharpe, de Glasgow, nos venden 1000 pipas de aguardente,
¢ oufra casa de Hanburgs 500 ou G600,

Como s para tornay o vigio earo nde fhra bastante o
defeitnoso grangeto, tambem a aguardente, que ¢ o ali-
cerce da nossa vinificagio, vem elevar notavelmente o
sen preco; aguardente (ue estraga os vinhos muitas vezes,
08 forna impropring para serem recebidos nos mercados es-
irapgeiros, e lhes faz subir 0 seu preco de modo que nio
possam compelir com 0s de ouiras nagoes. :

Ji se viu, na precedente confereneia, que o direifo pro-
teetor servia unicainenle para heneficlo de algung com de-
trimento de guasi lodos, Receia principalmente o lavrador,
¢ 08 interessados sopram com malicia esse receio, que abo-
lindo-se o direitv da aviardente, esta desca a um prego mi-
i, ¢ lhe figue ¢ vinbo va adega, qas cile J& sahe de
anfentdo que se ha de estragar, nfio havendo entdo ninguem
que Ih'o compre para distillacdo.

A ohservagio, comindo, tem moeslrado que apesar de (-
das as variagoes do mercado, a agnardente sustenta sem-
_pre proximamenle o mesmo proco, ¢ gne 0s serhores do
- cakdeira 830 os unicos gue 3¢ aproveitam d'clle,

Nos quercmos que a Inglaterra acabe com a escala al-
coolica, mas na nossa alfandega exigimos conhecer a nacio-
nalidade dos chapeos de chuva, para, se forem inglezes,
nos pagarem 13300 réis de direitos pela pauta; #o passo que
vindos de Franga, unicaineunle eonlribuer com 20 por 100
ad valorem, nao havendo chapeo d’esta na¢io que valha mais
“de dois mil réis nas factoras. ¥ cerlo que muitos de prove-
niencia ingleza, teem pago simplesmente v cruzado de im-
postn, mas obrigamol-o08 primeiro 4 atravessarem ULdIldl da-
Mancha 1. :

1 Pepois que fiz esla conferencia, algumas leis deeretadas polas cdr-
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Quando perguntamos d Ingiaterra porque nio modifica a- -
escala alcoolica, responde-nos aquelle paiz que reformemes
a pautal, mas ainda nos podia perguntar poryue lancamos.
direitos prolectares sobre a aguardente para encarecer os -
vinhos do Douro e muilos outros que se ndo fazem sem
ella, e conservamos, embora diminwto, um direito de ex-
portacio. T

Com effeito, se ndo podemos de modo aigum pregcindir
do alcool para fazer o vinho do Porto e outros vinhos que,
segundo a opinidio mais geral, gueremos aproximar d’aquelle .
iypo, qual & o0 molivo porque estamos a eucarecer o fa~
brico, com merlidas de duvidoso aprovedamenio, graado:
clle- jd de s ¢ tio caro? No queremds nos, que os in-
glezes acabem com 0s direitos que pesam sobre 0s nos-
80s. vinhos e os privamn de poder campelir com os vinhos
estrangeiros? Queremos:—entio a logica pede, e isso é-
tambem 0 nosso mieresse, que primeiramante ¢liminemos,.
quando mais nio seja para dar o exemplo, tudo que fora
da adega ¢ dentro dclla encarece o producto; a logica exige -
a aboligho de iodos os direitos, & que se encaminhem as-
coisas para guc desde o grangeio da vinha até a final re-
messa do vinho este custe o menos possivel. Sio estas al- -
leragtes do nosso dbininio e ninguem nos impede que tra-
balhemos por ellas. Aquen das fronteirns lagrimas e sobu=
08, hermn poucas providencias uleis; longe da patria esfor-
;30§ POmposos: que atordoem- 0s aves. '

$30 complexas as causas que podem determinar nos mer-
cados esfrangeiros & menor proctia dos nossos vinhos, ¢
ruitas teem a sua origem agqui. Em Londres, onde cila tem -
sempre angmentado?, apesar do que se affirma em contrario,

tes modificaram as nossas relagées commerciacs com a Inglaterrai no.
cotanto, em agoste de 1876, o consetho geral das alfandegas resolvau,
gite sendo unicomente o labella B do tratado com o Franga equellaque &
apphmda d Grd-Bretanha, os chapeos d'esta procedencia deviam pagar
P00 réis vada wm, conforme as d:sposzpoes da panta geral. :
"1 Livro Biranco.

2 Contar encw. AVIIL
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" nfo se deveria, ainda gue nio succedesse esie facto, attri-

buir a dimipuicio exclusivamentc -3 eseala. Esta é mais um
programma polliico, uiu cartaz, um mote de oceasidio, do que
um fropeco serio nas condighes em que nos achamos. ¥ a
corda sensivel dos vinhaleiros do Douro. E 0s governos
bem sahem se elles ddo ou nde ddo por ella.

No Brasil, que nfio tem escala, o vinho portuguez recua
aos empuxoes do catalio. Bem sei que este & peor, mas
vende-se. Os Estados Unidos, que deviam de ser nm dos
nossos melhores mercados e gue fambem a nio leem, em-
bora até aqui haja pesado oneroso (ributu sobre v vinha,
_apenas nos conhctem mesia materin superiicialmente. A
Franca n'uns annos vem ¢4, n’onlros desapparece, sem que
ainda hoje todos saibam o motivo, E tambem nfo fem es-
cala. Ha, pois, alzuma coisa mais do que o regimen indi-
cado que possa ler influigdn n'este importantissimo com-
mercio, que do que mais precisa e passar pelas transforma-
¢hes tanfas vezes apontadas por mim n'estas conlerenciag.

Utna observa¢io mais sobre o mercado de Lishoa ¢ pro-
metio ser laconiro, pois & forcoso terminar,

Sabemos da prelecciio anterior, que o infermediario
para a venda dos vinhos & o mau conselheiro do lavrador,

- de quem exige vinho bem coberto ¢ bem carrascdo, nio
sendo possivel coprigir este erro com a influencia do con-
sumidor, que tambem precisa de alguem que ¢ dirija e
aconselhe. Para evilar s inconvenientes que resuliam de

- fanlas causas reunidas, ereio que, sem offensa dos verda-
deiros principivs de liberdade, que nio permitiem se po-
nham peias 4s industrias licitas e bem dirigidas, s¢ deve-
ria crear uma classe habilitada com as garantias que as cic-

- cumstancias pedem, e até certo ponto por modo semeibante
a0 que se esta praticando com os correlores de praga. Isto
ndo seria esbulhar ninguem dos seus direitns, nem prohi-
bir que todos comprassem e vendessem sob o imperio do
mais absoluto e livre arbitrio. 0 que vinha, sim, era collo-
car uo mercado acima de todes, tm verdadéiro corpo de
peritos, a quem se poderia entio com justica applicar cste
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nome, no caso de aconselharem os Tavradores, protegen-
do-as, ¢ a0 mesmo tempo os consumidores. 15 combatam
a idéa como cnlenderem, wms Ao a falminem por ser con-
traria & liberdade. Os coxos que lambem sin livees, nio
gosam da liherdade de andar sem mnlelas,

Depois, como enmplemento, para @ie, n'este mercado se
conseguisse a maior tlas vaniagens, Gue & guerrear o vicio
da agnardentaciio, estabelecer-se-lix ds portas Qesla cidade
a oscala alconlica que ndv queremos no mercado inglez.
Ambas ag coisas combinadas traduzir-se-hiam em bryve
ne apuramento e reformacan do gosto do consumlbder,

- Pagam os vinhos nas barreiras da capital 75 por #00 ¢
mais do sen progo; muitas veces ate o imposto @ pouco |
mferior ao dobrn do prego covrente nas adegas. Estabele-
cendo-sc, que 03 virhos com 1% por 1001 de alcool, paguem
300 réis: de {4 a 16, 500 réds; de 16 « 18, 800 1dis; e

- ahi para eimy 1000 réis, o Estado niio peederia, porque
augmentava ndubitavelmente o consg dos vinhos pola-
vois. :

Ao principio parte dos vishos viria com 44 a 16 por

100, pagando 500 réis, e oulros com forga superior pagando
pov isso mais, ndo havendo por conseguinle porturbagio
na reeeita. Mais taorde, melhorado o mercado, a veceila an-
gmentaria, embova abundassom os vinlios menog aleoeli-
€08, (ue pagariam menos. :

- Por esta maneira contribuiriamos para que o consami-
dor de Lishoa fagisse aos vinhos aguardentados, impe-
dindo egualmente o lavrador do os fazer pelo casligo que
d’isso lhie resultava. Muitas falsificaghes ignobeis, que hoje
S50 mnl_mcidas e s¢ fazem pelo corpo, cor e espessura do
vinho que permilte encobril-us, teriam egualmente termo,
ginda que na realidade, nem todos 0s taberneiros sejam fal-
tos de consciencia. Na loja de uw, 4s Janellas Verdes, acaho
de vir esta tarde, quando vinha para aqui, o seguinle le-
treiro, que elle mandara eserever sobre a porta.

-1 Graus. de Gay-Lussac. .
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VIHNOS

Vihnos! Esle ndo di ao producto gue vende o nome de
vinhos. Tnventon uma palavea que lhe deixa a consciencia
tranguiila para exercer 0 seu commercio, ¢ que se esereve
com as mesmas leftras sem the faltar wma $6. O vinho
actual da taberna weercee hom aguelie nome, o julgo pru-
dente conservar a orthographia em guanto se néo apura o
fabrico.

Entende ¢ eniende muito berm este hoarado tahsrnsire,
que n¥o tem o direilo de chwoar yvirho ao preducto gom
gue negoceial iz, sem fazer discurso, a verdade verdadeira
aos senus freguezes. '

Sera por esle molivo, que o vikro querendo que lhe cha-
mem vinho, comeca a fugir para os estancos? Estardn estes
deatinados a representar a taberna do futero? Vinho e ta-
haco devem liga-se bem. S3o dois vicios ¢ ambos embria-
gam! :

No ¢sfanco, pareq, as preocupagies do publico sho dif-
ferentes. A qualdade do charuio ndo impressiona o fu-
amista umd vez gue a felha de fora tenha boa apparencia. E
ao vinho succede outro tanto, em estando soffrivelmente
encadernado, ninguem desconfia que seja egual ao da ta-
berna.

Desalio as nagles que forem capazes de apresentar
como nds, havanos legitimes de vintem ¢ vinho. de sessenta
réis a gacralal A sessenia réis, posto emi casa, com rolha,
lacre, letreiro, cabaz ¢ amoncio! Quasi que se estd pagando
ainda ¢ cima a guem o bebe. Eu, pelo menos, n&o o be-
beria nem com esta condigio. :

2 no enfanto o I esperancas nenhumas de vermos a .
escala alcoolica no mercado de Lishoa, que seria para ngs
comoe que a langa de ACthGS

Estudemos agora as duas Beiras,. as duas iomds, vma-

alta e oulra baixa, embora sejam pelo relevo proxunamente
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da mesma altura, Ambas formoaas e altivas, ambas ho:,pi-
taleiras, ambas ricas.

A Beira Alta argulhosa do seu Ddo, das suas montanhas,
dos seus vinhedos e dos seus vinhos, duradoiros e pouco
aromaticos, mas com bons doles para poderem receber
edocacio.

A Beira Baixa lalvez mais sobelha do guc snairmi, da sng
Bairrada, do seu Mondego, da sua Fundio, das suas fru- .
ctas & das suas fabricas.

Brilharam ambas ¢ com especialidade a primeira. Foi
esta a opiniio dos provadores portuguezes, ¢ é tambem a
minha; se considerarmos a questdo pelo lado antigo, isto é,
em Telacio ao fabrico que seguimos; pois mostraram até
onde se podia apurar o fabrico 4 poringueza, conseguindo
serem bem recebidas pelos almocreves estrangeiros, que
ﬁcaram encantados com os seus vinhos de Jotaclo.

-0 vinhos da Beira s3o newiros e por fal forma neutraes
que-em si conteem todos 0s elementos para os preparos dos
vinhos ordmarios potaveis. Esta cireumstancia chamon so--
bre elles a atlengio dos negociantes de todas as nagbes,
que precisam de vinhos concentrados para dar fom, fibra
¢ vigor aos vinhefes (petits vins); e como fossem abun-
dantes de ¢or, de taniino e notoriamente svaves, sem com-
tude se apresentarem maduros, o que, no concejto dos es-
peculadores, lhes tiraria quasi lode 0 merecimento, cau--
saram viva e profanda impressdo, porque podiam substi-
toir sem mais twabalbo os ingrediemes, que séo erprega- -
dos nas confei¢des.

- Para explicar claramente este facto, convém saber-se, que
no estrangeiro & bem raro o vinho pura; a maior parte
d’elles, ou pele menos os vinhos baratos, 830, nem podian:
detzar de ser, a resuliante de varias composiches, em que
eniram os vinhos do sul combinados com os petits vins do
centro da Earopa. Do frabalhg estas misturas, queé nem
sempre saem perfeitas. .Com a glycerina, imprimem, aos
vinhos o avelludado, com o assucar em muilo pequena
eseala um gosto macio, que ndio deve denunciar-se pro-
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nunciadamente doce, com o tarlaro a acidez, gue & quasi
sompre a gnalidade mais valgar ¢ por isso inutit de pro-
curar-se, com o lanking de oulros vinhos, e até com o tan-
nino artificial uus longes de casca, gque nunca deve de ser
tanta que chegue a incommodar as gengivas. A cor quando
¢ preciso usar d’ella, vae boscar-se 43 materias vegetaes,
de que ha nma cxtensa lista ¢m parte socrela, ¢ ué ndo
temos necessidade de volgarisar. Ora tudo isto, nalural,
yerdadeiro ¢ bem composto tinha o vinho da Beira para si
e para distribuir pelos outros. Imagine-se o enthusiasmo
dos negocianies, que n'elle viram a drogaria sortida dos
sens vinhetes,

Dentra mesmo do cellar procederam com elles a varias imi--
tagoes, gue se nio limitaram aos vinhos francezes mais co-
nhecidos. Com nm vinho ordinario, das mais ordinartas la-
vras da Hungria, prepavarani excellente Cariowiiz. Que
{risteza! tanio trabalho para fazer conliecidos 03 nossos vi-
nhos, ¢ 6s oufros guanio mais ns conhecem, mais deseonhe-
cidos nol'us quercin tornart A Beira, explorada ecomo fonte
de lannino, seria wma mina para o8 viphos hungaros.

Nunca chegar a ter nome ¢ todavia a sorte dos que ndo
sabem ou ndo podenn accentuar ¢ sua iudividnalidade.

Diflicilmentc me convencerdo de gue Portngal deva fa-
zer de preferencia vinho de Iloktagio em vez de consumo
direclo, fuginde assim de aproximar-se de consuniidor, €
dando a outros o trabaibo de fundiretn em poucos ou eli-
migarem de Wdo os nomes das nossas lavras.

Nio posso de maneira alguma persuadir-me, que toda a
vantagem para nos proceda de permiltirmos, que venha o
negocianle estrangeivo com o sen vinho médio fazer guerra
a0s mossus productos, que se podem beher optimamente,
sem o auxilio de temperos nem de misturas.

Os vinhos hastbés concentrados encarregam-se da venda
 de milhares de hectolitros de vinho, que: seria-inteiramente
desconhecido ou rejeitadu pelo consumidor, se aquelles nio
existissem; ¢ diminuem fabulosamente o8 lucros dos sous
‘possuidores.
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*. Nos paizes. em que a arfe vinicola estd mais adiantada,
tambem s¢ sabe que de cada cacho que a videira the d4, o
homera tem obrigagdo de fazer lres e (uatro. '

As lavrag superiores, a ndo ser nis annos exeépeionacs de
pessima colheita, vendem-se sent lotacdo de especie algu-

ma. Quando muito, o8 vinhos se lotam com os de oufras
novidades do mesino nome para reunir gualidades quo es-
tejamseparadas. As lavras médias corrigem-se tambem d'este
modo com maior freqaencia ¢ quasi sempre pela necessidade
que ha de accentuar melhor o type, com vinhos de outros
annos, 1nas da mesma procedencia. Sendo poucas vezes com-
pletas, compleiam-se por esta forma. As foriores aprovei-.
tam-se de toda a maneira, ou adubadas com preparados
chimicos de que menos vezes se faz uso, quando ndo possa
0 comimercio luugar mio de oculro expediente. ou pela
addizho de vinhos fortes retinios com as gualidades que
lhes faltarem a ellas. Acabem com 05 vinhos de lotagito, que
eU (uero ver s¢ 0§ processns de Petiot, em fue do hagago
expremido na prensa se fazem muiles vinhos seguidos,
podem continuar a por-se em pratica.

0 corpo mais difficil de obter para o fempero dos vinhe-
les & a cOr, porque as materias chrantes arliliciaes sdo de
ubo arriscado; aqui porém i difficnldade desapparece, o
quem: (uizer resolvel-a é dar-se a0 incommodo de vir ter-
comnoseo. Ningusm fabrica eora uvas cores mais fortes do que
no8, ¢ d’ahi procede que os francezes nos viio procuranda ja,
quando- o vinho ndo séhe a mais de 15 francos o hectoli-
tro. Com as chres & o alcool que ues levam, ateiem mais
tarde a guerra na Gri-Bretanha e na America, E vos cada
vez mais contenfes a advogardes os vinhies, para lhes ven-
derdes a polvora com que haveis dz ser dérrotddos! .

Chega a tal ponio a pericia do negociante estrangeiro no
tempero dos vinhes, gque des elementos hieterogencos das
diversas regides compde com facilidade mmitos preductos
& feigie do consumidor. Com os vinhos neatros s qual-
(quer parie prepara 0s vinhog medios das comarcas mais co-.
rhecidas. B o vinho parece ier sempre o mesmo typo nos
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differentes annos, afd guando os ¢limas, os solos, 08 cui-
dados culturpes dos componentes forem fotalmente oppos-
tos. Faz hoje Borgonba on Médoc com Tovres ¢ dmanhi
vae fazel-cs com Cartaxo on vinho de Hespanhia, contando
sempre para isso, € sabidy, tam aignorancia do eonsumidor.

Podemos descrever suntilanennenie os vintos das daas
Beiras. O nome da localidalde indicard sempre com suffi-
clenle elarera a qual das regities o violo pertence, muito
principahinenie, perante um auditavio que sabe de eér a
chorographiu portugueza.

Produz a Beira Alta 150:000 heclolitios de vinho com
uma drea de 1.054:073 hecfares; a Beira Baixa 600060
heclolitros em wna arca de 1.353:600 hectares, tendo a
primeira 4R85:647 habitantes ¢ a segunda 702:024.

Ka exposigdo fignravem 68 waostras de vinhos de B3 ex-
positores da Beira Baixa. Tinto 57; branco 8. Classifica-
. das boas 95; soitivels £3; mas 27. Com mais de 26 graus
de Sikes Jo, gom menos 30. Da Beira Alta 104 amos-
tras de 76 exposifores, Tinto 86; brauco 48. Classificadas
boas 33; soffriveis 32; mas 17, Acima de 26 grans 46;
abaixo 54 '

As melhores uvas da Beira Alfa, bem como as da Beira
Daixa marcan entre 23 ¢ 28 por 100 de assucar, corres-
pondendo o lermo maximo a 13,58 por 100 de slcool ab-
solote em peso, As uvas mis inferiores 17 a 20 na Beira
Alia ¢ 17 a 23 na Beira Balxa.

Dividen-sg as duas provincias &ém cinco districtos, dois
-na Buaira Alta que ¢ muito montanhosa, & tres na Beira
Baixa, um d'estes corlado de monlanhas ¢ dois com gran-
des valies & planicies. A constitnigdo geologica, pode di-
zer-se, gevericamcenie, gue cin. Visea ¢ na Guarda, é de
grauitos; em Aveiro o sole ¢ qualernario, terciario em
Coimbra, e de sclasios em Castello Braneo.

Parece gue a nalureza do lerrene e o seu relevo. nio ac-
centuamn tAo claraments, n'eslas regives, a sua influencia
sobre 3 qualidade do vinho, como succede em oulras locati-
dades do reinu; soutribuindo, na opiniao do sr. Lapa, para
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este effeito, apparentemente singular, os phenomenos cli-
matericos locaes. ' :
E & assim por exemplo que se succedemn 208 optimos
_vinhos dos granitos de algumas sub-regides, os vinhos agrog
¢ desagradaveis, gerados tambeni em solo granitico e schis
toso, que se confundiriam com os verdes do Minho ou
da planicie de Aveiro, como se v& nas maiores alturas de
Castello Branco. o
As duas Beiras podem dividir-se em seis regides vinico-
1as: ¢inco de vinho maduro e uma de vinho verde. Cilarei
em primeiro logar a regida do Dio, na paric meridional
do districto de Visen, em que temos um centro importante
que comprehende toda a bacia d'aquelle rio. N'elie figuram
os vinhos de Tondella incluindo algnns ta Lageosa, qne sia’
magoificos; os de Nellas, Carvalhal Redonde e Villar Secco
‘mais abundante em vinho branco; os da Agaieira, de San-
tar, Cannas de Senhorim, elc., elc. A segnunda sub-regido
& a Bairrada assente nos districtos de Aveiro e Goimbra, &
cuja imporiancia & de tal ordem que se considera o se-
gunde paiz vinhateire de Portugal, limitada ao norte por
Oliveira do Bairro, ao sul por Ancd, ao nasceate por Villa
Nova e Bolho ao poente. Querem-n’a muilas pessoas-mais
extensa, porque assim pensam mudar suas fuinlas e pro-
priedades para dentry das demarcages de melbor nota,
-~ Geram-se no centro da circumscrip¢io os vinhos mais.
finos de embargue: os brancos ac norte, e 08 linlos a0 sul,
Em voita d’estes se encontram os vinhos de consumo,
que zinda se sub-dividem, ndo sei, se com sufficiente fun-
damento, em tres classes. O centro da regifio & a Mea-
lhada. . '
Castello Branco & a ferceira sub-regido, teén um cen-
tro imporiante, a cova da Beira, em que $¢ nomeiam 0s
vinhos de Valle de Prazeres e de Tortozendo: sio vinhos
paihetes, fortes e maduros, encontrando-se ainda alguns se- .
melhantes a estes nos conceilios de Castello Branoo e Pe-
namacor,. etc.—A quarta regifio, a Guarda, favea mais vi-
nho ue a antermr mas 08 seas vinhos estao mui poueo ¢o-
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nhecidos. O districto de Coimbra, que di o nome & quinta
regiin, e & a ultima de vinho maduaro, comprehende ao
poente nma parte da Bairrada, mas fora d’esta, possue al-
guns vinhos de exportacdo, de consumo e de caldeda. Osde
Taboa, Oliveira do Hospital e Figueira da Foz representam
uma transi¢iio da Bairrady para o Dio. Figueira é conhe-
cida pelos seus armazens, d'onde se exporta principal-
menle para o Brasil um lype de vinho muito imitarde ao
do Douro. E o sorvedouro dos vinhos da Beira, ali se
conhece como em powcas paries o valoer do alcool e da ge--
ropiga. Cohmbra, Soure e Condeixa teem alguns vinhos fra-
cos de consumo, A ultima regido é Aveiro, em que se en-
contram vinhos verdes, cujo estudo ficard com proveito
addiada para quando chegarmos ao verdadeiro solar d’estes
vinhos, que ¢ toda a provianeia do Minho.

A vinha, considerada em Beral nas duas Beiras, pode ser
alla, servindo-lhe as arvores de tulores, e n’cste caso pro-
duz vinho verde, ou haixa, dande origem an que entre nds
se appoeliida vinho maduro.

A poda da vinha baixa faz-se curta, em galbeiros, ou
comprida. '

Sdo as émpas bastante variadas, como 0S nomes gue as
designam. Chama-se de 1endal ! quando se emprezsm uma
ou (mas estacas obliquas e a vara se inclina tamphern obli-

“quamente para o c¢hfio enlagada a ellas; de rodrigho mais
usada nas-videiras novas, s¢ a vara fica enleada a um mon-
rio vertical; de cord3o, quando esta se estende sobre fra--
vessas horisontaes que ligam os mourDen de duas cepas
proxlmas

Estas empas do districto de Viseu siio na Bairrada sub-
slitnidas pelos typos da proviricia. da Exfremadura, argola
ou chourica. )

D3o ‘geralmente tres cavas 4s vinhas baixas, e cn]tmm

- bastantes castas de uvas, que sio0,as niesmas que se: el
confram em Traz os Monles, e umas vinie ¢ tantas de no-

t Aguiar, .4 Mamoria sobre 08 processos de vinificagdio, pag. 100..
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mes differontes; alfrocheivo, alvadorio, amaral, alvor, boca
.de mina, boal de Santarem, borra mosca, baga, boal cachudo, |
bem feita, baitar, cidreirinha, escabellado, csgana eido, Fer-
nam Pires, guedelho, meirinho, negra moura, penamacor,
preto martinho, pitongo, tinla do peral, terrantez, xara, uva
de cio, etc.

‘Na Beira Alta a gue mais abunda e se propaga é o tou-
rigo, cujo vinho & muito encorpado ¢ adstringente; na Bair-
radz preferem a baga, porque resiste ao oldium, prospera
em lodos o8 terrenos e é muilo productiva.

A vinificagio & feita em balseiros on lagares conlorine
as localidades, podendo talvez dizer-se, que os segundos
se empregam com maior frequencia. 0s processos sdo de
feitoria o1 de meia feitoria; algumas vezes poem em pra-
tica as longas curtmientas ¢ a aguardenlacao estd geral-
mente adoptada. £ raro que os mostos cheguem a 30 por
400 de assacar; os do viuho maduro apparecem ¢om per-
centagens que oscillam entre 18 ¢ 2%, mas que descem a 12
& a menos ainda nas uvas do visho verde.

De todas as sub-regites das Beiras, a Bairrada e o Dao
s30 a8 que melhor s¢ canhecem. Podia comecar por estas,
mas sendo indifferente a ordem adoptada, prefica ir pondo
de parts as menos inferessamtes, para depois nos uedicar-
mos as outras enmm maior caidado.

0s vinhos da Guarda sJo pouco conhecidos fira do dis-
tricto; classificam-se de consumo e ndo abundam os escla-
recimentos dcerca d'esta regido, que eu nao pude infeliz-
menle visilar, por me ndo caber no tempo, quanido ¢ go-
verno me encarregon da descripeaa dos principaes fenum
vinicolas da Beira em 1867,

- Podemos suppor, quc sgjam mal fabricados, dando-se ali
wna particularidade nolavel, que & recorrerem os vinhatei-
ros ao folhelho secco para coloric 0s vinhos, que saem
comn falta-de cor. Yao compral-o a Visen, fazendo os agricul- .
- tores da Guarda terrivel concorrencia as galinhas dos arre-
dores @’aquella cidade. Fabricam os vinhos de hica aberta,
desprezando por estc moda o que depois niio alcancam,




Tenho ouvido cifar como mais superiores ! os das fre-
guezias e Freixeda, Almofalla ¢ Quintd, que nio sio us
e maior producgio. Foscoa, Pinhel, Guarda e Figueira apon-
tam-se como os concelhos mais vinhateiros.

Os vinhws de Castello Brancoe sio quasi todos de con-
sumo, mas distinguem-se ainda assim duas qualidades, fi-
nos e inferiores; figurando sobretudo nos da primeira classe
os vinhos dos concelhos do Fundio & da Covilhd. Teen
egualwmente hom nome 03 dos coneelhos des Castelio Branco
¢ Penamacor.

Neste districto os vinhos s3o palheles, mais seccos que
Licorasos, cxcepto os de Penamactr que sdo muito doces,
aromaticos, espiritnosos ¢ estinwdanies.

Amarellecem em tres annos. Viajam com addicio de al-
cool e tanbem serviram nas quadras mais calamitosas do
oidium, para fazer vinho do Porto.

0 vinho ordinario merece realmente ¢ste nome, e & muilo
mal fabricado.

As vinhas 870 baixas ou de emparrado, e de muitas (na-
lidades. As nvas mais estimadas que cempdem os vinhos
finos, 830 malvazia, tamarez, avintho, moscatel roxa, de je-
sus ¢ branco; bastardo, castellao, verdelho, tinta fina, grossa
¢ molle. Depois dsstas cultivam ainda: alva, alvarago, ara-
gonez, bolola, boal, baga de lonro, cabritalhe, cachudo, ca-
Ium, cedouro, cetii, dedo de dama, diagalves, Fernam Pi-
res, ferral, folgasio, folha de figueira, gallego, maci, mon-
vedro, mourisco, mortagua, melar, moreto, olho de gallo,
orém, rofete, rabo de ovelha, sacal, sobreirinha, matoco
branco ¢ prefo, de 8. Domingos, tinta da Foz, tourigo, val-
durido, vinhosélle, verdoste?)

Nio predominam as curiimentas, e fabricam o vioho de
tres [rmas. A mancire de Lawego, lancando as uvas den-
ro a am tangne, lagar ou pia de pedra, em ue sio pisa-

t Technotogie Bwral, pag 556

* A enumcragio das castas torna-se fastidiosa, mas nem por isso
deixa de ser util fazer-se, parague todos figuem conveneidos dos incon-
venienfes que a multiplicidads d'elias esté causando ang vinhos.

CONF. P, & 19
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das per alguns homens durante dois on tres dias, scguin-
do-se o envasilhamento do mosto em pipas de 30 a 80
almudes; de lagarica, fazendd o mwosto de bica aberta e re- -
colhendo-se logo nas vasilhas: e de ciranddo, collocando
sobre 08 bulseiros, ralos de pau em forma de taboleiros
quadrados com goardas. Os operarios esfrogam os cachos
4 mdv de engontro ao ralo, ¢ scparam 0 ¢ngaco por esta
forma.

Meke-se o mosto, aparado no balseiro que estd por baixo
do eirandio, com os pés ou com redos de madeira, uma a
duas vezes ao dia, e no ereeire lanca-se- uos toneis. Ha
laveadores qug aguardentam ligeiramente o vinho com aguar-
denfe de horras ou de pé, quandn o pdem em limpo.

0z viithos do districta de Gastello Branco que apparece-
vam ¢t Londres, nio confirmaram esta ultima pratica; pelo
conlrario, denunciaram generosa aguardentagio.

Gonta~se, que alguns- Celles, como os de Valle de Pra-
zeres ¢ de Tortozendo, foram ali conbecidos, depois da
guerra peninsular,

Lord Wellinglon gnstava muito dos vinhos de Tortozendo
1do esta, porém, bem averiguado se o paladar d'este ilus-
frc general era coma o (e lord Palmerston, que apresen-
tando certo vinho aos sens annigos, dizia: «Bebam sem es-
crupulo, que & um Porto genning; fol feito por mim, se-
gundo nma formnla que me deisou meu pae.»

A zona-de Coimbra eomprehende uma parte da Bairrada,
possue -no resto vinhos de ¢onsumo e principalmente de
¢aldeira como os ile Leiria.

A regiao do Dio, de que vamos emfim occupar-nos, de-
pois de esbogo das (res zonas da Beira, menos considera-
das, & indubitavelmenfe uma das mais inleressantes ’esta
provincia. ’

Surprehende-nos o solo pelo levantado relevo, emhom
depois nos fatigne pela aniformidade de sna constituigio -
mineral. O granidv, composto de quartzo, feldspatho cinzento

.6 mica negra, porphyrolde e grosseiro, & a unica rocha que
desde Visen até Oliveira do ospital, comprehendendo a
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hacia do Dio, so offorece quasi exclosivamente 4 vista do
vigjante. Nas arveias proveniontes da desaggregacio d’esla
rocha, expandem as vidoiras as suas yaizes. '

Gera-se o vinlle mais superior da Beira, na margein di-
reita do Dio, desde Coimbries aié Parada de Gonta, o qual,
1odavia, & considerade de eomsumo no mercado de Vispn.

Predmuinam entre 0 Diio ¢ o Mondego os vinhos de fei-
toria de primeira quahidade?!, ¢ principram a manilesiar-se
na freguezia de Scnhorim, contintam pela margem diveita
do rio Mondego, seguem poy Villar Scceo, Carvalhal Re-
dondo, Santar, Moreira ¢ Aguieira, ferminando em ¥ajos.
Na mesma classe se deve ainda ineluir o vinho da Lageosa.

Carregal, Lobdo e 8. Miguel do Ouieiro estio consagra-
thas a0 vinhos de feitoria de segunda qualidade.

Villa Nova de Thascn, Thasen, Paradns e Toiraes {a-
zem vinhios palhetes em que predomina o alvareihfo, e pro-
duzem o8 melhores vinhes de consumo. Os mais inferiores
“(esta classe procedemn do Seixo, Travaucinha, Casal, La-
geosa (freguezia limitrophe), Oliveira do Hospital, Boba-
della, Gavinhos, Ervedal e Lagares.

Nellas e Santar representam com propriedade o centro
de todo o paiz vinhateiro.

E o tourigo, como plecedememente dissemos, a casta
mais vulgar da Beira Alta, Produz vinho baslante encor-
pado e com mifa casca ou adstriugencia. E seradio e ama-
durece entre o dia 1 e 5 de oulalwo. Ha tres variedades;
a touriga, o fourigo de cachos poquenos ¢ o tourigo esfe-
ril. A riqueza acida ¢ sacchavina «a varicdade culivada ¢
a seguinte, nas lres povoagtes em que pude cnsaial-a,

1 Agaiar. Memorias sobre o3 proeessos de viwificactto, pag. 96 ¢ seguinles.
0.
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Acidon ¢m 100 partes
3 raprosuntadon
Tovalidade Assucar em 100 pavtes pelo eqnivalento

am acido raifurien

Santar.......... 2234.......... 0,01%
Nelfas ... ... vees 23540000, 0,560
Aguicira........ 20,88.......... 0,584

Acompanham o lourigo, na producgio do vinho tinfo, a
negra moura, 0 coracdo de gallo, a penamacdr, 0 meiri-
nho, o amaral, o alvarclldo ou pilongo, e na do vinho branco
figuram o cerceal, o verdeal, o terrantez, o allrocheiro ou
doiradinho, a horra mosca, uva ¢fo e o arintho, ete.

A vindima faz-se, com honrosas mas pequenas excepeoes,
pelo modo mais irregular, resentindo-se os vinhos de ha-
verem sido preparacos com uvas verdes, podres ¢ doen-
tes, que ficam 10 ¢ 12 dias em descanco nas dornas ¢ la-
gares, antes de se proceder & pisa. Nao & raro tambem en-
contrar ne caminho, orlando a estrada, ¢ 4 sombra dos pi-
nheiros, dornas com uva et maceracdo, que ali esperam

.uma semana e mais o nltimo cesto que as encha; expostas .
Cao sol e 4 chuva umas vezes descebertas, outras simples-
mente prolegidas por um grasseiro esterdo dé palha.

0 vinho de embacique, que se destina para o Porto, las-
boa e Figueira, ¢-& depois vendido no Brasil, fabrica-sc de
feitoria.” :

A seguinte descripgdo do processo adoptado pelo prin-.
cipal vinhateiro da provincia! suppre extensos pormoenores
a pste respeito, Cortam-se as uvas rapidamente, azendo-sa
a vindima por mondas que separem os differentes grans de
maluragdio, e conduzem-se an lagar sem perda de tempo. .
Autestado este, o que se effectua em dia e mein a dois .
diag de trabalho, entram 03 homens para comeearem a pisa,
na propor¢do de um homem por 25 a 30 almudes de mosto,
dnrando osta ordinariamente 5 horas. Depois de sete a

"0 sr. Sadiadura.
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oito horas de descanso, tornamn ¢s homens a entrar, ficando
do fora a quarta parle dos lagareiros do primeiro corte, o
estendidos em duas linlas, juato aos guarda-vinhos, avan-
cam para 0 centro @ recuam ¢’ahi até o ponto de partida,
alcando o p& acima do mosto ¢ cropurranido a uva para
baixo, de modo que 2 deixem perfeitamente esmagada,
Dura este trabalho, termo médio, doze horas seguidas, oa
apenas interrompidas para dar tempo 4@ refeicio dos laga-
reires, Concluida a pisa, procede-se, em alguns annos, a
wn desengace parcial, feito & mio comn ancinhos ¢ gada-
tihos.

Depois d’estas operagoos, pisa ¢ deseagace, fica o mesio
om lermentagio fombltuosa. Fecha-se a casa do lagar, ta-
pam-s2 as frestas, janellas ¢ fendaz das portas para con-
servar uma temperatura constante, ¢ o dono do vinho vac
para ¢asa com a chave da adega na algibeira. De manhi
¢ 4 noile observa uos seguintes dias, & marcha da fer-
mentagio, que em awws de DLow novidade, se prolunga
tres 2 qunlm.dias. A ¢or, o lrave, o espirito, reconhecido
por meia da tamboladeira, o o ruido da fermentacao cada
vez mais fraco, sfo as signaes que costumam indicar a oc-
easiio de proceder ag envasithamento; nfo se esperando
nunea pelo descimento da balsa, qae deixaria o vinho muito
frio e com muila casca. Fazse ¢ pé, ¢ o vinho do pé dis-
tribue-se pelos toneis com uniformidade.

Esle & o processo dos vinhateiros mais adiantados; mas,
infelizipente tambem & o que menos vezes se vé pbr em
pratica.

As uvas procedentes de videiras, que, em Santay, por
cxemplo, ficavam ontr'ora cinco annos a mionte (1), véeni-se
abandonadas nos balseives onlagares doze e mais dias, onde
soffiem uma fermentacio muito fraca ¢ desegual, A nrova
para reconhecer ali quando ¢ convenicnte destar abaizo
tacs vinhos, faz-se da maneira mais pittoresca; Nem 4 tam-
boladeira se vecorre. O vinhaleiro, consuita o sr. Granito,
gque tem credito e grande reputacic de cenologo distineto.
Enche uma tigela de mosto, perfila-se com a parede exte-
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rior da adega e zds. ... atirz-o de cncontro a clla, espe-
randu em silencio que The responda.

0 granito ndo se faz rogado, deixa-se Lingir mais ou me-
nos pelo contacte da vinho, e o vinhateiro tira 3 concluslio,
olhando simplesmente para os orystacs da rocha sabiy,

‘A azediz e o refervimento sio na Beira Alfa, como em
iuasi lodas as comarcas do paiz, as duas doengas predo-
minantes e mais frequentes. Qonando o vinho volta, dizem
yue marron, ® por isso ao vinho voltado chamam mar-
1ado.

B bem escolhido o vocabulo.

Venden os vinhos socbre a mie, e aste costume tem afas-
tado, nos uitimos annos, alguns eompradores francezes, gue
chegando ds adegas ¢ vewds-0s ainda n'aquelle estado, njio
se quercin arriscar a transportal-ns.

Peccarn os vinhos da Heira por falla de aroma, embora
muitos affiement «ue este defeito esteja compensado pola
sua longa dnracao.

o -
© A Bairrada ¢ tidacomo a scguldda zona vinhateira de

Portugal, a mats importante depois do Douaro; produz vi-
nko de consumn ¢ vinhe de embarque.

A povoacdo da Meathada forma o eentro da regilo, mas
altin do concellho d’este nome, outros concorrew cgual-
menle-para constilnil-a; como sio a0 norte o concelha de
Anadia, ¢ no disiriclo de Colmbra, parte do concelho de
Cantanhiede.

A regiio dos vinhos do embarque fica no ceniro ¢ estd
encravada na regiio do vinhv de consumo, o qual vae do
Sonzellas por Ang# para o norle até Oliveira do Bairro*.
Comecon a Bairradu a ltgurar como paiz vinhateiro, desde
o privcipio d’este seculo, produginde os viches de enibar-
qoe, mui semelhantes aos do Doure, ¢ em alguns casos
diffienis de differencar.

A Inglaterra, porém, descobriu o segredo para veconhe-

1 -Aguiar Vid. omappa do paiz vinhateiro da Bairradu. 1866,
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cel-os. Recebendy vinhos portuguezes com o nome de vi-
nhos do Douro, shsorvon, quo ans lam sueessivamento me-
ihorando ¢ oulros decainds. Evam estes nllimos os da Bair-
rada, gue ndo vivem mais de 4 a 6 annos, ¢ desde entio
leve todo o cuidado de evitar, que lhe vendessem vinhos
da Bairrada por vinhos do Douro. Os vinhos brancos po-
rém, apresentamn maior doragio,

E limitada ae norte a regifio dv vinlo tinto de embar-
que por Horta, Tamengos ¢ Aguim; a0 nascente pelas po-
voagbes de Grada ¢ Barron, ao sul pelos logares de Tra-
vassy, da freguezis da Vacarica, Lendiosa ¢ Silvd da fre-
guezia do Gasal Combn; ao peenle por Mu:tedb, Escapies

¢ Povoa do Gargio.

Occupa a regido do vinho branco de embarque, gue se
acha fora ('estes limiies, ¢ a0 uorte da precedente, toda a
margem esquerda do rio Sertema ates Ois do Bairro, S.
Lourengo e Mogofores.

Os restantes pontos que foram incluidos no tragado ge-
ral do paiz vinhateiro, produzem viphos de consumo, em-
bora n’uin que r'oulre ¢aso se enconlrem pequenos rela-
lhos de terreno geologicamente eguaes aos da primeira de-
marcagio.

Esta divisgo, que se juslifica observando directamente o5
vinhos, & cgualmentc scguida pelos negociantes e prova-
dores locaes, vindo ainda militar a favor d'ella 2 patureza
chimica ¢ geologica do solo. Apenas Marmeleira e Souzel-
las constitnem uma excepgio, porque sendo o terreno alf
egnal ao do coracio da Bairrada, produzem vinbo de ter-
ceira qualidade.

0 solo, em que se criam ¢s vinhos de cmbarque, com-
posto de margas, argillas e calcareos da parte meédia e su-
perior do ierreuo liasico, firma uma depressdo, circnm-

" dada 20 sul;, a oeste @ a noroeste pelas arenatas do periodo
qualernario ¢ rochas calecareas ¢ arenosas do pertodo cre-
taceo.

Na parig oricntal da reg(Go do vinho tinto de cmharque
nio temn o terreno a mesiia censtituigdo mineral. Bocon-



302

iram-se arcnatas do periodo quaternarto, afloramculos do
torreno liasico inferior, constituidos pur caleareo, grés veor-
melho ¢ branco da época do trias, € pequenas porgucs do
tarreno diluvial e alluvial, Ao porte continiiam as roclas
argillo-margosas da parte media do ferrenc lissico até S.
Lourengoe e Mogofores, elc.

0 solo em que se gera o vinho de consumo, apresenta
variada constitnicio mrineral e perlence a diversas cpocas
geologicas.

Nas terras ji culivadas plantam ¢ hacello de covacho, ¢
nas oulras pelo methode das sarribas o manlis. Ao quarto
anno deixam o bacello 4 vara, semeando midho no pri-
meiro & segundo anno da bacellada, o qual s¢ tornou com-
panheiro inseparavel da cepa em guasi todas as comarcas -
do paiz.

- Usam uma unica poda, qu«, Ja conhecemos de outras re-
gives, mas que ali se desigua comi dilferente nome, por-
que se chama de falicdo ou corneto. Tambein se costama
deixar no corpo da cepa um pollegar, que serve para in-
dircital-a e conserval-a rasteira. Anies da poda arejam as
raizes com UIMa escava.

A empa faz-se por wn unico methodo que se nomeia (le
cirourica. Geme-se a vara, dando-se-lhe uma volta ¢ assim
fica armada em arco. A cava & a monte, o mais tardar
até fim de maio, e a redra depois d'esta época. Mergutham
as cepas para reproduzil-as e povoar os largos, e enxerfam
‘algumas vezes, havendo-sc empregado a enxertia para con-
verter cepas finas eni wrdinarias, que ndo sejam atacadas
pelo oidinm. '

. A Bairrada, come ji referi, fem como a Beira Alla uma
casta predilecta. T a baga, refractaria ao oidinm ¢ a todas
a3 influencias atmosphericas.

A baga, porém, & uma casta de qualidade inferior. 1’0—
dia iirar-se d'ella mais algum partido, se fosse vindimada
no tarde, mas, como isto ndo succeda, quasi sempre entra
parva o lagar sero estar bein madura. Se o amor do vioka-
teim.con_ti_nuar_-como alé aqui, por esta cepa, nio estd longe



303

a époeca om que o8 vinhos da Bairvada se facam de nma
casta s0. Nolamos pela primcira ves a lendencia para dimi-
nuir o numero das qualidades de uva, mas & preciso accres-
centar, (que v [ol 50 istu o que aconsethei. As castas de-
vent de ser cin pequeno pumers, mas os vinhos ndo podem
em geral compor-se de uma ¢asta unica, porgue poucas es-
ti#o no caso de produziv vinhos completos. A baga, de mais
a ns, amadurando tarde ¢ sendo colhida cedo, ndo pade
de modo nenham figurar sosiuba nos wostos. L pouco sac-
charina lambem, contendo 17 @ 18 por 100 de assucar ¢
haslanles acidost.

Além da baga rultiva a Bairrada, em pequena escala, as:

seguintes uvas; caslellio, moretn, xara, trincadeira, has-
iavde, cidreirinha, soozio ¢ linfordo; boal de Sanfarem,
rabo de ovellia, alvadorfo, escabellado, arintho, moarisco,
esganaco, Fernam Pires Dbranco e roxo, boal roxo, D.
Branca, moscalel de Jesus, braneo, cachudo, preto e po
de perdiz. As duas pritgeiras $30 as que eolrain mais ve-
7es com a baga na composicAo do vinhio Linto,

La annos, nde se fazia a vindima antes do 8. Minuel;
nos ulfimos, porém, leme-se visto comegar em agosto. Gomo
a maioria das uvas n'csta sub-regido nao amadurega am-
tes de 15 de sefembro, a camara municipal guerendo op-
por-s¢ 4s vindimas prematnras, resnsciion do passado umi
espeeie de pregdo (e vindima, reuninde 68 principass pro-
prielarios da localidade, para cstes marcarem o dia em fque
deva fazer-se, sob a presidencia dv administradoer do con-

cethio, Estes cuidados, ao iniciar da tayefy, ndo evitam con-

tudo qne seja defeuosa 2 vinileagio.

Em alguns sitios, a pisa comega ainda na vinha, & con-
tinGa nos balseiros de carthmenta, Salla o lagarero para
deniro das dornas, e corta a uva 4 anxaida. 0s carros gue
s transportam a6 lagar, poem-se em movimento, & 0 ho-
mem vem pelo caminho pisando as uvas, ¢ andando de reda
conpio se livera um fulero nos pés ¢ obedecesse a um re-

1 0,629 —calculados cm 400 partes, como acide sulfurico.
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gistro. Dentro da adega, sio as uvas passadas para auira
dorna - maior ou balseiro, em (ue o mosto vae crescendo
0 lagaveiro, que descalcara os sapatos ao saiv da vinla, o
arregacara as calcas quando enlrou 12 adega, vé-se na ne-
cessidade de as tirar. O mosto, porém, crescendo scrapre,
ndo se contenia com isso e alaga-lhe o collete. Entlo o ho-
mem reflecte, e despe-o tanbem. Alguns minutos depoils
apresenta-se 0 moslo com uma uova exigencia. Ensopa
a camisa, 0 lagareiro zanga-se & deita-a fora pela cabega.
Despida a camisa apparece vestido de ni. Sobrevem o
pudor & para pio desafiar os olhales dos companhciros,
psconde-se no mosto, deixando®apenas a cabeca de fora.

Tal qual o acrobata do circo no excrcicio das quatro na-
¢des, com a differenca unicamente que {em por cavallo om
baiseiro. ' _

~Chega a horz do descango, cada um loma logar. O laga-

reiro emerge do moslo, salla para o chio, veste-se, tendo
o cuidado de se uio limpar, assenla-se sobre uma pedra,
tira do cabaz a figela com a cavalla ¢ batatas, mais o com-
petente pdo de milbo ou centeio ¢ janta com apetily o sereni-
dade tal, que nem um millionario the ganha no Gale Inglez
ow-d meza do Tortoni. Concluida o refeicio, volta a deseni-
perhar no balseiro 0 sympathico papel de nympha, a des-
peito do sexa 1o nao dever consentir.

Nada dQ’isto, senhores, lem inconvenientes, porque ¢ vi-
oho quando ferve deita tudo fora)) Esie tuds, cntenda-se
bem, & a falta de acelo, que nos descobriinos ser insoluvel
0o moslo.’

Tambem se ptsa a uva nos lagares de bica aberla, pas-
sando-so 6 inosto, bagulho e engago para dentro dos bal-
seiros. As vinte ¢ quatro horas ja a fermentaciio ¢ energica,
¢ 86 0 for, pdem-se a-cada balseiro ois homons para agi-
tar o mosto-¢ afundar a balsa, succedendo as vezes, n'este
ultimo servigo, 6 que vimos succeder na pisa. Rompida a
balsa, atravessam uma taboa sobre a hoea do balseiro, ¢
com 0s pés ¢ rodos de madeira revolvem-n’a perfeitanuente,
conservando-a mergulhada por algum tempo. Repele-se este
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{rabalbo tres vezes a0 dia, ¢ dura de ordinario (quatro dias,
Enlio ensaia-se a ¢OF ¢ 0 travo, € em a balsa comegando
a cair, envasilha-se 0 mwosio, Fazem o pé e aguardentam
na cama,

A agnardente, como vanos observar, tem um papel im-
portante ma preparacao dos vinhos de embarque, @ 0 peor
& qoe mMuitas vezes, como uolhmos em outra conferencia,
nao so procede de uma origem que ao vinho repugna por
Ser Impropria, senan tambem se apresenta acida.

—-a A aguardente ostd azeda, dizia cu uma vez a um il-
lustrade oprietario d'aguelle sitio, em casa de quem fora
passar umas ferias., Mas pada mais fagil do que purifical-a.
Antes de procedler & distillagio do vinho, deixem-n’o ficar
sobre cal uma noite ac menos para lhe cowmer o acido.

Estavamos ires, & o terceiro era o bperarip da caldeira,

—a{Juves, Catharino, onves o que este senhor diz. Dei-
ta-lic cal, e nos voltaremos dmanhi para ver o cifeito do
remedio.

Voltdmos. O dono da adega foi busedr-rne a aguanderite,
Provou-a cheio de cwriosidade, estenden o hraco com etfa
para ue eu a provasse lambiom, ¢ com um sorriso meli-
CI0S0 acerescenton: _

—«BBoa receila, men caro amigo, hella receita na reali-
dade; ci estd a sua aguardente tao azeda como a de honfem.

Fiquei enfadado, confesso. Ndv podia persuadir-me, gue
na Bairvada, a eal tivesse perdido a propriedade de saln-
var os acides, ¢ limitei-we a observar, qae nio haviany enm-
pregado porcio sutticiente.

—0 Catlmrmo‘?! Que porgio de cal deitaste no \'mho‘?

—Saberd v. 3.° que nde Ihe botei nenhima, 1SS0 nunca
s¢ ¢d fez, e en nio quero qué o men patrdo envenene a
agnardenie. E escusa dc teimar commigo, porque & mais
facil sair eu da sna casa, do que pir em prauca semel.hante
feitico.

Com csta resposta foi en que me figuei a rir, tendo de in-
terceder pelo laponio, que t3o mal C‘umpl ira as erdens de
seu patrio.
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Escuso de 4irar a morglidade do conto. Os vinhateiros
que o appliquen.

-(0s vinhos, no acto de serem enva'ﬁllhados, levam dois
almudes de aguardents por pipa, correndo por eonta do
comprador o tratamento subsequente dos que sio deslina-
dos para embarque. Ao sair da mdc do vinhatewro, reeebe
cada pipa um almude de aguardenie, ¢ tendo em vista o
gosto do mercado, afir ou dois alifndes de geropiga. €la-
rifica-se com albumina de ovo, e algum tempo depois, torna
a animar-se com meio almude de aguardenie.

Se aconfece ser cxportado no primeiro anno, ajuda-s¢
para a viagem com mais meio almude; se fica para o anuo
seguinie tempera-se com mn ahuude, deitado 208 poucos,
fuasi sempre de tres em fres mezes,

- O-vieho branco que se costuma fazer de bica aberta on
de bica tapada, cam fermentagio de 2% horas no lagar,
ainda precisa de mais alcool que o finto, e nunca & ex-

“portado sem duas collagens pelo menos.

-Houve época em que tambem s¢ fez uso da baga do sa-
hugueiro para tempero dos vinhos, deixando-se dentro d’el-
les, de um dia para o ontre, mettida em saccos.

Actualmentc o mais (que praticaa & arrobar 08 mostos
nos annos ds ma collwita.

Pode ser o arrobe de duas aspecies: simples e composio.
0 mosto concentrado pela accio do calor forma o primeivo.
0 segundo faz-se com assucar, marmellos, magds, peros ©
outras fructas cozidas no vinho. ‘

A geropiga e o abafado, sem os quaes a Bairrada nunrca
teria nradado o scu nome em Douro, podem ser tintos ¢
brancos.

A geropiga branca obtem-se de bica aberta, juntando ao
mosio a suz quinta parte de-aguardente. Tem sempre al-
guma fermentacdo, que dura uma seinana ou pouco mais,
A geropiga tinta ¢ tambern obtida de bica aberta. O vinho.
abafado tinie alcanga-se pelo racsmo syslema, o jue differa
C-a-dése de agnardente, que é a quarta narte do volpme
do mosto. :
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Na verdade, depois do que me ouvistes agora, ja & pre-
c¢iso ser prande calumniador para ter a audacia de dizer
em publice, que se tornou a aguardente a paixio dos. vi-
nhateiros ¢ a chave dos seus processus de fabricn,

Niao andard em todo islo sendo aleosl natural? Seriam as
condiches geologicas e climatericas, como se diz guando
niio ha que dizer, que acerescenlaram ao vinho bs succes-
sivos rcfrescos que enchem amudes? Um vinho que hebe
mais alcool o que a uva lhe deu, poderd com justica es-
conder-se atraz do clima para se chamar natural? Que cli-
ma & este gue embriaga 0s vinhos ¢ que nem assim os con-
serva? _

A forca alcoolica natural dos vinhos da Baimrada nio ex-
cede de 14 por 100, nos melhores annos; mas os vinhos
gue s¢ exportam apresentam lodas as forcas para satisfe-
zer o clima

[ o gue creio & que ninguem reparou ainda de animo
sereno nas differentes operaghes porique elles passam. Quer-
me parecer que o vinhatgiro, como o perdulario, que dis-
poce de grande$ riguezas ¢ ndo conhece o valor do dinheiro,
gastz, gasta ¢ vac gastando os seus havores sem [)BHSHI
(ue se arruina. :

De gue serve carregar ¢ vinho de principios inuteis no
comeco Jo seu preparo, ¢ ir dirar-ll’os depois por meto do
alcool, com o prelexio de que nio ha oeutro modo de con-
servil-0?

Ainda duvidareis de que ag nossas comarcas $6 husqaem
aproximar-se dog processes do Douro ? Continuareis a tei-
mar, que € a rigueza saccharina das nvas, que determma
fodas estas combinagiics?

De balde o sustentareis, porque qualquer gue entenda
o que & vinho, em corhecendo 08 vosses pl'Otebeb, ficard
convoncido de gue o nio sabeis fabricar.

0 vinho natural da Bairrada, pela longa curtimenta que
lhe dio, pisa demorada ¢ naiurveza das castas, pode; sem
offensa, julgar-se um vinho impotavel nos primeiros annos.

E 2 que os allemies ehamariam vinho de tres homens.
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Um. para beber ¢ dois para segurar. S0 assim ado fugicd
o habeder. Essencialmente composto de baga, uva ordina-
ria que raras vezes chega a ficar madura, na fpoca om
que se proecde & vindima, representa, comindo, esle vinhe
perante o orgullio nacionel, o emulo foliz do Borgonha, qae
¢ feito de uva pinot, uma das eastas mais preciosas e apu-
radas de Franca.

Que semelhanga podereis encontrar enire 0 marmove la-
veado pelo cinzel do esculptor ¢ & pedra tosca que se av-
rancou da pedreira?

0 vosso vinho € a pedra, e se desejacs que clle seja ou-
tra coisa aprendet a arte primeiro. Quercis hmilar o Bor-
gonha? Tomae por modelo 08 seus mostres.

Dizer a sangue frio que um vinho NELTD cOmH as azas
de wm bezoiro, denso como a fibrina coagulada, quast sem
nethum flavor e de mais a mais com ponca vida, perlence
4 familia lostre do Romanés Conti, & fazer 4 pressa am
viscomde,

A fata de gosto, o crguiho wat entendido, o curto ho-
risonto da nossa sociedade, ¢ como elemanio sunerior 3
tudo—a ignorancia do que se passa no mande, ineonseicn-
temente nos levam 43 mais fristes comparaghes. Para o3
que vivem felizes nas irevas do espirito, o qharro typico
do amar enganando a innocenciy. producto laborioso o al-
gum artista de taboleta, onde se veja o wner com grandes
azas cir de oiro ¢ hochechas de 2arcdo no instante em que
seduz a innocencia, cuja muscalatura parece a photographia
de umn mogo de fretes, rivalisa cam as obras de Fortumi,
com os quadros de Courbet, a Salomd de Regnanli, a Ve-
nus do Milo, as galerias do Louvre! E em musica, & valsa
desaftnada da philarmonica das romarias deixa a perder
de visla os rasgos musicaes de Meverheer,”a simnlicidade
elegante de Haydn, ¢ o pensamento arrojado de Wagner.

—«De quem nos falla o senhor?

—aDe Beethowen, .

- ~«0ra gssal deixe-nos pelo amor de Deus. Musica clas-
sica, ndo queremos adormecer. . .
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Semn que saiha adivinhar até onde o progresso exaltari
no fulturo a Bairrada, tenho obwigagdo de dizer-vos hoje,
que olla se ndo parece nem de longe com a Borgonha,

La fora apuram-se as castas, aqui trocamol-as pelas mais
ordinarias, .embora estejaes conslantemente a afirmar que
fazcis o contrario, Depois do oidium principalmente, wio
contcntes de preparardes mau vinho, redobrastes do in-
scnsatez, abandenando & doenga as melthores cepas. Os
proprios epithetes, gue lhes concedestes, faz ver que nfo
pracuraes senfio abundancia. E assim queé n'uma regio
propagastes a finta miuda, porque se desfiz em mosto
como 08 vespeires em zangios; n'oulra o iinlurairo, que
enche a dorna de cachos e o tonel de cor; aqui o almafego,
que se envergonha de vir a0 mundo sem uwvas; ali o car-
. rega-hesta, que aouja a azemola com fraetos. E comludo
isso a vossa produccio média ainda n3e attingiu em muitos
casos a producedo regnlar e alzumas castas finas dos ou-
tros paizes.

Coniinuag, conlinmae por este caniinho, que s ou oatro
mais tarde vos vird entio dizer, que nem ji uvas tendes
com (ue possaes preparar vinhoe bom.,

Assin como vos fazeis deshmmanamente a guerra aes
passarinhos, que, em troca de alguns bagos de irigo, vos
desireemn milhares de insectos qme devasiam as cearas; as-
simn como vis tendes a ferocidade de espelar vivo em uma
cana, 0 cheso sapo, que os agricullures estrangeiros com-
pram com empenho para se defenderem dos inimigos das
planias uteis, e a cuja olhar limpido e sereno, cheio do
ternura e sympathia por nds, attribuis a exfravagancia de
gallar as aves, inaginando que elle seja o burlesco D. Jodo
das capoeiras: assim tambem aniquilacs, destruis, dissi-
paes mia infinidade de fructos da maior helleza e primor. B
tudo para qué? Para ficardes talvez sOsinhos na terra, si-
jeites a todos os flagellos que dimanam da vossa loucura @
imprevidencia

Vio 14 ser passaro, sapo ou fruclo sentpeco n'esie paiz
para correr tuntos perigos!






8 CONFERENCIA

EM 28 DE SETEMBRO DE 1875

Xo salio aeobre do theatro da Trindade

SUMMARIO

0 ecco.— Vou o penisamento da eoeo.— Zembartas o erco, que de st nicsme
se vi.—{> veco yae parn os jornacs e cliega tambem aos ouvidos do puislieg,
—Tal é o maruile (o eceo, que obriga o conferente a quebrar um pre.
{esto.— -(uando Menos s¢ espera, apparece um livie gue deixa o scon sem
vor.— () eceo nlio vecla, faz rdclanie em sew beneficio.—Concedese vazfio
a0 orco @ negase tode qoe elle nde diga, para gue possa vender melhor o
seu poixe.— De comg se anuulla o eces com um copo de vinha.—onto fi
ual na questdn, apessr dus ameacas de ecco.—VFica incumbido o silencio de
lhe responder para o futaro,
A Bairrada ainda,—0 vinho brance d'esta circumseriptdo @ 08 annox que
vive.—Palicia rural nen somhras, e pregho de vindima & vezes~— Doseo-
bremi-se trag novOs ininiigos da vinlm, que 08 aucleres uflo eilam nos teata-
dos cspeciacs.—Silverio A4 um W oo tio, tem de o acompanbar A casa
¢ deixn ronbar as wvas.—De vm lanee triste fucilmente so passa pura ou-
tro que 0 $¢ja tanbim. —Luta do lagoreivo rom o invisivel. — A pesea -
raculoss de pé no fundoe do balseiro.— A seenn comega a rir @ acaba a cho-
rat.— Quanto mais carecemos da assaciagho, tanto mais pareez que nos alfs-
tamos W'cile.— 0 espirtio de sociabilidade ofio se aproveita senlo para fes-
tejar alzum santo ow dsilar foguetes.— A forga alcoalica de alguns vinbaos
betrGes, wwn abtic o fechar de olhos. — U'm nova gosto,—o gostu a fetos.
} Minho e o vinlo verde.— De gomo ha quem se persuada gue para bebel-g
se precisa ser arlequim,— Lundres conlices por exporiencia propria que o
vinho verde nunca o foi, alirbuwinde ede nomy a ler de fazer-se verde quem
o prove pela primeita vez,— Prego ¢ mercado o vioho verde.— [nflnencia
-do cidinm ¢ da molestia des castanheiros na diminuigio da sua colheila,
Pebreza e rigueza das nvas de Minho.— Sebe de ponto o valer ao vinho,
quandy seja piedo.— Dades estatisticas solhidos em Londrus.~—Resisiencia do
vinho verde 4 fervura.— ldés da viticuura do Minhe.—Castas de uves
_mais conliecidas e processos e vinifleagfo.— Levanla o conforente a cen-
surs, por meio-de exemples, de que estd fazendo erilica sem aponlar a re-
medie,—Fiea provads que os enolegos porlugaezes, em cujo nemers ndo
enhry o eonlereate, pargue nio tem pretengdo a sel-o, devem estar falimados
de ninguem os owvir.— Queixas sen fundament ¢ povo fundamenta para
a critica 58 lornar severa,—[lm que cifcumsiancias 03 nossos compairiolis
rostumam tomar resolucdes acerladas, —A billiotheca oz vinhos tem oz )i
VIDS ans Tatos, noninguem s¢ importa gua & traga os devore.-—Anlevi-se 3
necessidada de entrar em ajusle com a almaocreve parz gue reduza a -sud
experiencia a compendio. —(ual 4 o valor do theorico,— Licdo a0s pra-
1icos. ’

Meus senhores!---0 ecco ndo cendnz sémente a minha
voz 4 porta dos vinhaieiros. Traz-me egualmente a casa,
CONE. P L 20
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~quando oo 6 o correio com a carta anonyma ou o distri-

buidor dos jornaes, o protesto e a mofi; —sempre a cen-

sura e a gargalhada! Mas comce eu nunca fui orgulhoge
nem tenho amm proprio, perde o ecco o scu tempo. Por

am ouvido me entra e pelo outro me sae sem demora

tudo o que me diz o ecco. '

Escutemos, comiudo, algumas das amabilidades do ecco.

—aSempre e queria ver a bragos, no intorior ae uma
adega, com vinte pipas de mosio, meu dountor, para oh-
servar se terias a mesma arrogancia.

E alreve-se o ecco a fallar-me em vinte plpas de vinho,
como se me encommendara a triseccdo do angulo, a direc-
cio dos baldes on o movimento continuo.

—«{) José da Viceneia, (aberneiro insigne. a quem nag-
ceram os dentes no copo, vocifera o ccco, sem duvida a
primeira boca do universo, sabe provar os vinlos melhor
do yue tu, e entende cntdo d’elles mais gue todos os theo-
ricos Junios.

Como se en nio eslivesse tambem de accordo a cste res-
peito, depois do gne disse, havera quinze dias, aqui mes-
mo, dcerca do consumidor. Quem toma o aguadeiro por
diapasfio do seu paladar, nio me admira que invoque a
auctoridade do José da Vicencla, e o prefira para seu ora-
culo. -

Menos satyrico e folgazdc 4s vezss, 0 ecco repete-me
com o desespero dos allucinades, que visto en affirmar
uma coisa, por 1330 mesmo se ha de fazer o contrario. Dei-
xal-0 fazer! Nnguem lhe pega que faca, pois nio é a mim
(ue o prejaizo fere, se o vinho d4 voita pa adega ou passa
4 caldeira por lhe faltar comprador. ' '

G ecco do vinhateiro accusa o negociante, langando a
este as culpas da alteragio do seu preducto; o ecco do
commerciante desculpa-se com o consumidor. SO este por
emquanto & que nio tem ceco; mas ¢ provavel, que 8o
chegar a lel-o, me poupe entdo a mim ¢ 08 accuse a am-
bos. ..

- 0 ecco ndo quer ainda acreditar, qune eu esteja censu-




313

rando 0s vinhos; porque ndo estraguei até hoje bastantes
adegas, que me Géem voto auctorisado em questdo tao dif-
ficil. '

Tem razio o ecco.—Apparece uroa machina que regner
exame. Vem o engenheiro fazer-Ih'o e enconira as vajvulas
defeituosas.

—cAh! diz o ecco da nossa ferra, quem te den a ti o
direito do criticar as valvulas, se1u ndo és serralheiro nem
fundidor. V3o chamar o perito gue as execuiou t3o mal,
porque s clie sabera dar as razles de as ler feito assim.

0 modo & este, de fornar 0 exame devéras conscien-
closo!

0 eceo teima que tudo se faz pelo melhor proceSso, @
gue ha muito tempo chegamos ao maior requinte de per-

~feigdo ; mas por ¢ansa das duvidas, quer lancar sobre mim
o descredito dos 10s30s vinhos, coma se fora possivel des-
acreditar ‘o que @ hom, ou as palavras de um igoorante
nunca jamais terem ecco!

0 ecco ndo quer lauber que se diga, que ¢ vinho ape-
sar de valbnte, enjta no mar e Wihca na vasilha quando
pstd e torra, se ndo cae a nascenga no recipiente do es-
tomago.

0 ecco pensa que a minha mtelhgenua que ¢ meu fra-
balho,— o men tempo e a minha patavra— sdo propriedade
d'elle, e que estou obrigado, além de indicar os meios de
se obier melthor vinho, a fazer-l'o de graca em qualguer

- adega, que me seja indicada, como o tocador de harpa ou
de realejo que percorre as aldeias, vulgarisando operas.

yPara que lhe paga o governo?!—pergunta o ecco a si
mMesmao.

Como feava o -ecco contente, sei ewl Era que lhe fahri-
cassem o vinho ¢ lh’o mandassem vender pelo dobro ao
estrangeiro. Aposte que recebia o augmento sem dizer obri-
gado. Assim contentava-se 0 ecco, se o vinho fora como as
inseripenios que rendem juros, nia déo trabaliie, nem pagam

decima!
a0
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0 oceco esta costumado a minguar as colheitas e a fin-
gir-s¢ pobre para fogir ans impastos, ¢ por 880 quer ver
$¢ 0 governo nomeia, quem lhe governe 4 casa, jnigando
ser dispensado por este feitio de pagar ao0s servos!

Segundo as leis da acustica ndo pode 0 ecco ouvir-se a
qualquer distancia, alids ha muito que 8 teriamos levan-
tado a luva que os pampheleteiros de Londres nos arre-
messaram as faces, quando chamam wenero 10 nOSso vi-
tho, sem razio para ¢ fazerem. Mas ¢ ecco o que quer 4
que o deixem iranguillo, porque nem de tempo dispde para
ler a folhinha. Contra estes alvives niio se clama!

0 eceo o vé mais longe yue a sua adega, ¢ por isse,
coitado ! ostd convencido que ndo precisa mexer-se. «b im-
" possivel, diz elle a si proprio, que o paladar de Londres
s& ndo encontre na boca do meu José da Viceneia,»

Accusa-me o ecco por lhe fer affeicic. O ecco ri-se, o
ecco folga, o ecco prometle niio ler emenda. Mas o ceco
repete o que a voz The dita, e por tanto eu (uero tambem
fazor ecco, que va ag encontro da voz que me falla; « —
Zomba de mim § tun vonlade e dd-me 0 epitheto que me-
lhor te pareca. Mais tarde, voz, se todos vivermos, eu te-
rei 0 gostinho de ver que emmudeces. Nio sei guem sers,
mas algucn ha de vir que te corte a lingua.o

Mas. .. basta de ecco e vamos ap caso.

Senhores l—Ha quatro dias gue me vejo n'uma situagio
melindrosa. Apenas saio d rua toda a gente que encontro,
otha para inim de uma maneira singular, ¢ 05 mens ami-
£0s,—-0s meus proprios amigos, ainda antes de me esten-
derem a mio, j4 me perguntam se li as correspondencias
do ecco ¢ que tenciono responder dquillo

Ha na. physionomia dos que me cercam certo ar enfiado,
que de halde disfargam. A dor verdadeira ndo se pode en-
cobrir nas feiges,

—«aJd lés-te ? perguntava-me hontem & tarde na rua do
Oiro, uma voz que sila do americano, quando eu esperava
que elle passasse para airavessar a rna.
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—~cJa li 0 quét halbumm machinalnente, .um]a anles
de ver quem era a pessoa que me dirigia a pergunia.

—«Pois ndo sabes?!! ¢ n'esse momenio descubro vm
amigo de tu, que se debrucava para mim, n'wma das pe-
quenas janellas do elegante vehicufo.

—«Nio sei, ndo. Despacha-te. . .

—«Lé& o jornat de. .. ¢ ndo ferinon. O 3plto do amp-
ricang Ihe abafow a voz, ¢ em vez do nome do jornal, por
que eu esperava, vein uma nuvem de poecira fechar-me os
olhos.

—«Ahl pobre rapaz! oico dizer 2 men lade. D'esta feita.
ficas desacreditado para sempre. O que has de {u respon-
der dquilin ?

A terra e a arcia nio me deixaram ver guem fallava.
Limpei 0s othos & pressa, puz rapidamente a luneta, mas
onde iria j& 2 pessca que profetira a phrase:—O que has
de 1u responder dquillo? '
 Sempre este ultimo vocabule! Oht dor!

Contindo a.descer a rea e encoulrv-me distraidamente
junto 4 casa de um velho amigo, meu companheiro de col-
legio, acerrimo leitor de jornacs ¢ gue passa a vida a de-
vorar noticias. Qccorre-me ir visital-o para me informar
do que se ostd passando. Subo a escada e bata & parta.
A criada vem abrir-m’a, ¢ comego logo por investigar-lhe
as feiches, a fim de certificar-me, se ja teria ouvido a sen
amo, n'aquelle dia, alguma coisa qus me dissesse respetlo.
Baldado empenbo! A crimla nem sequer olbou para mim;
tinha os olhos pregados n'um pohma gue ia subindo para
o segundo andar.

Conheco os cantos & casa ¢ ndo espero que me condu-
zam. Atravesso o corredor e ac fondo sem mais ceremonia,
levanto um reposteiro e assomo 4 sala de jantar. O mau
amigo esti @ meza e estd s6; mas nio me v, porque fica
de costas voitadas para a porta. Segura na-mio esquerda
am jorna e tem diante de si um-copo de-vinho € 11ma gar-
rafs com o nome de Torres. Por cada periodo que 13, hebe
um gole. Ao passar na boca, o vinho obriga-o 4 cxelamar:
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A modo que estd azedo? No entanfo a sensagdo & rapida e

desapparece com a leitura. Acima do paladar estd ¢ scu jor-
nal que lhe diz o contrario. Julga mais commodo regular-se
antes pela lettra redonda. B este o scu vicio.

Ha mmites annos que os pertodicos foram incumbidos de
reflectir por elle. Quando. os nio 16, ndo tem opiniio-—nio
pensa. Ounvil-o & passar a vista solire o uilimo jornal que
- leu, A sua preocupacio & completa, e niio se pode sabo-
rear com mais gosto -0 melhor trecho de Garretl. (Qnasi a
tocar-lhe no brago para me fazer annunciar, suspendo 0 mo-
vimento e deito a luneta para o jornal. Leio ¢ nome d’este
e por effeito de uma resolu¢do subifa, salo para o corre-
dor, e encaminho-me para a porta; deixando entio a criada
de boca aberta por me ter visto entrar e sair sem fallar
ag amo. No ultimo degrau da escada sinto, que alguem
brada pelc meu nomse. Lra elle que do patarar gritava
por mir. Responderam 0s scnhores? Assim Ihe respondi
eu. Alguns minutes bastaram para deixar inteiramente de
lhe ouvir a voz.

D'ali vou n’um pulo & Aurea Peninsular, sento-me n’uma
das mezas e peco um café, para ndo scguir inteiramente
o exempio do3 que s0 buscam nos hotequing agua para
beber, jornacs para leitura, tuz para o enaruto, palito ainda
em cima, ¢ quem lhes dé tudo isto de graga. O criado que
me conhecia, trouxe-me com a bandeja do café, um jornal;
0 mesmo que eun lhe devia pedir, e permittindo & si mesmo
a familiaridade e indiscrigio que 0s nossos criados usam
com {odas as pessoas, accrescentou a sorrir-se: g

—«Vem hoje ahi um artigo que lhe diz respeito. Li-o
logo pela manhdsinha, depois de varrer a.lgja!

Bscapou de boa o tal artigo! Reflecti eu. Se dd coni ou-
tro servo menos cwdadoso, 14 o tm'la perdido no barrik do
lixo. .

- Em um relance corri pelos olhos a ulfima c{)rrespon—
dencia dcerca -das minhas confarencias,—o grande ariete .
d6.dia, que deixara tanta impressdo nas pessoas que me
cstimam; e perdoem-me essas pessoas que lh’o diga aqui,
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em consequencia de nio estarem os seus conhecimentos vi-
nicolas 4 mesma altura que a amisade d’ellas por ming,
0 dia,.porém, nio estava terminado ainda. Enr casa, em
minha propria casa, a minha familia j& léra a correspon-
dencia que o attencioso correio ali e levara pouco depois
da en sair, caidadosamente embrulhada numa cinta, e com
lettra dibsconhecida no soprescripto. As senlioras, cujo es-
pirito & sempre mais fraco e timorato que o nosso, pare-
cera-me commovidas. Pediram-me, apenas entrei, para
yue niio viesse hoje aqui fazer esla conferencia. E sohre-
tudo estavam devéras surprehendidas, gms en ndo passasse
nma grande parte da minha mecidade na regiio vigicola
de Torres Yedras, oitde 1nos tinhamos conhecido todos desde
a2 infanciz; que n'esta regifio nfio houvesse oufra ferra de
vinho sendo o logar do Turcifal, nem outro vinho senfic o
do ecco; que meus parentes pio fossem ha mais- de duas
geracbes dos maiores proprietarios daquella circumseri-
pgao vinicola; que nunca eu tivesse visto nem observade
o escaldad. Isto sobretndo fizera impacieniar mimha santa
mde, que se lembrava, ji em pequeno, de me ter levado
pela mdo 4s adegas para ea tomar hanhos de mosto annos
a fio. :
Emfim eram tantas as duvidas da mmha familia, qne cu
despl a sobrecasaca, e arrsgacei a camiza para me certifi-
car se ndo cstaria aleijado por causa das vindimas dos la-
vradores, ha nove annns, feitos exactamente n'esie dial
Este exame sensibilisou-me bastante. Ji nio podia haver
engano vendo o meu brago que ainda hoje se nio move.
Ferido para sempre onde ndo ha guerras ¢ n uma indus-
tria que representa a ])d?! :
Vale a pena arrisear @ vida para m’e pagarem com ¢hu-
fastt o

- Pois nada d islo & verdade,—porqne nada péde Ser’: ver-
dadeiro sem licenca do ecco. Eu jd ndo estou tinde (odos
me véem! Eis o maior milagre que elle nos podia fazer!

Rt a e m A e b PRI R T R R R R L L L IR R R +
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- Promeltera n'estas prelecedes a mim proprio, desde que
me veiu & idéa fazel-as, nfio segnir o rastd dos qne venham
4 harra para se defenderem. Quem opta pela offensiva nip
pdde cair- n'ess¢ ¢rro.

Hoje, pordm, admitto uma pequena excepgio, nio tanto
para responder d correspondencia que eu lina Aurea, naparle
em que ella o werece, como pelo mieresse que tenho em
divulgal-a bastante perante uma assembita, cuja illustra-
¢io & sufficienle garantia para minla defeza; e a cuja pene-
tracio e bom senso eu nio quero fazer a minima oflensa
com explicagies pueris.

A correspondencia do ecco foi, primeiramente publicada
no Paiz, mas vein hoje, quinta feira, dia em que en re- '
cebo as minhas visitas no salio da Trindado, reproduzida
na primeira pagina do Jornal do Commercio.
 Assalta-me um vago presentimenio, que fora intencio
do ecco enlatar por momentos a jovial cordealidade que
sempres tem presidido 4s festas dos meus convidados. Quem
o adivinhira mais cedo, que (evia mandado reproduzic a
sua ohra para vol-a dar gralmlamente agora, com as hon-
ras de cartaz-annuncio ou em guiza de argumento de appa-
ratosa danga, goe se espalha pelo publico antes do panno su-
bir. Quaaio a tristezas —niio as ha agui. Nuuea o remorse
me pungiu a alma. Eu sou 0 que sou, e creio gue lodos me
confiacem. -

Pego perdio da phrase. Nio ¢ arrogancia, senhores! E
offerecer-me no jilgamento e nedir justica!

Dissc noutra occasidio, & n'este ponto nio me convém
hem uma vez abrir exemplo, fue nunca o nome de gnal- -
quer pessoa scria proferido n'esta-sala, sendo para se fhe
tecer clogin. Hoje venho prometier-vos mais, porgue ndo
deixarei sair dos labios 0s nomes dos que me offendem,
para lhes ser menos desagraiavel na réplica. Podia fazer o
conirario porque elles os declaram com certa ufania, pen-
sando molestar-me com isso; mas ndo servei eq tio insen-
sato,que. a0 facto digno dc maior lonvor, deise de corres-
ponder com a-maxima generosidade.
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0 homem bem ecducado, quando escreve, nio esconde
o nome nem Lira o lengo do collarinho, porgue assim im-
prime dobrada Jorca aos seus pensamentos. O homen de
hery, quando responde, esquece tudo que ndio seja a sua
hotra; embora os seus adversarios, ¢ gracas a Deus pio
se (4 agora esse caso, nio temham delicadeza nem vir-
tude.

Passemos ao incidente.
A queixa vaga e plangente, que sulca os ares da vinha
nas aldeias, ¢ como que chama ds arinas contra mim as
hostes pacilicas dos camponezes, veiu substiluir-se mais
accentuado e definido o brado viril, quicd patriotico e per-
suasive do ecco, que [inalmenie enconlrou as condiches
acusticas da sua existencia. E uma voz vibrante e clara,
que sehresae ao rumorejar indeciso 8 vago do cdro, ¢ que
pronuncia syllaba por syllaba, lettra por letira todas as pa-
lavras e todas as lettras do tremendo anathema.

Permitta-sc-me a allegoria. Nao abaosavei dos tropos. ..
Jampd nio haverd ahaixo dos potentes membros qoe sus-
tentam o ingetite cotpo de que parle & voz, para passar.a
celebrada frofa, que foi oulr'ora com us portuguezes em
demanda dos mares das Indias; mas, & (al a grandeza do
gesto ¢ a semelhanca do vulio, que todos pensam ji ver
‘deante de si em pessoa o Adanastor das adegas. Despren-
de-se-lhe porém dos labios a voz terrifica, e entdo se co-
nhece que melhor Ihe fora o estar callado. O encanto foge
com a falla. Todos se desanginam, ¢ue ndo € o heroe que
primeiro se phantasiara—a cabeca invisivel on celebrado
chefz de nm areopago que levanta templos ds conquistas do
futuro e os abate hoje por causa do presente. E antigo cumo
o mundo o seu pensamenio, € nada tem de revolucionaria.
nem de perigosa 2 sua palavra para a socledade. Em vez
de petroleo, agua frial

A YVirgem seja comnosco ! O inquisidor mér das Hespa—
nhas pan seria de certo mais vehemente e defender a fo-
gueira, do que o foi agora o. eceo a patrocinar o escalddo.
Quando-tude nos fizera cror que-g vinho derribara a for-
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.palha, vem 0 ecco Provar-nos que elle niio pdde passar sem
~auto de 2!

. Auto-de fé,— que prudenciat Aos homens a liberdade sem

limites, s uvas nm tacho de cobre e um mollo de vides a
arger!. .

As coisas devem de ser vislas por todas as faces ¢ para
tanio ndo chegam 08 olh0$ com (ue NASCEANOS, e 08 pen-
los de ver ao longe que os homens fizeram. Requerem-se
olhos postios que vejam para todas asul.'mndas, com a roia-
¢io de pharoes, e que a lemno NOs Samam mosirar o que
mais conta nos faga.

A vida ¢ toda de trevas para 0s quc nio teem tanta
vista! . -

‘Fallam-me olhos d’aquelles, confesso; por 1850 ndo vejo

tado.. .

Comega a tempestade a bramir, A nuvem entrou na sala
¢ pretende envolver-me. E estat (mostra o jornal). E atraz
d’eila vem outras.

Silencio, agora, senhorest—Ji ndo & ecco! Misericordial
E trovio. ..

- «Comegon o sr. Aguiar per dizer que as uvas de Torres
Vedras dosam cnire 21 e 23 por 100 de assucar. A este
ponio s chimicos que respondam a s. ex.?

- ¢Aqui & que o sabio chimico nos poéde dizer o que qui-
zer. Essc doscancnto -deriva sem duvida das analyses e
descobertas cffectuadas nos lahoratorios que s. ex.? dmge
DVisso nada entendemos. »

Depois se verd que o nio confessou por modebua, (uei-
ram acreditar-me ; como se paderia suppor por este lasgn-
de aparente smcorlda(le

o«Mas accrescenta, qoe os vinhos ndo podem ter (natu-
ralmente, & se vé) sendo wma f{orca alcoolica de 9 a 10,7

‘cenfesimaes, 0 que julgamos inexacto. Os- vinhos de Tor-
-res:Yedras s%o 0. que vemos que o sr. Aguiar ignora, mais
fortes'de si- que 0s vinhos verdes do Minho. A média da
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forca genuina dos vinhos de Torres & de 13 a 15° oeme-
simaes.

aSunponhamns porém, mue fosse de 9 a 10,7, eomo s.

¢ afflanga. N'esse caso, perdoe-nos a theoria (sic) chi-
mica que s, ex."* possue, 12 canadas dé aguardente por
pipa ndio levanlariam o vinbo, como s. ex.* disse a 14 ou
15, mas apenas a 11,6 on 13,3, Eis um facto da minha
pratica ¢ da pratica de todos que teem temperado vinhos
com aguardente.

. «lé evidente que eu nao Posso suppor que §. ex.® i Lgnore-
que em Torres Vedras, a aguardenie que se usa tem 30°
de Carlier, que as pipas torreanas {eem 27 almudes ¢ que
-por tanto 12 canadas d’aquella s6 podem augmentar cada
nma d’esias em 2,6 por 100.

af porém completamente falso que a maioria dos lavra-
dores de Torres Vedras deite 12 canadas de aguardente
em cada pipa de vinho, nem 4 chegam a deitar, o que bem
prova o pre¢o porgue se vends o vinho.»

Lamoeanto devéras estas phrases, que unicamente podem
ferir os brios scienlificos de um ilusire professor, tantas
vezes por mim cilado com respeito, € cuja reputagio se
acha felizmente ao abrigo de qualqner censura de levian-
dade. E duplamente lamento o facto, porque estou porsua-
dido que nao fora infencin do ecco offendel-o a elle.

0 projectil, por fraco exercicio ¢ md pontaria do atira-
dor nie chegou a bater no alvo, e foi, ¢omo sempre. acon-
tece aos Curtosos, arraniar g oulrer gue assislia innocen-~.
tementie ao espectaculo.

Disse, com eifeito, que as uvas de Torres Vedras do— :
seam enire 21 ¢ 23 por 100 dé assmcar ;.0 que corres~
ponde a 10,2 ¢ 14,2 de alvool absoluto em peso. Bastara que-
0 mew anfagonisia tivesse cmnprehenﬂido esta asseveragio,

1 Quinte conferencia, pag. 175. «O alcool natural do vmha Lle Torres-
ndo passa, em medis, de 10,7 por 400 em peso, tendo as wvas 24 a 23
por 400 de assucar. A média alcoolica dos vinhos, achada ﬂlrecta.mente,
é de 14 por 400 em volumc A aguardentag@io regula por 412 ca,nadas em

pipa.
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cujo valor ndo Ihe seria desconhecidp, se houvera passado
algum tempo nos laboratorios que dirijo, onde punca se
permitticam os descobrimentos aue & licito fazer na sna
adega, para eu lhe poupar agora o trabathe das suas refle-
x0es e wma accusacdo injustd. Mas, nao era necessario exi-
gir tanto d’ele, obrigando um proprietario a ahandonar as
suas cepas para vir confiladir-se com a mocidade cstudiosa
que frequenia as escolas, e que n'ellas procura o que fora
@ellas ainda se ndo enconira, Bastara, repito, que o ecco,
dando maig alguma importancia 4 compeiencia e aos lraba-
lhos do sr. Lapa, tivesse lido @ que elle escrevera e 1867
no seu relatorio dcerca da regiio de Torres Vedras.

Eu, esperando até certo ponto o que succedeu, e digo
isto sem maldade, expuz os dadns d'csta comarca vinha-
teira, cothidos na melhnr fonte, preferindo sempre appoiar-
me na -maior auctoridade. Nunca' lrouxe para aqui as ex-
periencias da minba favra, que o padia fazer, ¢ tatvez com
algum aproveitamento; perque para dirimiv no pleilo coten-
dera, com razio, gque me campria aproveitar principalmente
0s subsidios dos mestres. Assim imprimia 4s reflexdes que
fizesse 0 maximo cunho de imparcialidade e rigor, porque
embora nio esteja habituado a inventar lactos, sei que a
hoa ‘cavidade do proximo nos chega a suppor capazes de
muito mais.

86 10,7 era a média do alcool nataral em peso, como éu
disse ¢ ningnem nega, esti claro que s0 o ecco poderia
ignorar que 43,48 fosse o alcool em volume.

Sabem os que teem assistido a eslas eonferencias, que
empregamos ora mna ora oulra expressio, cujo valor ji é
conhecido do publico e 36 ignorado do ecco; por ndo ter
vindo ouvir-me; o que precisava de certo como de plo para-
a boca. O men trabalho acha-se por em quanto em pala-
vras, e o extracto dos jornaes podia ndo ser fiel. A sua
Ohl'lgdfiﬂo cra esperar, jd que me ndo ouvira. Nio ouviu -
nem esperou. Teve o casligo. Erron. £ errou duas vezss,
porque tambem néo [éra, ¢ a quem ndo 1é pem ouve suc-
cedelhe que nuneca fica sabendo.
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0 acaso fez que na regiio de Torres Vedras sem owmit-
ti as palasras em peso, eu ndo fallasse na correspondencia
em volume, para envolver o ecco com torh a sua exper:en«
cla.

Nio comingniel nem corrigi 0 que estava aseripto. Flel
expositor dos trabalhos dos outros, repeti n’este ponto o
que léra. E ainda bem que o podemnos apreciar, tornando
a ler aqui mesmo os frechos de gue me servi.

Agora 0 que resla ¢ que nio seja tambem verdade o que
o st. Lapa escreveu.

N’esse caso, leremos de reformar tudo, 4 excepcio de
uma parte, que £3a pagina em que $e enconira 0 pomposo
elogio do ecco. Issn sim,—¢& verdade!

Qicami com alfengdeo as seguintes palavras sobre os vi-
nhos de Torres Vodras.—Encontram-se na pagina 61 do
relatorio de {867,

«Ds mastos enjo gran saccharing examinel n'estas ade-
gas (dentro da villa de Torres Vedras, e nas de dois vinha-
teiros que se fazem nofar cntre todog pela grandeza e pro-
porgoes da casa e do vasilhame, bem como pela force das
suas lavras), deram-me cntre 24 ¢ 23 por 100 de assucar,
0 que corresponde a nma forga alcoolica média genuina de
10,7. A Iota de aguardente que se costuma deitar aos vi-
‘nhos na primeira trasfega & de 6 canadas por pipa. Esta
aguardente sendo de 30° Cartier, corresponde aquella quan-
tidade & de 4,8 canadas de alcool absoluto, ou 1,6 por 100
o que eleva a forca alcoolica genuina a 12,3. Comtudo nio
¢esta a forga alcoolica commercial de alguns vinhos de Tor-
" res que lenho analysado, nos guaes encontrei uma média
de 1% por 100 de alcool, isto &, maior que a forga alcoslica
genuina de 3,3 por 100, o que corvesponde a wma aguar-
dentago 1otal de 12 canadas por pipa.

«Devo aqtu fazer um reparo, que ndo pertence eaclum-
vamente 4 aguardentagio dos vinhos de Torres, mas A dos
vinhos de todas as regives por onde passel; & que ha sem-
pre uma differenga para mais, enire a lota de aguardenta-
¢30 reconhecida pela analyse e a lota declarada pelos vi-
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nhateiros que se consultam a este respeito. Em Torves Ve-
dras o aghdrdentacdo- declarada é de 6 canadas, em quantoy
que - lota de aguardente que se reconhece pela compara-
¢do da forca aleoolica genvina com a forga aleoolica com-
mercial é de 12 canadas. Noutras regides a differenca &
dginda maior,

«Bm virtnde de certas apprehensies, prosegue o s, Lapa,
logo que termainei as minhas viagens e regressei definiti-
vamente a Lisboa, fiz alguns ensaios ne laboratorio do jn-

stituto agricola, consistindo elles em dosear com todo o ri--

gor o assncar dos mostos de differentes uvas, fazer fermeu-

tar estos mostos, dosear- 0 alcool e 0 assucar restamie nos

vinhos depois de feitos e comparar o alcool doseado com

o alcool calculado pela quantidade de assucar achada nos

mostos. ' '
«Eis-aqui o resnltade de dois ensaios:

W S

2 3 2
ENENE
'E 213 g %1 8 g
_ - a8 %
Clhst dar uves Eg _gg -gg %é“
$5 1 2| %e | *g
w (] = o
AU
E1E J& | §
Iie_ridu_ila oy Irineadeira. . | . .
Boal.......ooeivanv.on doensaio. . | 220 | 10,7 { 106 | 0,204
Moscatel hranco,........
Arntho..........0.... _ : .
Castellf0. . ..coouuen. .. 2. ensaio. .., 208 10,6 | 9,2 | 000
Ferral, . ccveivvuints. .. _

<0s resultados de ambos os ensaios mostram que nio
houve produecdo de alcool saperior 4 calculada pele assu-
car. Por tartlo, a differcnca entre 3 forca alcoolica genuina
catoulada pelo assucar do mosto e a for¢a aleoolica cominer-
- ¢idl fos vinhos é-toda devida 4 aguardentacio, e exprime
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sempre a quantidade de alceol estranho que se deilow nos
vinhos. Se gsta differenca ndo concorda com a lola dedla-
rada pelos vinhaleiros & porque csta lota nio & o total da’
aguardente que o vinhe levow: desde que foi fabricado até
ao momento da venda; é apenas o quantidade de aguar-
dente com que se fez a primeivo tempera do vinho, depois de
trasfegado, wnice que fica bem de wmemorie no espirito do vi-
nhaieiro.»

Por esta & que ndo csperava o ecco. Continuemos:

«Ndo entra abi a que se junta depois, no que se chama
refrescos, nem a quc sé bota aos vinhos quando os lotum
uns com 08 outros, nem a que entra no vinho {odas as ve-
zes que ameaga adoecer de qualguer enfermidade; porgue
deve-se saber que a agoardente & usada no nosso paiz,
tanto para levanlar o vinhe & conserval-o, como para o curar
de quaiquier transtorno que the sobreveiu. Ndo ¢ s¢ adubo
¢ preservaiivo, ¢ Lanbem panacéa ¢ agueardeide para todos
os males do vinrho, estejre an néo esteja indicada. »

Agora, sim, A vejo 08 meus amigos comecands a sorgir
e a nuvem desleita sem detfar agua depois d’esta proficua
leitura. A resposta ¢ cabal ¢ ndo precisel pensar nella,
Ahi fica a refntaciio feita por uma auctoridade, cuja com-
petencia o proprio ecco reconhece.

Permittani-om comido mais algnmas linhas de deitara.
E vamos ouvir o sr. Lapa discursar sobre outro sitio da
mesma regifo. Cariosidade complela, serd da propria adega
do ecco que elle nos fallardt.

« Qs mostos cuwia forga saccharina deferminei ne Torci-
fal, tanlo da adega do sr. .. ecco—esta palavra &iinha—
como tambem das dos srs. general Franco e José Carneiro,
da mesma localidade, ndo se afastam dos que examines em
Torres Vedres. A sua forca saccharing varia emre 23 ¢ 24
por IDO: por tante a forga alcoolica genuina dos vinhos
d’esla parte do concelho & de 71,24 11,7.»

Em peso! em peso! acrescento eu agora com toda a forga

{-Feryeiva Lapa, pag. 71, rclatorio de 1867,
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dos meus pnlnGos, para ahal’ar 2 voz do ceco; visto que o
sr. Lapa o niio declarou no seu livro. Temos de levar, comg
ds creangas, 0 eeco pela mio. Niv cusla nada fazer-lh'o e
evitam-se-the as quédas. .

Este relatorio esfa publicade ha eito annos, mas até haje
ninguem reclanou contra elle. Exponho em publico as ob-
servacGes do sr. Lapa, refiro-me 408 sens eusaios, sou
desde fogo accusado de langar descredito sobre os vinhos,
A responsabilidade d'esse descredito caberia, se podesse
havel-a, ha maitc a outrem, gue ndo a mim, se fora pos-
sivel desacreditar 0 que & realmente hom e ndo estives-
semn auctorisados os estudos do nosso illustre compatriota.
E demais, s¢ a agnardenle s6 pode fazer bem aos vinhos
para que se esfallam em negar que a cmpregam?!

Mas eu bem sei parque me bateram & porta todas as was .
do eceo. :

Queria elle ministrar-me um argumento decisivo a favor
da inutilidade dos relatorios, que apenas teem o prestimo de
archivarem os nomes dos immortaes! O leitor 1¢ até cneon-
trar o seu nome e ihi pdra.

Eis a unica pagina d’aquelles livros que se dobra na
ponta, ou se marca com um signal de fila de socda escar-
late com vivo amarello. K eis-aqui tambem a razdo porque
eu sou combatido com tanta vehemencia e desusado patrio-
tismo. '

- Onde se ha de dobrar a folha em as minhas {‘OIlfBlBBClda
saindo 4 luz?

Esta ch por ventura o elogio do seco? ’\Iéo ostava, mos
foi (Ao forie o seu empenho para isso, qus tord que met-
fer a fita em mais de wna pagina, Servird a e\oepwo para
que s¢ 1o diga que envolve todos na regra.

No mais quero deixar ao ecco toda a gloria do seu ar-
Ligo; D30 s¢ no que se relece ao esealdio, 1mas.ainda em
outres ponlos: pois que de wmas vezes me atiribue inexa-
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clidbes que ndo proferi e de oulras me faz aflirmar generi-
camente o que sO disse para ¢asos espetiacs.

Conheco que devemos deixar aos praticos a theoria do
escalddo, comd estes ndo disputam aos sabios a prioridade
da theoria mechanica do calor nem 08 deseolwimentos de
Newton, o «E por si muover de Galileo ou as leis im-
mortaes de Kepler,

Licito ¢, que no templo angasio da posteridade, figurem
todos com as suas obras, e fanlo mais justo guanto, pondlo
de banda os chisles acarilados em que lransparece a antiga
graga portagucza do cceo, muits sujeitn a perder-se, hoje
que passou de moda, elle tove principalmente em vista
com 0 3en artign ¢ oulros mais que escreverd depois d’este,
fazer réclame cm forma para vender melhor o seu vinho.

Esta intenciic reservada o absolve de tado. A sua uliima
idéa era de cerlo aggredir-mg, coun o deixou hem pro-
vado. ' '
Quem deixard para o fuluro ds correr dquclla adega?
Eo mesmo me sinto, sem quever, atlraido para ella,

(mntos almocreves nao vAo agora imvodil-a, em se sa-
hendo que o yvinbo nio pode sair &'ali senao perleitamente
escaldado? '

0 vinho do ecco vae ser a gallinha des ovos de oive para
elle. Kao bula, porém, de mais na gallinha, se sabz a fa-
hula de ¢dr. Sinto-me eom apetite de o ajudar n'este empe-
nbo. Querg contribuir como possa para a prosperidade da
sua adega. Eu mesmo irvei collocar-lhe o ramo & porta em
gignal do sen triumpho. i

Scnhores!—0 expediente de que mo tenho servido até
aqui, para nfio fallar n’esta assembléa de wma pessoa que. . .
ndo se acha presenis, foi um modo de referic-me sem offensa
aum vinhateiro distinto, cuio elogio para maior clareza, pode’
ler-se na. pagina 69 do relatorio de sr. Lapa, escripto no
anno de {R67. '

A fatalidade que persegue os bons, nem mesimo ali eon-
sentin que saisse exaclo o verdadeiro nome do- panegy-
rista do escalddio, privando assim as geracdes vindouras de

CONE. Tk 24
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o fomarem por seu orago ¢ de se pegarem com elle nos -
casas variadissimos, em que os vinhos 80 pm milagre se
- galvam.

- Lavra importanies propriedaties vinicolas e 1 todos dig
que adoptou as methores praticas genologicas. As theorias
ndo faz 0 mesmo sem as purificar pelo cerchio.

Foi por minha indicacho. de e pdo eslow arrependido,
qué o governn nomeon sea filho mais velhs pare me acom-
paaliar a Londres, sendo-he distribaido o papel de adjunto
do -eommissario. Al apenas sain do caixole ¢ vinho do
pae do meu companbeiro, mandei logo par-lhe mn signal,
apreseutando-n no primeiro hineh que me oficrecen o ge-
neral Seott, no Seuth Kensington Museun.

Todas as pessoas dirdo que nao (altei & cortesia,

- Em quanto, porém, eu lidava asshn em longes terras,
pela fama ¢ glotia de o abalisado producto, wn fdblO
inaudito succedia n'esle paiz.

03 homens praticos, que sin 03 unicos a entender de
vinlios, segindo a Yoz de todos os ecens, nhvidados da sma
missio e constimidos cin jury, ao qual fanfag vezes me
tenho aqui referide com sincero louvor, preparavant-ihe,

- sem o saberem, novo trinmepho, que & esle agora; deixando
escapar Wi erro typographico, que culra coisa no é, des
mais eseandalosos, quo a unprensa tem registado. Este
jury. .. Ail que niio sei como conlenha as lagrimast! Este’
jury consentia sem pedir depois arrata a0 gaverno, que na
pagina 52 da memoria official infitudada «Breve noticia da
viticulfura portegueza» se lesse ¢ mnda hoje se leia, que o
~unico vinho do. .. ecco, continuarsi alé o fim a conservar-
" The o incognito, era ordinario, apssar de ser unico, de per-
toncer'd colheifa de 1871, esiando nods entiio em 7%, de
possuir 16,8 por 400 de wlevol natural, nainralissimo, por-
que na adega Fonde viera nio se conhece alcool artificial,
nem en o conhegn tambem, e de ser mais caro que maio-
- ria dos vinhos da mesma regizo.

+ Para verdes atée que ponto pode chegar a minha hoa von-
1'1(18 de fazer juslica, vou desmanchar o engano e reparar
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9 arre s que consulie sequer os wmembros do jry por-
inguez. ' _
Ha vinhos, que para serem bons nio & mister a zenie
proval-os. I o jury devia saber isto hem. (dbre um livro)
Lrrata. Onde se ld: vinho ordinario de sequede classe; deve
lop-ger: winko distincto de primeive guabidede, A nala dos

yinhos portuguezes.

Na seguimie conferancia trarci impressn unl novo gquarto
cam esta smenda, para subslitnic o que estd no tiveo.

Todoz se admiram hnje como o jury commetteu seme-
Ihante faltat!d

56 estio prosentes alguos dos seus mombros, perdoem-
me elles que i’y diga na caa.

Sinto-me satisleitn. Acham-se reparadas todas as injus-
ticas. Nada mais vil com certeza que o prazer da vinganga.
Ides ouvir a sentenga ¢ szja o meu castigo proferil-a.

T falso o que eu alfirmel sobre a regiiio vinicola de Tor-
res Vedvas na 5." e 6.7 conferencia, como errado & lam-
bem o estudo que d'ella fez o sv. Lapa,

E falso, que a uva mais propagada ali seja a tinta miada,
porgue ¢ ecco, gue ndo sabe de certo o nome das castas,
vem affinnar que e pdo & conlecida.

E falso gue ndio seja o escaldio o ullimo gran evolutivo
da avte vinicola, & a aarora primordial do porvir das uvas.
O fataro dos vinhos de Torres resome-se todo na cauda
que The prohibe de ser christao.

E falso, que, percoreendo en tordos os pontos d’aguella
comarca vinhateira, ;a possa ter visto bem; porque nao
pedi licenca até hoje para visitar o adega do ‘ecco, nude
ndo lia nada de notavel sendo elle,

E falso, que o jury poringuez eslivesse sm sen perfe;to
juizo, guando Jhe classificon de ordinario o sen vinho branco,
porgue tudo & faiso quanto digam o0s 03tros, que nio possa
ser-lhe agradavel. E s deve {er-se pnr w-rdadelra a sua
muita vaidade.

Ferie caso! Dehaixo dos pés se levantam o3 trabalhios,
iz o apexim popular. E quem o duvidard d’ora avante,

-
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vendo tanta celeuma por cansa de nma pipa de vinte e sete
almudes ¢ algans aquartilhos de aguardente de provatt
 As vozes de dois sujeitos nos interrompemn agui.

—«Ninguem deita doze canadas de aguartlente no vinho
de Torres, sr. Lapa,

—sDeitamn doze canadas, sim senhor!

—«Deitam-se doze canadas, se V. Ex.* ¢ escreveit; mas,
nio se deitam nem quatro, se for o st Aguiar que o re-
pila. :

Fagora permittam-me V. Bi.* que eu renove o protesto
que figera de nio respouder a mais ningucm. Nio se péde’
assim todos os dias dur razio pleny ans n0ssos corriradi-
ctores, sem que fique wm peucnrinho magoalo o nagso mo-
desto amor proprio.

Quando 08 mens amigos ¢ em geral o publico, lerom o8
jornacs, em que d’agqui et diante ¢ ainda mais do qug até
agora, 0 ecco ou 08 eccos, perque ha mais de um, lavra-
rem os seus profestos contra mim, eseusam e se compa-
deceremn por minha causa, nem de esperarem que eu thes
responda, Por mais sensalas gqne parecgamn as accusacdes,
nao se deixem abalar por ellas; porque nem lodos s¥o sin-
eeros que se confessem e publico dos sews peccados.

Mas, se por Flita de conhecimentos techuicos especizes,
¢ espinto lhes ficar vacitlanic e perplexo, julganda une
seria mellwor vesponder-se-lhes, mandem eptio buscar sem
mais demora a gualquer Joja—armazem ou faberna-—wma
garrafa de vinho. Bebam ap menos om copo e abi acha-

‘130 sempre a minha resposta. Mais do que isso, a justifi-
cagde e o5 fundamenios dos meus acios e da minlia ori-
tica, Yma defeza de mao cheia, que se nlo pods fazer Ao
bem por palavras!

Depois d’esta prova, nonea. . . e demoro-me n’este adver-
bio que repito outra vez, nunca poderd o meu credito ficar
abalado. :

Fujamos do Olympo das adegas, d’onde nos expungem
o8 Deuses, & vullamnos a vOs- -vinhateires do Ghiado que
assimilaes o azote directamente das roas ¢ do lodo da ca-
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palisacio da cidade. Volvamns aos v03308 bracos, agricul-
tores do Gremio Lilterario, gue nio tendes direile de ficar-
des sabeudn cumo se atainancam os vinhos.

Na anterior conferencia fieimos na Bairrada, que se pode
julgar quasi compleiaments descripta. O emprego da casih
chamada haga dd um vinho desenxzabide, servindo, como
se iisse, nos peiores apnos para corrigir este defeito os
arrobes; que se chamam simples, ynando se limitam 4 con-
cenlracio do mosto, ou composios, quando na sua forma-
¢3o entrarem O assucar, marmsllos, peros, maegis, etc.

0s vinhos brancos da Rairrada vivem muito mais tempo
fque os linfps ¢ tornam-se com a edade bastante suaves;
devendo comtudo adverlir-se, que o seu tralamento é fun-
dado no alcool e que a vida se refere em parte & robustez
‘d'este corpo. Qutras vezes sfio gerepigas (ue deixam en-
velliecer atd que percam pela forga dos annos a primitiva
dogura. :
~ Fabricam-se¢ de bica aberta ou de hica tapada. Feitos
por este uitimo processy sagm melhores, ndo adquirindo
gordara e clarificando perfeitamente.

Uma das causas, que mais podem conlribuir para a riin-
dade dos vinhos, € 2 vindima anticipada ou prematura, e
ainda que em 48 nO$sas comarcas nos as possamos algu-
mag vezes fazer mais cedo do que se suppde gerahmente,
& comtndo certo, que ao norie do paiz, nem sempre deixam
chegar as uvas 4 sua completa maturagdo. A falta de palicia
rural infliie muito para que isto aconteca; e 08 proprieta-
rios fazem vindima, logo que algum insensatu se lembra
de cortar 03 cachos.

530 lres o inimigos do vinhateiro, além dos que men-
cicuam os livros: o ¢3o, o forasteire e o proprio visinho.
-0 cao, apenas as uvas amadurecem enira nos cerrados,
que até ali defenders, vae ds cepas como um faminto ¢ come
as uvas mais madurinhas. Come & farta o pobre -ammal
em se apanhando na vinha § vontade, porque nao Ihe pa-
gam de onfra maneira 08 Servigos.
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O titulo sympathico de amigo ([ homem de pouco lhe
vale ¢ ndo deixa por isso de ser expulso da vinha & pan-
lada. O3 allebes do seu lado, que nio andam nos cirios
todos o8 dips, diverlem-se muily em entrar n'uma vinha ¢
fazer a vindima nocinrna, supprimiadu a fervara do nosto,
-¥Vinha assim vindimada nunea den vinho azedn. E o raloneiro
N0 come uvas. sorve almuodes. Ha esfomagos que valem
vasillas.

—«Ainda rae nfo liz nove este annn»—& a phrase ue
mdica o comego do farto.

Estes habitos ponco pafriarchiaes, e que nada depbem a
favor da innocencia dis uossas adeias, fazem que, em co-
mecando a uva @ pintar, toda a genle se arme de be ape-
fite para as vinhas alheias ¢ de nma espingaria on caceie
para guardar as 3was. '

Ouviram? £ uma detonacio perle d’agui, segnida de es-
ranho rumor, Um vulto se desenha no horisonfe, lugindoe
apresgadn coma nmia sombra, ¢ deixandoe apoz si um rasto
de sangue. O guarda apenas pade seguil-o até o vallado
Gue limita a vinha, mas nio enconlra viv'alma.

15 agora? 0 cuido do tivo eessou. Esentemy porém que
me parece sentir-s¢ am plangente gemido, ¢ um bhagque de
carpo pesado sobre a ferra. O guarda aproxima-se para
examinar o que sejn. Grita com voz de rovio: (uemn ostd
ahi?

Ut voz lhe rasponde, bastante sumida,

—«Sou eu, Silverio. b teu tio, casado com a irmi de teu
pae, & que tu tenaste por algam lobishomen. Vio I fiar-se
em sobrinhos, quando a tenfacio nos persegue de comer
um cachilo. Ajnda-me w levanba, filho, e acompanha-me 2
CASH (ue NE0 POsso it por uied po. Trataste-me como um
vil ferreiro?.

0 gua:da ajuda a levanlar o parente, examina o feri-
‘mento e acompanha-v a casa, desenlpando-se com elle da

1 Nome que os aldeocs dde a qualguer passare em varios pontos da
Extremadura,
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melhor maneira que pide; mas, quando volta 4 vioha, vé
sair por todos oy Ladog wn epxame de raloneiros, que es-
favam 4 espreita gue elle a desamparasse.

Procura ainda cam a espivgarda {irmar bem a pontaria,
mas s3o tantos 0s vavapaus waguelln korisonte, qoe julgan-
do-se dentro de vin bosque, cugole a descarga,

Tarmbem ha ridoneiro que v come uvas; ¢ nma ontra
variedado menns vulgar. i'sle eplra pa vinhy cow o cesin
dg costas, roja-se pelo chin como a lagartisa, fin a apanha
com menos ruido que a borbolefa peisandn sobre uma (o
lha, ¢ vac vender as uvas furtadas no dia seguinle an pro-
© prio donu a vimha.

A policia rural evitaria mnitos desgostos e muitns pre-
juizog, conteibuindo pura que a8 piepristarios nio fassem for-
gados a colher as nvas verdes, com receio de que, depois
de maduras, sejim comidas pelas vindupadores gratuitos,
Mas o lavrador, gue nio quer associar-se pars methorar o
vinho, lambein o nilo fard pava proeedor & argamisacio da
policia rural. '

Uma das seenas mais atlliciivas para (quem conhect 0 pe-
rigo, & a da pesea do péono fndo do halseire. Pode inti-
‘tudar-se a lacla, e fignram n'ella dois personagens princi-
paes; um invisivel ans olhos do corpo, e outre visivel, forte
como wma tarve. O espectaculo terming muilas vezes em
tragedia, quando ha morte.

Acabaram os homens de sangrar o halseivo ¢ de traiis-
porlarem o vivho aos toneis. Dentro da vasitha existe mi-
camenle wna massa crepitante ¢ homida, que expelle de
st bolltas sohre bolhas de gaz, acompanhadas de rnido es-
pecial.

Chegam wina vela accesa 4 bocea do halseiro e a chamma
apaga-se em virtude da emmnatin do acido carbonico ; isto
se repele duas ou tres vezes em pequenos intervallos, mas
sempre com o wesmo resultade. Entdo de entre o grupo
de trabalhadores, j4 impacicntes, so offerece para iv tirar
0 pé do vinho ao Unmin da vasilha, mais alta do que am
homem, um guapo mocetho. Klle que treme como um vi-
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me ¢ grita por Santa Barbara, quando fazem trovdes; que
ajoellra, batendo nos peitos, quando estdio para lhe appa-
rocer almas penadas; que foge a seie pés dos lobishotens
ainda que tenha comsigo uma espingarda; que acredita no
fim do mundo, quando apparece wma aurnra boreal ou um
eciipse: ndo tem medo de enirar n‘aquella fornalha apa-
gada, onde se declaron um incendio sem Iabm'e(!as, pres-
tando-se a arrisear a vida sem glarta nem necessidade por
um ceslo de engacos, como o favia o bumbeiro, correndo
4 casa em chammas para salvar uma creanca, ou o homem
que se langa as ondas para livrar o naufrago da morte. .

Nao vesle emnisa de amianto como o incombustivel, quo
passeia na gaiola inflammada dao circo, fazendo o exercicio
da salamandra; vae com o seu fato, em mangas de camisa
e descalgo como um penitente,

Onde o proprin fogo nde se atreve, terd clle o atrevimenty
de penetrar. Pede um saceo, com duas pancadas fustiga
o ar do balsciro, e salta, camo a corga, sobre a borda
das aduellas desapparccendo em scguida A vista de {odos.

Momentos depois solta wm gomido surde, ergue-se na
forca do desespero levantando os bragos hirlos pela agonia
o deixando ver apenas as pontas dos dedos crispados como
as garras de uma fera. Com 0s mavimentos revolve a mmassa,
desloca e desmancha o tapete macio ¢ movedige, em quo
assentira 03 pés, ¢ que de si expelle cada vex com maior
for(;a torrentes e torrentes de ar asphixianle. Enlontece de
“todo, e a vida lhe fica suspensa par um fio, se algum dos
companheiros ndo o lira para fora, ji semimorto, tomando
instinctivamente o caso a scrio.

Fogem os companheiros com elle para a porta da adega. O
ar henefico vae {alvez chamal-o 4 vida.

Respira na camala oxygenada, abre os aihos, procura
em torno de si reconhecer as pessoas que o cercam, ©
quando recupera a voz, ainda cheio de pallides mortdl 6
esta a primeira phrase que articula.

—«Que espirilo e fortaloza de vinho, rapazes! E que bella
pinga ndo terd esle amno n patriio?
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—ala-te custando cara, replica o companheiro salvador,
revendo-s¢ na sna obra, com justificavel orgulho,

—ald me sitto capaz de outra. Obrigado, meu valente.

Esta pratica 6 uma cueldade e um grave testemunho
de ignorancia. A pesca do po feita por tal modo & win es-
pectaculo peior que uma loirada ds hois desembolados, E
ha aiuda guew se incommode em ir a Napoles ver a arula
do Gip, quando tem ayui pela vindima e cada balseiro
gma arala ¢ cin cada homen. . . quasi uim cio!l. ..

Para remediar 0s defeitos dos vinhos da Bairrada e me-
lorar o eommercio que se estd fazendo com elles, entendo
que & tambem preciso recorrer 4 associagio. A reunido
do maior numero de vontades que possam conciliar-se, deve
encaminhar-nos rapidamente ao fim que tenho por mais van-
tajoso. Lishoa conhicee ji hoje sociedades cooperativas, que
estio senilo de grande proveito para ns associados ¢ ndo
-devemos perder a esperanga de se applicar o systema s
POVOACDEs ¢ NEZOCIns ruraes.

E assim chegaremos nas aldeias a instituir a woperdwo
de todas as fawilias ruraes para um fin bem justo, qual é o
de supprimir a fraqueza do individuo isolado, d’onde nasce
.4 miseria ¢ o crime.

Lizam-s¢ 0s homens para fazer a guerra e 88 agora ¢o-
mecamns a perceber (ue clles podem ligar-se com maior pro-
veito para a paz. JA temos a familia que se funda no amor,
creemos a fumilia que precisa fandar-se na amisade.

Que todos passem a chamar-se¢ irmios; ainda que nio
tenham saido todos do ventre da mosma mulher. A socie-
dade moderna deve exciusivamente preoceupar-se de apro-
ximar o homem do scu semelhante. A polvora fag inimi-
gos. Deiternos a polvara ap mar. Procuremos dar forga ao
inimiga da volvora, gue sé pade ser o trabalho..

Onando ea for o casa do meu visiho convidal-o para
eultivar a-terva de sociedade commnigo, com a mesma fran-
queza e facilidade eom que vou hoje pediv-lhe para que
girva dr mordomo na festa dn orago da freguezia; isto &,

- quando todos pensarmos, que Nos podernos unir para o tra-
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balho como nOs reunimos para a oragdc, nem seva (@0 diffi-
cil o viver na terra, nem (¢ invejado o paraizo,

Na Bairrada, depois de algumas tentativas frastradas,
acaba de fundar-se uma sociedade de vinhos. Nio me com-
pete discutir 0 seq programina nem o regulamento que
adoptou. Faco volos para’ que ella cresca e se deserrvolva
comn provette dos vilicultores ¢ do paiz. Que venca indos
0$.perigos e possa servir de exemplo.

Nip pedem ser differentes nas duas Beiras 0s meios de
fazer prosperar a viticultura, dos gue hemos aconselhado
nas oufras regides, Esti ali a propriedade egnalmente di-
vidida, o vinho é para muitos colbeileiros ¢ pAo quotidianoe
e 0 resgate de dividas anferiormente contraidas. Tanto para
produzir como para cousumir, ¢ pobre, ue ¢ o pequens,.
carece de associar-se,

- 0s productos de ambas as Beiras foram muito elogiados
pelos negociants esfrangeiros que visitaram a exposigio
de Londres, como vinhos de lotacio,

A forca alcoolica manifestou-se nferior em guasi todas
as amosiras a 26° de Sikes, evntandy mesmo a pequena
porcio de assucar que possuiam, £ nio estava ainda com-
pletamente fermentado. Ao lado, porém, d’estes vinhos na-
turacs, houve outras preparaios, ¢ija forga ascendia a mais
do.dobro da primeira. _

Na Beira Afla, a forca aleoolica maxima era indicada por
22,4 centesimaes ¢ a minima por 10,8, que s¢ via n'um
exemplar de vinho de Farmmnhdo. A forga masimg das vi-.
nhos da Beira Baixa chegou a 22,40, ¢ a minima descéu a

" 42,20 wum vinho de Anadia.

Excluo os vinbos de Aveiro gue ainda eram mais (ra-
€05, & que ndo admira porgne perlencizn 4 elasse dos vi-
nhos verdes. '
~ Tanio se prova que nein sempre ¢ o alconl o principal
- fiador do vinho, que muitas amostras d’esta gualidade des- .

'_._(:'él_‘am a 7 graus sem jdmais azedarem, ainda mesmo quando
se.abandonavam a0 ar de um dia para o oulro.
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Aqui deisarei archivadas 2s forcas maxima e minima
de algans vinhes das principaes comareas ou cantdes vi-
uieolas da Beira, -

Localidade Cée do yinho !m-» _ﬂfll:
emprans da(iay-Lnssae
Carregal .. ... fimlo. .. .. 14,8..... 13,¢
» ceves Drapeo. .. 16,65, ... 14,9
Nedlas ..., tindo. ... 5. .. 14,7
o ....e... branco... 189..... 14,4
Mealbada.. ... tinto... .. 16,9.. ... 13,5
P brancn . .. 16,7
Anadia...... linto..... 46.7..... 12,2
Coimbra..... » .....224..... 13,1
CastetloBrance  » ..., 182..... 131 -
Guarda. .... » ..... 2.4, ... 14D

Algans dos termos maximos mais subidos referem-se in-
dubitavelmente a vinhos femperados. Quande em outra con-
ferencia apreciarmos a for¢a denolica de lodas ag amostras
da expnsiciio, nos referiremos ainda a estas duas provin-
cias. E
Acerca da duragio dos vinhos ualuraes do Do sei j&
desde 1868, que nao levando alcool estio feilog do segundo
para o terceiro auno. Perdem a ¢ir, que é poaco firme, ao
quarto anno e alguns de fodo se alteram. Pude observar nas
arnostras a e me refive, que o flavoy, lambem fraco ao
© principin, se desenvolve mais tarde, podendo por este lado
assemelhar-se a0 dos vinhos que 4 [Gra tanlo se uslimam
como [avras de seganda ordemn,

Alé hoje ndo me achei em circumstancias de examinar
0s da Bairrada no estado natural. Geralmente se affirma
‘que 83 mais duradojros e superiores; mas, como apon-
tei na 3.° conferencia, todas estas ohservacdes se referom
aos vinhos altoolisadns. Os vinhos do Do tambem se tra-
famr com agoardente, indn acabar i mesa do consumidor
com Supposto noing.
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Pertence o tempo ¢ &s experiencias repetidas das pes.
soas competentes resolver com aecrid o interessante pro-
blema da edade dos nossos vinhos naturaes. lioje sio ar-
riscados todos 08 juizos a esle respeito ¢ niio podemns pas-
sar de conjectaras mais ou menos provaveis. Dados positi-
vos e sufficientemente seguros ningnem o8 Ppossue n'esle mo-
ments. Tambem jusfo ¢ que se diga, que for honlem que
nos comecdos a ouvir fullar na conveniencia de vender vi-
nhos naturaes.

Em alguns vinhos brancos da Beira descuvolve-se, como
14 foi notado, o gosto a formiga, que a varias pessoas se
affigura procedeute da uva.

Tudos os dias os esludiosos estiio a descohrir faclos no-
vyos, € por mais conhecidas que as €0isas nos paregam, poun-
cas ha que mindamenle examinadas, nio nos conduzam a
novas ohservaches.

Hontem fui ac Alfeite, nio sei se os vinhos me conhe-
‘eom, mas o certo & que VAo quasi sempre csperar-me ao
caminho. Ne meun passeio, provel em cerda quinta am vinho
tinto, em que descabri um gosto novo-—o gosto a fetos.
Fiz sciente o caseiro d'este men reparo ¢ fiquei contente de
lhe ouvir dizer, que effectivamente o vinho tinha ali aquetle
sabor depois do primeiro anmno.

J4 é teanpo de paskar ac Minho, ou para melhor dizer
a0 vinho verde.

Be por este ultimo nome enfendermos todo 0 gue nasce
de uveiras, on em vinhas altas de enforcado, o vinho verde
nio se pode dizer que exista exclusivamente ao norte do
paiz.

lom effeifo as vishas de embarrado cneontram-se 1o
Alemicjo ao norte de Portalegre, na Beira ao norte de Cas-
tello Braneo, na Goarda e nas plavicies de Aveire., A pro-
vincia do Minho &, porém, o verdadeire solar do vinho verde,
& onde methor se nos nowra com o lypo genuing,

0 vinho de nveiras mas oulras provincias algumas vezes
se presenta sem valor n@nhum, parecendo antes um mixto
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desenxabido de pessimo vinho com agua, do que vinho verde.
verdadeiro. :

Este com tordos os defeitos que the possam notar & com-
fudo mn typo curioso e original de vinificac3o.

Temos criticado tanto o vinho maduro que nos soube-
ram. hem estas palavras, clogiando o mals humilde dos nos-
gos vinhos ¢ de que a maior parte da gente diz mal.

Affirman uo Porto, que ndo se pode beber esta peste
senio de olho esquerdo fechado, pondo a boca 4 banda, e
algando a perna direita, como quem ao hebelo espere os
cffeitos de uma pedrada.

Obriga a grandc carcla, em resumo, capaz dc metter
medo ds creancas, e de Lwer mclamar as amas: olha o
papio, vae-te embora! E no enlanto € o mais virtuoso dos
vinhos, por ser o que nin embriaga coir tanta facilidade.
S por isso gosto d'elle. Sabe respeitar a intelligencia,

Em Londres, ap principio, tomavam o vinho verde por
uma substancia purgaliva, ¢ sobretudo ndo podiam com-
prehender como se chamava verda » era roxol

Nao: agradou aos inglezes ¢ Wisto estd dito twio. E {o-
davia en tenho predileccdo pelo vinho verde. Sem que seja-
mos (a mesma lerra, acho este vinho refrigerante, ligan-.
do-se optimamente com agna qnando & bom. Parece-me
mais agradavel qne a perdiz feisendée gabada pelo gas-
fronomo. Menos enjoativo que o cavigr dos russos, facil
de confundir com o oleo de figado de bacalhau, a quem
nfio esteja costumado a comel-0.

E menos repugnante sem duvida, que o Brie mais imo
de Franca, cujo -aroma a toda a gente repugna, quando
e nfo exhala do queijo. Nio tem bichos, nem estd podre.
Arranha um pouco as gocllas. Sobretwde ¢ difficil apre-
¢ial-0 & primeira vez; mas outrn tanto acontece com as 0s-
ras critas ¢ a musica de Wagner.

0 Minho para nos, que ndo vamos vel-o sendo pelo vi-
nho verde, compbe-s¢ dos districtos administrativos de
Braga, Vianna do Casielio o ainda de gma parte do disiri-
cto do Porto, situada na margem diveita do rio Dovro. |
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- Oceupa uma superficic de 713:719 hectares eom 630:852
habltfmtcs, ¢ a sua producgio média ndo passa de 500:000
hectolitros, segundo resam as chrouicas officiaes. ’

Em 1853, estando calenlatda a produccdo vinicola de lodo
o paiz em 3.079:038 hectolitros, dizem ter havido 1,258: 184
heetolitros de vinho verde, isto &, mais de um ter¢o da pro-
duecio total do conlinente e ithas.

Baixou, pelo que aflirma a esiatisfisa, em 1862, a pro-
ducgdo total do reino a 776:341 heclolitros, nos quaes se
inclairam apenas 122:250 de vinho verde,

Que derrotat Mcenos que a decima parte, ¢ ao oidium se
devel.

O sr. Lapa faz o compuio da producciio do vinho verde,
antes da melestia du winhu, egoal a £.200:000 Leclolitros,
tendo epconlrade provavelmenie nas mesmas fonles esle
nHmern. . -

Q oidium atacou as uveiras com incrivel violencia, mas
a par d’elle a molestia dos castanheiros, que s as arvo-.
188 tutoras, tambem coniribuin para & diminuicio das co-
lhejtas.

No comeco d'eslas conferencias, referindo-me eu & p'ro-
dnegio total do paiz choguei a avalial-a em cerca de'd mi-
lhdes dc hectoliros. Parecea cstranho esie facto a wmnitas
pessoas, que ndo tinham compulsadn as estatisticas ¢ igno-
ravam talvez que eu fosse incapaz de invental-as da minha

cabega. Acabamos de ver, que a maioria dos cseriptores. -

acceitaram estes wumeros, apezar dos erros dos eabos de.
policia.

- Reparem, pois, bem n'esla pobreza vinicola; n'esla po-
breza da maior riqmeza do nosso paiz! .

Quereis saber em que vos dou o primeiro logar, no que
realmente tendes a primazia? & em terrenos incultos. De
nove milhdes de hectares que possuis no conlinente, culti-
_vaes apenas dois! ¢ dos sete restantes tres sio de lerre-

- Relatono do sr. v1sconde de Villy Maior sobre os vinhos do norle .
p paiz, pag. 25.
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nos aproveitaveis. Usn povo assim emigra. E faz bem. Foge .
da solidfio. Outros dirdo que foge ao trabatho. Nio posso .
decidir-me. Eseolham.

As nvas das uveiras doseam entre 9 ¢ 48 por 100 de
assucar ou 8,73, no maximo, de alcool em peso, e 1 por
100 em volume. Conteern muitos acides, tatining, bitartrate
de potassio, elc., que trasmittem aspsreza e casca dema-
siada a0 vinho,

A sna rigueza aleoolica anda por 8 a 10 graus de Gay-
Lussac, como muilos de Bordeus.

Achon o sr. visconde de Villa Maior no mosto de uva
branca e Amarante 10,61 de assucar; na uva azal de Ce--
lorico de Basto, boa regiao, 15,70 ¢ 0,89 de acidos, € na
uva espadeiro 14,13 de assucar ¢ 0,8% de acidos por 100

O vinho verde € feite comn uvas verdes, e esta denomi-
nagio nio significa como ja se escreveu, vinho navo on vi--
nto do aunn. Se assim fora, a maioria dos nnsses vinhos
geriam verdes, porque raras vezes se guardam de um anno
para o outro.

A chr fambem ndo & a que estd indicande o nome. Pelo
contrario, & hastante refinto.

Além d’isso & frasco, asporo. agro, refmgerante, diure-
“tica, optimo para o verio, pouco alcoolico, com muily fravo,
uite tartaro, mmito formento, e tao carregado de agulha
que lhe chamam até vinho picdo. O melbor picio deixa a
impressio de wma carta de alfinefes, afagando ao de leve
o cesophago.

Tampem ha no Mmho alguns vinhos mais suaves a per-
feitos. Sav os de vinhas baixas, como se observam em Vianea
e Monsio, aflirmandn o sr. viseonde de Villa Maior, que ¢§-
tes foram alé os primeiros ¢ne se exportaram para Ingla-
terra. Conspmem-se prineipaimente na provincia,  poucos
vio a0 Drasil, que sabe aprecial-os devidamente e pagal-0s
ainda melhor guandn chegam ali em bom estado. 0s vinhos
~ de Basto gosam de repulacio ugual 4 dos que se acaharam
de nomear.

O scu valor & muito vario. Teem chegado 2 pI‘BI;OS exage-
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rados, verdadeiramente-fabulosos, que s¢ poder explicar-se
‘pela extraordinaria escassez das colbeitas.

0 sr. congelheiro Moracs Soares cstabelece os limiles de
24 & 10 mil réis por pipa de 800 litrns para o3 vialos de
primeira e terceira qualidade, como média geral. Na ex-
posi¢io 0 prech maximo era de 75 mil réis, ¢ o minimin
de 20 mil.
~ Diz o sr. visconde de Villa Maior, no sen relatorio 80+
bre s ‘processos do vinificacdo das provincias do norte, que
em 1866 se venderam a 45 wil véis a pipa o8 mais earos,
em 1867 a 50 mil réis, ndo valendo Waruell: annn o vi-
nho madurg do Doura e de Traz os Montes sendo metads] !t
- Houve em Londres &8 expositores que apresentaram 86
amostras, 54 de vinho tinfo e 2 de vinho branco. O jury poru-
guez-habituado a este vinho, elogion muitas d'¢llas com jus-
liga; concedende-a 46 a qualificacdo de bom, a de soffrivel a
21 e a 19 a de mau. Fizeram-se 36 doseamentos de alenol,
achando-se todas com uma gradna¢io inferior & 26° de Si-
kes. A forca aleoolica, comindo, subia s vezes tanto, que -
se-tornava em prodigin. Tal era 0 termo maximo de §4,3°
de Gay-Lussac, sendo o termo minime 8 por 100, Os vi-
nhos de- Aveiro j3 vimos que desciam mais.

Se refleciirdes no que nos disse o sr. visconde de Villa
Maior, dcerca da riqueza saccharina e alcoofica dos vinhos
do- Minho, ndio vos devem ficar duvidas, de gne tambem ¢s-
fes. sejam Lributarios do alcool.

0 vinho verde cria-se nas vinhas de embatrado, que sobem
a-grande altura acima do solo. N'esle systema de cultura,
as cepas expandem-se em langamentos e folhas, coroscam-se
nas &rvores a que vivem conkiguas, amparando-se a ellas;
trepam aos castanheiros e chonpos, enleiam-se como as ser-
pentes do caduceu, s formam festdes e grinaldas que pas-
sam e uns para 08 cutros, sem roubar o solo &s coliuras
3 que fazem: roda, como as raparvigas em torno do milho
da eira, dando-se a3 mios para a danga nas escamizas.

Grangeio simples! A vinha alta ergue-sc osheita ¢ ele-
-gande.para recreio da vista e mortificagio do paladar. O solo
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destinado 4 cullura intensiva dos cercaes, das forragens e
leguminosas, namora-se tamhem d’cste guadro ¢ prompti-
fica & vinha 03 estrumes, quo acrescentando-the os pampa-
nos, conearrem para que estes embellezem ainda meis o
vistoso panoroma das verdejantes campinas.

A viticultura & par tanto num accessorio de sutras cultu-
ras, mas quando chega a viruima nem por isso 03 cachos
deixam de pender das varas que vergam ao peso d'elles,
pouco apurados é certo, mas abundantes do seiva, porque
aproveitam as regas, o clima e os adubos.

A vinha, que se cultiva ein forcados nas arvores, tunbem
s vezes se apresenta em cordio ou latada baixa, seguida
ot unida, como o lepaln e 0s feijoeiros das hortas,

O terreno da provincia € graniticn. Rieo em potassa, que
tambem & vulgar cm toda a bacia de Basto, vistosamente
cercada de mantanhas, e coraprehendends varies concelhos
nas duas margens do Tamega. Os schistos argillosos meta-
morphicos e as alluvides antigas s80 menos extensas.

0 climy & hwnido e temperado, ¢ as uvas fican 3o longe
do solo que & de tado impessivel amadurecerem bem. Fsta
circummstancia favorece o desenvolvimento do oidinm ¢ ap-
gmenta a difficuldade de o combater. Perde-se muito en-
1ofre, e a fraca irradiaciio do calor pouce contribue para
contrariar aquelle inimigo da vinha.

Mette-se o bacello em cova pouco distante da arvore tu-
tora, mergullia-se no segundo anno para se aproximar mais
d’ella e apossar-se do chig. Cresce a cepa e sendo podada,
da os lancamentos que sobem &s arvores, espraiando-se so-
bre as ramos «’estas em dois ou tres andares, e empre
gando-se seis ou oifo vides por cada tufor.

As-varas depois da poda, ficam pendentes dos troncos
Guasi sempre, de modo que ¢ grangeio em cas08 NOTMAEs
se acha limitado ao plantio e a esta operacgio, cujas 'dBS‘pé-
Za8 ficam Dbem pagas c;émemc ctm a leaha que d ella ré-
sulta,

A abundancia dos succos nufritivos, o excesso da humi-
dade, 2 sombra dos tutores, a altura a que estio o$ ca-

CONF, P. I 28




chos, tude influe para que a maturacdo ndo possa ser com-
pieta.

Ha baslantes castas do uvas e uma confusio de nomes
diabolica!

Apontaremos muitas d'ellas, pondo enr italice as mais im-
portantes: azal, borragal, vinkdo tnto, verdelho, cainho,
gallego, espadeiro e variedades, mascalel, wmourisco (dif-
ferente do que se conhece no Dowro), vinhic molle, sots@o
forte, sousio gallego, bogalhal, olho de gallo, milhario, la
caio, padeiro, pé de perdiz, espadana, vinhal, motarinha, sin-
zal, dowradea, bastardo (ke pouco), alvarellidlo, bicud, palho,
biscainho, farrapa, arnile, molar, locaie, verdeal, pedernd,
loureira, marquezinha, mourisco brance, esganinho, azal
branco, malvazia, moscatel.

0 vinhdo tinto marca 12a 15 par 100 de assncar. O vinho
d’esta casta tem excellente ¢dr ¢ conserva a agalba por muito
tenpo. £ um bom picdo. NTo se tho avantaja sm riqueza
saccharina, nem o alvarelhiio nem o woarisco, que n'oulras
regides de vinha baixa sio uvas de primeira ordem,

A guartidade de assucar estd na razdo inversa da altura
& que ellas se criam.

Calenla-se em 30 itros de masto on 30 kilogrammas de
cachus a producgio regular dc nmma uveira. Egcepcional-
mente ha algumas, que produzem meia pipa de vinho!
Tanto vinho fazene lembrar as cepas americanas que eu
vi em Bordeus, no quintal do sr. Laliman; onde uma le-
brusen, chamada Isahel, suspendia n'aum extenso corddo
para mais de mil cachos,

A vindima & quasi sempre premalura, preferindo os vi-
nhateiros as castas mais ruins para evitarem o roubo, Via-
dimam principalmenie verde na visinhanga dos povoados,
porgue afio quersm chegar & verdadeira vindima sem uvas.
Corfam-1'as 4s vezes em agosto, quando nem sm outubro
gstariam capazes de se apanhar. _

A pisa faz-se em lagares ou em dornas, conforme a
quantidade; concluida a pisa, mergulha-sc o chapeo, que
ali se chama brotho. E a nossa lingua tho rica, que, para
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designar a balsa, conheco eu, além de outros, o3 seguintes
termos: brotho, cungo, canguenho, chapes, balsa, cadrago -
& MUASSa. - .

O Dbrolho, elevado acima do gaarde-vinhos e jauitas ve-
zes j& acelificado, infunde-se 1o moste para melhor se dis-
solverem as malerias corante e adsivingente. Tambem ha
falta de accio nos lagares e nas vasithas, seudo os primei-
ros construidos com padras de granito que apresentain
muitas fendas ¢ loda & especie de animaes nojentos, 4 se-
melhanca de pegaeninas grutas de morcegos,

0 liguido & metiido em vasilisas que se tap'lm £m noven-
bro, porque n'este mez se juiga terminada toda a formen-
tacio.

Para corrigic ns defeilos provenientes do excessivo fer~
mento & gonveniente usar trasfegas; mas, no Minho ndo

. gostam. da trasfega, povgie suppiem que faz perder a ras-

cancia ac vinho, nnica qualidade que n'elle procuram os he-
bedoves.

Vio 1a eraprehender methoramentos em seinelhantes co-
marcas | Digam-ies que desengacent 108 do Minho, nu que
nfio desengacem aos do Alemiegjo!

Escreve o sr. visconde de Vilta Maior, gue em Villa do
Conde, se corta, pisa e faz o vinho em uma semana. Ao
cabo de sefe dias estd cozido ¢ ao oitavo behido. E ainda
& de mais, porque menos tempo gaslou o Omnipotenle &
architectar o mando.

I comiudo nada (o facil 4 razio uem Lio proveitoso,
como methorar o vinho vevde que se assemelharia mmito
de longe ao de Bordeus; modificando a nhcultma e a vi-
nificaggo.

Accusam-me porgue en aponto o mal e nde indico o re-
tedio. Dos remedios que eu sempre aconsclho ndo poucos
so achavamn anferiormente propostos e dos novos gue lem-

bro, fazem de conta que ndo m’os ouvirani.
. Pois, muito bem. Vou deixar n’este ¢aso nna recaifa por

eseripto. Recommendo aos vishateiros do norte 08 conse-
lhos gue deram os srs, visconde de Villa Mator e Ferreira
22,
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Lapa acerca dos vinhos verdes, & que viram a luz da im-
‘prensa ha uns poucos de annos.

‘E que me dizem agora? Consla ji que 0s seguissem. ou
0§ ensaiassemn sequer?
Nio sdo por tanlo fundamentadas as queixas dog yinha-
feiros. O que clles simplesiente procuram ¢ achar um
pretexto que possa servir de desculpa & sua inaecio,

0 sr. visconde de Villa Maior reprova os lagares, par-
que sdo pouco aceiados, em virtude das asperczas do gra-
nito; teem uma larga superficie exposta ao ar, d’onds re-
sulta uma grande svaperacio de alcool e a oxydagio do vi-
nho. Propde para os substitoir as dornas cobertas, e que
nio as havendo, se aproveilem ao menos os tongis, Acon-
selha vindima cnidadosa, desengace total ow parcial, com
addicAo ans m0sios mais pobres de assucar de canna, cujo
preco, embara seja entre nds clevado, nae contribuird muito
na sua opinidp, para encarecer o vinho verde, (ue so tem
a despesa da vindima ¢ rpasi nenhum tratamento.

0-sr. Ferreira Lapa, nas suas conferencias proferidas em
Braga, provoz a conitura mais haixa, n uso da empa em
argola em vez de varas pendentes, que nos lembram os
cabellos desgrenhados de uma losca; a poda viva dos lan-
camentos estercis ¢ dos cachos esgalbados; a desfulba; o
avellamnento das uvas em taboleiros fdra das aveiras; a sul-
furagio como meio de conservagio ¢ de adocar o vinho; 0s
balsciros cobertos e a educagio na vasitha sem aguardente;
a filtra¢io ¢ o aquecimento: emfim, a transformagio radi--
cal do preducto. E o esindo rigorose das caslas, acrescen-
tarei cu.

Querem os vinhaleiros ¢ntio que Ihes aconselhe os me-
Ihores processos? Ponham estes em pratica ¢ venham de-
puis oufra vez enfender-se commigo. Nio ¢ proveitoso a
quem cstuda ponco, passar-the ligio comprida de mais,

Desde os fing do secule passado, que em portuguu se
teem escripto muilas obras ufeis sobre vinhos. Lelam-u’as.

-Um terco que se tivesse aproveitado e onde cstaria a €s-
tas horas a viticultura portugunezat
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Duande penso em secego no meu gabinete, e ¢onverso
sosinhio commigo dcerca d'estas (questdes, deixo-me deve-
ras possuir flo mais justificado desalento. Perdoae-me que
vol-0 diga. Chego quasi a convencer-me, que o0s livros san
inuleis, & goe os estudos neste paiz nio inspiram sympa-
thia a minguem,

Para que uma idéa vingue & preciso que um seculo pelo
menos a tenha envelbecido fira d'aqui. No grande eorlgjo
da humanidade, figuramos no couce da procissio. Adiante
de nds vac quasi tudo. Deixdmos unicamente para raz o
negro e o selvagem! Nem uma folha de lviro pozesies mo-
derpamente no allar do progresso!

Aos poucos homens.gue ainda se levantam para traba-
Ihar e suster a patrfa na queda, arrancaes coin zombarias
¢ enthusiasmo da coragio.

Pavtistes a espada na mio dos gunerreiros quandu a pa-
tria era nova, mas agora guerels na velbice fechar-lbe os
livros na cara, para que ella nio pense!

A historia, na sua licho imparcial ¢ severa, mosira-vos,
que o flagello se tem tormade, na Inta condra a vossa indif-
ferenca, o mais efficaz elemento de prosperidade.

Em ¢uanio se nio repelir wina epidemia {emerosa como
a de 1887, ¢ possivel que nido chegueis a destrair a pes-
sima canalisagao da cidade; e quanlo wa incendio pavo-
rose ndo se atear no bairro da Alfama, dormireis largas
noites solive o projecto da sua reedificacao; e quanle o
vibho ndo for mais barato do que & a agua, ndo arriscareis
am passe d'aqui para acold, na inten¢du de melhorar o fa-
brico.

" E queixac-vos entio de gue nio tendes livros ¢ de (us
ninguein vos ensina.

0 que nido ha & quem se disponha a estadal-os.

Quereis sinceramente aprender? Consultae Quintella, Pe-
reira Rebello, Scabra, Lobo, Villarinho de S. Roméo, Villa
Maior, Ferreira Lapa, Gyro, efc., elc.

Admirae-vos de tanios nomes? Nuuca onvisips pronto-
cial-0s, oy nfio os julgacs auctorisados? Preferis genie de
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fora, porque ndo fendes & eom estes santos, ¢ toda a vida
se disse n’esta terra de proverbios, que os santos de easa
nio faziam milagres?

~ Esperaes oue: 0 ¥0ss0 amigo almocreve se resolva a.es-
grever um tratado de vinhos? Largos dias teem cem annos.,
Turde vereis esse livro. Ainda efle se ndo matricalow na
aula das primeiras lettras.

Mas que abstrac¢do osta agora?! Onde sc viu coisa pa-
recldal Eston como um homem que em vez de seguir o
scn pensamento, fosse obrigado a repetir 0 dos oulros.

Serd extasis? _

E elle. Elie ahi estd ontra vez de volta oonunigo, o ecco!
A dizer das suas ¢ a fallar sem licenca.

. —c{ueremss praticos! E mm gaverno que te deixe 1<;nlad0
a prégar aos peixinhos! Que pegue na tua obra ¢ mande
com ella smbrulhar manteiga! Que:a nio publique sera
melbor, e nao faga caso do que o disseste! Desafiar-n’os 21
Que petulanciat Os eccos vao por-se em campo e depois
veras que marnthe! As chaninas, 4s chammas o condem-
nado. Estd vendide ao esirangeirg!!! Armemos 0§ nossus
filhos contra esle traidor e saiamos para a rua a fazer motim.

Acordam todos os eecos e ainda estonteados de somno
comecam tarmbem de bradar: '

~~cfdra com elle que esta vendidu ao estrangeiro.

- Afraz dos eccos vem pelos cabellos para a praga ¢ eatram
na sedi¢do, varios clubs de agricultura, gque se levantam
da mesa do whist com muito man modo. E como sempre
succede na occasido tas revollas, sio mais 0s curivsos do
que 03 revolucionarios, e nio falta tambem o rapazio pd[a
fozer algazarra.

- A onda encapelia-se e os muormurios chegam depressa
a0 palacio das ametoridades, que mandam perguntar para
fora, a fim de se pbr em pratica, o (ue & que prefendem
03 senhores das cepas, unicos que existem hoje, dcpois qne'
“0-lempo abolin os de pendao e caldeira.

wwqQueremos ludo como estava, pois & para isso que 08
portnguezes eostumam fazer revolugdes, e
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Voltenios 4 realidade, senhores!

Agui o maior eclogio de wina pessoa ¢ ¢ sen methor ti
tulo de recommendagdo ¢ dizer-se: tude quanio sabe a si
o deve, aprendeu sem mestre,—eim tanlo que a maior cen-
sara que so levanta contra qualqaer, & chamar-Ihe theorice.
Corresponde entre nos a este epitheto, que em foda a parte
se applica ans homens de merecimento, um senlida perfido
que envolve guasi wma affronta.

—eAgnelle & theorien,—exelamam os insensatos, mor-
didos de ciume, quande guerem humilhar alguem que va-
fha mais que elles, ¢ a multiddo acrescenta:—Ndo ponha

. Tnais na cartn,»

Deprime-se © sabio, eleva-se o ignorante.

Para mim o thegrice représenta o homem que ueimoun
as postanas sobre os liveos; que sahe podr acima dos seus
interesses o amar da sciensia que cnlliva, a idea que defende,
o principio que pretende implantar; que passa pela moci-
dade como um velhn; qoe néo olha para a natureza scr
he arrancar um segredo,

Quasi sempre ¢ o homern, cuja vida coroega guamlo para
os outros se acaba e que se ergue na historia tendu-a por
pedestal.

Pode ser wais ainda e ealio chwmna-se hristo, o Re-
dempinr da humanidade!

Para os ignorantes o Lheorico & nma vaga creacao do os-
pirito, um ente maoral sem hapnfagdo, um louco gque fngin
de Rilkafolles, uma creatura que segue uma sombra, que &
farca de estudar nio sabe nada, que iresien a ler, gue niin

tem razio quando combate os prejuizos, que tudo faz ds
avessas, que nada aconselha com utilidade, que nfo co-
nhece os homens nem sabe viver n’este mando; emfim um
original que vive na loa!

Vive na Jua! A phrase é esta, e acendin-ne a tempo.

E comindo, senhores, 108 eslndos & locitbracdes dos theo-
ricos deve ahumanidade as. suas mais preciosas conqmstas,
e a sna adiantada civilisagio.

¥ com os trabalhos dos theoricos que as socicdades mo-
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demas caminham, e 0 homem cheio de orguitho a cada pusso
exclama que o mundo progride t

0 theorico riu-se da vela de seho de msnpportavel inor-
rio, que se desfazia em negro de fumo, ¢ d'ella cxiraiu
a stearina que vos allumia com a Tuz clara ¢ brilhante do
gaz condensado.

{) theorico olhou wm dia para o espelho, & em vez de
reparar na sua imagem, viu as faces pallidas, o roslo ca-
daverico e os membros tremulos dos operarios, que na pre-
paracio do ago, morriam victimas das cmana¢des do azou-
gue. Tanto haston para vos dar outro espetho de prata, em
que podeis mirar sem remorsos a vossa vaidade,

0 theorico ohservou, que os filhos definhados fugiam dos
peitos das mdes, corroidas pela eserofula, e foi procurar
0 leite bom pura a alimentagio das creangas, regenerando
as racas. Bem certn gue a sciencia, nossa mia focunda, ndo
recusaria o seio as geracoes prevertidas pelos vicios de seus
progenitores.

0 theorico carregon 2 pilha, distillou a halha o ihﬂammou
os dois gazes cemponentes da agna para obter a nz, por-
gue a nmatureza menos previdente, ndo chegidra a dissipar
as trevas com a claridade do sol, da lua e das esirellas.
Lug que vos acompanha por todaa parie, sem receio de ver-
des o seu hrilha empanado pelo mais tenue veo de yapor
que se transforma em nuvem.

O theorico descobrin ¢ chloroformio que vos suspende a
vida para o soffrimento, poupando, eontra as proprias pa-
lavras dos texlos sagrados, as dores da maternidade ds mun-
lheres.

( theorico separon do alcalrdo do gaz as cores mais gar-
ridas com que enfeitaes vossas filhas, rounandb & flor o se-
gredo que sO eila possuira de corar as suas petalas.

O theorico achou na pitha o coragdo do peasamento; con-
stroiu ag rodas do vapor, dispatando na velocidade da car-
reira, 0 vbo as aves; isolou a (uinina Lom que rasistis 4 in-
feccdo patudosa, dando-vos armas para lutar com a morte,
8 03 meios de combater os effluvios dos pantanos.
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0 theorico descobriu a atiracgio universal ¢ a harmonia
dos corpos celestes. Poz as leis que multiplicam as cearas,
que‘reproduzem 0s animaes utels, que propagam os pei-
xes, que modificam os climas, que combatemn a fome, que
aperfeigcam a creatora.

0 theorico fez toda 2 mathematica, toda a physica, toda
a chimica, 1oda a astronnrmnia, 1oda a hisloria natural, fey
iodas as scienciast 80 nio fez a ygnorancial

Soerates ¢ Platio, Demosthenes ¢ Thueydides, Ripoora-
tos & Galeno, Galilko e Newton, Kepler e Franklin, Am-
pére o Faraday, Pascal ¢ Lavoisier, ¢ a0 lado d’estes os
grandes pensadores da humanidade sdo 03 representantes
na terra da Omnipotencia Divina.

A injuria, a perscgui¢io, a masmorra, a tortora, o cada-
falso, a fogueira foram para muitos o premio do seu enge-
nho! Tornastel-os assim maiores, porque fazendo-os subir
ao calvario, os aproximastes de¢ Deus!

Curvae-vus, peis, reverenles perante os theorieos.

E ji que em vida lhes concedestes a palna do martyrio,
o paga de tantos henpeficios, respeilae a0 menns agora a
sna memoria. Nio Mres inquieleis,—ingraios!—o somne
glorioso da imninrialidade!

;Que idéa farieis vos da natureza, se nio exislira esse
louco a quem acensaes de viver na Jua? !4t

[22]
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janidade de se fazer, O sr. visconde dg Villa Maior * aprovei-
tando a8 indicagBes de um propriclario? muito conhecedor
da agricutiura do Minho, divide-0s ¢ einco regides ;—di-
visio transitoria, Ja s¢ vé, porque siio tantas as variantes
de ypo observadas et tota a provinuiy, que a-classifica-
cio defiriliva se lorna por isso bastante difficil; principal-
menle ndo existinde estudos minaciosos, que pormittam
proceder an grupamento natural dos vishos pelo seu ma-
ximo numera de analogias. A classificacio de que vou fal-
lar-vos, separa o3 vinhos pelog rivs; forma, por assim di-
zer, 08 grupos principaes ¢ esta muito longe de ser abso-
luta. Penmitle-nos, combide, fixar maethoer as idéas sobre
esfe assumplo & nae deixa de zer um apreciavel auoxilio,
gue pode servir de base a futuras investigactos.

Os melhores vinhas verdes, ou como tacs copsiderados
até hoje pelos provadares, e que estabelceem a transigio
para s maduros, sdo os de DBasto ¢ Nibeira do Tamega;
os do Lima ao Minho; do Gavado av Lima: do Ave ao Ca-
vado; do Douro an Ave, formam as oulras regides gra-
dualmente inferiores, segunde a ordem por que ficnm in-
dicadas.

0s concelhos que expozeram vinhos verdes em Londres,
abrangem as regides principacs e foram: Barcellos, Braga,
Celorico de Dasto ¢ Amarante no districto de Braga: Arcos
de Val de Vez, Mongdo, Ponte da Barca, Ponte de Lima,
Viamma do Castello, Yiilla Nova da Cerveira, no de Vianna;
Baydo, Gondomar, Mavco de Canavezes, Santo Thyrso, Pe-
nafiel, no do Porto. A maioria d'esies vinhos era nataral;
alguns aleoolisados, como sc deprehende do que se disse
na conferencia anterior; ndo havendo findamento sufficiente
para acredilarmos, yue a differenca de sleool enlre o8 vi-
nhos mais ricos e a rigueza saceharina normal da uva, pro-
ceda da addicio de assucwr aos mostos, como sabemos ue
fora aconselhada pelo sr. visconde ds Villa Maior em, 1867.

4+ Memoriu sobre 0 processos de vinfieacdo, pag. 26
? 0 sr. visconde de Montariol,



0 assucar tem preco clovado em as nossas aldeias. Em
muitas é ainda remedio, gue so se manda buscar quanda
alguem csld doente, e ndo ¢ crivel que o deite no vinho
para elevar a sua for¢a rieoolicn, quem mal por einguanio
o conhece pura adocar o café.

Todos oz vinhos verdas resistiram muilo bem as mas
condictes das adegas onde foram guardados na expasicao;
manilestande apenas alguin ligeivo principio de fermenta-
cin, cujo descuvolvimento se cvifaria transferindo-os para
outra vasilha.

Julgo gae nio tenho necessidade de fallar em separado
dos productos que se eriam nas cepas de embarrado das
duas Beiras, em ¢ue cufram os vinbos verdes das plani-
cies de Aveiro ¢ do norio do Alemtejo. Como o3 do Mi-
nho, devemn considerar-se snjeilos & mesma critica ¢ com
muita maior razio cerlincute, porgue clegam a ser info-

“riores dquelles e nio poucas vezes de todo impotaveis. O
gue se refere ao methor typo € applicavel sem restric¢io
ao typo mais ordinario, cin tndo que respeita ds modifica-
¢ies e aperteicoamentos, por gue lom gue passar.

As causas prineipaes da alteragio do vinho verde, por
muitos dos nossos compalrictas appellidade a cereeja na-
cional, 330 1 ma escotha das castas, colbidas antes da ma-
furidade ; o fermentagiio com 08 engaces, cuja agrura naop
se descrove; o poucn aceio dos ulensilios e mobilia vina-
ria, e o excesso de saes, tannino, fermento o substancias
fermentisciveis, que resunliam dos estrumes azotados, que

. se appiicam & culturas intensivas.

0 vinho n3o pdde subtrair-se & influencia que estas ma-
terias possuemn, por iss0 ne a8 wveiras se estabslecem,
. como sabeig, orlando os campos. Todos os annos as cepas
do Minho se aprpveitam dos adabos que szo laugados re-
gularmente & terra. '

Pouco se tem dito até aqui, n’estas confereneias, dcerca
dos estrumes e do seu influxo sobre a vinha, perque muilo
de nroposilo reservei para este logar o sen estudo. IS agora
que posso compendiar sem repeficies fastidiosas o que

%3
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julgo de maior importancia sobre a esirumagio das vinhas;
mas, socegae, meus senhores, que nac vos enfadarel com -
wma ligdo de especialisla,

Nio & esla a indole do men trabalho, ¢ havendo quem
o satha fazer melhor do que eq, nas escolas de agricullura,
onde se cnsinam estas materias com desenvolvimento, para
1a vos remetto, se quizerdes apreciar a questio a fundo.

0 que eu ndo guero, ou pelo menos nio descjo, ¢ ser
acensado de me haver absolntamente esquecido d'este ponto
interessante, para 130 augmentar a lista dos auctores por-
tuguezes, gue trataram da viticultura ¢ nem duas palavras
a0 menos disseram nos seus trafados, acerca de estromas.

Quetn sabe se pensariam, como 08 agricnltores, que a
vinha pode viver sem adube, ou se receavam aconselhal-o,
com o temor de tornarem ainda mais desgracada a vida do
nosso aldedn?

Nio se ¢stao vendo, com sincera tristeza, os sacrificios
a que clle se presia para obter os escassos estrumes de que
dispde ? Pobre genie que definha a populagio sem robus-
tacer a lerrd, ¢ prodaz con as estrimmeiras us suas chiou-
panas mais typhos do que semenles!!

Na maioria das nossas comarcas pode gabar-se a vmha
“de ter concorrido Wé agora, para que o medico nio passe a
ninguem certidiio de obite. E a nio ser no Minho, na regifio
da Bemposta, onde é estrumada regularmenie de tres em
ires annos, ¢ n'uma qae n'outra comarca do reing, gue
bem poucas sBo, raras vezes os scus producios deizam de
~ ser primorosos e do mais subido quilate, por [0 haverem
applicado.

Coisa curiesa; no Minhn onde a vinha é um ace:,souo,
niio rouba terreno ds anfras eulturas, & que mais estrumes
recebe, ndo precisando laivez tanto d’elles. Nas anfras re-
gides, em yue s¢ diz senhara absoluta do solo,-porqus €
constiderada a cullura principal, vé-se privada quasi abso-
Tatamente d’este beneficio.

Coilada! a posse do terreno & d’ella, mas conservam-lhe

4 casa serpre cheia de hospedes. E preciso ser cego para
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ndo reparar na liberalidade da vinba, gue deixa viver a seu

lado, as hataws, o milko, o grio, os chichares, e quando

Deus gquer o trigo tambem! Nio the damos estrumes e ape-
zar id'isso deixamos, que dispenda com os estranhos grande

parte dos seas parcus haveres. A vinha cerfamente esta
doida, e nem eu gei ja porgue 4 ndo temos dado por pro-
diga.

I julgaes que ticam agni as spas extravagancias? Vio
muito mais longe ainda, porque atem da batata, do mitho
¢ do trigo, scmeados em annos successivos, consente ar-
vores nos seus dominios, que mais conchegadas fariam ex-
tensos pomares para matiz da paisagem. A hem dizer o
lhe faltam flores, 8 s¢ as ndo tem, ¢ porque nos ndo senti-
mos predilecdo pelos jardins.

E que arvores?! Tanta caridade haverd, mas maior que
a ‘da vinha, nio me saberdo apontar i— Arvores coliertas
do aleijies e deformidades, com molestias inenravcis, cra-
vadas de insectos, vesfidas de mnsgas, ajonjardas de lenha
seca, imsultaas pelas formigas, minadas pelo carnneho, ne-
gras de ferrugem, comn uma wnica fidulguia —-a do peco.
Mendigos, n’uma palavra, que sémente 10 mablo encopra-

riam asylo,

 F todavia, devels lembrar-vos, que & n'estas areores que
nos creamns a fructa do cho, que taimbem repariimos com
0 gado suino, nos annos de grande fartura, quando se torna
impossivel comel-a sem companheiros.

-~ Desculpem-me a sinceridade. Nunca parli uma pera com
a cerieza de ser toda para mim. Fago sempre conta comn os
bichos gue ella encerra e que provam a fructa primeiro
que nés. :

. A sombra e com 2 proteccdo da vinha vivem ¢ medram
todos os fructos vadins. Elle & a macd reguenga, elle & o

pero azeitado, elle ¢ a ameixa brava, o figo hrchmo, 0 la—

. Xanle abranho e a azeitona gafa!

E tudo isto, até certo ponto, ndo & mal feilo que ihe suc-
ce(h, porque a vinba de toda a maneira se propaga, e nio
86 resiringe facilmente a vegelar ne sjtio em que & dis-
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posta. Com pouco vive ¢ todo o terreno acha pouco para
si. Tem sete folegos como os galos.

As varas que cobrimos de terra, tornam a flovie ¢ por
cada vara escondida, brola outra eepa de mergulhia que al-
tora os alinhamentns. Cortada em pequenos pedayos, ainda
se desenvolve £Om PASMOSA energia, como se v no bacellu
que enterramos na manta. Da cova resurge! Fura com as
raizes as paredes ¢ as rochas, e raras vezes se csquiva a
dar frueto. Como guer ella entdo, se tio mal andamos acos-
tumados, que pensemos em alimental-a?

E como pretendem tambem que o possamos fazer com
economia e vantagent, se clla conseunle que a plantemos em
confusdo, obrigando o agricultor & cavar cada pé por sua
vez? Faca como 03 cereaes, que se nio promptificam a pro-
duzir sem 0 salario de adubos.

Considerando as vinhas desde a sua origem, vé-se, qae
era geral, estiio dispostas comt a maior irvegularidade. De
um individuo se conta, que estaudo & janella & comer um
pecego, deixdra cair no quintal o carago; fempo depois en-
frava-lhe a ramada de’ m pecegueiro pela janella dentro,
Desde enffio para nio perder a semente, passon a comer
08 pecegos no guinfal, deixando cair os carogos na terra.
aié que fez assim um powmar. Embora o processo de plan-
fagio ndo seja o mesmo, se observamos as nossas vinhas,
encontramol-as n‘uma dispasicio snalnga; como (ue parece
ter sido um tuffio que para ali-arrojon a semente. '

A irregularidade da plantagio qne prejudica todo o gran-
geio da vinha, difficulta tambem por fim a applicacio dos
estrumes, e o [raco adubo que muitas vezes se lanca na
mania on no chio da vinha, vae ser aproveitado desegual-
mente ou compartiihado pelas visilas da cepa, que fica
sem 05 SuUecos (ue parecera destinar-se & cultura prinei-
pal.

Nas vinhas ha a distingnir as que sio dos fazendeiros e
por elles amanhadas, as viuhas da pobreza, se lhes quize-
rem dar este nome, ¢ as que periencem aos grandes pro-
prietacios. Poucas vezes lenho visto que estas andem me-
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thor amauhadas do que as primeiras, e nio admira que os
vinthedos dos ricos apparecam menos coidados, porque nem
sempre elles procuram os meios de se collovarsm nas con-
digGes de grangear acertadamente a grande propriedade.

Ha no distrieto de Santarem uma phrase conceitussa para
exprimir os dois factos observados nas vinhas. Do pequeno
fazendeire que amauwlia 2s suas tervas, diz-se, que andd
comsigo, o proprietario (que as dd& para esiranhos arro-
tearem, Jiz-8¢ que enda com os ontros. '

Andar comsigo ¢ a forca, a intelligencia, embora des-
acompanhada da instracedo, é o caidado applicado & cul-
tura. ' ‘

A enxada do homem (ue anda comsigo, profunda-sc no
terrenc, cava-o, revolye-o, fertilisa-o melhor; a2 mesma en-
xadu, quando trahalha na propriedade do que vive cotn 08
outros, apenas lhe rogca algmmas poliegadas 4 superfiric.
0s pobres andam comsigo, caltivai bem ¢ arrecadam hom
- fructo; mas ndo chegam a logral-o, porque, em chegando
a vindima, o propoielario que lles emipresty a adega & o8
ufensilios, faz passiv o fazendeiro pela sorte dos que an-
dam com 08 ouiros.

No tocante & alimenta¢io das planlas, vive o agricultor =

despreocupade, nio repara nem fem a consciencia que as
cepas vegetem anemicas; antes pele contrario, acrediia que
as crltnras acessorias as nio prefudicam, chegando a affir-
mar que uma ceara de milho de sociedade com ellas, ihes
“augnienta o vigor!

0 estrume que as vinhas do embarrado comem is cnl-
toras intepsivas do Minho, é sobejamentc page pela sub-
stancia da vinha baixa nas outras regiGes do reino. Tam-
bem a vinha sabc o que séja contribuir o jusio pelo pecc-
dor.

Estamos tivanda das vinhas toda & especie de produclo
acessorin, para satisfazer as necessidades peculiares da yida
" raval. O péior de tudo &, que por toda a parte se levan-
(am os insectos e as plantas parasitas para a desirnetarein
por sua vez, ameagando destrufr ou por cm grave risco a
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" pxistencia da videira, que nos {ratamos ha tanfo fempo, -
cono roupa de francezes,

0s ricos seguem n'este particular o exemplo do pobre,
¢ plantam nos virherlas cearas € Arvores, emhora vejam que
as cepas assombradas por ellas difficnltosamente produzer. .
Ninguem s¢ preccupa cotn 4 soparagio das culluras, se-
gundo. a natorcza e aptiddo dos solos. Succede mais en-
contrarem-se as vinhas nag covas ¢ ribeiras que seriam
excellentes terras de pio, e as cearas quasi nos pincaros
dos ouleiros. Esla destocagio do solo mais conveniente &
vinha, é egoalmente ouira cansa (ue confribue para & in-
ferioridade de algans prodnetos, que nem os melhores prin-
cipios da arte cenologica poderdd jimais modificar. -

A terra & pailo rick e dd para tudo, calcula de si para
comsigo o agricultor, e as plantas devem viver em socie-
dade. Como nem fodas possuem raizes da mesma exten-
sio, podem juntar-sc 1odas na mesma ferra. Umas comem
por ¢ima e ouiras comem por baixo! Com estas ideas a
terra um dia cavsa-se de produzir. Castigo do ceu! onvi- -
mol-0 endilo dizer, sempre prompto a deseulpar-se com al-
guer ¢las impridencias que faz.

Todas as plantas sc campdiem de duhs parles distinclas,
em relagio aos elemcenios que as formam. Uma parie que
desapparece em producios volateis quando as sujeitamos,
na presenca do ar, 4 acgfio do calor; e outra, que se ndo
volatiisa nas eircumstancias valgares em que se.pode fazer
a exporiencia.

Basta que tomemos qualquer pedage de uma planta e a -

aproximemos do fogu, para ver qué ennegrece e so reduz . -

i CAPVAQ; 86 continparinos o aquecimento, enconiramos por
ultimo zma substancia {ixa, que pode ser branca, amarel
lada mais on mengs vermelha, e que constitue a cinza.
Até o primeire perigdoe tivhamos a substancia -organica,
aquecemos mais na presenca do ar, ficomos _sémenl,e- com . -
08 subslanciaos ninerass. S
A parle organica adquire-a a planta do ar DbldS folhas . e_-
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do solo palas raizes; a pa:te inorganica do sola por meio
das raizes.

Fstes factos provam, qus pos vegetacs ha duas ordens
de substancias de naturcza distincta, que elles tiram da
terra a que vivew presos e do ar ou do ambiente que lhes
cerca 0s Orgaos aereny, sendo as raizes que se escondem
no silo ¢ menog nos impressionam, 08 orgdos principies
da ahsorpciio,

A planta eome e bebe como qualguer avimal, e to pdde
viver sem ¢ alimento gue a terra & obrigada a fornceer-the,
Quande esta emipobrece, a planla soffre € pode mesmo nio
chegar a suskeniar-se. . '

Mas, além d'isso, teen como nds as plantas paladaras
differentes, havendo-as até de ma boca; nmas preferem a
potassa & soda, o acido phosphorico ao sulphurico, ¢ em
regra a cal & maguesia; estas toem mais actividade, aqueiias
menos, ji porgue assimilam cown maior facilidade oz ali-
mentos, ja porque sabein procural-os em nma drea mais
exiensa, D'onde resnla a necessidade de se fazer o cstado
do solo para canhecer o gne elle pode dar, ¢ o estudo da
planta para saber o que clla quer.

E ndo ha remedic sendo sujeitar-mo-nos a estas leis, que
muitos podem Lomar por caprichos. Caprichos temos 108, que
precisamos de cosinheiro para crear os muscalos, e ndio
Bos contenfamos com os alimentos vaturaes, Agora s¢ vé
aqui om individuo gue vive de hifes na gretha, e acold ou-
tro que se alimenta principalmente de peixe. Ha tal que
nio gosta de salada de samardes e alguns que fazem d'este
arisco as suas delicias, As planias gostam todas egual-

“mente da agua, do acide carbonico e do azote, ja sob.a
forma de nitrato, j4 sob a férma de ammohiaco e até no
estado livre. Que muito & qué lhes deixemos a liberdade
de preferic um aleali a oufro, um acido a ouiro acido, €
que muito é tambem que se faga a diligencia da 110554 pai'te
para ihes conhecermos as inclinagbes?

. O agricultor intelligonte, dirigido nos ulimos annos pela
mio dos investigadores, j& se ndv conlenta sO de restabe
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lecer ‘a composicio normal dos lerrenos. Faz mais ¢ me-
hor. Escolhe o alimenfo adequado 4 organisagio de cada
planta, procurando ministrar-lhe D80 s0 a parte mineral,
que possa ter-se esgotado no so0lo o0 ndo exisfa v’elle, em
razio da sua origem, scndo tambem @ parte organica qun
melhor a desenvolva; apesar dos componentes da atmos-
phera confribmirem poderosamente para a formacio d’esta
ultina, E diziamos néds que as plantas nfo exigiam cosi- -
nheiro? Foi wna irrefloxfo da nossa parte. O bom agriculk
for estd quasi reduzido a este papel, sendo hoje o quc me-
lhores guizados fempera, aquelle que mais bellos e finos
fructos recolhe.

Occorre, porém, aqui uma difficuldade. Como & que se
chegard a saber s substancias mais do agradoe das plan-
tas? Ellas ndo o dizems, g nds nio podemos adivinhal-o. As-
sim parece 4 primeira vista, ainda que o0 ndo scja na reali-
dade. ' .

A analysc chimica encarrega-se de perguniar-lv'o ¢ o3
reagentes de nol-o fazerem saber. Pela analyse investiga-
m03 08 principios que as terras conlecm, ¢ 0S corpos que
constituem os vegetaes. I depois pde-se cstes no solo cuja
constituigio mais vi de harmoniz com elles, e o que faltar,
traz-se de fora. 1sso que se traz de fora, & o estrume, o
adubo, o corrective, o cstimulante, conforme o que for; ¢
para ndo vir a0 acase, & que se fez a analyse, ¢ houve aqeelle
trabalho.

Estamos longe das florestas virgens em que as arvores
previdentemente se despem de suas fothas, praparando com
ellas varios succos nutritivos, que lhes gavantam a existen-
cia fatura. Nos apanbhamos tudo, e ndo deixamos despojo
algum por utilisar, e ¢ue possa mais farde servir de ali-
mento 4s planlas. '

Damos applicacdo 4s madeiras, alimentamo-nos com 0s
fructos, dispomoes . das folhas para os gados, ¢ esquecidos
45 vezes um pouco da nossa propria existencia, destriimos
sem repor .08 arvoredos, permittinde qne a faita ¢’esses
amigos . altere a composicio 4o ar atmospherico; porgue ndo
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reflectimos, que o reino vegetal &, cm ultimaanalyse, a carne
dos nossos muscalos, a forca da nossa intelligencia c a cner-
gia da nossa vontade.

0 animal e a planta sdo dois dragDes que se devoram, ¢
doig pelicanos que abrem o seio nm a0 oulrs, para se sus-
fentaremn reciprocaente, Onde a vida de mn parece fue
termina, comeca a vida do ontra: andando por tal forma
ligados que a hem dizer ndo ha morte.

A materia gira consfanteiiente nos corpos, impellida pela
forca, com a regularidade dos movimenios que se obser-
vam n0s astros,

—«Mas tudo isso & bonito, dirdo 0s possos agricuifo-
res; resta, poréin, que nos digam como havemos de desven-
dar tantos wysterios, ¢ afinal conhecer quaes sejam os ali-
mendos de que as nossas plantas nais gostam. Nos nao sa-
bemos fazer analyses e temos pouco geito para ellas.

E claro que ningacm os obriga a tio complicados estu-
dos.

Nio precisa o agrienitor tornar-se investigador, basta que
saiba ley e consulte os livros espoeciaes.

Com quanto a videira nio seja entre as plantas a que
exige mator abundancia de estrumes, ¢ variedade de co-
midas, que alé podem prejudicar os vinhos sendo em ex-
cesso, & comiudo certo que em muitas virhas do nosso paiz,
elfa estd soffrendo erueis privagdes.

0 que cu descjava era, gue se estrpmasse a vinha com
regularidade e com prudencia, mais ou menps segundo as
circumstancias, mas sempre debaixo de nm principio ra-
cional, invariave!,—alimentar a planta sem prejndiear a qua-
lidade do vinho. Adubar com parcimonia as cepas de vinho
genernso, o con maior larganza as que apenas s r'ecom-
mendam pela abuadancia de produccio.

Creio que ninguem me contestara, que muitas vinhas d-’-csta
ullima classe estho decadentes & anemicas porguc as nio
gstrnmam; ndo sendo o receiv que tem o agriculor portu-
guez de prejudicar a cothelta, o motive mais forte que o
impede de nio usar os esirunies.
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" Nos, até aqui, temos preferido sempre a ludo a fartury,
‘e se negamos o adubo i videira, & porque ou estanos per-
suadidos da sua inufilidade, ou porque realmente o no te--
mos; nem tratamos -de o produzir nem de o aproveitar,
quando ¢ podemos fazer,

‘Deus sahe os sacrificios que nos custam, ¢ as doengas
que nos trazem, 0s pequenos deposiios gue se espalham
em moniiculos pelos campos, quando chega o oulemno, &
assim ficam dias e dias ao tempo nas terras de cereacs, ait
sé redazirem infeiramente a palhoga. €omo que é o ar das
aldeias 0 que por fim absorve o mwelhor dos esirumes!

Ld fora fé-se a este assuwplo a mator importancia, ap-
plicando-se intelligentemenie o adubo, segundo ¢ que se
pretende ohier. '

Na Cote d’(r, por exemplo, em toda a zona dos vinhns
mais superiores da Borgonha, ndo se usa de adubos. Tsto
se diz © estd escripto tambem, mas nio ¢ absolulamente
verdade. _

Adubam 3s escondidas. O que nio 6 possivel & estromar
abertamente a3 vinhas, porque os negociantes deixariain
de comprar 0 vinho; mas abrem valetas nos pontos de de-
clive, para no inverno receberem as terras, que veem de
cima impellidas pelas aguas. Mais vi que se eslava fazendo
em Clos de Vougeot, quando por ali passei celebre pro-
priedade que tem uma parie dos seus terrenos na aba do
monte, e outra jd assente na planicie. Conhecia-ge pe[a
differente coloragio em varios sitios ato solo, que se man-
dara vir terras proximas para restaurar um pouco as forgas
perdidas das cepas, as quaes nio podiam pela sua situa-’
¢do recebel-as dos pontos mais elevados da collina. Isto
na regido dos vinhos finissimos, que na dos outros, 08
meeiros ou parceiros sio obrigados pelos coniracios com
08 senhorios, a transportar os estromes por sza conta.

- Passando’ ao Rheno, observa-se cxactamenie o contrario
As-vinhas estrumam-se n’aquellas pittorescas encostas, corm
“a-maior regalaridade possivel. Em muitas vinhas havia quasi
que junto de cada cepa um pequeno monticulo de estrume.
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Chegon a parecer-me adubo em excesso, embora ¢ terreno
que & fraco, care¢a hastante de ser ajudado. Na primeira
vez de que dispuz para fazel-o notar, communiquei a minha
impressdo- 2 um proprietario, (ue era a0 mesmo fempo
grande negociante em Moguncia.

Foi na adega de Otto Mayer ¢ provara differentes amog-
tras de Niersleiner, em que, sem excep¢do, se podia notar
-0 jA conhecido gnit de ferreir. O productor explicou-me

que aquelle gosto desapparecia no fim de dois annos, pas-

sanda o vinho a ter excellente sabor, e por tanto, que a es-
tramacio, ndo se principiando o vinko a beber senld ao ter-
ceire anno, ndo tinha inconvenieute e fora muito bem ap—

pllbddd para augmentar a prodicedo. .

Assiin entendem-se as coisas, e a genis chega 2 ¢con-
‘prehender 0s ¢asos variadissimos (ue se observam em uma
vinha, ¢ o que n'ella se pode passar em relagio aos adu-
hos.

A quantidade exige forte estruma¢@n; a qualidade fraca;
mas & vinha esige tambam que se varie de adoho, con-
forine as circumslancias particulares que se derem, e que
nos ndo podemos considerar aqui. ;

Os estrumes s3o de varias especies: apiruaes e vegetaes
minerags e mixtos.—Este grupo fornece os elementos de
que a terra se exhauriu.

Depois dos estrumes, temos ainda os correctivos; taes
sio as margas, as areias siliciosas ou calcareas, a cal, o
cré, etc. Formam outro grupo, ¢ s3o destinados a modificar
a natureza e contextura do solo. E além. d'estes, os estimu-
lantes, quasi sempre mineraes, come 0 gesso, a cinz, o sal,
0s saes de ferro, etc. :

Poerguntem 4s nossas vinhas o que ellas conhecem le.
tudo isto, que aigumas se nio pejardo de dizer-vos, que
nunea viram sendo rama de tremocal, .

—«Pois nos nio cavamos a vinha anoualmente a grande
profundidade, para revolver a terra e frazer 4 superficie
08 principios, que se escondem vas camadas mais inferio-

res?
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—4Pois nods antes de semear a batata, o iAo ou o mi-
Iho, ndio adubamos tambem o terreno com toda a cautella?

—aPois nds ndo deitamos estromes pa manla, ndo se-
meamos (remocos que entregamos ds cepas?

Tudo isso & assim, mas nip ¢ aiwda o bastante para me
contentar.

(uercis qne vos pinte com sinceridade a situacio da vi-
deira?

Escutae o conte do pac avarente.

. —«Quem nio quizer ceiar hoje, dizia elle para os filhos,
quando enlrava em casn, ganha um pataco,

—«Ganho eu! Ganho eu! Gritavam os {ilhos em ¢dro
com o engode de apanhav-lhe o dinkeiro.

—aVejam 13 o que dizem, replicava o pae, cheio de ans-
teridade. En ndo quero que sejain ambicinsus, ném que
{enham mais amor ao dinheiro que ao cslomago. Quando
cu cheguei ja vocemecds cstavam sentadinhos & weza. En-
tendamoe-nos: o pataco ndo se dd, sendo a guem nio gui-
Zer ceiar, por nio fer voutade de cower.

—«En 130 tenho! Eu ndo tenho! ¥enba o palace, ganho
en! Ganho eu! exclamava cada rapaz de per si, agarran-
do-su s pernas do pae, ¢ metlendo-lhe as mios nos bolsos
das calgas para abreviar o processn,

~—cBem. Visto i350 nfio teem fome; tome 11 cada um o
sen pataco ¢ Deas 6 faga uns santinhos. liscusas de accen-
der o lume, Maria (voltando-se para a criada), vae detar
08 Meninos, que nio queram cear csla noite.

(s rapazes iam para a cama de palaco namdo e barriga
a dar hgras. Despiam-se mwito conlentes, guardando a ma-
fuia dehaixo do travesseiro. Na manhd seguinte, acorda-
yam mortos de fome; mas, o pae depois de the irem os
filhos dar 08 bons dias, cumprimentava-os assim:

—alloje; -hoje, quem nio der wn pataco, 1o almdca.

—«Almogo cu, almdco e, resmungava cada wn dos pe-
quenos com a cara franzida, e atiravam com taila raiva o
pataco para ¢ima da meza que se vingavam nos pralos.

—«@ cepa, diz mentalmente o vinhateirp, em sua casa,

a
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quando chega a occasiio de estrumar a vinha, qual queres
in, a qnaniidade on a qualidade?!

Gomo € natural a cepa ndo lhe responde; mag elle nio
desanima.

~—«Ah! Ficas callada?! Fntdo ja sei o gqne queres. Pre-
tendes a bea qualidade, fujo-te com o adubo, Nao precisas
do estrume,

Quando chega a vindima, vae entfio queixar-se da cepa
a0 visinho, dizendo-lhe que ndo produziu, sem s¢ lembrar
dos palacos de esirume ue elle metteu na algibaira.

Ora esperem! Elles 14 estdo, no recanto da esirada, bem

perto ao vallade, encostados aos varapaus e de jagueta ao

hombro, em conversa infima. Antes ricos que remedia-
dos, sdo dois inimigo'é da letra redonda, que fizeram for-
tuna cown riscas de giz atraz da porta da adega, por nio
gaberem ler nem escrever. Failum dcerca de sstrumes. Po-
nhamos o onvido & escuta. O que divdio elles?

—«Entio, mestre Luiz, 0 gue me diz dos esirumoes?

—«0ra o que espera vocd (ue lhe diga. Sfo invengdes do
diabo para nos-acarretar com o0s cobres para fora de casa.

—a¥ a vinha, mesire Luiz, a vinha precisard d’elle?
- —«lin entendo que ndc. Dizla meuw pae, € meun pae foi
homem de retentiva e parceire certo do sr. padre cura,
gue as plantas vivem do ar. Mal comparadas, sio como os
jumentos dos recoveiros que comem fome. No mexn enten-
der, 0s eslrumes servem pava sujar a ferra e engordar os
bichos. O meu visinllo da Matta que tem um Hlho que an-
dou nas escolas, boton por consctho do rapazola este anno

-esterco e ealiga na vinha; mas o homem, coitadinho, tem-se

visto grego com a lagarta ¢ ainda em cima deu uma: Sova
no filho. Quem nos coma hav falla, ¢ nio-vale a pena por-..

" as planias em mans costumes. ;
. -—«Nesse caso esta dito. Seémpre fiz I]em em annsultal-o--

a vocé, que & homem de-mais lino que eu.. E verdade, ja

~-agora quero tambem yne me diga. Tem vislo no cam ;n__ho de
- ferro uma fiada de carros, cheios de uma terra branca, que
temd um nome . que paveee phosphoros? Aquillo pelos mo-
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dos, ndo se demora ci muito t6mpo, € € para os juglezes -
augmentarem 0 peso do pio.

—«Deixe 14 ir, compadre. Deixe 1 ir tudo isso pela barra
fora, para sitio em que nio traga perca, que Dens bem
sabe o que faz. Deitar phosphoros no pio! Isso ndo & para
nds. Olhe, se alguma veg enconlrar no caminho essa ter-

.. Benza-sola bt . .

A provincia de Traz-os-Montes a0 pouco conhecida no
paiz sob varios aspectos, e ainda ha bem pouco lempo com-
pletamente privada dos melhoramentos materiaes, que se
teem concedido emx nossos dias 3s outras provincias do.
reino, ¢ a ultima regijo vinicola que nos falta estudar, em
relagio acs virhos de pasto. '

E vamol-o fazer agora, poste que mdo tenhanos suffi-
" cientes subsidios talvez, nem observagdes pessoaes que nos
conduzam a formar idéa complefz e perfeita d’esta regifo.
E pouco conhecida, e ¢ pouco que se sabe d’ella, ¢ devido
ainda assim aos esforcos do sr. visconde de Villa Maior,
a quem temos de referir-nas na maior parzc do que disser-
mos.

Dois districtos administrativos formaim a antiga provin-
cia;—o de Villa Reul e o de DBraganga, cuja superficie & de
1:114,566 hectares eom ama populacio de 369:24% aimas.
Produzem annualinente 330,000 hectolitros de vinho, ex-

cluindo 'esla avaliagio .2 parte da provincia, que se acha
comprehendida na regidio vinicola do Dowro.

A producgio média par heclare esti calculada em 20°
heetolitros. Muitos dos sens vinhos seguem caminhe de -
Hespanba ou descem o rio Douro para chegarem ao mer- .
cado do Porto, onde mudam de nome. A maioria delles-
porém, ¢ consamida na localidade, ¢ a parte que o consumo
ndo absorve, distilla-se para temperar os vinhos do Douro.- -

! 0 sr. visconde de Villa Maior, no sew Tratado de Viticultura, come-
pendion com extrema clareza a melhor doutrina sobre a eslrumagiio’ da’
vmha Eum. livro moderno ao aleance de todos. Racommendamol-0,°
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0s vinhos de Traz vs Montes sio em geral descobertos,
macios, aromaticos, mais ou menos acidulos, seceos e ai-
coolicos. $30 menos frequentes s vinhos eobertos, tanni-
nasns e densos, quando s nJo sizam 0% processos do
Daoura. _

Ha quem admitta 15 a 20 typos distinclos {7, venden-
do-se os de primeira qualidade a 308000 réis a pipa de
500 liros, ¢ 08 mais inferiores a 128000 riss. '

A uva chega a uma hoa mataracio, doséa de 2h 3 28
de assucar, o que corresponde 4 3,58 de alcool ahsoluto
em: peso. O limite inferior da viqueza saccharina & de 20
a 21 por 100.

As torras mpresentadas na exposicio, foram Braganca,
cijos processos, sogunde affirma o sr. viscoode de Villa,
Maiar, se aprosimam dos que estiin cm pratica e algu-
mas comareas vinicolas de Franga menos adiantadas, Al-

fandega da Fé, Freixo de Espada i Ginla, Macedo de Ca-
valleiros, Villa Tlor e Vinhaes; Cleavas, Muarca, Santa Mar-
tha de Penaguiio ¢ Val Passos, '

Concerroram d exposicio 34 vinliateiros com 3 amosinas;
31 do tinto, 4 do branco. Classificadas boxs 11 soffviveis
9: mas 13, Fez-se o doseamento de 34; achando-se 14
dcima de 26 graus de Sikes ¢ 23 abaixo,

A forca alcoolica maxima dos vishos de Traz os Montes
cera de 16,7 graus de Gay-Lussac; ¢ a4 minima de 11,7

Cultivam nuitas uvas, cujos nomcs principacs s3o o8 se-
guinles: abelhnl, alvaraca, alvarelbio, agwlelho, bastardo,
hastardeira, codegu, carnal, cornifesto, caslello, cascutho,

- carval, D. Branca, donzellinho, farinheira, gouveio, Gongalo
Pires, lameira, malvasia, moscatel, moreto, mowurisca, pb
de perdiz, rabigato ou rabo de ovelha, sousdo, tinta Fran-
cisca, linto ¢3o, tourigdo, tinta carvaltha, trincadeira, véo-
sinho, ete,

A natureza geologica dos terrenos da provincia de Traz-0s-
Montes & pouco variada. Derivam todoes efles, em geral, dos
_schislos, que associados aos granitos téo freqoentemente
se observam em as nossas provincias do norte.

GOKF. P. I. A
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A accidentagio do solu, variedade de exposicio, ete., tor-
nam todgs og lerrenos, em geral, mui aplos para a cultara
da vinha.

L difficil sendo completamente unpossivel, fazer desde ja
uma classificacio completa ¢ exacta dos viuhos de Tras o8
Montes, apezar do valioso subsidio (ue para isso nos trouxe
o trabalho do nosso illustre compatriota o sr. visconde de
Villa Maior. Aleuns dos vinhos d'esta provincia sio ainda
pouco conhecidos para que se devam agrupar de wm mado
definitivg, e outros podem variar de feigio quando s¢ aper-
feicoem os processos. Os mais 1n0s ¢ generosos no es-
tado actual, entram 1o consumd MErn0 ou externo com o
nome de vinho do Porto, os outros se nio entram & por-
que 03 comumerciantes os ndo querem ainda admitlir com
este 'nome, que voplade de o fazer ndo falta aos seus donos
e proprietarios. A tendencia de {odos ¢ para a confusio, ¢
ndo se occupando ninguem de lhes tornar bem visiveis e
manifestos oy caracteres distinclivos, toda a classificagfo que
hoje se fara deve pecar pela base ¢ lem de ser relormada
mais tarde. O gue nds podemos, sim, ¢ dividil-os em ¢lag-
ses, adoplando para cada uma o nome da freguezia que os
produz, mas estes grupamentos ndo pddem ter pr etengues N

a figurar como classilicagio definitiva.

E mesmo n'estes agrupamentos, que ndo obrigam nin-
guem, eu tenho receio de me comprometler, porque hasta
que nos escape 0 nome de algum concelho ou se troque o
titnlo 4 parochia para que os vinhateiros fiquem (.,SL.U]ddli-
gados comnosco,

Bascado em informacies e nos dados cothidos na obra
a que acima me referi, apresenta o sr. Lapa os seguintes
grapos:
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Distrietos ) Girupos Frpos mals Anos

I
J
f'\'illllus de Alfndega da

: Villarelho,
) O

Maduveira,

i Totre da D, Chamat.
Arcas.
. deMacedo de Ca- i

vallejiros. ...« lamalonga,
1 \[nrnes.

;\-‘illares.

[‘re; xigl.
Nalro.
Roios.

» de Villay Flor.

[ [orta.
Vile,
lasledo,

» de Moncorvo. ..

Braganga........... t "
Avidugos,

é Irechas.

' ‘Ab[‘(‘,ll’(}

» de Mirandella . .

Castanheiro do Norte.
. de Carvazeda delmlhal,

- {hiha Loaga,
Lmh‘u‘es"

Ancides.

» de Dragangn, (lE,
Vinhaes, de
rFreixo de Es- [ Banposia.

“pada a Cinta, ) Freixo.
de Miranda, do { Pacal.
Mogadouro
l de Vimingo. ..

lVinhos de Morga. ... ... Rehcnlﬁo

» de Villa Pouca de
Vills Real.. . ... ... Aguiar o de %Bﬂmn’a de Oura.
Chawes, .. ...,

» de Yalpassvs. ... Fornos.
Possacos.
1 0 vinhos de D. Chama s8o muito ordinarios.
2 Alguns d'este grupo pertencem i regito do Doure.
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" '0s vinhos esido divididos em 10 grupos, e como vistes,
relativos s localidades em que se produzem.

Nos pontos da provincia de Traz os Moutes mais proxi-
mos do alto Douro, teem clles com os d'esta regifio nuta-
ve! analogia; nos mais afastados, ainda por vezes se encon-
tram vinkos finos ¢ generosos que thes podem ser rivass.
No concelho de Macedo de Cavalleiros, cilam-se por exem-
plo tres poveacles n'esto caso: Arcas, Lamalonga e Vills-

rinho de Agrochdo, e tambem Nuzellos da freguezia das
Arcas.

D’onde sio as copas que tdo bom viule ddo?
Sio das Arcas ¢ Nuzelios, Villavinho de Agrochio.

Confa-se, que, no tempo da guerra peninsular, os vinhos
das Arecas, cuja bondade estd muito acima de certo da bel-
leza dos versos que o povo inventon para cantal-os, foram
provados por alguns officiaes inglezes, em casa de um pro-
prietario d’aquella freguezia, e a tal ponto gostaram d’el-
les gque 0s Jevaram comsigo para Inglaterra.

. A fortuna que entio pavceia querer sorrir &quelles vinhos,

fez o milagre de os ransporiar a Londres na bagagem dos.
nossos Neis alliados, sem se haverem perdido no caminho,
para figurarem em ww fantar, a que assisticam muitas no-
tabilidades apreciadoras do divino licor. Pouco tempo depais
choviam no Porto as encommendas do vinho das Areas, mas,
gompo & costumeira nossa ¢ balda alitiga, nunea foram satis-
feitas. Havia até certo ponto uma desculpa para isso, por-
que o vinho ndo era covhecido no Porto. E quersm entao
os vinhaleiros que a nds 0s theoricos nos niio escape coisa.
nenhuma do gue se passa em suas propriedades, gquando
elles & 0s sens amigos negoeiantes ndo conhecem o que
existe de bom a dois passos sequer do logar em que vi-
vem., :

Alguem que dispunha de bastante influencia infentoi em
-nossos dias introduzir e acreditar no Porto os vinhes mais
finos das Arcas. Nada, porémi, conseguiu, porque o0$ pe-.
~ gociantes d'ali o venderam sempre como vinhe do Douro:
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e a pessoa a quem me refiro, nfo pdde sbsinho, apesar
da sua influencia, tratar directamenle com os inglezes.

O grangeio da vinha nos pontos mais proximos do alto
Doure faz-se como n'esta regido; & medida que nos afas-
tamos d'ella vac o processo sende modificado, e as vinhas
que viramos podaas e émpadas pelo systema de vara alta,
tornam-s¢ haixas ¢ rasteiras, sendo a cepa amanbada em
cabeca & flor da terra, podada em galheiros com 4 ou B
taloes de Ires olhos e ds vezes ainda com dois rastdes, que
se carregam coin bastanles cachos, quando o chio € vigo-
roso.

Comecam a3 vindimas geralmenle depois do meado de
selembro, e fazem a pisa e fermeniacio tumulinosa em la-
gares de pedra. 0s vinhos que saem dnees desta fermen-
tacdo, recebem em cada pipa de 636 litrds, 453 litros de
aguardente de prova; os seccos 10 a 30 litvos.

A qualidade do vinho varia com extrema facilidade em
pequenas distaneias, em virlude da variedade de climas lo-
caes ¢ midanca subitanca da ovagraphia da provincia. Cou-
tudo, os vinhos os vailes abrigados ou das verienles tos
rios sio mais finos, em geral, que os das faldas ou abas
das serras on de clevadas collinas.

Murga, no disiricto de Villa Real, pela natureza do solo,
clima, castas, cultura ¢ fabrico, & o prolongamento da partc
. elevada do altn Douro. .

Entre Villa Pouea de Agoiar ¢ Chaves, ao norte da pre-
cedente, estd a regidn da Ribeira de Oura, em cujo salo
granifico a visha se desenvolve, sob a influencia de clima
~temperado, e abrigada por montanhas. Occupa pela maior
parfe as planicies ¢ menos vezes as encostas, vendo-sc ro-
deada de penedos de granito e prolegida com pinhaes e
castanheiros. A cullaa & povico aperfeicoada. Os lagares

sio tangoes de pedra rectangulares, tristemente imnundos.
~ Nio & meu este vocabulo, mas adoplo-o sem repugnan-
cia'. A pisa dura wn dia e a fermentag¥o de 2 a 8; do-

1L Memoria sobre os processos de vinificapin, pag. 13.— 1867,
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seando os vintios communs 43 por 100 de aleool. Cosla-
mam aleoolisal-os. Os melhores csemplares da regiio en-
contram-se em Vidago, cujias aguas estio valendo mais que
08 vinhos, ¢ em Villa Verde ¢ Oura.

0s vinhos de Val Pasans sTo alcoolicos, mas néo se con-
servam genninos. por falta de cuidadn, melloranda sensi-
yolmente com 1 edade,

—«S30 Yagui, dizia-me expressivamente nm vinhateiro
Q’este concelho, e ao mesmo fempo aperlava com doig de-
dos o lobulo do ouvido externo,—da pontinka da crellia!
Coiga rica!

Fabricamn-se em lagares com 48 horas de pisa. 03 vi-
nhateiros que podem, adubam-’es com aguardente.

A Bemposta, ne districte de Braganca, esid sitnada na
raia, ¢ 08 scus vinhedos fronteiros 4 margetn hespanhola
o rio Dowro. -

- Copiam-se ali 0s costumes da praviocia de Zamora, e 0s
vinhes saem pels menos semethantes aos de Fermoselhe.

Para augmentar a prodoccio! atmsa-s¢ muito do estri-
me. Chegam a roubal-o ds terras de pio para o applicdrem
& vinha. Ficam o0s vinhos muito carregados de fermenlo,
que deterniina a sua ruina. As uvas colbidas no fim de sa-
tembro, sem separacio nem cscolha, sie langadas nos fa-
gares & pisadas. O fabrico é do hica aberta, como se qui-
zessem fazer vinhos brancos, ¢ nolando, que o vinho' lhes
sag descorado, os vighateivos deitimn nos toneis alguus ces-
tos de uvag tintas para davem cor.

Chamam a isto 2 cama do vinho, como do outro lade da
fronteira, se chama e madie. Os vinhos doséam 13 por 100
de alecol, duram de novembro a margo, depois azedamn
¢ alé apodrecem. Distillam-n'0s entdo na caldeira, que ¢ o
cemiterio de todos os vinhos que se eslragan.

Além do abuso do estrume e falta de fannino, o tmta
gorda, casta de uva grossa muoito ordinaria, communica a

"1 Viseonde de Villa Maior. 1.2 Memoria. sobie o5 proressos de vinifiea-
gdo, pag.-16. '
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este vinlio as suwas nws qualidades. Tambem ndo & indiffe-
renie para 8¢ arruinar, o deixar-se sobre a came até feve-
reiro ¢ mareo, como pratica a maioria dos vinhateiros,

Os vinhos da Bemposta como o8 da provincia de Zamora,
sdo soflriveis para viohos ordinarios de meza até 4 prima-
vera somenie.

Do concelho do Mogadouro passemos ao de Braganca.
A visha aqui ¢ raixa, a poda em gathos e a viuificagio dif-
ferenie da do Douro, sendo a cultura semelhante i hespa-
nhola nas freguezias mais proximas da raia.

Principia 2 vindima no fim de setembro ou primeiros
dias de outubrn, sem eseolha de especie alguma, corfan-
do-sc 08 cachos a eito, ¢ aproveilando-se fudo que venha
pegado a clles. Os logares s3o raros, e para supprir esta
falta 08 vinhateiros fazem o vinho em balseiros ou dornas
grandes, que chegam a ter 2 metros de altura por 2,30
de diamelro, SHo verdadeiros pogos. Os homens, porgue
em regra costuniam ser dois ol mais, Pisdm as nvas na
- dorna, 4 medida que vio chegands da vinha, & como vi-
mos n'ontre logar, despojam-so do- vestuario, cobrindo-se
de mnatn até os hombros 1,

Todos o8 liguides tem o seu animal predilecto. O peise
ana a agua salgnda; o camarfo a babugem da praia; a rd
a agua pavlanosa do chareo; o vibvidio o vinagre; o laga-
reiro o mosto saccharino da cepa. Arrostando com as cor-
" rentes de acido carhonico, é-the muilas vezes pecessario

para executar o trabalho, segurar-se a cordas, fixas ao te-
clo, exactamente como as senhoras que temam hanho na

BRarca e teem medo. _
" E acho-lhes razio para o terem, porque nio é o pri-
meiro que sac das dornas para a eutra vida!

A pisa dura tres dias, dando-se por terminada guando
0 cango apparcce ao de cima, elevado pela lermenlagio. Re-
calea-se este dnas vezes por dia em quanto é activa a fer-

1 Yisconde de Villa Maior, 1.* Memoria sobre 05 processos de vinifica-
¢do, pag. 19,
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vara, a qual de ordinario se prolonga alé vinte dias. Quando

0 chapeo comeea a despegar-se das aduellas e a abrir fea-
das, & quc envasilham o viniio, que passa limpo para os
foneis, a ponto de nio deisar n'elles deposito apreciavel..

N&o succede 0 mesing av vinho que se fabrica em lagares,
onde a fermentacio & muito menos demorada. Enldo sem-

_pre deixa sedimento na vasilha,

0 cango, depois de¢ espremido, quando ha vara e lagar,
produz o vinho do pé, que se distilla logo nas alchitarras,
singelos alambiques que ndo merecem deseripedn especial.
- Qs vinhos das Arcas, Villarinho do Monte, Villarinho de
Agrochio e Lamalonga constituem, comao ja disse ¢ de novo
repito para completar o mais possivel esta rapida deseri-
peiv, uma pejuena regiio vinmicola, que fica situada entre

a cabera do concelho de Macedo de Cavalleiros e a Tarre
de D. Chama. _

-0 sr. visconde de Villa Maior nio hesita em equiparal-os
ans melhores vinhog do Douro, considerando-os de incon-
testavel superioridade, tio flnos ¢ genernsns eomo elies.

- Estdo as vinhas assentadas no solo produzido pelos schig-
tos argillosos do periode siluriano, gue & idenlico 2o das
ladeiras do Denre. Debrucadas sobre encostas de rapido
declive e exnostas a0 sul, encyntram odas as condigbes
que contribnem para o apuramentn das cachos,

D& Deus nozes & quem nio fem dentes. E & lamhem o
que se observa n'aquella regiio, onde até as coiheilas cos-
tumam ser abundantes sem pertlerem a qualidade. Pena &
qie nem sempre haja vasilhas e lagares e uumero soffi-
cienfe para as operagdes da vindima, gue se fazem com a
maior irregularidade.

—«Men amo o senfior morgadn, manda-the dizer a vocé,
gue precisa do Iagar, sem falta, amanhi.

—«Iss0 nio & possivel, diga 14 ao senhor morgado, que
ainda nio acabei a pisa.

~~cAcabasse que ndo acalasse, tem de despejar o Ja-
gar;. pargue meu amo o senbhar morgado quer fazer a vin-
dima. ' ' '
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--«B a minha vasilha, senbor primo, quando € que voce-
mecé se resolve 3 mandar-m’a?) Tenho o vinho ha oito
dias no lagar, o cango 3 da signal de deswaio, & nowm no-
vas nem mandadost B bem que se despache.

—-«Tenha paciencia, senhor abbade, a Virgem Nossa Se-
nhora niin ha de perder-the o vinho por mals algum diasito
de espera. Conte depois de amunhii com o touel, ainda que
en tenha de dar wna volla a¢ inferio, para the restitoir o
que ¢ sea.

Os vinhos d’esta regifo, odo o encobriremos, fubricani-se
pela processo do Bours ¢ com especialidade os brancos, que
a0 os melliores.,

03 tintos, corados em demasia e de muito corpe, 880 em
menor gquantidade. Uns e oulros adobadas com aguardents,

E ferniimaremnns agui. Bem sei gne faltim os concelhos
de Vinhaes, de Villa Flor, anide a cultura dn vinha parcece
fazar-se cont muite acerto, de Alfandega da Fé & Moncorvo;
mas, én i hel de deixar toda a noite 05 meus ouvintes
n'esta saly, e ¥0s estavs impossibilitados de cousultar-
des a primeiva Memoria sobre o3 processos de vinifica-
cha, escripla em 1887 pelp viscomde de Villa Maior, se
(uizerdes novos pormennres a ¢ste respeito .

E certn tambem, que podeis ajuizar da vinificagio de
Traz o5 Monies pelo que d'esta provincia vos disse jd hoje.

Os defeitos geracs na regido sio provenienies da falta
de lagures e vasilhas, de trabalbadores, de carros, de bois,
de adegaz. de estradas, elc. Il 0 mesmo succede com pe-
quenas variantes por todo o paiz. Em toda a parte se veem
as consequencias de uma pobreza, franciscana, na alma e -
NG corpo.

0s vinhos de Traz 0s Monies mediamente aguardentados’
“e. 05 genuinos, satisfizeram os provadores na cxposiclio de
Londres. Lembro-me bem, que o delegado hungaro o sr. '
Schieffaer, que fez d’estes vinhos exame especial, encon-

U Yisconde de Villa Maior. Memoria sobre os processos de vinificagdo,
pag. 2. {887,
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irara hastantes amostras dignas da sua attengio. Denutn-
ciavam, comtudo, imperfeitn fabrico e imperdoavel desleixo,
.Como muitos outros vinhos que nds temos, so podiam ser
apreciados com jusfica, pelos especialistas, que subern,
quando o3 exarminam, separar a8 ualidades que elles de-
- ¥em 4s uvas, ¢ os deleitos que devem aos vinhateiros.

Esla concloida a nossa viagem. Em nove noites de con-
ferencias, percorremas as principaes regioes do vinho de
pasto. Parcce-me que andamos depressa, sem nos haver-
amos csquecido de fazer a amalyse dos melhores vinhos e
dos peiores processos. Disse o gqus sabia e analysel como
entendi. E se nio pusse ler a vaidade de haver acerfado
em tudo, tampem me parece que 08 mens ¢rros hio de
merecer descuipa, quando chegar o momento de reflexio-
nardes melhor. Uma coisa tive em vista ¢ consegui-a. In-
terromper o silencio que se {izera em lorno da guestdo
vinhatoira, obrigando-vos a pensar sobre clla. Segundo o
meu modo de ver, isto equivale a dessecar wm panlano;
mas eu quern mais, & chegar-the ao Mindo e arroteal-c. A
agua parada e a opinifo tranguilla sdo ois focos de in-
feccio —um de miasmas prejodiciaes & saude, ontro de
ociosidade que aniguilla as forcas do espivito, Empunhet
O-areo ¢ a copda vibrou, Dizem uns que o meu instrumento
& rebeca; mas se o dizem, & porque sio lracos eulendedo-
“res de musica.

F mais realejo coui musica nova, que niio-se ouvira ale
agora tocar em publico. Este instrumento ndo precisa de
artista. Qualquerdd 4 manivella ¢ as harmonias soltam-se,
Foi exactamenle o que cu fiz, a nusica estava jd composta
- por vos quando cheguel. © maesiro da partitura & o vinha-
teiro. Nio compuz, execulei 4 vistz. B e ngo tenho culpa
que me dessem obra o arida ¢ pouco melodiosa, que pa-
rega uma desafinaciic aos ouvidos!

__ Terminon o santo, vejamos se nos ficaram algunb trechos
de ¢Or, ap menos certos COMpassus, as notas prmc1paes.
0O thema.
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Por mats de uma vez vos (epho exposio os meios ds
obterdcs wma hoa producedn de vinhe de pasto, mas che-
gato a este ponto, entendo dever acrescentar novas refle-
xdes, que complelem ¢ men pensamento.

Nada sc conseguird de notavel nem de efficaz, se a ini-
ciafiva particuln nfy sair do seu lethargo e torpor habi-
tual, ¢ foi para ver principalmente s¢ conseguia ohrigal-a
a mahifestar-se, que eu de commissario me {ransformei
em prelector, tratando a questdo directanente o mais pos-
sivel com 03 interessados, e pelo modo mais popular a que
08 Meus recursoy me permitticam chegar. En tinha coisas
mais imporlantes qae dizer aos vinhateirss do gque ao go-
verno, & sobretudo sentia peso grande na conseiencia, se
nao desabafasse comvosco, por modo que lodos me podes-
sent auvir, alnda 0s que uie saibaw ler pein eserever, Tor-
nara-se casn de consciencia para mim, pintar-ves com fide-
lidade as grandes naoiles dle insomuia que passara por caunsa
das vinhas. '

Sendo o ponlo principal ¢ por assim dizer exclusive do
meu estudo o vivhe de pasto, cscolhi como meio mais ra-
pido de levar a revolucdo aos centros do seu fabrico,—a
collectibilidade ;—islo ¢, a associagio; mas, coma em hreve
poderei demonstrat-vos, udo me esqueci inteiramente de
ouiro elemento indispensaved, sem o gual por desgraga nio
podemos facilmente por emquante progredir,—e que ¢ a
futela ou o auxilio do governo.

A associagio incumbe luclar, com cerieza de venser, ¢on-
tra os inconvenizules que resuliam da divisdo da proprie-
dade, da iguoraucia ¢ pohreza de muitos vinhateiros, da
necessidade de angmenlar com rapidez a produccio e de
procurar novos ¢ langigquos mercados, fechando-se 0s olhos
ao froguez habitual, que sabe os cantos do paiz, e vae com
0s maus conselhos bater & porta da adega.

Q trabalho da associacio & fecundo s t30 larga a soa
ac¢do, que pode ser dividido em dois ramos independen-
tes: fahrico e commercio, quandn uma s6 einpreza nao
possa accunudar as duas funeghes.
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Para eslas lutas vasadas em grandes moldes, é necessa-
rio capital, ¢ sobretudo capital que ndo viva acostizmado
as facilidades da bolsa nem ds prodigalidades das nagBes ¢
dos individuos arruinados. Requer-se capital que conhega
08 ouiros dois agenies da produccio, economicamente fal

“lando, e esteja babituado a frabalhar com cllos, ¢ a apre-
ciar 03 riscos das empresas industriaes e as demorag me-
vilaveis que preceden: as compensacbes.

0 capital com esta inteliigencia & quasi desconhecido en-
tre nos,—0 que temos & dinheiro que vive ocioso &o canto
da hurra, em carcere privado, d'onde sae para ser avarento
ou imprudente, ou para passar 4s mios de herdeiros sem
profissao, ¢ue tomam por profissdo gasial-o sem preduzir.
Isto ndo & capilal. Tera pois que vir de fora, e por em-
quanto haveis langado tantas trevas em dervedor da quesido
vinhateira, que Ibe nfio inspiraes confinnga,

- No entanto a difficuldade nio me parcce que deva ficar
adiada, e s¢ ndo procore vencer. Os ricos nio guerem?,
Confiemos nos remedrados. Cowmo ponto de partida, hasta

que.em cada lerra se gueirafn associar tres productores,

resolvidos a fabricar vinho siio, haralo e mataral; e que
na cidade se disponham cincocnta cooperadores (ue guei-
ram beber vinho com aquellas qualidades.

"Vendido o vinho fabricado em taes condicdes, que os vi-
nhateiros digam lealmente aos scus consumidores ——«Aea-
bou-se o vinho que tinhamos, ndo vos podemos vender
mais, porque nde queremos dar-vos-nia hehida falblﬁbdd.l
esperae pela nova cotheita,

Sobretudo em lealdade ¢ que deveis capuchal

N’esta hypolhese, nfio se carcce de grandes capitaes, e
o dinheiro do pobre bem administrado nio ¢ menos mila-
grosu que o da burra do argentario. : :

Simplifiquemos ainda.—Basla um productor .animado
d'esie hom desejo para realisar um lal ensaio de cocpera- .
tiva. Vejam o que snecedew'com o tatho da roa do Alecrim,

.. em que um homem sdsinko tez uma cooperaiivg, asscgu-

~ rando sem difficuldade duas coisas difficeis: o consumo dia-.
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vio e o prompto pagamento. Nos primciros dias o publico
cooperador gaslou um boi, mas de um boi passard a-mui-
tos com facilidade; porque todos se deixam tentar pela exa-
ctiddo do peso, boa disivibui¢io da carne e esperanca de
um pequeno lacro, ajustadas as contas no fim do anno. Nos
temos gido 1o logrados nos pesos ¢ na boa qualidade dos
slimenlos, que as sociedades desta ordem, dirigidas pov
homens capazes, podem prestar servivos rclevanles o dar
lueros elevados a seus fundadores. E ndo julgnem que & in-
differente esla questia, por mals caseira que se nos afigure.
Quemn d4 acs pobres empresta a Dens. Quem nio farta nos
alimentos que vende ans seus semelbantes, concorre para o
aperfeicoamento physico da socicdade, o sem saude ndo ha
intelligencia nem forca. Ha anemicos e iymphaticos —a morte
o pé.

O mesmo pode saeceder eom o vinhn; do ensaio se pas-
gard 4 um fabrico e commercio mais desenvolvido,

Estas pequenas cooperativas de fahrico e de consnmo
sin a forca dos pequenos, e tornar-se-hiio a vergonha do
dinheiro ocioso ¢ue tem meio de ser capital. _

Procuremn depois de explorados os mercados nacionaes,
0s mercados pstrangeirus, ¢ mandem para ali vinhos puoros

~naturaes & hem feilos. Na transicio ensaiem tambem o sys-
temma das cooperafivas estrangeiras; de que cu vos dei o
primeiro exemplo, € quando 08 vinhos estiverem acredita-
(03, passae & vendel-os com desafogo em ponto grande. Nio

_precisaes chamar-Ihes Medov, Sauterne ou Chablis; os vinhos
porfuguezes nio precisam de alcunhas, o que preusam é
serem s3os, laratos e naluraes,

Se fizerdes assim nio tereis necessidade de esperar pe-
los capitaes esfrangeiros, (uc vos absorverdo os maiores
lucros, nem passareis pelo desgasto de verdes que os nos-

508 Mais uma vez S0 pAo movem para as indaostrias.

~ Se quereis merceer o nome de povo para as conquistas da -
liberdade, empregac todas os vossos recirsos no desenvol-
vimento das empresas uteis. Pegastes em armas contra a

© tyrannia, pegne nas mealthas dos pobres e junfae-as todas
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para dardes uma ligdo verdadeira a0 dinheire inutil, cue -
fambem & um tyrannol

Se nio querzis que a patria se encaminhe 45 mios de
esirangeiros, evitae que as mdustrias fujam todas para el-
les. Que deixal-as fugir, equivale, asscguro-vos, a facilitar-
des-lhes a conquisla. .

A independetcia das na¢Bes reside modernamente na in-
depbndenma do trabalhe.

A major victoria da Franca foi a sua ultima derrola, E
porgué? Porque a indusiria vencew a gherra. O trabalho
venceu a forga. O vencido vencen o vencedor.

Quanto ao ausilio do governo, ndo proponho medidas
poraposas que o obriguem 3 largos dispendios. Bem co-
phego que ndio somos para obras grandiosas, que sirvam
unicamente para nos alastar dos problemas serios, alimen-
tande as descrencas e ifludindo as qaestdes.

- Podemos fazer muito comn pouca despesa, attendendo &<
jimportancia do fim.

E nfo & necessario invenfar. Basta que copicis com.dis-
cernimento. Eis o que vos pego com empenhp. Nio percaes
o tempo a descobrir 0 que jd se inventon.

Entendo que o governo com toda a energia e meios de
que se dispde, deve tratar da crea¢do de modestos postos .
-genologicos, gue se oceupem a principio das questdes pra-
ticas, que nds fanto precisamos vesolver de prompto.

. N’estes postos, se devem estudar as castas das uvas para
escolhermos por uma vez as melhores; acabando-se com
tanta variedade inutil ‘& confusic. Estudo completo, que
nos deixe fixar defiuitivamente sobre a producgio, clima,
solo, exposicdo, inflorescencia, época i maturacio e syno-
nimia da uva; qoalidade n caracleristica do vinha, '

A estas horas, e nio sio decorridos muitos annos aitda,
depois da mvasiao da phylioxera, ji os francezes conhecen
optimamente as cepas da America, Fu proprio ali, pude ¢m
~ pouca tempe, aprecial-as melhor do que o faco 6Om a5 NOS-
82 castas.

Tuﬂo prmcipldmo:, e nada concluimos, ¢ tudo queremos
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que appareca por vapor, quando se comeea, X preciso uma -
ampelograptia completa; hem meditada e defipitiva,

Nés nem possmmos os dados posilivos, que a experien-
¢la e longa prafica deixam aleancar aos outros sem o an-
xilio do saber.

Vae um individuo 2 uma localidade e pergunia ao que
iem por melbor dos agricaltores, qual € auva de superior
quatidade; informans’o de que € o boal carrasquenho.
Yem para Fishaa e esceove, que ¢ bhoal d'ests nome & a
melhor casta n'aquetla localidade. Ainda hem islo ndo estd
lido, acode outro agricultor para dizer, que & inexacta a in-
“forveaciio, e (ue a methor uyva do sitio & o arinthd; outra -
vem sustentar (que e o Gntureiro; um caseiro affirma, que -
& a tinta do padre Antoniy, Cada num d’elles se queixa, se.
nio vé aflicmada & sna opinifio, e todos informaram se--

- gundo a sua maneira de considerar as coisas.

0 que s attende & quantidades, opta pelo boal carras-.
quenho ; o gne prefere a goalidade, estima mais o arintho; .
o que faz vinho para o alwocreve, exalla o finfureiro; o-
gue descja uva i escape 4o otdium, vola pela tinta do
padre Antonio!

Sc da gualidade das uvas passamos para 08 seus NOmes,
erescem a confusdo e as diliculdades. De wui lado cuve-se-
a este, que loda 2 vida se deu bemn com 0 aimafego @ ndo
guer negocios com o surrega-bestas; cnjos nomes designam
a mesma casta. De ouleo queixa-se um viticulior porque
Ihe elogiam a tinta miuda, quando clfe $6 pode dizer bem-
da finta do padre Antonio, que ¢ a untecedenle. Este que-
bra langa pela estreita, agnelle pelv rabigato, aquell’sutro
pelo raho de ovelha! E no fim todoes estdo de accordo, por-
que s%o tres nomes dislinclos ¢ uma s0 casta verdadeira:.

Para estudar as castas & nrecisy uma vinha experimen-
tal; de modo que se diga com sullicienfe exacgio: temos:
tantas variedades de uvas; a este terreno corresponde tal
casla, a esta casta correspondc ial vinho.

Nesta drea & il gne se destine um laib3o ds princi--
paes castas da America, por causa da phyloxera. Nao ha.
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~"de ser depois d'ella destryir os vinhedos, que devamos rg- -
mecar 4 invesligacio das cepas resistenles em o nosse solo -
e clima. Sord imperdoavel cegucira, que nfio apraveitentos

a experiencia alhcia em nosso favor, e nos nio preparcmos
com tempo para eviiar nmna crise. _

Outre falhiio deve de ser destinado iz mais notaveis ce-
pas estrangeiras, que entraut na compasicAd das vinhos afa-
mados, e que tenham prohabifidades de se aclimaren agui.

Julgam-se estas probabilidades, escolhendo solo, clima e
exposicic semelhantes, deniro dos liwites em que sho per-
mitticlas as aproximagoes, ¢ sem ¢ne dus differcncas locaes
inevitaveis resyllem a perda ou dogenerescencia dos fru-
ctos. E digo isto para gqne se ndo vd, por exemplo, plan-
tar furmintho no Minho, cu riesling no Algarve, ¢ se affir-
me depois que o vinho d'eslas uvas uiio prosta.

Para os ensaios do pesto cenologico bagia umua vinha de
2 heclares; em cuda hectare podem dispor-se mais de &
roil tepas, 4 distancia de 1735 em gquadrade, on 410 mil 4
distancia de 1 melra; ¢ mais de B mil 4 distaneia de 1™,5
em losango.

Um milheiro da cepas em Santarem, pDL]B dar 17 almudes,
woutras localidades d& 12 e chega alé a 3 pipas em Obidos
& Tonda. Nio accitando nem o maximo nem o minimo, poide
calenlar-se, que ama vinha de 2 hectares prodoza 6 a 8 pi-
pas, o que basta para se fazer ensaivs e estndos.

0 segundo ponto, cuja solucio deve de ser confiada quanin
antes aos postos enologicos, & a volgarisaciio dos melhodus
racionaes de preparo ¢ conservagio dos vinhos sem aguar-
dente.

Estes estabelecimentos fue devem fundar-se sob os mais
modestos anspicios, precisam ler um direclor porluguesz,
como esteja em uso attribuir a quem lembra gualguer in-
ngvacio, o dasejo de tirar -partido d'ella, desde ja vos de-
. tlaro gue ndo me opponho a tal logar. -

Abaixo do director, um regonte ¢ gnatro opemnos prin-
cipaes. Estes cinco estrangeiros, e mais ¢inco operarios por-
tuguezes para a aprendizagem.
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Alim d'isto o pessoal fluctoante portugeez, que for ne-
eessario e ufil.

Os quatro operarios estrangeirvs devem de ser dois para
a cultvra e dpis para o fabrico. Prefiro que sejam estran- -
geiros, porque precisamos procurar quem saiba cullivar e
fabricar pelos methodos mais aperfeicoadns, e temos pressa
de resolver estas questies.

Respeitp muito as nossas cscolas especiaes, mas todos.
sahem, sem queé d falta se possa attribuiv aes professores,
que ns meios praticos de cnsinar os alnmnos no sobejam.
No pnsto aenologico de transiclo, quer-se mais alguma coisa
do que a theoria. E Lunbem & nceessario, que nio se fimde
exclusivamente com a prafica,

0 pessoal deve saber ordenar ¢ comprir as ordens; ter
confianca no que faz, e tel-o feito muilas vezes.

Nem d'ahi nos vem desdimro, pois qne para a lavra das
minas, mandamos vir do esfrangeiro 0 pessnal que sabe e
habilita o nosso; embora tenhamns cd habilissimos enge-
nheires portuguezes a dirigit-as,

Segundo a especlolidndes de virho gag quizennos obter,
precisamos recorrer aos operacios dos diversos paizes, onde
se prodnzem o8 melhores typos, Se dessjarmos, por exem-
pla, preparar aguardente fina ¢ devemos de certo ensaial-o,
teremos de recorrer no operavio franeez da Charcote, gque
& 0 mais habilitado para aguelle fabrico; se o problema lor
a produccio do vinho de pasio, o aperario do Médoc on da
Borgonha; para o vinho sceeo como o Xerez, precisamos
do operario hespanhol; pard ouiros vinhos brancos espe-
¢iaes, convir-nos-ha talvez mais ¢ operario- allemfio on o
hungaro. Tndo isto se fard uwa vez s0, porgue 3 obrigacio
do director serd habilitar 0s operarios porlnguezes Lz apren-
‘dizagem, para se tornarem dapois 03 mestres de outros
-gprendizes. '

0 regente ¢ uma das entidades mais importantes do
posio cenologico. As outras nacoes conhecem no tratamento
-dos vinhos, uma classe de hamens eom cstes nomes, que
. estabelecem a transicdo entre os theoricos propriamente
COoNF. B L 25
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ditos, & o8 homens praticos sem instruecdo theorica. Esta
¢lasse & prociso ereal-a, para tirar toda a infleencia ao la--
hrego. o
0 nosso poste enplogico 1o & um viveiro de sabios, ni-
nho esperangoso de inberbes nolabilidades, que facam pa-
gar carp a vinha oda a sua inexperiencia, .'

L por isso lambem o posto mnologico, como en o ima-
. gino, se afasta dos estabelecimentos até agui plancados em

Portugal, & das cstacfies 14 de fiwa, em que os sabios ja
expericntes, s¢ encarregam da solucdo de problemas scien-
tificos para o adianlawento da agricnlimea. Nio é esta a mi-
nha idéa, csse estabelecimento ficard parg mals tarde. Nio
comecemos pelo fim, como &-tostume. O posto cenalogico
de que trato, tem por gloria yalgarisar os conhecimentos,
£ (ue n'ontros paizes nio € preciso insistir. E uma gloria
modosta, mas util, Precisamos irazer para a nz um doente,
" .que padece dos ulhos e esit ha wwilo lanpo &s escuras,
‘e para o nio cegarmos de todo, & nosso dever nio o ex-
pormos de repente 4 chapa do scl,

0 pessond pade conjunctamente ser encarregado de mis-
sdes agricolas; mas, misstes a men modo, que um mnudo
iria fazer, porque consistern em execntar nas adegas dos
particalares, os processos de fabricar o vinho, quando para
isso haja requisiciio dos proprietarios.

0 governo ndo compra cavallos para melhorar as mgas,
ndo institue premios para as Lomda§ do Jockey Club, e ndo
empresl.i dos postos hyppicos ps animaes reproductores?

Faga alguma coisa semelthante em proveilo das uvas e
dos vinhos.

N’eslas excursies, pnde o pessoal destacado do posto
eenologico, tomar conhecimento eircumstanciado dos diver-
505 terrenos e regides do paiz, dando conta das variantes
que uns ¢ outras imprimem s castas ¢ 20s vinhos, ja que
ndo & possivel ensatar todos os terrenos nem fodos 0s -cli-
mas na ¢stacio experimental, por mafs numerosas gue ellas
’-‘;P_[HII] wmmdo até restringir, pm* este 1nodo; com utlh- _
dade 0 sen numero. ’



387

Nio vejo melhor vereda para chegarmoes finalmenle 1
essa formula Lo desejoda de fazer o vinho, em referencia
a cada regilo especil, formata que tem de attender 2 toda
a nalureza cm suas anulliplices exigencias, e ndo poucas
yezes tambem ans caprichos do mercade que por falali-
dade a contrariam. '

) posto cenotogico deve fer Wma casa com prguena prensa
¢ balseros de differentes syslemas, adequados aos proees-
503, onde se ferimeule o mnsto, exactamente nas condi-
¢oes o local a que os francezes chamaram ceflisr, Quira
¢aga contigua 2 esta, com vastfhame para gnardar o vinho
ale novemira our dezembra; islo €, até a trasfega: inma
adega sublersanca modesta reaee), com vasilhas peguenas
para gunardar o vinho depois daquella época, disposta de
mode yue & um fado se possa fazer a frasqueira (caveqw),
a pouco ¢ pouco, o sequndd as exigencias do-vinho em
deposito: wm pequenn gabinefe com 03 indispensavels in-
strumentos anologziens, ¢ wma casa finalmente para resi-
dencia do pessoal que nia deva afastar-se du estigio sem
prejuizo dos servigos.

I tudo isto & necessario, porque ninguem gus suiba, se
metierd a fabricar vinhos sem os instrumentos precisos,
para the ndo succeder como ao sapateiro, que fez -a bota
para manrlar i exposicAio, mas nunca pode tirar-the a forma
de dentro. :

£ indispensavel (ambem uma escriptaragio regular, por-
que amemoria facibnente nos atraicoa, ¢ ndo ha outrs modo
seguro de ajuisar circurnstanciadamente da historta da cul-
tura e do iabrico.

Os postos anologicos, qne crearmos fora d'estus bases,
hio de produzic muitas davidas, bastanles contendas e ri-
validades calamitosas, discusstes eslareis e intempestivas,
e desenganos formaes. Darfio forga aos ignoranies, que se
comprazem em zombar dos estadiosos. Sangue vivo, juiso
claro, experiencia firme, e confianga em si mesme, devem de
ser as qualidades da m#o que dirigiv o leme. [ndependen-
cia completa e responsabilidade 'severa, para que nio venlha
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a ser accusada pelas culpas ¢ faltas dos outros. [sto pela--

que respeita 4 direcglio. No mais, operavios que sabam

ohedecer ¢ mna cabeca unicamente a mandar,
Se 0 governg, porém, nao reconliecer justy o que lhe
indico, tomando-me a mim talvez por exaltado, quands en
nio passo de propor-lhe senio o gue se phde chamar a
conclusiio prafica dos méus esindos, a que nio pode ser es-
tranho o conhiecimento que devo ter do caracter nacional,
_enflio nomeie nma commissio, composta de lodos 05 eno-
logos portuguezes, dos principaes vinhialeiros e negoeianies
de vinhos, gne em congresso hisloriem os seus processos de
fabrico, os discatam ¢ eritiguem, procurandp assim con-
vencer-se ¢ melhoral-os.
Um dos nossos grandes defeitos é a fajta de perseveranga.
Comegar é para nods resolver. Tudp que se comega se
entende logo decidido.
Em 1868 ¢ no aana seguinte, fizeram-se alzans estndos
de viticultura o vinificacio, devendo-se esperar quoe elles
contingassem com mais largo desenvolvimento depois. Es-
creveu-se wm livro, e n'isso pardmos. Ung leram-n'o, oulros
nem ¢-gbriram. Por fii todos 0 esqueceram, & poucos o
meditaram, olvidando-se até o governo, de que ndo podia
ficar a questdo-em principio.
_ Que esse congresso discuta, pois, tndas as minhas oni-

nides; que ordene ou proponha novos cstudos, s¢ 03 jul-
gar necessarios, como en julgo em varios ponies; mas, que
o faga, sem que seja pelo prazer de se me tornur adverso,
porétn, com oufro infuilo mais allo—o de chegar 4 ver-
dade, :
- —«Congresso! vao dizer-me o3 senhores, ha de fazer
muito um congresso! Congresso! com uipa gepte que pau-
¢as vezes ostd de accordo, quando ha mais de tres pes-
spas! : :
Entio ndo sei que vos faca. S¢ me nde deixam sdsinho
levantar o peso do chdo, e vos o consentis onde estd, porque -
ndo quereis usar da forga, respeitae a0 menos a minha fra-
queza que nAo ¢ tio debil como a vussal
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E na realidade poucas eoisas s%o tio urgentes como o
sair Peste estado,

Precisamos conhecer hem 08 108808 vmhos as suas pro-
priedatles, a sua applicagiiv; porque, se o houveramos feito
ha mais tempo, udo teria eu passado pelo vexame ds ver
despresada uma lista de vinhos nacionaes, em um jantar a
(e Assishi.

Um gowrinet portugez, especialidade tio rara eomo as os-
tras gordas, exigiv que lhe indicesse os vinhos qne deve-
riat servir-se, Comn senlimeale o confesso, satwe mal da
gmpresa, pelo (e passo @ eoular-vos.

Segure até certo ponto da nossa riqueza vinicola, escolhi
0 Madeira Cerceal hem seees, para depois da sopa, que era
de tartarugna; ¢ na casa das observacdes, puz ainda, Gada-
taes branco ou Garcavellos bem velho, quando ndo seja pos-
sivel encoplrar 4 venda o primeiro.

Para o peixe--—{etes de livguado cour molhe brance de
aleaparras- apontel o Bucellas sem aguardente e dojs an-
nos de casi, o ¢ Collyres hvanco menos valgar que este,
e nas mesmas condicoes.

Cotm as entradas que eram fres, ja me achei muito em-
baragado. Valeu-me, porém, o Collares tinto de dois annos,
e o vinho de Rilatejo.

No assado del parte de fraco, poz o patriotismo de lado
¢ marguei 0 Champagne,— Pommery e Greno que & secco,
para 0s homens; Viava Cliquot para as seuhoras, pela ra-
Zio opposts,

Passel aos sahoreautes e desenjnatives, como quem faz
a visla grossa, fingindo que nao o8 havia. E quando eslava
nas sobremezas, regalei-me do escrever Porto, em létra
mainsculy, —g¢ menos alcoolico possivel ¢ ao mesmo tempo
0 mais velho, sem comindo ser caduco. Reforcei-o com Ma- -
deira natoral da Gamara de Lohos, boal por exemplo, 8e
acase o houvesse em Lishoa.

0 men amigo recebeu a lista e callon-se com ella; mas
antes de irmos para @ meza, chamou-me de parle para di-
zer-me em scgredo, que ndo podera adoplal-a. Nao havia
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encontrado & venda a maioria dos vinhos aconselhadas por
mim. E ndo olhara a despeza, porque estava proniplo a gas-
1ar t0do o dinheiro que Hw pedissem por ellest Onde os bons
vinhos s¢ meltem ningnem n pode saber. S&n mais raros.
ginda, que as reliquias dos santas! .

Emfim, fora obrigado a substituir guasi todos, pelos vi-
nhos esfrangeiros, Pediu auxilio av Rheno, & Duogria, G
Franca e tambem & Hespenha, por cansi de certe biasio
vinicola que sé clla possue. -

E quereis que vos diga tudo ? Estes que silo de tio bnge -
vieramn ponlushnenin ao jantar, apenas o dinlieiro o cha--
mou ! ’

—«Mas isto ¢ demais! cxclama o consumidor, que nio
tem nada de gowrmef, nem pela menle ihe passa O que a
palavra guer dizer, e que hebe, cheio de orgulho, quai-
guer vinho que lle deem com letreiro nucional. Dizerem er
publico, de mode que os estrapgetros possmn ouvir, que
10 temos em Lishoua abundaucia de vinlios para fazer um
jantar, qnando toda a gente aqui janta, desde o principio
da monarchia, sem cque tenha dado por semclhanto faltal
Nio baslard achar no vinhe o cheiro a cano, 0 cheiro a
rato, o gosto a formiga, ¢ sabor a fetos, concedende por -
esie modo ae nariz maior importancia que aos labivs, como
se 08 vinhos fossem de cheiro; sendo ainda em ¢ina nega-
rem a existencia do que s6 ndo snxerga, quem esteja de
todo cego? _ :

«Hontem ainda, Lishoa 1 em anmuncios:— Alerta, ama-
dores, chegon & Pampulha um novo casco de vinho sein:
confeicdo, e que estd sobre a mie; prestando-se a mie a vir
“do Carlaxo, que fica t3o longe, acotpanbar o filho & ctdade.

~«Alargnem a ligla e aproveitem todas as lavras, Esta
que nomeamos, o Torves do lavrador, a Bairrada sem mis-
tura & a Outra-Banda com ella; pois sdo tanias, que & pre-
£is6 memoria de anjo para que nic esqueca nenhnma.

- «Ndo serdo vinhos para jantares de aleaparras nem de
cogumellos. Mas fiquem 14 0s senhores com as suas tuba-
ras, ¢ deixem-nos a nés com o betlo lomho de porco as--
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sado nas brazas, «que por si s6 vale bem um Jantar a fran—
ceza,

-«Que haverd’ que dizer ao Cartaxo, depois de umna sopa
de grio com castanhas?! Torna-se necessario wn vinho de

masligar, que esteja de accorde com a densidade da sopa.

«Que vinho pode casar-se melhor com a comida do que
o Torres do Cac Aguna, almocreve chibante, cujo nome abre
0 appetite para o vinho, em seguida 2o cosido, envollo n'nma
horta de couves, ¢ bem ladeado por dois chouricos—um,
de carne, outro s sangue, especie de prato sanguinario
a que 80 falta petroleo?! Até os medicos com as sias novas
theorias de alimentacdo, teem de nascer outra vez para in-
dicar aos doentes uma revalenta mais poderosa.

«E o Batrrada novo? Deve 1 separar-se da orelheira de
porco comn hervas o da cabidella de aves ¢ manmiferos,
em. que © molho do guisado se confande com a cor do vi-
nho?! '

«De sobremezas njo euidemos. Ainda o mundo ndo so-
nha nas fructas, j& nds estamos fartns da ginja gallega, da
perinha de Santo Antonio o dos damasces de palmito,

«0 que diria o freguez—-nobre esirangeiro gue se sacyi-
fica a servir-nos pelos nossos bonifos olhos, s¢ hEo hou-
vera estes vinhos? Querem furtar-lhe ‘a rica toalha do ar-

- mazem, que elles transformam em marmore sarapintado

da Arrabida, para servir de panno de fundo ao flexivel

_-garfo d¢ estanho com scorbuto no dente?

«Nio ha necessidade de bulir rios costuntes quanto mdis
nos vinhos. Fez-se o jantar e ainda ficaram de fora os vi-

-nhos generosos e os vinhos. chilros que azedam a comida,

no cstomago. Musculo rijo n3o se pdde crear, sendo com
bons cimentos cdlinarios. Os portugmezes ndo recelam a

"-_';-'.morte, ¢ sabem affrontal-a com egual valenua, 108 campos '

de batalha e & mezal»
Duas palavras antes de retirar-me. Achet agora a ex-

- plicacdio, porque a nossa formasa Llsboa se {orna tHo triste
" detarde, & ndo & mais alegre nas noites deliciosas de ve-
" riio, em que uma lua de prata, suspensa do firmamento, t-
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lumina as agnas do Tejo e as ruas da Baixa, yuasi com a-
claridade do dia.

Gumeco a perceher g motive, pordque aa toque das Ave-
Marigs, as ruas ficam desertas, o rio silencioso e todas =
a8 jauellas se fecham mysteriosamente por dentro.

Depois de jantar, logram bem poucos levantar-se da meza!
Ficarnos entarpecidos pelo bolp alimentar, que nos segura
eom a forca de uma ancora de vavio! Dizem ¢s naturalis-
tas, que 0 mesme succede avs ophidiss, apds a deglaligio
das grandes presas. .

0 corpo pede sésia, apenas de quaundo cm quando inter-
rompida pela sede. Copo de agua e sonminho maroto, e
assim se passa 0 resto da noite agradavelmente. _

Os mais robusios gue se atrevem a sair de casa, escon-
dein-se pelos cantos da roa. Parecem afflicios ¢ contravia-
dos. Levam ares de seguir enlerro no maior recolhimento
¢ iristeza, Se failam é em voz baixa e sosinhost O dialogo
estabelece-se entre o estomago ¢ o individun: O que diz
o estomago nio se traduz por palavras, mas podemos ava-
lial-o pela resposta que desafia:—«Ca cata elle, o maldito

-jantar, de conversa coramigob A inguictagio & profunda.
Em meio de tanta anciedade, uma unica idéa os absorve e
de um unico perigo se arreceiani.

Pensam na indigestio ¢ fogem da apoplexial
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Anmuncia 0 conferents gue vae proceder ao estudo do vinho do Porle, apros-
ximande-s¢ com v devido respeile dcste vinho scberanc.—Para Tugir 4s
banaiidades de um nariz de cera, descreve o elogio da vinho do Porto que
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" Por incidente, venm: & proposile as gusrras da vepubiica, o Llogqueio ‘conti-
vental e A ypaz celebrada em 1315, — A companbia, mais fivms que v ro-
cha, atravessa a revolugio liberal de 1834, gustando ainda depois d’essa
gpoca, teinta ¢ ois anmos para que veja w sua hora chcguda.w—Qualidgdes
e grupameatly dos vishes que foram a Londres em 187%, ein harmonia com
03 USDS COMMETCines. !

Dados estatisticos sobre o produccio dos vinhos do Douee por ealegorias.—
LExposilores ¢ amostras.— Abre.se um pequeno parenthesis, qus s¢ preenche -
com © guadre sypoptico de lodos o3 vinhes da exposicae porfugucza.— Forga
alepelica dos vinhos do Porto, que vstiveram nas adegas subiertancas do 1Al
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Vitiealtura do Uoure.— Idéa geral do geangeie da vinba e da sua diflienldade.
— Derfeicfio da vindima ¢ indicaciio das eastas mais imporianies 2 da soa
rigueza. sazeliatina,— Vinho de feitoria e descripgio d'este proessso.—Traba-
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Propensao w0 niwﬁ”ﬁnenm de todos 08 Lypas.— Exigenciaz do commerio ¢
do labernsirs inglez, —DivisAo do vinho do Porto em familias— Quadro
dos melhores vinhos to Alto Douro, Uacadu co 1867, pelo sr. visconde de
Yilla Maior.

(Quaes 30 05 Mmolivus porgue no ostrangeire geralmente se penss gue o vinho
do Porto ¢ um producle arlificial. -Larta vinieols do dro Hagun.—Natu-
reza do vinho yue se falrics em Hamburge, om Cetta, o nng camprs <a
Tarragons com: 0 mesmo nome.- -Qual & entre todas o wmaior perigo da con-
correneia das imitaghes.— Com quen aprenderan: o5 estrangeiros a fulsificar
ps vinhos de Porto.— A imilagio ndo acaba no vinho e desze atd 2 vasilha.
- -Pamphleios dos fabricanies para desaceedituienm o geoera que nio € fa-
Lricada por elles.— Forga sleoolica, nalural e observada, do vinho do Porto,
sogmndo as melhores anctoridades.— Detula vxtume Westa questio i hug da
forga saccharina dos mustos. — Glussiliencd@e d'estes em relazdna ella.—Como
se passa do grau glycnnelrico pura o assueat, o 'eate parca o alcool am paso
e em volume.- - [eres em e nido devowns eair, e defeitos que seria Jiom
evilar,— Beparagio de todos o3 viohos do Boure em ipralre elasses, tendo por
fundamento a vigneza alcoolica, harmonicament: eslabelecida pela comparas-
¢io com a rigueza nataral saccharing des mostus.— luflocucia proveiloss o
nociva das geropigas ¢ dus abafudes.- - Gouelnslics.

Difticuldades do commerelo dos vinhns, que oblem com sacnilizio, o que cm
toda & parle se aleangn sem esforco de imaginagio. — ima caisa de wi-
pho Lo arranjada, faz snar o pete do commerciante, —Os vinco inbnigos
do sew soceyo.— O hubite é que faz 0 mongs; e o associncae, de que sa
fulla pelz ulima ver, ¢ que podia desenvolver mais promplamenie © 2em-
mersio dos vinhes,.— Descoutianca de que o exagerada agnardentagdo se niio
possa evitar, por ler em vista um Hm poliien.—O marujo iuglez ¢ o fadisia,
—0 vinho com aguardenle alia mais depressa ¢ melhor que o rebolo, as nava-
ihas de ponta ¢ mola, que serven de passaporle para a vida eterna.—d a
Lora de tenninar a cenferenoa, mas v prelector nao se relin, suin qog te-
nha nwstrado 20 publics, que odo julga de todo perdide o seu tempo, — Fots
plicaudes neoessarips sobre 0 modo porgue s¢ estd aclualmenia enlendueid g
o patriotisimn. — Differenga fubdawental gue existe wilte o pubriala das suas
sonveniencias, & 0 que realments consagra 4 intelligeneia ¢ o sangue & do-
feza legitima dns interasses da sna iatria.

Meus senhores!- -A confercneia de hoje abrange um as-
samplo fora do meuw programma, Apresento-me, porém,
satisfeito a tratar d'clie, porque é uma justa homenagem
ao merito. Vou occupar-me do viuho de Porio,—o mais
afamado vinho do paiz, e o seu typo mais brithante de vi-
nificaciio. :

0 Douro & a perola da viticultura portugueza, ¢ com 0
Madeira e Xerez, seus mais notaveis competidorss, consti-
tue as tres yémmas methor lapidadas da corda vinicola.
As lres Gragas  da viticultura, como se diria no tempo da
Nova Arcadia; o trophes de Bacho, os vinhos do Olympo,
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o nectar Jdos Deuses, a methor ambrosia da garrafeira de
Jupiter!

Foi, &, ¢ serd esle vinho a.admiragio do globo, o Koh-1-
Noor! das bebidas lermentadas! O allivio dos convalescen-
tes, 0 remedio infalfivel de mueitas doencas, a jovialidade
dos sing, a ehoquencia de alguns oradores. O vinho dos
bemavenitrados ¢ dog oplentost O vinlio principe! Prin-
eipe, sim, basta ssber-se, que tem sua mide sentada n'um
fhreno!

Ahi onde o vedes, & rei (que ndo reccia a republica, em-
hora niio faca cazo do pove. Bneonfra vassallos por {oda a
parte aonde chega. Rei na presenga dos reis verdadeiros,
que Ihe nin disputam a soberania! AHivo monarcha, que
as vevoluges nio apeiam, aples todos os dias mais o affie-
mam no seu logar! _

Deixae que e me aproxime do solio de 130 magnanimo
principe, ao qual, prometto fallr com a mesma hombri-
dade, com gue oz fidalgos antigns expunbam da a ver-
dade ans reis: o tanto mals, (que estes tinham o direifo de
fazer rolar a cabeca dos que lhes caion no desagrado, ¢
0 men principe n3o tem carrasco que possa fazer-me ouatro
tanfe. Longe de mim a linguagem do corlezdo, que se 0o
peja de adualador para cxlorquir as gragas do amo. Tam-
hem ndo me hpotia que e pdo queira onvir; ¢ que lhe
prometto é ser justo.

O vinlw do Porto, hem leito, bem velho ¢ bem conser-
vado, ¢ o primeiro do mundo. Confessam-n’o até os hi
‘1nildes que nio eptendem de vinhos.

E que as obras sublimes accordam a intelligencia no ce-
rebro, e a alma fica naturalmente subjugada por ellas. To-
dos sentem a arfe no coracdo, deante deo um quadro de
Rubens cu de Miguel dngeio. Ninguem se aparton v'esta
vida da Virgem de Baphael, sem trazer comsigo o desejo
de tornar a vel-a ottra vez!

b
* Koh-i-Noor quer dizer nxenlanha de Jw, ¢ ¢ anome de am l]m
maiores diamantes achados a Tndia.
26 -
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0 _clogio mais completo que cu conheco do vinho do
Porto, foi feito pela minha criada. Era uvma vethinha de
oiténta janeiros, alquebrada pela fadiga de tantos aunos,
e que mal podia levantar wim pé do chiio. Desprendida do
muirdo, como o seria um philosopho, ndc me lembre com
verdade, de a fer visto sorrir para pinguem: a estatua da
indiffererica .animada, diriam, se a conhacessem, capaz de
encontrar no Lahu um thesouro, e de o dar ao prlmelro
pobre, que lhe pedisse esmola!

Esta boa muiher, que nunca soubera da existencia da
arle, e que passira, guasl wm secalo, a contemplar a Inz
dn sol com o mesmd interesse, que a luz da candeia a que
fazia serdo; mas, que eu cslimava, como s¢ estimam os fa-
miliares que nos viram nascer, € que nos frouxcram uma

época ‘inteira da vida ao collo, sentiu-se grande uma vez -

nweste mundo por causa do viuho do Porto, & pide ex-
primi-o em wma phrase brilhante, que jémais me esque-
LBu.

" Tendo promdu vinho legitimo de 1818, @ sabendo, quit
em- certo dia festivo, cu devia abrir para 0s meus convi-
dados, ouwtra garrafa do mesmo anno e da mesma lavra,
—segundo e wltimo volume de uma obra rarissima, que

ndo tornel depois a ver egual; veiu tor commigo 4 meza,

encostada ao borddo que jd miio podia largar, ¢ com a voz
tremula e em tom supplicante, erguenda a m%o descarnada

e apontando com ella para o vinho, deixon a todos attbm-

f0s com s seguintes palavras.

‘—«Di-me, me rico menino, di-me um copmhod aque]le
que ple a alma no seu logar 71

‘Pois & d’este vinho, Senhores,. que poe a alma no-seu

logar, ¢ nfio sei que se lhe possa fazer cutro elogio maior,

que eu hoje vos fallarei.

- Aregido vinhateira gue produx o vinho do Porlo, osta
. dividida e daas comarecas: Alto Doura e Douro Superior.
- ._No eshogo da carta vinicola, que o governo mandou para

: ]’{Jndres 11_1t1mamante, encontrava-se ainda wma l:ercelra di- -
-0, Dourg Tnferior; mas, as dnas primeiras sio a8




397 '

whicas que s¢ costumam admittip, ¢ abrangem todas as 70-
nas parallelas ao TH) ¢ a0s Sc0s afluentes, que sa0 nume-
rosos. Os vinhos de melhor qualidade geram-se nos pontos
proximos das margens, e como que vio suceessivamente
diminuindo de werccimento & medida que sobem as encos-
tas, opde 2 vinha esta disposta em socalens ¢ degrans. Nag
Quintas do Douro, que 340 08 nossos chafequsr, costilmam
dizer até, que 08 vinhos mpis ordinarios ndo onvem bater
a espadella dos harcos. Tambem na Borgonha, os produ-
clos nais (inos ocenpam uma facha inlermedia, em toda a
extensio da Cole 4°0r.

A posiciie dos vinhedos nas margens do vio, flue noto-
riamente sobre a qualidade do vinho, merecendo preferen-
cia jushificada os da margem dircita; para o que bastaria,
quando outras razies ndo houvera, a esposicdo d'elles ac
snl. Comiudo as vinhas famosas vestem ndo 30 as ribas
do Dowrp, mas tambem 3¢ enconiran ainda nas dos seus
affluentes; Corgoe, Pinhdo, Tua, Teds, Tavora, Torto, elc.,
- concentrando-se, em tio abengoadn terreno, a maior ri-

rueza vinicola de Pobtugal.

Ndo julguem, porém, que os vinhos do Douro, como tan-
tas coisas que nods possuimos, & apesar da soa celebridade,
que ja contz mais de dois secnlos, se achem por emquanto
completamente estudados; pelo menos, nio cxiste d'elles
uma classificagio satisfatoria, que abranja tedas ag varie-
dades, as discrimine e aponte por modo cgual ao de que
langon mio o commercio de Bordens, no lowvavel intuity
de ennobrecer os sens famosvs viphos do Medoc. Esta ne-
cessidade foi ponderada, ba uns poncod de annos, official-
mente, pelo visconde de Yilla Maior; mas, n%o sei se indif-
ferenca, se falla de conhecimentos adequados, o caso ¢ gue
até hoje, ninguem mais fallow de realisar semelbante tra-
hatho. O proprictario, gec deveria ser 0 primeiro a inte-

-ressar-se por elle, a fun de altrair maior fama aos pro-
ductos de sunas qmnlab deixa esse conheciniento exclusiva-
mente a0 cuminercio, que guarda para si 0 resullade dos
seus estudos praticos, ¢ avalia sempre com prejuizo do
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vendedor, v gue poderia ter o mundo inteiro a disputar-
lhe a posse, se as gradacbes das differentes lavras se hou-
vessem estabelecido com seguranea, ¢ pelos mesmos meins
adoptados nes oulros [raizes.

Tudo vae hem como estd. Grande parte des lerrenos
mais nobres s3o hioje propriedade de negocianfes inglezes,
e a flor dos vinhos {inos estd comprada por ¢hes a longos
prasos, andando algumas novidades smjeitas a conlraclos
com duracdo de vinte annos ¢ mais.

A antipa demarcacio da Compankia Geral da Agricul-
e das virhas do Alte Doaro, lmilava cousideravehnenbe
a circomscripeiio dos hons vinhos, ¢ compunha-se de vma
porein de territorio, a mais consideravel, no districto de
Villa Real, de uma parle menor no de Visea, e do onkra
mui pequena no de Braganca. Era uma regido eomparati-
vamente pequena, mas fot sempie a de maior impoitancia
que possaimos; e que depois da gueda da companhia s
fern suecessivamente alavgadn, chamando a &, com hom
fundamento, os terrenos visinhos, que pela constiticio geo-
logica, exposiclo ¢ mais altribules, se mostram Identicos
¢ nas cirgnmstanciag de produzirem vinlhos generosos. O
paiz vinhateiro do Douro, actnalmente, cofaprebende duas
sub-regites, e rstende-se desrde a Barca de Alva na eaia
até a peovoacio de Barqueiros, jonte & confluencia do rio
do Teixeira; alargando-se mais on menos para o interior
das proviucias da Beira e de Traz os Montes. mas seguindo
sempre s encostas dos aflluentes do Doaro.

Comecava o antigo dislricle lanbem an Barqueiros, po-
rém ia [nalisar no Cachdio 'da Valleira. Anda por 33 mil
hectares a drea das dnas snb-regiies,

A constituigio geologica do Allo Douro é estremamante
simples. Compdem-se os seus terrenos de schislos siluria-
nos, pela maior parte, com algumas nodeas de granito. As
vinkas esiio dispostas em escadas ou degrans, apparen-
tando notavel semelhanca com as do. Rhenn. Todos os es-
criptores estrangeiros que as tem visilado, nolaramn esia
particalaridade. Ndo passa, porém, a semelhanca dos vi-
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nhedos, sendo hem ﬂiV(‘l‘\O‘i, nos restantes aitributos, os
dois territorios comparados.

0 nossa Dowro vdo possue infeliziene as cidades opu-
lentas, que orlam ¢ engrandecem as duas margens pitlo-
resias do formoso rio allemao, neny as suas universidades,
que se tornaram celebres para o mando, eomo outros tan-
fos focos de luz. Apenas agora lhe comecamos a promelier
a modesta commodidade das esiradas, e os primeiros be-
nefieios do vapor, do gue o Rheno estd de posse, ha mui-
tos annus, ¢ rue facililam ao vigjante gue o visita, a admi-
ravel comtemplacin do seu curso magestoso ¢ poetico. Sem
o vinha seria o Douro mn deserto, e com elle este rio ainda
h,oem alguns ponias, i abysmo; mas, o Rheno pode per-
del o vinho, que aindd assim ficord o paraize. O Douro
Superior, princlpalmente, ¢ n'esta apreviagdo refivo-tue ao
gue ja disse d'elle um escripfor porfoguez, estd por em-
guanfo sem cultura em grande exlensio, ¢ poucn mais e
do que win paiz sefvaiico.

Do Cachiio da Valleira para o nascente, alleriom 03 gra-
nitos Irequentes vezes com os sehistos: mas, ¢ sempr so-
bre estes pllimos, que se produzem os melhores vinhos do
Douro Superior, onde ji hoje se veem formosas quinlas
como as do Silhio, do Yesuvio, da Caldeira, de Varzellas e
Caclifio, dandg Wéa do valor doz sems recursns, embora
esleja por ewmqaanto poucae povoade, silencioso ¢ (triste,
Nada se faz sem tempo.

Para a superticie total de 35 wil hectares, caleula-se a
produceio media em 200 mil hectalilros de vitho on 80
mil pipas de 500 litros.

E muito antiga a cultura da vinha e o commercio de vi-
nhos em Portugal. Alguns escriptores pretendem encontrar
vesligios do comego da nossa exportagio, nas chronicas do
tempo do rei Fernando 1, que loresceu no meado do- se-
culo v,

A indicagiio, porém, mais exacts a este respeito, refera-so
aes vinhos que eram levados nos galeiies dag Indias, para
uso dos que iam longes mares & conquistas. As hostes de

o+
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Cage Cofar ¢ de Rumecdo tiveram que balalhar com sol-
dados ¢ne bebiam vinho(?)

Estio persuadidas varias pesseas, qqe o facto de nos
cmbarcarmos vinho nos galedes, seja um frisante exemplo .
da sua longa duracio; mag, ndo se deve ligar, em meu con-
ceito, importancia absoluta ac que sc diz, com referencia

- a virilidade ¢ longevidade d'aguelles vihos; pois gue, em
tempos tdo atrazados, quando a agna era transportada cm
barris, e chegaya, ao cabo de longa viagem, cheia de hichos
¢ inteiramente eorrompidn, 03 coniquistadores, perseguidos
pela sede, beberiam com sofreguiddo quadguer vinho, em-
bora clle se parecesse ja bastante com o vinagre.

Foram o3 inglezes que fizeram o descobrimento do paiz
vinhateiro do Donro, e nfio devemos ter vergonha de con-
fessal-o, porque wn povo que avassallara as Indias, onde
elles haviam mais tarde de fundar um imperio, pode dei-
xar-lhes aqueila gloria para repariiretn comnosco.

- Em conssquencia das mis colheitas de lialia, viram-se
obrigados a procurar 0s vinhos ferles negros e saccharinos
de Lamego, o3 commerciantes inglezes, (ue estabelece -
ram a pouco ¢ pouco feitorias no Porto para maior fa-
cilidade das suas lransaccdes. O Brasil, o Baltico ¢ hem
assim as nossas colonias, ja por essa época conheciam al-
guns vinhos de Lishoa e do Douro; no entanto, & fora de
duvida, que o maior trafico se fazia por conta dos ingle-
zes; representando, nos annos que decorreram de 1878
até 1702, o total das carregagoes,” uma média annual de
23:810 hectolitros ou 5:162 pipas.

_Em 1703, celebramos o fratado de Methuen, sogimdo o
qual tiveram enlrada em ¢ nosso paiz os lanificios inglezes ;
ficando par isso 0$ nossos vintos gosando em Inglaterra,
0 beneficio de pagarem mencs um ter¢o dos direitos, lan-
cados ans viphos das oulras nagies. As consequencias d'esle
tratado foram favorecer os feitores inglezes, que souberam
tirar-todo o proveito da convengiio, a0 PAsso que as nossas
fahricas ficaram arruinadas. Gairam para larde sc levanta-
rem-de novo,
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A média annual da exportacio, de 1703 a 1756, apesar
do heneficio, foi de 81:090 hectolitros on 18:218 pipas ; per-
manceendo Portugal de bracos crazadns eincoenta e {res an-
nos, a meditar nag consequencias da sua panea sagacidade.

As peqnenas nagoes precisam ser vigilantes é cuidadosas
1o wodo de fazer tratados. Se querem negocial-os com per-
spicarts e sabodorta, rarissimas vezes 0s realisam. De ordi-
narin o3 Suppostos beneficios ndo e alcaneam sem onerosas
compensacoes. E feitas as contas finaes, somente ha saldo de
prejuizos. Biltha de leite. por bilha de azeite! Ora, no caso
yue pouderamos, cscusado & dizer qual foi a bille que nos
levaram.

0s feitores inglezes apoderaram-se inteiramente do n0sso
mercado, conmo & facil gue ainda venha a sicceder outra veg,
¢ quande clles se sentiam J& favtos de ganhar dinheiro, que
nbs comecdmos a percebel-o, lavantiram-se com violencia
e segnndo o costuine, queixas da nossa parle, accusando-0s
de estarem maoeommunados pava dictar despoticamente o
preco ans productores!

Algucm apparcecn que as ouviu, o substituinde um mo-
nopolio por outro, impoz 20 Doure a fyrannia dos seus
proprios compalriotas.

0 miargquesz de Ponithal, participando das idéas do seu fem-
po, creon a companhia geral da agricultura das vinhas do
Alto Douro, que se instituiv a 10 de setembro de 1756; de-
vendo ellr ter por missio regenerar 2 qualidade depreciada
do nnsso famoso vinho, e fazer, como-alguns ainda pensam
que chegou a reatisar, a edade de oiro do paiz vinhateiro;
posto que. se compulsarmos a estalistica ¢ referirmos os seus
dados avs factos historicos d’aquella época, nos possamos
convencer com licilidade, que o grande avgmento da ex-
portagdo ndo proveiu absolutamente da influencia da com-
~ panhia; mas, sim, comegon a fer or‘lgem nos dGDntBI}lmen-
tos politicos, que sobrevieram mais tarde.

As guerras da republica lranceza, a que depois s¢ seguiu
o blogueio continental, contribuiram podercsamente para a
prosperidade do Allo Doure. F como 0$ nossos portos fo-
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rAm 08 UNicos. que sempre estiveram pateates & Grd Bre-
fanha, nlo tendo ella en(@o oulros em eguaes condigbes
para se abastecer de vinhos, dahi procrden a opulencia
gue disfruton o paiz vinhateiro do Douro, no fim do seenlo
passado e no comeco do seguinfe.
© De 1789 i 1Bi5, a meédia annual Ja exportagio dos
vinhos do Porto nio desceu de 210:000 hectolitros ou 42
mil pipas. %
© Faz-se, porém, a paz geral em 1815, cexsam as chrenm-
stancias exlraordinarias, gue haviam deteraeinado a procura
- forcada dos vinhos portugnezes, ¢ a nossa exporlacio desce
desde 1816 a 1832, cm que¢ os inglezes egualaraw o8 di-
reitos sobre todos 0s vinhos, & média annnal de 1135 il
hectolitros vu apenas 23 mil pipas: izio &, tornou de novo
~ a-voliar a0s gews antigos limites.
~ A reforma Jiberal de 1834, sacudindo o jugo do despo-
fismo, que por tantos anmos apprimird 4 nacdo & possi-
bilitara ¢ sen desenvolvimento, conservou sinda a compa-
nhia, que s6 veiu a receber o uliimo golpe decisivo e
1866. Nao se destroem as rsizes do monopulic nem com
a agua a ferver. It ha companbias que resistem a todas as
PevOItCHNa.

Em relagio & nainreza do vinlio ¢ para os clteitos do
commercio, estahelecen a campanhia duas demarcacdes, A
prineira referente aos vinhos finps de embarque, @ a se-
gunda acs vinhos de ramo, destinades ao consgmo das ta-
bernas da cidade do Porto ¢ seu termo. Por intermedio
dos seus provadores, procadia, em tempo proprio, & classi-
ficagdo- des vinhos, separando ainda og do primeiro gropo

. em duas classes distinclas. Tinha, por tanto, o exclusivo do
commercio dos vinhos do Doure ¢ ainda em eima o exclo-
sivo do forpechiments das tabernas. Quando os vinbos nio
chegavam zo typo de embarque eramn para ellas mandados.
Com este monopolio durou mais de um seculo. 0 que nio
-podia vender ao estrangeiro, bebiamoko nos.
- -Na exposi¢io de 1874, estiveram modestamente repre-
sentados 0s vinhos do Donro, divididos em tres classes,
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eonforme & antiga divis#o do commercio. Quasi lodos fo-
ram adquirides oo Porto pelo governo, apenas com exces
pede de um que outen exemplar gratnilamenie offerecido.
Apesar diisto, appareceram algumas amostras de vinhos fi-
nos, nenhnma, porews, podendo medir-se com os vinhos
das quintas newx com s (ue estio armazenades nas docas
de Londres, vepositorio afamado dos vinhos mais finos e
generosos do Dourn. listes & ag libras residem habitual-
menfe nfaquella cidade.

Nio aditira qite esla pate da exposigdo se nio pro-
curasse desenvolver tanto como as outras dos vinhos de-
pasto. A inlencdo do governo [Ora principainente tornar
conhecidos estes wltitnos, expondo apenas os vichos du
Deuro comd firazio que lodos respeitam. :

A prodoerio do palz vinhateiro do Douro, em I'elaa;ao as
tres qualidades apantadas, ¢ asinda hastanle consideravel, e
nio me devo esquecer de & tornar conhecida porque pre-
cisamps d'estes dados mais tarde. quando tratarmos da es-
cala alcoolica.

Servic-me-hel texiualmente das palavras que se, encon-
tram nos documenlos officiaes !,

«Primeivg qualtidade. Cowprehende os vinhos mafs fmos

¢ precinzos, que sio eonhecidos nos principacs mercados
do mumdo.

oA média da producciio annual d’estes vinhos nfo excede
a 100:000 hectolifros ou 20;000 pipas de 300 litros.

«A maior parte d'estes vinhos, produzidos no Allo Douro
e no Douro Iuferior, exportam-se para 0s mer cadas britan-
]'llCOb

«Sequnda qralidade. Até certe ponto a distineglio entre
08 vinlios da primeira ¢ segunda goalidade é difficil de es-
tabelscer. Aunos ha em que os vinhos de segimda quali-
dade s3» eguaes ans vinhos da primeira qualidade.

¢« producciio média annual dos vinhos de segunda qua-
lidade regula por 150:000 hectolitros ou 30:000 pipas. A

t Breve noticia do citewlfura portugueze (publicagdo official) pag. 12.
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- maior forga da producgdo perience s vinhas do Donro In-
ferior .

- «Parte dos vinhos de segunda nualidade s%o misturados
com os de primeira qualidade; os restantes sio exporta-
dos principalmente para os mercados do Brasil.

- a Terceira qualidade. Os vinhos d’este grape sdo produ-
zidos nos terrenns mais elevados e distanfes do rio Douro
.& seus affluentes. A média da sna coiheita eompula-se em
150:000 hectolifros ou 30:000 pipas. _

- «Parte d’estes winhos sfio consumidos nas tabernas do
-Porto e ontras povoacies do Minho; a outra parte satisfaz
as necessidades do consumo Iocal, 'sendo o resto reduzido
a aguardente, que se emprega no heneficic dos vinhos de-
primgira e segunda qualidade.

«0s vinhos especiaes do Douro podein ajnda formar uma
quarta classe. Recebem os nomes das uvas de que sfo foi-
tos, e weste grupo dos Hcorosos podem entrar tambem as.
-gerppigas e 0s abafados.»

Foi diminulo o numero dos expositores, como se pde
ver no mappa que esid presente. E estes mesmos foram
4 exposicdo, porque venderam 0 vinho ao governo.

Vinho do Porto

L® Qualidadé | 2. Qualidade | 2.* Qualidade
, 'Expusntol O5e et areeeninns 13 S0 17
AMostras. .o neninnns 122 12 i8
Vinho tinfo...o.oveiaa.. 121 o 12 18
Vinho brageo............... 1 -0 BN 1 X
Doseamentos de-alcools...... | . 424 - 12 18
Acima de 26 de Sikes.......| 108 i 1
Abaixode 86°de . » ....... 13 6 47
Por dosear. ... [N ' B T SR (S B

1 Divisac & Tue sliudimos no principio d'esta conferencia.

’
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Doscaram-s¢ em Lishoa fodas as amostras menos uma,
chamando particularmente a vossa affengio para as que es-
tiio abaixo de 26° Nos vinhos de primeira qualidade, houve
13. (uer-me parccer, que fol epgano de classificacdo, e
gque 08 vinhos 'esta graduaco, foran indevidamente col-
locadns no 1.7 girapo. Eu, porém, ndo me julgo anctorisado

a alferar os resultados das expeueumas que oulras pes-
soas dirigiram. .

Com ¢uanto inferrompa um pouco a nossa narrativa, apro-
veilo a oceasilo pard vos apressniar o quadro synoplico de
todos os vinhos da exposicio porlagueza.

Yinho do pasto ¥Yinha 4o Porta Total
Expositores ........... i1 42 L73
Amostras ... G20 152 772
Vigho tinto........... 484 on 78R 0 I 635
»  hraneo......... 136 au 23¢9, 1 147
Doscamentos de aleodd, . | 602 154 753
Acima de 26e de Bikes.. |33) ou  58Y, 115 b
Abaiso de 260 de  » 274 ou &BY,| 0 36 307
Por dosear. «.ovvv.ona. i8 1 19
Bom. ... Lrgualidade. . J267 ou  43Y/,
Soffrivel, 2.2 v | 184 370/ 290/,
Mam..... 32 > ..[169)°" "9logoy,

Ahi fica o mappa, podem commental-o & vontade. As con-
clusties a que elle me conduziu, ja vol-as disse com toda a
{franqueza,

0 nosso jury entendon que ndo devik proceder 4 prova
dos vinhos do Porto, ¢ por isso se nola uma famentavel la-
cuna n’este mappa, sendo obrigado a referir-mé unicamente
4 opintio que Qelies formaram os provadores de Lon-
dres. Acharam alguns vinhos muito inferiores, aguardenta-
dos & excessivamente retintos; e como ali existe o-melhor
deposito de vinho da mesma origer, ndo se lhes tornava
diffictl a. comparago.
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A forca alcoolica, maxima ¢ mimma, dos vinhos expos-
tos era a que estd pofada, weste pequenc quadro.

"¥inho do Porto

. 1.F Qualidade .: 2% Qualidade 3 Qyalidade
. Forca alecolica § - g “ g .
K % 3 > g 4
e, 4] L L] ey W
o 5 :
EC] i ] o
Maxima.. v v eenn s o730 47,77 | 23 L4077 | 153 | eamm
ML +evvees 12600] 21,70 | 447 | 2048 | 95 | 16,63

P

Houve 21 amostras de vinho de 1.* qualidade, que ex-
cederam a graduagio de 42 de Sikes. Continham, por tanto,
mais. de 24 por 100 de alcool absoluto, e por isso estavam
sujeilas ao direilo superior a0 segundo grau da fabella,

Vinte e quatre por cento de alcael absolato! Para qué? i

No gque vou referir-vos, agora, deerca da viticnlfnra e vi-
nifica¢io do Douro, sinto o maior prazer, porque tenho mo-
tivo para elogiar os agricultares portuguezes. Ali o vinha-
teiro conhece 0 seu mister, ¢ cuidadoso; e se em muitos
oufros pontos do reino, a mania ¢ fabricar vinlios, como o3
do Douro, melhor seria que se dessemy a imitar o acsio,
regularidade, perfeigao da cultura e do fabrico d'aquella re-
gigo. -

O grangeio ¢ em extrems difficil e caro. A.vinha & plan-
tada em valleiras, que se-abrem nos socaleos, como sae-
cede no Rheno; aberta a valleira, & mettido o bacello com
nnhamento. G solo figura-se-nos & vista nma. cxfensa esca-
daria, cujos degraus s¥o constituidos pelos muros ou geos,
" que sustentam as lerras em guc a vinha vegefa. B todas
as operagdes, semn exceptuar a vindima, se difficultam por
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gsfa disposicio obrigada, eonteibuindo ainda depois, para
gue tudo seji vencido & custa de penwso trabalho, a nave-
gacko ariscada do vip, por onde os vinhos descem até a Re-
gua on o Porla.

Ew quauto nas oulras regides vinicolas, se plantam ou
podem piantar 10 milheires de bacellos por bectare, pelo
- preco medio de 450 mid réis ; no Doeuro, apenas se poem
& a3 milheiros, cnstando de 950 a 300 mil réis. Tal ¢ o
trabaiho pira vesti de pampanos aquellas pittorescas la-
deiras.

A poda faz-se et seguida 3 vindima ; deisa-se uma ou
daas varas & cepa, com wn o dois laldes, que servem de
fiadoros. ’

A ompa ¢ semcihante @ o celebrada do dr. Guyol; a
vara, disposta horisonladmente, & sastentada por dois tuto-
res; a0 quo esfd proximo da cepa chama-se pau de espera,
a0 quc es1d no extremo da vara, pan do fim; so o compri-
menlo da vara exige nwis pavs nterniedios, chamam-se a
estes, pans de forrar.

Scgue-se & poda a vscava, depols vemn a primeira cava
¢ conjunctainente a cmpa, de janeiro a fevereiro; a redra
faz-s¢ cm maiv.

Procedem & vindima, que se realisa de 15 de setemblo
a 40 de ontnio, eom a maior regularidade, ¢ s quando
o frueto chega 4 completa maturacio; cortando-se cuidada-
samente ns hagos seceos, verdes ou podres que nio en-
ram na lagaragem, ¢ se aproveitam o separado para vi-
nho ordinarin on vinagre.

Nio occuttarei, que o mumero das castas é muito elevado;
setenta chegam alguns a confar. E depois de o haver dito,
dovo fazer septir, gue esla multiplicidade de uvas consti-
tne nma imperfeiciio. A mesma experiencia canfirma que
0s vinhos eitremes ou de pouncas caslas, feitos no Douro,
s o0s mais finos. E se ndo se notam por modo #3o claro,
tomo ouiras regives, os inconvenientes do excassivo au-
mero de castas, isso procede da nafureza especial do fa-
brico, em gne o aleool addicienado, como gne em St eon-
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“centra aindividualidade do vinho, contentando-se em achar
‘bastante assucar no mosto. E d’aqui resulta tambem, que
estes vinhos niie possnem verdadeiro flavor, no sentido em .
que devemos tomar este vocahmlo, mas unicamente aroma,
~que s¥o coisas diversas.

0 bastardo, o gouveio, o raho de ovella, o mourisco, a
malvasia, o alvarelhio, o donzetlinho e a touriga, de combi-
nagio com differentes tintas, constitzem as variedades prin-
cipaes, que entram na composicio dos vinhos.

A riqueza dos mostos é orgada pelo sr. Lapa em 33 por
100, termo maxime, ¢, em 18 a 20, terine minimo, sendo
o0 termo médio 23. ' :

0 adctor da Dreve noticie sobre a witicultura portugueza,
admitte as mesmas percenfagens, ¢ ostabelece fres clas-
8es:

Nas melhores avas. ... 24 a 34 por {00 de assucar
- Nas medianas......... 23a 30 » » »
Nas mais inferjores. ... 18a20 » > »

0 sr. visconde de Villa Maior dd 20" glycometricos, como
" maxima dos mostos nos annos regulares, ou 30 per 100
de assucar.:

Estabelece 16° glycometricos ou 24 por 400 de assncar,
nos annog Inferiores, ¢ desce a 11° oun 16,5 de assucar nos
sitios abaixo da Regna. Na 2.* Memoria sobre os proces-
sos de vinificacdo, accrescenta, que os vinhos generosos do
Douro podem chegar muitas vezes 4 forga alcoolica de 18
por 400, ¢ os vinhos ordinarios dos altos, das margens e
das 1erras chis, em boas condigdes, nio passam de 12 ow
13 por 100 de aleool abseluto.

Logo nos occuparemos d'csta questio 1mportantc

Feita 2 vindima com a maior celeridade, e escolhida a
uva com todo ¢ preceito, é lancada no lagar para o encher.
- rapidaraente.

"0 vinhateiro conhece a capacidade do Jagar, e sabe em
que-velagio estd com a das suas vasilhas. Assim, nem a
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uva se deixa a arder no lagar, como snccede n'outras Yo
gioes, nem 0s cascos estio & espera, pam serem allestados,
do vinho procedente de differentes ¢ tardias lagaradas, O
methedo & regulsr ¢ unifieme, adequado ao i & sancio-
nado por 1ma longa pratiea, eflicaz nos seus resultados, a
capaz de produzir 0$ vinhos genernsos e finos do Douro.
% este o methodo que se appellida de foeitoria, havendo uni-
camente a censurar, quo se applique &8s vezes aos mostos
ordinarios que nio podem prodozir vinhios gonerosos.

Todos estes cuidwlos, toda esta reguliridade desejaria
ver applicada na vinificacao das oufras regioes, menos o
processo dos lagares.

A pisa & violenta, rapida ¢ compieta, a fermentacio tu-
multnosa energica ¢ desafogada. O desengace tambem se
adopla, (quando a uva nde ¢ mnilp saccharing, proceden-
do-se a2 elle com auncinhios.

Onde se fabrica o vinho com waior perfeicio, entram
no lagar ires hemens per pipa de mosto, ¢ fazem a pisa
daranie seis horas na primeira noite. F cste trabalho que
se chamna sdea. No dia seguinte, conlimiy com menos gente,
—dois homens por pipa; observando-se com cuidado a

“marcha da fermentagdo, para que rompa hem e violenta-
mente.

Se as condicOes mefeorologicas impedem que ella co-
mece larga e com promptiddo, mandam-se entrar nos la-
gares muitos homens, para ir huscar no calor animai o que
ngga a atmosphera; outras vezes, guando ha csse recurso,
lanca-se no mosto o chapeo ou o cango de uma lagarada
anterior. , .

Estabelecida a fermentagio, quando se elevam grossas
espumas ¢ ella estd muito acliva, enfram alguns homens
no lagar, para recadcarem o cango, a fim de se dissolver
melhor a materia corante no alcool ja formado. Entdo saem
0s homeuns, e presta-se d’este ponto em diante grande cui-
dado 4 fermentacgo.

Quando a espuma dimmoe, ¢ comeci 4 destacar-se 0
cango, a pronnnciar-s¢ bem o cheiro vinoss, a manifestar-se

CONY. P. L 27
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a adsiringen(:iu, faz-se a prova por meio da tamholadeira,
do glycomcetro ou de um prato de porcek‘ma, pz.n'al dizar
do corpo, cdr, gosto, arumz e forca o vinho, 1 vista das
lagrimas e de outros signaes; e trata-se do envasilhamento,
deitando aguardenie na cama, na vazio de 4 a 8 por 160
do volume do mosto. S¢ se pretende vinha seceo, envasi-
iha-se quando o glycometro marca zero; se so quer vinho -
madura, envasilha-se quando o glycometro mawca 4 a 5
graus. 0 vinho do pé junla-s¢ a0 vigho d¢ sangria.

Conservam-se as vasilhas de halogne aberto até novem-
hra, tendo o cuidado de resgnardar 6 vinho do pd e de cu-
tras substancias estranbas; depols até murgo faz-se a tras-
fega, ¢ hatocam-se os toncis; deita-se-The melo almude de
loa aguardente do paiz, por pipa, ¢ manda-se o vinho para
a Regua ou para os armazens de Villa Nova de Gaya, onde
fica por conta do cominercio.

Estes vinhos levam anpos a conslifuir-se, ¢ duranfe a sua
organisagio & pratica submelttel-cs a diversas lotagdes, que
etevam consideravelmenie o preco do genero. Davece ave-
riguado, qua os vinhos dos melbures sitios ndo carcecem se-
nao de trasfegas e limpeza no tsmpo proprio,

0Os temperos sao vinhos mitigos da mesma procedencia,
brancos ou tintos, geropivas e abafados, cuidadosamente
feitos. O vinho branco eshate as cires e imprime a appa-
rencia da edade; o alcool on aguardente fina eleva a espi-
rituosidade e mantem infacto o assucar. Nio trato, por em-
quanto, hem entendidn, sendo dos vinhos mais superiores,
que sdo preparados sem c¢onfeicio.

As exigencias commerciacs teem foito modificar os pro- -
cess0s, requisitando ¥inhos que lenham corpo excessive,
e que sejam demasiadamente forfes e maduros: ¢ os pro-
ductores teem-se submettido a ellas sem difficuldade, por-
que Ja antes d'isso a legisiagio vesirvicliva, que ndo admittia
sendo um Lypo para exportaco, lhes havia ensinade, que
a mistura do vinho genuino com as geropigas, com 0s ex-
tractos de baga.de sahugueire ¢ a aguardente em excesso,
tragsformava, bem ou nal, muitos vinhos inferiores ‘da an-
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tiga demarcagio em vinhos de apparencia superior, pelo
menos eguaes na vista.

Foi mais um beneficio que nos deixon o monopolio da
companhia, induzindo fodos os produciores a prepararcm
um Lypo unico.

(ra, oMo 08 Maus costumes sio de teais facil imitagio,
heje, do torte av sul, em todo o veino, ¢ geral a loucury de-
fazer vinho do Porte. Ndo foi o esludo dns vinhos, que nos -
conduzia & aguavdendacio L'elles. Fol, ¢ &, o desejd de fal-
sificar o vinho do Doura.

Os expedientes penco conscienciosos, que lendes em-
pregado para dar este nmne aos vinhes delgados, neutros,
fracos & palhetes de varios pontos do paiz, sio do domi--
nio do publico. Este sabe perfeitamente quanto fazets, e
tambem nllo ignova, (que até os estaes preparando com a
calda de assucar, aberlamenie importada pelas nossas al-
fandegas.

Sc entrardes en alguns armazens da Regua oa de Villa
Nova, sem serdes esperados, ali encontrarcis o provador
de fino paladar ¢ beigns excepcionaes, que sabe, com um
gopo graduado, compor vinhos ao sabor de todos 05 mer-

- cados. All se {az o vinho vulgar para Inglaterra, para a
America do Norte, para 2 Bahia ou Pernambuco. Aos aba-
fados, ds geropigas, A calda, 4 agnardente, & baga, ao Bair-
rada, ao Cartaxo, ao Torres, se reduzem o8 principaes in-
strumentos de imita¢do.

A baga & muito saccharina e rigulssima em materia o-
ranle, felizmente inoffonsiva; todavia, quem quer vinhos
legitimos, ¢ sobretudo se queixa de que 08 oulros Ih'os es-
tejam imitando, nio {leve Lunca ser o pruneiro a dar o
oxcrply,

O taberngiro estrangeiro tambem opla, como o nosso,
pelos vinhos carrascdes, e eu agora nao applico cste nome
20s que sdmente enchem o copo ao fregnez sobre o balcdo
da taberna; mas, a fodos que usam dos processos delle,
tenhamn que nomae liverem. I prefere o vinho assim, porque
com uma pipa de bebida concentrada faz em Londres meia

2’:!
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duzia de pipas, tendo por auxiliares os vinhos da Catalunha
e 0s destemperos da agua, qus rendem bem hom dinheiro
no Public House.

Notavel cegueira a (los que, empregando arlificios para
falsificarem os vinlhos, suppden enganar os estrangeirost 8o
se enganam a 8i. s estrangeiros escurnecen de taes pro-
duetos, imdagam os artificios ciapregados, e fazem tambemn
uso d'elles, Somos nos gque thes ensinamos & fulsificagio,
e gue lhes permittimos que clles tirem partido de falsifi-
cacles analogas. ‘ '

A classificagio compleia des vinhos do Pouro nio se acha
{eita. 0s inglezes dislingnem-n'es alé cerlo ponto palos no-
mes das quintas ¢ pelas datas mois geralmenfe. A maior
parle dos vinhos sio anonymos. 0 nome das uyvas tambem .
os differenca, sendo os bastardinhos, moscateis, malvasias, -
mouriscos ¢ alvarellides, 03 de maior {aia.

N'este quadro, dado 4 estampa pelo sv, visconde de Villa
Maior em 1867, figuram o0s typos principaes do Alto Douro,
sendo os dados estatisticos que clle apresenta referidos
dquella anno. -
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Nio devo apresenlar-me a condsninar em absoluto o typo ca
racteristico do vinho do Porte, muito particularmente quando
esle proceda das quintas ¢ da regido dos vinhos de maior
nobreza. A eritica nin seria acceilavel nem proveitnsa. Juk
go-me, no enlanto, obrigado a fazer algumas consideragdes
zicc@rca das variantes, que pode exigir o seu actnal processo
de fabrico, para que nio arrisqueinos sem glovin nem pro-
veito, a repntagio do nosso primeroso vinho, e elle nos -
qus, tanto quanto seja possivel, a0 abrigo do descredito, que
i4 pesa sobre as falsificacOes com que 0s ignorantes o con
fuddem. -

Precisamos convencer os estrangeirns, e ¢ DCCessario
gue o fagamos, de modo que nos acreditem, que a regidae
privilegiada do Douro n3o carece de artificios para fabricar
os seus vinhos, € que apenas recorre & agonardente fina,
tirada exclusivamente de bom vinko, para aflirmar e acen-
tuar melhor o sei typo especial, que nio existiria sem ella,
na maioria 4das circumstancias. (O aleool &, pois, para este
vinho um meio t3o logico e racional de tratamento, quando
se nan exagers, como o acido sniforoso gque se applica Ao
Chalean Yequewn, ou v avelamenlo da uva e a irusfega re-
petida, para apurar o Tokay ou o Jehannisherg. Precisamos
tambem, que os consumidores comprehendam, qoe o vinho
do Porto ndo ¢ destinado a0s mesmas usos gue o vinho
de paslo, e por 1830 carece de agnardenle, ¢ que a baga,
apesar da sua iboocencia, assim como a calda de assucar,
08 xaropes, o alcool em demasia e ds vezes de illegitimas
procedencias, nin servem sendo aos imitadores; havendo-se.
tornado sem duvida mais faceis as imitages, depois que
nds nos langamos no caminho de nio respeitar escrupulo-
‘samente a natureza; ja alargando, sem criterio, a drca dos
vinhos finos, i fazendo-os por tal mado, que possam ser
confundidos com os ordinarios. '

Eu vos explico claramente o meu pensamento. O vinho
do Porty commercial tem hoje tres defeitos. K muilo forte,
muilo retinfo ¢ muito doce, E quanto mais aguardente -
ver; mais cdr e maior quantidade de assucar, fanto mais
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facil 3e tornard imital-o; aqui, em Tranca, em-Hamburgo,
cin Hespanha, na America, na Asia, na lerra, no ¢eo e no
jnferno. Foram, como so observa pela com paracio- e ama-
lyse de todas as publicaces mais on mendg apaixonadas a
sen respeito, eflectivamente os tres defeitos que digo, qie
formaram opinido falsa, 1& [Ora, dcerca do sei fabrico, con-
tribuindo para que se duvide das suas preciosas qualida-
des em differentes mercados,

Em pma carta vinicola da Furopa. que trouxe de casa
para mostrar-vos aqui, ¢ gue se encontra por toda a parts
na Alfemanha,—nas cscolas de agricullura, nos holeis &
restaurantes, nos depositos e armazens de vinhos, tracada
por pessoa muiln séria e de fode o ponto indifferente ds
polemicas e debates que se. suslentam na Gri-Bretaoha, ha
uma nota que diz: «a cdr vermelha escura do vinke do Porto
¢ dada artificiahnente com a baga do sabugueiro . Peior
do que isto, o mesmo individuo, que recentemente publicon
um interessanlissimo livro sobre os vinhos da Earops, tof-
nou a repetir esta assercio, quando descreve inexactaments
p fabrico dos viuhos do Douro. Pois a verdatie &, que levam
smente baga o tempero, os vinhos que se falsificam, e de-
pois 0s (ue falsilicam os estrangeiros, que vieram, e crede
que me custa a dizer-vol-o, aprender comnosco aquella arte,
Diz-se, porcm, o conirario nos idicmas mais conhecidos, €
o que 14 prevalece Do ¢ 2 n0ssa opinido, nem & mesmo 2
verdade, mas o que. so refere a tudos e por aquelle modo.

A Ilespapha, a Franga ¢ a cidade livee de Hamburgo fa-
zem Porto e Xerez como as vinlas gue icem estes nomas.
As duas primeiras nagdes nas adegas, Cette ¢ a cidade de
Hamburgo nas fabricas, onde se pbe com a maior ingenui-
dade, sobre nma loja qualigner, o letreiro gue o indica, Li-0s
ahi muitas vezes: Fabrica de vinho do Porto, fabrica de vi-
nho de Xerez, em grandes letras garrafaes, B nfio o fazem

't Weinkarte von Ewrcpa entworfen und gezeichnet von Dr. Wilhelm
Hamn, Jend. «Der Portwein erhilt scine braunrothe Farbe durch kins(-
lichew Zusatz von Hoilunderheeecen. s .
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por malicia inteiramente, que tanto 4s claras mereceriy ov-
tro nowe. Ha fabricantes, ¢ a mim m’o disseram algnns,
que estio persuadidos, gue o nosso vinho do Porto é de fa-
brica, e ndo guerem acreditar, que haja uva capaz de fa-
zal-0 sosinha. Di-se 2 bem dizer com o Porto, o que se ve-
rifica com o Vermout de Italia L _

Deu origem a eslas imitaghes o estudo que 0s cstrangei-
ros fizeram de algahs dos nossos processos. Foram ao Doro
ein pessoa, ou mandaram individoos iabtlitados ali, que des-
cabriram o segredo de transformar os vinhos fracos cm vi-
nho do Porto, e voltaram (epois ds SUAs €1818 ¢om as nossas
receilus, e talvez na convie¢do que todos 0s vinhateiros os
preparavam do mesmo modo.

Vis mesmog os incitaes n'aguella obra, pois que Thes re-
retieis, todos os aonos, a baga de ssbugucire para ia!
Correi pelos oilos as estatisticas il alfandega, que & o suf-
ficicnte para vos arrancar a confisslo.

0 campo de¢ Tarragona ndo sente, ¢ cerfo, bater a espa-
della dos barces hw Douro; was, ndo deixa por isso de cha-
mar a0 seu vinho-— Porticine. E ndo fica s6 aqui o que clle.
faz, porque we faltava ir a Londres para o ver; ja jniga
desneccssario encobrir a sua origem, ¢ tem o descaramento
de apparecer ao publico com o nome hybwide de Tarragona-
Portwine.

E arrogancia?! Nio ¢9

E comtudo deve scrviv-nps de hem aspera ligio, espe-
cislmente se vos disser, que havia em Londres, nas adegas
de Albert Hall, Tarragona-Porgwine melhor Porto, que muito
Porfe, que exportacs de Portugal, falsilicado. Methor no prego,
porque era mais harato, ¢ »elhor imitado que as imitacdes
que fazeis. [sto, porém,.n20 impede que a vegra seja dif-

=

0 Vermout de Tuwim,daLyon e de Chambéry, fabrica-sc em Cette em
Donto graude. Tem por hase os vinhos brancos do Rhodane mais aleooli-
€03 ¢ 0 picardan do recio dia da Franga, que se temperam corm quina ama-
rella, rbuihurho e casca de laranja azedu, além dit outras subsiancias de
menor wnporfaneia.
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ferenle, ¢ que o8 viohos da Calalunba em geral, vendidos
com 0 psewdenymo de vinho do Porto a shilling a garrafa,
pas tabernas de Londres, furmem wna delestavel composi-
- ¢hio, capaz de ferer enjoar o vinho por toda a vidat.

A cidade Je Hamburgo twmben escarncee soffrivelmente
de o3, porque casa morgaunaticamente o vinho mais ple-
beu da Grerla com a scherana baga de sabogueiro ¢ com
o principe caramello, para apresendar em publico o prin-
¢ipe impostor do Dourn! Um principe de maus costumes,
que se esconde pelas tabernas mais ordinarias, e se vends
“em troca de uma pequena moeda de prata; que vive fami-
liavisadb com as quadriihas dos graides roubos ¢ dos gran-
des crimes! Que cmbriaga e ajuda 2 prostitair as muthe-
res de Londres; gque torna-mais impalpaveis as mios dos
pick-pockets ¢ mais densa a popelacio dos caleetas! Nio
6 o v0330 vinho, bern sei; mas, tem ¢ mesmo nhome que
elle! '

0s vinhos do Boussillon ¢ 03 scus analogos, baptisam-se
“em Porlo, nos armazens dos negeciantes de Celle. Em um
fopel ¢std o vinho, em outro a baga, & en uma tereeira
vasilha, mmto mais pequena que as duas, o brou de noix®,
Tira duqui, tira 'zcold, janta mais agoardente dg mn lado,
acrescenla mais abafado do outro, a synthese & o Douro!
Se até ji ha Burguady Port pary os americanos do norte!
Ui xarope, gque de Jonge faz ledio, e pela cor se confunde
com a linla de eserever.

—«E goeres (o entio que mudemos de fabrico, excla-
mam 0s Felizardos, de que cste pnnde estd cheio, quando
0s paizes mais cullos copiam 05 nossos Processost!

1 As pessons sensatas devem mmp‘r':_hﬂndnr as razdes que schre minm
iniperaram, para expor franeamente ags waals . simpatriotas og resultados
dos estudos que fizora sobes a questfo vinhateirs, A industria do vinho-
ngo precisa de owtre auxilio yue nio seja dizer-se-lhe sinceramente a
vordade. No nomenta em e esereve esta pequena Dofa, vejo com inteira
safisfacdo, que o commissario da Allemanha, na exposigo tle Philadel-
plia, seguin o men exemplo, mostrauds abertamente no seu relatorio
quaes evam os princtpaes defeitos das industrias d'ayuelle paiz,

2 2. Conferencia, pag. 79.
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. Copiam e acrescentam; ¢ que nds agradecemos tambem,’
permittindo que os nossos consules passem certificados de
origem portugueza 208 vinhos gne 0s cstrapgeires imitam.
Como isto se faz & hem simples. 0s agevivs ou caixeiras
das. casas exportadoras, cm atgons pontos de Franga, pe-
dem nos consalados pelas declaragles gque apresenlam, que
as nossas auctoridades cortifiquein sevem de Portugal os
vinhos que essas casas vio exporiar. K 0s 008808 const-
les, que ndo padem, segunde o que me hio alfirmada, ve-
cosar-se a fazel-o, em vista das disposiches legacs, passam
o0 attestadn com csta ampla declaraciio.

0 caso ¢, gue o vinho falsificado se rodeia de tal appa-
rato, por fim, que_s6 um sabio cspecialista lhe poderd co-
phecer bem a historia. Os estrangeiros alé se dio ao tra-
batho de imitar as imperfeiges das nossas vasithas. E um
espectaculo carieso ir ver, an longo o extenso caes de Celte,
as pipas do Porio, lembrando-nos a patria, em quanto espe-
ram a hora de embargue. Por fora que semelhanga, vale a
copiz o ariginal, Se ndo passarem das aduellas, & a imilacio
B PEIMOT,

Tem succedido em Inglaterra, & ¢ provavel que se h.;ua
dado o mesmo facto n'nutros pontos do globo, ttmarem por.
imitagdo o vinho da Doura. legitimo, pelo habito em’ qae
eslio de beber o vinbo falsificado.

- 0s vinhos retintvs & concentrados correm mais facilmente
este risco de sev coufundides. & vulgar chamar-se Porto a
qualquer vinhe com aguardente e assucar; e-quande ap-
parece 0 verdadeiro, que ndo tenha estes defeilos, as pes-
$048 que e 130 acham ne caso do decifrar tantos mystorios,
nada mais facil que triumphar o vinho mau do verdadeiro.
Ouiras que sio medrosas, e ndo conflam no sea paladar,
-absteem de todos elles, porque pensawm gue uio ha oulro.
modo de evitarem as fraudes. _

Ao mesmo tempo; bradam os pamphleteiros, — que sio
vithos de fabrica, ¢ o consumo restringe-s¢ cnt vez de au-
gmenfar. Porque emiint poncos sabem, (que essas abras con-
ira 0s. vinhos, s30 dos proprios fabricantes. A fabrica do
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vinho do Xerez paga os folhefos que se escrevem confra 0
vinho do Porlo. A fabrica do visho do Porto pie a correr os
impressos, que beliscam o repulagio do Xerezt

Pamphleio puxa pamphleto, e o vinhe legitimo, como a
virtuds, paga as differencas, em quanid espera que lhe ap-
pareca o defensor. Newn mais, nem menos.

A forga alevolicn do vinho do Porte, diz o dr. Hamm, e
n'este ponto encontra-se muitn hem informarly, oscilla enlre
24 ¢ 25 por 100. O vinho paro ndo contém mais de quinze,
sendo 0 seu peso especifico egual a 0,9906. Tem de assu-
car 16 a 3% grios pov onga; mmuilo mais que o Xerez, que
o Madaira e que, o Champagne: pouco menos que o Tokay.
Thra daz suas parfes mnis importantes ¢ o faunino. A cdr
procede da baga de sabugueiro. '

Nio vos agrada o retrato? Yejamos como nol-o pintaram
08 AUOLures POrtngueses.

A forca aleoolica eomomereial do vinho do Pnrtn — 2386~
vera 0 sr. Lapa, sobe a 247 do alcoomelro centesimal, em
gque ba, pelo menos, 6 por 100 de alcool puro addicio~
nado,

O vinho do Porta pode chegar a ter 18 por 4100 de al-
conl absoluto natural, e quando passa dos lagares aos [o-
neis, accrescenta o sr. viseonde de Villa Maior, leva & a 8
por 100 do sen volume de agnandente fina; aféra o alopol
gue recebe na primeira viagem da adega para a Regoa ou
Villa Nova de Gaya, e 0 que lhe jurtam, com o apdar do
tempo, nos armazens, alé que se julgue definitivamente
prompto a embarcar para o seu desiing.

---«Faz gota! bradam 03 sens inimigos.

Nlusdo complela, senhores!—Nio pde a alma onde deve,
e lra o juizo do sen logar. Lembrei-me, agora, ouira vuz
da minha pobre criada. , _

Examinemos detidaimente esta quesidio, para alfim com-
hinarmos no qgue se deva assentar.

- «Ha no Douro localidades, como sio quasi todas aquellas
em que s acham as vinhas da margem direita do rio, en-

tre o Pinhdo ¢ 0 Tua, onde a majoria das boas castas pro-
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dnzem mostos, que chegam a marcar no glycometro 20° de
assucar nos annos regnlares; isto €, 30 kilogrammas de
assucar em cada hectolitro, o que 1la, depois de completa
a fe['[nen[agﬁ(], vinho seeeo canfondo 20 por 100 de alcoot
absolute on 33° de espirito de prova ng hydromelro de Si-
kes, usadn pela alfandega ingleza. Em oufras localidades,
0 grau médio do assucar ndo passa de 15° Sitios ha, po-
rem, em quc 0§ mostos nio atlingem este ulthoo graw.

«Em 1866, pouco favoravel i completa maluragio, 08
mostos dos melhores silios & das casios mais ricas (bas-
tardo por exemplo), 29 chegaram a 16° do glycometro, ¢
abaixo da Reguna marcaram apenas apenas 11°,5 depois
da chnova, e antes ¢'clla 12" de assucaris

Na antiga formula da fermentacio alcoolica, cada graa
do glycometro, represeniando 15,3 de assucar por hecto-
litro de moslo, correspoodia a 4 litro de aiconl em eada
hectolitro de vinho, Pelas investigacdes de Pasteur, a cor-
respondencia é menor, ¢ 15,5 de assnear produz 0,92 Je
alcood, ou 0,9 ' apieamente, se quizermos attender ds per-
das inevitaveis tda fermentacio.

Un exemplo nio deixard de convir & melhor compre-
hensao d'estes principioz.

Seja 20° a indicacio do glycometro. Se um grau d'este
instrumento corresponde a 14,8 de assucar por liectolitro,
teremos comn 20°¢ em £00 litros de mosto, 30 kilogram-
mas de assucar, & 20 litros de atcool absolato no vinhe,
pela antiga forminka da fermentaco, em que 1%3 de assu-
car produzia 1 litro fe aigonl; on 18,40 litros apenas, pela
formula mederna de Pasteor, em que 1%,5 de assucar cor-
responde a 0,925 e alcool.

Este altimo resultado fica ainda um pouco acima da rea-
lidade: 1.°, porque & preciso na observacdo ou leitura dos
graus giycometricos do mosto, —onja temperatura se deve
por a 15°, para que seja a neemal,—descontar do unmero
de graus observados, 1 grau por cada 42° que o dito no-

4 L2 Memoria sobre os processos de vinificagiio, pag. 14,
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merg comprehender; 2.°, porque, nas fermentacdes ha per-
das inevitaveis de aleool, que podem clevar-se a {4/ por-
100, baixando a correspondencia de 155 do assucar por
hectolitro e mosto, 4 indicacdo pralica, ji aponiada, de
0,90% de alcool absoluio por hectolitro de vipho. NOs, pe-
rém, notando estas correccbes Nio as introduziremos no
exemplo, para nio difficellar a sua comprehensio as pes-
s0as a quetn o destindmos, ‘

Em todas as avaliaghes ate agora feitas n’estas conferen-
cias, eu tenho passado o assucar para o alcool em peso,
multiplicando o pumers que exprime a percentagem do pri-
meire corpo, defermicady no mosi{o por gualquer meio,
glycomelrico ou analytico, pelo coefficiente 0,4831: porque
100 partes de assucar de uva nao prodozem 51 de aleoot,
como se dizia, quando a chimiea suppunha que clie se des-
dobrava pela fermentagio someute cm alcoul e acido carbo-
nico, mas 48,5 ou mais exactamente 48,405, como se sabe
Loje, depois que a glycering, o acido succinico efe., passa-
ram a ser considerados productos nermaes d'aquelle com-
pleso phenomeno. :

Determinado assim ¢ alcool em peso, basta dividir o nu-
mero que o exprime por O%,794, que & o peso do litro de
alcool absoluto, para se obter o alcool em volume.

Resumo:

Grau glycométrico ............... 20
Assucar correspondente: 1¥,5><20. 30 por 100
Alcool em peso: 40<0,485....... 14,55

Alcool em volume: 14,85.0,794. .. 48,321 . »
Graus de Sikes: 18,32><1,75..... 32,06

Pelo que recitdmos dos trabalhos do sr. visconde de

! Primeira conferencia pag. 67.

2 A pequena differenga que se nola entre estes resultados, e v3 que nos
deu o sr, visconde de Villa Maior, provede de ella haver adoptado, na
época em gue publicou o seu relatorio, a antiga formula da fermenlagio
alcoolica, que entéo era mais usada.
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Villa Maior, temos ou podemos fazer tres grupos das uvas
do Deuro, em relacEo 4 forga saccharina que‘npresentam.'
Vinfe graus glycometricos indicam a riqueza maxima do .
fruclo nas melhores localidades; quinze graus a riqueza
dos sitios medianos, menos de quinze a pobreza dos tor-
rGes pouco favorecidos. '
Excentados os compefentes caleulos, 20 graus glycome-
tricos d3o 18,32 por 106 de aleool absoluto et volume, e
embora se faga confa com todas as perdas inevitaveis da
operagio, os mostos, que tiverem aquelie gran saceharino, -
acham-se nas condicdes de fordecer;, depois de todo o as-
sucar se ter desdcbradn, vinhog firmes, que atlingiram a
percentagem alcoolica que paralisa a fermentacdo. Com ef-
feito este limite & 18 por 100 de alcool absoluto.
0s mosfos rom mais de 20 graus glycometricos, s 08 .
Fouver, podem, sem aguardentacdo, produzir vinhos madu-
ros, cuja madureza ou dogura serd proporcional 4 clevagio
do gran. Estes vinhos apresentario, além disso, o aleoo!
safficienta para que ¢ assucar com ghe ficuron s¢ nio des-
dobre. Logo 0s mostos com 20 ou mais de 20° glycometri-
eos, podem ser converfidos em vinhos seccos ou maduros;
08 primeiros eom fecroentacio complela, e 08 segandos
com desdobramento incompleto de todo o assuear gue pos--
suiaml. Se quizermas porém, converter ¢m vinhos maduros
" tambem 08 moslos que marcam sb6 20°, serd necessario o
ausilio de ligeira aguardentagdo, para impedir o desdohra-
menlo de uma parte do seu assucar, secvindo o alcool
addicionado para substiluir o que ndo chegou a desenvol-
ver-sé ha fermentacin, ¢ que sommadn com clle, deveria
ter subido a 18 por cenio.

Os vinhos correspendentes aos mostos de 15 gl aus gly-
-cometricos, ficardo, se fiverem fermentacio completa, com
13,80 por-cenfo de aleonl absolnto em velume. Se de {ues
mostos quizermos fazer vinhos maduros generosos, SOmos
obrigados a addicionar-lhes alcosl que restabeleca a gra- -
duacio de {8 por 100, e assucar que Ihes transmitta o ma- -
duro. O meio mais rapido, simples e efficaz & porém juntar
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aguardenfe ao mosto em fermentacdo, antes de indo 0 as- -
suear natural ter desapparecido. Supponhamos, gue 0 envasi- -
lhamento ¢ feito, quando o mosto marca ainda % grans gly-
cometricos. Em faes condictes conterd 6 por cento de as-
suear, (ue representam 3,66 de aleool ahseluto em volome.
Na hypothese anterior do mosto marcar 20 graus, serd suflj-
cicnte que the addicioucmos, no acto do cnvasithamento &
por-cento em volume de alcool puro; se a graduacio for
somente de 13 grans, como e (iguron no segundo exemplo,
o vinho quando se envasilha tord apenas proximamente 10
por cento de aleool absoluto em volume, e portanto para
que a formentacdo se abafe, 0s seis por cepto de assucar
s¢ conservei, € o vinho lique maduro, temos que empre-
gar uma Iota de aleool maior, € ndo inferior a 8 por cento.

Quatro 4 vito put cento do volume do vinhe representa
a por¢io de aguardento fina qne o sr. visconde d3 Villa
Maior assevera ser costume empregar, quando se procede
ao eovasilhamento e como esta nae chega 3 graduagio do
aleoo! pure, parcce até (ue se vrlprega uin pouco menvs
que a necessaria, seguvdo 08 exemplos j4 apontudos. Em. -
breve, porém, a coincidencia apparente com a theoria des--
apparece, porque nds 86 o vinho, quando vae para os ar-
mazens de Villa Nova, recebe novos reftescos, senio fam-
bem ja antes, poderd succeder que lhe tewham juntade na
adega 8 por 100 de aguardents, precisando elle so gqnatro
ou mais de oito ao que se contentariz com oito. E isto ndo
¢ uma supposicao gratuita. Os doseamantos directos do vi-
nho do Porto dio-lhe, com hastante fraqueneia, 23,24 e 25
por cente em volnme de aleool absoluto! Esta em'moada di-
' zer-3e, © tem-se querido provar, sem que a demonstragio
apparcga, que esta exagerada alenslisagfo & para lhe desen-
volver mais depressa os aromas. Para isso invocaram a au- -
ctoridade respeitavel de Berthelot, em consequencia dos im- -
portantes trabalhos que elle fez sobre-a etherificagio; mas, -
as citaghes apreseniadas so podem exercer influencia nos que
‘nunez tiveram. vagar para ler a memoria d’este sabio, nem

T 4.2 Memoria sobre os processos de vinificagio pag. 6.
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percebem ns prohlemas mais singelos do fabrico dos vi-
nhos. Pois & 1 possivel pensardes, que n’om lignido com
18 por cento de alcool absolnto, uio haja espirito sufficicnte
para qus a etherificaglio se realise? (s etheres scrio corpos
gue se desenvolvam como as pragas de iuseclos, e que se
formem unicamente nos vinhos que cslabelecem a transi-.
¢io para a5 agnardentes?

_E porventura economico, que o vinho se demore, como
o alcool das Chareates, vinte amnos nos depositos, antes
gque chegue ao grau polavel de alcoolisacio verdadeira?
Despito por cento de alcool abseluto nfo vos parece bas-
fanfe para favorecer a elimina¢do dos acidos cm excesso,
adocando os mostos, e para subfrair ¢ vinho & influencia
dos climas e 4s mis condigoes das adegas; aproveitando-se
assim todas as vautagens e benclicios por Thoénard attribui-
dos, 4 alcoolisacao ou aguardentucio dos vinhos?

- Estas declamacoes ndo sio para nos. Ide fazer bulha com
ellas aos que acreditam no poder das bruxas, mas escu-
saes de empregal-as, julgando confundir as pessoas, (ue
saibam os rndimentos da sciencia enologica. Vinte e qua-
tro ¢ vinte cinco por cenfo de aleool absolnto em volume,
¢ vontade de perder dinheiro ¢ de encarecer o productn,
se nio tem por fim concentrar o vinho para que possa ser-
vir de capa a diversas latacdes. .. com outros vinhos,

Admitle-se, que o vinhateiro ou antes o negociante eleve
a 19 por cento a riqueza alcoolica da vinho doce ou ma-
duro, para compensar os effeitos da evaporagio; mas, que
“chsgue a 25 por centp, para ficar bem segnro da sua obra,
80 se explica suppondo que opera ao acaso. Tacs opera-
¢oes lembram os architeclos de outr’ora, a quem a malicia
moderna chamou alehitectos. Porque niio conheciam a re-
sistencia dos materiacs de construcedn, davam para maior
seguranca um metro e mais de espessura a toda e qualquer
pareds, smbora tivesse de susientar um tecto de Lelha va.
- Assim me pareceis vOs tambem. Fazeis do alcool a ar-
gamassa dos vinhos, ¢ d’estes um edificio composto de pa-
redes mesiras! - '




Os vinhos seccos do Douro poden ser de dois typos; a
14 por cento de alcool absoluto em volume, e entio se forem
fabricados em balseiros, com poncas caslas bem eseolhidas,
fornar-se-lido distinctissitnos e rivaes do mais fino Borgo-
nha, correspondendo aos mostos do segundo grau saceha-
rino; e a 16 e 17 por cento, quando proccdam dos mos-
tos de primeiro gran, eom fermentacio completa, envasi-
Jhados a zero e sem agmardente addicional. L sobretudo
n'esta classe de vinhos gencrosos, que a alcoolisacio a
25° chega a ser irrisoria, por se tornar ahsolutamente im-
possivel Justifical-a. Tanto alcool em um vinhe secco, cor-
respoude a pOr ne pé de wm pintasilgo a corrente de um
calceta, com medo que a avesinha {uja do eaptiveiro, e tanha
bastante forca para quebrar a prisio!

0s moslos de ferceiro grau saceharinn, ¢om meooy de
12° glycometricos, ha toda a convemencia, moe sejam tra-
tados sem temperos, com fermentacio em vasilhas de -
deira, ¢ vendidos separadamente, como vinhos de pasto
CONMNNNS, para consuno ivterno. ;Poderd algnem pdr-me
em deevida, que se os fizerem coini perfeiciio, nio venham
a avantajar-s¢ aos vinhos verdes do Minho? Nio valera a
pena intental-o, quando estes se ¢stio vendendo a 30 e 70
mil réis a pipa? Conzeguern-se aasim-dmas coisas. Nio
abastacdar 0s vinhos finos, ¢ mprinkr o maior grau (e fi-
nura possivel ao que esld sendo 3o ordinario.

Se ouvirdes o que vos digo, ficareis possiindo quatw
clagses de vinhos distinctos, todas de primeira ordem no
seu respectivo grupo. 0s mostos com mais de 25 por 100
de assucar, ou aeima de 17° ql\ecemef,mus, servir-vos-hio
para vinhes maduros sem alcool addicional oa ligeivamente
alcoolisados, conforme exceder ou nio exceder d'aquelle
. grau a sua riqueza saccharina; ¢ para vinhos gencrosos,
sem aguardentacio, completamente fermentados. ™

.Desco um pouco de 20 graus no primeiro gimpo, para
o wio restringiv demasiadamente na pralica. Lu ndo crefo
illudir-ms, apezar da confianga que deposito nos trabalhos
do sr. visconde de Villa Maior, pensando, que 2 graduacio

CONFE. B T, 28
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de 20° se ndo deve tor como regra. T em todo o caso, desco
ao limite superior dos mostos das melhores regides nos an-
nos maus.

0s mostos de 19 a 2% por 100 de assucar ou de 13 4
16 graus glycometricos dever-se-hio aproveifar, sem addi-
cio de agnardente, para vinhos do typo Borgonha. 0s in-
feriores a 49 por 100 de assucar, variando entre 10 e 12
graus glycometricos, para vinhos de pasto camnms. E nfio
tenho . medo de asseverar-vos, que ha de valer mais nos
mercados, qualguer d'estes typos bem obtidos, do que a fu-
sio de todos os mostos noma 6 qualidade, como hoje se
faz ds vexes, a poder de alcool, de assucar e de haga,

Nos annos de mi colheila, em que 08 mostos nio attin-
jam t30 elevadas graduagles, sustentaremos os Lypos pela
forga justificada das circomstancias, baixando em cada am
dos grupos 03 sens graus respectivos, ¢ ajudando ns vinhos
shimente n’esses amios com mais algnma aguardente. Sem-
pre dehaixo, porém, do mesmo principia, e parando na al-
coolisaciio necessaria para estorvar pitidamente os movimen-

. tos do fermento,

Vejo que a separagdo ¢ difficil, porque os vinhos de um
typo unico, bem doces € aguardentados, s30 08 que nos
merecem maior applause; porque nos nio veiu até aqui &
Jembranga quanto clies contribuem para o progressivo des-
credito do verdadeiro vinho do Porto.

0 gosto predominante, e jindo ¢ gosto simplesmenle, pas-
sow a fascinagito, vota por um unico typo, que se prepare
nido $0 com as nvas do Doro, sendo tambem com as uvas e
0s vinhos de toda a parfe. Todos que teem vinhos guersm
fazel-os fidalgos, e as ambiches nem mesmo se catisfazem
junip aos degraus do throno, E por isso me nio ouvemr e
thes causa sensagko as minhas palavras.

-—«E%te homem que appareceu agora, corta-nos as aspi-
ragies. Se the ndo tapamos a boca, vae estabelecer enire
03 vinhos, clero, nobreza e povo! :

0 nosso cmpenho principal deve de ser;

1.° Nio consentir nos vinhos madaros do Douro; ¢omo
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jA se ponderou dcerca dos moscateis de Setuball, maior
- guantidade de assucar gue a necessaria para lhes accentuar -
bem o ypo.

2.° Nao jnntar aguardente, sends aindispensavel para ele-
var a graduacio até 18 ou 4% por 400 em volume de al-
cool absoluto, aos vinhos maduros, porque d’este modo fi-
card assuz garantida a sua conservacio.

3.¢ Nao aguardeniar, sem necessidade, 03 mostos ricos
de 1.° classe, que se cnvasilham a zero, destivados a pro-
duziv vinhos seceos generosos. A fermentacio completa de
todo o assocar naturai d'estes mostos, dard aos vinhos 16-
2 17 por 100 de aleool, 0 que ¢ por sua natareza mn per-
centagem muito clevada, ¢ elles ndwo precisam ficar nas cir-
cumstancias dos precedenfes; isto &, nio carecem de ser
o dicoolicos, porque afio possucm assucar, cuja transfor-
magio scja necessario impediv,

£.° Rio clevar, J4 por melu da agnavdente, ja por meio
de assucar, & graduagio dos miostos de segunda o terceira
quatidade, que hoje se equiparaur aos de primeira, com o
intuito de coliocal-os cm condiches ntalerines appareniements
analogas. Bsfe traiamento, que muitas vezes ainda ¢ am-
phado com baga de sabugueiro, prejadica a reputacio dos
bons vinhos, e impede que outrns melhores ¢ genuiuos se
choguem a manifestar; incitando lodos os profuctores, tanto
nacionacs como eslrangeiros, na ganancia das falsificactes.
Emultima analyse, converterd todas as regites do gloho em
maranciacs de viho do Dowro.

5.% Nio permiftir que vivam por mais fempo desconbeci-
dog os vinhos naturaes finissimos, provenientes dos mostos
de segudo grau saccharing, 08 quaes sem aleool addicio-
- nal, estio destinados pelas leis da natmreza hem observa-
das, & lornarem-se famosos rivaes do mais famoso Borgonha.
A remuneragio dos yue inteniarem fazel-o, sera condigna,
se com discernimento souberem procwar o verdadelm CONL-
prador no caso de aprecial-os. :

-1 6,5 Conferencia, pag. 233,
28
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o Dar {inalmente ¢ ultimo e decisivo go!pn na mﬂuvn—
cin cla GCompanhia, cujo espirtto, se & possivel, ainda haje
nos domina.

Se 0 Douro acolhier ns meus alvilres, ou pelo menos se
dispozer a esludai-os, vira com elfeilo a possuir:

1.° V¥inhos finos maduros entre 48 e 19 centesimacs.

2.° Yinhos finos seccos cutre 16 e 17°,

3.° Viohos finos de 14 graus, inleiramente noves.

£.° Vinhos communs de pasto.

E quando o ndo faca, a0 menos esiabelega dois grupos e
rluas graduacies:

Vinhos maduros com 18 a 19 por 100 de alcool ahaolulo.

Yiuhos secens e genarosos com 46 a 17 por 10

0Os mesmos que aoje se contiecem; porém, muito 1enos
aguardentados.

Eu estimava reduzir a uma verdadeira indusiria a pre-
paraciio dos nossos vinhos, ewquanto me ndo descobrirein
outra, que seja mais lucraliva e pary que eslejamos habi-
litados,

Deixem-me livar win exempo das minhas ohlmwa‘; O in-
dustrial da soda calenla a guantidade de combustivel que
iniroduz no forno, fazendo conia com o calor desenvolvido
na reac¢lo, o s6 accrescenta o que falta para ¢ phenomeno
final se produzir. Quero para a nossa industria vinhateira
o mesmo pringipio. Nem langar lenha de mais ao formo, gue
arda sem produzir effeito, nem fazer as operacDes s es- . .

curas, que (euhamos ainda em cima de pagar as custas.
 Resta ainda tomar em consideracio a influencia das ge-
ropigas ¢ dos abafados, ¢ fal-o-hei com brevidade. Poucas
vezos a maioria dos vinhos, e esta & que § a verdade, deve
sOmente a sua excessiva dogura e a sua forca alcoolica sp-
hida ao assucar dos mostus, Tanto abafado e tanta gero-
piga que o Douro consome, sio o indicio mais seguro do.
que asseveramos agui.

N’esles temperos, devemos apenags procurar a docura &
a espirituosidade, que desapparecem a pouce £ pouco ho vi-
nho com o lavor do tempo; mas punca abusar d’elies como
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se pralica, para accrescentar o que se torna superfluo, oi
dar apparencia de fino ao que ha de sempre ser ordini:
rio. Qs vinhos do Porto, come tambem acontece ans do
Xerez ¢ da Madeira, teem duas phases muito distinetas no
sea preparo, ¢ dependem ndo s0 do fabrico na adega, mas
lambem do tratamento no armazem. Succede muitas vezes
até, que uma variedmle Ue typo se perde, so porque desap-
parecen o Lratador que a sabia fazer. Pelo menos muilas
pessoas ha que o créem assim. No entanio, a forca e do-
cura modernas 80 podem ser exigidas pelo conunercis, que
se nio contenta de negociar com vithos puros!

listas conclusoes devem salisfazer ao industrial e ao mer-
cado. Este quer vinhos doces, vinhos doces tera, ficando
dilo como hdo de ser preparados. Prefere os vinhos sec-
cns, vinkos seccos lhe daremogs com a aguardente precisa;
inclina-se anz vinhosz fracos sem alcool addiciona), vinhos
fracos lhe venderemos, que vatham tanio como os fortes;
niiv pode pagar sendic os mais ordinarios, nem estes mes-
mos deixard de encontrar, feitos sew confeicio. Lueér vi-
nhos falsificados, v bater a outra porla, que wio temos esse
officin. Nannca uos ha de fallar quem prefira os verdadeiros,
tornando-se enian impossivel a inalvadez dos estranhos pre-
judicar a reputaciio dos hons vichos goe lizermos. O sclo,
o clima ¢ o frueto, abstraindo mesmo de todos 05 senti-
mentos de lealdade commercial, impde-nos a obrigagiio de
ndo falsificarmaos os vinhos.

Fixando a forca aleoolica do vinho do Porto em 18 por
100, limite mais subido gue nos apuntam os climicos para
que ¢ nio possa exercer a fermeniacio alcoolica, aproxi-
mamo-nos egualwente da rigueza alcoolica do Xerez aclual,
que nio passa regularmente de 17°, eomo podeis verifical-o,

Eu digo 18° para afastar todas as duvidas e destruir §
nascenca os hesitagies do commereio; mas, se Hvera vinhas
no Douro, ficaria em 47 para os vinhos rmais alcoolicos. B
o sr. Fenerheerd que tem figurado algumas vezes nas (ues-
toes da escala alcoclica, me disse tambema em Londres, (ue
se contentava com esta forca. Um facto hem sigrilicalivo
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que confirma praticamente eslas idéas, se observava na exe

posi¢do — Porto nataral com 47, & até varias amostras abaixe = -

de 26° de Sikes.

A esle segundo exemplo ndo Ihe dow importaneia nem s -

ligo valor. Cito-0 para o criticar. Os vinhds generosos sao
incompativeis eom t3o baixa graduagiv. Mas de 17 2 19 de
Gay-Lussac on de 30 a 34 de Sikes, niio devem tamberm
alastar-se,
Persuadi-vos bem de uma coisa. O estrangeiro illustrada,
¢ nio é preciso ser fechnico, sabe calcular promptamente
0 excasso de alcoal ao vinhs, ¢ comparal-o com a sua forga
natural.

Na 2.* Memorig sobre o8 processos de vinificagdo, devida

ao st. visconde de Villa Maior, vimos, que 03 viuhos gene- -

19805 do Douro tinham uma forca alcoclica natural que po-
dia. chegar muitas vezes a 18 pnr 100; nos livros e me-
moriag de Lamotle ¢ de Thénard estdo marcados entre 16
& 48 ps limites da fermentagdo: d'onde se segne, que a
differenca, seja qual {ov a riqueza das uvas do nosso paiz,

© exprimird a aguardeatacin, a qual por semelbante motivo,

nanca s¢ poderd encobrir. '

Em referencia aa fabrico ainda direi duas palavras. 0s

vinhios maduros e seccos genercsos ndo podem deixar de
fazer-se como até aqui, excepto na parte relativa 4 aguar-
dentaclio. O vinho novo que proponho, com o designio de
aproveitar as uvas medianas, gue om boas condighes sé po-

dern dar 42 a 13 por 100 de alcool absoluio, niv deve de -

ser oblido nos lagares, com seva de muitas horas. Exige
fermentacio tomultuosy om balseiros com immersio do ehia-
peo no mosto, ¢ a halsae vertical, sendo possivel!; desengace
parcial ou total, conforme o cstado da cobheita, podendo
adoplar-se sempre 0 segundo, apenas ¢om o incommodo de

10 méd processe das balsas dansautes, coma tive occosido de o ex-
pi_icar pela impr_ens.'n, tem o visla manier a balsa inmersa verticaimenio
no ‘moslo, durante o pericdo da fermentacfo lumuliuosa. As vanlagans
d'este processa foram ji recotihiecidas pelos anologos sstrangeiras,
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durar mais alguns dias a fermentacio, ¢ envasilhamento a
zero, Na primeira trasfega, serd o vinho passado para va-
silbas de pequeoa capacidade, collocadas em adegas de tem-
peratura constanis. D'alit por deante, servirio de norma
. para o seu tratamento as praticas da Borgonha, de gue nos
occuparemos na segunda parfe das conferencias. Esie vi-
ntho carece fambem gque'sc faca com poneas castas, bem
escollidas. O Dourv lem mitas nvas, mas resta saber
quaes serfio as methores para vs vinhos naturaes.

Nao desconhego que o commercic honesto se vé a cada
momento erobaragado e em lula com mitas dlfﬁcnldades
para apresentar bem os vinhos,

-N'um paiz vinhateiro, como & 06 nosso, nio ha garrafas?,
nem letreivos, nem rolhas, nem capsnlas. Pesconbhecem-sc
todas as peyuenas mdustrias accessorias, que devem au-
xiliar a do vinho. Tainber ha dificuldade em obler 0s cai-
xoles e até as camisas de palha, que servem de envolucro
a0 vinho,

Temas mni poucas fabricas de garralas gue nio chegam
para o consumo; precisamos mandal-as vir do estrangeiro
e saem-nos caras. Do Havre e de Bremen, assim ¢omo de
Glasgow nos estamos fornccendo. As de Bremen 830 mais
baratas, mas nem sempre & possivel contar com as remes-
sas, por virem &m navios de vela. Demais, as nossas gar-
rafas, que ndo devem coisz alzuma 3 formosura, ndo apre-
senlam a mesma capacidade; umas feem copos de mais
outras de menos,—quasi sempre de mais, O vidreiro ppriu-
guez, imitando a variabilidade da natareza, nunca fez duas
garrafas gemcas.

"~ Um letreiro bem desenhado, que n3o seja de eslylo saloio
nem ridiculo, 86 pode obter-se por faver de algum amigo,
arlista e gosto, que nas horas vagas se dé ao lrabalho de

1 A nova direcgio que fomon posze da fabriea de Buarcos, j4 depois
_ de eu fazer estas conferencias, promette desenvolver esta industyia conve-

_ nientemente, de modo que desapparecam as queixas até agora justifica-
das, sobre a escasscz e cavestin de garrafas.
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cbsequiar-nos. & o vinho hem cogarralado, com wm rolulo
bem feiio e a capsula bewr ajustada, ganha cincoenta por
cente com 2 hoa apreseniacao.

A aduella tambem vem de fora, ao enfrar no paiz paga:
direitos, & o vasilhame & carissimo; porque se faz & forca
de braco e de tempo o que c¢m toda a parte consegue ¢ va-
por, com socego rapidamente.

As rolbus s%o 0 gue lodos sabemos, a vergonha dos nos-
8038 bellog sobrejrost Mandamos a melhor cortica para fora
¢ attraimos ao paiz as peiores rolhas.

Sc algum incxperiente, profeadendo fomemar as indus-
frias que jogam com a do vinhg, o anfeita com adornos nacio-
naes, brevemente se arrepende do sen lonvavel patriotisnio.
Tem de ficar 4 espera que o gueiram servir, @ pelo preco
que Ihe inpozeremn.

0 vinho, em geral, & por emquanto barato para os gne
vivem em casa, mas, estes pequenos nadas, tornam-o caro
por fim.

A3 caixas com as garrafas vaziag, saem ao negociamie
portuguez, muity proximamente, pelo prego perque ficam
a8 raixas com as garrafas cheias de vieho commum de Bor-
dens, ao negociante francez! '

No meio de tantas incertezas, gr itam tndas as vozes, que
a indwstria do vinho se encontra em condigies cxcepcionaes
de prosperidade, quands temos de comprar a mator parle
flos objecios aos {rancezes para que o ponhamos a viajar.
Nio contentes ainda, declaramos os vinhos de Franca os
D0850S. patmraes nimigos, e olhamos para elles com soberbo
desdem.

Que dianteira vos nio leva aqnella naglio, que possue to-
das as suas industrias tio bem organisadas!

0 mundo, senhores, yuando olha para uma garrafa de
vinho, ainda anles de saber o gue estd denlre, ndo pode
trocar a elegancia do vestuario francez pelo fraje de bioco
com capole ¢ lengot

“Vesti o vosso vinho, depois di: bern fahmcndo com a ele-
gancia franceza, sc vos encontraes com coragem de appa-
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recerdes ao lado d'elle. O proverbio estd errado: o habito
¢ yue 1az 0 monge.

Agora mesmo que Lautas esperangaz deposilamos nos.
mercades do novo munde, aeabo de saher, que wmn pego-
giante de Lisboa nan phde inwoduziy vinhos portuguezes
de pasto em New-York, porque ali lhe chegavam mais ca-
ros que s das owtias nacos. No Brasil o vinho francez
trivial ¢ sempre mais Larato que o nosso, o se¢ ndo (dra o
patriolismo dos nossos rmios, que formam naquelle im-
perie uma coloma podernsa, ¢ se ndo esquecem jamais dos
prodoctos porluguezes, ha muito que o commercio de vi-
nhos, pelos habitos que adquiriu, teria arvostydo com uma
crise séria. .

Mans 4 obra ¢ nada de vaidades loucas. Reformae com a
mesma hoa vontade ¢om que eu vos proclamo a reforma, a
vossa magnilica indusina. Imilae 0 meu exempln. E assim
cono et me sacrifico A verdade pelo amor da verdade s0-

niente, correndn tilvez o visco de ndo ger comprehendido

fiv cedn, nin sacriliquels o fularo da primeira industria da.
vossa patria a passageira ignorancia dos poebres de espirifo,
nem As paixdes intercsseiras (os obstinados e dos espe-
culadores !

istd terminada a primeira parte dasminhas conferencias,
tendo atacado vigorosamente a aguardontaciio dos vinhos.
Alsuem me quiz persuadir, o outro dia, que esta pertinaz
aguardentagio tinha em visla um iim politico, ¢ que era o
complemento do systema de fortificacdo, qué nos cophece-
mos pelo epitieto de terreo-vegetal!

Neste systema, que nunca chegou a ser adoplado por
felicidade dos que fazem a guerra, os parapeitos deviam cs-
war revestidos de plunlas nocivas e venennsas, armadas de
agudos espinhos, para gue o inimigo, alacando as trinchei-
rag, caisse morto, nao pelas bhalas dos defensoves, mas pe-
las deleterias emanagbes dos arbustos em pulrefac¢do, ou
pelo virug toxico inoceulado, quando os esplnhios rasgassem.
as caleas dos combatentes!

Faltava, portm, 2o systenra, um aperfeigeamento. Por no
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raminho das forgas atacanies, algnmas vendas ¢ adegas di
vinho aguardentade. G principio & humanitario. Reduz-se &
embriagar ¢s exercitoz. Annullada a forga da polvara pela
forga da agnardente de prova, os vencidos teriam a ventora
de resnseitar terminada a bhatalha, depois de algumas ho~
ras de embriagaez. 36 os soldados que pertencerem 4s sp—
ciedades de temperangs, pagardd com a vida a sua rigidez
de principios.

—«Perdi o rumo, exclama o margjo inglez, que deisou
o navio fundeado nc Tejo, e quer voltar para bordo depois
de vigitar a eidade. Perdi o rumo, conlinna elle a resmungar,
¢ a0 mesmo tempo todas as ruas lhe parecem estecitas, para
fracar com s pernas ésses maiusculos sobre a calgada. De-
pois que desembarquei, crescen o mar, Que vejo as estrel-
las & certo, mas sinfo maior balanco em Tishoa, do yue na
bahia de Riscaya. :

Pobre nauta ! Soffre os effeitos do vendaval que rebeunta,
guando sopra vento quents de armazem. Com meia duzia
de decilitros desencadeia-se a tempestade, sem que o baro-
meire des¢a um millimetro, nem haja uma nuvem no-ceo!

Yag passando 1mn solide? Fscutag a melodia. Nio. se Je-
vantem dos scus logares rue nfio precisam fazel-o. Daqur
d'onde esfou, posso ver o ga¢ se passa na roa, e nada me
casla a marrar-vol-o, ‘
- Yo um rancho de rapazes, que percorrem a cidade com
descantes & modinhas, acompanhadas & viola. A noile esld
quente ¢ a sede aperta has{ante com elles. Enlram na venda
defronte, para se refrescarcmn; mas, bebidos algnns copos,
o vinho faz das suas, e comegam de allercar. Ld se arma
a desordem enfre dois dos companheiros, e va confiusio
do molim, voam pelo ar as goitareas, sem qne seja possi-
vel apasiguar a hulha. A psmlencia aggrava-se. Metigin a
mio 4 algibeira, & sacam para fora duas navathas! Agora
cada um dos eontendores esconde no coucavo da mio wna
lingua-brilhante, afiada, ameacadora. Saltam para cima dos
‘bancos, escarregam an Inngo das mesas que ha na taherna,
¢ percorrem assim toda a casa, levando adiante de si 0s os-
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pectadores d’esta scena. Defendendo sempre o corpo com
s ohjectos que lhes ficam de permeio, procuram fascinar-se
um ao outro. Ora sc agacham, ora se levantam. Mostram-sé
e occultam-se com. & rapidez de um meteoro, Cada voz se.
vac tornando mais difficil encontrar um parapeito, que 0s
defenda. Agarram-se & uliima meza que se conservara de
pé, a2 um canto da cosa, e na [uria de se alcangarem, em-
purram-n’a com violencia, conseguindo voltalsa, Os dois bri-
ganfes encaram-se, finalmente, peito a peito, "qua] d'elles
mais fulo de raiva. Puxam o braco d rectaguarda, depois
dio wn impulso para a freme. .. Ah! cruzaram-se no ar
as’ (nas viboras. Ambos armam o salto para fugir com ©
corpo ao golpe do adversario, porém, s6 un d'elles o pode
evitar, porque o oulro, mordido pela serpente, vacilla, do-
bra-se sobre os joellies, finca a barba no peilo, inclinando
a cabega. .. & por ullimo ecae no cho,

Bugatelat levor uma fucada no peital _

Um silvo agudo e penctrante retinne Ora da porld. Acode
a patralha, que manda o moribundo na maca para o hospi-
tal, ¢ leva o assassino para o calahougn. :

—aSegurem-n'o bem, camaradas! estd bradando o ta-
berneiro aos municipacs, quando jd o malfeitor lhes ndo
pedia fugwr. Tem muito mau vinho esta creanga! Deixou-me
- sem pinga de sangue na algibeiral

Qh! vinho, vinho da minha terra! quanlas facadas terds
tu vibrado, depois que {e casaram com a aguardente!

Por mais que me lamenlem de perder o lempo, eu nao
eston por emguanto arrependido de haver chamado aqui a
vossa atten¢do para o defeiluose fabrico dos vinhos portu-
guczes. Antes quero perdel-o d’este mode, que aproveital-o,
dizendo ao ouvido do meu semelhanie, conr ar cumpungldo
e lagriinas na voz:

—«Fulano deitou carrnagem?! Onde iria elie buscar di-
nheiro para ella?! Goitado! Fsperem-lhe pela pancadal

Entendo gue & mais otil fechar os olhos ds vidas alheias,
e abril-os hem para as indusirias, de que ba de o paiz ex
clusivamenle trar a sua prosperidade. E depois de abrir
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o3 olhigs, seltar a voz, porgque tamibem me ndn agrads o

systema de censtrar em familia o trabalhe nacional, ¢ vie
fivar-lhe hypocritamente o chapeo, na praga publica, com

grandes comprimentos. Em toda a minha crilica, abstiaio

dos individuos, nfio vejo stndo o ohjecto material, e este

que se defenda, melboranido todos os dias de firma.
—«Mas, accodo a consciencia puhlica, quie cosluma de

ordinario eslar catada, nem lodas as verdades e dizem, ¢

" tu mesmo NEo serds talvez o mais competente juiz para la-

vrares a sentenga.

—c( melhor de tudo & o silencio, accrescenta ¢ egoista,
(jue alugou para siv epithefe de homem pradente a8 sisudy,
0s que pretendein reformar o mundo, ndo teem senfiv amar-
gos dg beea!

-«l8s0 ¢ poueco, hrana o ecco pnhuemdu da fua pes-

's0a pdo cuido e, porque tambem de mim nunca tratei.

Quero castigo maior, €4 fica o ieu nome ne caderninho,

‘para que dispensetn 0s tous servicos. Faltaste ao patrio-

tismol B depois, empertigando-se todo sobre a bengala de
cana da India, com ¢ lengo encarnado pendenie da mio e
0s dedos tomados pela pitada do rapé meio grosso, fulini-
na-me com o seguinte discurso, cenchegando a cada passo
0s oculus an naviz.

—«Q patriola pbe © sol ¢ 0 ceo da sna terra acima do
gol & do ceo das oulras nacdes, embora seja de facil de-
monsiragio o provar-se, que ndc ha no ceo senio um sol
para ifluminar o giobo.

«0_pairicta clama, que o jardim da Palnarrhaf &0 Campo

‘Grande sd0 passeios muis alegres ¢ arborisados, que o Bois

de Boulogne e Pariz, ou o Hydo Park de Londres quo nunca
elle viu.
<0 patviota 0do 43 estimacio ans vasos de Stvres nem
4 Iniga de Saxe, ainda que seja podre de rico, porque lem
porcelana nrais fina nas fabrigas nacionaes. .
o0 patriota viaja nos comboios de mercadorias e de-

tesla os expressos, pocique andando com maior velocidade,

lornaria 0 seu paiz pouco extenso. Deixa-se envenenar pe-
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los canos sem proferir uma qoelxa, porgue nao quer que
se saiba, que ha falta de aceio. E nio se lhe di de morrer,
com tato yue vio acompanhal-o ao enterro, ¢ 08 jornucs
faliem @elle no dia seguinte.

«O.palriota suslenta que a fome é fartura, que a fra-
queza & for¢a, que a decadencia @ progresso. Se alguem o
irrila, distrag-se com um hymna qualquer, e abafa as suas
magoas na musica. Escarnece da muralha da China e imita
o chinez. .. sem muratha!»

O que & entdo palriclismo, senhores?!

Patrintismo serd adular ag paixdes, lisongear os vicios,
Iazer cortezias ao sol, oppor as trevas 4 luz? Pairiotismo
gerd sacriftcar a conseiencia a popularidade de um dia, com
medo que a ignorancia nos ofienda ¢ afaste de nds a sua
admiracio?

Patriotismo serd contemporisar com a vaidade e erguer
altares & meutira? Conhecer a verdade e escondel-a sob o
manto da hypoerisia? Vender Jesus e vir ainda em cima
psculal-o na fronte, para que seus initnigos fiquem sabeado
que ¢ elle?

Patriotismo serd indozir um prineipe sem reflexio nern
descendencia, a qne largne a porpira para medir a sua langa
com a dos inficis, fazendo-o acreditor no poder invencivel
dos sens guerreiros; e mais tarde sacrifical-o a perder a
vida, arrastando com ella ao abysmo a independencia de
Portugal ? 1 - :

Pariotismo serd assegurar @ Franga, que lhe niio falta
sequer um betio na sua farda gloriosa, e deixal-a alguns
mezes depnis, cair acs pés de um inimigo mais forte, com
a espada partida, com 08 sens campos talados, as cidades
incendiadas, os thesouros exhauslos ¢ 0s seus exercitos no
captiveiro?!

Nio.—Nio &. ,

Patriotismeo & apontar os defeilos para que os erros se
emendem. E latar com coragem contra as falsas idéas, que
desvairam a opiniio publica. E despertar do lethargo a na-
(30, que se deixa adormecer no ocin, acariciando a pre-
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guica. £ bradar-lhe alto, dando-lhe as miios: Levanta-te!
Toema o teu Jogar. Cumpre o feu dever e faze que todos o
" cumpram egualente! ,

Fomos grandes na goerra, sejainolo tambem na paz!

Eu amo muito mais as conquistas, em que se nio ou-
vem as lagrimas dos vencidas, e em gue iodos podem or-
nar a fronte com o8 loiros do triumphador!

Venho prégar as conguistas, que d3c mais forca 4s mieg
para erearem os {ithos, cm vez de lhos arrchatarem ao sen
amor, ¢ qae nio fazem do dicingm um miscravel coveiro,
apenas com energia para abriv sepulturas!

Descer com a pafria & voragem Pode ser sacrificio, pode
ser herpisme. Morrer salvando-a, ou viver ilfustrando-a,
ahi tendes, sanhwres, o verdadeiro caminho, gue a historia
aponta a qualquer eidadao, que prelenda honrar o sew nome
com os foros legitimos de patriotal
Amae a patria como quizerdes, o meu palriotismo ¢ as-
sim! .

PIM D PRINEMWG VOLUME
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