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Meus senhores !-—-DBpOlb de haver conchuido a primeira
parte dus meus estudos, em que historiei a largos tragos
0 estado actual da viticultura portugyeza, pelo modo que
ma pareceu mais consentaneo 6om o seit rapido desenvol-
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" vimento @ progresso, venho hoje, quasi sem intervallo ne-
nhum, encetar a segunda e ulima parte do men program-
ma, que trata dos vinhos estrangeiros; para finalisar, em
_ seguida-a estes, as minhas palestras, com duas conferen-
cias, que vos deixem nas circumstancias de avaliardes a
espantosa destruigdo, causada § vinha pela phyllozera, o
no taso de definirdes- tmnbem, ¢com mais algum rigor do
que até aqui, a nessa situagio no mercado de Inglaterra,
pelo que diz respeito & escala alcoolica. Esta uitima confe-
rencia, que nio visa a langar a discordia entre os pontifi-
ces da aguardeute, exprimird um votn meu ¢ de mais nin-
guem, & para maior socego ¢ tranquillidade de consciencia,
nem scrd dado na qualidade de commissario regio a quem
possa attribnir-se uma opiniio com ecco nas regloes do
poder.
A vancdade de vinhos fue ha na Eyropa ¢ a mnmphm-
. dade do processos por-que sdo oblidos, tornam, & evidente,
* este estudo mui longo; mas, apesar ’isso, propor-me-hia,
. com bastante interesse, a desenvolver-vol-o, por meio de
- um curso de muitds liges, se nio sopbera pela minha
edade e pela experiencia que deve corresponder-lhe, que
tudo canga e fatiga a altencio do auditorio, por mais illus-
irado que seja, e se mostrem auciosas de aprefider as pes-
5048 GUe -0 compodem, quande excedemos os razoaveis Ji-
- miles. do” ensino. Prefico pois, ser breve e conciso’ a que
“me chamem repisador ¢ minacioso, indicando desde ji 4
¢rifica este ponto fraco para me vulnerar. Se Porfugal e
- demorou aqui, dez sessGes completas, affirmando os meis .
adversarios apaixonados que Thes nio dei novidade nenhu-
ma, creio que a minha vida inteira, por mais longa que
possa ser, ndo chegaria nunca para os iniciar por miudo nos
. processos das naghes estrangeiras, cujas vinhas occupam
uma parte consideravel da superficie do globo, e sobre as
-~ quaes se hio jd escripto enfadonhas bibliothecas. Sobretado
0, -fue, nao desejo, o sei que 03 criticos por isso s8 mor-
_dem, [ provocarwos 0 50mno; bem a0 contrario o wew wrico '
m‘tenw tem” 51d0 Yer-5e Yos conmgo accordar. "
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- Dlo-so ainda outras circumstancias, que egualmente me
obrigam a ser conciso.
Nio me arvorel em conferente, correndo o risco de se-
melhante arrojo, para me deizar prendcr em absoluto pelo
" pensamenio dos outros. ;
- No gue. pretendo conlar-vys, nem sempre tenclono se-
guir 0s livros jd concluidos, nem a opinido dos aucleres
por maior fama que possnam. Quero principaliente trazer
para esie logar as minhas impresstes, Jdizer-vos com ine
teira boa fé ¢ sinceridade o que penso sobre a guestio dos
vinhos; ¢ as minhas iléas, desacompanhadas de repeticGes,
podem apresentar-se em meia duzia de palesiras.
Sympathiso mais, enriosa extravagancia de caracter, com
a originalidade dos meus proprios erras, do que com a fatal
eegueirn de papaguear por halito as doutrinas dos nossos ..
predecessores. Serei n’este ponlo original, j4 que nio pode-
ria sel-o p’pulros, exn que bem ¢ quizera. N&o aspiro a-con-
verter-1e em alvo de camara escura, serapre.prompto a re-
produzir a vliima impeessdo Juminosa, Antes suceeda que -
0s meus ouvintes me apontem mais tarde as incorrecgies
que proferir, filhas do men juizo, do que digam que nio
errei por Ihes waver repetido o (ue j§ tados sabiam. -
Qualquer quo seja ¢ assumpfo, o professor e o conforente
devem de ser algima coisa mais do que a pagina de um
livro. @ auditorio tem o direita de guerer. cneontrar, além
da materia yue se ¢xplica, o homem que Hie estd fallando.
A idéa d'este e a sua critica. Quem falln em publice ndo
pode reduzir-se 4 photographia de uma sehbenta nerm 4 re-
producgio- de um- in-folio, Tem que por de sua casa, para
"que mereca a houra de ser ouvido. T sobretudo-o confe-
rente, embora digam gue o precisa sor 1ao profundo como
o.professor, é ohrigado a doirar a pitula o melhor que saiba,
porque d'outra firma desamparariano-n‘e todos, ndo tendo -
diseipulos gue scjum obrigados por -forga a ouvil-o.
.- 8er breve, nie havendo: colros dofes, é alé cerio ponto
uma declaragio que deve quadrar-vos, ¢ que eu fago para
¥os prender. E a brevidade perante pessoas que $d0.como

*
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vos supenormente 1l|1tstradas, nio péde comprometter q
assumpto, nem arr iscar 0 bom exito das mlnhas conferen-

clas.
0 que pode & trazer novas quelxas dos velhos seismall-

¢ns da ogreja vinicola, que rada querem mudar, e teiman
que nio os instruo; esses gue nac consentem que possa-
mos formar idéa dos nsos barbaros do sew culto, quandy
se njo haja mettido par meio seculo a barha na dorna; o
que nfo admittem a minha awctoridade porque nunca lheg
podei s vinhas, nem me den o capricho de desenxavalhar
os pés nos vinhos que se estdo fazendo; os que nio que-
rem que me sirva, como devo, quando fallo, do pronome
pessoal acompanhande ¢ verbo. Assim: eu vi; eu penso;
en estendo. Os que néo permittem que se diga— fagam;
mas, que noriam em pratica gnalqeer conselo que o pri-
meiro pralico imaginario Ihes segredasse ao ouvido.

- Para-taes orguihosos niie ha professores nein conferen-

tes. Ha o que diz ¢ senhor visintho, ou o que vieram di- -
zer-lhes que elle costumava fazer. Vinilicacio de algibeiral
Ser breve ou prolixo com esses ndo vaie nada. Os sens
applausos tem-n’os qualyuer que se fa¢a cortezdo da ro-
tina.
. Neste logar, em que estou, & o caso differente, ¢ hasta
que fiquem accentuados os pontos capiiaes do meu proble-
ma. Nada de repetigfes fastiedas, que possam levar-me
a fallar aos -hancos, s6 pelo gosto de publicar depois vo-
lnmoso compendio. E de gque serviria fazel-0? Nio &.deéerto
na altura em que andamos, que chamaria ao redii ¢ des-
garrado rebanho, o qual, por mercé divina, se compGe de
quasi fedos os que fazem vinho e negoceiam com elle,

Devo ainda ser bréve por mais ponderosos motivos. Tive
apenas seis mezes de licenga para examinar as vinhas da
Europa nas suas principaes regides, ¢ para fazer juizo dos
seus vinhos mais notaveis. Seis mezes contados do princi-
pio-de novembro, e por tanfo abrangendo o inverno, gue
14 fora ndo:8 come o nosso, por goe torna o8 caminhos in-
transitaveis, .e nem -seinpre nos deixa chegar. até onde as
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cepas habitam. Durante oste periodo, & certo, ¢ digo-0 com
consciencia, nic descancei um momento; mas nem o dobro
me chegaria para tudo ficar bem visto, E assim foi, gue ed
tive de regressar em julho a Lisboa, quando a estagio e a
natureza me convidavam a permanecer no meu ¢campo de
experiencias, por ser a época melhor para-ellas.

A hora de entrar am casa havia, porém, scado. De toda
a parle chegavam aos meus ouvidos vs clamores por 130
longa ausencia e demora, as pessoas rispidas, 4 semelbanca
do velho burguez, qne expungia o filho da casa paterna
quandoe duas vezes no anno se racvlhera ao cortico depois do
-anoitecer, i\ mmrmuravam haixinho e pediam providencias
severas. Os de coragio mais dacil e compassivo choravam
por me julgarem perdide, muitos, emfim, pensavam ainda
gue eu estava compromeltendo as finangas do Esfade em
viagens de recreio ¢ de pura phantasia, sugando como o
yampiro, que nio suga nada, 0 sangue do misero contri-
buinte. O paiz puxou-me para si, porque eslava ancioso por
ouvir as oinhas lighes e consalhos, & pouto depois condem-
nava-me pelo inaudito attentada de aconselhal-o, preferindo
a verdade 4 lisouja. '

Porcorver as localidades ¢ facil, mas ver o gue se pratica
ndo o & Olhar para os ohjecios de longe n&o nol-cs faz co-
nhecer, e repefir o que estd nos liveos s6 poderd contentar
a0s que nfo leem. Exigir, porém, que facamos em algumas
semanas,” o que ninguem cxecnlaria sem demoradas 8 pa-
cientes investigacies, £ um erro, em gue 86 caem 08 igno-
" rantes, porque desconhecem as difficuidades dos problemas
e ndo comprehendem a importancia das guestdes.

Em quanto eu assistia 4 exposi¢do ¢ visitava as adegas,
permanecen no Médoc tumn italiano, tado o tempo da minha
viagem a industriar-se na poda e governo das vinhas, & ouiro
tanto acontecia a um hungaro que ficou dezoito mezes na Bor-
gonha a fazer estudos cenologicos! Ora se'as grandes nagbes
levam a benavolencia com 05 seus servidones até este ponto,
nos que pertencemnos a um pequeno povo, onde é serpre
mais difficil encontrar homens extraordinarios, nas deve-
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ros deixar de: seguir.o exemplo. Onde ndo hia tradigie
demais-a mais nGo ha estimulo, ® sem este ndo se criam

especialistas uem sabios, que bstejam apios para ver de~

pressa; A} 08 ha & quem 8e iulgue Capaz dps - mais oirsa-
dos commeftimentos, sendo bem pouces 08 que se saem
mal d’elles, por falta apenas de quem saiba sair-se bem, -
“Breve foi o meu estudo, breve serd por tante o gne te-
nho a dizer-vos. As informacOes importantes nfio se alcan-
an sem lempo, e sio estas principalmente as que os vis
nhateires ocenitam. '

-Gomo cu serin feliz, agora, que ji conhego o8 prmmpaes

mercados vinicolas da Europa, amda «que nfo t#0 minucio-
saniente como desejava, se podesse dispor de um navio
bem -grande, uma nau de tres pontes, como se dizia ou-

tr'ora, -para lever n'etla comigo 4s regibes que visitel 05 .

incredulos do nosso paiz. Como cu chegaria por este pro-

cesso; sem dispender argumentos, mas sé¢ pelo exame dog

panoramas ¢ apreciagio dos faetos, a convencel-os a todos
depressa das theorias modernas, se feito piloto d’aquells
barco me fora possivel palentear-lhes 4 vista o.que 0s meus
olhos presencearam. Entdo sim! o que ha de comecar a fa-
zer-se d'aqui a4 irinta annos, estaria realisado alguns me-
zes depois do n0sso regresso 4 patria. E os discursos ¢ as
palaviras e as vaidades e os planos substituidos por ohras,
Até os que ndo sabern do que se trata, mas fallam,. volia-

riam sabendo e de certo fallando menos. £ eu triumphante

sem o0 frisie-presentimenty de que eston n’esto posto tra-

lralhando para a loja. Desculpem-me a phrase por ser por'- :

tugnf-za de lei.

Mas' 08 navios nio se deitam ao mar para serem trlpu-
lados pelos agricoliores, nem dirigidas por mim as csqua-
dras que ndo sou almirante. N3o se apercebem exercitos
nem se equipam soldados para as luctas industrizes; 36 para
raatar e merrer & que ainda hoje se consentem recraia-
mentosem massa.
~Terel que por debanda cste grandloso projecto, Estowlivre
¢ bam livre de poder arriscar ans perigos de uma viagen: 09

]
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vighateiros, qus vivem presos 4s suas aldeias como 4s ger+
pulas sobre a gryphea. Tenho sésinho de expor-me 43 eon-
trariedades de vigjante, e quer queira quer nio guejra fazel-o,
de saltar para a tand3 ¢ tomar 0$ Temos, para corrar n'es-
tes mares, onde nao ha naufragio possivel para msis nin-
guein que ndo seja eu, bodos os riseos de quem sésinho se
expoe & tormenta, desafiando as ondas. :

0 viajar tom encantos. Capiiva a aftencdo e desﬂnvolve
o espirito. Mas conlar viagens tem seus amargos de boca.
Ver & tarcfa simples, porém consogoir, qie as outras pes-
£0as vojam as coisas, como nds as vimos e que 03 obje-
ctos as impressionem da mesma forma, ¢ trabatho a que s8
nde chega empregando simplesmente palavras, Descrever
ummonumento, percebe-se; tracar as bellezas de qualquer
Tio, 0s accidemes de pma montanha, 03 costnmes d’este on
d'aguelle povo, ha muites que o tenham feita; mas “viajar
nas adegas, ter sempre (ornas no horisonte, descangar
os olhos unicamente sobre garrafas, njo tropear sendo
com as cepas, encher apenas a boea com o nome dos vi-
nhos, é traballio que se me affigura invencivel, ¢ que ne
obriga a exclamar com o grande epico, mudando apenas
uma palavra an verso:

«Peor ¢ cxperimental-o gque julgal-o.

liluminam o¢s escriplores de viagens as suas obras com
excellentes gravaras, O desenho subslitee a prosa. Uma es-
tampa, quando bem acabada, diz mais que as phrases.do me-
lhor colorido e contorno. 03 proprios viajantes, em guanto
repousam e $¢ animam para fovas viagens, avivam a saus
dade dos melhores panoramas com as photographias d'el-
les. Eu, porém, sou um viajante differente de fodos, e que
parece ter vindo a0 mundo antes dos inventos mais uteis,
e das transformagBes porque as artes altimamente passa-
ram, Disponho por muito favor de palavras e dos nomes
dos vinhos. E estou obrigado a fazer-vos com as minhas
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recordaghies, queé podem atraicoar-me, uma pmtura ao Vivo
do qué s6 so aprecia bebéndo-se.

- Tenho de deitar ¢4 para fora todos os artlﬁuos que pos-
sam- embriagar.os sentidos;: que reconsiruir; Cuvier de
nova especie, a frasqueira universal do globo, sem que dis-
ponha ‘para isso de uma gota-de vioho sequer! Julgardo a
cada passo 08 que mé escutam, que en estou substitnindo
a.phantasia & verdade, o capricho ao exame severo dos ob-
jectos, gue estou falseando o colorido ou mudando ¢ tom
do quadro; que imagino, por exemplo, e a coisa pr’ide di-
zer-se, vigto ter-me leinbrado de Cuvier, que imagino, re-
pito, um individuo da raga ethiopica ou da raga mongolica
com a cauda exagerada de um kavguroo! Forte sina! Ar-
vorot-tne o destinn em pinfor de vinhos, para os quaes de-
pois de bebidos, ndo ha lapis nem ha pinceis, ndo ha buril
nem ha camara escura, pem scquer ha memoria que os
saiba reproduzir. E privilegio que a cepa nao concedeu a
ninguem. E todavia lenho de pintar-ves um quadro que
se ndo pinta. Dizer aas olhos quo vejam- o quc 80 a Jioca
¢ gque vé,—quando tem paladar ¢ ba vinho. :

Inspiva-me boea, ajuda-me tn a vencer as difficuldadest
Di-me exactamente a palavra que. diga a impresso que
sentiste, e ndo deixes escapar um cpitheto gue se nie possa
saborear, Que o flavor, o corpo, a seiva, a espiritnosidade,
a cor, 0 sainele & 0s restaptes attribules do vinho, resal-
{em da descripcio que fizeres, como se destacam pela pers-
pectiva os differentes plinos do um quadro. Que por nm
‘prodigio nunca visto alé agora, 0 que vierem ouvir-te, fi-
quem, sabendo os caracleres dos vinhos como-se os hou-
vessem provado, & que saiam d’agui pensando que se le-
vantaram da mesa, em que 1h'os estiveram serviade. -

Se as coisas se n#o -fizessem sem fundamenio e no ar,
nio era 4 boca que eu devia dirigir-me nem pedir soc-
COrTo, as antes a afgum de vos que tenhia uma boa fras-
. Aqueira, porque. -alguem ha de haver w'esle caso, e que se

Aquizesse. prestar‘ a delmr-me fa:fer a expenenma in antma
wile, i L L ool L QR s :

-
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—«Vi, ouvi e hehi, dma cada um dos ouvmtes i0 .sa;_p
da sala. . :

—aTodos beberam, conﬁrmana 0 puhhco Lo dla 0 gulmfc,
e nio ha melhor argumento para a gente se convencer,

Falla, comtudo, o melhor, porque nos falia a frasqueira,
¢ nio podendo eu levar-vos aonde 08 vinhos se énconfram,
nio podendo tambem trazel-os, por minha conta, ao sitio onde
vos vos achaes, e niie achando finalmente guem seja tio ge-
neroso que disponha da sna frasqneira, para que nds ih'a be-
bamos agni, apesar do nobilissimo pensamento goe nos do-
mina, qual ¢ o de nos justruir-mos; ndoe ha remedio senfio
prescindir de experiencias e fazer a festa de cantochio,
Nio chegam as posses d'este devoto para instrumental, e
muito menos ainda para dar hodo ao0s ricos.

Quem liejxavia de ser-meun discipulo, so podesse, em
cada noile, dar a todos dois on tres copos de excellentes
vinhos! Era ¢aso para se despovoarem 48 nossas provineias
¢ haver comboios a precos reduzidos! Abé 03 peixes viriam
ouvir-mu, fartos da agua em que vivern, e nio seria g pri-
meira 0ccasilo que fariam a wn porfugiez ldo quumtada
{inesa. :

Mus todos os mens planos 830 irrealisaveis, e o mais acer-
{ado é entregar-me 4 sorte. .

Como infroducgdo ao estudo dos vinhos estrangeiros, es-
bacarei nos sens delincamentos principaes, algumas das
particalaridades miais palpitantes do conmtmercio des viadios
na Gra-Bretanha, as quaes julgo desconhecidas on imper-
feitamente avaliadas em o nosso paiz. Mais robustece o que
vou dizer as asseveragoes por mim feitas nas anteriores con-
ferencias e servird de complemen(o a elias.

Estando eun em Londres, no desempenho do- cargo. de
_commissario do géverno portuguez junto da exposicdo de
-vinhos, fai visitar 08 armazens subterraneos das “dockas,
onde se guardam .os vinhos ¢ 0s espiritos. Nio ime propo-
nho a fazer wma descripgdo. minuciosa das dockas, que se
encontra em muilas publicagdes, yem-pretendo assombrar
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05 ouvintes com a historia d’aquelles vastissimos deposi-
tos que teem dado origem, junfawuente com a Torve de
" Londres o 08 seus bairros circumvisinhos, a0s episodios te-
trices dos romances mais fallades & 4s proesas arrojadas
das seus extraordinarios heroes. Apresentarei, apenas, unia
succinta idéa do aspecto geral dos armazens subterraneos,
referindo-me em espeeial 4 abobadas de oeste (West'vaults),
(ue percorri ¢om maior interesse por serem as primeiras
onde fuil.

Em Inglaterra, o paiz das formalidades, n3o é possivel
sem ellas dar um passo seguro. O visitante das dockas nio
estd isento de as respeitar, & tem de munir-se com apre-
sentacdo ou licenca de algum negociante que ali tenha, hemy

i A cidade de Londres fem seis companhias de dockas: London, &
‘Rutharine's, East and West India, Victoria Landon, Commercial ¢ Grand
Surrey docks. A superficie occupada pelas bacias ¢ reservatorios de abrige
e ¢ inferior 3 273 acres ou 408 heclares, lendo csles vastos e comple-
x0s estabelecimentos a eupacidade de 36 milhdes de metros cubicos para
arrecadagdo de mereadorias e genetos de toda a qualidade,

As West-India ¢ London decks, aiquella construida no primeiro anno
d’este sccule e esta oince annos depois, s9o0 ag duas mais antigas de Lon-
dres, assim como a 8* Kathnring's dock 6 uroa dae mais perfeitas ¢ mo-
dernag, pois se abriu em 1828, Os sublerraneos de algumas que reco-
lhein behidas aleoolicas, como rhum, vinho o eutros espiritos, sfo illu-
minados, como s vé na. West-Indie dock, por aberturas praficadas nas
ahobadas, e rovestidas de espessas laminas de vidro, havendo mnda ou-
fras aberturas conicas laterzes, em que estfo collocados grandes agpe-
Thos, que reflectem para o falerior 0s raios solares, Os operarios costa-
i frazer comsign pequenos espeihos metalticos para dirigivem a luz
aos diversos pontos que precisam de ser iluminades, evitando-se por
&ste systema o periga de ingendio.

A London dock péde receber 25 mil pipas de liquidos (vinho, espiri-
tos, olecs, efe.) Rivalisam com as mais vastas catacumbas o0s explendi-
dos subterraneos que possue, & ¢ deposite do tabaco (tobacca warehouse)
-4 considerado uma das ohras mais admiraveis'da arfe de construspdo.
Tfilata-se por uma drea de 21/, hectares ¢ cobre um subterraneo de eguat
- superficie.

ondres tem mspeml]do com as dockas mais de 14 milhtes de libras
citetlinag” A4 primbiras datam- do anno dé-1696 e fomn canstraidas na
opukinta éidade do Liverpook, ne Lancashire. -
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entendido, vinhos arrecadados, invocando o pretexta de ti-
rar amostras ou de.proceder a provas. £ um passeio que
bastantes se nio dariam de fazer todas os dias, principal-
mente n’aquelle ¢lima de nevoeiros ¢ humidades, quo exige,
além do vestuario que nos cobre, os membros um fogareiro
interior.

Hahilitade com todos 08 documeiltos legnes ‘metti-ms em
um cab e dirigi-me no dia 22 de outubro de 41874 4 on-
trada das dockas de oeste. Transpuz a ports, descendo uma
escada de pouces degraus, e havendo previamenis mos-
trado a ordem @u3 me permittia O ingresso nos armazens,
parei em frente dé um balcio, onde estava um inglez,-em
mangas de camisa, presidindo ao servigo da distribuicao
das Juzes aos visitantes. Foi elle que definitivaments me
facultou 0 accesso, dando-mo vina pednena lanterna acesa,
posta pa exiremidade de um pau, para nlu iropecar no ca-
rainho. E que caminhio! Estava em w armazem que tinha
nove milhas de trilhos de ferro para rolar e conduzir as
pipas. Por aqui se pode caloular a vastiddo do recinto.

0 mesmo inglez, quée parecia exercer as funcgdes de por-
teiro, indicou-me ainda ouiro compatrinta d'elle para me
servir de guia, ¢ foi este segundo gue me acompanhon
sewpre na visifa dos ar ma::ens & nas provas gus tive de
fazer.

J4 de antemio disposlo a admirar os consideraveis valo-
res.que ali estdo armazenados, assim que entrei, a primeira
coisa que me deu na vista, apenas tinhandos caminhado al-
guns passos, pdo foi a construcgdo nem os ohjectos, mas
silm 0S pinjentes que revestiam o iecto das exiensas gale-
rias, com formas caprichosas e exfravagantes, ora brancos
com a alvora dos flocos il neve, constitnida.pelas. parti-
culas crystallinas da .agua no estado solide, ora enegrecis
dos, quasi pretos, com o aspecto de negro de flumo; ¢ mal
se podendo destacar das trevas em que $€ projectavam;
parccendo no conjuncto, sem attender 4 cor, como qite sta-
lactites para ali destacadas. ambtlcamente de alguma famosa
gruta calcarea. :
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-':Sémpre com receio de- infringir os regulamentos, pelo ’
respeito que todos os'inglezes, melhor avisados do que ou-
{ros povos, costumant ter por elles, nem sequer me atrevia
a tocar com a ponteira da minha bengala n’aquella curiosa
‘-phantastica ornamentacio; fugindo a0 mesmo tempo de fa-
Zer perguntas ad men guia, com receio de que, por ser coisa
ali muito sabida, elle podesse ddvidar um momeunto da mi-
nha perspicacta, e rir-se da minha ignorancia. Estava nisto
formando varias conjecturas & medida que avangavamos no
subterraneo, quando olhando para uma galeria, em que a
¢orrente do ar era mais forte, vi dislinctamente que as sta-
lactites se agitavam, baloucando-se n'ella. O facto entio
completamente imesperado, agucon mais ainda a minha ¢u-
nmldade.

- Perdi. o respeito is formulas e aos escripulos. Atn*el a0
esr;uecimento, como costumamos dizer, quaesquer conside-
rages, e aproveitando wma occasiio em que me parceeu
mais. distraide o guarda que ia adiante de mim, encuriei o
passo, mudando o pau da lanterna para a mao esquerda, e
com a direita ergui a bengala até o tecto, e arranquei com
ella uns farrapos que ficaram fluctuando sobre a ponteira
em guisa de bandeirola. Mais depressa que 0 fempo neces-
sario para se descrever, o guarda preseutindo o movimento,
no meio do silencio profande do suhterraneo, vollou-se e
surprehendeg-me do ‘brago alcado, em delicto flagrante.
Mas, quando esperava uma advertencia pelo que fizera, o
guarda que era um inglez de boa feicio, reconhecendo-ine
talvez um pouco enleiado, sorriu-se; percebendo-lhe su o
movimente benevolo da physionomia, ao fronxo clardo das
«duas lamparinas que nos esclareciam.

—«Aposto que nio sabe o que isso 67 exclamou elle.
sem esperar pela resposta, continuwou logo. S3o os fumes
do vinho. Os mais novos sio brancos, mas com o tempa
tornam-se prelos.

::—Ah1! redargui eu, os cabellos das dockas sdo famos, e
ag_mesmo-texpo abaixel a bengala até me ficar a ponteira
04 direcg@o dos clhos. Singular cahelleira na realidade, em
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(ue a velhice ndo carcce de hanhar-se na Agua Circassiana
para que lome o aspecio Ja juventudo,

—-«Lun hos apanho. Quero que examine 14 fora 4 uz do
dia o suor des pipas. E w'islo levantando o brago, puxou
para si a gaforina da grata, que se contraia na mdo como
se o calor da pelle a fora volatilisando. Parecia um ni-
grominte & empalmar coisas, Apanhou, apanhou, fartai-se
mesmo de apanhar, g 0 gne na docka revestia talvez a su-
perficie de um metro quadrado de abobada, acha-se agora:
aqui n'esle sobreseriplo, reduzido 2 mumia, ¢ fecha-se na
palma da mao. -

Logo que pide observar aquella substancia 4 micha von-
tade desapparccen d mysferio. Era leve como as pefnas
das aves, macia que nem o ashesto, assetinada como elle
o compressivel camo o algodio. Exhalave comtudo cheira
nauseabundo, desafiando as indelicadezas do estomago. Os
fumos ou sucres escures, G Deml MWesmo 5¢ 0DServam com
esta cor na raga elhiopica, ardiam rapidamente na chamnma
de wmna vela; 0s snores brancos pelo coniravio eram menos
combustiveis, e queimando-s¢ deixavam exhalar o cheiro
pronunciado que resulta da combustao de um objecto qus.
nfio digo, e qus e vé.como emblema pintado sobre a ca-
bega -de Moysés, svmbolisando a forga, ¢ dando«a na reali-

- dade squelles animaes a que a natureza o concedeu. Cheiro
caracleristico de {odos 0s tecidos em que onira o azofe.

Fstava desfeilo o encanto. Bolores! mais ou menos co-
hertos de pb de carvio, gue na atmosphera de Londres
forma um des scus principaes conslituintes. Bolores, que
sc multiplicam e reproduzem até na obscuridade, e que no
vasto imperio das plantas, occupam oma-das paglnas najs
palpitantes da suxhislbria.

Provei os vinhos, que-era n'aquelle momento o servigo
mais serio que tinha a desemperihar, vi nlesse: dia, ;;}guns
exemplares de Porto ¢ Xorez, como ali se costumam guar-
dar -debaixo da. larra, e que poucas vezes se encoulram

- Weste mundo por onde ou ando; gratifiquei como era justo

.o meu gma, ‘mas nem uma palavra lhe disse que podesse

© owp. B I 2
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dissuadil-o da origem mysteriosa ¢ paetica que elle attri-
buira aos holores. Deixal-o J4 pensar que as pipas suam e-
~ que o$ vinhos hotam famo. Tanto mais que o phenonino

com alteracao de ligeiros por menorss, nAo estava muito
longe da verdade.

Afinal encontrei-me na rua, atravessei rapidamente o.
bairro de Lendres qne mesmo de dia & perigoso visitar,
e apenas chegado a um dos pontos mais concorridos da ci-
dade, avisto v compalrivta que viajava muilo, mas que.
tinha o habite do passar melade do tempo com og olhos
fechados a olhar para as coisas, como se vae ver. Juigande
que nunca tivera a curiosidade de examinar as dockas, en-
caminho-me para olle ancioso de lhe mostrar os bolores,
mas quande ia a fazel-o, elle com um gesto me demora o

- movimento e com a m¥o segurando-me no braco, acaba de.
impedir-m’o, ja sabendo d’onde eu vinha.

- -—«Bem sei, bem sei, nfo precisa incommodar-se, 0
mew amige & viajante caloire. £ muito novo ainda e por
i3s0 g¢ admirou. Tem immenso que aprender com 0s in-
glezes. Grande povo, ol se &' JA4 vi tudo isso e ainda
mais. Aqui foda a gente de certa ordem nfio ignora, que
elles forraram as dockas com alwodao Grande povo! old
se. &!

—aGom algociao?r Tepeti eu em geitos de me dar um
desmaio. Tambem ndo 6 contrariel, Agradecidhe cordial-
nments a licio, p’orque me serviu o dilo para fixar melhor
2 minha visita ds ahobadas de oeste ¢ os eplsod;os que ah
e passaram.

Pondo de parte a grandeza das dockas que podert ser-
vir-para se aquilatar num relance o gepio commercial da
Gri-Bretanka, ndo vos tomarci maig tei’n‘im com a descri
P¢ao dos seus sumptuosos edificios, em gue os subterra-

.. ie0s “pa¥a os vinlios nio devem de certo julgar-se itrepre-

heusweis, e 2stdo hem longe.de satisfazer 43 voudigGes de

Qaves perfelt&s. 840 vastos, mag: permittam-me a ex)ressio,

PoiIco confortawels para vinhos. Ali guardai os inglézes

os ¥iihos. fortes que §30 08 umcos, bem entendldo, que-
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podem resistir em semelhante alojamento. D3o-se bem em
taes condigies os vinhos da peninsula, que os de Franga
estiv pela maior parte em adegas subterraneas parficu-
lares e ha mnifas, o que ndo admira, pois ¢ue Londres
com a sua actividade febril ¢ espantosa populacdo, nao pos-
suindo sufliciente espaco para se expandir sobre u ferra, fez
outra ciflade debaixo do chio, oude cirenlam os camichos
de ferro em todas as direcgdes e sentidos, ¢ se encontram
(heairos, restaurantes, cafés e muilos owtros estabelecimen-
los rrandioses que completam as necessidades da vida mo-
derna.

0 aleool dos vinhos peninsulares arrosta, sem perigo
grave parz elles, com a imperfeicio das adegas subterra-
neas das dockas, que arruinariam os vinhos fraces e deli-
cados. Assim m’c disseram respeitaveis negociantes que
lidam no frafico dos vinhos pouco alcoolicos, sem que o
facto seja novo para 0s gue as conhecem de perlo. Ha
meia hizia de annos, wm grande sabio francez escrevia,
gue tudo em Inglaterra, e até os habitos dos inglezes, era
" contrario 4 boa u perfeita conservagio dos vinhos de Fran-
caf. E & por isto que estes vinhos, apenas desembarcam,
pouco se demoram nas dockas, sendo logo iransperlados
20s suliterrancos particvlares dos commerciantes 2.

Das dockas onde estdo os vinhos & natuval que passe-
mos a0s negociantes que os depositain ¢ vendem. Para os
que ndo sio completamente estranhos &s sciencias ecouo-
micas, ¢ conhecida a historia do fabrico do alfinele, ame-
sentada por um celehre econdmista inglez, querendo exemn-
plificar as nuzmerosas vantagens da divis3o do trabalho. In-
dircitar o arame, puxal-o, cortal-o, fazer-lhe o bico e depois
a cabega, que A sua parte cxige pelo menos Lres operagoos;
galvanisar o latdo, isto é immergil-o no banho de estanho;
dobrar o papel, pical-o, e pregar finalmente o alfinete 1a
carta ete., 030 thema 4s dezoito operagDes de que [alla Adam

I Dumgs— 4866, _
7.7 Conferencia, pay. 270,
: "

L
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Smifh, e gque por estar cada nma imenmbida a um opera-
rio distincto, explicam a prodigiosa fecundidade dos fabri-
canies, o8 quaes soreente em Inglaterra produzem por dia
cincoenta mithdes de allinetes ?,

- Pois muito bem. S eu podesse escraver um compendio
de economia polilica, quando chegasse a0 capitulo da di-
visinp do trabalho, em vez de servir-me, como Smith, das
aventuras do alfinete ou, como Say, do exemplo das cartas
de jogar, faria para espairecer os leitores, a historia ndo
menes curiosa dos negociantes de vinhos em Londres.

0 inglez fez do vinho um alflinete, e foi mais além do que
¢ sabido na divisio do trabalho, poraue a estabelecen no
commercio com todo o luxo oriental, continuando 2 appli-
car 0 principio com a maior largueza possivel ao producto
fabricado.

- 0% nossos compatriolas pensam que, waquelle mercado,
quem qner vender vinho pdde fazel-o, e que pela reciproca
(uem tem dinheiro ¢ deseja vinho pode compral-0? Quem
tem ma coisa e autra pode, é corfo, vender e comprar. Mas
La de vender a uma certa classe, ¢ comprar tambhem a ou-
tra clagse determinada.

Sio principalmente quatro os infermediarios que fign-
ram no commercie dos vinhos: o corrector que rceebe as
amostrag ¢ as apresenta ao negociante; o negociante que
compra por grosse; o retalhador on engarrafador gue com-
pra poreies para vender ao vendedor; o vendedor que Ih'as
toma para as offerccer an consumidor,

0 corrector lida com a amostra; o negofiante com a
pipa; o retalhador com a garrafa e o vendedor com o pu-
blico. Assim estd dividido o commercio, ¢ nenbuma dag
classes tenta invadir as altribnicdes das aufras, porque se
o fizesse pagaria bem cavo a sna imprudencia. Os corolla-
rios que d’aqui se tiram $30 simples; os vinhos sdo carre-

- Birmingham aprompla 37 milhdes ¢ o reslo sae das fabricas de Lon-
dres,- Tublin & Strand. Calolam-s¢ as despezas feitas amuaimente na
Gri-Bretanha com o fabrico dos alfinates em- 200:000 libras eslerlinas.
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gados nos pre¢os & wedida que passam de umas para, ou-
tras mdos, e o consumidor ¢ quem paga o lacro que au-
ferem todos os intermediarios; e nfo admira yue os vinhos
relativamente baratos eheéguem a ser muite caros, guamlo
vio 4 mesa do consamidor,

Nos, apesar da nossa muita sabedoria ¢ desdem pslos

conhecitentos uteis, ignoramos esies factos, ¢ sa alguem
nel-os referir difficilniente 1he daremos credito. E comtudo
isto explica porque alguns vinhaleiros e negociantes portu-
goezes, mais progressistas, teem mandado inutilmente para
Londres, como tentativas, porgles de vinho, que nfio en-
coMram comprador aunca, vendo-se obrigados a recebel-o
oulra vez, gnasi sempre damnificado, ¢ depois de grande e
inutil demora.
- Seria preciso gne o exportador fosse ou tivesse em Lon-
dres correctnr, nggocinute, retalhador ¢ vendedor para que
0 publico chegasse a ver o vinho d’elle, ou que se subsli-
. loisse a todos estes infermediarios para fazer a venda do
“seu producto, 0 que sO consegue yuemn & forte. E' ora abi
estd, porque eun disse, que et Londres ndo vende vinho
quem quer facilmente e o tem para vender, nem esfe se
compra tambem sendo a uma certa classe de individuos.

Dois factos que passaraim per mim provam o que vae
“dito. Foi o primeiro o de um negociante, que fora com-
mige a casa de nm correcior com duas amosiras, uma de
yicho e oulra de azeile. O vinho ainda este se deu ao tra-
halhe de examinar, mas ¢omo nio era dos que teem name,
regeitou-0 sem ceremonig apesar de ser oplimo. Gom o
azeite succedeu peor, porque nem qumz olhar para a amos-
fra.

—aAzeite de Portugal para comida, dizia elle franzinde o
sobr'olho, nem quero vel-o, Estou farto de desenganost! E
todavia, sabeis que sO 0 nome de um homem, que eu qui-
zesse proferir n'esta especialidade, bastaria para demon-
strar que a senienca era iniqua.

0O corrector tem a sna clientela ¢ difficilmente sae do seu
campo. E como o meu amigo insistisse bastante com elle,
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principalments para que fizesse algmmna experiencia com -

. o vinho, ouvimos-lhe seccamente, que ndio precisava, que
n¥o queria vender, e solweludo que ndo desejava {ornar-se
iniroductor de vinkos desconhecidos.

Quiro vinhateiro portuguez deixou os cuidados do gran-

geio ¢ da vinificagdo, para, raro exemplo, it a Londres pro- -

curar yenda aos productos de sua lavra. Estavamos na lo-
tica do corrector, um pequeno escriptorio na City, guarne-
cido de prateleiras em fosco, ¢ estas atulbadas de garrafi-
nhas com as amostras do scu giro habitual.

0 nosso compatriota que trazia mn vfhho de fama—ngo
era do continente —sacou da algibeira a amostra ¢ deu-lh'a
a provar, com este ar de superioridade ¢ satisfagio que
tomamos, quando temos a consciencia de que merecenos
~ louvor pelo que fizemos.

---«Entdo que fal o acha? perguntava com impaciencia
o apresentante da amostra, quando ¢ vinho se dehatia com
a lingua do provador.

—«Cortameins que 1do ¢ mig, mas o seu vinho tem en-
xofre! . :

Levanta-se grande celeuma por cansa do maldito enxo-
fre, Debalde o vinhafeiro profesta que a assergdo nio o

practa, e que ainda sendo verdadeira, o enxofre nio se po-

-dia ver, porque se encantra dissolvido no vinho no estado
-de acide sulphydrico, mas o corrector, scm se impacientar,
cada vez mais fleugmatico, olhava para a lnz da janclla
“alravés do vinho, limpido como a agua da mais crystallina
fonie, ¢ continuava serenatnente com a teima. '

_—«Eu d’essas coisas ndo entendo, o que sei ¢ que este
vinho tem enxofre. Nio o verd o senlior, mas cu estou
vendo perfedamente o enxofre que éle tem..

Saiu o vinhateiro ¢ figuei sosinlio com o corrector. Nio
pude deixar de lhe pedir a explicacdo do que se acabhava
de passar. Muito natwralmente me declarou que huscara

“aqueile prelexto para despedir 0 nove cliente.

~:Tinha a sua freguezia feita, numerosa clientela & qual

fornecia vinhos de marcas ji conhecidas, e que agrada-
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vam; jA sabia quanto lhe dava regularmente de correta-
gem .a venda .de taes vinhos, e ndo cslava para offerecer
novos vinhos, que ainda guando agradassem ndo podia con-
tar que d’clles houvesse abundancia para transacgdes de
valto, queé the pagassem o incommodo e o trabalho de acre-
ditar um producto desconhiecido.

De qualquer modo que se considere a questdo, ha muito
para nos que aprender westas palavras, as quaes pondo
de handa o senlimentalismo, encerram em si verdades pra-
ticas. O mellior vinlio do mundo, emn quanto nio & conhe-

“¢ido, ndo encorra com facilldade corrector de fama que o
acceite; se o conswwidor ndo ¢ pede ap vendedor, este udo

o compra a0 retallador, gue tambem ndo o procura to ne-
gociante, nerm este o toma do corrector.
D’este modo, nio ha meio de fazer passar das mios do

corrector para as do negoclants, o vinko que se nio tornon

conhecido.

Mas isto & um monopolio odiose, exclamaremos nos. Tal-
vez, como tantos nonopelios que nds aqui sustentanos tum-
bem, sem 1ms indignarmos contra elles, O gue se dd com o
nosso fiel amigo nao serd um monopolio? Nio sabemos to-
dos que o bacalhaw ao desembarcar, nio procura a casa do
pobre, nem {ao pouco uma rua qualquer de Lishoa para
residir, mas as hospedarias da Ribeira Velha no arruamento
da Casa dos Bicos, ¢ & d'ali que sae com o prece feito ¢
licenga para correr todas as lujas da cidade? E o pio? Nao
¢ sabido que muilas vezes 0 wigo vale 10 e 0 pao se vende
por 807 A carne nde vae sempre encarecendo, com mni-

las for¢as para subir e sem nenhumas para descer? A carne

que, na balanca do cortador, perde mais peso do que um
solido que se imnerge dentro de agus, .sedonde o princi-
pio de Archimedes! S6é uma grande forca pdde combater

o-mopopolio; s6 uma associagio esclarecida pode levar os
" no&sos vinhos a Londres.

Tantos intermediarios tornam-se uma barreira quasi in-

vencivel aos luctadores isolados, e depois ainda outras cir-

cumslancias, que de leve aponiarci, tambem concorrem para
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.desanimar os mais corajosos. 0s pagamentos dos vinhos em
Londres fazem-s¢ a prazos, que chegam a seis mezes e a
um anno, guando aquelle mercado paga as Jutras merea-
dorias com o dinheire 4 visfa; além de que, o commercio
& em parte exercido por pessoas que tendo sido pouco
afortunadas em outros ramos de actividade, nem sempre
d3o as garantias indispensaveis para que as transaccbes se
facam desafogadameule.

Sei quo os portuguezes sio juizes SeVCros ¢ que poucas
vezes se deixam levar por palavras unicomente. I fazem
hem. La diz o proverbio. Vor e crer como 5. Thomg.

(ra eu como respeild muiio a opimiao pubtica, ¢ desejo
tornar-me digno da sua confianca, trouxe commigo de Lon-
dres um documento do mais alto valor para o caso, nio sd
para fazer emnnulecer o3 mal infencionados gue podessem
duvidar do meu patriotisnio, sendn tmnbem porque demun-
stra que nio s30 utopias nem sonhos de um visionario as
regras e preceitos que até hoje tenho pretendido estabele-
cer com. insistencia na parte pratica do commercia e [abrico
dos vinhos.

Os chimicos s%o, lonvado Deus, em odos 0s paizes do
universo, os homens mais unidos ¢ hospitaleiros, entre tan-
tas creafuras que se dedicam 2o estudo das sciencias e vi-
vem familiarmente com eilas.

Se nas civilisagdes menos adiantadas, ou nas épocas ca-
lamitusas porque 08 povos teem passado, as sociedades se-
cretas deixaram do si commoventes exemplos de protecgdo,
0s chimicos embora ndn vivam presos pelos lagos religio-
S0$ nem politicns, teem para com sens irmios uma espocie
de amor e respeifo que diflicilmente se encontra nas ot~
tras proflissdes. Adquirem-se na convivencia dos laborato-
rios habitos fraternaes, que sc traduzem na pratica peias
mais benemeritas accles.

Em principto dois chimicos que se encontram em qual-
‘quer ponto da terra, s3o dois amigos que se devem mutng
_ auxilio; embora a historia: infeliznianfe registre de quanda

em quando. reprehensiveis e lamentavels excepqoes 4 re-
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gra, motivadas pelo orgulho ¢ rivalidades de que nio es-
to isentos 08 mais levanfados engenhos,

Residir em Londres sem visitar os chimicos seria para
mim inqualilicavel procedimento, ao passn gne perderia wm
ensejo de verificar o principio. Esquecer-me do3 mestires
sem ir saudal-0s, n&o me apressar a ir vei-ns, tendo-0s ao
pé de mim, lornava-se de certo uma acgio incompativel
com ¢ men caracter. Sabe tio bem o ser peguenino ao pé
dos que nasceram realmente grandes! E um prazer tio
profundo o que os homens celebres inspiram, quando os
observamos de perto, que aimda eu estava em Lishoa, ja 0
prometlia a mim mesme, autes de entrar para o vapor,
como um dos mais sclidos divertimentos com que tencio-
nava brindar-me.

Escusado & dizer que vi todos os chimicos de fama, mas
fiz meis ainda, parque d'estes passel aos physicos, depois
308 physiologisias, aos mathematicos, aos geologos, cmfim
girava de uns para o8 oulros como 0s satellites em torno
dos planetas. Um dia gue fui ver os despojos do Theoduros
da Abyssinia, sando 0s nossos avos chegaram primeiro que
o0s inglezes, abrinde-lhes o intinerario para a moderna con-
quista, e gque haviam sido depositados no muosen de Ken-
sington, encontrei-me com o dr. Appel, empregado scien-
tifico de mesmo estabeiecimento, que me annuocion a che-
gada ao scu gabinele do dr. Franktand.

Esgueci-me facilmente do que fora fazer e partimos am-
bos ao encontra d’elle.

Apresentei-mie, como um humilde cultor das sclencias
chimicas, ¢ nie como commissaric regio de Portugal. Esle
titnlo, n’aquella occasido, cra demasiado alfivo para mim
e nio convinha 4 minha humildade. Elle conhecia-me, agra-
davel surpresa. Tinha visto nma on outra vez os meus tra-
balhos nos archivos da sciencia em que engrandecera o
sen nome.— Acaso. O mesmo que permitte, que reparemos
s vezes n'um inseclo que esvoaga por dianie dos vlhos.
Perguniou-me ao que ia a Londres. Expliquei-lhe ¢m hre-
ves palavras a circumstancia que ali me levara. Frankland
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mostrou desejos de ver anossa exposigde, combindmos o dia,

mas antes que elle chegasse a visital-a, mandei-lhe uma caixa
dos vinhos portuguezes de melher nota, para que 4 voinade
podesse proceder a um exame minucioso. Frankland fican
encantado com alguns dos nossos vinhos, ¢ ndo s 0 ex-
presson por palavras no diseurso que proferin no jantar

offerecido pelo governo & commissao ingleza, sono tambem -
por escripto m’o manifeston com a maior espontaneidade
em uma carta que ieve a amabilidade de enviar-me; fanto
mais para agradecer (uanto en me ndo atrevera a pedir-
llva, Eu ia tratar de coisas serias sem procurar fazer ré-

tlames. S0 scndo espontanea esta carta podia valer como

vale, e homens do valor de quem a assigna, nunca s¢ pren-

dem sendo com verdades.

Mas quem serd Frankland, perguntarao ainda algumas
pessoas. Ndo prima a pergunta pela corlezia, Um sabio no
maior rigor da expressdn, cujo volo os inglezes respeilam.

 That is the question. Que importa que ndo o conhogam aqui.

Depoiz de me agradecer a remessg, o (ue mosira que
eu procurava ao menes por todos os modos ao mew alcance
vulgarisar o conhecimento dos nossos vinhos em Londres,
¢ acredital-os, deixando para agora as verdadss que tenho
por dever proferir na presenca dos meus compairiotas, de-
clara o dr. Frankland! que as amostras por mim envia-
das o habilitavam a combaier a nogio geralments recebida

t Royal College of Chemistriy, South Kensington Musenm. Oet. 27t
1874, My dear Sir.—Aceept my very besl thanks for the interesting and
waluable collection of Porfupnese wines which you have so kindly sent
to me. I trust that they will enable me lo combal, amongsl my own
limited cirele of friends, at least, the notion that the vintages of Por-
tugal consist of the viLz srurr which is commonty sold under that vame
insthis country. '

I am convineed that many of these wines would find an enormous
sale ia this country, of their nerits were extensively made known: hut
this conld probably only be done by the establishement of 3 powerfud

- _tompany with large capilal, who would have for several years to spend

‘at least £ 5000 per annum fn_odvertising. A most triumphant suceess
wonid thein,:however, he an absolute certzinty, because these wines
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em Inglaterra de que o8 vinhos portuguezes eram feitos
coin uma substancia abjecta, vile stufff Esth convencido de
gae podem ter ali grande conswmo, se tma poderosa ¢Om-
panhia, dispondo de capitaps o prompta a gastar o neces-
sario para os tornar conhecidos, quizer desenvolver foda
a sua actividade n’esse sentido, ndo esquecendo 0s annun-
cios e outrus meios de publicidade a que é possivel recor-
rer, para os guies nio julga exagerada a quantia de einco
mil libras por anno, dorante alguns annos. Em fim acha
melhores muitos dos vinhos portuguezes examinados que
03-de Franga, Grecia e Ilungria que em Inglaterra tecm
sido introduzidos nos ultimos annos 4 forga, em virtude da
mais perscverante pertinacia. Pergunta-me, por ultimo, se
serd possivel mandar ir vinhos como os que de mim rece-
beu, encommendando-vs ds pessoas, cljos DOMES e MOra-
das se liam nos rotulos das garrafas.

A esla interrogacio do nolavel professor ndo quiz res-
ponder immediatamente sem vos consultar, Ksperava por
esla occasido de eslarem presentos os meus compabriotas,
e por isso pergunto agora ao auditorio, depois do que me
tem cuvido, se quer que escreva jd amanha para Londres,
dizendo a Frankland que sim?...

A opinidio do sabio professor imglez tio ponderosa pcio seu
caracter e profundo saber como pelo conbeeimento da socie-
dade em que vive, homem como € da esphera suporior, estd
demonstrando que vos ndo dei 0 mau consetho de vos as-

“sociardes, se ha realtdade desejaes enfrar emy transagbes

are unduubledlj mueh betier united to the english tastc than the vin-
tages of France & Tungary or Greece which have, of late years, lLigen

. 80 perseveringly fovced upon us.

Will you kindty tell me if it will sufficisnt to send orders for these
wines to the namss & addresses upon the hottles?
Hoping to have the pleasure of personnally thanking you hefore, you -
leave England.
Relieve me, my dear Sir, yours very truly
Professor -A. A. de-Aguiar.
: o E. Frankland.
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serias e valiosas com aquelle vasio mercado. Fodos os ho-

mens praticos e sensatos pénsam da mesma maneira, e
com quanto seja bustante banal 0 lemma (4o sahido, de que
a unido faz a forga, eu porgue o vajo (@0 despreaado nunga
me cansarei de repetir-vos, que s a collectibilidade pode
trazer os resultados a que a industria dos vinhos deve as-
pirar.

A leitura da carta do dr. Frankland seria inutil, se nio
fora motivada pelas circumstancias extraordinarias que se
eslio passando. Pertencem as cartas @ quem as escreve e
86 podem ser lidas por aquelles a quem se dirigem. Ora
esta carta era evidentemente para os increralos, e por isso
se pade ler em publico. Nic se viclou o principio, pelo
contrario, applicou-se.

Ja nfio € um portuguez que estd dizendo: associae-vos,
¢ dedicae a este problema de tdp largo futuro avulladas
quantias. £ um filho da grande Albicn galardoado por elia
coma sabio eminente € como homem publico, que deve co-
nhecer melhor do que eu, o seu paiz, que vem dar-vos o
mesma consello, E que medindo com o seu espirito essen-
cialmente pratico a vastiddo da empresa e a grandesa do
mercado, acrescenta ainda para vos transmittir a sua idéa
8 20 Wmesmo tempo animar-vos, que yuardeis para annun-
cios cinco mil libras por anno! Ora en estou cerio que se
vos pedisse egual quantia annualmente sO para a empresa
em vez de ser para annancial-a, me vollarieis as costas cha-
mando-me louco! Taes sdo 05 nsos e 0s habitos das nagles,
quée vm plano, que em Londres me podia fazer passar por
um homem de hom senso, aqui me desacreditou,

—«Com vinte e dois contos de réis, diz qualquer agiola
abrindo os olhos para o seu dinneirinho, arranjo el muitas

~casas de prego, cujos lucros certos & positivos se auferem
sem mais frabatho nem o menor risen, para goe ir meiter-
me em negocios que se nao fazem.de um dia para o Qu-
Iro, na contingencia de nfo ganbar logo quatenta per cento.
O paiz nao estd preparado por emquanto para as indus-
trias, veem elles dizer-nos ¢4 para fora, e a miseria publica
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bem explorada, continuam os mesmos a pensar, & ainda 3
melhor indosiria que se conhece,

Para que sair das eidades em busca dos campos mcul-
tos, yue podem arrotear-sc? Para que sair do reino em
procura de novos consumidores aos nossos productos ? Ar-
ranguem-se as vinhas, se tanto fora mister, mas nfio nos
incommodemos. Quein vier alraz que feche a portat

Theoria sublinte, cmbora seja a theoria da catastrophe!

E necessario como ja cstd repetido, a assoeiaciio para o
fabrico & a associagho para O commercio, se uma so ndo
poder tomar sobre si os dois encargos. E carecemns de
muito capital para fazer o commereio e dar nome a0s nos-
sos vinhos. 08 negociantes esirangeiros ndo compram pro-
ductos desconnecidos. O mais que fazem ¢ comprar vinhas
desconhecidos para os venderem ¢om os nomes dos pro-
ductos acreditados, e isto s0 se verifica havendo enfre el-
Jes semelhanca, '

Precisamos tamhem mandar vinhos bons, em abundan-
cia, de poucos typos e semprs com as mesmas (qualidades;
necessilamos abrir Iojas ou armazens de venda, public hou-
ses ou verdadeiras bodegas, como ja 1 cstabeleceram os
hespanhoes, nas cidades mais importantes, ¢, em Loudres,
na City e fora d’ella nas snas ruas prim;ipacs- Casas em quo
nio haja senfio os vinhos portuguezes 4 venda, o muitos
pretextos, faceis de imaginar, convidando o publico a fazer
despeza. Precisamos de restaurantes, ondo se venda o vi-
nho de Portogal, e ter ereados proprios estipendiados para
que apresentem a0s frequentadores os nossos vinhos, incul-’
cando-0s éom 0 maximo ¢logio; estes estabelecimentos po-
dem ser interessados nas trausacdes, fornecendo-se-lhes 63
vinhos a0 prineipio por pregos minimos, donde possam tirar
um- huero consideravel que anime assim os proprietarios
a desenvolver 0 ¢onsamo.

“Precisamos formar 08 caigeiros viajantes que nio conhe-
cemos, mas que ki pelo estrangelm wajam conatantemente
atraz do- coriswmidor. - :
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Entram no wagon, examinam qual dos passageiros tem
cara de lhes comprar o8 productos que eslio encarregados
de vender; apeiam-se com elie, vio para o mesmo hotel, no .
jantar de meza redonda seatam-3¢ a seu Jado, puxam con-
versa sohre os objectos que vendem, offerecem-n’os, se 6
vinho, por exemplo, dio-n’o Jogo a provar, e promplificam-se
a obtel-n, se agrada, immediatamente, sem incommodo de
especie alguma para 0 encommendista., E todos compram
d’este modo, porque & forca de facilitar a acqnisigio do
objecto e de perseguir o consumider, este estd por lude -
com tanto que o deixem. Os pobres de Lishoa ndo sdo inais
impertinentes.

E necessario perder o amor 1 muilas amostras, distri-
huil-as profusa ¢ gratnitamente avs restavrantes ¢ eslabe-
lecimenlos publicos, ao bar, a0 café, a0 dining room, pro-
sentcar com elas os hospitaes e casas de caridade, en-
vial-as &s commisstes administrativas dos regimentos ¢ da
armada, offerscel-as ds redaccdes ¢ aos editores dos jor-
naes com mmila finlira, correr até 43 €asas ricas ¢ os me-
theres bairros, com carrogas cheias de pequenas garrafas,
que s¢ deixam acompanhadas de prospectos sobre as vie-
tudes do vinho, o ir buscar a resposia depois, Sem esguo-
cer 03 medicos quo possam aconselbal-o acs doentes e fi-
nalmente os clubs que sdo optimos constmidores. Nio des-
presar nenhum preceito da arte da récleme: 08 annuncios
em todos os logares frequentados, nos caminhos de ferro,
nos -theatros, nas csguinas das ruas ¢ dentro dos omnibus,
nog almanachs ¢ guias do viajante, nas capas dos livros,
nos papeis de embrulhar, nas caixas dos phosphoros, no
peito e nas costas dos homens cartazes, nos jarding de re-
creio, e até nos posseics de asphalio, escripios com giz ¢
renovados & cada momento que a coneorrencia 08 apaga;
08 cartazes pomposos feitos a chroma vestindo-todos os mue
ros em que se ndo ache a phrase stick no bills; as arligos
~ pos jornaes. de-todas as cores, formatos ¢ laituras, uteis,
banaeg; criticas, politicas, scientificas, medicas, litterarias,

v
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gem com anaiyses comparativas e attestados de chimicos
jeerca da composigio e virtudes dos vinhes, folletos que
nio se limitem a clogial-os, sendc que digam tambem mal
dos ontros. Emfim com a maior perseveranga, ¢ preciso, e
por todos os meios de publicidade, quc o nosso vinho se
apresente ao consumidor até que elle lhe decore o nome
¢ saiba pedil-o. Sen pertin:loia nio se consegue ali a venda
fle um producto novo,

Supporhamos que uma loja lem duas portas, que en-
tramos por uma e offareceinos o vinho; se o logista nos re-
pelle, saimos, e fingindo que fomamos a ontra ports, como
pertencendo a differente ssiabelecimento, entramos por ¢lla
¢ tornamos a oflerecer a amastra ac- mesmo logista, como
s¢ fora para nos outro individuo. De doas wma, ou se ri da
- lembranwa e enliiv compra, ou se zanga devéras e n’esse
caso pedir-lhe-hemos desculpa da distracgio.

Quem vende precisa da paciencia de Job, & deve tudo
saber perdoar com tanto que venda,

" NoOs aihda estamog mmito atrasados quanto  necessidade
¢ vanlagem do annuncio. Eu que nig sou nenhum veiho,
ainda me lembro do Gratés, unico jornal de annuncios, que
- gempre se imprimin em papel pardo alé morrer, porque

aquelle tempo o annuncie significava descredito para o

estahelecimento que o fazia. O publico gostava de adivinhar

as coisas,

As duas secclies mais extensas redoziam-se & partida de
navios para © Brasil, e ds alvigaras a quem restifnisse ob-
jectos perdidos. A estas duas classes de annuncios corres-
~ pondiam doas. pequenas gravorinhas-—o0 navio ¢ a peque-
- nina mio com o.dedo indicador eqtendldn, apontando para
s letras,:

—aKFulano annuncia, dizia-se na rna Augusta, entio que~
bra- com hrevidade.» . :

O Gratis agora paga-se, 0 navio e o dedo j - pooco se
véem, ¢ a papel pardo deixoun de ser o melhor papel de im-
pressdo; mas apesar d'este. progresso, o empresario da
‘Trindade: quei-pretendeu. estabelecer o annuncio 0o panno
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de boea do theatro, teve por im que abandonar o seu pro-
- posife por ndo haver quem quizesse annunciar!

E preciso que 0 ¥inho perea amodestia em que tem vis
~vide epasse a faliar de si por toda a parte. Sirva-se do elo-
gio proprio que & o meio mais facil de adquirir reputagdo.
Olhe para a fievalenia arabica, o unico exemplo perfeito da
réclame wesle paiz, e tire d'ali o-ensinamento. O anmmncio
¢ urma arma 130 poderosa, que conseguiu 4 for¢a como diz
acerfadamente ¢ dr. Frankland, introduzir em Londres os

vinhos do Franga da Hungria ¢ da Grecial

Agora pHo Heveis admirar-vos de que uma garrafa de
Bordeos oun Borgonha muito ordinario ¢ composto com vi-
nhos da peninsula, custe em Londres dois shillings e seis
soldos, que um Champagne soffrivel suba a dez e doze shil-
lings, no Criterion on 1o Star end Garden, que wn copo de
vinho do Porio ou Xerez se pague por mais de um shiliing
nos hoteis e restaurantes. Qs intermediarios explicam tudo,
emhora para compensacio 14 esteja a garrafa no public-
house a vehder-se por 225 réis!! Comprehendersis egual- -
mente o facto referido na primsira conferencia, de nio gue-
rerem 0s principaes hoteis de Londres preparar o jantar
offerecido pele goverdo 4 commissiio ingleza. N

E sem esfor¢o vos convencercis da hoa hospitatidade que
me dispenson o proprietario de Pall Mall Restaurant, e das
suas tendencias obsequiadoras, quando poz na conta 2 shil-
Hngs de cada rotha das garrafag de vinho portuguez que se
abriram. Os gerentes e proprietarios de restaurantes sdo

© quasi todos Wine's merchants, e nio acceitam para vender .-
‘nem. offerecem ao publico-que lhes frequenta a casa, se-
udo os vinhos ji conhecidos e afreguezados dos seus clien-
tes, que lhes dfio boas commissBes pela venda.

As queixas de alguns nogociantes porfuguezes que nunca
poderam vender vinho commum de pasto em Londres, sio
verdadeiras, mas facilmente comprehenswe;s e exphcawels \

VdCl 14 8 sahverdio o-resto.
- Mas el que me preso de haver. empl'egado, durante o
tempo e e.sl.we om Englaterra, todos.os meios de'vos po-
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der informar com consciencia, ndc trouxe sbments comniigo
a5 opiniges das homens eminentes, que poderfio julgar-se
pouco familiarisados com um negocio de natureza tio pe-
culiar. Ouvi, discuiti & recebi at’ as propostas ae muitas pes-
soas do officio, que de bom grado lomariam o encargo de
generalisar o conhecimento dos nossos vinhos, dadas cer-
tas circumstancias de inferesse avultado,

0 principal negoeiante e introduclor dos vinhos da Gre-
cia, estabelecido em Piccadily, urna das ruas mais impor-
tantes de Londres, admirado ¢ seduzido cocm a barateza
do nosso vinio, quiz esttndal-o & fez um exame muito cir-
cumspecto das nossas principass amoslras.

Este ncgociante, que possue uma riquissima colleccao de
todas as publicacBes especiaes cenologicas, n'um periodo
de mais de dois seculos, nromptilicava-se a emprehender
a eruzada de divalgar os vinhos porlugneszes, se lhe pagas-
sem heny, ndo esquecendo nenhum expediente que podesse
acredital-os. Mas, com ftudo a seu favor, e nma longa ex-
periencia de tentativas anawogas, s em dez annos s¢ com-
promoettia a introduzil-os n’aquelle mercado. '

Entdo que pensastes? Perswadiste-vos que vender vighos
em Ingiaterra cra sdmente embarcal-os? Pois aqm tendes
o0 desengano.

Depois de muito bem fabricados pedem dez annos ainda
para lhes ercar nome, ¢ 5000 libras annuaes para a sua
divalgacin e eonhecimento perfeilo.

0s vinhos hungaros, e d’estes e Londres, além do To-
kay, é apenas conhecide com mals algum desenvolvimento
o que se appellida Carlowitz, espacie de clarete, que as vé-
268 s¢ obtem mais barato de que na Hungria, 0 que me
faz pensar qus nem fempre & compesto ¢om uvas magya-
res, demandaram mais de oito annos de esforgos perse-
verantes para serem introduzidos, e ainda hoje se n&o acham
nas listas da maior parte dos hoteis. Véde que tempo para
educar o publico e fixar-Ihe na memeoria o nome de Carlo-
witz! O seu introductor recorreu ¢ continua a recorrer a
todos os meios de publicidade para os acreditar. Por vezes

CONF, P, Il 2
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. satem dito, 0 que ndo supponho exacto, haver recebido para
'sso um subsidio do governo ausiviaco. A verdade, porém,
¢ que alguns capitalistas poderosos teem olhado sollicita-

‘mente por esta ¢mpresa, que o governo austro-hungaro
seguin com interesse, como era natural, mas que nunca
chegou a subsidiar. Talyez mais larde me dé a0 incom-
modo de esclarccer um ouco Mais este assumpto.

_Um discipulo de Liebig, de origem allem#, chimico hem

* conceituade, que se oceupa de sciencia applicada e fax in-
dusiria, conhecido em Inglaterra, onde actualnente reside,
por trabalhos de technologia rural, ja ao corrents das nos-
sas coisas, porque visiton ¢ste paiz mais de uma vez, es-
tava prompto a organisar uma companhia, que viesse agui
fabricar os vinhes de pasto com tanto que lhe concedessem
cortos privilegios. Esta eompanhia devia constrnir dois grans
des deposilos com adegas sublerraneas, um cm Lishoa e
putro no Porto, e além d'estes mais dozo estabelecimentos
de fabrico ¢ arrecadacio iemporaria nos centros vinicolas
de mor importancia.

‘Goienlava que 500 mil libras ora o capltal rasoavel para
comegar esta industria, mas de forma alguma julgava pos-
sivel aproveifar 0s vinhos de pasto como se fahricam hoje.

Oulra pessva, que raros sfo os anmos em que deixa de
nos fazer uma visita, entendia, gie o methor era promover
a fundagdo de mna sociedade mixta, com accionistas por- _
tuguezes e inglezes, mas cujo nucleo e inicialiva deviam
partir. de ¢d. Esta socicdade comegaria com o capital de
100 mil libras sterlinas, porque o seu fim devia de ser
introduzir 2 pouco ¢ pouco um numero Hmitado de (ypos,
o clarete de Porfugal, por exemplo, podendo augmentar-se -
o fundo social 4 medida que o deseavolvimente das {(rans-.
acedes o reclamasse. Exigin, porém, que lhe demonstras-
sein duas coisas: abundancia de vinho e facilidade de o
obler, ndo s¢ dando n’estes dois pontos por convencida
Lom o que nos heinos ~escriplo nos ultimos annos, Porque,
_ dma, coecar-um negacio € a meio canrinho ter de: lar-
galo POF, falla dg materia pnma, que ndo consinla desen-
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volvel-o na escala conveniente, n%o lhe soffria o sen animo
perder o t8mpo com isso, certo, como estava, por agora,
de gue o nosso muilo vinho de pasto ndo cliegava para
alguns mezes de consumo serio em Inglaterra. Vir plan-
lar os vinhedos de novo nde [he convinha. Tal empresa
seria mnifo complexa para o afirair, e de cerfo problema-
{ica nas nossas circumstaucias ecolomicas actuaes, com falia
de bracos e de vias de communicagao, escassez de conhe-
eimentos technicos, além dos costumes e das leis que re-
gem a propriedade.

Erifim onfro individuo, que exerce elevadas func¢Ges na
capital de Middlesex e desempeuhou servigos importantes
na armada da Gréa-Bretanha, propunha-se a ser agente para
a venda dos vinhos porfuguezes, mediante a retribuiciio de
600 a 1000 libras annuaes. De todos os alvitres este seria
0 menos arriscado para o proponente, que ainda reclamava
eontracto garantido pele governo portugner.

Tudo discuti & de tudo dei conhecimento a quent m'o
podia exigir, Nada ficou decidido nem podia sel-o pele Es-
tado. Servem, porém, estas remiciscencias para gravardes
bem na memoria as dilficuldades da operagdo a0 mesmo
tempo que demonsiram a imporancia d’ella.

No commercio dos vinhos didp-se certos factos que fazam
scismar profundamente as pessoas inexperientes alheias a
estas transacgoes. _

Pelo que descrevi do commercio de vinhos na Grd-Bre-

- tanlia, vé-se ainda, que a simples abolicio da escala alcoo-

lica, no intuilo de levar dquelle mercadoé os vinhos com-

. muns de pasio, pouco adiantaria, aceifando mesmo todos
08 argumentos dos que fazem dependente d'esse facto o

consiumo do vinho porfuguez. Nio tendo nds o cormmer-
¢io organisado nem meios de resistir 4 energica opposigdo
dos negociantes e outros vinhos, nem sendo conhecidos
do ‘publico os novos vishos portoguezes que se intenta

_infroduzir, a medida isclada, sem uma sociedade que fosse

para ali exercer a sua indusiria, pelo modo que deixo dito,
apeénas facilitaria em-Portugal 4 mais facil transformacio
LI
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de todos 05 N0ssOs typos em vinho do Douro, porque este
é 0 upico com curse bem accentuade em Inglaterra.
Admiitindo estas consideragies, parece que ¢ mais ra-
soavel seria nio tratar exclusivamente de abolir a escala, -
mas conjunctamonte occupareni-se 05 que a jatgam wm ob- -
staculo imsuperavel 40 desenvolvimento do nosso commer-
cio, de o organisar e estabelecer relagbes, para que mi ¢aso
de ser abolida, ndo figuem unicamente em campo 08 hes-
panhoes e italianos a guerrcarem-nos, ao lado-da Franga,
com 08 seus vinhos communs. Que nds (emos muitos vi-
nhos -abaixo de 26°, eonfessam-no até o3 mens mais tei-
mosos & altivos adversarios, ¢ prova-se bem pelo estudo
dos moslos e pelas analyses dos vinhos genuinos, assim
tomo se deduz egualmente das fransacBes realisadas, en- -
ire ouiros, pelo sr. Koowles, (que: nas suas caves de Lon-
dres, possue Lavradio, Buecllag, Collares ¢ Torres Vedras
apenas onerados com o direito de 4 shilling, N'isto, porém,
nio se pensa, de modo gue se a escala amanhd terminasse,
nos ainda teriamos de comecar o trabalho de fazer conhe-
¢ido o vinho de pasto poringuez, para o conseguirmes ven-
der, e durante esse pericdo, o hespanhol muito analogo
a0 nosso, que ja hoje se encontra em Londres & venda, o
ja paga s6mente um skibing, atfrairia mais rapidamente e
com grande vantagem sobre si a allen¢do e favor puhlice.
Para vulgarisar os vinhos e promover a introdugeiio d'el-
fes tem-se proposto principalmente dois alvitres. Ow o go-
vernn toma pac sua conta o encargo, por meio de agente em
Londres subsidiado para aquelie fim, on a inicialiva partis
cular reforgada cam os capitaes suflicientes o tenta empre- -
hender. As sympathias maiores sdo a favor da tarefa des-
empenhada pelo governo. Tu regeiln ahsoinfamente este
systema e contintio a ficar pertencendo 4 minoria. O povo
portuguez j4 nao tem edade para tulellas 130 burnilhaotes,
que ihe saem sempre carissimas e estio em manifesto des-
~ accordo com os principios economicos, no gue elles encer-
ram de mais plausivel, verdadeiro e acertado. Quasi cincosnta
annos do liberdade ndo podem tolerar desvarios de admi-
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mistragio como estes. A osphera activa do poder central 8
de ordem mais elevada ¢ diversa. Basta que, por nossa
vergonha, elle compre &s vezes as amostrag e 03 produ-
ctos para as exposi¢des; deixemol-o mplicar os sens ele-
vados recursos ao aperfeicoamento nilerno da agrichltura,
pelo modo que a boa politica ¢ uma administragio esclare-
cida Ih’o devam sugerir,

A inlroducgio dos vinhos deve de ser commsttida 4 ini-
ciativa parlicular, embora o governo lhe facilite o caminho
¢ aplane as difficuldades.

Um paiz que emancipa as mulberes aos 21 annos, nao
deve consentir gue 0% viohateiros e negociantes de vinhos
fiqguem {oda a vida com tulor. A tristc verdade, porém, é
que as vinhas estdo pouco desenvolvidas, tudo que ellas
produzem actualmente € logo vendido com o maximo pro-
veilo, esteja colao esliver, e por tanto niio ha abundancia
de colheitas sem collocagio. Alarguem a esphera da pro-
duecdio e depois corram aos mereados.

O governo ji cliegon a tomar algumas providencias, que
de cerlo modo teadiam a facilitar qualquer empresa, mas -
nem todas eram exequiveis, e algumas podiam fer conse-
quencias funestas, se chegassem a por-se em pratiea. Tal
gra por exemplo ¢ principio, que se pralenden introduzir,
de fazer leildes de todos os vinhos, que no fim de defermi-
nada época, ndo tivessem achado comprador nos depositos
da exposicio official permanente. O leildo dos vinhos, nos.
cstabelecimentos superintendidos pele governo, daria em
resultaido o descrediio do gue se pretendia acreditar. Nao
¢ uma censura deliberada que intento fazer; aponto um
perigo para que se evite. Todos os adversarios dos vinhos
portuguezes viriam n'aquelle dia apoderar-se por prego in-
fimo dp vinilo em mau cstado, para com os exemplares 4
vista algumas horas:depois poderem melhor guerreal-o,.

Acresce ainda, que abrir depositos sem se empregarem
08 meins convenientes de annuncial-os, equivalia a correr
o rigco duo publico ndo chegar a saber da existencia d’eiles,
¢ por tanfo a ndo os {requentar, e no fim de algum tempo
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o govarno ficaria obrigado a mandal-os fechar, por falta de
concorrencia, sem conseguir o que pretendera, Uma medida
isolada tem pouca significagdo e duvidosa utilidade, ¢ 0 tra-
balho que demanda semelhante empresa € sG propria para
ser feito pelos inferessados.

Ainda assim apesar da nossa fraca producgdo ¢ do nosso
fabrico imperfeito, teem-se perdido muifas occasides favo-
raveis de desenvolver o cominercio de vinlos de pasto com
a Gra-Bretanha, e continuar-se-hiio a perder, se nio quizer-
des ouvir esfas simples indicagGes, que a todo 0o momento
podeis verificar, e teimardes em aguardentar 08 vinhos sem
necessidade para dizerdes depois que a sua riqueza alcoo-
lica se oppde 4 introduccio d'elles em Iuglaterra. Posso
ter-me enganadc na apreciacio de varigs pormenores, mas
a questdo principal ereio que a deixo clarameme definida.
Rectificae as ininhas observagbes, mas no as desprezeis.

Resta-nos agora acresceniar algumas phrases sobre o pa-
1adar-dos inglezes, cmbora o consumidor, como ja se disse,
§eja uma creanca que precisa ser dirigida, ¢ a réclame, re-
gra geral, deva sempre considerar-se o melhor motor para
0 conseguir, Na Gri-Brefanha, como por toda a parte suc-
cede, cada classe da sociedade tem o seu gosto particular.
0 gentleman ¢ com elle todos 0s gue constituem a ¢lite da
sociedade ou symbolisam a rigineza illusirada, se pronun-
ciam pelos vinhos espumanies de maior preco, os vinhos
naturaes e o3 vinhos alcoolicos carissimos de Portugal e
. Hespanba. O inglez abastado. beberd senipre Champague,
emhara ngo goste d'elle. Para a classe superiar ¢ este vi-
nho 0 maig nobre, o Xerez e o Porto generoso os mais so-
Tidos, € 0 natural wine, termo generico que exprime um yi-
nhe qualguer, fabricado sem aguardente addiciopal, 0 mais
saudavel. O custo & um elementio de poaca importancia. O
lord prefers o vinho segundo o prego; se lhe apresentarem
o melhor vinho do mundo, mas por um prego baixo, nunca
0 admittirs 4 sua meza, sé porque & barato. E nio deve-
mos por isto censural-o, K assim que se presta, em regra,
calto e homenagem a0 que é bom, guando se pertends
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adquirir qualquer producto, que seja uma manifestaglio su~
perior do trabalho manual ou do pensamenio, O medicere
& barato parque ¢ vulgar. O preco elevado & garantia da
belleza ¢ da raridade. Além dos vinhos fanfdlamentaes, Xeres,
Porto ¢ Champagne, que eu indico pela ordem decrescente
do consumo, os vinhos francezes finos alcancaram, come te-
presentantes do typoe «vinho natural» entre a elasse superior,
decidida acceitardo ¢ teem logar reservado nos jantares,
a0 lado do clarets ou vinho {raco de meza para acompa-
nhamento mais trivial da comida.

Seria irrisorie guerer restringir o paladar dos viphos a
um muice typi como tambem o seria na alimentacdo, tor
nando-se n'este segundo caso mais palpavel o absurdo. -
Quem pertendesse que nos alimenlassemos principalmente
de arroz cozido, imitando o chinez, ou de saborosas bana-
nas & semelbanga dos africanos, passarin por louco, asskn
como e devem classificar comm pouco senso pratico 0s que
pretendem que os inglezes bebam s0 vs yinhos de vina es-
peeie ou de um paiz.

0 gosto muda aperfeicoando-se on degenerando, confor-
me as épocas € as circumstancias gue as caracterisain, sendo
de certo a facilidade de communicagbes uma das causas
que podem ler sobre elle a mais decidida influencia. Se o
convivio entre os povos lhes modifica as cosfumes, ¢omo
duvidar que a circulag®o lhes transforme as inclinactes?
En creio, gque a applicagio do vapor a tedos os meios de

vencer as distanciag facilifon muito a introduccio dos vi-

nhes ligeirog, e por tanta do vinho francez na Gr3-Brelanha,
Outr’ora, antes de Stephenson ter posto no ventre da lo-
comotiva o mechanismo que anda mais do que os mais ve-
pzes corceis, muitos Inglezes morriam na sua ilha semn pas--

“sarem ao cantinente, posto que, digamol-0 enire parenthe

sis, 0s qno se davam 4s Viagens fossem sempre 08 melho-

‘res viajantes. Eram, porém, cm pequeno numero quando

hoje suecede cxactamente o contrario. Em algumas loras
podem, sem fazer a mala, pAr-se a caminho com pouca (les-
peza e incommodo. Em doze horas estio em Paris. De
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Papis--péssam a toda a Franca com a mesma facilidade;
vivem mais por 14, pela italia, pela Suissa ¢ pelo Rhono

do que por Lisboa, onde nunca vieram on s veem de pro- :

posito para tratar de algum negocio. Ilahituam-se aos vi-
nhos das nacdes que visilam, e apesar do verdadeiro inglez
nunca perder 08 habitos, o tocante a vinhos ndo tem que
perdel-os, porque os ndo possue. No regresso d patria,
lemhram-se do que viram, senten a necessidade de o tor-
nar a gosar; de fer a seu lade ¢ que thes causou prazer, ¢
muilo naturalmente fazem uwso dos vinhos que mais os im-
pressionﬁram durante as viagens. A isto dcrescente-se ainda,
que o francez sabe estar sempre atienfe, para que possa
servil-os apenas elies mostreni o desejo, e concluir-se-ha,
como eun disse, que 0 vapor lerresire ou maritimo facili-
fando as communicages e pondo Maris &s portas de Lon-
dres, tem concorrido poderosamente para o augmento rela-
tivo do consumo dos vinhos {francezes. Pelo confrario, quando
a-separagio do lar.domestico apenas significava um dever,
uraa nceessidade, ou um sacrificio, eram 0 nosso vinko ¢ o
hespanhol exclusivamente preferidos, coma o sdo aimnla hojo
por aquellas pessoas que em Inglaterra nunea sairam das
suas ¢asas, nem viram mundo, dande-se a circumstancia ja
apontada dos nossos velhos lacos de amizade com os ingle-
zes contribuirem para isso, assim ¢camo o facilifaram tam-
bem as dissencoes politicas que elles tiveram com a Franca,
na época que sabeis ¢ a que jd tive occasiio de referir-re.
D'ahi essa prosperidade do nosso commercio quando fo-
mos 0s unicos. Crescia a exportagio e ld o consumo, a0
passo que dos ovlros vinhos, a nio ser do hespanhol, nin-
gnem fallava, Mudaram ag circumslancias, a nossa expor-
tagio com qnanto tenha sempre continuado a augmentar?, .
principalmente depois da liberdads do Douro, sente-se
acompanhada do augmento de consumo tambem importants
“do vinho francez em Inglaterra, e por isso o nosso ¢om-
- mercio s¢ julga prejudicade, porque vé um competidor que -

Vid. Conferencia 18
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ndo existia, N%o olha para as eslatisticas, nem cura de sa-
ber se a Gri-Bretanha hebe mais visho que outr’ora. Vé que
hebe vinhos que n3o s30 0s nossos, e tante basta para le-

" vantar-se cantra os vinhos francezés, embora o Xerez, tam-
bem sujeito ds exigencias do fisco, seja o que tem em In-
glaterra maior procara, ¢ aquelie cuja concorrencia deve-
riamas racear. Volta-se para a escala aleoolica invocando-a
como unica origem de tedos os males, pensando que se
deixar de existir, obrigard 03 inglezes ainda outra vez a
serem consumidores exclusivos dos nossos vinhos.

Pois estio enganados.

0 gosto cxclusivo por utn upico vinho passou, se nao ar-
rapjarem outro bloqueio continental, aléem da aboligdo da
escaia. _

E que admira, s¢ 0 gosw & uma venloinha movida pelas
brisas da récleme, ¢ u lord que tem para gastar, que sabe
fazel-o e j& viajou, ama todos 08 vinhos finos, como o0s li-
bertinos adoram todas as mulhierss bonitus, havendo a van-
tagem que 0s vinhos podem amar-se todos a0 Imesmo
tempo, sem que padecam com iss0 4s CONYENiencias sociaes,
nem esse amor lance a perturbagio no seio das familias,
O antigo inglez era, emn vinhos, seja-me relevado o termo,
simplesmente bigamo, mas agora passou 4 polygamia,
Fez-se turco n'este pacticular e foi a Europa civilisada qua
Ih’o ensinou. Converteu a {rasqueira em serralho, com quanic
se encontre ainda em lodas ellas uma favorita. Essa favo-
rita 8 que € para alguns o Champagne e o clarete, o Xe-
rez para a maior parle, o Porto e o Madeira para mmifos.
- Nos langamos estes novos peccados & conta da escala al-
eoolica. Queremnos @ moralidade,—uma favorita so € a mes-
ma favorda para lodos! E bom, mas ndo ¢ facil, nem cer-
tamente estario por isso. E gnando o estejam ainda resta
saber se elles querem a favorita que nds lhes podemos dar.

A classe média menos caprichosa e em regra menos gas
tadora, prefere os ¥inhos um pouco alcoolicos e adoeicados,
mas tambem sé regula muito pelos pregos. E activa, encr-
gica, esforgada, dispde de meios e sabe empregai-os. Des-
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lo¢a-g¢ Menos & por isso conserva um pouco 0§ antigos

habitos, acceitando comtudo 0§ vinhos fracos pela propa-
ganda dos medicos que o5 defendem.

"Na minha presenca, vi eu uma dama de uma fargilia dis.
tincta deitar a perder um fino Sauterng, com ires alvnss1-
mos forrdes de assucar crystallisado,

Vi mais, no fim do jantar, quando as-senhoras se [evzm-'

tam dd meza, para 08 homens fimarem, servir-se ¢ he-
ber-se bem eom o café, vinho do Porto e de Bordeust -Que
variedade] Como estabelecer regras fixas?

0 povo, a grande massa dos opcerarios, os soldados das
industrias, os athletas do trabalho, a machina viva qac
anda substituindo muitas pecas dos machinismos inanima-
dos por inventar e fazendo o servigo d’'elles, esse quer
hehidas fortes como as comumogdes que experimenta, o8 es-
for¢os que pralica, 0s pesos gque levanta, os motores que

dirige, as forjas a que langa fogo, os metaes que trabalha,

os valores que transforma e as dores que soffre; com
lanto que o conforiem, que o aguegam, ¢ se¢ possam obter
com as mingoas do salurio.

Bebe indilferentemente whisky, gin, brandy, vinho hom,
mau on pessimo, uma ver gue ienha que beber e que o
sinta. Os nossos vinhos defeitunsos aguardentados devemn
agradar-lhe, porque assim (eem o gostn do viohn e do

brandy, todas as qualidades, sendo possivel, das differen- -
tes castas de bebida a que anda acostumado. O gosto, pois,

no public-house & um, no restavranie owtro, e na snmedade

eleganie ainda outro differente.
Parece que expondo este facto que se refere 4s classes

operarias, ha centradicgdo com o que tenho dito nas con-

ferencias anteriores; ndo & assim. Devemos aperfeigoar o
fabrico, ¢ depais accommodaremos os vinhos ao paladar
dos consumidores.

Porque ha quem se sirva de gazuas para abrir as por-

fas @ penetrur no interior-das habitacfes, nio se segue que

nos l’awmos serralhelros exriuswos d’aqueila fcrramenta
criminosa: - S
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Se o paladar varia tanfo nas differentes clagses sociaes,
g alé cerlo ponto n'esie sentido as forna irreconciliaveis,
pdo succede com ellas o mesmo a respeito de todas as be-
bidas.

Ha uma ¢ue reune o3 volos unanimes dos inglezes o que
elles estimam egualmente, Escusava indicar-vol-a. B a cer-
vejat, -

1 () consumo médio do vinha ¢ da cerveja, por individuo, ¢, segundo
Mauricio Block, vid. Europe Politigus pag. 273, o seguinte: :

Vinho

Litros Litros
Franga......... . 130 Prussia .......... 2.3
ltalia........ oo 120 Reipo Unido...... 24
Portugal ........ 80 Dinamarea ....... £,96
Buissa...ovvue.. 6O Norvega ......... 0,66
Auslria ......... 53 Sustia........... 0,36
ITaspanha ... ... . 30 Bussia...ooveanns 0,33
Wuriemberg. ... 182  Belgica .......... 0,30

Paizes Baixes ..... &

Cervaln

Litrea ' Litres
Reino Unido ...... 139  Prossia......... . 20
Belgiea, . ......... 138 Framea .oo.nl.. 19
Baviera ........ o 123 Speed........... 11
Wurtemberg ...... 91 Russia......... .. B
Swissa ... iaaan B5  Hespanha........ 2
Paizes Baixos ..... 30 Halia............ 4. -
Baxonia ........ .. 31 Portugal......... 08
Austria. ... . ... 2%

Um documenlo mais mederno publicado pela sociedade d& estatistica -
de Paria, sohre ¢ mesmo assumplo, poucas medificagdes introduz ng ta- -
belfa de Mauricio Block, limitando-se atd em muitos casos a reprodu-
zil-a. Litros de vinho por individue: Italia, 120; Franga, 119; Poxtu-
gal, 80; Suissa, 59; Austria, 53 ; Hespanha, 30; Wurlemherg, 19; Hol-
tanda, %&; Prussis, &,3; Grd-Bretanha, 2,20; Dinamares, 0,96 ; Noruega,
3,66; Suecia, 0,36; Russia, 0,33; Belgica, 030 Litros de cerveja por
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A cerveja, sim, porquoe faz parte dos costumes, ¢ como que
representa 0s anfigos penates. Os que acreditim na pos-
sibilidade. de banir a cerveja de Inglaterra, ¢ de a substi-
fair pelo vinho querem por forga illudir-se, E um erro di-
zel-0, e @ falta de conhecimento do caracler d’aquelle povo
pensal-o.

Mais facil en supponho conservar vivos o8 peixes féra
da agna, do que o inglez sem cerveja.

A predileeglio por esta bebida existe fdo arfeigada, que
offerccendo en a um, que era distincto cultor das scien-
¢ias e artista eminente, amostras do magnifico viriho hraneo
da Ribeira de Marju Affonso, que as havia cxccllentes em
Aibert-Ifall, elle vein de proposito convidar-me, poucos

. dias depois, jnlgando seduzir-me, para lhe acceitar um copo
da melbor cerveja da Escocia, apresentada com todas as
formalidades do estylo, Esta cerveja, que é effoclivamente
uma hebida deliciosa, e de e apenas $¢ aproveita metade
da por¢iio que ha em cada parrafa, porque a outra metade
se &4 para o creado beber, com receio de que a menor
impuridade a altere ao inclinar-se de mais a garrafa, foi
classificada pelo meu amigo, muite acima do vinhn portu-
guez, que elle alids declarava primoroso ¢ de Optlma qua-
lidads.

g—Ora deixemo-nos de falsos patriotismaes, dizia elle a
‘cada trago de cerveja que mastigava pausadamente, com a
fria impassibilidade de quem 1o espera que o contradigam;
confesse, confesse-me aqui em particular, onde os seus com-
patriotas nio podem ouvil-o, que nio ha vada assim; o seq
vinho é excellente, mas a primeira bebida do mundo & esta
cerveja que estamos saboreando.

individuo: Belgiea, 281; Baviera, 219; Inglaterva, 139; Wurtemberg,
18%; Suissa, 83; DPrussia, 39; Hollanda, 37; Austria, 3%; Frangs, 24;
_ Suecia, 14; Russia, 43 ; Tespanha, ¢; talia, 1 ; Portugal, 0,80. :

No relatorio da Direcgdio Geral do Comuercio e fadustria publicado
em 4873, diz o Ex.mo Sr, eonselheire K. de Moraes Soares, que a quota -
de consurino de vigho em Porlugal & de 70 litros por habilante. Ainda
- MeRor gue a dos dois documentos acima frangcriptos.

b
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" Eu escusava de entrar na indagacio do gosto dos ingle-
Zgs, porque ndo & isso tarefa que se incumba a um com-
inissario, uem me sinto com o3 doles de DBrilkat de Savarin;
no enianto nie quiz deixar inteiramente na sombra estes
factos para que o conhecimento d’elles corrija um pouce o
que se tem dito ¢ eseripto por varias vezes, que os nossos
vinhos estio drestinades a desthromal-a, logo qun a escala al-
coolica desappareca. Ora por me parecer este bello enun-
ciado um sonho irrealisavel, on um trecho pathetico de cam-
panario internacional para fazer bulha aos ouvidos da nacdo,
¢ yue me demorei meis n’este panto. E depois notem, onde
iriamos n6s buscar vinho para a substituir. O consumo-da
cerveja € (o grands ! que a Earopa com saerificio poderia
ceder & Inglaterra a parte de vinho correspondente 4 cer-
yeja que esta congome, sem tivar a cada paiz o seu consumo
proprio. E em nenhuma hypoethese o preco do vinho po-
deria sequer de longe aproximar-se ao da cerveja,

Que pretesctes sio Pois as nossas de substituir a cer-
veja pelo vinho, duas bebidas que satisfazem a fins tao di-
versos! Em Inglaterra ha logar para todos os vinhos do
globo & ao mesmo tempo tambem ha logar para a cerveja.

Em uma ordem de factos de maior interesse, estamos ra-
ciocinando como o azeite de luzes, que odiou o gaz e-depois
o peiroleo, iemendo-lhes a concorrencia, ¢ por fim vein
a vender-se a par d’clles mais caro que d'antes.

Scjamos delicadns com a Gri-Bretanha, ndo a quairamos

-1 A'produegdo annual da cerveja na Grg-Bretanha, segundo as pu-
blicages mais recentes de que tenho conhecimento, estd avaliada em
1,076,844,924 galloes ou 48,925,258 Lectolitros. O consume annual por
hidividne eomputa-se em 30,60 galdes ou 139 litros, que & o numere
que j4 démos, tirado do livro de Mauricio Block, represenfando na fe-
talidade 996,500,000 galles ou 45,475,000 hectolitros.

Avalig-se o producgio média do vinho pa Europa em 136 ml]hécs de
hectolitros (Moniteur - Viticole de margo de 1874), ou 2,974,277 644 gal-
10es, que ¢ aproximadarnente o fxfplo da cerveja que os inglezes hehem
por anmo. Aecrescento para aspesscas que ngo perlencerem & socie-
dade de geographia, que a Inglaterra tinha em 487& uma popalagio de
32,500,000 almas. Alguns diccionarios dao-The apenas 20 millides.
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- despojar da melhor bebida alcovlica que sabe e péde fager.

Nio ¢ de certo com vinho, que havemos de matar-the a
sede que o frio provoca, em um clima tdo humido,

Acreditemos na forga da nossa voniade e apressutemo-
nos com loda a energia a pugnar pelo quo & jusio e sen-
salo; ¢ estudando todas as particularidades do commetti-
mento, pensemos gih vencer o perigo @ custa dos nossos
proprios esfor¢os, porque esld na nossa méio conseguil-o.
Afé agora temos sémente pretendido engoliv o rio para o
vadearmos, em vez de construirmos uma barca que nos
conduza 4 ouira margem. .

Londres ndo & uma cidads como Lisboa, em que fodos
se conhecen, nem se reguia pelos costumes das aldeias, que
vivemm ao soalheiro discutindo os acontecimentos.

Ali a visita de um imperador ou uma calastrophe causa
menos impressio do que entre nods as calgas amarcllas de
um petit crevd, que sae da egreja do Lorelo < uma hora da
tarde, onde foi para ser admirado.

A mesma difficuldade que encontramo$ aqui para ge pra-
ticar um acto qualguer em segredo, exisie acold para se
conseguir que esse acto se divalgne. O publico nio corre
ap0s a noticia, & a noliciz que se encarrega de perseguir
o publico. E o ifiglez embobido no celebre prologuio efime
s money»> esquece dmenhd o dia de hoje, e so olha para
o dia que lhe esta para succeder.

Encerrando dentro de seus muros uma populagio que
eguala a de fodo o cbnlinente de Portugal — quairo mithdes
de habitantes—Londres & malor que mmitos reinos da Eu-
Topa, ¢ mais sumptuosa que todas as cidades do universo.

0 luxo, o fausto, a grandeza, 08 seus museus, as snas
fabricas & o seu commereio maravuham o viajante. Londrus,
porém, 6 como as formosuras incompletas, que escondem
uma chaga medonha e repugnante. Da cinfura para cima,
veste-se com todas as galas da opuleneia. Tem joias, the-

“souros e infinitas riquezas com que se adorna. Da cintura
pard baixo, ¢sconde no manto que-lhe cobre os membros
a nudez dos famintos. Lembra um pouco o idolo de ouro




&7

com 08 pés de bavro, Traz 4 memoria a divindade-do In-
dostaio—hrahmanes, os ricos, filhos da cabeca do idolo;—
soudras, 08 desventurados, siescendanles dos pés.

Conhaceis a geologia e de cérto ndo ignoraes que o Ocsano

lucta coutra a lerra (irme, vra beijando-a com afagos, ora
agoitando-a violentamente, pelo impulso das tempestades,
para modificar o relevo e a estruciura dos continenies. Pois
ali tambem a riqueza, anitnada pela philantropia, tem que-
rido imifar a agua que allue e arrasia a escarpa peto ali-
coree, convertendo-a em terreno produetive, com a preten-
¢io de anfquilir a miseria; mas, coisa singular, tanto oivo,
tanto engenho, tanta for¢a, tanta actividade, ndo poderam
por emquanto conseguil-o. I tio dura a rocha que parte
sempre o cinzel nas mios do esculptor. Succede, como no
incendio, em que nde pode a agua damdvar o fogo apkes
mais o alein, porque sendo pouca s¢ desdobra em gazes
que multiplicam as chammas. O3 nevociros continnos em
eonsorcio intimo com o fumo das fabricas, langam um veo
bem espesso sobre o medonho espectaculo, ¢ ainda que a
dor dos que agonisam no soflrimento, ndo scbresaja facil-
mente aos prodigios que cegam o espirito, 14 vem de es-
paco a espace wm momento em que abafa todas as vozes o
se deiza ouvir, para entdo fazer até chorar as pedras, eomo
nos dizemos em portuguez, dande mais forga & plirase que
pxprime a suprema angustia dos que padecem. _
_ Cusfa realmente a comprehender, (ne a terra tenha ainda
ezpaco para crear a vibora, cadaveres aue vepartic com 2
hyena, presa que sacie o tigre, ¢ pio possua um raio de
log que illuming a alina e tantos desgragades, nem wuma
choupana de colmo onde se abriguem do gelo, nem uma
espiga de trigo para les entreter a fomu,

Senhores da vida pelo unico impulso da forga prolifica
da natureza, como que lembram a Jampada que deixou de
ser alimentada depois de acesa a primeira vez, espalhando
i medida que ine falta o oleo, em forno de si, uma luz si-
nistra, vacillante e frouxa, gue nos inspira maior medo que
-as trevas.
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Fora da familia, fora da instruccdo, excluidos ds todos
03 beneficios, rencgados por todos 05 descobrimentos da
humanidade, no olvide da propria lei que ss julga impo-
tente para os liberlar, desde que nascem até que exhalam
o ultimo saspiro, sem crencas nem virtades, sem affeicOes,
—peor ainda —sem berco, sem lar e sem abrigo, comple-
{fam o martyrio .nos hracos do crime ¢ di devassidiio. Sobein
a0 cadafalso e desafiam a morte, e 80 vencern na luta quando
a pulrefaccio os dissolve, condoida de 1amanho infortunio.

Otha para ali, civilisacio, ¢ envergonha-te um pouco dos
teas descobrimentos! _

Nio basta manietar o vapior ¢ transmittir-lhe a dociticade
de uma creanga, sulcar os mares ¢ corfar as ondas ¢oin a
guerena indomita de alterosos navios, multiplicar as foutes
de lug, reproduzir as cores, fapidar as gemmas, tecer a seda,
cinzelar 0 marmore, fundir os melans—dispor da forga o
dominar a materia; deixac-me applicar a plirase —roubar
0 raio is nuvens e o sceplro aos lyramnos. E pecessario
combater a miseria e vencel-a. Introduzir nas leis econo-
micas 0$ coeflicientes de correecdo que se applicam na pra-
tica 4s leis da mechanica. Tens a obrigacio, a0 menos, de
extinguir em todos os labios a palavra-—fome! Nio can-
sintas que uma multidio de seres humanos, ao vér-le pas-
sar, ufana, orguthasa e ehria, com o disdema da immortali-
dade na fronte ¢ no regaco os trophieos de todos os povos,
repita ainda, como os gladiadores nos circos de Roma, di-
rigindo-se aoc Cesar: Morituri to solutant.
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Mens genhores!—A conferencia de hoje versa exclusiva-
meute sobre 03 vinhos de Hespanha. Escolhi ds proposito
esta naglio para comegar 03 estudos dos vinhos estrangsi-
ros, porqae me parece que enlre todoes 08 povos vinicolas
da actualidade, nénhum poéde enlrar em concorrencia ¢om-
vosco, nos mercados importantes do globo, eom maior van-

tagem do que ella, nem ha oulro que esteja em circumslan-

cias tio faceis de o cmprehender com bom exito, pela va-
riedade e grande semelhan¢a dos scus productos com 0s.
de Portugal.

COXF. P, 1L )
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Ha, em Hespanha, quasi quo os mesmos processos de fa-
brico que v6s tendes,—o que nio devs produzir abalo na
transicdo de uns para outros; enconiram-se ali eguacs se-
nio maiorgs defeitos nas praticas da vinificagdo, e subsis-
-iem as rivalidades até na resistencia que oppondes & in-
trodugdo dos melhocramentos. Produz aquelle paiz vinhos
de bastante for¢a aleoolica, que-sio bhem recebidos em In-
gldterra, 6 que degladiam os nossos energicamonte. Cos-
tuma por habito alcoolisal-os om varias provincias. Tem
grande produ¢do, uma extensa cultora de vinha, que 6
umas poucas de vezes superior 3 nossa, ¢ carcee, eom
quanto muitos dos seus eminentes especialistas hajam con-
tribuido com louvaveis esforgos para os progressos da te-
chnologia rural, carece, repito, como nbs, de estudos pra-
ticos e rainuciosos, que abranjam -todds os problemas & es
discutam miudaments.

- Na ampelographia, se bem que em alguns pontos d’ella,
nos leve vantagem ¢ decidida superioridade, ainda as cas-
tas se pdo acham definitivamente catalogadas, nem descri-

ptas com 3 precisa exacclo, para gque se nio confundam
0s nomes, como em Poriugal se observa, em quasi fodas
as regibes. Esta em varias provincias a propriedade bas-
tante dividida, resistindo por este facto & marcha rapida dos
aperfeigoamentos, e fortificando a tendencia natural bem
pronunciada, para nio serem executados os sabios e pru-
dentes conselhos dos sous escriptores especialistas, que de-
-séjam tanto, como 08 nossos, encaminhar os homens do
' campo d apmvouarem 0 maig sensatamente pnsswel todos
0$ vithos de boa origem.

A hragos com as luctas politicas—e n'isto feh?mente 58
- differenga de nos—que Ihe hio trazido cruentas e fratricidds
“pelejas, muitas vezes se tem vislo-na cruél necessidads de
suspender o desenvolvimento das reformas salutares, que
se tornam -indispensaveis para a facil permutacio dos pro-
~dactos do- seu quulelmﬂ solo; como uin CrEauismo, -eujo
sangiie- ndo corfa com regularidade nos vases cit cuiawnos,
e estela em constantes sobresaltos, SRR
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Continuando com este rapido parallelo mnologico, aceres:

tarei aindz, que ali s6 usa e abusa da aguardentagio.

Se nifo & sempre o proprietario, que dirige os gistos im-
productivos da alcoolisacdo irutil dos vinhos, porque. nem

-sempre dispBe dos haveres indispensaveis para o pdr em

pratica, & 0 negocianie, que consegue fazel-o com mais lar-
gueza 0@ O N0sso, em cettas e delermmadas regides sobre-
fudo, pelo baixo e commodo preco que a aguardente sus-

_tenta.

Empregam os arrobamentos, os escalddes e todas as

~ férmas de concentra¢iio dos mostos, ¢ com) qno ha até re-

pugnancia para a produccio dos vinhos naturaes. E curioso
que nos climas mais propicios & boa maturidade das uvas;
e nos sitios onde cllas chegam 2o seu maior gran de. des-
envolvimento e perficdo, seja tambem onds mais vezes se
observe a generalisacio dos processos culinarios. Dir-ges
hia que a riqueza anda divorciada do bom gosto. Tedo
o empenho dos paizes menos adiantados, consiste no au-

" gmento do corpo, ¢dr e forga do vinho, com 0 qne se cop-

segue unicamente destruir a sua natural helieza.

Tambem ainda existem, em alguns ponios, as talhas de
barro, que nbs vimos no Alemtejo, e 0 odre se enconira
fazendo jornadas;—singular destino utte permitie & cabra,

~ depois da morte, errar por montes e valles, como lhe $ic-
cedera em vida, percorrendo g¢s alalhos e desvios que a

natureza rustica abriu nas montanhas, e de que foi ebge-
nheiro o acaso, o é principal frequentador no presente a
mula do arrieiro. E para que o quadro seja mais completo
o a semelhanca perfeila, tambem s¢ veda @ talha com tam-
pas de azeile, como na Italia se rolha o gargalo esguio das

~cabagas de vidro, envotvidas em palha, dentro das quaes
s transporta o Pomino di Firenze. E a azeitona zombando
- do guercus suber.

Como nds, ainda a Hespanha possue uma regifo prwlle-
giada, d’onde se exiraq o famoso vinko qoe se infitula Xe-
rez, 0 qual conslitue wma excep¢dd 4 regra, porque se fa-

- brica com © mMAiOr esMero e o $el nome ecqb't em _tod_o_ 9

&«
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globo. E uma merecida compensacio da obscuridade e
gue vivem lantos vinhos dislinctos d'aquelle paiz, € que se
gonhecem apenas nos ceniros que os produziram, ou -quando
miito se empregam cm territorios alheios, para fingir 0s
vinhos de outras nages, a0s quacs emprestam 0s attrlhtb
tos com que nasceram em duplicado,

A regifio do Xerez & para o viticultor hespanbol o que a
do Douro se tornon ha muito para o de Portugal. O vinho
divino entre nds foi sempro, em (ualguer comarea, o que
pode imitar este ultimo, como na Hespanha é o que imila o
Xerez e 0 reproduz.

E ainda bem que aconlece assim, pois ndo haveria outrg
meio de contentar a todos que julgam bhebcl-o.

Em Hesparha, porém, ¢ nio vao por {io pouco estorna-

gar-se commigo 03 nossos altivos visinhos, ha algumas pra-
ticas moenos orthodoxas, desconheeidas cm Poringal.
-0 uso do gesso acha-se all bastante generalisado. Dei-
tam-n’0 no lagar sobre a uva colhida de fresco, antes de
procederem 4 pisa, & no vinho em dillerentes phases da
sua formagdo, com intnitos diversos; ja para precipitar o
acido tartrico que jnlgam em excesso no mosto, jd pary
avivar a edr do vinho, facilitando por este modo, aflian-
fam-n’o elles, a formuclo’da espuma muito encarnadinha,
quando o vinho s¢ fransvasa, e gie tanio agrada aos com-
pradores dos vinhos de lotagie. Aquella celebre espuma
vermelha, gne deixa tambem cmbasbacado o nosse alno-
creve,-e 0 obriga a exclamar, luzindo-the a olho para ella:
- =—0h! que bella rama quo o mareto apresenta !

Ainda se servem do gesso com oulros fins; na deshy-
drata¢@o do vinho e ac mesmo fempo para prescindic de
trasfegas. O sulfato de calcio como que forma uma massa
que ehvolve toda a lia, construindo sobre ella uma abo-
bada, a qual cvitard a mistura do lignido clarificado com
as fezes ou scdimento, O mesmo corpo tambem sé em-
prega para attestar as vasilhas, deslocando o liquide, e nio
8.raro. que.venha salurar o acido acetico, quando 0 vinlio
56. oxyda de -mais,
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* 0 mel, a mac, o0.pero, o pecego (9), 0 marmello, a anen:
doa amarga enganam-se &s vezes nos seus destinos, ¢ vdo
tomar banlio ao tonel.

Deixal-os irl Quem ter telhados de vidro nfio arremessa
pedras a0s dos visinhos. Bem aproveitado proverbie, que
chega para consolar tanta genle ¢ desculpar guasi todos.

Em mnitas coowreas da Hespanha ndo hm adegas per-
Teitas. Faltam ecom mainr razio as ceves hem constraidas:
@ algumas que existem, abertas narocha granitica, nlo apre-
senlam as condigbes a que deviam satisfuzer. $io humidas,
sem ventilacdo, quentes, viveiras de holores e pessinias para
.0 vinho. Algumas regides, como me dizem acontecer na
Castella-a-Yelha, teem-n’as consiraidas em grupos e distan-
tes do povoado. Soterradas em parle e por isso mostrando
os telhados apenas, quando se observam de longe, com nma
chamiaé ou tubo para ventilador, e sobre este wma cruz, que
nos recorda o silencio dos fumulos. Ali jazem o0s vinhos,

Mas tudo serd em Hespanhia com estas formas? Decerto
gue ndn. A par das habitagGes insalubres em que se gaar«
~ dam os vinhos, e dos processos rusticos 8 primitivos de os
- preparar, levantam-se 08 sumptuosos palacios vinicolas da
Andalazia, com as suvas bodega:s modelos, ¢ vasilhame ri-
quissimo e wn pessoal esmerado em seguir 08 mais minu-
ciosos cuidados da vinificagdo. Came nds lambem possui-
mos, em algumas quintas do Douro, posto que sempre em
escala mais modesia, menos luzuosa & artistica.

Respiremos, pois, por encontrar companheiros no modo,

de maltratar a cepa. Ha outros povos que nos imitam!.
- Qs vinhos sem mercado ow apenas com ¢ mer¢ado inte-
rior hdo de por forga ser feitos imperfeitamente; o que
86 nfo admitte, porém, & que passemos dluloma grafnito de
sabedoria a quem ndo estudou, nem que se applauda como
ultima manifestagiio da arte cenclogica, 0 odre sobre a albarda
da tropega alimaria, ou a commoda borracha quo transporta
o vinho a tiracoilo do cagador.

" Cosam o0s mostos, deixem de lavar as vasithas, nio var-
ram nunca as adegas, respeitem as teias da aranba, rega-

w
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lgm-se com o cheiro a haﬁo, ndo cuidem de congtruir as
caves, apanhem as uvas podres, ou deixem-n'as apodrecer
depois de apanhadas, pendurem carneiros no vinho e po-
nham sobre ellé o azeite a beiar, mas executem tudo isto
em familia com as vinhos que bio de ser bebidos em casa,
reudando inteiramente as operagbes, guando os* quizeremn
xender em ferra esiranha.

A" Hespanha, pois, como nos, ¢ oxald que eu me possa
illudir, faz hoje a alguns dos seuws vinhos coisas do arce
da velha. Talvez que ella 0 0o julguo assim, e nio pro-
cure emendar-se. Tambem ndo me amolinarei por (30 pouco.
Quem pode tirar o partido sois vOs, se tendes amor real 4
yossa primeira industria.

- Os-vinhos, que ali se arruinam pelvs processos actuaes,
manifesiam com froquencia gosfos extravagantes. Ha alguns
~que.morrem instanianeamente na prova, deixando na boca
uma’ substancia, que n3o tem nome, porque ndo é agua o-
deixou de ser vinho. Dizendo isto, porém, nio pretendo cen-
surar todos os vinhos hespanhoss, como nfo censurei os
porfuguezes, gquando cumpri o dolorosoe dever de Jhies acen-
tuar os vicios do fabrico.
. Esta curiosa propriedade da decompesi¢ao instantanea do
vinho, fambern enlre nds se observa, posto que em escala
mals restricta. Honlém ainda descobri um vinho portugues,
Ui vinko antigo, carregado de annos e de pergaminhos, um
medalhdo cenologico,. na minha modesta dispensa, 4 qual nem
me-afrevo a chamar garrafeira pela pobreza das collecgGes,
.em gue residia a singular qualidade. E para que possaes
eatudal -3, {rouxe-vol-o de casa commigo, e acha-se wesia
garrafa, que depositei sobre a meza. Vasado no copo este
¥inho- apresenta 0 flavor do vinho do Porto, mas na prova,
com quanto pessua 18 por cento de alcool abscluto! decom-
ple-se rapldamente. 0 sabor de vinho ¢ instantaneo, e na
Aoca” fiea uma substancia gelatmosa e um residuo liguide
sem classificagdo,
odlla I’azer a experiencia diante de todos, mas prefiro
o fim-da éonferencia cada um proceda a ella om par-
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‘ticular. A-anatomia ainda que seja-a dos vmhos 4 sempre
repugnante! -

Em vinhos ordinarios parece-me eomtudo que 08 de Port-
tugal apresentam decidida superioridade sobre os de Hespa-
nha; cosinhamol-0s menos, ¢ ha sua somposicio nunca dei-
xamos entrar artificio que possa tornai-os suspertes. Nos nao-
nos servimos dd gesso, hunca ahusdmes das edres artificiaes,
de gqnalquer origem que procedam, e a propria baga, com
guanto esteja provada a sua innosencia, € aperas applicavel
asimifa¢Ges do Douro. O pre¢o cicvado d’esia substancia con-
corrp att cfficazmente para que menos vezes Se empregue.

Desconhecemos o valor do alcool e em rouitas occasides
com sacrificio do viticalfor, nfo somos previdenics nen es-
merados no fabrico; mas a nossa retina tem resistido com
egnal tenacidade, aos bons principios ¢ ds artimanhas do fal-
sificador. A nessa infangil igrorancia tem-nos n'este partien-
lar servido de egide, como o receio das penas do pur gatom
afasta muiias beatas de commetterem peccados.

- O-povo que lida com a cepa tem ponco geiio para a mal-
dade, e poucas occasioes de aprendel-a.

~ Precisava 86 de euconirar amigos sinceros e: devotados,
-que lhe ensinassem a manobra racional do arado-e asleis
fundamentaes da natureza, para ser devéras bom e deveras
util; mas, ninguem quer principiar por onde acahou Cincin-
natus.

~As més qualidades dos vinhos, que se fabricam cem con-
'-fGlQDGS, si0 uma causa permanente de rnina para elles.

E sendo, cscutae o qace: dos.vinhos hiespanhoes. nos diz
am ¢scriptor competente, eujo juiso imparcial e justo se
acha, n'este ponto, inteiramente de accordo com O Imed.

«Nio deve surprehender-nos o gosto final (Beigeschmack)
da maioria dos vinhos hespanhoes, ainda que nfdo fossem
obtidos eom tho pouco csmero. Muitzs vezes cozem 08 TO8-
10s para fazer vinhos doces, e polwlham com Zesso, an-

“tes de sercr pisadas, as uvas que destinam ac fabrico dos
-unheq brancos seccos. Ainda que {fora possivel cousegmr
d’esta maneira a concentragio do-assucar e o augraento da
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quantldada do alcool, tacs tratamentos por si mesmos bas-
tariam para conjuntaraente se perder de todo ou em grande
parte o aroma do vinho, que depais d’isto #do poderia fi-
car com pretengdes a ser fino nem delicado!,

Nio vos repito estas palavras para descredito d’aguella
na¢io, tuja riqueza vinicola sou o primeiro a recouhecer,
mas para quo vos desvieis de¢ imial-a, ne modo porque
tem tratado alguns dos productos do seu magnifico solo. -
Tanio 0 meu pensamento & diverso, que vos incilo a es-
tudar em referencia a ella cuidadosamente a questio vini-
cola, se ndio guizerdes mais farde gue vos venha a succe-
" der com os viphos de pasto, 0 mesmo que ha bastantes
annos acontece com 0 vinho generoso do Xercz, enjo con-
sumo na Grd Bretanha & muito saperior ao do nosso vinho
do Porto, afora 0 que com este ulljmo nome a Catalunha
tambem introduz n’aquelle mercado.

Eu noto com verdadeira surpresa a ingenuidade dos meas:
compatriotas, que muito se preoccupam ¢ impressionam com
o0s vinhos de Franga, cuojas propriedades, fatalmente os des-
tinaram a outra classe de cansumidores, em tanlo gue mos-
tram a mais completa indifferenca em relagio aos de Ies-
panha, unicos que £8tdo no caso de conquisiar as affeigbes
das pessoas yue mais nos estimam.

Sinto, porém, @ 08 meus sentimentos nio costumo oc-
cultal-os, que ndo possa faflar-vos conscienciosamente de
Hespanha, com aquelle gran de confianca e certeza, pelo
menos, a-que chegam os estudiosos, que fundam os seus
juizos na observagdo directa dos factos.

1 Der Beigeschmack der meisten Spanierweine darf nicht wandern,
denn sie werden nicht he sonderm misshandelt; vielfach wird fir die
#tissen Sorten der Most eingekocht, fiir trockene Weissweine aber werden
die Trauben, hevor sie getreten und gekelterf werden, mit Gyps ther-
streut. Wena auch dureh derartige Operationen der Zuckergehalt eon-
centrirter und die Alkoholmenge grosser wird, so geht doch dadurch
das Aroma zum Mehrtheit oder ganz verloren und der Wein hat keinen
-Auspruch mehr ‘auf Delicalesse oder Feinheit. Das Weinbuch von W.
Hamm, pag. 379 Leipzig, 1874, :
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Faltam-mo tados os elementos para isso,'e'nﬁo‘po'ssé com
desassombro ¢ justica manifestar nma opinio decisiva. Para
tanto soria [reciso, que houvesse estudado nas proprias lo-
calidades o fabrico dos vinhos hespanhoes, e que n’ellas per-
manccesse 0 tempo necessario para o seu jutgamento, Nio
o encubro, Nos de Jlespanha pouco conhecemos aqui, uma
que outra sociedade de scguros de vida, ou a cotaclio dos
fundos pelo joge da bolsa. Os nossos visinhos nem esse
pouco querem saber de nos. Nas sciencias ¢ na litleratnra
vivemos sm maior indifferenca. E como se nio existiram
um para o outro estes dois povos.

Se, porém, ine faltam estes estndos minuciosos, que nio
drixel de fazer por minha vonfade nem deliberado propo-
sito, auxitia-me na ardua tarefa que emprehendo, o exame
fargo ¢ consciencioso das amostras apresentadas na expo-
siglo de 1874, a0 que devo juntar tambem as obscquiosas
informacdes dos tres commissarios hespanhioes que ali es-
tiveram, gual d’clles mais habil no sca mister, delicado e
prorapto em anxiliar-mel. Fpi assim ¢ a bem dizer dirigido
por estes tres homens de verdadeire merito, que e consc-
gui ficar conhecendo as muitas preciosidades, que se desta-
cavam da opulenta exposicdo hespanhela, as quaes me de-
ram 0$ meios de chegar a algnmas conclusbes praticas que
muito de perto nos interessam. Ilesci no poucas semanas a
fio 4 adegas sublerraneas de Albert Hall, de proposito para
empregar o dia inteirn no estudo dos vinhos de Hespanha;
fiz a prova de mais de 300 amosiras com prejoiso da meu
estomago, porgue nada tio desagradavel e incommodo como
os- trabalhos d'esla ordem, nZo havendo jurys gue dividam
as tarefas pelos seus membros; tomei largos apontamentos
para que niio succeda agora alrai¢oar-me a menoria, e posse
por {anto dizer, que assim como se conhece pelo dedo o gi-

1 Aqui deixo archivados os nomes dos fres cavalbeiroa a ¢que ma re-
firo.—Foram elles o sr. Taron, engenheire agricola, de Logrofio, D. Be-
nito, sceretario ds sociedade agricola de Valeneia, e I, Pedro Yaner de
Barcelona, secretario do instituto agricola de Sanlo Izidro,
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gante, assim pela analyse dos vinhos se pbde conhecer: o
que- 530 & 0 que valem os vinhedos hespanhoes.

~Fez-se a lespanha represenlar abundaniemente na ex-
posigio de 41874, e tarde, como o repetiu o sr. Keene no
-sen relatorio, @ eu ja anteriormenie o dissera, a Inglaterra
tornarh_a ver ouira como aquella. 1N6s € 0 20ss0s Visinhos
apparecemos dil sem esconder coisa zlguma, & undos mos-
trdmos por egual as nossas riquezas e as hossas imperfei-
¢bes. Toda a producgio esteve patente sem arrebigues,
indicando as magnificencias do clima e do solo peninsu-
lar. Expozemos como costumam alguns paizes apresentar
0s productos coloniags,—todus as riquezas de feracissimos
solos desacompanhadas da applicagio do traballo que as
faz valer. Viam-se os vinhos com 0s defeitos e rusticidade
dos madeiros trazidos das florestas, deixando apenas ava-
liar a0s enlendedores o valor das essencias. Todo o n0sso
niarfim appareceu, ¢ o publico podia dizer— optimos ele~
phantes! Muifo oiro fino eseondido na ganga. A natureza
nna e crua. E sobretwdo a Hespanha nfio admira, Surpre-
hende, até, que ella podesso, no meio das suas preoceupa-
¢Oes guerreiras, ocenpar-se de vinhos, toda absorvida como
estava na serie ininterrupta dos pronunciamentos. Accresce
ainda, que ndo foi sdémentc o governo que orgunisou uma
grande collecglio, houve a par d'elle tres associagdes de
agricaltura, que enviaram os seus delegados a Londres,
para: tratarem do arranjo ¢ apresentagfo das colleccdes que -
fizeram em separado. Cite-se com o loavor que merece
este exemplo de iniciativa particular, de que Portugal aLe'
agora_ ainda ndo deu provas.

-~ A Hespanha, porém, den o impulso ¢ a meio caminho
ﬁc'{)u estacionaria. Par motivos que me nio compefe ave-
riguar, o8 catalagos da collec¢io do governo, come succe-
dera em Paris na exposicio de 1867, appareceram poucas
semanas antes do cncerramenta da exposiciio; e 0s seus pro-
ductoa acharam-se por tal mode dispersos em Albert Ifall,.
que seria difficil ao visitante dar com elles. Nio acontecia,
porém, o mesma 4s collecdos. das sociedades agricolas, cu-.
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jos cafalagos foram a tempo publicados, encontrando-se og -
productos cm vistosos agrupamentos accessiveis a loda gz
gente. Se o catalago da exposigio dp governo appareceu
em setembro, difficultando a apreciago dos objectos, ey,
gragas ac auxilio do sr. Taron, em nada fiquei com a dew
mora prejudicado, e fui dos primeiros que atravessaram a
exposi¢do hespaphola em todos os sens variadissinwos e dig-
persos departamentos. O publico entreteve-se mais talvez
com 08 expositores que concorreram 4 sua custa, e nego-
ceiztn em Londres com os vinhos finos da Andaluzia.

Apesar dos meus esforgos ¢ possivel, gne me tenha ilju-
dido uma ¢ oulra vez nas apreciacdes. Espero, comtudo,
que as pessous que me escutam, ou outras mais conhece-
doras d’este assumnpto, a quem possa chegar o eceo das
minkas palavras, acceitem a declaragio como signal de que
ndo o fago com inten¢do reservada; mas, pela tendencia
fonesla que encaminha o hoaem para o erro;—profandis-
simo abysme em que se despenham sem querer 0s enten
dimentoes mais perspicazes o cautellosos, sobretudo quando
80 véem obrigados a pronunciar-se em quostdes para que
ndo Thes deram todos os clementos de estudo, ¢ a que
apenas logram subtrair-g¢ 0s que se eniretécm a analybar
as obras dos outros.

- Subiram 08 expositores a 2103, pertencendo 235 4s so-
ciedades particnlares; mas apcsar de quasi todas as pra-
vincias {de Hespanha cstarem representadas, faltavam ainda
alguns typos de vinho cstimados, ¢ nem todos o foram

_.com egnal luzimento. E util advertir, que as provincias
onde a guerra levara a desolagio.e a miseria, poucas amos-.
{ras enviaram 4 exposigdo, assim como-as collecces offi-

ciaes dos vindos preciosos da Andaluzia nio estavam coni-
pletas nem perfenas. .

N'esle mappa que vos apresento, resumi a indicagfo prin-
cipal do catalogo, na falta de outros dados importanies, Glhae
para elle ¢ depois reflexionae. E uma advertencia que pdde

a tempo servir-vos, Attentae hem para o prego reduzido

dos vinhos communs,—que melhor se estudard no origi-
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nal,—e nio vos descureis de barateardes a- produccdo,.
para poderdes competir com vantagem. Nas vinhas que de
fituro plantardes, ainda vos lorna a repetir, nidg vos esque-
-caes deintreduzir o arado sempre que a accidentagdo do ter-
renp o permitta. Os salarios augmeniam fodes 0§ annos, @
ps lavores a bragos, embora sejam perfeilos, teem do ser
suhstltmdos

Antes pois de langardes os alicerces dos novos vmhedos,
em tantos terrenos gue esperam por clles, ¢ sdo aplosg para
os receher, ndo fecheis os olhos & evidencia dos factos.

Precisacs augmentar a producgfio e produzir barato, Ora
o governo da vinha tem sobre o prego decidida influencia.

Quem tenha razio clara facilmente se convencerd de que
a Hespaoha s6 carece de alguns annos de paz ¢ de hoa
administragio para na industria vinicola se apresentar como
am dos primeiros ¢ majs variados paizes, capaz de satisfa-
zer a fodos os caprichos r]os mercados o com vmhas para
todas as modas, :
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0 que se encontra de mais interessante no gatalogo hes-
panhol é a nota dos preges. SZo em geral baratos os vinhos
hespanhoes, sendo possivel obtat vinlios ordioarios, perioi -
tamente potaveis, em alguns portos da costa cantabrica o
do mediterraneo por quaire libras, incliindo a vasilha! E
gerto, que a falta de mercado que até hoje fem havido para
esses vinhos, canverte par assim dizer aqueile nreco niam
prego theorico. Seja, porém, como for, nés que em varias
comarcas estamos em casos identicos de nao ter mercado,
s6 & porta da adega e estando esta isolada das estradas por
ahysmos medonhos, 0 poderemos vender par aquella quan-
tia. ’

As nossas relaghes commerciaes com os francezes hio
de soffrer grave guebra, quando a Hespanha possa ser per-
corrida por elles com seguranca; induzindo-nos os pregos
qué esles offerecem do mesmo modo a baratear a produc-
(@0 . 2 mudar de processos.

Pelos esclarecimentos que me deram em Bordeos, pa-
recc que os negociamies d’esla praga nda podem pagar
os vinhos portuguezes de cdrie ou lotagio por mais de 3%
ou 3% B0 o almude; isto ¢, 4138300 a 164000 réis a pipa,
em numeros redondos, de sorte que, depois de posto nos
armazens francezes, o vinho nunca Ihes saia, com todas as
despezas pagas, coniando com ¢ abatimento do nosso ca-
minho de ferro, que se tem prestado a diininuir nos trans-
portes 50 por 100 do preco das suas. farifas, por mais de
28 a 30™ o hoetolitro. Em moeda portugneza pbde apro-
timadamente caleular-se, que o vinho de lotagdo ndo cons
vird aos comfmerciantes de Bordeos, fmando suba ali acima
de 275000 réis a pipa de 300 litros.

E sendo assim concine-ge, que sdniente nos annos de ex-
traordinaria abundancia e excepeional qualidade, dardo . a
preferencia ac nosso producto; por outras palavras, é pre-
ciso que possamos vonder o vinhg a 500 e B50 réis, e o
maximo até 650 réis o almadp para que eltes nol-o procu-
rem; contando ainda, que as transacles actuaes se veri-
ﬁcam sob a mﬂuencla do tratado oom 2 Franqa, que pro-

i
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~{ege o0s nossos vinhos em rela@ao 408 hcqpanhoes, 0:qual

tratado expira brevemente ¢ pode ndo ser renovado. . -
- Eis a grande ventura de negooiardes ent vinhos de Iola-

¢fio, em vez do fazerdes vinhos de consumo directo,. cujo

mercado & amplissimo. No primeiro caso, guerrcam-vos a
Hespanha, a Italia e o meio dia da F'ranca, que estfio mais
proximos dos centros, onde s¢ manipulam imitacdes; no
segando podeis combater vantajosamente com os productos

~de todo o mundo, porque os vinhos que ha, bem tratados,

se.acham nas cireumstancias de encontrar sempre consu-
midores, que os apreciem: quer scja ma Europa,.quer fora

d’clla, ¢ o consumidor directo, nioc tem comparaqao, paga' '

melhor que o intermediario.

Assim como o principe da Dinamarca na explanada do
castello de Elseneur, seguia a sombra de seu pae & nio du-
vidava prestar-ihe emvidos; cscutande a sua voz, como a
revelagio de wm segredo qne elle desconlecia; assim en
fambern, esperando gue me eseutem, ponho, como espectro,
diante dos olhos dos vinhatairos portiguszes, esta pipa de
vinho hespanhol, por quatro libras, com arces ¢ aduellas,
que pdde tambem ser uma sombra, para que medltem na

realidade!
0s doseamentos alcoolicos s@o raros no catalogo hespa-

 nhel, e nio se pode tirar d’elles nenhama conclusao. Esia

lacuna desapparece pelos trabalhos do ar. Keene, que re-
cobeu officialments, na qualidade de perito da Alfandega
de Londrds, mais de quinhenfas amostras de vinhos hes-
panhoes para analysar.

No seu relatorio declara este perito, como alids quasi
todos o sabiam anfes, que os vinhos de Hespanha possuem

. naturalmente uma forga alcoolica elevada, ainda superior

4 dos portuguezes, havendo apesar d'isto o costume de
aguardental-os, ¢ que nem lodas as provincias praticam

 com a mesma prodigalidade. D4 como forga média dos vi-

nhos naluraes de Ilesparha 24,18 graus de espirito de prova,
o gue nfo impede que a graduagdo maxima ds alguns vi-

* nhos de Cadiz se veja subir &s vezes a 44°/ embora para



o compensar nos dé 10° como minima de alguns vinhos de

Malaga.
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Para esclarecer melhor este assumpto, apresentar-yos-hej
o mappa da graduac¥o dos vinhos andaluzes, publicado pelo -

sr. Keenel,

‘Chr daa amosiras

Graduselo (Sikes)

Laotalidades e ——— e pl—, ap—— BModin
Tinto| Prauce Tatnl Maxlita Minima
CadiXssvvorndf - | 30 30 442 3,1 30,04
Cordoba....... - B ] RV 240 29,09
- 3| - - 26,0 21,0 23,73
Granada v, .hal ~1 13 - 32,5 94,6 97,56
' -] - 16 32,5 24,0 28,65
1 .
1 - - - - 32,50
Huelva........ -1 o - 18,0 229 27,93
- = 23 38,0 23,9 FLR I
- bl - - - 3240 7
Maiaga ...v.vn{ ~ | 36 - M3 10,1 34,51
N - 37 i3 10,4 31,52
[ -| 30 - 40,3 27,5 3397
Sevitha, .. ..... - 2 - 38,6 28.0 30,30
-] = 32 35,6 20,4 30,26
l .

Tanto 0s vinhos portuguczes como 0s hespanhoes, que

foram a Londres, ndo poderam encobrir a verdade. Tenho
dito 0 sufficienie para que me enlendam as pessoas infel-
ligenles. B como o men medesto papel n’esta questao, nao
¢, ndo foi, nem serd tangar poeira nos olbos de minguem,
abstenho-ue de mais longos e inuteis arrazoados, Nio &

- 1 Repart lo the cou.ar'nissil)ners of her Mugesiy's Customs of the resulis
obtained in {esting samples of the wines exhibited, by Mr. Keene.
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escrevendo, (ue a for¢a matuwral dos vinhos da penivsula .
pade elevar-se a 96 graus de Gay-Lussac ou 45,8 do Sikes,
¢ mandando depois 0s vinhos naturass, que o negam ab-
solutamente; 4s exposiches, para serem vistos pelos,peri-
tos, que cu tenlaria eonvencer os inglezes do eslado sac-
eharino apopletico das nossas uvas!,

Convencamo-ngs, pois, 4 visla destes documentos, que
em Hespanha residem os nossos verdadeiros adversarios,
em tndo que diz respeito o viahos.

¥scusado & ir huscal-0s mais longe. Entre os vinhos dos
hespanhoes e os nossos ha apenas a differenga que se en-
contra em dialectns da mesima lingna. Par qualquer lado
(ue se encare a questio, serio senmipre 08 nossos rivacs,
Rivaes alé nas prefencoces e theorias que defenden perante
0 governo ingles;—rivaes ainda na infelicidade, com que
130 WA mas muitas vezes seguidas, teom obtido, coma res-
posia a ellas, sem desanimar €I, O A07E POSSUTNS dos whigs
¢ dos forys.

A Hespanha possiie vinhos de todas as qualidades, desde
o3 cataldes retintos o aleoolicos que imitam o vinho do Douro,
até o5 frescos e ligeiras vinhos acides da Galliza qoe se
confundem com os verdes do Minho; havendo cntre estes
dois extremos todas as grada¢Bes gque possam imaginar-se,
e algans typos de tanta originaiidade que so clla tem o se-
gredo de produzir,

- Cuitiva a vinha com Dastante dcsenvolwmenﬁo e & maio-
rin dag snas provincias, & muito poderi ainda alargar a

1 Néo sei se o seguinke despacho, que 1 nos jornaes de Lisboa, trans.
millido de Madrid com data de 17 de dezembro de 4876, peln agen-
cia felegraphica Haias- Rewter terd relagiio com os faclos obsel vados dois
aimos antes ern Londres :

— <0 governo inglez recusou :mccdcr a0 peide do governo hesp:mhol
pora que fosse redugide a um shilling por galido o imposto (e pagam
s vinhos hespanhoes importados pela nglaferva. Por tando continuara
vigorando a taxa de Jdois shillings e seis soldes.a

0 leitor que dacida,

CONE. P, H.

[
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cultura d’ella; todavia, apesar- 4’1580, 0s vinhos de maior
noms e de solida reputaciio no eslrangeiro acham-se redu-
zidos a0 de Xerez, na Aundalozia, gue & o primeiro de 1o-
dos, aos de Montilla de Cordoba, de Malaga e Alicante, ¢ a
poucos mais da costa do Mediterraneo. Em umn genero in-,
teiramente differente, e em escalz de producgio mais re-.
stricta, devemos tambem mencionar o excellents vinho linto
de Val de Pefins, cujo caracter se ndo pode confundir com
o d'aquelles por modo algap.

Principiando este esboco descriplivo pela Galliza, pego-vos
que olheis para a carta vinicola que temos aquit, onde cm
primeiro logar se notam os vinhos de Ribadavia sohre o
rio Minho, que se assemelham aos noasos de Mongio, e logo
depois algans de Tuy que eu ndo conliego, mas que encon-
tro citados. em varios auciores que me merecem confianga,
Uns e oulros, porém, ndo chegam para o consumo focal e
por ial férma sio fabricados, que ficam sempre devendo
muito 4s wvas de que procedem, .
. Nas Astarias tanbem o vinho pio da para o consmwo,
vendo-se aquelles povos na necessidade de aproveitarem os
que sobejam dos vinhedos de Zamora, de Toro ¢ da Nava
de El-rei.

A Biscaya faz vinho verde com o nome de chacoli, muito
fraco o mal preparado, que os entendedores consideram
detestavel, além da cidra ou vinho de ma¢d. O grangeio da .
vinha execula-se s vezes nas condi¢hics mais difficeis o pe- .
rigosas. Suspensos por uma corda, os hiscainhos vio pen-
dentcs sobre o abysmo, plantar a cepa nas rochas abru-
ptas, podal-a ¢ colher a uva, Para diminuirem a asperesa

t O segundo volume d'esta obra devia de ser acompanhada das cartag
vinicolas, mappas, desenhos, gravuras ¢ chromolithographias, que estive-
ram patenfes ao pubilice, quando fiz estas conferencias; havendo atéden-
tre estes documentos alguns eriginaes, que podiam ser apreciados palos
mpecuhataq Paréca-me, porém, inutil declarar os molives por que me
vejo fort;a.do a preacmdlr daquelles auxiliares tio poderosos para acla-
reza do texto. Ndo posso emprehender unia pu])hudgd.u cuja despeza Jd-
mats Viria 4 embolsar.
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do vinho temperam-n'o com magls partidas. Na Navarra ja
se apresentam 0§ vinlos com outras propricdades, e no-
mes de maior eslimagdo; assim succede aos de. Perglia,
Tofalle ¢ Logrofio, podendo. cousiderar-se n’esta uititna re-
g0 principalmente duas comarcas importantes, a Alfe ¢ a
Buiza Rigje. Na primeira, cuja drea ¢ maior que a da se- .
gunda, a uva mnea chega a grau de maturidade excessiva,
8 apresentando-se medianamente saccharina, 6 mui propria
para as imitagbes de Médoc, e a produceio dos claretes
ordinarios, como adianie teremos occasiio de ver. Na Buize
Rioja a uva pelo contrario & muito saccharina e os vinhos
ficam como é natural mais alcoolicos. A produnecio é ja con-
sideravel ¢ prometie augmentar muilo. Além dos vinhos
communs de Logroiio, havia na exposigio o Suppurade de
Rioja, que ¢ feito com a uva meia passada. Este vinho sac
doce e pouco algoolico, fazendo alé certo ponto lembrar
alguns dos nossos Lypos (ue se apresentam com o sahor
de caldeira;—gosto do tostadille, como dizem em Hespa-
nha. g

Na Castella~a-Velha, ha aiguns vinhos intercssantes, que
podem fer grande consumo, quando forem melhorades os
processos de fabrico, e mais racional o sew tratamealo; e
no reino do Ledo enconfram-se vinhos commuus de con-
sumo, muito regulares ¢ ¢om abundancia.

O sr. visconde de Villa Maior, que visilow alguns destes
ullimos vinhedos, deu-nos a respeilo d'elles curiosas infor-
macBes, considerando 08 quo se cullivam nas provincias
de Zamora, Salamanca e parie de Valladolid, comn futura
origeme de prosperidade. do Douro, quando 0s- meios de
communicacdo facilitarem a exportagiio d’agucllies vinhos
pela barra d'este rio. Parece-lhe alé, gue alguns terrenos,
embora em pequeno numero, das vinhas ue revestem ag
encostas do Douro perle da nossa fronteira, poderdo pro-
duzir vinho generoso, e ndo duvida indicar n'este caso 0s
das visinhancas da Fregeneda, que alé hoje ndo tem saido
nem podido fazelo.

~0s vinhedos da ribeira do Douro, em aldeia de Avila

" Be
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"¢ Villarinho de Aires, na provincia de Salamanca, e 08 de
Zamora, segundo us apreciacies do nosso illustre compa-
triota, astin em condicdes muito diferentes, (s vinhstei-
‘ros 430 ali a- preferencia as castas muilo productivas e
por isse mesino ordinarias; estrumam exageradamente, ca-.
- vam tres vezes o adoplaram a poda galheira, armando a
cepa em caboga de salgueiro. T pelo conjuncto destas ape-
ragies, que chegam a obler 40 hectolitros de viuho por
hectare.” - :

Todo o vinho d'estas circumscripedes se fabrica com pouco
esmero. {(} mosto resultante da pisa, & em -aclo confmuo
a esta operaclo, passado aos toneis, onde se langam alguns
cestas do uvas tintas pisadas, para forlalecer a cr. Sdo
suhterraneas as adegas e aberlas no granito, mas sem ve-
1ilao.

0 solo dos vinhedos de Zamora & compaesto de alluvites
antigas, assentes sobre © grés vermelho para a parte de
Zamora, ¢ sobre calcareos para a parle superior, além do
Toro. ' : :

As vinhas sio planiadas em losango e Javradas com arado.
A poda & galheira, ¢ as cepas ainda se carregam com ras-
tdes. O vinho & feito com muita Imperfeigio, ¢ & yulgar pol-
vilharem as wvas com gesso calcinado, mesmo dentro dos
Jagares. : ' :

0 consimo @'esta provincia absorve /4 da producedio,
¢ o resto so exporla para a Galliza e para a3 Astarias; en-
trando algum vinho por contrahando em 03 noessos logare-
jos da fronteira, aldra o gue se distilla, ¢ gque avalta ainda
haslante, que vae servir para tempero dos vinhos do Douro,
ondo penefra pela Barea d’Alva,

- Toror @ Fuente del Sauco teem melhor vinho ¢ vinhedos
que Zamora. E do primeiro ponto para Nava do El-rei, se

-produzem os bons vinhos brancos da Nuva, que serveln na
Andaluzia para imitar o Xerez, N'cstas dilferentes regides
se houvesse meios de conduzir com segurarya os seUs pro-
ducios aos mercados, j4 muitos d’elles teriam nomo dis-

tincto, porgue -sdo vinhes de consumo agradaveis, maduros
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o-zostosos, Caleula o sr. viseonde de-Villa Maior em 700:000
hectolitros de vinho a quantidade disponivel ali para a_ex-
portacio; aléin de ontros [fructes do solo, de grande in-
portancia e valer, estando breve a realisar-se a sua facil en-
irada em o n0ss0 paiz, logo que esteja concluido o caminho
de ferro do Douro, yue com {anto empenho apontava, como
um melhoramento imprescindivel, o esmptor a (uem hos
lemos referido,

A Mancha e a provincia de Toledo sio as regides que
ra Castella a Nova apresenlam maior superficie de vinhe-
dos: periencendo a primeira o bom vioho de Val de Penas:
S0 as pessoas que ndo tenham conhecimento do vinho tinto
Leste nome-—o Borgonha hespanhol —poderdo duvidar da
sua belleza, como viuho de meza, em tudo-superior aos que
em Hospaoha se produzem do mesine genery. Facilimenie
se caracterisa pela delicadeza, perfume e suavidade, que
com 130 pouca frequencia se observan nos vinhos de pasto
peninsulares. Os vinhos brancos s3o egualmente notaveis,
e 0 sew elogio ficard feito, dizendo-se gque os andaluzes se
wilisam. dos seccos para augmentarem a producéeio do fa-
moso Xerez. Toledo & a Mancha, assim como autras muitas
regities da peninsula, ndo se¢ emanciparam por emquanto
dos odres viajanies, d’'onde resulta, gae varios vinhos or-
dinartos ainda peccam pelos desagradavels sabores, con-
traidos na vasilba que os (ransporta.

Na Exiremadara ha pouca vinho, mas grande ‘1ptu1a0 ])‘It“l
a cepa.

s pou 608 vinlos que produz esta prmmua rclatlvamento
fallando, porque deviz j ser um grande e fertil- -paiz vinha-
teiro, sdo consumidos dentro do sen territorio, e-0s pontos
vinicolas mais acentuados nas cartas cenoldgicas limitam-so
a Badajo o Olivengd, a qual pelo seu vinho tinto’se dis-
fanceid um Jpouco, & destaca Ja bombra err que, jagzem -en-
volvidos os restantes-sitios d'esta eireumseripgiio. Do Ara-
gao linitar-nos-nemos a dizer, gue ;possuc mnitos vinhos os-
timaveis e outros de opumo estofo para lotacdes. Algnm
como vs de Carinefia s3o conhecidos no estrangeira.




* Entremos, firalmente, no exame rapido, mas muito mais
interessante das regides, que, pela abundancia e delicadeza
de-sens productos, concgrrem para vulgarisar no estran-
geiro ¢ nome e a fama does vinhos de Hespanha, contri-
" buindo em grande parte parda a j4 consideravel produccio

annual - de 25 milldes de hectolitros, que varics auctores

lhe attribnera. E principiemos pela Catalunha, que estd si-
tnada ao nordeste de Hespanha, confinando ao norte com

08 Pyrincos, pelo veste com o Aragio e Navarra, a leste

com o Mediterraneo, e ao sul com esfe mar ¢ o reino de

Valencia, abrangendo ac todo quatro provincias,

Segundo os esclarecimen{os que e prestou o sr, D, Pe-
dro-José Yaner, secretario ¢ representante em Londres do
instituto de Santo Izidro, o solo da provincia de Barcelona
-compoe-se geologicamente dos terrenos gramitico e sila-
riano, triasico, crelaceo e lerciario, nos sens diversos an-
dares. Em Gerona predominam o granitico, silariano e ter-
ciario, que se encontram om propor¢Bes aproximadamente
eguaes, I.érida tem uma constituicdo genlogica menos va-
riada, ¢ acha-se quasi completamente formada pelo terreno
terciario. Emfim Tarragona tem o solo muilo semelhante
a0 de Barcelona, entrando n'elle oz mesmos elementos geo-
logicos, porém, em proporedes differentes, como melhor se
poderd apreciar 4 vista do resumo relativo a cada provmcla,
apresentado n'este quadro.

Qravitien b bl Trlasloe Crelacen Terelarla Totel

. luriang .
Barcelona.. 56,784 28,392 28,392 {13,356 227,424
Gerona.... 20,000 » » 22,738 42,738
Lérida..... . » o B 93,460 93,460

Tarragona.. 48,274 48,274 48,274 48,274 193,008
Hectares... 125,058 76,666 76,666 278,028 556,418

" A extensio superficlal de cada uma das quatro provm-
cias & a segumte
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Heotares
Barcelona....ovveviineee 773,150
Gerona, cviveiiinarae... BESAR0
Lérida...oouvieannnn.n 1,236,590
Tarragona v vvesvenraaes 634,880

Total ....... veeaaeass 3,232,990

A superficie que se encontra cullivada de visha em cada
uma d'elias, seguado se deduz do anrmarie de estatistica,
publicado pelo governo em 1858, e tomando em conside-
ragio o augmento que houve nos wliimos annos com as no-
vas plantacfies, principalmente nas provincias de Barcelona.
¢ de Tarragona, pode ver-se n'esta terceira tabella.

Hectaves

Barceloma .ovvvivvvnenene. 285,169
Gerona.. . ... B b i -
Lérida. .. ovvavrveinnnanns 93,460
Tarragona........ ceer el 217,233
Total'........... v aess 597,600

A producedo, tendo em corla a extensiio do terreno cul-
tivado de vinhas e o termo médie do producto obtido em
cada uma das differentes comarcas, acha-3e designada n’este
ultiro quadro.

Médin por heelares: Quaniddade lﬁl;ﬁ:

. hectolitros hectolirps
Granitico ¢ SHUriano +.vevv vy 18 2,254,044
Triasico ...... S heneras v 26 4,993,316
Cretdceo..covvevireninenson 26 1,903,316
TOrciario vvuvaervensenrnnes . 30 - 8,340,840
N 0] %1 R © 14,578,516

_ Perto de 13 milhSes de heetolitros, isto &, mais do tri-

ple da producgdo de indo o Portugall
Estao justilicadas as minhag palavras das primeiras con-

ferencias, aquellas que me fizeram passar entre os ignoran-
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1gs por um enganador. Aqui tendes os numeros. Podeis
declarar que as estatisticas hio sio verdadeiras, mas quaes-
quer que scjam as correcglies que’ fizerdes, e os expedicn-
tes a que recorrerdes, as qué¢ euw apresenio sempre mere-
cem 1nais alguma cobfianga de que’ 08 vossos calculos ar-
mados no ar, Desta producedo exportam-se nove milhiies
para a America e nm para Franga destinado ds lofaghes,

Um escriptor de fama, em um livro dado a lume nas pri-
meiros annos d'esle sceulo, jd atiribuia & Catalunha utna
produceio de %.160:000 hectolitros de vinhe, repartidos
d’este modo. : :

Haetglitros

Tarragona «evvvvvvn s oo 1.650:000
Barcelona . ovevvvvenenns. 1.200:000
GErpna «.vuevnvenuea oo 780:000
LOTIH oo veeeer e s venaes 080:000

Qne muito & que triplicasse no periodn que decorre d’essa
época atd nos, a producciio da Catalinba, onde a vinha se
tem desenvolvido consideravelmente, ¢ espera fazer ainda
novas e importantes conquistas.

- 08 vinhos da Catelurha sio tintos, muito encmp'ldos,
cirados e aicoolicos, apresentando éstreito lago de paren-
tesco coin os do meio-dia da Franga. Ficam mesmo ao pin-
tar, como vulgarmente sc diz, para.contrafazer os vinhos (o
Porlo nos mercados do Brasil ¢ da Gri-Brefanha, ¢ simul-
tancamente imilarem os vinhos. francezes vulgares, quando
se juntem aos vinhos fracos (petils ving) d’esta naciio.

Procuram-1r'os com este proposiio ndn-so os negociantes
do ocste de Franca, mas tambent os do sul, apesar de nesla
ultima regido ser excessivamente barato o vinho. Tio favo-
Tavels sdo os precos dos vinhog da Catelunha que ainda
“assim. vale a pena importal-os para ali. }

A distillagio pratica-sc com largo desenvolvimento, e a
aguardente nfo s6 em Hespanha nras em Franca pode.em-
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pregar-se na alcoolisaco dos vinhos pelas sias qnalidades
© preco vantajoso. As classes de vinhos melhor caracteri-
sados - da Catalunke s8o 0 do Prioraio, de que estiveram
warias amostras em Londres, ¢ que pertence 4 provincia

“de Tarragona, ¢ o de Ampurdan da provincia de Gerona.

‘Ambos se fabricam. com Uva gernacha, aromatica e fina, de
ferreno silurkno ¢ granitico; sio vinhos eguaes na eompo-
sicfo chimiea, no paladar ¢ no aroma. O primeiro, ji acre-
gitado ha mnitos amos, serve aps commercianles para lo-
ies com oulros, € para preparo dos vinhos de embargue,
a que se di 0 nome de Tarragona. O segando compram-u’o
o0s francezes, e ndo s¢ explora por emqaanto em escala sul-
ficiente. -

As duoas comarcas apontadas ainda produzem, em Se-
gunda plana, bons macabios e moscaleis e mit que outro
vinho especial.

Na grande cxteusdo de tereiforio que vecehen o nome
de Campo de Tarragona, e na parte d’esta provincia, que
pega com a de Barcelona, cujos terrcnos sdo triasicos e
crefaceos, fazem-se immensas guantidades de vinho nfo
de mmito corpo ¢ de muita ¢br, com destine quasi todo
para a Ameriea, oxcepto o que trabalhado vac para Lon-
dres com o nome de Tarragona----Port.

A leste da provincia de Gerona, e desde o centro aié ¢
rio Ter, se observam vinhas muilo extensas, nos (errenos
terciario maritimo ¢ numulitico, das quaes uma parte d& o3
mais formosos vinhos tinfos encarpados e savcharinps, e
outra parte vinhos de menos corpo, porém ainda espiri-
taosus. Na provincia de Barcelona sobre o fterritorid qué
se apéllida Costo do Levente, que se dildta até a provincia

(e Gerany, ¢ cujo terreno ¢ granitico e siluriano, criam-se

abundantes vinhos espiritnosos,-de pouco corpe e em ge:
ral palhetes, os quaes pela facilidade de se tornarem ran-
¢fos Tapidamente, passam logo a ser-empregades como vi-
nhos de posties, $3o mais conbecidos os de 8, If}cwn‘p,
Tayd ¢ Aldla,

“INa Coste do Poente do Barcelona esld 4 comarca. de Sitjes
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cujo terreno & iriasico o cretacee, e produz vinhos de pasto
de muito corpo & cdr, pelo que os negocianies o5 enviam
para a America. Ali se culiivam os celebres malvasias ¢
moscateis, cujo aroma ¢ delicadesa no pensar dos produ-
clores locaes, poucos vinhos egualam. E em Villanueva ¥
Geltrt se elaboram com esmero outros menos encorpados
¢ mais deseorados com o nome de claretes, que s3o espiri-
inosos ¢ Hmpidos.

" As-comarcas de Panrades, Valles ¢ Llano de Barcelona as-
senfam nos ferrenos terciarios d’esta provincia. Sobretudo
na primeira ha tal abundancia de vihos, embora 1o se-
jam dos mais retintos, que se utilisam com muito proveito
para misturas com alguns mais encorpados, pela circum-
stancia de se ligarcm optimamente com elles, e virtude
da sua absolnta neatralidade.

Na provincia de Lérida, ha o grande Lieno de Orgel, em
cujo terreno terciario lacustre existem immensos vinhedos,
augneerando a eultura da vinha todos os dias. (,omvcfnm
a produzir grandes mantidades de vinho de pasto, com
forca regular e bastante cor, cujo dostino para a Ame-
rica estd indicado, logo que seja conhecido dos exportas
dores.

0 ‘grangeio da vinha, salvo raras excepcoes, nunga é '
perfeito,

- A poda redonda é a que, em geral, esta em nso, com
exclusao da malvasia de Sitjes, que se trata pelo processo
de adaga ¢ espada, a que hoje se chama e Guyot.

Observam as praticas anfigas na elaboragio do vinho. A
pisa incompleta faz-se em jaraices- de madeira, coflacados
sobre o8 lagares nog quaes o mosto cae immediatamente.
Nos -pontos de maior producgdo, usam apparelhos separa-
dores do engaco. A capacidade dos lagares costuma variar
entre 10 e 100 pipas, em algumas comarcas usam-n'os des-
tapados n’outras. cobertos. N'estes uitimos comegam 4 in-
troduzir-se as tampas hydraulicas.:

- Depois de verificada a fermenfa¢io tumalfnosa, mqsa-se
0 vinho 4s vasilhas, onde soffre duas ou tres frasfegas, an-
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tes de ser vendido. A época da venda comeca no mez de
janeirn e termina em maio.

Alguns layracores ainda gue em muito limilado numero,
principiam a elaborar com bom exito vinhos acidulos, uti-
lisando ora os productos das comarcas menos favorecidas
pele solo onde a uva nunca amadura completamente, ora
n'aguellas ern que esto facto se nio verifica, coliendo a uva
mais cedo do que se costumava, antos de ter chegado a
uma maturidade avancada.

(s vinhos finos especiaes, generoscs e hcorosos, fabri-
cam-s& por habilo com mais esmero, deixando passar a uva
on seccar a0 s0l depois de colhida, que €20 gue nds cha-
mamos assoalhar; a malvasia aié se deixa apodrecer, cor-
tando diariamente 08 hagos, gue vio apuraundo.

E de preceifo junfar aos vinhos ramcios uma pequsna
quantidade de calabre {mosto concenirado), que ndo sendo
cutdadosamente preparado, pdde communicar-itie mau gostos

Valencia que j& se tornava distincta, ha annos, pela ex-
fensio dos scus vishedos, tetn continuade a desenvolvekos
com louvavel iniciativa, o hoje produz importantes quali-
dades de vinho. Como em -geral succede a quasi todos 08
vinlips tintos da peninsula, costumam ser os ¢'aquella lo-"
calidado grossos rclintos ¢ aguardeniados, procurando-se
o alcool para os .adubos na distillagio dos vinhos das pila-

nicies, que por toda a parte, sio sempre inferiores aos das

gncostas.

Emr £867, o &r. visconde de Vula Maior avahou a pro-
ducedio dos territorios ‘de Valencia, Alicante e Castellon,
em mais de um milhdo e sete centos heetolitros, e a da
aguardente em seis cenfns mil cantaros por anno.

Benicario e Vinaroz gosam de maior repmacio entre 08
vinhos tintos d'esta circumseripcio. Alicante que se tornou

- conhecida, em todo o universo, pelas cxcellentes passas

que prepara, tambern o ndo & menos pelo vinho a gue deu
0 seu nome, existindo fuem lho attribua-virtides medmi-
naes, principaimente na Allemanba. - :

Ha em Valencia uma sociedade agricola, que se empe-
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ohacom todo ¢ ardor na: plopagag’io dos conhecimentos
cenologicos, tomando a peito estudar todos os alvitres qne
possamn.: contribitic para a solugio dos problemas que so-
referem & vinha, e methorar. o fabrico dos yvirhos, A am-
pelographia tem e merecido particular cuidado, fazendo
collecgOes das variedades principags em nuunero jd impor-
tanle, para marcar definitivamente o valor de cada casta. A
Hespanha, como Ja-live occasido de dizer-vos, nosira n'es-
tes assumptos, maior vitalidade que nds. Adqui 08 trabalhos
de viticultura e vinificagdo, pode dizer-se, que {eem sido to-
dos emprehendidos pelo governo, em! tanto que, no paiz vis
sinho, os particulares estdo contribuinde para elles efficaz-
mente. sem recorreren ao poder cendral,

03 vinhos licornscs ohservam-se a cada passo em todo
o littoral do Mediterraneo; 1tas, ndo havendo no reino de
Murcia nenhum de grande reputagao, embora 4s vezes se-
jam citados, como mais distinetos, os de Cartagena, pas-
garel a Malaga que nfio estd no moesmo caso, porque 0s
possue de grande fama e vaviedade, o que se palentéa logo
& visla do viajante, que contempla os montes, que a eir-
cumdam, vestidos.de vinhas cuitivadas com esmero, ¢ po-
‘yoadus das melhores eastas da Andaluzia,

“Malaga como Alicante fazem grande comutercio de pas—-
sas_, & na colbeita Leem de attender a isto, procedendo 4s
yindimas em 1ires periodos.—ILm junho on juiho comegaa - -
primeira, de que devem resultar as passas; dois mezes de-
pois vindimam-se as cepas onira vez para o8 vinhos sec-
cos, e finaimente em outubro para os vinhos licorosos:
Fora de Hespanha <o cstes ultimos .0 mais conhecidos,
-—tintos,e brancos; enire 03 gquaes se contam os delicados.
moscateis, os malvasias, o Pedro Ximenes, ete. Tambem,
como outras provineias de Hespanha, da o seu contingente
de vinhos brancos seecos ao commercio de Xerez, que nio

. podem eompetir com 0§ verdadeiros ¢’este nome. Em Ma-
laga tudo que ha-G excellente. Vinos, mugeres y caballos!
Pelo menos d’isto se ufaniam os hespanhocs.

“Na Andalnzla estd a regido vinicold mais 1mp0rtanm de
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Hespanha, e cujo vinha 08 inglezes, depois dc--certa.-.épéca,i’
collocarams a cima de todos. O sen consumo em 186%.ji
suhia a &0 por 100 da totalidade dos vinhos introdazidos-
na Gra-Broetanhia, ap passo que o do Porin nio inassava de-
93.— Onze annos depois o consumo do Xerez ali- ascendia
annualmente a 8 milhdes de galldes, ¢ o do. Porto nﬁo pas.,
sava de metade. -

E com cfleito no extremo sul da Andaluzia que se ene
contra 0 Xerez-—(Jerer), nome que a Gri-Bretanha trans-
formow ent Sherry, ¢ que se deriva da -cidade Xerez de la
Fronlera, uma das mais ricas de Hespanha e cm COmmU~
nicuco facil com a capital do reino pelo camintio de-ferre,
g com todos os rercados do mundo pela via marilima. O-
commercio dos seus vinhos ¢std quasi todo na mdo de es-
lrangeiros, procipalmernnte inglezes, o que nio deve ter con-
tribuido pouce para a iniroduncgio d’este typo de vinho na
Inglaterra, além das gnalidades ¢ valor intrinseco que o
recommendam como vinho generoso de alta linhagem. Os
vinnos de Xerez, de Rota, ne Porio de Santa Maria e San
Luéar de Barrameda -formanm o grupo principal, sem em-~
bargo de outros muilos menos distinctos das immediaghes.
e de mais longiquos territorios, que se exporfam com o
mesmo nome e coniribuem tambem, sendo para the dilata-
rem a fama ao menos para augmentar a colheita do verda-
deiro. Factos semelhantes se observam por foda a parte,
come succedeu a Malaga, que, a dar credito a nnv docu-
mento que hoje vi, somenie para Inglaterra e America ven-

“deu em 1880 o dobro do vinbio gue tinha produzida!

0 fabrico e ¢ estudo do vinho de Xerez interessa-nos
particularizente. Nio s6 & wm visho distineto sende tam-
bem, como o propuz nas conferencias anteriores, 1ne pa-
yeco rascavel tenlar imilal-o no Algarve, d¢ cuja tenta-
tiva «quando n#o saia um vinho inteiramente identico, so
poderia obter wm rival bem distineto. E & por esta razic
que en lamento circumscrevel-me aricamente ans esclare-
cimentos - gue posso beber nos livros; desejaria apreciay

‘por menor-o fabrico d’este vinho em todas s suas dille-



-rentes phases, com 0s dados da minha experiencia e obser-
vagio, a fim de que as aprecia¢fes sc tornassem mais va-
liosas ¢ a0 mesmo tempo ndo houvesse wna palavra, que
ndo fosse Inspirada pelo exame detido feito na localidade,
Tenho, porém, n'esta parte de ficar com 08 desejos, ¢ de
limitar-me a0 que os outros escreveram, € s informagoes
que 03 commissarios hespanhoes, na ¢xposiio de Londres,
tiveram -a obsequiosidade de prestar-me.

A imporiancia d'sste estudo ¢ de 3o grande magnitude,
gue N30 cscapou ao nosso compatriota o sr. visconds de
Viila Maior, no seu relatorio sobre a oxposicio de Daris,
dado 4 estampa em 1868, occupar-s¢ delle. Mas infeliz-
ments o meu amigo feve tambem como eu de curar por
informacBes, porque punca conseguiu visitar a Andaluzia,
Nos estamos 1o perlo e ao mesmo tempo tio alastados da
Hespanha como se nm abysmo nos separasse 1'ela.

- B.quando visitamos a Luropa nao par amos sendo alem
dos Pyrineos!-

Seja como for, resumirei 0 gue nos ensinou t3o notavel
oenologista, ampliando as suas observagoes com as que che-
garam por diversas origens ac meu conhecimento, deixando
a outros mais felizos que a visitemn, o cuidado e o dever de
nol-as rectificarem em todos os puntos inexaclos. _

A primeira coist que wos faz natar o visconde de Villa
Maior no seu trabalho ha pouco indicade, & a extrema ana-
logia que se observa entre o commercio dos vinhos de Xe-
rez e os do Porto. Ambos teem ¢m Inglaterra um typo ¢
nome generico,~—sendo as designaces espaciaes derivadas
dos nomes dos negociantes que lidam com elles, ou das
‘suas casas exporfadoras, e nfo do nome do productor nem

da lavra gue desapparecem. Nio & como em Franca, onde = =

0s dois uliinios nomes se maniesm de preferencia a todos.

O facto, embora pareca extraordinario, tem uma expli-
_ cacdo plausivel, que & ndo sersm 0s dois vinhos, em ques-
{40, vinhos genuinos, mas o resultado da mistura de mui-
‘{os vinhos de productores e localidades diversas. Ndo &€ o
proprietario. que 05 completa, a hem dizer, & o negociante;
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emtanto que o vinho fino francez sae do chateaw concluido
¢ ninguem se atreve a aporfeigoak-o. 86 um selvagem se ar-
riscaria a mexer-lhe. O Sherry que se exporte de Cadix e
do Porte de Sunic Marie, ndo se compde sémente do vinko
do territorio de Xevez ou de San Lucar, mas, muilas veses
dos vinhes da Nava, de Mancha, de Granade, de Valencig,
da Catalunha ¢ de outras partes; camo os do Porto aos quaes
se ackam associados ndo s6 0s vinkos de diversas quintas do
Dowre, sengo tambem os vinkos de logures muito afastados
d’esta regidio?.

0s quatre principags centros productores dos melhores vi-
nhos sfio Rota, Xerez, Puerto de Santa Maria ¢ San Lucar de
Barrameda; ¢ com (uanto as condigbes climatericas pouco
variem n'estes diversos pantos, nido succede ouiro tanlo
com respeifo an solo, cujas propriedades & composicio mud
differentes se acham indicadas, ainda (ue s vezes por ana-
Iyses imperfeitas, como ja fora notado por Ladrey¥, em um
trabalho de D, Simio Roxas Clemente, a mmfos outros res-
peitos digno da invejavel reputacio que alcangou, tanto em
Hespanha como no estrangeiro.

Divide-se o solo dos vinhedos em aiba*r;zas, que sao ter-
ras braucas com 60 a 70 %o de carbonato de calcio; em
harros ou gredas que sdo vermellias -ou amarellas com
elemenios quartzoscs de cimento argillo-calcareo ¢ ferm-
ginose, & Cin areias propriamente dilas, que resullam mais
ou menos da desaggregacio dos harros. Além dislo em
8. Lucar e Xerez a parte inflerior das collinas de albariza
é occupada por uma terra escura vegelal gque se chama
bugeo, composta do argilla com carbanato de calcio, terra
vegetal ¢ algnma arcia fina crystallisada; tendo en lido,

' nao. me recordo agora aonde, ¢ por isso cito o facto ape-

nas de memoria, que terrencs analagos aos de Xerez, se

-

1 Relatorio sobre a classe Lxxan da Exposrgﬁo Inernacional de 1867,
pag. 129, Visconds da Villa Maior. :

2 (. Ladrey Tvreité de viticulture et d’aeawlogae, 1873, pag. 190 2.° édi-
tion, tome premier. :
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dhservant tambem na Sicilia, na regiao em que se clabora
o distinclo vinho de Marsala.

As caslas que geralmenie se cultivan, segnndo o Vis-
conde de Villa Maior, 5o cin peqneno numero, a saper—
0 listan, principal base do vinho braneo; differenles varie-
dades do moscatel ; 0 Pedro Xiwmencs; as molares tinlas ¢
brances; s jaenes; s pelominos © o fintifla (Jue produs o
vinho licoroso de Rota assim appellidado. '

K assds esmerada a cullura da vinha, que esli colregue
405 coidados dos miestres vinhaleiros tode o auno, sendo
a despesa 0m algnns casos superior a 5000 veales por he-
clare, ¢ a produccio congideravel, pois attinge coin fre-
quencia @ 40 e 30 heelolitros.

0 visconde de Villa Maior assigna aoz vinhos brancos de
Kerez diversas denominacdes, em harmuonia com o esbivdo
de adiantamento ¢ coloracio d'elles; ¢ fal-as depender mais
(estes accidentes, do que da origem e fabrico primitivo,
Assim estabelece para o mesmu vinho, (ue passa durante
& sua organisacio por differenies metamorphoses, diffe-
renfes caracteres; analogos aos manswaillas, que se pro-
duzem nas vinhas dos barros, no primeira periodn, aos
wmontitlados na segnuda phase do seu desenvolvintendo,
manifestando depois de 30 ou 40 ainos o seu msis vle-
vado gran de penfeicdn. Palo que deixo dito o vinho de
Xeroz feria, coma alguns pintores ¢ compositores musicacs,
tres estylos ou maneiras distinclas. lim quanto 4 cor, (ue
pode ser pallida, dotrada ¢ tostada procederia dos loies ou
mistaras com vinhos arrobades, de propesite: obtides paru
0s ¢comporem a0 gosto do consumidor,

Esta descripcio aproxima-se bhastanie de oulraz gne ¢o-
ntiego, salvo ligeiras variantes. Ilamm diz, que o3 metho-
res vinthos hrancos do Xerez sio nativos das efbarizuas, o
logo depois acrescenta, que o vinho novo se chama ate o
lereeiro anne man s@wlla; nome que ¢ cgualmenle appli-
cado 2 muitos vinhos seceos do sul de Mespanha. Sendo
isio verdade, niv 86 0 Xerez ieria no primeiro periodu o ca-
ractor do manzanille, mas at¢ nao seria differente d'elle,
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consagrando-se esic nome unicamente ao que astd isente de
lotagoes e de tratamento; isto &, o wmanzanidla viria por
fim a ser 0 Xeérez genuino e natural.

Segundo oultros, porém, os manzanillas sio os vinhos
mais baizos produzidos nas areias e barros de San Lucar,
Xerez e Porto de Santa Maria ete., que se apresentam sec-
eos, leves, cspitittosus ¢ agradaveis come vinhos de con-
sumo ordinario.

Depois do terceico até o sexto anno, continta o dr.
Hamm, ¢ vinho de Nerez toma o nome de amontillado,
d'onde se segue que n'esse periodo elle adguire maior sec-
cura, aproximando-se do vinho de Mentilla que se cria nos
vinkedos do antigo mosteiro d'esle nome; o gue tambewm
estd de accordo com as propriedades gue entdo apresenia,
porque em geral 0 ser mais ou menos secco € que consli-
tue, cotnro adianle veremos, a differenga capilal entre o Xe-
rez 8 0 verdadeiro Montitte de Cordoba. Lmiim, passada esta
segunda phiase, acha-se completamente feito, porque addquire
lodas as nropriedades que contribuem para e dar ¢ ma-
ximo valor; manifestando a cOr peculiar da sua edade, a es-
piriluosidade, o perfinne finissimo, o sainete agradavel ca-
ragleristico, © aroma ¢ flavor proprios, achando-s¢ em loda
a plenitude de suvas forgas. K entio ¢ que o escriplor alle-
mio lhe assigna o nome de rancie ou vinho de solera que
mais (requentemenle se emprega, ou ainda o de vinho dvi-
tort,

Acerca do fabrico, como o eonfessa o visconde de Villa
Maior, tambem ha divergencias sensiveis nas descripgoes

! Die Xeresweino shiud nur weiss ) die besten kommen von den Alba-
rizzas. Der junge Wein ligisst bis za 3 Jahren Manzanila (so heissen
viele trockens weisse Weine Btdspaiens); von 3—6 Jahwen bekommi er
den Namen Amontitlado (vou den Weinbergen dles Kloslers Montilla);
erst nach dieser Zeitentwichel! er sich volskindig, und nimmt alle Eigen-
schaflen ai, Wegen deren nan il so sehr schiilzt: tiefe Bernsteinfavbe,
Geist, feinstes Parfim, eigenthitmlich gewiirzhalten Wohlgesctmuack, an-
regeade und gesunde Wirkung, Diese Weine heissen dann: Runcio eder
hiufiger Soleras; winzelne auch Dottares. ... .. Das Weinbuch, soite 388
Dr. Hamm.

CONF. P. It, il



82

dos’ atictores. Resumirel os processos. Na Topagraphia de
todos os vinhedos, 18-se, que para obler 0s vinhos brancos
de Xercz se estendem sobre esteiras, durante dois ou tres.
dias, as wvas tintas e brancas, havendo o cuidado. de des-

etigacal-as com previa escolha dos bagos em mau estado;
2'logo que estejam wm pouco aveladas, se passam acs bal- .
~ seirog, csparzindo sohre-ellas gesso calcinado. Feito- isto,

- procede-se & pisa que se executa dentro d'eslas mzsmas

vasilhas (?) por meio de homens calgados com Ltamancos, o

0 mosto vasa-se nos -toneis, onde o vinho fermenta até o

prineipio de dezembro: Quandn teda a fermentacio termina,

irasfega-se 0 vinho, ¢ 0 que & para exportar recebe 15:1i«.
{ros, raras vezes mais, de aguardente em cada botte ou

pipa “de 450 litres. Por muito tempo o vinho assim obtido

ficx verde e aspero. Comeg¢a a adogar: ao cabo -de quatro

ou cineo: annos dé tonel, e 5o depois dos quinze é perfeito.

Muitos vinhateiros, arrrusu,nta Jullien, deitam amcndoas.
amargaq de infusio ne vinho,

0 sogundo processo de que faz mengio o se. vmr(}nde
de Villa Maior, & o de Shaw ! achando-o mais em harmonia
eom a informacio dada ao ¢x.™ sr. conselheiro Moracs Soa-
res pefo consul ‘portuguez em Cadix, e que tambem tran-
. sereveremos no logar colapatente. A pisa ¢ immediata 4 co-
Jheita, ¢-0 mosto vasado nas pipas, que se rolam para a
adega, que fica proxima. do-lagar ou casa em que se faz-
a operacio. O vinho fermenta e depois de separado das fe-
283, fica -em repouso nos mesmos ¢ascos 2 ou 3 annos;
pois-s0 entdio estd nos casos do se¢ enfregar ao commercio.
Os vinhos de scgunda ¢ terceira (qualidade podem em dez-
" oito mezes pdr-se em estado de se exportarem, por meio
de trasfegas, clarificacio o aguardente, como sc pratiea Com
03 vinhos fracos de San Luear. :
0 nosso consul diz, que se cortam as uvas, & q()monto se

-pisam de hica aberta depois deaveladas. Eavagitha-se o
mosio ¢ abandona-se a S mesmo tres annos, com o (e

! Wine, the vine and the eellar.
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“se perde 10 por 100 do vinho. No fim d’este petiodo; fras- -
fega-se ¢ junta-se-le uma pequena quantidade de aguar-
dente, gerapiga ou vinlio velho. Quando se ewmbarca tomd
a levar mais aguardente.
Como sc vé, sio incompletas as mformwoes, postu que
ndo seja difficil deduzir d’ellas o verdadeiro processo, ¢ por
“isso o visconde de Villa Maior conclue, que o vinho com-
mercial do Xerez para exportacio, nio resulta unicamente
da ferigentagio do mosto, mas exige aguardente e outros
vinhos de dilferenies annos e diversamente preparados; fa-
bricando-se sempre uim vinno especial com arrobe pelo sys-
lema francez dos vins cuits, que serve para melhorar o typo
natural e trazel-o ao typo escolhido. Em San Lucar concen-
ra-s¢ 0 mosto alé ficar reduzido a Y5 do seu volume, es-
cuma-se, & n’este estida compde o arrohe, que se jlinta ao
mosto natural para fermentar nas vasilhas. O vinho yesul-
tante fica muilo doce e alambreado, e depois de consti-
tuido pelo tempo serve com mnila vantagem para tempero.
As grandes e sumptuosas adegas de Xerez, d'onde sacm
2 ¢s vinhos de exporia¢do, conservam reservas consideraveis
' d’estes vinhos em cascos de 2 pipas, que ss chamam so-
feras. Bm uliima analyse, o vinho depende do lotador, (que
com t3o ricos elementos sabe obter, como succede no Dou-
ro, 0s typos reclamados pelo gosto dos consumidores nos
principaes centros commerciaes.
3 -~ Nada se omiltle no tratamento d’estes vinhos que possa
j' contribuir para © sen maximo grau. de esplendor ¢ per-
. “feiclo. A adega palacio estd em harmonia com a mobilia
: vinaria. A limpeza e-acelo sio irreprehensiveis. E todas
as sebstancias que teem de estar em contacto com o vi-
- nho, $30 de primeira qualiclade, para que ndo possam su-
~ jal-o com o seu contacto, nem transmiltir-lhe a minima im-
~ puridade. Boas collas e -agunardenie peffeitissima, oblida
: dos vinhos das mesmas localidades, concorrem egualmenie
- para a harmonica preparagio de wmna bebina tio eslimada
g de 140 subido yalor. _
| As-cepas, que segundo o sr. Taron, mais contribuem para
3 Ba

T L
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o vinho de Xerez, s30 o mantuo, lairen, paiammos, listan,”
igncivel, Pedro Ximenes ete.

0 vinho bran¢o nos primeiros annos ¢ mtetramonto op-
dinario. Inicia-se o fabrico por uma colheita esmierada, pon-
do-s& o mosto a fermentar em pequenas vasithas, para que
lirﬁ_pe e se organise mais depressa. Deixa-se sohre a horra
alé a primavera seguinte, ¢ n'esta época trasfega-se, e tra-
ta-se nas novas vasilhas pela argilla ou marga argillosa das
immediaghes do Xerez, aperacio esta que se intitula aters
rgr el vino. Depois soffrc segunda collagem com ovos,

Ao terceiro ou quarto anno, tempera-se conl o vinho de
solera, que 8¢ guarda nos toneis madres, e cuja cdade ¢
sem limites para alguns d’elles. Temos, pois, de um lado
¢ vinho. commum e do outro o vinho de solera, que ¢ sem-
pre um vinho feito com muita cautella ¢ carregado de an-
pos. O vinho de solera legitimo pdde ser um vinho antigo
escolhido- em anno de exeepicional colheita, e que se rejuve-
nesee de 4 em 4 ou de ¥ em-B annos, com uma porcio de
vinho mais nove pertencente a novidade de primeira. or-
dem, considerada tambem exceliente. B sempro mais al-
coolico, e mais rico em sacs. O sen estado de concenira-
¢ho, n'uma palavra, é superior. Em regra ndo se pode dizer
qae o vinho de sotera seja ohlido pelo methedo dos arro-
hamenfos e concentragdes. O que succade & fazer-se assim,
quando as verdadeiras soleras faltem, e nio cheguem para
as lotagdes; tendo-se ultimamente generalisado esfe cos-
tume pelas exigencias sempre crescentes do consumo. Em
quasi toda a Hespanha, ha o bahito de concenirar uma
parte do mosio para se obter o vinho, j& mais ahocado,
isto &, maduro, jd para preparar vinhos de lolagio. Muitas
gutras regites viuicolas leem as suas soleras especiaes. .

Xerezcostuma de preferencia recorrer aos arrobes e con;
centragbes quando [uz soleras lintas, gue fransmittem aos

. ¥inhos novos a apparencia do vinho de eslimacgio, porque
0 tornam fosfado; porém, o vinho de solera, na sua pri-
mitiva ¢ genuina pureza, representou e representz ainda
wn -vinho muile antigo ¢ hem tratado; que chega pela
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edade a tornar-se finissimo e superior, podéendo inflair pe-
las suas qnalidades scbre os vinhos mais noves, com os
faps se mistura, Desempenham um papel analogo ao das
geropizas ¢ vinhos velhog finos de que wsamos no preparo
dos vinhos do Douro de exportagio.

Pego um momen{o mais, piara apreciar-mos a forca a]—
coolica do vinho de Xerez. Teuho-vos asscverado, que a
sua forga nio excede ordinariamente de 17 por {00, e as-
sim deveria aconlecer, eslando vste vinho quasi todo nas
mans de negocianies experientes, gque sabem 03 porme-
nores do scu trafico, e ndao desconiecem o valor dos ele-
mentos commerciaes de gue dispiem. _

Esta forca aleoolica estd elfectivamerde do aceordo com
0 limite minimo de espirituosidade que devem apresenlar
o0s vinhos generosos, ¢ ja € soperior A forgu natural, de-
duzida da rigueza saccharina dos mostos, porque na Anda-
Inzia, apesar do brilhante clima de que as uvas dispbem, ¢
das boas condicbes geologicas des ferrenos em que vege-
tamn, 130 ha leis excepelonaes, nem a najureza se esquecey
dos principios por gue se rege. Os vinhos naturaes do Xe-
rez, como 03 10ss0s do Porto, se nio fossem alcoolisados,
0 que & inteiramiente indispensavel para se conservarem
com o typo que 0 mercado requer, nunca passarinm de
§3 a 13 por 100 de alcool native. O commercio do Xerez
nio se cansa, porén, em elevar sem precisdo esta forga:
natorat; e porque aprecia o valor da aguardente, apenas
Ihe junta o alcool indispeusavel para accentuar bem o typo,

- como ea vos pedt gue fizessels aos V0308 marrmﬁcos \'i.-

nhos do Douro.
Quvistes o dir. Hamm dcerca da forga natural d’este vi—
nho, euvil-o-heis agora fambem a proposito da do Xerez.
- «Todos o8 vinhos d’este iiome que se destinam 4 expor-
taf;ao, diz clle!, e que doseam em media, 17,5 por cento

t Allen zur Aus.i'uhl' bestimmien Xeresweinen, welche durchschaitt-
lick 17,5 Procent Alkohol besitzen, wird dieser kitnstlich zugesetzt;

" der vaverfilschte Wein, dee hochslens 12 Proeent Alkohol hat, helsst
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de aicaol, podem considerar-se agnardentados. O vinho ver-.
dadeiro genuino, com 12 por cento de alcool quando muito,
a que os inglezes chamam «nalwral Sherrif> 1HNCe passol
as fronteiras do sew paiz natel! Tem sempre, 0 que se en-
confra no esirangeiro com este nome, uma quantidade de
espirito addicionado, que pode calcular-se entre 2 ¢ & por
cento. :
Ja védes, pois, que os vinhos andaluzes nic podem con-
ter, como eu me lembro de haver lido em portugues, e ji o
cilei esla noite a proposito dos nossas do Doeuro, 26 por
100 de aleool absoluto natural! Isto seria tdo impossivel,
como deitar em um vaso deé um lifro duas vezes a me-
dida da sua capacidade, sem enlornar uma goia.

Em Albert-Hall, appareceram algumas amostras de Xe- -
oz abaixo de 206° de Sikes. A sste respeilo, repilo ¢ que
disse anteriormente sobre o vinho do Porlo no mesmo caso.
Xerez abaixo de 26° perden o nome. Serd menzenilla ou
um vinho branco de outra especie, sé quizerem; mas, nunca
o mclhor brazio vinicola da Audaluzia. 0 Xerez devo sem-
pre conservar uma foiga superior a este gran. E ¢ limite
minano n3o pode nunca descer de 16° de Gay-Lussac ou
28° graus de Sikes,—menos 2 por 100 de alcool. abscluto
que a for¢a que propuz para o Porto; justificando-se a dif-
ferenga pela circurnstancia de ser o Xerez um vinho intei-
ramenie secco. )

‘Disseram-mé no estrangeiro, gue os falsificadores davam
aps vinhos brancos ordinarios gne querdm fazer passar por .
vinho verdadeiro, 0 gosto amargo e a seccura do Xerez,
lancando cal nas vasilhas. Talvez que o pratiquem, mas
nao ¢ ahono com o ren testemunlio.

Conhecidas as principaes regioes vinicolas de Hespanha,
ainda que de um modo perfunctorio para os meus desejos, *

bei den Rritor: «natural Sherrys iiberschreitet aber nie die Granzen sel-
ner Heimat, Was unter letztorem Kamen in das Ausland geht, bat immer. -
noch einen Spritzusatz von 2—& Procenl—Das Weinbuck, von 'W. Hamm,
seife 389, .
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chegon o momento de resumir as impressdes que me. dei-
Xaram os vinhos d’aguella nagio, expostos em Albers-Hall..
-Devo neste estudo subidos favores aos tres commi_ssa4
rios, ja esta noite nomcados. Foram elles que se.prompli-
ficaram a separar-me oS typos mais interessantes da ex-
-tensa collecglio hespanhola, disseminada em varios departa-
mentos da exposicio, ¢ por 1880 nas peiores circumestancias.
de s¢ apreciarem com facilidade. Dizia-se até ali que muitos
- vinhos haviam ficado nos subterraneos de arrecadaciio, o
talvez nunca chegassen: a ser vistos pelo publico. Eu posso,
pois, gabar-me, gracas 4 intervengdo d'aquelies cavalheiros,
de ser um dos poucos, que estando n’aquella Roma, con-
seguiram ver bem de perto tades os cardoaes.

Aqui estio (nostra um quaderne de apontamentos) as 1i0-
tas d'esto cstado; ndo é possivel reproduzir em uma con-
ferencia, nem mesmo cm um eseripto que tenha diversa
. indole, o gne n’elle se comprehende, porgue sio deseripgies,
1 cujo valor principalmente aprecia aquelle que as redigiu.
D’ellas aproveitarci comtodo os factos principaes, que. irei
. expondo em quanto me quizer acompanbar a benevolencia
g . @’este respeitavel anditorio.

3 No exame das muitas dezenas de amostras, que me. pas-
saram pela bocca, segui um methodo differente do que vou
_ adoptar. Nio dividi os vizhos pelus regides, mas estudei
§ em todas as comarcas, seguidamente, os {res grupos prin-
cipaes que sc_podiam estabelecer. Os vinhos communs or-
dinaries em firimeire logar, depois todos os vinhos de pasto,
falricados. com esmero, e em ultima analyse, 0§ licorosos,,
 finos ¢ generosos: para ndo apdar saltando de vinho.para,
vinho de typo differente, embora pertencendo 4 mesma re-
gido ou localidade. Os vinhos ordinarios cstragam, a boea
depressa, e.ndo se deve em seguida fazer a-prova, .dos que -
si0-finos, nem d’estes retroceder a0s primeiros...
Isto que entdo me parecen o melhor methodo, tem agora
~ de ser alterado, para que se evitem repetighes enladon_has'
tralarei por tanlu, e logo por uma vez, de todas as qualida-
“des de vinhos produzides em cada proviucia, regiio ou co-
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marca, pelo modo mais elaro e ao mesmo fempo mais breve
que me seja possivel fazel-o,

~QOs vihos mais baixos da provincia de Avila podem cus-
tar em Sanlander 5 até 7 libras por pipa de 108 galldes.
- Quasi todos eram do anno de 1873, Sio asperos, tanninosos
e grosseiros, porém susceptiveis de grande venda, se atten-
dermos ao preco, entre certa classe de consumidures. Al
guns tinham semelhaoga com o nosso vinho verde, ainda
que muito menos lratrosos do que elle. Os vishos brancos
da mesma regido assemelbavam-se s vezes ans do Torres
Vedras. Muites apparecerain estragados, e a sua forga al-
coolica oscillava entre 14,3 ¢ 18,1 graus de Gay-Lussac;
sendo desconhecida, por falta de dados eslatisticos, a pro-
duccido fotal da provincia.

- 0s vinhos commninns da classe superior (ue me appare-
geram; eram quasi todos brancos, com as datas de«867 a
1872. Tinham gosto amargo ¢ aroma, que et poucos exems-
plares fazia lembrar ¢ de Bucellas. Havia-os excessivamente
alcoolisados, ¢ ontros com maito acido sulfureso, segundo
0s productores adoptaram o0:methodo antigo ou moderno
de fabricagio. Nio poucas amostras deixavam na boca o
gosto pronunciado do mel, e fazendo esta observacio ao
sr. Taron, elle me responden, que talvez o tivessem levado.

0 preco, com quanio mais subide que o da classe ante-
rior; nao excedia ainda assim de dez libras a pipa.

" -Tambem provei d’esia provincia alguns vinhos licorosos
muito doces, de ¢or doirada e ccm muito carpo. Caros; pois
estavam cofados a vinle e tres libras, ¢ digamol-o fr AN
mente, nao correspondiam 20 preco. '
~0s-vinhos mais ordinarios de Ciudad Real nio tinham
flavor de especie alguma; parecendo-se n'este particular
- com muitos dos que fazemos, denunciavam a presenca dos
arrobes, e ornavani-se ¢om o rabo de caldeira; fortes ¢ for--
~ tificados.~0s de {871 a 4873 marcavam entre 14,5 e 16,5
- gmus de Gay-Lussac.
“Nos ‘vinhos brancos podiam dlsungmr-se duas ebpeues-
—~Uns.com- 0 aromd de peros, ¢ ontros seccos que fiziam
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lembrat um tanto o Xerez, bons no flavor, mas nio lhes cor-
respondendo a prova na hoca; isto ¢, o sabor. Todos ha-
ratos relativamente fallandn, pois deseia a cinco libras o
prego minimo, ¢ 0 maximo nio passava do dobro.

Nos vinhios de pasto de superior qualidade eslava esta
provineia muito pobre; tie pobre gue nem se chegon a
mostrar. Nio Lavia o Val de Pefias, e ¢ quanto basta sa-
ber-se, ou se estava na colleego perdeu-se no caminho para:
Londres. Nem ¢u nem o sr. Taron jamais o podemos ver,

0Os vinhos braneos de segunda classe, ora se apresenta-
vam nmito dourados sem semelhanca alguma com os de
Xerez, ora mui pallidos pareeidos com elle; se bem que
tambem -os havia que podiam filiar-se na familia dos Sau-
ternes ordinarios, attendendo ao flaver. Em alcool chega-
vam algnmas amostras & marvcar 18 e 20 por 100, pelo
preco de 40 a 17 libras a pipa, posta a hordo em Alicante.
Vinhos licorosos de Ciudad Real s¢ 0s havia, que nio creio,
1d0 05 Vi,

Cnrenca, Palencia ¢ Madrid tiveram fracas amostras-a re-
presental-as,

0Os vinbos ordinarios da primeira procediam de mosios
concentrados, com gosto de rostadille, Os productores d'esta
regiio no meio: do sen atraso vinicola, segmmdo me asseve-
rou 0 sr, Taron, nein conhecem as propriedades do alevol
eomo meio infallivel de subjuogar os vinhos. Deixam-n’os har-
baramente em vasio, ¢ ndo os irasfegam. Aftestam as vasi-
thas com agna depois da ferinentaclo, ¢ efn janeiro  em
maio langam-lhes dentro bocados de gesso. De Palencia sé
éxaminei wm vinho de 1873, cotado. a qualro libras e nove
shillings, semelhante ao vinho verde; e de Madeid, apenas
puz os labios em mn vioho can defeito do mesmo anno.

Os vinhos ordinarios de Valladolid podem sem injuria
com o epitheto. Como na Alemtejo, ainda fecham o vinho
com azeile, & por isso sabem a rango. la alguns tinfos ex-
cessivamante corados, gue chegam aié a ser negros, 6 pns-
suem conjunctamente altas doses de tannino. 0 acido sul-

furose, que jA ali penctron no fabrico dos vinlios braucos,
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por ser mal applicado, fez- deploravels lmltagoos do Sau-
terne.

0s vinhos brancos de segnnda classe sio mulo fortes ¢
aromalicos, bem limpidos, mas ¢om 20 por 100 de alcool
absoluto. Havia um exemplar chamado Seuierne, talvez mais
parecido com o Ghablis, que estava bom, e njio era caro,
Os pregos variavam enire quaire e dezoito libras a pipa.
Tambem me mostraram um bom vinho generoso, temperada
cont solera do Xerez de 60 annos de edade. -

Zamora tinha alguns vinhos tintos agradaveis mas fron-
%03, om geral sem acidez sulliciente nem tannino, e quasi
todos em activa lermentacio. A forga alcoolica chegava a
13 graus de Gay-Lussac, manifestando-se nas amostras quoe
provei, todas as praticas viciosa$ do processo por que 530
obiidos.—Vinhos coinnluns, bem feitos ndo apresentou esta
provincia ¢ generosos ainda menos.

De Alicante todes os vinhos, ainda os mais ordinarios,
eram superiores a 20 graus de Sikes. 830 vinhos presnpn-
t0s comn rauita cOr e mpito carpo,— A uva chega a tal grav
saccharing, que se lorna indispensavel addicionar agua ao
mosto para que se declare a fermentacio, o mesmo assim
esta & sempre incompleta.— Alguus vinhos melhor fermen-
tados tinham vivissiino aroma, e fizeram jembrar-rae dos
que eu tenho feito em Portugal pelo meu processe das bal-
sas dancantes.— Marcavam 15 graus de Gay-Lussac e ven-
diam-se os das vinhas de Aspi a sete libras a pipa de 113
galloes; sendo guasi todos 1la cotheila de 1873. Os. vinhos
dos negociantes sio muito alecolisados e sobem ds vezes

~de 20 graus, ¢ que lhes augmenta consideraveimente o prego.
Qs vinbos da classe superior a esta sdo maduros, retintos

8 espirituoses. _ S

. Se. 0s primeiros mereceramy 0 nome de plebuntos, a es~

l.es. o sel que epitheto lhes possa convir. Teemn sabor cara-

cteristico, aleool em abundancia, gus chega nos-vinhos bran-
c0s, 2 mais de 21 graus de Gay-Lussac!! Podem ser madu-
0§ &~ §8¢00s, com-aroina peculiar, algum lanto-enjoative,
como.que da olec deficinos. A comparagdo ndo-é lisongeira, -
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nem eu a manienho em absclulo; todavia porque encobril-a,
se foi a que me lembrou ao proval-os! .

0 celebre Morovar, maduro, medulloso e fragranie, um
dos typos mais apreciados d’esta provincia, ndo tinha em
Albert-Hall nenhum representanie condigno que ¢ honrasse.
Deixou-se ficar em casa.

De Logrofio viam-se representadas a Alta e a Baixa Rioja,
cujos limites sfo por um lado monlanhas e pelo outro ¢ rio
Ebro. A segunda elabora vinhos gue se apresenfam s ve-
zes com forca superior a 26 graus de Sikes, em {anlo gue
a onira tem-n’os todos abaixo d'esta graduacdo. Os vichos
ordinarios faziam-se principalmente nolar pela modicidade
dos precos, havendo-0s a quatre e cinco libras a pipa de
108 galldes, no porto de Bilbau. Sao gessados, com certa
verdura alguns, e sabores por vezes exquisitos, O flavor
tambem ndo corresponde sempre ao gosto, e deixa o pro-
vador desconienle, desconsolado, & espera de alguma eoisa
que esperava, e quie por {im ndo appareceu.

Emwm d'elles julguei perceber distinctamente a gosto do
ananaz, € em ouiros aquella particilaridade curiosa de se
decomporem pa boca, como se o alcool de repente fugisse
deixando o residuo da distillag3o do vinho no estade em que
se tira do apparelho de Salleron. :

Parece que lhes deilam gesso para satisfazer os compra-
dores francezes, que exigem determinadas qualidades n’es-
tes vinhos, que so por aquelle meio se obleem. ’ .

0 vinho sem gesso nunca apresenta espuma encarnada
tio viva, nem é (3o deshydratads, assim como tambem- exige
trasfegas, que o sulfato de calcio dispensa.

Ja condemnei estas praticas para que n’'este lovar as ab-
solva.

" A produccio total das duas Risjas pdde avalldr~se am
cerca de dois millides de hectoliiros,

“Alguns proprielavios preparam eom hom emlo, nesta
regiio, vinhos de pasto pelo methodo do Médoc, com es-
cotha esmerada da ova, vindima rapida, no eurto praso de
24 horas, fermentacdo em balseiros, e desengace parcial on.
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total' confurime 03 annos e as novidades. 0s sjtios de Xaro,
Oliauri & Anguciana eslio n'este Coqwme, ¢ parece que ti-
ram hons resultados.

. Prestam-se nmamhmameule a este processo as uvas da
Alta Rioja, que nunca chegam a maturidade avancada. 0
conde de Cirat e Villafranguexa linha n'esle genero um vi-
nho bem executado. Era do anno de 1864, ¢ cuslava 20
shillings a duzia de gurrafas, Coin cerleza, mals caro que
o geral dos vinhos communs de pasio em Hespanha, mas
por isso tambem finha 10 annos, e aimda se conservava;
ndn podendo thxar-se de preca excessivo o que elle pedla,
vendendo por 380 réis cada garrafa em Londres.

Na Daixa Riojanfio se faz o Médoc, porgque as uvas muito
saccharinas, como aclualmente 340 colhjdas, se nio prestam.
30 processo. O-vinho nfio chega a fermentar completamente:
Mas tamber 030 vi 1’aqui nenfinm vinho mediano distineto,
que me deixasse impressio. Apenas me records, qae todes
estavain acima de 206 graus de Sikes. Mnita lidalguin sac-
charina e mut ponea distmeean.

De vinhos licarosos ndo ha abundancia. Mostrou-me com-
tado 0 sr. Taron .o vinho suppurado de Rigja de que j4
fallol, ¢ que se sustenta doce com uma aleoolisagio inferior
a 26 grans de Sikes. Cuslava, porémn, cada pipa quarenta
libras! .
0s vinhas mais ordinarios de Zaragoca, apesar de sua
forga alcoolica exeedar de 26 graus de Sikes, fermentaram
quasi fodoes, S3o forfes, muito rotintos, asperos, tanninosos,
verdadeiras vinhos de Iotagfio. N'esta provincia nio ha meio
termo, ou ista, ou entdo o vinho generoso; porém, com quanto
aregra estabelecida em Hespanha ndo admitta ali vinhos com-
mnns de pasto ordinarios, por serem as uvas extraordina.
riamente saccharinas, deparon-se-me um.que tinha preten-
¢hes a médoquiceno com 13,5 por 100 de “alconl ¢ aroma
d¢ rapé, que so podia agradar aos gne nunca houvessem
visto:-o original de que ellc era ma copia.

‘Orense mandou vinho cm garrafas ¢ vinho em pipotm
Dos vinte: ¢ seis barris que visitimos, tirou-§¢ vinagre; ¢
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de dois vinhos brancos, que provimaos, além d’estes, um ps.
tava acido ¢ o oulro sabia a oles de ricinos.

A oipa de 108 galldes valia em média nove liliras, ha-
vendo vinhos por melade do prego woutras regides, que os
deixariam em esquecimento, ¢ que nao estavam azedos,

Cadiz tem vinhos semelhantes aos de Xerez. A forﬁ;a al-
coolica dos vinhos brancos que exa ninei, oscillava eniro
26,7 e 34,9 gravs de Sikes, sendo 08 mais {ricos para mif
os melhores. Tomel n'esta sec¢ho conhecimento com o Pge
jrrete tinlo que nunca havia provado, e que possue um arg-
ma angu av, e nion Posso definiv, inteiramente desconhe-
cida. B preparado eom maste concentrado, e algumas ps-
sencias, denunciando gosto de testadills. Nio me agrado, -
ainda que. n'esla maleria possa 0 men vole nio ier com-
petencia. K ndo agradav, para o8 gue entendam de vinhos,
nao & expressao synonyma de niio ter valor,

0 Pajarete branco, mnito mais sceeo que o tnto ¢ maily
mais alcoolico, paveccu-me mas agradavel, no entanto nio
conheco assis este fypo de vinlio para que me juigue com
direito a formar juizo definitivo sobre elle.

() verdadeiro manzenille de Cadiz ndo existia na cxpo-
sigdn.

Cordoba ¢ celobrada pelo famoso Mmm!!a Este yinho &
mpio mais secco que o de Xercz, constitindo esta pro-
priedade a principal differenga enfre os dois. O Montilla
vetho & vendido a paso do oiro. Um que vi de 1830 cus-
lava 274 libras a pipatf Outro Montilla de 1867 com 17 gldub

‘de Gay-Lussac,. (ambem era muiin caro.,

Malaga & 1o conhecida, e acha-se por tal ibrma bdracte-
risada, que pouco extractarei dos meus apontamentos dcerca
dos seus viuhos. Nesta provincia nio -me detive em ob-
servar. 0s vinhos modernos. O mais novo que provei tinha
a data de 1800,—74 annos de edade. Behi outro mais an-
tigo~—de 17931 Ndo ignoro que os vinhos como as muthe-
res no oecasn costumam geralmente epcobril-u, embora em
sentido inverso; mas, ainda assin quaiqum dos dois devia
ter cabelles brancos.
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-0 vinho do Xerez nfo estava representado com a pompa
digna da soa fama, ¢ n’esta parte as exposicbes parlicnia-

_res oram mais ricas o variadas que a do governo: ¢ircam-
stancia que a meu ver nfio descujpava nem suppria a falta
dos cxemplares nas collecgdes: officiaes.

Havia hons vinhos & certo, o algumas soleras distinctas,

mas que nfo davam idéa cabal da comarca vinicola d’onde
eram procedentes, ¢ que della apenas podiam dizer o gue
uma folha nos representa da arvere que a produziu.

- Para mim, comtudo, encontrei, ali, um vinho de basfante
inferesse, wm Sherry inteiramepie nanaral, sem nenhum
tralamento, d'aquelles gue nfio costumam sair aunca das
“{routeiras do seu paiz, ¢ nos seus primeiros annos de ado-
lescencia. A importancia d’este exemplar estd no que eu
disse, que o vinho de Xerez ao principio era um vinho or-
dinario, analogo ao manzanilla.

F com effeito assim me parccen tambem, dando-se a res-
peito d’elle o que succede ao nosso Cerceal do Madeira,
bem humilde quande nasce, ¢ mais tarde pela educagio o
primeiro e 0 mais fino vinho branco gencroso, qae a arte
cennlogica, cm todo o globo, tem conseguido crear.

Diz a zurrapa ao Xerez:—Tu o que tens & a forma,—
como a Venus dos Hottentotes contemplando a de Milo na
phrase brilhante de Vietor Hugo.

Depois do Sheery natural, viam-se  ainda algnma% varie-

dades comiming, sob 0s seus diversos aspectos de colora-

¢lo,—pallido, dourado e-tostado; seccos sempre, muito sec-
08, o por vezes tocando no exagero, Estes vinhos nio es-
tavam marcados com pregos excessivos para a fama que
-possuem, e variavam entre treze e cincoenta libras.

Ao lado do Xerez menino e do Xerez ji.homem, figu-
ravam as-soleras, avos e nefos da mesma familia—ama ge-
racio compieta, em que a velhice como que representa. a
quinta essencia do vinha, Yerdadeiras preciosidades cenolo-
‘gicas, cuja edade chega a passar de um seculo!
~ “Provei viono de solera com diversos annos, e pude ver
- (que ainda o menos edosn € Sempre mais concentrado em
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$ags, mais rico e alcool & aromas do- que 0s wnhos &m
que ellas se diluem.

-Havia-as de duas cspemeq*tmtas e brancas, e hasianles
ohtldas pelo processo ja descripto da concentragio.

Parece - inacredifavel, mas & cerlo, que ainda se guar-
dem algumas com mais de duzentoes janciros! B ¢usta, com
effeito, a comprehender, qoe estes monmentos liquidos pos-
sam reststir tanfes annos, sem se fazerem ruinas!

Ev te admiro, macrobia cepa, que tl'ﬁl'lhmlttt,s a0s fithos
a tua longevidade! - :

Entre os vinhos da Andalazia, foi dar com am que se ap-
pellidava Madeira de Xorez. Tal qual com esta simplicidade,
Custava a pipa de 108 galldes vinte e wma libras, e se ndo
fora tao forte, podia dizer-se menos mal imitadoe, O vinho
pertencia & classe dos combinados, e estava para o original,
como o verdadeivo chagrin para o papel d’este nome.

A provincia de Valencia, com qnanto tivesse na cxposi-
¢do do governo algumas amostras dos seus vinthos, eslava
comn maior desenvolvimento representada nela sociedade de
agricuitora local. () catalogo d’esla asseciagiio comprehen-
dia 131 expositores, que enviaram alguns vinhos antigos;
tendo obtido em' Albers-Hall um cellar separado pira os in-
stallar. Ali vi differentes vinhos preparados 4 moderaa, mas
nem t0dos com exito fehiz. s vinhos, de mais a mais, ha-
viam sido expostos em vasilhas de madeira, e-as condicdes
das cques & o methodo dag provas nao permittiam fazel-o,
Desellganae-vas; 0s virthos naturdes exigem sollicitos cui-
dados. & por isso, no fim de algam tempo manifestaram
ligeiro pique acetico, a par de outros defeitos mais difficiis
* de desculpa; defeitos de vasilha ¢ aromas mal definides on
1mprop1 108

- A prova na boca gra qmsl sempre desconsolada e enjoa-
tiva, e alguns moscateis licorosns além de poneo aromaticos,
possuiam cheiro a podre, sendo de podriddo verdadeira da
uva, taivez do enxofre que tivesse feado nas passas ¢ de-
pois se converlera em acido sulphydrico no vinho. Havia,
porém, muitas amostras dignas de elogio, recommendan-
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- do-se aos provadores. Os precos, como os de lodos 0s vi-

nhos hespanhoes, continuaram a impressionar-me pela sua
barateza, a qual todavia eu ndo irei aflirmar que poderd
sustentar-se, quando o fabrico se aperfeigoe, ¢ estes vinhos
tenham largo consumo nos mercados exlernos. N'esta parte
nutro as mesmas duvidas que j4 expuz, quando me referi
a0 custo ditninuto de alguns vinhos portugnezes da actna-
lidade. o

Catalunha tinha uma vistosa exposicio devida ao Instituto

~ de Santo Izidro, e (ue sc compunha de vinhos communs,

claretes e retinios, vinhos velbos (rancios), vinhos doces
¢ af¢ wn espumante da familia do Champagne e oufro ver-
mouth. Precos modices e variedade de prodaccio. Cento e
(uatro expositores concorriam para ornamentar o throno vini-
cola da regido, optimamente representada pelo sr. Yaner.

.Depois de examicar os vinhos ordinarios .da comarca do

Sitjes, encorpados e tanninosos, cheirando alguns ao panno

do filtro porque provavelmente haviam sido passados, como
tainbem succedia aos de Ville Nucva y Gelad ¢ bem assim
a0s de Panades, passel d comarca de Esparraguera onde ¢n-
contrei uma deliciosa amostra de vinhe da lavra de D. An-
toni¢ Casiel Pens, habilmente preparado, com delicioso bou-
quet, corpo e cor, em proporgdes admiraveis. Era um so-
berbo vicho de pasto, obtido com o esmero, que na sua
Preparagao costumam empregar os {rancezes, ¢ que seyve
do apoio ds minbas theorias. Vinho que o sr. Yaner. me

“asseverou ter sido feito aflonas com a wva- menros madura

do que & costume colher-se. Tinha o sabor do tannine reffiné,
wn certo gosto de café verde, como s¢ nota nos mais finos
de Bordeus, e aroma-correspondente.

Vendia-se a seis libras ¢ quatro shillings a pipa de 108
galldes! Se houvesse jury, ninguem como este exposilor
teria tanio direilo a reccber uma medalha, que ndo seris
a primeira com fque o honravam, com 2 differenga que em
Franga, aquelia casa obteve premic em 4867, pelo vinho
docs de 1865, ¢ agora o alc'augal ia por um vivho inteira-
mente dnfferenle
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0s vinhos da comarea de Llobregat siio algnns de lavor
diverso do geral da Catalunha. Palbetes, fracos e de sof-
frivel avoma, com gquanto famhen? os possua {anninosos como
o0s de Sitjes. Entre 08 primeiros recordo-me de ter visto
um, com data de 1B73, que se dizia fabricado com uvas
provenicntes de cepas imporfadas de Bordeus, e que nio
apreséntava distinngio. Talvez se distinguisac apenas entre
0s ordinarios.

Este exemplo podia levar-nos a concluir, que as wvas
hespanholas pouco maduras on nos limites da verdadeira
maturidade: segmnle as idéas que professo, s3o superiores
&s francezas, ainda mesmo para a preparagao dos vinhos

fracos. Com verdade, porém, n3o devemos d'este facto fi-

rar logo cenclusio decisiva e absoluta. Nem eu sei quaes
foram as uvas francezas importadas,em 0 modo por gue
a imitagio sc realisou. A regra para mim, que até hoje me
parece nde estar desmentida na pratica, é que asimporta¢des
se devem fazer das regides mais fiias para as mais quen-
tes, o que se verifieava, conseguindo-se por este meio ndo
$0 crear novos typos-de vinho, sendo tambem modificar os
antigos com vantagem. Exponho, por fanto o facto como
clle se me apresenta iseolado de informacBes; e faco es-
les reparos para que so nio fique pensande Qo reprovo
a importacio de cepas cstrangeiras em todos 08 casos,
nem gue 0 exempio as condemne: além d'iss0, coma todos
sabemos, a md gualidade do vinho nem sempre & indicio
da rpim natureza da cepa. NOs que o digamos.

‘Da comarca que se intitula Coste do Levants passel
em revisia varios vinhos palhetes e presuntos. Disse-me
0. sr. Yaner que 05 vinhos d’esta regido envelhecem com
rapidez; logo no primeiro quno apresentant o gosto de ran~
cio, e completant a sua carreira aos oito annos. Teern pouco

“fermento, principiando a serem exporiados para 2 America

0s vinhos aromaticos, maduros e alcoolicos d'esta circum-
seripedo. : :

A provincia de Tarragona, pelo que esid praticando,
pode considerar-se wma dependencia da nossa regifo do

I

CONF. . IL i
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Douro, porque se serve d'este nome gue junton a0 della
nos mercados da America e da Grid Bretanha, conwo se
tivesse este direito de juro ¢ herdade. 0 vinho do cawpn
de Tarragona & para esse fim lotade com o vinho da co-
marca del Priorato e Panades, além da baga com que se
pinfa.

De Lerida, entio occupada pelo: carlislas, apenas provei
um vinho tanninoso, forte e encorpado do Pueblo de Cale-
fell. Mais um. presunto da sorfidissima salchlchama mnolo-
gica da Catalunha.

Depois dos vinhos hastoes, :que $30 o 1ypo volgar geral-
mente conhecido, passei aos clareles, feitns sem engago
na provincia de Barcelona, e perlencentes as comarcas de
Ville Nueva y Geltrat, Llobregat ¢ Costa do Levante. -

0s claretes nareceram-ni¢ vinhos degenerados ¢ sem ca-
racter bem definido, uns cheirandc e sabendo ainda ao acido
sulphydrico, como nos succeden, & pitros poucod acidos ¢
desharmonicos e suas differentes partles. Desequilibrados.
Se o desequilibrio provinha do processo on da ryualidaids
da uva & que ndo poderei decidir, :

Entre os vinhos finos figuravam alguns rancios distin-
ctos. Doces e alcoolicos, 4s vezes com a fortalsza de pol-
vora, como se exemplifica ua eomarca del Priorato. Varios
specimens de Llobregat, dados por velhos, porém sem data,

- —nlo julguem que haja agui contradxcrao—tmham sabo-
res multiplos e successivos; pelo menos tres sabores. Um

_da Costa do Levante, feilo de uva Sumoll lembrou-me o vi-
nho de Carcavellos, e o8 rancios de Turrgsa pramavam pela
forga aleoolica.

Nos rancios de Barcelona podia ds Vézes otar-se o gosio
de tostadéle, figurando enlré os d’esta provincia um 1mos-.
catel superior e os vinhos de uva garnache.

Comad lsmbranca, aqui indice varios rancios seccos da-

. ‘mesma provincia dignos de detido exame.: S

- Dura ja esta conferéncia ha perto de duas horas, e é
tempo de terminal-a. De tudo que vi em Londres, resamo
em breves palavras as minhas conclusges,
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A Hespanha possue grande aptidio vinicola e extrema
varicdade de typos, O sen solo, que 34 hoje prodoz abun-
dantemente, pode ainda receber exiensos vinkedos, mas é
preciso com mui pequenas cxcepioes aperfeicoar a vilis
cultura que se acha em hastaale atrazo. O fabrico ¢ muito
defeituoso, commeltando nos vinhos de pasto erros gros-
seiros em que fambem caimos com frequencia. Fermenta
mal 0s mostos, o maierial das adégas & mau e pratica a ges-
sagem com muita generalidade. As vasilhas grandes, que al-
guem llefende nos climas queunles, em as comarcas onde
ndo ha caves, sob 0 pretexto de que assim o vinho nunca
 chega a aguecer tanto, e melhor resiste ao calor, devem
a ponco & pouco substituir-se pelos vasos vinarios de me-
nor capacidade. Eu niio ereio gue se possa fazer vinho sem
agnerdentc ¢ conserval-o, onde nio haja caves, niem annca
me convencerei que os grandes toneis as dispensem.

0 sstudo do alguns de seus vinhos e as unalyses dos
mosios que conhago levam-me tambem 4 conelusio, de que
pode preparar maifos vinhos de pasto abaixo de 26° de Si-
kes, embora nunca deva perder o typo aleoolico do Xersz que
6. 0 sen vinho generoso de mais reconhecido merito,- Notg
porém, que aki os proprietarios jd vio fazendo n'este sen-
tido louvaveis teatativas, algnmns corcadas de bom exiio,
em {anto que 08 1n0ss0s viticuliores nem queremn que lhes
fallemos de innovagGes.

N30 s6 as amosiras que estavam etn Albert-Hall, mas os
vinhos que provei 1as bodegas de Londres confirmam este
juizo, Os vinhos fracos tecm sido obfidos on das uvas
gque nunca chegam a um gran excessivo de saccharifica-
¢do, banindo do geu preparo a aguardente, ou, nos terre-
nos em que ellas s¢ colhjam demasiadamente maduras,
gortando-as mais cedoe, no momento em que os acidos e.0
assucar se acham bem eguiiibrados no fructo. Dos claretes
havia; comtudo, duas classes dliferentes, fabricados & moda
de Hespanha ¢ 4 moda de Franga. Os primeires eram cla-
retes, pela sna eor ser mui fraca e curtidos sem engago,
porém de tal forma -alcoolisados, que estavam pedindo cal-

Te
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doira-de distiltagdo, 08 segundos ¢or de rubi mais inlensa,
limpidos absolutamente, com rascavel tannino e pronutciado
flavor, indicavam de prompto qual & o melhor processo
que convird -adoptar; isto é o francez,

- 0s claretes 4 moda de Hespanha sdo vinhos apresentados
pelas pessoas que das reformas so acceilaram metade. Ora
ein vinhos 0 meio termo da aleijdes. Dimingir as curtimen-
tas, tirar o engaco e continuar a ferver os moslos incoms
etamente, para depois moderar as impaciencias dos fer-
mentos com alcool, & correr 4 ruina e inutilisa¢do do vi-
nho. Nem s3o potavein direclamsnte, nemy podem nmsin-
rar-s¢ com ontros, porgue lhes falla a codr o o corpo que
nol-0 permittem fazer.

. 0s vinhos generosos e licorosos so bemn conhecidos de
todos para que nos demoremos sinda cm novas consideras
¢bes sobre elles. Os de Iotagio rivalisam com 08 nossos e
sobretudo nos pregos, que s¢ o calalogo failava a verdade,
ndo podem de certo descer mais.

- Com taa differentes ¢ variadas aptidoes w@nologicas, pode
aguelle paiz compor um ramitheic visteso, a que nio fal-
tem as flores mais delicadas; precisa, porém, cultival-as
com esmerg, para que ndo venham a 1horrer quasi todas
no jardim em que nosceram.

Mutta riqueza, concluo ey, porém mal aproveiiada. E isso
vos vale, se & tempo tiverdes nmcxatwa, e sacudirdes a
preguica dos hombros. -

E agora, senbores, a caminho para a Anda[una. Quem
que todos juntos facamos este. passein,

Toros e Manzanitle! _

Estamos na mais formosa e pittoresca cidade do sul da” -
Hespanha, no verdadeiro paraizo de Mahomet. E escolbere~ '
mos-para: visital-a um extenso dia de maio. A tarde haverd
corridas. Uma famosa corrida para que foram contractados

03 mais dextros bandarilbeiros. - Chicklanero & o primeire.

espada, Que nwis vos posso dizer? E desce 4 arena com _
-a sua brilhanie cuadrilha. L
. Poucos tustanies depois da se abrirem as portas da pral;a,; .
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ndo cabe um alfinete no eirco, e uma brisa mais fresca que
& temperatura do dia, briecando com as nuvens no firma-
mento, até entdo nublado, oermitte que o sal nio falte is
gorridas e occupe 0 sen logar nas trincheiras.

 Estio guarnecidos e vistosanente adornados todos os ca-
marotes, subresaindo nos extensos palanques ¢ traje ori-
ginal ¢ limlissinio dés andaluzes, A apparencia é risonba,
g falla-se ali em voz alta, versandc a conversacio sobre
as immensas faganhas do predilecto toireiro. N'aquelia tarde
de mais a mais sobe a curiosidade de ponto. Além do Chi-
chlanere figura um creador novo, uus uunca mandon hons
a praga.

0 legue, que nas mios da hespanhola foi sempre a me-
lhor estagiio semaphorica dos namorados, concorre para
dar vida & festa, ¢ agita 0 ar em agradaveis luladas, que
subtis e irrequictas beijam na face as mulheres com hem
soffrega meiguice.

Como contraste, em quanto esla sceha $8 passa ¢d fora,
conversa o creador das manaldas, n'um re¢anto da praga, camn
os picadores, e depois de mil historictas hyperbolicas so-
bre a bravura dos loiros qua vao ser corridos, deixa na mao

_de cada centeurs uma luzenfe an(;a hespanhola de oiro bemn

amarellinho,
0 tempo corre veloz, o j-i o gobernader quo presu]b ao

- espectaculo apparece no camarote, Tndo se pde a postos e

comeca a corrida.

0s novos filhos de Ixion, que se empemum por acredi-
tar o gado, depois gue examinaram de perio a hizarria do
creador, eptram na arewa para insultar a fera: Avangam
para ella com impeluosidade, mas deixando nialicipsamente
resvalar a vara, que empunham em logar da selta, permit-
tem que as hastas del toro arranquem a entrauha aons ca-
vallos.

Logo que o sangne espadana das ferldae B Imga as de-

_fezas. do soberbo animal, rebenta uma explosio de apulau-

s0S. A scena repeie-se de instante a instante com o mesmo

alaride, até que ao quarto boi, jazendo no circo por terra
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perto de vinie cavallos, se espalha a noticia de que niio ha
mais nenhum para -continnar o combate,

Entio todo aqueile pove, ebrio de enthusiasmo, esque-
cido de si mesmo, & no auge da allucinagdo a mais extra-
vagante, se ergue em um impeto de colera, de olhos torvos,
labios abertos e narinas dilatadas, com 0s braces ¢stendi-
‘dos ¢ alcados acima da cabega, agitande os lencos, agi-
fando os leques, atirando os chapeus ao ar, batendo como
louco com 0s pés sobre a8 trincheiras, e alé as timidas
donzellas, n'um tomulto indescriptivel sem pintura, incu-
tem o espanto & o ferror & propria fera enraivecifa, bra-
dando em enro satanico.

~—cCavallos, senhor godernador, queremos cavallos, sa.
niio. demolimos a praga.»

- Augroenta a cada instabte a convulsdo {ebril, os mais en-
thusiastas passam da ameaga a parlir os bancos, ¢ deixam
a auctoridade hesitanic, que locta comsigo mesmo, para
descobrir o meio efficaz de aplacar a tormenta.

A fera retinta no saigae das viclimas, acampanha a fu-
ria da multiddo.com estridentes berros, pedindo provavel-
mente novos cavallos para o sacrificio, Vence a forga a ra-
z30. O ‘publico impDe a sua vontade ao gobernadoer, que
desapparece do seu logar, succedendo-se um curto inter-
vallo da mais feroz algazarra. Abre-se a porta da praga, eis
0 momento solemne, e por. ella entram dois soberbos ani-
maes que passavam n'aquelie instamie, em uma das rmas
proximas, puxando a carrnagem de opalenty fidalgo. Este
apparece tambem no circo, ac lado do gobernador, mas
ainda ndo estdo sentados no camarote, ja a fera, compre-
hendendo. o publico, derruba a magaifica parelha que lhe
trouxeram pdea immolar.

D'aqui por diante passa o enthus:asmo a [IL]IMO, e até
o lidalgo que ndo daria por {odo o oire do muado 0s seus
elegantes. corceis, atira com o chapeu ao toiro para feste-
jar 0. tyranno, Fogem 0s leqnes das mios das mulheres, os
ramilhetes convertem a arena em jardim de flores, chovern
os brindes de toda a:parte, & tim diluvio de prendas, que
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alapetam o circo. B o toiro coberto de po e de sangue,
cheio de cansaco e de gloria, vomitando raiva, recebe as
ovacoes freneticas da mulidio, como numca se votaram as-
sim, nem na aniiga nem na moderna historia, 4 coragem
tivica nem ao heroismo guerreiro.

¢ Qual & o Cesar, gual & o sabio, qual foi o patuola, onde
estd o general, aponten-me Sequer wn arlista, mostrem-
me o talento mais celebre que possa dizer com verdade ior
visto diante de si o publico n’um 1apto de enthuclasmo pa-
recido?

Dobalde buscareis indicar-m’o.— Nio procureis -—nque
nao ha!

Naquelle instante de Ioucura, pode sem dicacidade di-
zer-se, que o toire vale hem mais do que o homem e to-
das as suas obras. :

Inconscicntencente ¢ Caligula, feito dews na praca pu-
hlica, sem que precise decretar a sua adoragdo pelo povo!

Toros ¢ Munzanilia!

A festa nio terminou. Deixemos; porém, a praca ¢ en-
tremos no colmado. Ao colmado, onde se bebe o bellissimo
vinho de manzanilla, onde se canta e passa a noile intsira

‘em folgnedos, sempre com a mesima alegria.

A porta da tiende apparsce o celebre foreador, 0 vinga-
dor dos caballos, seguido dos seus amigos e admiradores.
Traz pelo hraco nma guapa andaluza, d’aquellas gque nfio
veem ¢d,~—creaturinha gentil, cujo pé ndo abriria maior

‘molde sobre & areia do que as piégadas de uma andorinha.

Afastam-se todos para a deixarem passar. E a rapariga
gue se acerca de nma das mezas, atira com a toalha ao
chio e poe por toalha a magnifica mantilha que lhe cobre
os cabellos, e gue invejariam princezas de a saber nrar
da cabega com ¢ mesmo garho que ella.

© 0s crpados do colmado enlram com as bandejas de san-
zZanille 6 vio servindo os grupos. Cada bandeja tem, pelo
menos, uma centena de copos esguins e afunilados, mas
ndo em famanho exagero como os do antigo Champagne.
Em quanto os companleiros se servem, salta a honita an-



r

104

daluza para cima da meza em gue pozera ¢ airoso @ arren-
dado tapete. Enloa com voz melancholica a canglo, as eor-
das da guitarra acordam a este signal, 8 vibram acompa-
phando-a.

Principia e jaleo; e todos, dando palmas compassadas
com a mio, augmentam ainda mais a voluptuosidade da
danca.

0 manzanilie, pallido como a formosura doente, mas puro
de confeigbes importunas,—puro como a purcza das virgens,
e 20 mesmo fempo suave ¢ tentador como as caricias das
gaditanas, angmenta a jovialidade da festa e concorre para
lhe desenvolver o calor.

Ao bebel-0, cada andaluz ergue 0 copo na mio direila,
o atira com o vinho ao ar. De todos os Iados. o vinho re-
puxd, mas nem uma gola se enlorna, porque vemn ountra
véa cair nos calices, mmais bulicoso o espumante, ehcio. de
holhas de gaz, como 0s.rolos da onda, quando morrem na
praia.

Um incidenie pouco vulgar no colmadn interfompe afesta.

Ouvem-se paimas fora do compasso, e protestam 0s an-
daluzes contra a violagio do rhythmo.

Ora o que havia de ser, um incidente original, que pouca'
tempo durow. .

. Dois inglezes, que finham ido a Sevilha para assistir
as corridas, estavam tambem ne cotmado, ondc entraram
fazendo parte do cortejo do toreador. Depois de haverem
tomado todas as precaugdes, quando se resolveram 4 vir -
a Hespanha, trazendo comsigo de Inglaterra dezenas ¢ de-
zenas de cartas de recommendacdo; depois de terem re-

conhecido, que a faca do andaluz & uma hyperbole paramet-
ter medo ao tabaco, o qual se deixa assim picar com maior
solemnidade; depois de se cerlificarem por meio de pa-
cientes investigacbes, que as formosas sevilhanas nic usam.

de navalha 4 cinta, nem escondem o punbal naliga, n'aguella

tarde assistirao & toirada pela terceira ves, e pareciam iden-

tificados com os costumes andaluzes, com loda a benedade- e

dos costumes bnlanmcoq. -
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Na primeira tarde qguizeram fugic da praca, estando a
cerrida no meio. :
Era bonito vel-os ¢xclamer, quando. algum cavalle cafa
exaninme, em grave ¢ sisndo inglez, qué nEo linha riseo de
ser cutendido. '
. —eComo isto & barbaro! Como islo & atroz! Semeliante
nagio devia_de ser riscada do mappal!s

De minuto a minuio fentavam sair da praca, mas a al-
fluencia do povo cra tal gue ndo os deixava. Ficarany con-
trariados afé o fim, porém nos nltimos toiros ja applaadiam
as sortes dos bandarilieires, continuando a vociferar con-
tra as facanhas dos centaures. Yoltando 4 hospedaria n’essa
noite, tinham-Thes dado vinho de manzanilia a heber, Mesma
careta que aos toiros! Acharam-no acido, fraco, descon-
solado, insipido;—detostavel belida n'nma palavra.

No.dia immediato, foram comtudo 4 segunda corrida, por-
que precisayair saber, al¢ gre ponto chegaria a harbari-
dade do pove hespanhol. Voltaram, porém, mais alegres
para casa de que na primeiva tarde, e sob pretesio de que
fazia calor, pediram j4 manzanilla, que ninguem s¢ atre-
vera a servir-lhes pelo que suceedera na vespera, Beberam
bem, e coalessaram por fim, que era um optimo vinha para
os climas gquentes,

Finds a terceira corrida, achavam-se no cofmads, batendo
as palmas com 08 manolos, fora do compasso & verdade,
mas vestidos de andaluzes. Risonhos e rontentes gque ners
duas creancas, sem perderem um tregeito, nem lhes esca-
par wm requebro da amasia do foreador. Beber manzanilla
4 hespanhela tambem niio sabiam, e por isso vasavaun me-
tade ov faio, nmas com tal empenho se pozeram a apren-

“der, que ajustadas as contas, conseguiram ingerir mais vi-
nho que o8 andainzes, embora entornando o dobro.
- Foi ja depois de torem bebido muito, que se resolveram
a bater as palmas, e por isso uo meio da danca parfurba-
ram 0s manolos, os {uaes em poucos minulos 0§ melte-
ram a compasso. ' _
- A danca cada vez mais voluptunsa e desenfreada demo-
CONF, ®, 1L . 7
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rou-se¢ ainda por muito tempo, ¢ ndo foi intérrompida ou-
{ra vez, seniio no momento em que & porta do colmado se
ouviram vozes bradando, gue havia chegado a berlinda de
Chichlanero. A este grito lodos os andaluzes se encaminha-
ram para ella, € com o vinho de manzanilla ensoparam a
carruagem do celebro toreador e os cavallos que a conmr-
ziam, desde as pontas das crinas até o ultmp crave das
ferraduras; com tanta genevosidade e largueza de animo,
como se para tor manzenidle bastara encher os tonels nas -
aguas do Guadalquivir! :

Toros ¢ manzanillat Delirio e prazer,

V65 mesmos, senhores, onde eu diviso 0s caracieres mais
sisudos da minha patria. .. lalvez dancgasseis aqni, se uma
andaluza como a de Chichlanero saltasse- sobre esta meza
e 0 manzanilla repuzasse nos copos,

'E n3o seria a primeira voz que a dan¢a communicava o
seu eloctrico movimento a uma assembléa, pois se confa
que j& perturbou a seriedade de um tribunal.

Qualquer que seja a vossa opiiido sobre 0s costumes de
Hespanha, ndo podeis negar que estd ali um pove heroico,
grande alé nos seus erimes! Afzstados d’clle, pela repu-
gnancia que nos inspira um facto da nossa historia, que
ndo poderd repetir-se jamais, ainda hoje procuramos des-
viar a vista da sna agricultura, da sua vida littoraria e
scientifica, e de todo o movimento intellectual, manifestado
em obras de subido qlilate. Apenas de espaco a espaco,
gquando a guerra se inflamma n’aguells paiz, seguimos de
longe com os othos as hictas erueis e fratricidas, que me
trazem’ 4 lembranga o sinistro e legendario personagem da
mythologia que devorava os filhus. -

Esta mdifferenca que foi buscar a origem a um Jos mais
nobres sentimentos da alma, digno da admiracio de todos
os homens, nfo nos deve, comtudo, fornar insensiveis 4
dor a que. 0s espiritos generosos nio podem fugir quando
contemplam as calamidades de gualquer nacio.

Escondido n’aquella natureza indomita, que se abala om
convalsies tremendas, estd um pove que dispde da vida -
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com a generosidade & abnegagio dos heroes; capaz de ser
grandle pava o bem como o tem sido lantas vezes para O
mal,no dia em que soar a hora solemne do arrependimento.

Admmiramos a Franca que de desgraga em desgraca, ca-
receu de passar por tantas provacoes para obler no fim um
trinmpho sem exemplo na historia. Admiremos egualmente
um pouco a Hespanha, que tende nm punhal por tanto tempo
cravado no coraglo, combate ainda com a ¢nergia dos que
desprezam a morle,

Ali onde o agricultor vé& quotidianamente incendiarem-the
0s campos que elle revoive com sacrificio, ali onde o in-
dustrial assiste a0 espectaculo de lhe destruirem a fabrica
gue elevara com immenso labor, ait onde ¢ guerrilieiro e
o soldado nio hesitam em immolar n'uwm momento a fami-
lia a que ambos pertencem, ali onde parecia nio dever exis-
tir agora sendo a terra queirada pelo fogn de innumeras
batalhas; ainda ha uwvas, ainda ha viche, ainda ha 13s, ainda
ha gados, ainda hn minerios para a exportagio, porque o
solo disputa a fecunthdade aos mais ferieis torres do globo,
e possue a nobre altivez de punca se dar por cansado, imi-
tando o exemplo de quem ¢ domina. '

Procurei iniciar-vos na hisforia dos vinhos d’esta nacio,
e pedir-vos-hei com verdadeiro interesse que os estudeis
de mais perto ainda, Temos fugido sempre de reconheeer
as riquezas da Hespanha. Nio foi por ella que os portu-
guezes fizeram caminho para o Oriente, nem para a Ame-
rica, onde fundaram imperios. N'aquellas épocas heroicas,
abria-se diante de nos mais vasto horisonte —a estrada
quasi infnita do Qreano, que percorremos coimr verdadeiro
assambro, nu tempo em que ndo havia o vapor maritimo;
buitando a andaciosa coragem das pequenas aves, que se
balodgam nos ares, apenas entregues 4 fragilidade das suas
azas, mas que nio deixam por isso de chegar sempre ao
porto do seu destino, depois de haverom obrado 08 maio-
res prodigios de dilatado voo.

Ninguem perde 0 amor & sua patria, quando estnda o
confessa 0s recursos de wine naclo visinha, Para o com-
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mercio e para os lavores intellectuaes a civilisagio acabou
ja-com as fronteiras. Para as nacionalidades ndo! Porque
embora nio vivamos separados dos hespanhoes por um ¢a-
nat tempestaoso como o dz Mancha, pem por monfanhag
que heijem as nuvens como 03 Pyreneos, entve nos e el-
les existe uma fronteira mais forte (ue totos o5 nbstaculos
devidos ac acase das revoluc@es do globo, ¢ quo se pos-
sam lancar e permeio epire duas nacoes, para justificar
a existencia d’ellas—a lingma, as tradigbes historicas de
todo o nosso passado ¢ a vontade do povo.

A vontade do povo, que poria 0 peito para se defender
e conservar o seq nome, ali onde a nalureza ndo quiz crear
um rochedo, ali onde a natureza se esqueceu de excavar
o leito de um rio!




13> CONFERENCIA

EM 6 DE NOVEMBRO DE 1875

No salde nobre do theaire da Trindade

— e 13683 )

SUMMAD,IO

Bapide ransicio dos vinhos du peninsuta p:im o5 vinhos de norte da Furolm —
Adiomenty do estude dus viches italianes,—Importancia vinicols de impe-
1o awstro-hungaro.—Relagio summaria de todos o3 vinlos que produz, o
seleeylio dos mals Imporlantes — lHungria ¢ Transylvania.— Centrog vinico-
las desles eslados.— A Hongria ua Kxpesiclo de 1874, ¢ impressio produs
zida pelos sens vinhos no vhservador.— Saciednde vinicola de Buda-Pesth,.—
Carncleres geravs dlos vinhos bungares.— I'reverbio magyar.— Produceiio das
mals inleressanles comarcas vinicolas du flunpria e em separada da da Tolkaj.
Quaes sliv os vinhos gue Pio v approvava, julgando que [he eonvinham.—
Diversidade da conslituigio geclogica ¢os terrenos consagrados na Mungria &
cullura da vinha,— Romes das caslas Jius uvas tinlas ¢ brancas do melhor.
yualidade,— Divisko dos vinbos Lungares em grupos por ordem de mavite —
— Glassificacio de Morocz,— kxame dos tynos mals importantes axpostos mn
Albert-Hall.— De como queth possue dols vintes na alpibeira nda lica privado.
de lseher vinho em Buda-Pesth.— Duas joias.— Bakator & Somlaw.— () hispo
Ranglder ¢ o visinho Ramasetier.— Tokaj reubads.— Vinhos da Transylva-:
nia, — ¥egyes, Kikitllimente ¢ o grande Bakalor.—(Onde se vae cncontray o
riegling ¢ o framiner do Rbeno associattes ao earlienel do Médoe.

Yinho do Tokaj.— Monarchias vinicolas.—De como se prova que o ordenado
mensal de wn amanvense nie chegaria para comprar uma garrafa pequena
do tegitima Tokaj.— Luiz Napoleio ¢ a colheita de 1811.— Como retitbuiu
o imyerador da Austria a dadiva que recelien do red da Hollanda.— 0 Tokaj
nas akegas subterraneas da Polonin.— Prologuio polaco, que belisea os hun-
garoz,— Montanhas do Tokaj.— Aspeclo da regido, geologia dos sous tarrenos

" e castas pecndiares — Guitura da vinha, lavorese apohos. — Faliico do Tokaj.

— A vindima, a escelba das passay, a fermendacio do masta @ a8 varindades
do vinlo.— Tokaj erdinario —scaworodny —imndslas — aszi on aushruch-—
essesicie.— Tratamento, forga aleoslica e estabilidade do Tokaj. —-D0|s rios
cgualmente grandes ¢ Jescgualinente formosos,

Mens senhores! —Estande conchiido o estudo dos vinhos
hespanhoes, pareceria natural que en viesse hoje entreter-
vos ¢om a historia dos vinhes-de Ralia, que pelo clima,-
solo, typos- das uvas e processos de Iahmm, ainda :1p1e~
senla relacfin inlima eom 0 nOSso paiz.

CONT. P IL ) 8
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Era isto o que devericis suppor, ¢ o que ¢ methodo 1os
gxigia; vos, porém, falvez que cstijaes cufadados de o
* virdes fallar tantos serdes a fio dos vinbos prosunlos, e an-
tes (ue me mosirels o mais leve losgrosto o eaMOreeinien _Lo,
affigura-se-me neressavio suspender por algmnas sesstes-
o resto das aventuras d'aquelles vinhos, passando & onlros
inteiramente divorsns, iyue o carrageio costuma ciamar li-
monadas por zombaria e desprezo, labtinade o servir-se de
uma linguagem sarcastica, aprendida da boca da collardja,
que mofa da malher eleganle ¢ franzimg, porque nio pode
trazer como clla uma giga do frata & cabega.

Discorreremos, por tanto, hyje dcerea das limonadas quo
se hebem fora da nossa palria, sem o ¢ondimeto Je as-
suear mascayoe, nem o auxilio do tuby (e Infa com a fi-
gura de cavallinho; algumas das quacs narealidade se apre-
sertam em relagio aos vinling hastdes, no mesmo grau de
parenteseo em que esta a li das avelhas com os mais apn-
racos lecidos de Elhpaf.

0s vinhos de Ttalia ficarao adiados para outra palesirva,
em que tambem fallarci dos da Greeia ¢ Turquia. B so
contra @ minha vontade, en ndo puder cumpriv a promessa,
porque preciso resumir as eonfereneias e concliil-as com
brevidade, ndo perderemos muite com a omissin. Esleve
a Ualia pobremente representada om Londres, ¢ 08 seus
vinhos nfo s30 fabricados com tanto esmero, que d'ali pos-
samos tirdr iminediato proveito da capia.

Proponho-vos am grande passeio — de lespanba a Vienna
de Austria, ¢ logo d’esta cidade em diveitura & Thingria,
que fica mais longe ainda.

E preciso que corheeamos os vinhos (que nos causam susto,
e nos habilitemoz a conipetir com elles, justiicando-sa o
medo. Atravessarcinos a Franga sem abrir os olhos, para
que ndo nos deixemas prender com as snas bellezas, 2 no-
regresso se estedavd com deseangn o famoso vinho d'esla:
1a¢do, modelo para todas em assomptos de @nologia.

(0 imperio aastro-hungaro ¢ o segundo paizvinicolz da Bu-
ropa. Figura pela sw almndante produceio logo depois da
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Franga. Em media dispdie annualmente de 32 milhges de hé-
clolitros de vinha, desegnalmente repactidos pelos diversos
eslados que o constituem ; achando-se a vinha acertimilada em
dois d’elles ou para melhor dizer em um 80, que &3 Hanpgria;
a qual sémente pela sua parte eoncorrs para 2 colheita: toti!
com & bagatella de 16 milhdes, E todavia a baixa-Austria,
a Bohemia, a Moravia, a Cavinthia, a Carnigla, a Groacia, a
Dalmacia, a Ksclavonia, a Istria, a Styria, o Tyrol, a Transyl-
vania, etc., possuem ceniros vinhateirss que dio origem a:
bastante vinho, quasi todo alé agora destinado a¢.consumo
local*. Apenas a Transylvania e niv ha muitos annos-que’

* Ndo me sendo possivel reproduzir as duas cartas vinieolas que pos-
suo do imperio auslro- l1ung'|ro, ama das quaes ¢ lnedils, dow em se-
guimento os nomes dos ses principaes vinbedos n'esta nofa, dlvldldos
o grupos, st,gundo as elasses estabelecides vaquelle paiz, '

Yiohus 1lo imperio austta-hungarn :

I Bonwxia :-— Czernosel, Melnik, Lobosily, Betdmerite, Underborkowils.
—IICarasraia ¥ Canxmna - —Wipach, Oberfeld, Neustadtl, Preska, Ku-
norka, Méttling, Gabrije, Jama, Drasie, Novagor, Vinoniir, Wesilika, Se.
mic (linto}, 8L Veil, Hetligenkreuz, Golfschee, Shitrak, Ersel, Wolfsherg.
FEL Isthsa (Jiltoraly ;- - Capo-d Tstria (linto), Parenzo (iden), Pirane, Muggia,
Rovigno, Canule, Pola, Andnssing, Albona, Pising, Antignana, Pingnente,
Dignano~—IV Mowravea:—-Znaywn, Bisenz, Leodagg, 1. Konitz, Poliau,
Bauchlaw, Haid, Blatinitz, Koslelelz, Poleseliowilz, Nikolshurg, Domanin,
Priittlach, Archelban, Zuckmantel, Schobuss, Heiligenstein,—V Styris:
—vinhos brancos : Pickerer (Marburgo), Radiscll, Sehmitzlerg, Ritlers-
herg, Buchherg, Hemstic, Lassnitz, Feishitz, Franbeim, Radkershorg,
Latfenberg, Graz 8., Hegaw, Windischbiihl, Petlan, Gr. Sonntag, Mar-
burg 8., Klappenherg, Podgorez, Gonobilz, folosz, Staing; vichos tintos:
Saugaler, Gonebitz, Ritlersherg. — VT Dawvacia: — Zara, Scbenico, L
Almissa, 1. Caprano, Troce, L Brezza, 1 Lesina, L Curzola, Sabiacelio,:
Slano Spalato, Ragusa, Cattaro, Blafla, Orebic, Costelnuovo.— Vil Ty-
noL:— Kaltern, fampo Trenting, Welschmeiz, Tramin, Gladig, Leitach,
Nals, Richholz, Mezzolombards, Sichencichen, Val Sugana, Lagreln, ¥.
de Satka, Entiktar, Boizen, Meran, Grics, Trient, Feldkireh, Dombint.
(Einto),— VIII Barxa Avstria: - Gumpoldskirchen, Kahlenherg, Klos-
ternsuburg, Vastau, Merkenslein, Weidling, Gringing, Nussdorf, Bisam-
berg, Mailberg, Stinkeithrunn, Retz, Maner, PRailstadt, Krems, Stein, Hei~
tigenkeouz, Untereetzbueh, Oberrclzhach, Aspern, Enzcrsdord, Priinl,
Hernals, Dornbach, Dogenpensied!, Palkan, Mannbardisbrus, Krilzen-
dotf, Diirnkeul, Markersdorf, Boekflices; ¥inhos tintos © Voslan, Mer-

B
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isto lhe estd succedendo, vae assuminds um caracler de in-
dependencia maior, e preparando-se com hous elemenlos
para a exportacio.

£ pois evidente que o imperio ausiriaco veprescnta um
grande paiz vinhateiro, mutlo maior que v nosso, atiendendo
em absoluto ao vinho de que ambos podim dispor.
. N#o. & possivel em uma licdo como esia, (ue ien tenspo
marcado para se fazer, embora eu por mais de wma ves
me haja diante de vos esquecido duas horas seguidas a
discursar, que eu descreva todos os vinhos do iwnperio;
tanto mais quanta, ainda que nlo houvera limiles imipostos
pelo tempo e a vossa henovolencia os 1o Livesse {ambein,
nds com isso lucrariamos pouce. Baska que nes restrinja-
mos 4 apreciagio dos vinbos da Hungria ¢ da Transylvania,
que figuram nos mercados estrangeivos, ¢ ao exame das

kenstein, Sehrabtenthal, Siebenhirten, Hobesbrunn, Ballavmlori—IX
Huseria ;—vinhos brancos : Tokaj-Hegyalljz, Tarczal, Talya, Mad, Lisska,
Kissfaludy, Szadany, Tokaj-Stadt, Kevossir, Evdiibenye, Toleswa, Na-
gysarospatak, Ond, Szanto Dlassi, Ujheli, Sara, Golop, Szegilony, Zombor,
Erdikerwathi, Ratka, Kis-Forouyia— Menes (Arad), Nust (Odenburg),
Somlau-Vessprim, Badacsony (Zaly), Nessmelye (Gran}, Evmellek (Bi-
kay, Bakator), Ofen, Szereduye, Neograd, Krassoe, Desth, Tont, Press-
burg, Weissenhurg, Somogye, Bisenborg, Raab, Flired, Finfkirchen,
Missla, Odenburg, Neusiedel, Satoralja, Petiny, Debreczin: vinhos tin-
tos:—Wenes Magyarath, Erlav, Visonia, Szegzard, Villny, Baramya,
Ofen {Adlersberg), Vajughely, Presshury, Sciogye, Erdédy, Paulitsch,
Simonthorn, —X Basat, Worwonma i — Wersehelz, Carlawitz,— XI
Taaneyevawa :— Mediasch, Heidendorf, Rarlshurg, Klausenburg, Czeina,
Rozsammalya, Csomnbornil, Mirviszlow, Koronka, Krakko, Broos, Distritz,
Fugget, Barlacz, Keresd, Guaraszada, Boldoglalva, Marosvasarhicly, Be-,
thlen, Botkacs, Cearas, Firok, Mikefalen, Uallavorsar, Kirafabva, Kokeo-
lovar, Hederfalva.—XII Croacia, EsCLAVONIA, FRONTEIRAS MILITALES
—vinhos braneos : Bukowee, Canjevo, Bukowisa, Navidvor, Grogurewee,
Maslavina, Jagadiste, Svelidhu, Jaska, Lorvecina, Warnsdivg, Poscenica,
Olkic, Lusnieza, Moslavika, Lovientarics, Visoko, Miklos, Shtina Verdee,
Tomasitz, Vicenling, Carnek, Coristadt, Ludlwoy, Prejorje, Kreutz, Sid;
virhos tintos : Darohlavae, Kalnik, Kermeljev, Reka, Mostavina, Saulorae,
Seatina, Dugiverher, Hrelinge, Velikidol, Almas, Vuka, Simunever, Essog,
Vukovar; Dolja, Plesiviea, Weisskirchen, Klokaisewick, Wranowep.——
A aila Austria, Galicia, Stlesia, Salsburgo, ele.. vdo leom viuho.
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-rmalidades ¢ dos processos porque esles se fabricam, por
serem 0s unicos de ciuja analyse se podem deduzir aigumas
regras e preceitos que uos instruain e esclarecam. Os vi-
nhos dos outros cstados vivem pouco e bebem-se logo, e
alguns até como os do Tyrol, da Siyria, efc., ainda que
grigiramos depois nstudal-ns, pelo seu caracler italiano,
poderemas [azel-o com os d’esfa nagdo.

A nossa tarefa ¢ mais simples e ficard preenchida dando
uma- tdéa das principaes regides vinicolas bem acceninadas
da Transylvania e Hungria, que se véem notadas n'esta
grande cavta!, onde acharamos nfo sd o vinho ordinario de
KefiskemetiBor semt esfahilidade nem duragio, sendo tambem
‘0 Tokaj, que & um dos vinhos daces de maior nomeada em
toda a Europa, promettendo-vos algomas consideracies so-
bre o Biesling que se bate vantajosamente tom o do Rheno,
¢ muitos ountros fypos apreciaveis, de todo desconhecidos
aqui, taes como o Sosalau, 0 Bukator, 0 Menes, 0 Lffa.u e
o Visonia,

E felizmente devo fazel-o com seguranca € sem impro-
viso, porque clles estavam representados em Londres ¢om
muita verdade para que cste estudo se possa tornar pro-
ficuo. A sociedads vinicola de Buda-Pesth, sob a direciv
" o sr. Schieffuer, levou ali nma intéressante collecglio, que
50 compunha de 78 exposifores e 209 amosiras, afora ou-

¢ Naearta inedita de que me servi para as conferencias, estavam apon-
{adus as scguintes comarcas ou districtos vinicolas:

Ka Hungria:

I Pazsony (Prezslineg).—11 Soprouy-Ruszt {Odenkurg-Rust).— 111 Buda
{Ofen).— IV Yicz-Nograd (Waitzen-Nograd) —V Balatonmeliek-Somiy6-
Badacsony.—VI Tolua-Szegszird.—V1I Baranya-Pées Fiinfkirchen, Yil-
lany.—VIU Totorszdg (Slavonien).— X Szerémség (Sirmien).— X Fe-
hértemplom (Weisskirchen) Versete.— X1 Arad-Meénes-Magyarst— XU
.Eger (Erlau), Visonta.— XItl Tokaj-Hegyallja,— X1V Abau)-Ung.— v
Ermellek.

- Na Transylvania (Erdély): _ _
+XVI Ermellsk (GrandBaka r).— X VI Mezéség.— X VI Kozép-Maros.

—X1X Kikiitlsmenie.— XX Alst Mams—}xX] & XXII vinhos ordi-
nafios.



114

{ras perfencentes.a sociedades menos notaveis, ¢ a pardi-
 cular es quo concorreramn em separado. Nio havia, como em -
0. nesso cellar, ou no de Hespanha, dezenas e muitas de-
zenas de expositores, porém, em compensaco, convém qus -
s note, que estava por de traz de cada amostra um de-
posito real de vinhos nas dockas, para satisfazer d& prompto
aos pedidos ¢ 45 encommentlas. 03 expositores hungaros
nae.sc. limitaram a enviar garrafas, mandaram vinho —o
Aue 530 eoisas ddferentes. Os vinhos eram de proprieta-
T1ios e _negociantes, mas uns o eutres cntendendo hem (o
:sen officio. 18 todo ¢ vinho ilepositado achon veada imme-
diata. :
i Gnsla-me na realidade a dizer-vol-o, mas bom serd gne
nio.0 esquecaes de futaro, que foi na Hungria, que 08 in-
glezes fartos de esparar dabalde pelas vossas remessas,
poderam encontrar consolagdo. Talvez 4 hora em que nos
aqui fallavamos muito da conveniencia de combater, por
todog os meins palrioticos, o desenvolvimento do commet-
tig. vinicolz da Hnngria com a Grii Bretanha, se motivasse
com .0 nosso procedimento, depois de exhaurida a fertit
voa -oratoria que nos domina, o facto que fez derivar a
ﬁen‘ente dos consumidores do cellar dos vinhas portuguezes
para_o-dos vinhos hungaros. Adormeceramos satisfeitos, _
pq‘__r_(m(;;j;ayia_lnos_ orado bem. Coneeitos primorosos, lingna-
gem vernacula, pensamentos elevados-— vendas nenhumas.
~Tudo estylo. E os outros tado obras. Mas foramos clas-
SlcCls—una preguica.

A exposigdo hungara sem que fusse um grande bazar, nem
umag feira’da ladra, onde o que mais abunda s3o objectos in-
utels, coisas velhas e ulensilios quebrados, satisfazia o inves-

: tzgaﬂm‘ porque representava coin inteira clareza a cultura e
fabrico d’aquelle paiz — garrafas elegantes e perfeitas, hem
caliby: adaa, do boas cbres ¢ de lormas em bannonia com

08 vinhos. Rofulos desenhados com muwito goste, capsulas
‘bem justas & com as marcas nitidas. Tudo feito com tal arip
6, Prinior que’ se podia dizer —parece que’ ninguem lhos

mechen: O vitho —limpido e briluante, denunciando esmes
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rade fubrico & rigoreso tratamenlo; as datas fazendo ver g
cxistericia de adezas sublerraneas bem construidas, sem;as
(oses nao envelhecem vinhos fiacos; emfim, tudo quanto ge
pode cousezuir, onde ha grande propriedade sensatamenté
agriculiada, ¢ viqueza applicada a bemn produzic. Divisio do
trabalho bem estabelecida, sem liuxo de intermediarios.
Uns fabricandlo, ontros vendendo. E cnmg consequancia um
merearllo apreciador ¢ intelligente com alma de pagar os sa-
crificins ¢ osforgos de quem sabe servil-o com dedicagio.
~‘Mercado inteiligente mesmo dentra dn paiz, pois g6
Vienna absarve gramle quantidade do yinhos hongaros,
nio-havendo restaurante conhecido, nem caza de pessoa
ahastada quc os nde [bnlld ¢ 0§ Do pague como elles me-
recen.

Em geral os Jwegos sfo elevados, A par do mercado in-
terno gue o licila, o vinbo hnugaro € muite conhecido na
Russia ¢ na Polonia ¢ depois J'estas na Inglaterra, que ou-
frora 80 imperiava o vinho doce de Tokaj, mas que hoje 4
recebe conr agrado alouas vinhos fie oufro nome ¢ de oL~
ira condicgiy.

- Na exposiciio variavam os pregos entre 20 ¢ 150 schll-
lings por duzia de garrafas, ¢ algons vinhos havia que em
Poriugal s0 poderiam ser pagos pelo dinlieiro dos extrava-
ganles. Por Aogshead? os tinius de moeza estavam cotados
entre 8 e 18 libras; o8 brancos da mesma classe entee 8
e 38.libras; os de sohremeza enlre 20 ¢ 82, ¢ 08 espn-
mantes, que nunicaments se mn\por am e garrafas, enire
24 e 46 schillings cada duzia®

+Estes precos sin por tal forma clevados, que os I]ObeS
vinhos communs pouco teem a reccar de entrarem na lucta
com elles, ainda mesmo depols de convenienlemento aper-
feicoados, como vos indignet. O nove tralnenio que pro-

ponho difficilmenic os couduzird a culaces tio subidas s

; Coltective Wine Exhibition of Hungary, arranged by the Agriculiu-
ral’ Society at Uuda Pest—Tondon 187% ¢ Wholesale price ist of thé
collective exhibition of Ifungarian Wines &.

63 gallics ou 286,21 litivs:
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vinhos hungaros, $0 por esta circumstancia, sempre hio de
ler um consumg resiricto e a sua divulgagio nio pode im-

“pedir a marcha invasora dos vinhos peninsulares em aguelle

-mercado:

0s proprios vinhos ordinarios da Hungria ¢xportaveis, e
d'estes ndo ha grande abundancia, que o sr. visconde de
¥illa -Malor compara aos da Beira e de 'Traz os Montes,
valem trez vezes mais (que 08 n0ss0s, ¢ nAa devem ateno-
Tisar-nos.

.- 8¢ houvesse profusio de vinhos communs haratos, de-
certo que a socicdadd de Buda-Pestll se nio esqueceria de

08 apresenlar, ¢ foi esia a razio porque aflirmei em uma

das anteriores conferencias, que o Garlowily, vendide em
Londres na actratidade, ¢ um vinho de lotagio, em que
eniram o8 do meio dia da Franga e talvez ald alguus vinhos
¢e Hespanha. E digo-o sem grands risco de faltar & ver-
dade, porque presenciei o empenho com que muitos dos ne-
gociantes allemies, estudarain 0s nossos vinhos da Beira, no
intnito de aproximal-os pelas lotagtes dos typos semelhan-
{es an Carlowitz.

A maior parte dos vinhos da exposi¢io eram brancos,
que predominam no paiz. Os tintos hons sio caros e pou-

eos procedem dé nvas complefas se assim nos podemos - .
expressar. Falta-lhes tannino ¢ materia cérante. Cultivando .- -

a Hungria de preferencia as uvas brancas e tendo ado-
ptado as melhores castas do Rheno, fabrica jd hoje vinhos
gue podem concorrer com o8 d'esta regiio; alimentando
com- bons productos, alguns mercades, que nio consegni-
riam abastecer-se dos 500 mil heetolitros de que esta ul-
Uma dispbe. Os vinhios da Hungria tendem nie s6 a sub-
shituil-os, mas ainda pelas suas projriedades estdo no caso
de satisfazer a um partido novo, dissidente dos vmhos du
Rheno. :

8o agradavelmente acidos, medianamente alcoohcos, to-

‘dos, abaixe de 26° porom mmito proximos d’este grae; ak

guns da Transylvania chegam mesmo a subir a esta gra-
duacdo. Embriagam com facilidade ; mma gotta que se beha
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- de mais -dd para trasbordar a medida. Sio cxeitantes em

geral, e produzem em guantidade.o effcito dos vmhos for-
1es. Sebem depressa a cabega, -

De uma transparencia irreprehensivel e aromaticos, ai-
guns possuem grande cstabilidade. Refrigerantes, convi- -
dando o provador a bebel-os ¢ nio o enjpando com facili-

dade, nem fatigando nunca v paladar. As vindimas s3o apu-

radas, as fermentaches completas, excepto nos vinhos do-
ces, ¢ o tratamento muito iniuucioso. Posto que se unse
da mécha, applica-se em regra com discricio. Quando -as
avas nio ajurtam o vinho, ajudam-se com tannino; se & a
cor que lhes falia, lotam-se com oulros que a tenham 8m

‘maior ahundancia. O alcool, o assucar e a agnardente de

differentes fructos, fambem se empregam para os tempe-
rar, sempre cont moderagio e 4s vezes com exito feliz;
como sc ohservava cm um vinho ordinario branco, que
chegou a ser muito procurado na exposicio, e cujo cara-
cter consistia em manifestar o aroma da aguardente de
ameixa, com (uis havia sido temperado. m somma— vi-
nhos, pela maior parie, para os entendedores, ¢ na maio- -
ria para os ricos; podendo nfo agradar a oste ou- dquelle
individuo gue esteja habiteado somerte aos nossos; mas,
a quoa nin ¢ juste negar-se o merito nem as qualidades.
Vinhos para bocas com escola, ¢ ndo para paladares anal-
phabetos. T todavia en podia fazer a aposta, que a-mui-
tos delles chamarimngs Timenadas, assim como ao Tokaj,
qu¢ em Portugal aperas s¢ conhece de nome, jd Ihe. i pﬁr
a alennha de agua pé doce.

- Vo la dizel-o a0 magyar, cojo orguiho se tladuz. nem
phrase que inventou. .

Nuthoan einwm, nist hungaricum,

- A nomenclatura flos vinhos & ent geral llnmada das uvas,
sempre de poucas ¢ as vezes de uma %nﬁ casta, on da locali-

dade gue os produz. _
Nio imitam nem procaram falsificar os vinhos das ou-
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tras magdes. Basia que se occupem nas imilagoes dos seus. -
proprios. vinhos, £xjo conswno ji & para alguns deilessu--
perior & produccdo. Erofim, se a viticultura hungara omo -

a-do.Bheno, deve indubitavelwenle os seus primeiros pas-. -

sos-1a antigunidade a0 imperador Probus, sendo conhecide
em todo o orhe, ha mais de quatro seculos, o vinho de To-
kaj; mais deve ainda ella, nos modernes tempas, aos ing-
titntos e sociedades vinicolas, que teem sabido aconsclhan,

¢por em evidencia para que se executem, 0s melhores pre-'
¢eifos tendentes a aperfeiceal-a. :

-JA vos disse, que a produccic total da Hungria poduf
;elcvar-se annualmente a 16 milhdes de heclolifros ou 30.
amilhies de-eimers, dos quaes se exportam pouco mais da
500.mil, sendo o eimer uma medida que equivale a 66,68
Jifros, mas ainda vos ndo dei conhecimenlo da prodnecio
-média - annual das COMareas \um,oh‘; mais nomeadas. 1

Bst.l. o

Himers * - Eimers-
Syrmien....... 1.500.000 Szent Endrée...  8§0.000
Sgegszard... ...  H00.000 Teleny......... 80,000
Arad.. ... oe. . BUOWBOO  Pramontor. . ... 60.000
Finflkirehien, . ... 500.000 Villany........ - 40.000
Gfen -e..suas im- Steinhruch . ... 40.000
mediacdes. ... 400,000 Yisonta........ . 235.000
Werschiz ... ... 400,000 Somiyo........ 25.000
Grosswardein. .. 423.000 Lsdmor ....... - 28.000

Erlaa ......... 400.080 Nessmely...... ~20.000 .
Weisskirchen. .. 100.000 '

E falta aqui o Toekaj gue merece figurar & parte. A sua

colheita pode elevar-se nos annos favoravets a 150.000 ci-

~mers; em os medianos 1o costuma passar’ do 73000, ¢

nos maus desee a 30.000; dos quaes, note-se bem, somente
a sexta on oitava parte & vinho de Awusbruch. i

- 0s:terrepos destinados § cultura da vinha aprcsentam m-. .
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JJrema varicdade de constituigio geologica, communicando
em varios sitios aos vinhos o goit de terroir, de que nein
sempre infelizinenfc esiip isentog, até mesmo algnns Lypos-
mais notavels, principalmente linlos; assim como lambein
e por diversos fundamentos, apparccem vinhos brancos com
o gosto de ratinho. No Tokuej-Hegyallje o sole & Dasaltico
e porphyrico, como ¢ egualmente hasaltico o de Somiye ¢
de Badacsony. Descnvolveni-se ainda em (errenos voleani-
cos as vinhas de Ofen, mas as de Feanfkirchen vegelam so-
bre caleareo, ¢ us mais inferiores de Cfer em malgas ol
argillas calcareas, ete, .

Aos typos meihor definidos e accentuados, porque taes
estndos se acham feitos, n'aquells paiz, com escrupulosa
exacgio, correspondem castag classificadas de um modo im-
mufavel, sendo mais facil a nm esfrangeivo, om pouco
tempo, adguivir idéas fixas a respeito d'ellas, do que o
serd a gualquer de nos dcerca das gue possuimos.

Ag uvas dos vinhos {inos ndo 550 moito numerosas, com-
tudn ainda se encontram com bastante prafosio para que
estejam em harmonia com a variedade dos lerrenos, Cita-
rei as principaes: Furmintho, Hars Sevely, Sov Feher-(nya
de mel), Forko, Szeremy, Gober, Erdély e Bokator (bacca
@oro), d'onde so tira o mais espirituoso vinho da ITangria,
¢ hojo tambem muito cultivada na Transylvania, em 1esul-
lado do que se Ihe chama no Krmellek a rairhe das wvas,
~ Qs vinhos tinlos pais preciosos sio obtidos com a Ke-
darke; & qual s¢ segnem dnas cuslas o Syfeancr ¢ o Parc-
sin; figurando depois d’eslas o Cidwner, a Pmtugzwm 8 pon—
tas mais..

Lisongea-sec e ufana-se a Huangria de classificar o vmho-
em cerlas localidades a semelhanca do Mdcdoe, ¢ admitie
tres divistes nas duas classes — tinlos ¢ hrancos. Tem uma
hierarchia completa de vinhos, a gne chama pela ‘ordem
de merito sempre crescente, eamponezes, burguezes e [i-
~ dalgos. Esta classifica¢io & ainda auxiltada pela distinegio
gue se costama praticar, ¢ que todos os paizes observam,
" separando os productos da ¢epa em vinhas de montanha,
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.6 de planicie, quanto 4 situagdo ; doces ou seceos quanto q -
presenga on ausencia de assucar; tintos, palheles e rosados
quanto 4 ¢dr; sendo os de Szegszard os s corados, pelo
que: se nlilisam para as lotagoes.

Os vinbos hungaros classificades por ordem de merito
podem dividir-se em tres grapos.

‘No primeire figara & freate de todos o Tokaj, que in-
dhitavelmente representa wn dos mais perfetlos vinhos do-
ces do globn. Entre o5 que com major ou menor direito
se honram com este home em todo o disiriclo, o mais no-
tavel pela finura, & o de ZTarczal. Sobre wm pequenis-

gimo trato de terreno, cuja superiicie nfo excederd de 600

‘pés, nasce o Hlho primogenite daguella illustre stirpede
vinhos celelwes ;—ao qual nds em &pocas que nio vio
longe chamariamos respeitosmmente senhor morgady, ape-
sar¢Jo labéo de pouca peoetracio jue xobre elles pesava.
Tem o nome de Mozosmely,-—que os allemics traduzem
peka palavra’ chemdigstrakiys, e que ao pé da letlra significa
araio de mel.»—Este raio de mel ou favo il mel, como
gu Jhe chamaria antes, se na [Tungria tivera bastante au-
ctoridade para ser padvinho de um ofilbado, ¢ escolher
para efle o nome de baplismo, nunca s¢ encontra tio com-
mercio. E propriedade da casa reinante da Ausiria, e pa-
rece que apenas bebido pelas testas coroadas. Comtudo,
existem ontros quasi identicos, eguaimente finissimos, que
Jd o dinheiro dos abastados pade obter, ¢ «que sio os de
Talya, Mad, ¢ das aldens Lisske, Kissfaludy e Zsadany.
0 de Talya sobrofudo & uma precinsidade. B Pio w, que -
gostava dos hons ditos em latim, dizia, reforindo-se a elte
em 1562, Swmmian pontificem talio. (Yalya) sina decont!
“0s tokajs medianos sfio originarios da cidade que llws'
deu o nome, & qnal devia por i$80 MesMo perlencer o me-
- lhor vinho, e de Keresstur, Evdiibenye, Tolcswa, Nagysa-
rospatak, Ond, Szanto Olussi, Ujehli, Sare, Golop, Szegilong,
Zombor, Erdéherwathi, Ratka, Kis-Toronya. Em torno dos
‘quaes ponlos se podem ainda comprehender, a maior ou me-

noy distancia d’ellos, vinte ¢ cinco pequenos centros que.
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contribuem com 130.000 eimers de colheita, hom producio,
ainda, para os vindios que s6 baplisa pomposanente com,
o nome de Tokaf-Hegyallja. _

0 segundo vinho hangaro do proneiro grupo € o Mme:.
Mugyaral, do coudado de Arad. Neste districto o vinho,
pode ser braneo ou tinto, do meza ¢ tambem de wsbruch.
Tratam-n’o os proprielarios pelo methodo, de Tokaj; po-
rém, em si encerra o germen de prematura destroigo;
depois de algons annos de existencia, perde o equilibrio
harmonico do§ scus principios, fazendo-se prineipalments
amargo.

Logo depois do Menes, pertence o ferceiro logar 1o pI"I-\
meiro grapo ao vinho de Rust, no condado de Oderburg.
I braneo, forte, mais ou menos maduro, & pode lomar dois.
typos, o de vinho de paslp ¢ de sobremeza (ausbrach) ji
muite doce. O3 vinhedos que o produzem, asseniam nas
margens hastante planas do lago Neosidier, em uma terra
forte, que ndo permitie a vindima quasi nwca moite anies,
de dexembro, Apreciam-no principalmente os inglezes.

Menes ¢ Rust Odenburg sio a patria das imitages, e em
grande parte se occupamn do fabrico de vinhos doces, ser-
vindo-se para cste im da famosa uva do Toka)j—o farmin-
tho.

Dividiremos os vinhos do segnndo grupo em hrancos e‘
{intos. Pertencem aos brancos, o Somlau, do condado de
Vessprim, ¢ gue & particularmente de meza e dessert; 0 Ba--
:‘Iambng de Plattensee, do condado de Zalae, excellente vi-
: nho de meza, dessert o qusbruch; o Nessmelye do condado
: de. Grane, bastante espiriluose ¢ optimo vinho de meza; o
= Dioszegher-Bakator, v 0 Erméllek do condado de Biharer,
* yinhos fortes do meza e de dessert; o Szeredny do condado

de Ungh, finos e alcoolicos, de meza e de dessert; o Neao-
grad, particularmente de weza ; 0 Krassoe, bastante forfe de-
meza ¢ dessert. _

Nos tintos comprehemdem-se: o Evrlaw e o Visonta, mais
ou menos eorados, do eondado de Ives, caracleristicos pelo
corpo, aroma, suavidade e eupirilo; o Szegszard do cons
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dado do’ Tolne, que 5o especialisa pela viseosidadd— cheiro
agr‘a‘davel @ aroma suave ¢ balsamico do mel; o Villany, do
condlado de Beramiya, geralmente reputado como analogo
a0 de Borgonha; o Adlersberger & sebretudn o Ofner do
maior werito ainda, e o Krassoe, encorpado ¢ espirituoso.
"Nos vinhos do terceiro gropo podem especialisar-se o8
de Beransya, hons Untos- de meza; Pesth-Steinbruck, brao-
cos depasto; Hont idem; Pressbarg, brancos e tintos; Vagh-
Ukely tintos de meza; Weissenbury brancos; Semsgy, tip-
tos & hrancos; Grosswardein, Bakator, brancos; Kisenbury,
idem; Raab, wem; Balgton Fired, idem; Erdid, {inlos;
Fimnfkirchen Lrancos de moza espirilunsos ¢ oulros tintos;
Missla. do condado de Lolme, brancos & algum lanto aci-- -
dosy Odenburg, brancos de meza o suavements maduros,

atirando -para adocicados; Pawditscher, tintos ¢ fortes; New- )

siedler Segwoein, muito acidos e de meza; Simonthurn do
condado de Tolud, fortes, tinlos ¢ maduros, ¢ além d'esles
muifos outros de terceira ¢ de quarta classe, que deixo de
noinear.

Morocz, cenologisla e viticullor hungaro, uuactemba por
modo um pouco differante 03 vinhos da swa patria.

Os melliores vinhos dorves (ausbruck ¢ dessert) sio pro-
duzidos no Tokaj-Heqyallie € seus arredores; em Meies,
Rust, Odenbury, Badacsouy ¢ comarcas de Platiensee,

- (s primeiros vinhos de meza tintos, comparaveis aos fran-
cezes de superior qualidade, 830 os de Brlowr, Visonta, Szegs-

zerd, Villamy, condado de Baraniye, Ofen ¢ visinhangas, Ve- -

gughely, condado de Krassoe.

05 mais finos vinhos hrances sio o8 de Mayyurath, bamw
condado de Vessprim, Bedaesony, comarca de Plattensee,
Nessmely, Ermélick, Pesth-Steinbruch, Szerednye, condado
de Neograd, Homt, Pressburg, Weissenburg, Somoyy ¢ Eisen-
burg.

A primceira quahdark de Somlan hem tralada, & pam
muites apreciadores wm rival feliz do Sauterne. . .0 -

~Eeaqui-poremos ponto a Lbl'l lista bem extensa dos. vi- -
mhos da:liemgria, a mais completa que nos [oi possivel oh-
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ter, e 4 gual ainda se podem accreseentar 0s vinhos (pétits:
vins) de Banat e Woiwaodina, cuja producedo & consideravel
¢ de prego assas modico; COI’ICleDHdOﬂdO 408 de tel‘(,elra e
quarta classe. '
Vendidos por gresso dentro do paiz e no amo da“do--
Iheita, s melhores vinhos hungaros de meza podem cus-
.lair na razdo de 10 a 20 ¢ ﬁddrzns {1 gulden—-27,75°), por
eimer de 55 a b6 litros, ¢ os bons ordinarios 8 @ -l'{):gul--
dens a mesma medida. e
0 commercio dos ¥inhos assegura A 4 Austria anpadlments
uma quantia elevada, que ndo represeitta menogs de 150 n‘u~
Ihes de geddens. S
Agora, anles de nos concentrarmos na descripeio doTous
kaj— principal vinho da Hungria, descrever-vos-hei as im-
prossoes gme recebi na exposicio, lentbrando-me n'este mo-
mento, porque & de justica fazel-o, Jdo nome do commnis-
sarie hungaro o sr. Schieffner, que por luntas vezes se
prestou a responder com benevolencia s Iopetldds mfm-
maedes que iire perii.
Um dos primeiros vinhos gyue provei emt Londres per-
tencente & Hungria, mas que ndo fora i para figurar nas
collecedes, foi o Kekskemeti Ror,; vinho ordinario, cuja vida:
& ephemera,porque dmra s6 tres annos; ndo meltora com
o ftempe, nio se exporfa pem vale a pena fratar-se. Fste
vinho apesar da sna haixa eondiefin niio me parcceu das-
agradavel; produz-sc em planicies nas visinhan¢as-de Boda-
“Pesthy ¢ de consamo iterno ¢ oblide quasi todo com as
nvas dos jarding ¢ propricdades dos arvedores d'aquetla
cidadé, onde o vinha ¢ credda em parreira on latada alla,
~ geivinde de orpamento. .
% um vinho de dois vinrtens a garrafy, ¢ por aqui so pode
fazer idea da qualidade Waguele producto que sé oblem com
a-nossa moeda de bronze, chamada pataco, arma de- avre-
- messo com 4 potencia do box ¢ a falsidade de Judas, e qus
nos rompe 08 bolgos das culeas desde tempos remotissimos,
0 Kekskemeti Bor debaixo d'esle ponte de vista, & um ri-
val do Cartaxy e do Torres da taverna nacional, mas com’
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a differen¢a que & branco e nio chega a sojar o estomago.
dos sens habituaes consumiclores,

A cste typo seguin-se 0 Fehertemplom Versetz, vinho de '
lotagTo, de duas chres, tinto @ hranco da mesma forma or-
dinarig,

0s vinhos tintos mais baixos de Pressburg sio seme-
Ihantes ao-clarete, E os de Villany gue exaning eram poileo
corados relativamente faflando, mas com muito major flavor -

- que 08 antecedenies. Sio produzidos com a casta Popsn- -

gueze, sendo Villany & patriu adoptiva ’esla uva.

 Carlowitz, cujo uso nais se ha geveralisado em Ingla-
lerra pelos incessauntes trabalhos de Max-Gregor, ¢ um
grande districto vinicola inferior a Villany. Os exemplares
que estavam na collecedo da soviedade agricola de Buda-
Pesih pouca semelhanga apresentavam com 0s gue se ven-
diam em Londres sob o miesmo appellido ¢ custavam o do-
Lro. Por isso eu vos disse, que o Carlowitz de Londres.
podia mui bem ndo o ser senié por matade, explicando-se
por esta forma a sva differenca de prego.

Erlau e 0 seu visinho Visonta sio dois vinhos tinlos de
oulra especie ¢ de mais fina gualidade. 0 segando & muito
caracteristico, mais secco que Erlau, e mais aromalico que-
elie, com ¢ flavor especial dos vinhos huugaros, seido alids
um hom typo de esiudo.

. 0s vinhos tintos de Menes eram doces ¢ forles, ja sof-
frivelmente alccolicos, embora nio excedessem a 12 grans,
de Gay-Lussae, e linbam menos cor e menos corpo que
os:de Yisonla,

Szegzard & certamente um dos typos quie mais. dovem
agradar aos inglezes, Possue muito maior forga ¢ corpo
que 03 antariores, embora peque de certo por falta de.
aroma. E um vinho miuis grossciro. A sua maior viscosi--

dade ndo compensa para os entendedores a falta de finura . 5

que se lhe nola.

- Entre as varias amostras que me foi dada obqervar, v;, -

que 0.Ofner Adlersberger ow Budei Sashezy era o mais sc-

melhante ao Bordeus, Apresenla pouco corpo, & assay fino. -
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¢ g snave e delicado ﬂamr Alguns vinhos Drancos de
Villany -eslavam preparados ¢ conservados com anhydrido
sulfuroso.

Nio deixaremos os vinhos mais ordinarios e menos co-
phecidos, junto ao Danuhio, sem faliarmos ainda dos bran-
cos-de Finfkirchen onde se encontram alguns lypos accei-
taveis e curiosos.

As duas regides de Villany e de Fanfkirchen at,ham -86
sobre duas montanhas que se olbam, apenas separadas por
um _valle.

Presshurgo pretende fazer concorrencia a0 Rheno, e pre-
paratom uva réesling, importada d’ali, bons viphos brancos;
agradavelmenle acidos, saborosos, proprios para acompa-
nharem o peixe. Tambem d’aqueila comarea me fiz nova com
0 Nessmely, ymho doce, cuja wva & avellada sobre palba,
autes de procederem & pisa, sende este typo «que os alle-
mies appellidam sirohuein,

Pelo que se palenigava na cxposicio da Mungria, pare-
Ceume que na comarca vinicola de Ermellel havia dois
typos bem aceentnados : o Evmellek propriaments dito, e o
Baketor, que & am dos maiz gentis vinhos brancos da Hun-
gria, procedente da celebre casla, a que dissermos tar-se o
epitheto de rainha das uvas, prosperando optimamentc
nesle paiz, ¢ adquirindo maior for ga e corpo na Transyl-
vania,

A comarca maig notavel em vinhos brancos pela quali-
ddde e quantidade dos examplares, tanto quanto & possivel
poder julgar-se sémente pelo exame limitado das amostras
que s¢ encontram em {ualgquer exposi¢ao, & Balaton, junto
ao lago do mesmo nome.

Havia tres vinhos a represental-a, ¢ dois grandes l\p@y

| S#o estes: Somiau e Badacsony, ¢ o terceiro Ssgliget que

se subdividia em Szt Gyerey e Tokaj falso — vinhos do lago
mais ordinaring.

0 Somlau & um vinho branco de c\ccllonte apparencia
muito aroma ¢ perfume, exhalando flavor de flores. O vi-
nho Sowlan apresenta a noforia propricdade de escurecer -

© CONF, P 1L 0
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4 superficio pelo contacto do ar, quando se deixa algum.
tempo em garrafa destapada. Atiribue-se na Hungria geral-
menle este facto & oxyiagfo dos saes de ferru que elie con-
ttm, e dc. cuja presenga S¢ tira, conforme & cronga arrej-
gada, grande partido para o tralamento'das pessoas debeis
e restabelecitnento dos convalescentes, Tdo singulares vir-
tudes nio ficam porém aqui. Diz-se & puridade entre os ho-
mens, que este vinho excepcional possue 0 dom precioso
de reslabelecer as forgas perdidas pelos excessos da moci-
dade e de remocar os velhos que jo' passaram a linha.

0 vinho de Badacsony fabrica-se com uma ou mais cas-
tas. O riesting que tio hem prospera em Pressburgo, di-se
difficiimente ali, ou por ontra, fica de tal modo acido, que
pin pode produziv vinho perfeito. Pelo contrario a2 uva
picevlity gera excellenle vinho, ¢ o moscalel &, primo-
rosn, dueudo-se alé que Badacson}' ¢ a patria dn mosea-
fel.

Dois propnetarms muite poderoses e senhores dg ex-
tensas propriadades dio nome d regifio. Sfo elles o bispo
- Ranolder e Ramasettur, As guintas do primeiro ficam a meia

encosta de uma soberbd e extensa collina, ¢ as do segundo

mais visinhas do lago, na varzea.

Os rofuios das garrafas d’estes proprctarios iraziam um
desenha nitido de toda a regido, de modo que era agra-
davel, a0 passo que se bebia o vinho, transporlarmo-nos,
pelo pensamento, a0 sitio onde fora creade.

- 0 bispo pelo que pude averignar & um distinbto viticul-
tor, mas nio se limita a produzir originaes. Copia os vinhos

nrais celebres de varias regites do seu paiz, imitando, com -

bastante acerto, os vinhos de maior custo. Di-se ao tra-

balho de mandar vir do Tokaj as fezes e o sedimenty .

d'aquelle vinho, para passar sobre ellas o mosto do furmin-
tho que cultiva nas suas terras, e obter d'esta arte o To-
kaj roubado, seguindo em fodos os pormenores o Processo
da Hegyalljn. Com os residiaos do vinho fertilisa os Lerrenos
para os enviquecer de potassa, ¢ como o oidium nunca ali
penetrou, tem até por costume passar os vinhos novos e

1
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maig inferioras sobrs as borra% ol dcpo:.}roq os vinhos
velhos finos com o que lhes angmenta o valor.

No$ vinhos doces que assim o oxigemy, e nas imitagDes
do Tokaj, espera que o mez de dezembro encontre as uvas
nas cepas, para que o frio gelando 2 agua deniro do fructo,
concentre naluralmente os mostos.

Da Transylvania tinha a exposicio de Londres amostras
fle muito merito ¢ de grande curiosidade para mim, que as
via pela primeicd vez. Desde o vinho Vegyes (palavra que
significa mistura), composto com todos os vinhos que nio -
teem nome, até o Bakator, havia uma curiosa coliecgiio de
typos dignos de reflectido exame. Alguns até nais caros
gue o8 similares da Hungria. Uma duzia de garrafas do
grande Bakator do sr. Schiclner custava 100 schillings!

Em egualdade de terreno ¢ de castas, o que caraciprisa
immediatamente o vinho da Transylvania & a sua maior es-
pirilnosidado.

Us vinhos da Transylvania, se se pudelem obter em es-
cala convenienie, promaflem alcangar grande futulo em In-

. glalerra.

Ndo me_sobe¢ja o tempo para passar em revista nem des-
crever com maitos esclarecimentos os zeas variados typos,
ha, porém, alguns cujos nomes devo por for¢a proferie. O
Kiikitllimente produzido no coragio da Transylvauia & um
vinho que me captivou: o Léania, vocabulo que significa
menina, & (20 suave e delicado como a palavra que o desi-
gua, Depa &, que esta casta seja de podea produegio, e naja

~ por isso tendencia para se abandonar.

No louvavel intuito de fazer copeorrencia aos vinhos do
Rheno, a Transylvania tem adoplado as suas castas mais
nolaveis, e entre estas o riesling ¢ o traminer que prodi-
zem vinhos com individnalidade e propricdades notaveis.
Lembro-me ainda de outros comn o Semt e o grio Som
que me impressioparam devéras, ¢ de um vinho linto de
uma casta franceza do Gironda, o carbenet saurignun, o (ual’
conservava Lio longe da sua palria quasi todos os caracle-
rgs, apenas ligeiramente modificados, pelas condiclies da

Qs
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nova vesidencia a que fora transportado. Como vinha tinto
era precioso, conservando o flavor até o fim da prova, ¢ am
gosto de café verde, que en julgo melbor caractetisar o
Chatean Laffite que o togue de violeta que outres lhe attri-
huem, mostrando assim a todas as Inzes que ndo havia de«
generado. .

Na Hungria ainda ha muitos moscateis doces e seccos
que 08 amadores elogiug, € algumas variedades de Tokaj
secco, que demonsiram a possibilidade de se obter com a

- uva.furmintho, vinhos de qualidades oppostas ao typo com« -~

mum que clla produz.

Chegémos finalmente ao Tokaj, ao rei da Hungria, unlco
que ainda hoje lhe resta. Como 0s povos, quasi todos os
vinhos feem rei. A cepa & com certeza monarchica, e cada
paiz vinhateirn sustenta uma dynastia, a que preside um vi-
nho cercado de tocos os apparatos da realeza.

Em Portugal & o Porto; na Hespanha o Xerez, na 'wlcx—
lia 0 Marsala; no Rheno o Johannisherg. KEm Franea, ha mni-
tos reis e o throno por isso esta vago! O rei ¢ para alguns -
o Chafean Margaux; pertence segindo outros o throne ao
Chateau, Laflite. Ha wum terceiro partido que quer dar o
scepiro ao Chawmpagne; outras facifes reclimam-1w'o para -
0 Romanée Conti, ha quem o dispate pira o T rmltagc,
quem sémente o daria ao ChateauIquem! '

Nio ha unanimidade nem maioria na c<<rolha ¢ porisso - .

tambem nio pode haver rei.

. A maior parte dos paizes vinticolas du glohn ndo 86 aceei- -

taram wn typo que se tornou dominanie, mas logo que te-

mham um vinho de excepcional condicdo, copiam-n'a nag

regides inferiores; porque nem o vinho sabe fugir fn vai-
dade de aspirar & nabreza.

Em Franga-—ndo. 0 orgulho do Borgonha nio admltte
# superioridade do Médoc. A altivez do Champagne nem

sonha que exista Ermitage. B por isso nfo ha rei —dos vi-

nhos. O throno 6 um s0, 8 os pretendentes sio muitns. -
Pagsande do vinho i cepa vé-se (ue csta ndo-dispensa
as formulas, Sugtenta 0s seus rels em thronos bem mages-
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{0s0s 88 vezes, 3obpe degraus 1ds encostas, ouvindo o ma-
rulho dos vios que julga seus tributarios, ¢ esigindo gran-
des despezas ¢ clevadas pensies para ali os manter. To-
dns 08 vinhos reis ¢ustam caro.

Se qualquer portugues remediado for comprar pava nm
dia de annos uma garrafa Go Yinho hom, ¢ se decide a
dar por ella dez tostiies, cox casa a familia ¢ a primeira a
censural-o; porque, por semelhante dinheire, pediam ma-
rido e mulher ir ver mais nma vez o Barba Azul, sem dei-
xar de beber vinko nenhum d’elles. _ '

Eu fignre o consumidor nacional, na sua generalidade,
eucostada 4 vidraca de um armazem de vinhos engarrafa-
dos, reparando para s letreiros ¢ estudando os pregos.
Aié um tostdo, olha para o vinho comb uma necessidade
do organismo. Quando chega a 200 vaig, considera-n digno
de se fazer vinagre nas praleleiras da loja; de cinco tos-
Loes para cima, tem-n'o por Gin taimigo perigoso, capaz de
comprometter-lhe a fortuna e o credito.

Digam-me com sinceridade os senhiores o yoe feariam
realmente pensando de inim, se me vissem dar um sobe-

‘rang por qualquer des reis em que falkimos? Que eu era

um louco ¢ wn extravaganie, € nio precisaria mais nada
para me perder no conceito dos homens sisutios.

¥ejamn de que depende &s vezes a repwiagio? De uma
garrafa de vinho.

0s vinhos legitimos do Tokaj custam ag meninas dos
clhos, e estdo exactamente no caso de desacreditarem aqui
08 seus apreciadores. :

Napoledo mt feve o caprictio em 4860 de emviquecer a

sua frasquolra com 200 garrafas de vinho do Tokaj de 1841

—afamado anno para aquelle vioho—e deu por ellas 10
mil francos— 1.800.000 réis! Quande o imperador. da Aus-_
tria quiz fazer um prosente de Tokaj ao rei da Hollanda,
gue e offerecera um magnifico liro de cavallos arabes,
mandou comprar 4 Polonia 2000 frascos do vinho mais su-

_perior, que e custaram 7 ducados cada um ou 4GH8G0

réis{
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A Polonia ? Vio os senhores perguniar-me, ndo julguem
que me enganei. ['ol com effeito & Polonia, que o vinho se
foi comprar, porque é ali que o Tokaj aicanga o grau ¢ a
formatura.

COra abi- lendes @ prego a que chegam as lmouadas

Ail quem e dera nma quinty bem exiensa cow seme-
lhaniss limoes! _ .

O aperfeiguamento dg vinho nas adegas suliterraneas de
Cracovia, & um facto ha muilo averignado, e por isso 0 po-
laco responde ao prologuic qua anda na hoca do mag}ar,
com oulro lambem em latim:

Vinwm hungaricwm:
In Hungaria natwm
- Sed in Cracevig educatum.

Os vinhos medios de Hezyallja vendem-se por 30 kreuzers
& 1 guldern 0 frasco; o moscatel Hegyallja por 1 gulder ¢
20 kreuzers, e 0 waslds de 4 buttigers por-120 a 160 thalers
cada eimer auslriaca, que produz 80 garrafas.

Em Pesth cada dared de & eimers on 220 lilros de Tokaj
de 5 buitigers e do anno de 1848 vale 1000 guldens, de
1852, 800; de 1863, 630 0 szamorodny 190 a 280 gul-
dens.

0 monte Tokaj que dd o nome & toda a regido, & o pri-
meiro ¢ mais elevadoide uma serie de montanhas, que por
assim dizer diio comeco & serrania dos Carpathos, desta-
cando-se d’ella como um promontorio, que se metle pela
planice déntro. 0 eonjuncte de montanhas em que estio plan-
tados estes importantes vinhagos, appellida-se Hegyailja,
e contam-se- 34, todas situadas no condado de Zemplin.

0 vinho mais notave! gera-se nas collinas proximas ao
monte Tokaj, nos onteiros Mada e Tarczal, sendo n’esle ul-
timo que assenta o vinhedo do imperador, d’onde sae o p:'l-
méiro ¢ mais fino vinho de toda a regiio. :

As vinhas oceupam a parte meridional das montanhas a
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revesiem-n’as até proximamente metade da sua olara;-fi-
cando as melhores exposicies abrigadas do novte pela parte
elevada das collinas que se apresentam abruplas e quast
cortadas a pique. :

A composiciio geologica do solo & baslante varia. E for-
mado por areias escuras, ricas em hunws, de extrema fi-
nora e leveza, que parecem resullar da desuggregacio dos
basaitos. _

Em algumas vinhas ainda se cbservam npa superlicie pe-
drag brancas muito leves, indicio dos mellores {errenos, ¢
gue pela suz natureza mostram ser provenienies de anti-
gas erupgbes volcanicas.

O subsolo das vinhas onde se produzem o$ iypos mais
finos, & composto de argillas amareliadas, ou de pedras ba-
salticas com faces lisas & regulares. O porphyro tambem
ali ¢ commum, a dar credito aos differentes observadores
gne teem descripto a regido, chegando a sttribuir-se 4 pre-
senga d'elle influencia pronanciada sobre a mellior quah-
dado do vinho.

A cultara da vinha na Hegyallja é muito antiga. No se-
culo Xxm tomou grande incremento, podendo desde essa
¢poca contar-se o seu periodo mais florescente, & no anno
de 1350 o condady de Zempim arrecadava pela venda do
yinho, a importanie quantia de 100 mil ducades de ciro.
A superficie da comarca vinicola abrange 1% milhas qua-
dradas, e d’eslas apenas ¢inco dio Tokaj,

As castas do Tokaj sdo em pequenc nuniero. A bem di-
zer quasi que ha uma s8¢ a produzil-o, chamada furmintho.
No principio d’asle seculo os francezes tronxeram-n’a para
Béziers, espalhando-se pouco depois em todo o meio dia
da Franga; e especialisando-se principalmente no departa-
mento do Gard, nos vinhedos de 8. Gilles, onde se fabrica
com ella o Tokaj princeza, cujas qualidades rivalisam com
as dos vinhos commarciacs mmais commurs de origem hun-

" gara, embora o terrcno de-S.' Gilles seja differente do da

Hegyallja, e se componha de calcareos siliciosos com axydo
de ferro e calhaus roiddm. ‘azemos de proposilo esta re-
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ferencia para depois notar, gne muailo conviria -cnsaiar-se
no Algarvé o vinho Tokaj, mandando vir da Hungria o fur-
mintho. A nossa provincia estd de certo 1 caso do o ohter
tao bom como S.' Giliss.

© Varios gscriptores, e enfre estes o sr. VIbLOﬂ(]O de Vllln
Maior, que trataram do fabrico do vinhe de Tokaj, fallam
ainda de outras variedades do furmintho, e de mais alga-
mas castas menos importanies, como o fekerzollo, a folha
de tilia, 0 augster e o mnscatel para o vinho especial Q'este
appellido. Todas teem maturagio precoce, e puncnpalmun[&
o furmintho, cujas uvas cedo se passam.

0Os terrenas de encosta apresentam rapido declive, ¢ esta
gircumstancia diflicuita a enltura, porque Ffacilita a desloca-
¢30 do solo para as baixas, ¢ obriga 03 vinhateiros a-ro-
lal-0 como n. penedo de Sysipho, -

Abrem covas o fossos na hase das collinas, para deter
a terra que as cavas e as chuvas precipilan, e nos sitios
mais ingremes, aproveilam o INYernn para preparar ¢ re-
pardr os geos, que ajudamn a susiental-a, cobrinde as ce-
pas comt ella, e estromando regalarmente por essa epoca as
vinhas mais altas.

No meado de margo, com a entrada da primavera, des-
fazem os montes com que abrigaram as cepas da geada,
cortam as raizes superficiaes, renovam ainda a terra que
tenha fugido do seu logar, e podam. Esta altima operagio
nio ¢ feita por todos na raesma estacao, alguns preferem
podar “depois da vindima, seccedendn owro {anto com a
mergulhia. qué pode ser executada apés a colheita ou na
primavera. De fodo o tratamenly resulta uma cepa muilo
haixa, cuja primeira cava & postecior 4 poda, e se repets
no estio. A vindima nunea se verifica mtes de ontubro, €.
is vezes fica ainda adiada para o ultimn mez de anno.

Acerca do fabrico  notam-se divergencias SGHSWGIS, no-
moda porque 0§ enolhgistas o descrevem.

0-nosso compatriota o sr. visconge rie Vifla Maior par-
tindo; segundo o declara, da leitura de um artigo que vein
a-fumé no-album do-Tokaj, do sr. Tordk Istvan, e firman<
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do-se a0 mesmo lempo nas -informacdes do conde Zichy
que fora seu collega oo jury dos vinhos em a expesi¢io
internacional de Paris de 1807, distingue fres on guatro
quatidades de Tokaj, feitas com as Imesmas uvas ¢ om que
predomina sempre o furmintho, a saber:

Essencia e Ausbruch (auszubor em lnmgdro)

" Forditas.

Szamorodm;

" Para obter a essencia, separam-s8, no acto da vmdlma,

todas as passas que se encontram nos cachos, sobre me-
zas com rebordos. As passas deitam-se em uma derna, cujo,
fundo esta crivado de pequenos orificios, £ 0 mosto, que
08 alravessa, pelo proprio peso que sobre si mesinas exers
sem, muilo rieo em assucar, quasi xarope, converie-se no
fim de muoitos annos em vinho.
- Para o ausbruch pisam-se as uvas maduras, que foram
-aparfadas na operagdo anlecedenle, dentro de saceos, ¢ a0
mosto d’ellas se addicionam tres, quatro ou cinco cestos de
passas (puttonosnak), dilaceradas a pés dentro de uma dorna,
ou com pildes de madeira, até estarem redozidas a massa.
Deita-se esta na vasilha, ¢ em seguida 0 mdsto, agitando
tudo. No fim de 48 horas, ou mais, segundo a temperatora,
- filtra-se por saccos, ¢ 0 mosto envasilha-sc; passando o ates-
brack a chamar-s¢ de tres, quairo on cinco puftonosnak,
conforme o numera de cestos com que foi feito. Um densi-
metro especial para maior egualdade do vinho nes diffe-
rentes manos, marca a concentragio dos mostos.

A massa do ausbruch espreme-se na prensy, ou entra na
preparagio do forditas.

Bsta variedade ¢ obtida deitando mosto de uvas mais or-
dmarms do que as gue serviram 4 preparagio do ausbrich;
sobre a massa dc passas que e¢ste deixow. Abandonam-se

“os dois corpos em conlacto, agilande-os de quando em
quasdo em. vasilhas ou balseiros apropriados, filiram-se
depois do algumas horas de repouso, € -0 pé leva-se &
prensa, juntando-se ao vinho j jd emasﬂhado 0 que resulm
- da espremedura.
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- 0 szamorodny 6 0 producto das colheitas, sem separacfo
das passas; e resulta do aproveilamenlo dos cachos arran-
cados & videira com as passas que se formaram, sem gue
gstas eslejam, como ng ausbruck, em proporcdes fixas com
05 bagos nio passados.

E o vinho que a cepa produziu.

Espremem-se as uvas denfro de sarcos, ¢ envasilha-se
0 Mosto; a massa lira-se para fora, a fim de se aproveitar
bem . todo 0 assucar, pisa-s¢ em dornas com uma porgio
do. mosto primitivo, deixa-s¢ em reponso, ¢ quando co-
meca a fermentar, envasilha-se, espremento ¢ residuo so-
lido segunda vez nos sacens. A qualidade do szamorodny
depende das passas que 08 cachos tiverem.
 Para o sr. visconde de Villa Maior, n mdsids nio ¢ um
vinho directo, mas. antes i producto de manipulagio de
adega. E resulta do tratamento das fezes on sedimento do
ausbruch e szamoredny por algum vinho mais ordinario,
que nfo. eguala cm dogura nenhum dos primeiros, mas
que nem por isso deixa de ser um typo fino.

0 maslas, pois, nio seria sendo um Tokaj. roubado como
aquelle de gile vos fallei devido ao bispo Ranolder, o qual
manda d Hegyallja buscar as lias para com o8 vinhos de
Balaton compor ¢m sua casa Tokaj.

Outros eseriptores, come mais tarde veremos, dizem, que
0. Mdslds & um Tokaj com menos costos do passas, que o
ausbruch, o que o sr. Villa Maior refuta recorrendo até &
elymologia da palavra (mdsodlds), que clle diz significar
uma segunda infusdo. '

No Tokaj nfio sio muito rigorosos em conservar bem
attestadas as vasilhas; e julga-se, que o acido carbonico
da fermentacio é sufliciente pma proteger o mosto da acgio
nociva do ar. Comprehende-se, que um vinho doce como
este, @ de tio demorada e lenta arganisa¢io, possa pres-
cindir de um cuidado que @ exigencia de primeira ordem
nos vinhogs communs ¢ finos de pasto; o8 quaes, passado
0 periodo da fermentagdo tumultuosa e lenta, nada leem
gue ganhar com ¢ conlaclo do oxygenio almospherico,
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0 sr. Schicitner a quem j& esta noite me referi, deu-me
dilferentes notas sobre o fabrico e tratamenlo do Tokaj,
que sem irem ahsolofamente de encomro 4 deseripcio ana
se fez, lhe modificam os pormenores em varios poatos.

Em referencia as castas, assegurou-me, gue as predo-
minanies $40 o furméntho ¢ o hdrsievelt, ambas brancas,
de pegoenos cachios e bagos mimdos. A colheita gnasi sem-
pre convém que s¢ faga no tarde, havendo-se realisado por
vezes em meado de dezembro. Espera-se com vantagem 0§
primeiros gelos, para augmentar a concentracio do mosto;
encontrando- 3¢ (uasi scmjirc as uvas gobertas de neve
quando se procede 4 vindima.

Acerca das variedades de vinho cstabelece tres typos: o
ordirario, de que por emquante hio fallamos; o szamoro-
dny, 14 nosso conhecido, ¢ o aszi ou em allemo ausbruch.
O primeiro & secco, o segundo semi-secco ou semi-dace,
0 terceiro doce. .

No acto da vindima, cscolhem as passas, felfas mais pela
geada, dizia-nie clle, do que.pelo sol, porgue o frio gréta
03 bagos, despojando-os da sua agua de vegelagdo, ¢ das
uvas mais ordinarias nde passadas-se faz o vinho ordina-
rio, que & consumido na localidade, cu por efieito de ulte-
riores tralamenios vendido tambem fora d'ella com diffe-
rentes nomes, segundo a nalureza das operacbes que sof-
frem; mas, quasi sempre com o de szamorodny. Em -fodo
0 caso, o yue d'esla informagiio se conclue ¢ que exisie
um Tokaj. ordinario, secco, feito de. uvas menos apnradas
€ ndo coniendo passas, '

0 szamorodny & preparado com as uvas no cstado em
que se cortam da cepa, ¢ por tando em parke passadas ¢ em
parta por passar, com quanto maduras, Fabrica-se esta va-
riedade principalmente nos annos em gue a maturagio do
furmintho for serodia, e as passas se ndo prodozam em
guantidade sufficiente para que valha a pena separal-as,
ou quando o propriefariv encontra algnm ou Jiguns peque-
nos colhgiteiros que l'as vendam para darem com © mosto
de que dispde este typo de vinho, ndc chegando comtudo
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para o"fabrico de nenhum dos typos superiores. £ como &
variavel a percenlagem das passas no szamorodny, d’ahi
procede oficar mais seco on mais maduro, segundo a mainr
ou menor proporcio d’ellas.

-0 aszie ou ausbruch & composto com o mosto das uvas
¢ das passas cm propor¢tes delerminadas. A cada gonezi-
kordd, que equivale a tripta galldes, de mosio obtido pela
espremedura das uvas madaras escolhidas, se juntam 2 até
5 puttony, de 16 litros corn passas; variando o vieho de no-
e, de preco e de quatidade, conforme angmenta para a
mesma guantinade de mosto ordinario o numzro dos put-
tony, o chamando-se essencia se este cxcede de cinco,

. Deixa-se fermentar 0 mosto com as passas finas até que
por si mesmas . sc desfagam, muda-se entdo de vasilha es-
premendo 2 eassa, e d'ahi por diante submetie-se a re-
petidas trasfegas que estorvam 4 fermentaglo, depuram o
vinho dos fermentos que as causam, separam as borras, ¢

~conservam a docura, impedindo o desdobramento. do as-

sucar. As vasilhas sdo de pequena capacidade, ¢ medem
proximamenie a8 gaildes. Antes de seis annos, nunea o vi-
nho se engarrafa. E assim 8 que s¢ consegue, na ausencia
do glcool e da mécha, que o vioho socegue conservando
a dogura, e adgnira eslabilidade. E escusado encobrir que
durante estas operagGes muito Toka] se converte em mau
vinagre, mas 0 que resiste npio fica menos perfeito plor\
850 & paga-se tambem mais caro.

{s proprietarios vendem o vinho com a vasilha, e se nie
houver bastante escrupulo na escola da madeira, pode fa-
cilmente contrair o gosto de resina que ¢ forna defeituoso.

0-que de cerfo admira & que os paizes meridionaes nio
sejam os mais fallados Na preparacio os vinhos de passas,
& que ainda hoje se encoutre tanio ao norte mma naclo,

‘como a Hungria, com coragem de deixar até dezembro as

- uvas nas cepas, para ohier 4 forga de minuciosos cnidados,

0 mesmo resultado, que os primeiros alcangariam sem di-
fiiculdade. no outomno. :
0 -dv. Hamin e outrog cscmploreb allemdes de noton 1e-'
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“dade, estabelecem cineo yar 1edades de 1‘okaJ, fahmado por
cineo modos diversos:

1.2 Tokaj ordingrio ou vinho commum, resultanle das
uvas que nio -leem passas ou foram separadas d’ellas. B
um bom vinho de meza, sem dogura, extremamente- agra-
davel,

2.* Szamoredny (palavra slava quc qucr dizcr: nafmal,.
nativo, virgem, homogeneo), obtido das uvas sem separa-
3o das passas. E mais doce que o anterior, mais forle e
espirituoso e de cheiro agradavel; preferido a fodas as
pulras variedades pelos legitimes entendedorns. O flavor
& por tal forma caracteristico, que os negociantes de vinhos
guando querem elogiar algum gue se forne distincto'pelo
aroma, costumam dizer, que elle apresenta o perfume ¢
caracter do szemorodny,

3.2 Mdstds (Masslacz) que pode ser de 1, 2, 3 & & me-
didas (bttigen) conforme para uma vasilha que equivale a
dez cestos (Dutien), se empregar 1, 2, 3 ou 4 ceslos de
passas. E mais encorpatlo, doce, suave € espiritupso que
0s antecedentea.

4.2 Ausbruck, quando para a mesma quaniidade de mosto
I:qmdo houver mais do cco cestos de passas.
3 Essencie, que é o vinho resullante do mosio que
sangra depois de feita a mistura anlecedente para o aus-
“bruch, em virtude do proprio peso das uvas umas sobre
as outras. A essencia nio se descreve nem so imagina, o
reune em subido graw todas as qualidades do typo.

Em eonclusdo tres sio os vinhos fundamentaes. O ordi-
nario feito sem passas; o szamorodny oblido com as nvas
g algumas passas, e 0 aszi on essencia segundo a quanti-
dade maior ou menor de pagsas que entraram na preparacdo
do moslo: podendo-se ainda dar maior elasticidade a esles
typos, quando se aproveitemn os sedimentos dos ¥inhos st
periores ligados a vinhos da mesma ou differente regidio
0 que todavia caracterisa o Tokaj & o moste do farmintho,
obtido & custa de uma qualidade de uva que em parte se.
emprega ja convertida em passa,
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0 precioso vinho do Tokaj precisa muitos annos para se
constituir, e merecer a reputagio que justamente alcangou,
Nos certamente que ndo feriamos paciencia para tig cui-
dadoso fabrico, comegando por que ndo crens possivel,
que urm vinho doce se conserve quasi indefinidamente, sem
a intervencio do altool — supremo archilecto de todos o0s
nossos vinhos.

Em média o0 assucar dos vinhos do Tokaj oscilla enfre
27 e 32 por cento, tendo 14,3 de alcool absolulo e 0,75
de acidos. A percentagem do aleool esta abaixo da graduna-
¢do que impede a fermentacio, ¢ 6 mfemox a 26 graus do-
hydrometro de Sikes.

Nao adinira; além dos culdados excessivos, das limpezas .
e trasfegas que estorvam ¢ movimento dos vinhos, ha ainda
a elevada perceniagem do assncar gne se oppde 4 fermen-
facdo, & garaute a esiabilidade d’esle vinho licoroso.

A sociedade vinicola do Tokaj Hegyallja, cuja séde é em
Pesih, tem contribuido para o esplendor da regido vinha-
leira. Possue no Tokaj vinhas, lagares, eaves, cscola e la-
boratarios experimentacs, onde educa praticamente 0s qué
de geragiio em geracio teem por dever aperfeigoar o vi-
nho, ¢ manter inalteravel o renome d'aquella celebridade
anologiea.

0 Tokaj vae & America, & Australia, 4 Africa e a todos
08 climas, voliando no mesmo estado; com tanto que, anies
da particla o saibam preparar para a yiagem, porque iom
como vinho doce uma compleigio delicada. As vezes fer-
menta mesmo nas garrafas, se a femperatura se eleva em
demasia, basta, porém, Irastegal-o, e logn o vereis de novo
restabelecido, como as indisposicles que nos accommeliem,
mas que sendo passageiras, se nio classificam de doengas,

Da Hungria tencionava ainda esta noite passar aos vi-
nhos do Rheno, mas o adiantado da hora nfio me permitte
cumpril-o. Annunciando-val-o, dilata a promessa que fiz 6o
principio desta conferencia. A regido que se segue nde temn,
como a de hoje; vinhos de lofagio. |

Serd difficii de cncontrar na Furopa um rio mais pitto-
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resco . e formoso do qne esse de que hei de fallar«vos em
o proximo serdo. A paizagem deslumbrante das suas mar-
gens, as risonhas cidades que o embellecem, as ruinas que
ells conserva, eomo. venerandas reliquias de wm. passado
glorioso, as lendas de que estd povoada a sua historia, os.
monumentos que soube accumular & roda de si, e a vinka
que lhe repete onome em tndos 08 paizes do universo, (i-
zeram d’aquelle mysterioso rio um quadro completo de hap-
menias, de que nao pode o viajante afastar-se por menos
impressionavel que seja, sem trazer comsigo para toda a
vida as mais prolundas recordactes de saudade, Cada mo-
numento que a vista descobre no longo percurso de Mo-
guncia & Colonia, recorda ao cspirifo um facto inieressante
da vida dos povos que alternadamenle o deminaram, Cada
penedia de tdo extensas e arrojadas collinas, parece .um
excmplar artistico da caprictiosa acgio plutonica. O homem
6 a natureza mediram bem alt as suas forgas.

A poucos passos d4 eslatua de Schiller, um dos titdes das
letiras germanicas, enconirareis a de Gutenherg—o des-
cobrider da jmprensa, que deu 3o pensamento a diffusao
dos gazes e a divisibilidade dos ardmas. Caminhando sem-
pre admirareis o rochedo da Aguia Romana, a Torre dos
Rafos, erguida sobre alicerces de cuartzo, o mente de S,
Jodo, o casleilo das Princezas Palatinas langado na corrente
como uma fortaleza fluctnante:~a cidade de Cohlenlz, de-
brugada sobre dois rios, e gue Druso funddra para re-
sistir &s invasdes des ascendentes dos sens aectwaes domi-
nadores; a universidade de Boon, foco de loz em todo ¢
norte da Europa, e finalmente a antiga capital da Baixa
Germania, tendo em cada rua um Farina ¢ em cada Farina
o vercadeirn taventor da agua de Colonia!

Como tume pareces agora triste e melancolico meu gran-
dioso Tejo! Tu, que a natureza ceeara para seres um dos
primeiros ries da terra. De que te scrvin afasfar 08 mon-
tes, atargando o leito para e iormarcs mais digno de ires
ao cncontro do mar. As arvores fogiram das tuas margens
€ nem a vegelacdo mais mesqninha tc aviva o contorno,
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pmoldurando a tua magestosa corrente.’ A propria cidada
{ue :te-corba a fronté, em vez de se abragar comtigo para
a:vida; Janga’ nas tuas aguas o resto da vaza que nic de-
yora.. Nio quero tecer-te um elogin frivolo, chamando-te ¢
mais- bello: rio do mundo. Nem tu me chegarias & ouvir,
fugindo de nos acorrer. Tu pddes merguthar-e no Queano
¢ caminhar com. elle. Elevar-le em vapores para seres Lt
vem, ¢ desceres & terra em copinsa chuva. Ta podes dei-
xar-te beber pelas raizes, o appareceres pas folhas para
voures oulra vez. Sumir<te pos-mais profundos meandros
da natnreza e mudar de nome. Ver do perto as csirellas,
atravessar 03 erganismos, devassar 0§ espacos celesles e
aproximar-te do infinite! Tn podes fazer tudo isto e cs-
quecer-ie de nos!
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Yinhos allemfot.—Prodncgllo vinicolz da Allpq(nnha do Norte e da Allema-
nha o Sul.— Principass hellesas do vinho do Rheno.— Opiniso de Liebig
a respeito d'elle, e~nfirmada prlo proloquie inglez.— Consliivicdn geologivs
do Rbwingan, & analyse mineralegica o chimica dos soas mellinees terriag,
- —A eal e a potassa.— Cheonira das vimlimas.—- Fstromacde das vinhas,—
Principaes caslas de uvas adoptadas pelos vinhateirs, ¢ distribuigio Oellas
na preparagiio dos vinhos, — Classificacao dus vinlios de Bheinguu,— Eshogo
topegraphico dos vinhedes da Allemanhia.— Vighes do campa (Landweineg),
—Vinhos da franconin — Vinhes da Baviern Bhenana e do Daeadn de
Hesse,— (Inde g2 enconlra boje o Ledie de Nomsa Senhwrt—Vinhos de Ba-
den e de Wurtemberg.— Vinhos do Moselle e das ribeiras confivenies cdo
Bhittio,— Yinhos do Baite Bhenn,— Alsacia, Lorena.— YVinbos diy Hheig-
fan.= 0 monte de 8, Jolio.— Rudesheim. — Steinberg. — Rauenibal. — Hach-
heim.— Assmannshaus. . -
Anfignidade da vinha ne Rheno,—Invnsfio do Riesling, ~ Cararter 'd'este con-
quistpdor.—Uma classificacho der vinhos em versa.— Superioridade ilo ries-
ling.— & uvado futuro,— Culwra da visha.— Vindima, pisae fermeutnglio
tamnltuosa, —~ Yagilhas monamentos,— Tratamanto do vinho nas adegas. —
Analyse e compnighe dos principaes vinhos do Rheingau.— Lx pasicho al-
_ lemi de Albert-Hall.—= ¥isita ds adegas sublorraneas dos negociantes do tiheno.
- =Saudide e despedida, ' )
Entrada em Franga,— Da fronteira de Bellort alé o meio da Franga.— Produe-
. ¢30 vinicola d'esta naglo.— Divisdo da regidio do sl em departamentos vi-
nicolas —Gonstituicdo geoloeica dos terrens, —Plagiagdoe culinra d. vinha,~
Yinhos da Hérault, di Gard o dos Pytinéos Drientres.— De novo se discu-
- tem as vantarens das pequenas vasithns.— Especialidade de vinhos licoresos;
o maoscatel do sul da Franga ¢ 0 Fokaj de Saint-Gilles. - Vidla a Gette.—
Imit.igdo dos vinhos peningulares,.— Yivhos fortes e vinhos fracos, — A expo-
si¢ho franceza de Albert Halb—Catheeisme poetico portugues, conlends as
Tegrag mais imporlantes da vinibicagio.— A lua e o3 almanacks,

Der Bhaein nod seine Rebao sind unzertrennlich
-wia Bunre und Licht. {Dr. Peiri)

Meus scnhores!—Da Hungria passaremos a0 Rbeno. Nio
& cerlamente a Allemanha grande paiz vinhafeive, pois ape-

nas fabrica tres milhdes de hectolitros de vinho nos Esta-
CONF. P. T, 10
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dos do Sul e gninhentos e cincoerita mil nos do Norls,
senco a produccdo de ambos elles inferior & de Portugal.

Comtude, os vinhos do Rheno apresenlam-se, em alguns si--

tios, 130 originaes e perfeitos, & por tal forma esmeradd e
seu tratamento e fabrico, que ndo deve esruecel-os n’eslas
conferenvias, desiinadas a esclarecer 0§ nossos agricultores
sobre as melliores praticas-genalogicas. N'aquella privile-

giada regido, os que se occupam da vinha, tratam-n'a com

o maximo discernimento e sagacidacle.

0s’ solos, as castas e 0s vinhos hao sido melhor ‘estuda= .

do‘: do que na Hungria. Qualqner prublema por mais ¢om-
plexo que seja, nio & descurado dos lavradores. Os 1abo-

Fatorios agricolas e ds quinlas experimentass traballiam por

toda a parte incessantemenic em os resolver, @ continuam

dia .4 dia por muilo que bajam avangada ji, enriquecendo

as chronicas brithantes da cenologia, sem que os sacerdo-
tes 4’ ebta sciencia abandonem o templo uma hora sequer.
0 amor pelo estudo e o respeilo pelos sahios facilitam os
descobrimentos, neste e em todos. 0s ramos das scigncias
puras e applicadas. Denenvolvem largamenle as apliddes,
methoram a condicgdo das sociedades, € propagam o culie
ferveroso das idéas.

“Ao lado do cerebro inventor, enccmtra-se ] cerehm que-
assimila a invencdo, e a vontade que executa o pensamenicr.
‘ J&quelle move, este deita-se mover. A luz brota a jorros,
g 0 homem abengoa o movimento. A forga vé-se obedecida

porque é plash :a a materia. lfa vida, ha progresso. E 0 en- -

thusiasmo subjuga todos os orgamsmos facilitando a rea-
lisagio dos mais arrojados commettimentos. :

A cepa conhece no ferro gue a mutila, o aldeio que f01

a escola e sabe ler; porque nenhuma arte, como a da agri-
collura, agradece tanlo a instrue¢io primaria € o ensino
obrigatorio. O solo adivinha mos adubos que recebe, a po-

derosa inventiva da industria; o vinha pelos anuos que re-.

siste, encontra no cultivador que o produz, as virtudes de
um pae carinhoso. B para. que a grandeza da obra nos.ap=

paxega qaiory a propna natureza reage contra o obreiro. )

+

il o
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- Ag infomperies das estagbes combatemn’o a cada mo-
mento. Mas o trabalho do operario vence 10493 0s ahstacn-
los, & trinmpha da pubreza da terra, domina os rigores do
frio, modifica o pendor da montanba. O hiomem coma que
gria por sei proprio artificio umy natureza nova, Doma o
clima pela perseveranca ¢ pela andacia, como o olhar do
indio nas florestas, dizem que ama2dronta o tigre,

Nio entra no men programma qie deve de ser resu-
mido, fallar-vos de todns os vinhes da AHemarha. Concen-
traremos a nossa altenccio sobre 0s das margens do Rheno,
sitio” pitteresco - deiicioso por onde a vinha se dilata ex-
pansiva, subindo as encostas e reverdecendo os valles, ani-
mando a paysagem com 03 seus malizes, ¢ nobilifando a
ferra.

Dos districtos vinicaias que abrangeo Bheno Superior u In-
ferior, fica quasi no centro coma primeira comarca entre to-
das ¢ sem rival, a-do Rheingan, comprehendendo Mainthal e
Rheimbal. Seguem-se ainda e s3o dignos db mengdo na Alle-
manha tlo Norte, os vinhos do Moselle ¢ das ribeiras do Nahe,
do Saar, do Ahr e suas visinhangas, efc.; & na Allemanha
do Sul, os do sntigo ducade do Hesse rhenano 0 do Pala-
tlﬂddﬂ, elc.!

o Al]em:mha do Norte:

I Ruegav:— Johannisherg, Slemberg, Raventhal, Grafenherg. Pd,l_
deshaim, Marcobrunn, Assmannshaus (linfo), Hochheim, Geisenheim, Hat-
tenhéim, Dorf Johannisberg, Winkel, Vollrathsherg, Kasthein, Erbach,
Eitviile, Eibingen, Kredrith, Mitielheim, Qestrich, Schierstein, Waltnf,
Hallgarten, Loreh (tinto), Massenheim, Erbenheim, Wickert.—[I MossLug,
Ssnn B Nane:—DBrauneberg, Pisport, Zeltingen, -Oligsbetg, Dusemont;
Beroeastel, Schiarzhofberg, Seiiarzherg, Backstein, Ttier, 'Wehlen, Graach;
Becherbach, Litzerhiecken, Riilz, Gritnhaus; Blidersdorf, Niedaltorf, Be-
ckingen, Merzig, Ponten, Oberemme!, Willingen, Cangem, Krotznach
{tinto}, Monzingen, Winzenheim, Meisenheim,—1If Avun : — Wallporzs
heim, Bodendarf, Wadenhein, Ileimersheim, Ahrweildr, Laach, Altenahr, .
. Loisdorf, Weslwin, Ehlingen, Rach, Dernau, Mariegthal Kénigawinter,
. Linz, Erpel, Dattenberg, - Oherwesel {linto), 8.t Goar, Boppard, Coblenz,,

Andernach, Remagen, Godesberg, Bonn, Kreuzberg, Hammnerslein, HS,

ninger; Unkel {tinto}, Lorch, 8.% Goarshaug, - Caub, Braubach, Sinzig-

Lohndorf, Potefeld.—IV Hesse (provineias): — Frankfurth sobre o ¥eno
. A0 :
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" Quantas vezes contemplando a regido vinicola do Rheno,
me vein 4 lembranga a nossa primeira comarca do Doirg;:
cortada como ella de ingremes escadarias em que a vinha.
$0 a custo se sustenta? E goantas vezes tambem refle-
ctindo depais sobre a dilferenca dos climas n’estas duas re-
gioes, 130 setnelbantes orographicamente consideradas, eu
mais ainda admirava a coragem dos cultivadores? Se al--
gins portuguezes habituades ao cec da peninsula que o -
desting thes conceden, fossem viver ali, talvez que nem ]
vinho verde do Minho chegassem a produzir! S
- F, todavia, sendo todos as annos, a0 menos na maiorié,__ '
daS'colheiLas, os vilicultores do Rheno desentranham de -
um solo ingrato notabilissimos vinhos, que lisongeiam o5
sentidos, encantam o paladar, e facilitam a digestio, sem
pesarem- de mais sobre a intelligencia; Vinhos, que avivam

Gelnhaus, Witzenhaus, Bidingen.—V Saave:—Freiburg, Zschei-
plitz, Rosshach, Iena, Cantburg, Késen, Naumburg, Weisseufels, Halle,
Bernburg.— Vi Kisa, susTer ~Meissen, Loschwitz, Niederlossaitz, Pill-
nitz, Wachwite, Jessen, Schueinitz, Juterbagh.— VII SiLesta, posen :—
Griineberg, Schartendorf, Ieinrichau, Crossen, Freienwalde, dmlmhau, .
Beuthen, Bomst.

Allemanha do Sul: ) .

I Hesse sHENANO ;— Liebfranenmilch (Worms), Scharlaf‘hherger (Bm-
gen).— Ingelhein (finte), Nierstein.— L aunbenheim, Bingen; Oppenheim
Moguncia, Nackenheim, Bodenheim, Bensheim, Auerhach, Heppenheim,
Zwingenberg. -~ {1 ParaTinano {Bavieray:—Forst, Ruppertsberg, Deides-
heim, Wachenheim, Diirkheitm, Ungstein, Kalstadt.—Mussbach, Herz-"
heim, Konigshach (linto), Neustadt, Gimmeldingen.—Hambaeh, Birkeris
weiler, Frankenthal, Dirmsslein, Lambsheim, Edenkoben—I11 Fraxcora
{Bavieta):—Wiirzburg, Kalmuth, Karlsburg, Saaleck, Horstem,—Rander-
sacker, Ersshendorf, Detfelbach, Klingeaberg, Mainbernheim, Schwein- .
furth, Aschafenburg. —1V Baoe;— Bergstrasse, Weinheim eto.—Tan-. -

ber, Marbach; ete.—Ortenau, Affenthal (tinlo) ele.— Kaiserstuhl, Ihrin--

gen, cic.—Breisgan, Buchholz, eto.— Markgrafenthum, Eimeldingen, efc.
~8echezirk, Meershurg, eic,.—V Wuntemeenu:—~Neckarthal, ate.—Rems-
thal, ete.—BEngthal, efe.-—Zabergan, cte.—Kocher, Jaxt, Taubergrund,

ete.—Seckreis, efe.—VI Arsacia:—Gobweiler, Tlrkheim, Rickwether, : ;
Ribweiter, Thann, Berghcltzell, Ammersweiher, Molsheim, Wolkheim.— -

Vinhos licovosos: Colmar (vinho de patha), Kaisersherg, Ammerswei- .
her, Ollweiler, lientzheim.— Wolksheim (moscatel}, Heiligensteini.. .. .
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por assim dizer 23 idéas, quando se buscam nas melhores co-
marcas, fortificam os orgaos, e no embrutecem o espirito,
. S#io brancos quasi todos os vinhos do BRheno, e de {ran-
sparencia ¢ limpidez absolata. O corpo & 0 que devem apre-
sentar individuos robustoes, gue nde perderam a elegancia.
0 ilavor caracteristico, o gosto original, ¢ tio dislincto, gue
0s nin deixa confundir com oulrus vinhos. A forga nin &
brital, a acidez bewm temperada. E de tamaola suavidade,
gue nos levaria a pensar, se tanto fora possivel, que a fer-
mentagin aleoolica das nvas do Rheno, produz maior percen-
lagem de glycerina que as uvas das outras nacbes. Quando
sd0 doces, sio-u'o com aguella dogura gue devia ser apa-
nagio dos vinhos meridionses, vivendo vida ionga sem acha-
fques, & mais viris nz velhice que oulros na ¥irilidade,

Mas os vinhos do Rhenp nio se tornam polaveis unica-
mente por estas propricdades. Sio emineniemente salubres
¢ -eminentemente hygieuicos, sem que empreguemes o ad-
verbio por mera condescendencia ¢ urbanidade. A maioria
dos medicos jiizam-n’os excellente neio therapeutico.

_Dutros vap ainda mais longe e affirmam que nio caram

80 as dosngus sendo gue lambem as evitam.

Sao o elixir da saude e o promplo altivie de muifas enfer-
midades. O Good Ifoch Keeps o/f the doctor! passa como pro-
verbio em Inglaterra.

- Liebig, um dos sanios mais respeitados do calendario
dos sabios, que foi ponlifice da agricultura quando andava
pelo nmndo, explicou a barateza dos remedios nas phar-
macias do Rheno, pelas propriedades que o vinho d’aguelle
rio possge. S3o . vinhos. que- valem por todas as. drogas.
Leile & sangue ao mesmo tempo para os organismos debi-

tades.

Bebidos frequenles we?es, e -assim o escreveu ja um dos
nossos compatriolas, como o sendio d'esta formnsa, fazem

- tremuras ds pernas. Mas que me importa a mim gque d'isto

0s accusem, se acaso & verdadeiro o defrito, em qoe

"1 O.bom vinho da Bheno substitue os medicos.
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R

03 ecreio. No mesmo defeito se Ihes nola vanfagem, poig -

que havendn 1anlos qne sobem a0 cerebro, 40 menos osles
-descem 103 membros [ocomafores, daixando a Cﬁhﬂl}d livra.
- A propriedade no Rheno esta em geral bastante dividida,
J’onde resulta que a maior parte des proprietarios teem
pequena exiensio de vinhas. Kste facto porém, que r'ou-
iros paizes, concorre para a perda ou tratamento descu-
rado do vinho. nio tem ali influencia prejudicial sobre eile,
O pequenc proprictario viticultor, quando ndo possus
uvas sufficiesles, vende os frucins a ouirem, que saiba ¢
tenha meios de fazer bom vinho, & muites negnciantes por
-jsso, embora nio sejam proprietarios, displiem de eaves-o
-utensilios perfeitos de adega, flados em que os donos das
uvas lh'as fornecerac, A divisio dodrabalho d'esta arte es-
tabelecida, evila as consequencias funcstas da extrema di-
- visdo da propriedads, que se ddo onde haja caltivador sem
‘vasilhas que queira 4 forga fazer o vinho, ou nio existam
‘pegociatiles eom a mobilia necessaria para lhe comprarem
o masto. O culiivador cuida exclusivamente «n Lratamenio
da cepa. Findo este trabalho, recebe logo o prodncto da co-
Iheita, ¢ nfie tem que preoccupar-se com o tratamento deo-
morado do vinho nem gué soffrer com as eventuatidades
-a.que elle estd sujeitp, durante o prazo necessario para ber

vendavel.
- Nao empala capitaes em vasilhame que se arruina fac1l-

mente quando nio haja aturada vigilancia. E 2 sua pobreza, -~

Por maior que sejd, nunea o obrigard a sacrificar a hoa
qualidade do vinlig.

A consliluigio geologica da maior parle das vinbas' (]ﬂ _
~Rheingau ‘6 exiremamente simples. Nio s6 o denuncia a
inspecin direcla do terreno, mas ¢ mesmo se pode-ohser-
var da fulha geologica d'esta regifio, publicada pelo- dr. De- :
-chen ',
- 0 so}o das encostas e colhnas em que se produzem os

1 Geologiscﬂ'se Ubersichts Karte der Rheinprovinz und der Provine -
Westfalen, ansgefithut yon Dr.- 15 von Dechen. .
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viohos de pmmelra classe, & composto da schistos argillos
803 terciarios, margas, algnns calcareos ¢ famadas dituviaes.
Com ¢ffeitn, o terreno devomano infarior, os schistos de
Wissenbach e as camadas de Coblentz, desenvolvem-se a0
longn das margens do Riens, prmcmafmente desde Bingen
até quasi ao pL, de Bonn, e apenas em um gu n'outro ponto
se deixam intércomper pelo tufd voleaniéo ou pelo terreno
‘dituvial com pequenas nodeas de rachas eruptivas. De Ril-
desheim até Hochheim, que fica Ja sobre o rio Meno, em
‘toda a margem direita do Blieno, o terrero ¢ ailtda schis-
{oso e basallico, que por decompesicdo produz terra argil-
losa mui fina e pulverulenta, acompanhada de pequenos ca-
lhaus, cuja preaenra influe na distribuicdo do calor, regn-
larisando-a ‘em beneficio’da vinha. Na'margem esquerda do
Rheno, o soln & mais fraco e arendsn, mais {empord a ma-
turidade das uvas, mais froaxo e baixo o vinho,
~ As terras do districto vinicola do ducado de Nassaa! re-
satlam da decomposicdo de rochas schistosas (aunusschif-
{er—mdosaas), tendoas cnmiadas das collinas COMPOSicio
varjavel, ¢ em que enirani rivos elementos quartzozos (tau-
ﬂuaquan‘,zm') Da deqameﬂawo (’estes “materides gealogi-
C0s procedem terrenos sdmwma divérsamerite corados;
schistos verdes, violetes ¢ variegados j& decompostos, aprer
sentando-sé ‘¢ sold, el Muitos ponfos, mais ou menos co-
_rado de vermelbo ou de amarello pelo oxydo de Ferro.
* 0 schisto verde, segundo a analyse mineralogica do dr.
" List, compue-se das seguinles rochas:
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JY 137G - 7 I & 53,152
CCETICIE e vivnens R 15711 PR 15,738
Amphsbole.......... ... 9.7142..... ... 8837
Chlorite .. ..., ..., veaee BBBAL ..., 16,560
_ Ferro magnetico. . ....... £.94........ 2414
CORANZO we e Laes 3,084,000 5,074

- A composicTo chimica d’estas diversas especies de schis-
tos, segundo o mesmo m\«e,all"aclcu £ a que escrew sobre
a pedra

Acido silicico ....... B3,842... 060,22%... 70,994
“p» titanico.... ... 0510... 4,489... 0,138
~» phosphorico...  » ... 0039... » ~
" Oxydo de cobre...,. » 0.031... »
Alumiva........... 15.624. .. 15,938... 13,770
Sesquioxyde de ferro 4,837 1,443... 0382
Proloxydo de ferro.. 8,247... 4£.93%... 3,910
Magoesid,a..ov. ... 4,387... 2,670... 067
Cal..ovvenninnn, «. 0,408 2,196... 0415
Polassie e vaevene GA8... 2.585... 4813
Soda...vvinnnn. oo 1,698 6,708 .. 3,Hi0 .
Agua ¢ fluorclos ..., B,492... 2,127... 4,938

A natureza e propor¢io dos principios descohertos por
esta analyse, manifestamn claramente a aptidio o snlo para
a vinha, que n'elle encontra os alalis, como a potassa, em

tio elevadas percentagens,

As formagdes schistosas mais antigas dilatam-se descendo
o Rlieno alé sbmenle Assmannsbans. Abaixo d'este ponto o
solo dos vinliedws, embora schistoso, € de formagin mais

recente. Em uma variedade caractleristica d'estas rochas,
_achou Finek 4,17 por cento de polassa; a percentagem da-
~cal & que &, como nas analyses anferiores, insignificanie ou
“miesmo nulla, subindo o oxydo de ferro a mais de 8 por

cento’ e a silica a 62. No entanto-a cal nio deiza de exis-
tir absolatamente em todus os solos das vinkas do Rhenmo, -

~
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sendo diversa a composicio das argillas, conforme resul-
tam da decompasivao das rochas schistosas ou das forma-
¢Oes terciarias. No segando caso, apparece a cal, como se
vé em Huchheim, Wicher e parcialinenie ein Marcobrunn;
no primeirn, como succede em Steinberg, comarca de Hat-
tenheim, ¢ cm Johannishberg, Neudorf, Rauenthal, el¢., os
terrenos estdo limnos d'este printipie, mas sio ['l[]lJiSS]I]]OS

“em polassa ¢ acido phosphorice.

Reputam-se de melhor cualidade as {erras argillosas do
Rheno do gque as arenasas, porqne dio vinhg de maior du-
racio e flavor, e waquelias as cepas vivem mais tempo. As

‘terras arennsas fracas exigem grande quantidade de estru-
‘me, ¢ mesmo com elle a uva riesling, que ¢ nma das cas-

tas mats importanics do Rheno, prosperande oplimamente

e conservwdo se bem nos terrenos argillosos, acaba de-

pressa e da eolheitas insignificantes nos annos quentes. E
comiudo as terras argillosas sio privadas de cal, e as ou-
tras ndo o sin. A potassa é a comida mineral predilecta da
vinha. O sea prale forte. Os schistos argiilosos yermelhos
que nio conteem cal, como se encontram em Ruthenberg,

Rauenthalbery e Johaunisberg, consiituem as melhores ler-

ras de vinha.

A videira pode produzir boas colheiras nas terras argil-
losas por espacu de 30 a 78 anios seguidos; nas ilerras
fracas, bem plantada e nas melhores condigtes, nio dura
mais db 13 a 30 annos.

0 Rheingan estd todo situado sabre a margem direita
do Rheno. Comega em Nieder Walluf ¢ termina no Caub.
N'esta imporiantissima regido vinicola, onir’ora pertencente

“a0 Ducado de Nassau, podemos comprehender os vinhos

mais finos do Meno, cujo 1ypo mais notavel & o vinho de
Wochihein e cercanias, mas que em rigor nio perlence ji
a0 Rleingaw. O clima da regifo estd optimamente estudado
pelas investizagtes do professor Dellmann. O terreno é

“monlanhoso, &-a vinha de melhor quaiidade estd plastara

em degraus nas encostas do rio, ou em collinas 2 maior

_oun menor distancia das margens d’elle. A-vipha alt o que
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parece & um jardim. Segundo as analyses de Liebig, as
terras privilegiadas do Johannisberg sio lanto mais. argil-
losas e ferruginnsas, quanto mais se aproximam da zona
em que estd aguelia celebre propriedade vinieola. A qugn-
: _leade da argilla varia entre 8 ¢ 14 por cento; o ferro enire

5 e 8; a polassa entre 2 e 6; a silica ¢ os silicatos entre
69 e 67, etc., ete.

0-dr. Dunkelberg avalia o valor dos melhnros terrenos
£em perto de 86 mil francos por hectare, ¢ 0 dos majs in-
fBI‘lOl es em 7 mil.
. Pode fixar-se o preco meédio em 6800 gulder on 18, 700
francos. O valor total de l,o_dos 0s vinhedos do Rhcmg_a__u
.sobe acima de 15 milhGes de gulden ou 32 wilbdes. de
Jrancos.

- B minucinsa a chronica das vindimas, e abrange largos
' perlodOs Como consta de documentos antigos, tem tido o
Rheingau, durante 0s 208 annos que decorreram de 4626
.até 183%, 60 annos de boas colheitas ou 31,5 por cento,
‘27 annos de colhcitas de primeira ordem ou 13 por cento,
83 annos de colhieitas regulares ou 44,5 por cento, e 116
.annos de mds colheitas ou 53,3 por cento. No livro do dr.
Rubens! encontra:se uma resenha das vindimas desde 809
_até 1873,
. Poucas familias, ainda mesmo das mais |lluslms pelo
_nascimento, posstirio chronicas tdo completas como o \'l—
nho do Rheno.

~0s. estrumes sdo applicados & vmha com grande lther'a-
_lldad& & as vinhas bem cultivadas recebem de tres em tres
.annos 50 karren (carros) de estrume de eslabulo, cuja ca-
,-pacldade é de 2 a 13 pés cubicus, por morgen (23 arcs
.# & centiares). 0. vipho ds vezes nos primeiros annos Apre-
-senta gosio dtsawradavel plovemenle dos adubos, mas eate
_defeito desapparece mais tarde.

Recentemvnte fandaram-se fabricas, que preparam as-
trumes artificiaes, em que se enconiram s principios mals

-._.i :Winzérhuch'-Lqipzlg.-,.—gltiw, pag. ;..1'5'!_?_- o
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valinsos das terras ¢ 0s corpos que a cepa eontém. ad'ak
Jas precisa absorver.
. Tudo esld habilmente prevenido, e nio ha meio que 50
“ndo ponha eni pratica para asseguiar o bom esito da co-
Theita. : .
As castas de uvas mais cultivadas em Nassau ¢ por {anto
no Rbeingau, ncluinde Hochheim, s&o o riesling, orleans,
jraminer, oestreicher, kleinberger, kiebroth, frihburgunder;
cuja disiribuicdo pelas comarcas é a seguinte: :

Homes Howes das upas
o das - ————
loceiidades Ries- [ Or-| Tra- {Qestrel] Kioin- | Kieb- | Bur | Diver
ling leane | miner | cher ! berper| rath |gunder ‘_::!sas
Eltville...... 281 — 108 | 52 04| 02 04| 05
Rudesheim... | 425 | 24 | 44 { 4,9] 5%) &1 02393
Hockheim....| 66,2 | — | 34 [301 ) — 047 03] 0%
“Wiesbaden .. 606 | — | 44 t17s] — 1 — | 08 107
Runkel......] — | — | — | = 1 — hwo| — | —
Nassall .. ens 37| — | — | — |24 1891 25| 97
Braubach....| 16| 04 | 44 | 381668 [ 36| 12| 148
St Goarshavs, | 24| — | 03 178 16290 14| 04 ] 152
Hichst...... 109 —§ — 183 — | — | 26| —
Konigstein ... 1 465 | 4,2 | — |33 — | — | 10,8] 474
Rheingau. | 50,9 | 08 [ 22 [ 89 (163 | 25| 15| 168

Este mappa & a mais solemne confirmagio do gue lenho
dito sobre a necessidade de restringir o numero das castas,
quando ‘se queira vinho fino e perfeito. Metade das uvas
cultivadas no Rheingau 8 riesling! B como -somente o kleb-
roth e o frihburgunder sio tinlas, 96 por 100 das castas
preferidas produzem vinho branco,’

Quarndo pederei eu- dar esclarecimentos eguaes a estes
-sobre as Y0ssas 1vas:e 08 v0ssos vinhos? Eu propno me
envergonho de tumanha ignorancia.
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'O riesling & o rei do Rheingan, e sel-o-ha sempre, ainda -
que a isso so oppouha o imperador da Allemanha. O vinhé
que elle produz, quando chega a boa: maluragio, possue
todas as qualidades, e justifica- plenamente a reputagio
daquetle fructo. K a esta casta, segunds 0 consenso una-
nime de todos 0s vilicultores e cenologos. allemies, que o
Rheingau geve a reputagio wwiversal dos seus vinhos. In-
felizmente parece, que o riesling tem alt a sua patria, e
que transplantado para outro ¢lima e terreno, degenera. Se
dermos credito a Kubens, ji hoje por mim aqui citado, a
transplantacio d’aghella casla para a Ilalia, America, Aus-
tralia e Franca ode deu resullado satisfaiorio. Yerfeito so
na terra ailemnd. Exceptua Babo d'esta regra a Hungria,
‘onde nds vimos, pela conferencia anterior, gue .o riesling
58 propagavd com vahiagem, dando vmhu fino e arema-
oo, )

0 tiesling tem vma variedade tinta, semelhante a0 branco
na% varis e nas folhas, e outra variedade roxa melhor que
a-tinfa. Todos os rieslings sio muiio iufluenciades pela.na-
lureza do solo e do clima.

Pretendem: alguns escripiores allemdes, que 0 arintho
porluguez seja o riesling. Deixae-me duvidar por emquanlo
da identidade das duas caslas. :

A arleans & tambem uma casta estimavel, e o valor d'ella
ap_recia-_se facilmente no vinho, depois de alguns annos de

~ feito, Tem corpo, espirito e grande estabilidade. _
" 0 Kleinberger ¢ o elber ou alben da regido do Hardt ot

Palatinado Bavaro, enjos vinhedos ficam na imargem esquerda -
. do rio Rheno. Com o primeiro nome iarabem & conhecido
_no Baixo Rheno, trocando-o pelo de Klember no Moselle.
Estd muito propagada esta casta, que ha produzido por
effeifo de langa cultura e minuciosos cuidados, differentes
variedaides estimaveis. :

0 vinho d'ella & comtudo de. curta duraciio; mui leve, _

. pouco espiritnoso, ¢ sem flavor algum  caracleristico, 86
- misturado com. 0 riesling, como se prauca i) Bhemgau
& de slguma vantagem. Mostra-se. tambem bastaste . sen-
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sivel 4 mudanca de clima e de terreno, e nos annos plu-
viosos apodrecem-lhe os -bagos.

0 Borgonha tinte (burgunder) ou cldvner tinto & wm vi-
donho excellente, cujo vinho com jusli¢a se elogia, N3o fal-
lam d'esla nva os escripiores mais anfigos, desculpem a
eérudigdo; e nem Pliro, Taclo, ou Colomella dio noticia
de semeihante videira na Ialia ou pa sul da Franca. Bron-
ner certifica, que o Borgonha tinfo & a variedade primor-
dial de todes 0s Cldvners e aquella que em varios pontos
de Fran¢a ge caltiva ha mais de mil annos. L weste palz
que loma o noiie de Pineau, sendo a mais superior dé 1o-
das as gnalidades de uva tinta, O Borgonha tinto (Burgun-

~der) estd hoje muito desseminado pelos districtes vinha-
teiros da Aliemanha. Existe no Rheno, no Moselle, na Bo-
hemia, na Suissa ef¢. E elle que na Bohemia produz o vi-
nho linto de Melnik, datando de cinco secuios a sua infro-
duccio n’aquelle paiz, e sendo ainda cultivado pelo methodo
de ha quinhentos ansos.

- Todos os escrifiiores allemdes ilecem os maiores. e]OngS
a esla casta, de que se hiia obtids mnitas variedades: o
bargonha hranco, o rilander, o méhrchen, e 0 blave arbsi.

~ Conta-se que Chapial no jardim do Luxemburgo em Paris,
conseguira obter do pireaw {rinia variedades, que todas se
perderam, desgragadamente, depois da sua morle.
* Bronner observa, que o Borgonha tinto ¢ sempre mais
fempordo que o riilander, ¢ este por seu turno mais pre-
coce que o llorgonha branco. Todos tres pertencem & mes-
ma slirpe, sendo o ritlander a primeira, ¢ o borgonha branco
a segunda transformagio da cepa mie. Esta iransigdo. foi

. observada peio mesmo auctor em varias cepas, jo' encon-
trando cachos de ridander na videira de borgonha tinto, ji
este completamente transformado n'aguelle. Além d’isto
affirma. ter achado em wma ¢epa de Rilander, uvas roxas
6 brancas, sendo ostas ultimas de Borgenha branco. Nuhca,
porém, observeu no Borgonha tinfo cachos de Borgonha
branco, o que justifica a sua asser¢do, de que a degene-
rescencia se faz gradualmente:
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-~Tambem acontsce -algumas vezes enénnirar-se apenas
modificada uma parte do cacho, restringind»y-se a modifi~-
ea¢io ‘a0 apparecirmento de alguns bagos tintos no cacho
do Borgonha branco.

+ Com quanto pareca extraordinario, 08 derivados de qual-'
quer cepa sio.em regra mais produclivos que a.cepy mae, -
Frassim ‘suceede com-o Borgonha hranco, que ¢ mais fru-
eliferd. qua o Rilander, ¢ este muis qus o Borgonha tinto:
. 'O'Borgdnha branco tem-se propagado baslante em Franga
¢ no Rheno, em especial nas cercanias de Coblentz, onde.
é'muito querido pela dogura dos fructos e a abundencia
d’elles, resistindo hervicamente. a (odas as causas que con-
spiram -contra a saude das \1de|ras E de uma robuster
admlra\el

No Moselle & no Saar, em Bingen e Kreuznach chamam
ao.rulandel: graw burgunder. O nome de rilander veiu-
lto de um negociante de Spier, chamado Rolando, que no
seculo passado possuia na sua pequena vinha uma cepa
d’ésta qualidade, provavelmente importada de Franga. As-
sim: chegoun ald 0s nossos dias o nome de Rolando, come
o.do padra Antonio e o de Fernam Pires ficaram gravados
em algumas cepas do nosso paiz. Onde menos se- espem,
é:que. se enconira 8s vezes d immortalidade: -

Mesmo na ausencia dos fructos, & facit distinguir o l‘il-'
lander. dp Borgonha tinto:. As folhas do primeiro nio se
cobrem de manehas: vermelhas, ¢ apenas amarellecem uym
pouco no. ontomuo. O Liverdun muito conhocidn em Franga
@ muito productive, tambem. descende do Borgonha tinte,
apresentando muitas-analogias com o Borgonha branco, do-
qual todavia se dxffercnga peto meror: comprlmente das.
varas - _

" 0. blawe arbst. demva-se eaua]mente do Borgonha tmto,
.B produz o0 magnifico vioho de. Affenthaler. Por. tal :férma
se.confunde com o Borgonha que muztoa auctores 0 (;on-:
‘Slderam identico a ella.

“-0g-ampelographos ailemes fallando da familia do Bur-

_gunder. aconsclham que se nio plantem-as variedades tim: T
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{as em collinas elevadas, porqne produzem poitéo, 8 funéa
os fruclos adquirem chr intensa e corpo sufficiente, para
fransmittivem a0 vinho. B taes tercenos, & melhor pro-
pagar o rillander, o horgonha branco ou outra qualquer
casta branca. Aconselham lambem que nos annos ordlna-
rios, quando sc possa suppor que 0 vinho- das castas fin-
{as ficard sem efir, se prefira espremer as gvas I‘Elpldalltef]lﬁ
para do mosto fabricar visho braneo, o qual em todas as
hypotheses serd sempre methor que o tinto. A praposito
apontam o instractivo exemplo da Borgonha e do Champa-
gne, onde as castas tinfas se plantam soments até uma de-
terminada alinra das encostas, qué ndo passa da um “tergo
on metade da elevagio da collina, ficando o tarreno superior;
como se vé principalmente no Champagne, consagrado &
propaga¢io do Borgonha branco poerque ainda ali dd muito
¢ bom vinho. Qutra particularidade do Borgonha & tornar-se
quas: esteril aos {5 annos. Para o 1mpodlr é necessario,
como em Franga se pratica, nas comarcas apontadas, mer-
guthar as cepas e as varas. Porgue se haja desprezado esta
indicagdo, tem succedido aos vinhateiros -que ighoram o
facto, voltarem 4s antigas cepas, que. sio productivas du-
Fante periodes mais largos mas que so produzem vmhoq
ordmanos.

O traminer € uma das castas mais antigas da Mlem‘m
nha. Sera difficil senfo impossivel dizer comn verdade qual
seja a s0a ongem. Supposwoes ha muitas. Bronher adimilte
que esta casta & angmarla da Allemanha, e ndo do-Tyrol,
como vulgarmente se cré. E a razio ¢ sor-elfa, n *@ste uls’
timp ponto completamente desconhecida. 0 Syimncr tenda
a supplantala porque é de pmducgﬁo malor & mals se~
gora, '

Ha dnas vanedades dc Tmmmzr ua branca ‘8 outra
tmta menos productiva que a pnmelra. hsté 10nge dé; pos~
suir o flavor caracteristico do riesting, mas 6 talvez mais
sacohanna e duradoura. 0s mosLos comhlnados do riesling
e {raminer d3o vinho perfelto. O tramingr apossou—se dos
vinhedos™ da’ Franconia, onde se appellida a uva nacional
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pu franconiana. Fora d’elles & bastanie eonhecida na Bohe-
miz, na Ausiria € na Hangria, j4 com o mesmo nomno, id
com 0 nome differente de Weisswiener, o tram.ner braneo, .

@ de rothwiener o framiner tinto, Ha ainda o gewidirztrami-
ner e o ruthgipfler.

0 oestreicher & 0 nome gue os vinhateiros.do Rheno, em'
v_anas comarcas, dio ao sylvansr, casta do Danubio. Per-
tence; segundo Bronner, 4 familia do Borgonha, com a qual
muito se assemelha. Distinguem-se duas variedades, branco
@ tinto, sendo o primeiro o mais propagado. Até o appa-‘
recimento- dos cachos, ninrruem ¢ capaz de as dilferengar.
A-cdr das uvas tintas € vermelha azulada. Pela reflexdio
- apresenta-se uito intensa, mas interpondo os bagos entro
as raios do sol e os olhgs, apparecem simplesmenla ver-
methos com velos mais carregados. O mosto é claro, e as
uvas. tintas ndo. produzem vinhe tinto, o que & uma pro-
priedade caracteristica.

Embora nfio. figure no mappa das cestas preferldas no
Rheingau, direi duas palavras sobre z tinia portugueza blaise
portugieser, cujo mosto & doce ¢ fortemente corado, exce-
pto nas terras baixas, onde adquire pouca materia corante.
O seu systema radicalar maito desenvolvido e robusto, per-
nmitte-lhe que se propague até nas terras mais fracas. Pros-
pera ainda nos. terrenos em que o Borgonha tinfo jd se nio
pode desenvolver, e ¢ muito_conlecida no Wur temberg.. -

- Estas sio em rapido esbogo as mais interessanies castas
do Rheno e da Allemanha. Oniras hia que tambem se cul-
{ivam com estimag3o, Mas que nio possuem a mesma im-
portancia, taes, por exemplo, o gutedel e suas variedades,
trazido de Hespanha, caracterisado por produzir vinho [i+ -
geiro, poueo acide, e aromatico que melhora com as lota-
- ¢les; 0s moscateis e variedades, cuja origem é a mesma
da casta anlerior; o frollinger, cuja introducgio data do se-
culo 17.¢ conheclda pelo nome de fleischéraube no Rheingau;
0. urban tinlo e roxo, que prospera optimamente em lodos
ost errenos; o blaue Limberger muilo parecido com o biawue
portugieser, sendo aquelle mais uva de vinho e esle mais
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uva de meza; o Affenthaler ; o tauberschwarz; o miﬁlerreba,
o Blauer hingling, elc.

‘Emflim, meus senhores, ¢ depois d'isto passaremos a oit-
tro assumplo, todas as casfas gue entram na composicio
dos vinhos principaes da Allemanha, podem grupar-se pelo
modo que indiquei n'este quadro:

VINHOS BRANCOS

I—Uvas com que se fazem os vinhos mais finps: Riese
ling, Welschrivsling, Traminer, Gewdirztraminer, Burgtn-
der branco, Blaue Avbst ¢ Mohrchen, Mushat-Gutedel,
_.ll=—Uvas com que se fazem os vishes mais fortes: Or-
leans, Sylvaner, Krachgutedel, Muskateller, Ritlander.

I—Uvas com que se fazem o0s vinhos medianos mais
brandos: Gutedel, Ortlicber, Fiitterer, Elben.

VINHOS TINTOS

L—Uvas com que se fazem os vinhos mais finog: Bur-
gunder tinto, Arbst e Mohrchen, Affenthaler, Urban tinlo,
Blaue Portugicser, Blaue Limberger, Tauberschwarz,

II—Uvas com que se fazem os vinhos medianos . Blaue
Wildbacher, Miillerrebe, Blaue Hingling, Rduschling. _

I —Uvas com que se fazem os vinhos inferiores: Trol-
linger, Blaue Scheuchner, Velteliner e Hanes, Sdnsfiisser,
Hartwegstraube?t,

0 avctor d'esia classificagio faz observar que nos maus
annos, nas terras improprias as castas e em clima ponco
favoravel a ellas, as mais preciosas uvas pedem produzir
pessimo vinho; assim como nos annos quentes e propicios,
e em terras de boa qualidade, as castas medianas podem
dar vinhos bons, fortés e finos. A abservacio era esensada
perante nm -auditorio illustrado, e de cerlo a ndo- repetiria
se-n¥a tivera de refenr-me a8 palavras do outrem.

i_Wil}z_e__rhm_:h, pag 140, - _ ‘
" CONF. P..IL- i
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Qnando chogard o dia, seja-me agora licito pergintar,
de nos podermos dizer ontro tanto das nossas uvas ? Quaes
sdo as mais finas ¢ quaes sdo aqueilas que produzem os
melhores vinhos? -

~—uNada se faz sem tempo -——clamam os oplimistas. Aqui.
porém, nada s¢ consegue sem perder a paciencia, que &

perder o

tempo duas. vezes.

A classificacio dos vinhos allem3es estd claborada com
egual perfeicio. Donkelberg, na sua excellente monogra-
phia sobre o Rheingau, estabelece as seguintes divisOes:

" Districtos

VINHOS PRANCOS (RUEINGAT)

Hochheim... .

Wicker. ... ..

Dom Dechanej

Primeire clasus Bepunda claso -
Rauenthal.. .. |Gehren, Wieshel, Rothen- |Baiken
. berg '
Kiedrich.. ... | Griifenherg e —_
Erbach. . ....|Marcobronn =~ —— S
Hattenheim.. . | Steinberg —_ Manuberg
Johamnisherg . | Sehioss Johannisherg Hell
Geisenhein.. . |Rotheberg Morschberg
- Rtdesheim. . . {Hinterhaus, Roltland, Berg|Engorweg, Blschofsberg
Euwille.. .. .. —_ —— Taubenberg
Hallgarten....[ —— . —_ Schénheill
Ostrich.,.....] —— o | Bisenbery
Winkel,o....§ —= —— Johannishergerberg, Hasen-
' sprung, Dachsherger, Op-
ferberg '
VINHOS TINTGS
Assmannshaus | Hinterkirch —_ Helleberg
Toch.v..voh] e —_— Bodenthal
VINROS DO MENO (BRANGOS)

Wandkaut ¢ Vietoriaberg,
Neuberg e Holle, Stein ¢
Kirchensifick '

Nonncnberg, Junker.
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- Com quanto nfo seja facil no tempo -marcado para uma
conferencia, fazer a historia de indos os vinhos allemdes,
a tracos largos indicaremos os factws principaes gie Hes
dizem respeito, para que figue mais completo o nosso {ra-
halho.

Todos ou quasi todos 08 vinhos allemdes sio de facil con-
servaclio, vivahdo bastantes ‘annos, sem gue se decompo-
nham, Pertencem pela maior parte 4 classe dos vinhos sec-
¢os, & teem propriedades inteiramente differentes dos vie
nhos francezes, italianos, e da maigria dos vinhos hunga-
Tos. Para oppor aos seus mais preciesos typos de vinho
fino, tem a Allemanba uma outra classe, a dos vinhetes,
queé se praduzemn na Saxonia e Silesiz, e aas quaes expres-
sivamente se deu o nome de Landweine (vinhos de campo).

A infarioridade d’estes procede de diversns causas. Ce-
pas mal escolhidas, poueo cuidadosamente cultivadas, dio
origem a fruclos de gualidade inferior, dos quacs ndo é
possivel tirar vinhes espirituosus com valor intrinseco,

Eatram v'este grupo dos Lendweins 08 que se produzem
nas visinhancas de Weissenfels até Jena, sendo o0s vinhos
de Naumburgo 0s mslhores do grupo, em virtude da sua
menos descuidada eultura, Junto a Freiburgo tambem bha
~ yvinho soffrivel, obtide da tinla porlugueza, gue se cdnvorks
- em Champagne, nas fabricas cue ali existem; como tim-
hem snccede em Niederidsznitz, jonto a Dresde, onde se
fabricam muitos vinhos espumosos. 0s vinhos de Griineberg
30 espirifuosos, e enire elles aiguns se consideram pota-
veis, para o que tem concorrido a adopedo da casta bur-
gunder, que eguaimente Jhes ha communicado bella cbr.
0s melhores sio expedidos para Stettin ¢ Hamburgo, as
duas grandes cidades fabricanfes de vinho, d'onde sdem
com o nome de Bordeos. :

E foda a gente a ensinar-nos a estrada, e nds sem :que-
rermos comprehender ¢ caminho,

‘Tambem dos vinhos de Grimeierg se podem fazer ac-
ceitaveis vinhos espumosos, de (ne a Russia e a Polonia
consomem mithares de garrafas.

ila
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-0s vinhos ‘da Franconia s&0 em grande quantidade. ¢
melhor de todos & o da cidadella dé Wurzburgo, e appel
Jida-se: leistwein: Dizem até que, alguns annos depois de fas
bricado, pode rivalisar com 0s Vinhos finos allemdes, tal &
o aroma, finura e sabor delicado que adquire. Alem d’esfe -
ty_po,_:h:i'oﬁtros. de ‘merecimento que nos annos de boa no- '_
vidade, se. podem encontrar em Ridelse, Escherndorf, Vol
kshach, Sommerach’ ete. Muitos vinhns espymosns saem
tambem:de Wurzbargo. . .

- 0s vinhos .da  Baviera thenana e do Hosse rhenane: po-
dem considerar-se, na generalidade, agradaveis vinhos de
meza; alguns, porém, pertencem a classe dos mais finos
vinhos -livorozns ou de dessert, comparaveis aos da familia
do Bheingau. E assas conbecido w'este grupo o que se in-
titala: Liebfrauwenmilch, que em poruguez signilica Leite de
Nossq Senkorg. AS uvas que o garam hoje, teem pot ber¢o
a historica cidade, onde outr’ora se fazia a coroacin des
imperadores da. Allemanha; nascom em Worms, que de-
mora 2 dez legnas de Moguncia, ¢ quc em 1689 foi incen-
diada pelas fropas de Luiz x1v, nfo ficanda depois_do ill?_
cendio, sendo a terra escaivada.

Quantos peregrinos trocariam por aquelle vinho a m1-
Iagl 053 agua de Lourdes.

.. Q: melhor é colhido no_terrenod ]unto i egreja da n‘1t1=1a '
o .décadenle cidade, formado de areias escuras ¢ calhang
siliciosos, ‘de- envolta-com argilla- vermelha. O Luginsland
que he.fica proximo, di egualmente vinha precioso, assim-
comn. Scharlachberger em Bingen, Distinguem-se pela f§-
nura, cheiro balsamico e flavor dé flores. Depois d'estes 08
vinhos mais conhecidos sio os de Laubenheim, Badenheim,
Nierstein, Backheim,. Oppenheim, Dienheim, Edenkober, -
Simmeldinger, Konigshachre, Schioss Hambacher, Duork-
heim, Wachenheim, Herrheim, Deidesheim, Ruppcrlsher—
ger, Forster, ete. .
<01 vinho tinto de Oherrmgelhelm pode talvez passar por '
Assmanmshaus Em.ires a guatro annos estdo feitog os vi-
nhos leves de meza, attmgem facllmente a ‘virilidade, Néo -

.4
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deve deixar-se tambem de mencionar chire os vinhaos dd
Hardt o Strohwein (vinho de palba). As uvas, apos a. o=
lheita, estendem-se sohre palha até que se convertam oin
passas. Bste vinho do Rheno &, como disse na conférencia

antecedente, muito parecido com os vinhos hungiros de
aqusbruch; apresenla o mesmo espirito, o incomparavel per-
fame da fivres, sumeute N30 possue 4 mesma agradd\'el Llo-
q,hra '

- Baden e Warlembery eolhem bastante vmho achando- '
- s gsta cultura muilo desenvolvida em Zahergau, Kocher-
thal, nas margens do Neckar. Alguns dos 1inlos teem bldﬂ
assemcihados aos de’ Bordeos(?), -

- Citamh-se como melhores entre os branc:nc 0 \h]l\gf :'ifler
e ‘0 Remsthal, sendy appelhdado 0 Inais supeuor delles
Brodwasser,

-Affenthal e Zell dio bons viuhos tintos. Weinheim, Neu-
stadt; Stiutgart, Durlach, eilbronn, Weinsherg, exportam
vmhos agradaveis para differentes pontos.

- Qs vintios do Neckar sZo mmilo proprios para a pr cpa-
ragﬁo dos vinhos espumosos. Esslingen, Stattargt e Hei
bronn possuem fabncas d’esta especialidade, que vetidem
08’ seus productos. em toda a parte do mundo.

- 0s vinbos do Muoselle, Aar, Nahe, e Saar, com excepgio
dos vinhos tintos do Aar, s80 ordinariamente conhecidos
pelo nome mais simples de vinbos do Moselle. Tornam-se
mais agradaveis e melhores de beber do segando a0 quarto
anno, que é quapdo se lhes desenvolve todo o flavor de
fque’ $30’ suscépliveis, A mva principal ¢ o riesling. mas a
duracio d'elles & inferior & dos \mhos do Bheno, € nin
‘Sipportam tad bem as viagens.

0s vinhus do Aar sio soperiores, e o Walpor?henn &
semethante ao vitho de Borgonha. 0s mais inferiores s3o
95 do Nahe, que por isso mesmo poucas vezes se vendem
com- 6-seu vcrdadelm nome. O melior vnlho do Saar & 0
Schdrzberg

Taabre o0s \mhoa de mais. ﬁna quahdftde contheeidos com
j-.o‘nome_.de Moselle, citani-se-os de Branneberg, Zellinger,



162

Pisport, Grannach, Traben, Konz etc. Fsta comarca vinicola
do Moselle dd grande contingente para os mercados de vi-

nhos espumosos, 0s quaes se fabricam em Trier, Coblentz

e em Bodendorf com as uvas lintas do Aar.

No Baixo Rheno torna-se digno de mencie ¢ vinho de
molsheim, que no commercic tem o nome de finkemvein.
Este vinho ¢ hranco e de agradabillissimo flavor. Wolsheim
apresenla semelhantemente hom vinho de Riesling, sendo
mats inferiores os de Mutzig, Neuvillers e Ernclsheim. A
comarca mais importanie é a de Vogesen, no districto do
Colmar, Como vinho tinto, pdde citar-se o de Geyersburg,
junto a Kaisersberg. Apontam-se ainda os vinhos brancos,
gue sabem & cepa, de Gnbwillen, Tirkbeim, Rigwiz ¢ Ri-
bauwill. Junto a Thann e prnximo de Belfort, nos vinhedos
“de-Rangen, ha um vinho tdo farte e espirituoso que sendo
bebido em excesso, ataca poderosamente o systema ner-
vos0.. Nos annos de bna novidade, fazem-s¢ em Colmar, Kai- -
sersherg, Ammersweiler, Oliviller, vinhos de palha que no
fim de alguns annos se tornam comparaveis ao Tokaj, ainda
que d'este diffiram consideravelmente pela cor e pelo

aroma.

03 vinhos do Hhemcrau $30 0s mais preciosos dé todos os
viohos allemies, assim como a terra que 0s produz nma
das paizagens mais formosas de todo o Rheno. Quando o
viajante chega a Bieberich, o panorama que 0s olhos con-
lemplam & indiscriplivel; mv hnrisonte avistam-se as escar-
padas e elevadissimas montanhas de Bingen, tio conheci-
das pelos contos phantasticos, em que a fertil imaginagio do
povo fez figurar as fadas ondinas, as feiticeiras, 0s duen- -
des, e toda a casta de espiritos maleficos. Sobre as-faldas
“da elevada monlanha, projectam-se collinas e collinag, en-
costas sobra encontas, vestidas de lnxuriante verdura, mas,
‘onde por assim dizer ndo ha uma folha util que nio seja
da vinha., Aqui e ali alvejam lindissimas aldeias, cujos ele--
‘gantes campanarios proclamam ao longe « Vinwm Bonw,
bonwm. vinum», na mais fraleraal associacio com edilicios”
modernos, vethos castellos & riinas admiraveis. Quando a
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luz do sol illumina esie lindissimo quadro, e 03 seus raing
saltam e dansam, quebrande-se pela refracgio, nas movedis
gas aguas do grandioso cspelho do Rheno, o viajante ndo
pode deixar de sentir-se insensivelinenle ativaide por
aguelie campo encantador, d'onde se estrae o neclar pre-
¢ioso, que nem 0s denses da mylhologia poderam saborear
nos hanruetes do (iympo.

Exactamente no coragdo do Rheingaun, enire Winckel ¢
Geisenheim, ergue-se coma tropheu famoso, 0 monte de S.
Jodo—.Jokannishery, coroado pelo pittoresco chateau do prin-
gipe de Metternich. Em volta da graciosa collina descobre-
s¢ 0 voluptuoso jardim—e esse jardim & o Rheingan.

A parte da collina que olha para {este ¢ todo o seu lado
sl até oesle, forma o Jubannisberg, magnifico vinhedo, cuja
terra & composta de schisto argilloso e marga calcarea.

“A uva aii adoptlada é o riesling, a qual se colhe sempre

guatorze dias mais larde que as das outras propriedades
vinicolas do Rheingau. No fim de um abno o vinho nove &
-separado da lia. O flavor do Johanuisherg 6 mais Tno e
delicado que os de todos os outros vinhos do Rheno, e o
sen aroma e gosto tio caracteristicos e com fal eunho de
individualidade, que nio podem ser excedidos por nenhum
vinha conhectilo.

0 vinho mais fino d'esle torrdo ndo apparece no mer-
cado, e ecomfude muilos estdo perauadldos de ¢ haverem
encontrado 4 venda.

'E que aconiece com o genuine Joliannisberg o que ve-
mos succeder com as religuias dos santos, gue nio chegam
para todos 0s fanalicos que as desejam e julgam possuir.

U stiick! de Johaonisherg anslese de 1834, fui vendido
por 10.000 guLden. A phoducgio é apenas de 25 a 30
stiick,

~Um pouco !ateralmente a Johanmsberﬂ & na parte mais
baixa da collina, encontra-se o viehedo da.Gasa Mamm, do-
minio miportante e bem Iratado, cujo productd aiids excel-

* Cada stich equivale a 1200 lilros.
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lente, passa no mundo por ser o verdadeiro Johannisberg * -
. do chuteau, & que os enologos allemdes julgam em parte
digno de se coliocar a par d’este.

. Ao vinho de Johann sherg seguem-se s de Budesheim,

" Steinberg, Marcobrunn e Geisenheim. O districto de Rides-
heim & wn dos mais graciosos em todo o Rheingan e a
sua superficie mede aproximadamente 100 hectdreb (400
mm‘gen)

. As primeiras uvas da coilina de Riidesheim -foram plana
fadas em 1074. Ali se encontra uma casta que & menocs
commum nos outros pontos do Nheingan —a orleans, o
jos bagos grandes e aromaticos attingem grau elevado
de docura. Produz em média este districto 1.100 stdick, ¢
ps methores vinhedos ndo teem senio aquella casta. Os
terrenos de Oharfelder e Hinterhausherg ainda do mesmeo
disiricto estio plantados de riesling, cujo vinho realmente
ndo possue muito menos valor que o primeiro, porque se
torna distincto pela espirituosidade, bom geslo e aroma. -

Steinberg fica entre Juhannisberg e Ranentbal, e ¢ wnl dos ™

melliores e mais notaveis vinhedos da Allemanha. Os sens
vinhos diio ares dos de Johannisherg; aprosimam-se mesmo
mnito d’elles. Os saporiores sdo propriedade do Duque de
Nassau, e reunem & grande finura um aroma agradavel e
bastante -espirito. O 1erreno & composto de uma argiila
gorda que assenta sobre schistes, e de cuja desagregagio
procede. Aponta-se na Allemanha, como modelo digno de -
imitar-se, 0 tratamento dos vinhedos de Stéinberg, - '
‘Marcobrunn € Geisenheim perlencem ainda & classe dos
melhores vinhos do Rheno, tornando-se notaveis pelo aros
ma e espirito os de Kosakenberg, Morschberg e Kapellgar- -
ten; pela suavidade ¢ flavor os de Ranenthal, Hallbach, Gra~ -
fenberg, Erbach ¢ outres pontos circumvisinhos, que jus-
tamenie mereecm-a grande reputagio de que gosam: Kie-
drich, Kinckel apresentam vinhos bastanie inferiores. -
~ +0.vinho de Bacharach la muito tempo dhe se meneio-
na'tambelﬁ.n’este grupe por ser justamente celebre, ainda
que Bacharach ndo pertenga ao districto do Rheingau. Outro

-
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tanto diremos do de Hochheim, que apesar de possnir as me-
thores e mais distinctas qualidades, & joia que o Rheno tem
querido usnrpar ao Meno. Os terrenvs de Hochhémn sio
arelas quarlzosas ¢ argillas calcarcas. A comarca abrange
uma superficic de 300 hectares ou 1200 morgen. Attingem
alto valor as vinhas mais proximas do Meno, e cada mor-
gen nio se avalia em muilo menos de 5000 gulden. De
todos o0s vinhedos o mais afamado & o de Dechanei, nas vi-
sichang¢as da cathedral, e que por isso se chama DomDeche-
nei. Semelhanie a este ou pouco inferior a elle é ta]ve.»: 0
de Stein, cgualmente de grande reputagio, g

Os maiores propriefarios ndo fazem a vindima, SBIldO
quando os cachos parecem comegar a aprodecer. A casla
predilecta ¢ o riesling.

De todos os vinhos do Rheno sio os de Hochheun 08

mais proprios para a preparagio dos vinhos espunosos.
_ Os vinhos tintos do Rheno sio em pequeno numero, e
verdadeiramentc notaveis nao ha sendg os -de Assmanns-
haus, enja for¢a e qualidade se podem pér bem em paral-
lelo com os-da Borgonha, partmulansando se pelo. gosto de
amendoa.

A producg2o do vinho por: comarcas é bastanle desegnal
nos diversos ceniros vinicolas da Allemanha. O primeiro de
todos pela quantidade que produz, & a Baviera, qne nas pla-
nicies e encostas do Palatinado e da Franconia, di mais
da quinta parle de lodos os vinhes allemdes, ¢ por tanto
quast wn milbio de hectolitros de vinho. Segne-se depois
o Wurtemberz que pide colher 850:000 hectolitros. Baden,
que figura em tecceiro logar, produzird, quando muilo,
300:000 Lectolitros. A Prussia ¢ o grdo ducado de Hesse
somente metade d'esla quantidade. Em ultime logar, appa-
rece Nassau com 70 a 80 mil hectolitres. 15 pouco. decerto,
-mas 0 valor d'este vinlo ndo se compara como. dos 0u-
tros; como uma rocha inteira de quarizo hyalino ndo vale
un diamante lapidado do‘tamanho de umma azeitona de El-

. ¥as.
A existencia da vinha no Rheno data de uns poncos de




166

seeulos. Ha mais de sefecenlos annps que as videiras se
assenharearam de Rottland e de uma parte de Riidesheim,
Em 1100 levaram os benedicinos a mesma colomsadora
planta para Jobannisberg, ¢ 31 anuos depois conquistava
ella para si os domintos de Steinberg.

Rothenberg e Rauenthal entregaram as suas terras ¢
invasor no comeco do secalo dreze. O general d'este exer=
cito civilisador era o Riesling, que ali foi fuidar & sua mo-
parchia, acclamando-3e rei depois  da congnista. E a Alle-
manha, que n’gsle largo perindo historico 1em visio baquear
tantos thronos, sapporta ainda e suppertard sempre aqnello
dominador, que niio espaiha em tornoide si, do throno em
que vive, sendo a riqueza ¢ a felicidade. Quanios conquista~
dores poderiam ser amados comd 6 ¢ Riesling, so. em vez
de fazerem captivos, tivessem como a videira tem, 0 incom-
paravel segredo de mmltipticar as familias, ¢ de colonisar
as.charnecas. Ao p& da videira podem as mies eslar se-
guras dos filhos lhes servirem pa velhice de amparo, em
quanto que junto dos autros conquistadores, sé pode espe-
rar a malher a orphandade ¢ a viuvez, Logar 4 vinha no
capitolio. Goncedei-lhe logar nos vossos allares, que ha san-~
tos que 2li pozestes comn menos milagres.

No seguindes versos allemiies, resumem-se ﬁnalmeute 08
principaes caracteres dos vinbos d'esta nagio.

. aDer Wein vom Rhein ist immer gul,

' Der Moselwein nicht schaden thut;
Der Nerkarwein ist auch noch recht
Fraokfurter Wein ist immer schlecht!»

Bom de lei 0 do Rbeno; o do Moselle innocente; agra-
davel ainda o do Neckar; mau a valer o de Francfori.

- E quereis que vos diga a que sio devidas lodas as qua-
lidades, que tanto exallam os vinhos do Rheno, ¢ contri-
buem para dilatar a gloria d'elles? Escuiae, como vos res-
poaderia: gualquer viticeltor d’aquella regifo.
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~—«A fama do nosso vinho procede da escolha apropriada
dos terrenos; dos rains infinitos do sol que sobrs elles se
reflectem, produzinde uma henefica evaporagio, ¢ um ar
morne & hunido; do tralamenio assiduo, racional e intels
ligente da cepa, e da escolha das videiras, Por quantas cas-
tas exislem agora no mundo, nio trocamos a nossa, que b
o riesling—a mais preciosa de todas as uvas com que s
faz vinho, 4 mais extraordinaria, a mais admiravel—a unica!
Aquella que dd o inimitavel aroma, que se destaca sempre
de todes os flavores, e que nenbum ontro eguala. A uva
que ji era dos nossos antepassades, e gue hoje & nossa,
como vird no futuro & ser dos nossos filhos. A uva de to-
das as geracles. Gloria ao Rheno onde nasce esta cepa,
shengoado elle sejal

~ «Am Rhein, am Rbein, da wachsen unsere Behon, gesegnet
sei der Rhein!»

O tratamento das cepas é, coma tudo que diz respeito 4
vinha ¢ a0 vinho, de um esmero ¢ cuidado inexcediveis.
Cada casta, embhora ndo sejam muito numerosas, fem um
modo racional de ser tratada, ajndando-se o sclo, como fi-
cou dito, com o3 elementos necessarios & inaior e perfeita
expansibilidade do vegetal. As cepas sdo geralmente bai-
%as, ¢ estrumadas com regularidade; empregam-se varias
eqipas, ¢ algumas analogas 4s que chamamos aqui, empas
de argola; oufras parecidas com 4 empa de conslituigdo
guast esquzcida no Cartaxo; vendo-se em muilas paries,
fira do Rheingau, a vinha armada em latada baixa, sobre
caixilhos de madelra, que formam:como gaiolas que devem
difficultar as operagdes do amanho e da vindima. G  acel-
deniado do solo, e a irregular disposicio de alguns vinhe~
- dos, n%o permitlem tambem que nos lavores prescindam in-
teiramente dos hracos.

" 830 muilo minnciosos e intelligentes nos cuidados que
prodigalisam a cultara da. vinha, como ¢ natural que se
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pratigue n'um paiz qué esti cm todas as sciencias @ suas -
appticagdes no mais invejavel grau de prosperidadet, : o
~ Nio nos devemos por tanto admirar gue a terra ands
sempre convenientemente movida, arejada, Hmpa de todas
as plantas parasitas; que a poda se faga tendo em -alien-
¢%0 o vigor da vepa, e outras particularidades do seu ors
ganismo; que - cortem todos 08 rebenlos nocivos, esporr%
tando e esladroando as varas, ¢ que por fim wndlmcm com =
0 maximo escrupulo e cantella. ' SR

A vindima & qoasi sempre lardia, e chega a fazer-se em
novembro, pela necessidade de apurar o fructe. Nos anmos
bons, & perfeita a maturagio n'aquella época; nos maus-ans -
nos, ndo se pode estabelecer regra, e tem-se visto sitias
de uvas muito finas, produzirem a especie infima de vinho;,

a que na linguagem pitioresca dos naturacs, s¢ da o nome - -

de raspa goele, vinka de tres homens, vinho das meias, © mais
recenteménte vinko de Garibaldi. As vezes os cachos ainda
ficam adherentes 4s varas depois d'elias se despojarem das
folhas, e por aqui se pdde hgaginar as peruas dOb vmha~ '
leiros, quando o aunw nao corra favoravel. Do
A vindimi ndo-é s6 tardia, mas fraccionada. O pnmelm

LDI‘EB da o vinho mais fino—auslese ou ausbruch.

. Em Jobannisherg, Steinberg, Rildesheim e Rauenthal sdo

as vindimas muito serodias, e em alguns pontos, como na

propriedade do principe -de Meiternich, ellas se fazem.Dage .
por bago, & semelhanga dé Chateau Yquem. Na realidade -
niio haveria oualro modo de consegeir vinhos doces da 450
grande finura, se nio s¢ procedesse d’agueta forma. -~ -+
. Nao ha outro modo de apurar ¢ vinho, n’um clima em
que 0s cachos nio podem chegar no mesmo dia a um-grag
de perfeita mafuridade. Nos e alguns .dos nossos visintios
liespanhoes -apantiariamos, com as idéas: gue actuahne’ﬂte

! \"1de Der vationelle chmbau, von Bernhar d Mureck para estudo des

e

envolvido dos proeessos de cultura das differenivs variedades de u.pa.s' Cl

e

a ‘Michel Faust-Der Weinbuy in Rhei ingay, como cathemsmn d'ls pl'mcl-
- pacg regras apphcavels 4 eiltara da vinha. - - :
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nos' deminam, tude no mésmo dia; porque o principio: es+
tabelecido & servir o mau de passaporte ao gue & bom,. on
entio concentrarinmos o maslo a fogo nii, se a uva estivesse
verde, até cosel-a ou queimal-a, para lhe dar o maduro da
ache de lenho. Reunir fodas as castas na mesma . vinha,
todos 0s cachos na mesma lagaragem, fodos os vinhos no

mesmo tonel, & a welhor regra. Temos horror ad que @ 8

distincto.

-E comtudo, o vinho portaguez é accusado de dois pec-
cados morlaes. A soberba de ser o melhor do mundo; e a
inveja do que os estrangeiros the prefiram s limonadas. .

Assim como os allemdes vencem solo e clima, apurando
as castas pelo actificio, até que cheguem ao grauw de coms
pleta matuaridade, nds que estamos em.um paiz cujo clima
em setembro dd para os vinhos que ndo forem .licorosos,
pm excesso de maluridade, podemos enlrar em concor-
rencia com 0s vinhos do norte por wma apanha mais tems-
pord. O que se torpa, porém, preciso & saber o que deva
eniender-se por uvas perfeitas e vinhe de hoa gnalidads.
Uvas perleitas n#o sdo de certo as que conteem sfmente
assucar, nem vinho de hoa qualidade o gue ndo possue 5e-
ndo aleool.

0 problema dos climas mais fries é ganhar assucar e
perder os acidos, o dos climas quentes exactamente ¢ ¢on-
trario. Pode a yva ser doce, ser bonita ¢ agradavel ab gos-
lo, thas nio dar vinho fino.

A vinificacio & muito simples. O vinho bom ndo carece
de operacBes complicadas; em bavendo boas CdbldS e bem
cultivadas; tudo se torna facil. '

. A pisa faz-se em cethas esburacadas no fundd, que se
collocau_l sobre dornas para receber © mosio; ¢m prensas,
ou em moinhos. de nvas e passadores, a que se di o nome

“de traubenmiikle ¢ traubenraspelsiel. Sem as desoravermos,
bastard dizer-se, que se reduzem a uma tremonha que
recebe a uva, & a encaminlia para dois cylindres que a es-
magam. ‘

As prensas, onde se espreme 4 uva para obter ¢ mosto,
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ou 0 pé para lhe separar o vinhe, sio de muitas formas e_"'

feitios t,
Nos annos de hoa colheita, quando as uvas apresentam

muito assucar, € pelo contrario pouco tannino e poucos aci-

'dos, espremem-$e 0 mais gné seja possivel; nos annos de
md novidade, ou entdo quando procedam de terrenos in-

feriores, e que fendam pouco assucar, muito acido ¢ muito

tannino, a pressdo n¥o se faz tio violentamente.

‘Ha quem: chegue a separar o vivho da primeira do da
segunda espressiio, aproveitando depois o pé para fabricar,
com assuear addivionado, vinho quasi artificial.

0 mosto & deitado em vasilhas geraimente pequenas, '

ophmamente lavadas e suifuradas,

Em &pocas j hoje affastadas de uds, quando dommavam'

~0s.frades, n o8 conventos resplandeciaim, c¢ada provincia
vinicola ou comarca possuia, em signal de poderio e ri-
queza, grandes e cspacosas vasilhas, algumas das quaes
servem. ainda de distraccio aos viajantes, ¢ mostram aos

entendedores, que os fraites ndn tmham, n'este patticular, -
idéas hem accentuadas sobre a melhor maneira de conser-

var 0s vinhos.

Ninguem passa pelo I[heno, mesmo sem ir ali estudar
esta questio, que ndo faca nma visita ao tonel de Heidpl-
berg, que mede 36 pés (12 melros) de comprido, 24 de

largo; ¢ 21 de altura, & cujos arcos pesam 5500 kilogram-

mas! Foi construido em dois annos, € acabado em 1668,

Pade conter 236000 garrafas rhenanas, e s6 nma vez ficon -

cheio,
Nio ¢ decerto menos digno de admiraglo, mas d’aquella

admiracio que faz abrir a boca aos nesc_los, o todel deXo- _'
nigstein, coja capacidade & de 249,838 litros, e que para

se encher de vinho exige 80000 gulden, suppoendo o litro
a 20 krenzers. Abaixo d’estes cilam-se ainda, os toneis da

‘Moravia' de 2000 eimers, o de Dotis na Hungria de 1500

eimers, e o tonel de Groning que aloja 108,796 litrost -

! Rubens-— Wingerbuch, pag. 383,
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A fermentagio tumuituosa do mosto brance effectua-se
nas adegas subterraneas, e para que o ar se nio torne
irrespiravel, & becessario absorver o acido cariwnico, o que
se eonsegne pondn no chioe vasilhas com leils de cal, on
dirigindo o gaz por meio de tubos para barris com carbo-
nato de soda. O bicarhonato de soda abtido pags bem a
despeza & trabalho.

Como védes, as praticas cennlogicas variam muilo com
os caprichos dos proprictarios. Nem ter quarios separados
para as vinhos por edades, como na Borgonha se pratica,
pem execntar a fermentagin tumultwosa dentro das adegas
sublerraneas.

A primeira lrasfega se o vinho estd perfeitamente caido,
¢ ordinariamente em fevereirc ou comeco de marco. As
vasiflms para que passa o vinho, o escrupulosamente fim-
pas. A segunda irasfega verifica-se em maio antes da in-
florescencia da vinha; a ferceira em oulubro, a quarta e
ultima na primavera seguinle.

0 fabrice do vimho tinto & eguuimente snnples. De:tam—
se as uvas dentro de balseiros ou foneis postos ao allo,
deixa-se correr a fermentagio até dezembro, e guarda-se ¢
vinho definitivamente. Em Assmanoshaus & Riidesheim ha
dernas com decipimento, que mantem a balsa immersa
no liguido durante a fermentacio tumultuosa.

Faz-se a clarificagio do vinho com differentes substan-
etas que sio geralmente covhecidas. A colla de peixe em-
prega-se nns vinhos finos, 205 quaes ndo deve transmittic
0 minimo gosto nem cheiro, na ddse de /2 a 1 loth (175,5)
para ¥ ohm de vinho (160 litros). S¢ o vinho ndo liver tan-
nino snfficiente que possa fornar-se difficil a separacdo da
-colia, emprega-se ou nlgum tanming perfeitanmwntr purifi-

"¢ado e sem cheiro, ou uma decocgio da grainha das nvas.
Se lhe faltar o acido indispensavel, lanca-se em um okm
de vinho /2 loth de bitartrato de potassa, dissolvido cm
10 vezes o seu pesn de agua cuente,

A gomma arabica, tambem usada como colla, applica-
8¢ na propor¢io de 2 latk, em pé bem fino, para 1 ohm
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de vioho. Tira-se uma parte do vmho para uma tsgela ba-

te-s¢ comL a gomma; & vasa-se na vasilha, dmxando 0: vl-__'

pho fres $emanas em reponso.

0 sangue e o leite figuram s6 na clarificagio dos Yis
nhos brancos, porque aos tintos roubariam muita materia
coranfe. O sangue applica-se fresco, na proporcio de 3 .

schoppen (1 schoppen, meio litro) para 1 ohna, dilaido

com 2 schoppen de agua. O lette bem freseo usa-se na pro-.

porgio de 1 /2 a 2 schoppen para a mesma medida. de

vinho. Bstas duas collas pela sua baratesa e forga, sio
muilo usadas nos vinhos mais baixos ¢ no vinho de
fructa. Tenho experimentado o leite nos vinhos cascarrfes

portaguezes, ¢ a meu ver com vanlagem. Inutil joigo ac-

crescenfar, que ¢ uma excellente colla para 0s nossos vis
nhos brancos. O que & preciso & escolher leite nito fresco
e sem-gosto estranho, fendo -em conla que no vinho fisa
o assucar de leite, susceptivel de alterar-se.

A gelatina tambem se emprega para collar os vmhos al- _ N

Jamies. Unr lotk para 4 ofm & suflicicnte. . :
Em. qualguer vinho, 03 corpos mais 1mpor[antes sao 05
acidos, o assncar, 0 alcool e o extracto. :
‘No mesmo vinho, a quantidade dos acidos dlmmue com
& edade, sendo muito maior nns vinhos novos do que nos

velhos, porque ndo s6 ¢ alecol ajuda a precipiial-os,.de- .

pois de combinados com a potassa, no estado de bitartrato
de potassa, s endo tambem uma parte d'elles, embora mais

Testricta, se combina com o alcool, produzindo etheres, )

fortificande o8 aromas.

. 0 assucar que fica dcpois'da fermenta{;ao prmclpal tamw B

bem. desapparece com o tempo, e pelo alcool que . produz
insensivelm ente concorre para a etherificagdo. . .-

-0 alcool, esse &, como todos sabemos, um dos pnnclplos o
essenuaes do vinho, © scm a sna presenca é que ndo pide-

existic esta bebida. Tambem o_exiracto composto de divers.

808 corpos tem grande influencia sobre as qualidailos do

vinho,. pois ¢ d’clle que estd-dependente a densidade,. ou-

COMO. 1RAiS vulgarmcnte s8¢ diz, 0 corpo do vinho,: .
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A-propor¢io relativa- d'estas differentes substancias ‘nos
vinhos do Rlieno, & do maior interesse que se divoigue, e
d'este modo se coinplela a noticia que hoje agqui d’elles vos
tenho dado.

Resulta das experiencias comparativas de Babo entre vi-
nhos de differentes annos e localidades, que as cingas ou
materias mineraes oscillam entre 0,2 ¢ 0,3 por cente, sendo
as dos vinhos do Rheno caracterisadas pela ausencia quasi
absoluta de cal. Nio admira. Este faclo estd de actordo
eom 2 composicio chimica do solo, : :

No quadro que esld na pedra, podeis ver agora, para
ajuizardes dos componentes de alguns vinhos do fiheno, os
numerss gue mdlcam 08 corpos principaes, isolades por
Fresenius.

Hattenhoin  Marcolrunn  Steinberg  Steinberg

- o . [ausluss)
Extraclo . covnn. e, £21%., 5,178.. 3,559.. 10,385
Assncar de uva(anhy-

dro). ... e 3.580.. 4,521,. 4,494.. 8,628
~ Acido tartrico livre. . 0,336.. 0,583.. 0,497.. 0.524
Alcool .o vvvvrnnnns 10,107.. 14,144, . 10,067.. 10,170

Peco-vos que repareis, pois ndo quero perder nenhuma
occasiio de fazer-vol-u notar, que o Sieinbery auslese com
perto de 9 por 100 de assucar, apenas conlém 10 por 100
de aleool. Ja vedes que uié os vinhos doces, quando se sa-
bem fabricar e acondicionar, nao dependem clas lotas exa-
geradas de agnardente,

Oscillando o alcool entre 10 e 14, podemos calcular que
0 assucar dos mostos, nos vinhos acima indicados, era o se-
guinte:

9452 .... 26,25 .... 24,12 .... 98,46 por 100

0 mostlo de auslese contém 2 a 4 por 100 mais quo 08
oulros, e lanio quanio se pode achar nas uvas mais doces
do temtono portuguez.:

FONT. P, 11, : 12
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N’esta tabella, que vos apresento, encontrareis a anah e -

dos vinhos allemaes mais conhemdos.

Algool hi A_cidos Assucar Exlractq Agua’
.:nn:sr-:o . _
Rtdesheim. .....[ L3 | 065 | 020 [ 119 | 86,40
Hallgarten.......[ 11% 0,56 0,23 1,24 | 8561
Steinberg....... 12,8 0,60 0,32 | 1583 B&,60
Grafenberg. .....| 10& | 054 6,26 1,65 872,00
Marcobronn. .. .. 103 0,53 T0,23 1,44 87,30
Nercherg ....... 6,7 0,54 0,28 1,38 85,90 -
MEND .
Hochheim.......{ 404 0,62 0,26 152 87,30
PALATINADO ‘ ' ]
Deidesheim,, ....] 408 . 0,65 046 . 4,19 8?,30
MOSELLE ) )
Zeltingen .. ..., 90 0,63 0,13 0,64 89,40
Pisport. ... ... 99 | 038 | 042 0,90 $8,30
BAAR -
Sharztiofberg.C. .| 144 | 086 | 045 | 100 | 8660
Wlldmgen vy 40401 066 p 043 1 404 57,99
: . . i . .

A exposi¢do dos vinhos allemies em Londres {oi pobris-
sima. Estava reduzida a alguns vinhos do Palatinada, du-
cado de. Hesse Rhenano, Rheingau, ¢ poucos exemplares
de vinhos espumosos do Moselle. Os expositores deixaram

as $uas exposiches quasi sempre fechadas, havendo diffi-

culdade de fazer a prova, e oulras vezes negando-se a con-
sentil-a. O Kaiserwein e o Blumehawein do Moselle possuiam
grandes e exageradas quantidades de acido carbonico. Tal-
vez s¢ podesse dizer, que tinham ar fize sufficiente para
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apagar um incendio, Se a memoria me nio atraigoa, havia
tambem excmplares de Liebfranenmilch. . L

LEolre as 1.265 amosiras que ensaion o sr.. Keene, ape—
nas viole pertenciam & Allemanha. & for¢y alcoolica média
achada por este perilo, foi 19,41° de espirito de prova, De
todos 05 vinhos gue figuraram na exposi¢io, foram os gl
lemdes os mais fracos. A sna média pouco excedia de 14

graus de Gay-Lussac.

Depois da exposi¢io de Londres visitei o Rbeno, demo-
rando-me nas swas principses comarcas vinicolas o tempo
sufficiente para d'ellas formar juizo. - -

0 exame porém foi rapido de mais para que tenha a pre-
tengdo de me suppor complelamenis informado. )

Em Moguncia, cidade importante do Rheno, ¢ onde hoje
se faz talvez o maior coinmercio dos vinhos allem3es, pude
‘alcancar alguns esclarecimentos inferessanles, gragas 4 be-
nevoleneia do sr. Otlo Meyer.

Moguncia encarrega-se do trafico dos vinhos commenr-
ciaes, tinto e branco, e dos vinhos espumantes de diversas
localidades, prineipalmento do Moselle & quo os inglezes cha-
mara Hoch sparkling, assim como aos vinhos do Rheno. sim-
plesmente Hoch (abreviatura de Hochheim). ' '

0s vinhos do. commercio sio naturaes e artificiaes. Ham-
burgo &, porém, mais que qualquer outro ponto do gioho,

.0 maior centro onde se fabricam os vinhos fingidos, para o
que ha livros de receitas !, minuciosamente escriplos e de
am custo relativo elevado, por ser grande a procura d’es-
tes catechismos dos falsificadores. Devem sem offensa esta-
‘helecer-se tres categorias de vinho; vinhos de uvas, vinhos
‘@6 pés de uvas, on do bagaco que ellas deixan (methodo
.de Gall ¢ de Petiot), ¢ vinhos sem uvasw—__wmhos du fruclos

¢ de essencias. P

|0 fabrico dos vinhos do Kheno superiores é pouco com~
plicado. O tratamento d’elles demanda comtudo. maiores cui-
dos e conhecimentos, Conlo se disse, pode fazel-os o pro-

4 Dochnahl —Die Einstliche Weinbercitung—Beyse ¢ outros.
12«
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prietario das vinhas, ou o negociante comprador das uvag,
quando este receie que o primeiro tenha a mwd fentagdo de
08 adulterar.

Os- negociantes dividem-se em duas classes, de viniwog
pures ¢ de vinhos falsificados, A divisdo do trabalho nem
sempre se estends 130 longe, e ha guem accumule para
maior simplicidade dpparente as dnas funcees.

As cuves e Moguncia, estabelecidas na pavie mais baixa

‘da-cidade, sio 4s vezes invadidas pelas aguas do rio; este
inconveniente nin se da nos pontoé elevados, onde a aguanio
péde chegar. Muilas sdo complelas e a sn2 tewperatura meé-
dia é de 10 graus centigrados. Sete a oilo graus foi a
temperatura que marcava o thermomelro em algumas,
quando as visitel nos primeiros dias de Margo,

Os’differentes vinhos brancos que provei nas adegas dos
negociantes, fabricados por elles, haviam silo feilos com
uva bem sazonada, e escolha rigorosa que exclue tudo
que nio ésleja em verdadeiro grau de naturidads ;. sendo
use proceder ao corte nos dois mezes de setembro e ou-
tnbro. 0s cachos ¢om 0 engaco algumas vezes, ouiras sb
0s hagos sdo expremidos nas prensas, & 0 mosio deitado
nas vasilhas. Nara a fermentagdo hastante tempo, e (azemn-
se tres trasfogas, como disse, para o processo dos proprie-
larios que fabricam o vinhe por sua conta,

Clarificado natoralmente, nunca o vioho se apresenta. an-
tes da segunda trasfega, e para linpar hem leva tanto
mais tempo, guanto o vinho & melhor. Conhere-se 0 mo-
tivo, E' porque- fem mais “cofpo. Mainr densidade.

As vasithas grandes sdo preferidas ds pequenas para os vi-
'nhos brancos; mas quando digo grandes refivo-me 4 lotagio
de-deas a duas e meia pipas unfcamente. Os vinhos tinfos
ghiardam-se em vasilbas de mmito me2nor capacidade.

Empregam para impedir a fermentagao rapida de vinho
branco, e o desipparecimento subito de todo o assuéar
‘qué -0 mosto contenha, o avido sulfuroso, porque sendo
‘Tenia se faor]nta -a formagio dos etheres, pela comhinagio
successiva-do alcool nascente com os acides do vinho, 8
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" este fica além de maduro mais aromatica. D’onde se infere,
gue o anhydrido sulfuroso  prudeniemente empregado,
nio serve s0 para obler vinhos mudos, mas para promaver
a etherificacin, ¢ 0 maior desenvolvimento dos aromas. O
vinho ajiparcce sem 3 aspereza nalural gue resulta de um
desdobramanto insfantanee de fodo ¢ assucar em alcoot, e
este encontra menor difficuldade em combinar-se com o8
acitos,

A clarificacdo & de ordinario feita com gelatina de peixe,
dissolvida primeiro em agoa.

Nunea se classificam os vinhos antes da segunda tras—
fega,.e 05 bous n3o se engarralam sendo depois de 2, &,
6 e 8 aunos de vasilba, Alguns ha sinda que levam mais
tempo a fazer-se, -

0s vinhos fabricados com o3 pés do vinho pelos metho-
dos de Chaptal, Gall e Peliol, cstio sujeilos a regras de
tratamento semelhante; comtudo, coma a addicio do asso-
car 08 lorna bubicesos, a mecha em maior escala se encar-
rega de 0s socegar.

A divisdo dos vinhos em classes & feifa ‘como no Médoc.

Em algans vinhos novos das caves dos negociantes, achei
o gosto de eslrume-¢ de terra, mas disseran-me que des-
apparecia no segundo anno.

.Senhorest—A primeira parte d'esta conferencia rplauva an
Rheno ndo pdde ser senan nm pallido reflexo e um cshogo
imperfeito das maravilhosas preaiosidades que ¢ esmaltam.
A palavra, o -estylo e a eloquentia dos homens nio teem
matizes que reproduzam aquelle quadro. Os olhos que ma
véz o lixarem,guardam d'clle zma mmagem parmaliente, gue
penhtim, outro panorama consegue apagar,-e nem a pathela
dos grandes pintores nem a lyra dos poetas mais inspira-
dos e de mais ardente imaginacio vot-o poderiam. repro-
‘Guzir.. A-natureza .com u mesma erra, 4.mesma agua ¢ a
mesma, vegeta¢io com. gue n'oufres pontos.do globo creou
monotonas paizagens, deixon ali -delineado o paraize, Sair
do. Rheno, & -ser. expulso do ceod .

Facamos- uma péquena pausa para descangar, e eutre-
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mos na scgunda parle desta oracio, para que possamos

cumprir todas as divistes do sea programma.

Deixdmos o Rheno com bastante bristeza. Pois 6 conhego
wn-mode de nos consolar da sandade. E visitar a Franca,
as smas cidades e as fuas aldcias. Paiz sem rival na Eg-
ropa; & fue assim proclamam todas as consciencias, mesmo
as dos povos que d'elle receberam aggravos. Nagio que in-
venta sempre um meio NGvo das sociedadoes se aperfeicoa-
rem, alé nos mementos em que debrugada sobre os abys-
mos, o passadn julga ter ganho sobre ella a decisiva vieto-
via. Luz fulgurante como a dos meteoros electricos, que com-
move © deslumbra toda a natureza animada. Vaga fertili-
sadora que arrolea e valorisa todos os territorios que banha,
Louea sublime gue resgata os crimes da revolucio eman-
cipando-os -hoinens, e (ue em si encontra sempre 0 sangue
preciso-para -as conquistas da liberdade,

Fallemos, pois; da Franca e -dos ferleis vinhedos, que;
na Europa, sio dos mais notaveis. I& respeitando os factos,
070 receiemos proclamal-a o primeiro paiz vinicola de globo,

0s nossos justos brios patrioticos n3o podem offender-
se «com a verdade. Faltar a ella, s agradaria aos ignorao-
tes. - - - : :

Entrei em Franga por Belfort, aquella celebre praca de
gnerra, que; estareis lembrados, resistin 4s balas dos prus-
signos; ©-soube sustentar-as tradigBes heroicas do exercito
frances, Nas- muralhas derrocadas da fortaleza ¢ nas ruas
invias da velha povoagdo, como que se sentiam ainda os lo-
gubres gemidos dos moribundos; mas ¢4 féra nos campos,
resoavam-sons festivos, as musicas guerreiras dos prussia-
nes saudaudo- a legendaria cohorte -dos voluntarios do co-
ronel B'Enfer; cuja eSpada mvenclvel 0s proprlob lIilIIl]gOS

: acclamaram

- ‘De -Belfort dirigi-me em . vdo lapldO ao su] da I‘l anga,
onde as praticas-¢ o8 processos vinicolas apparentim gran-
de§ amalogias com .03 n0ssos. Para maior semelharica é ali,
como -fambem na Gasconha, que principia 4 ser conhecida

a palavra emarhd; ainda que o amankd do gascio, ndo sei




179

se pela pequena differenca de latitude, vallia apenas a me-
tade do nosso,

Produzindo toda a Franga mais de um terco da totali-
dade do vinhy da Furopa e da America, enohecer-se-ha
de prompto a Importancia dos seis departamenios vini-
colas do sul, sabendo-se que s6 um d'elles, o do Héraull,
figura com um decino da producedo tolal de todos os pai-
zes. A cstatistica official publicada em 4872 (4 a este terri-
forio a labolosa quantidade de 14:868:11) hectolitros de
yinbo, ¢ a toda a Uranga a de 50:122:708, sendo_a.me{
dia. dos ullimos dez annos soperior ainda, pois ascende a.
62:126:904 hectolitros?!,

E note-se, que o Héranlt & apenas wm dos departamen-
tos da regido mediterranea, por outros tambem designada
pelo nome de regido de olivedre, a qual abrange ao todo
dez, a saber: us Alpes marilimos, 0$ Baixos Alpes, o Var,
a Curszga, as Bocas do Rhwodono, o Veucluse, o Gard, o
Herault, o Aude, & os Pyrineos Oriettacs?,

.. Na impossibilniade de vos deserever os 79 deparfamen-
tos vilipolas da Franga, cnja superficie eultivada de vinha
nio & inferior a dois milhdes e quinhenios mil hectares,
dando o produclo bruto de mais de wn mithar e quinhen-
tos milhdies de fraucos, trabailbo e sustento a nio menos
de seis millides de individuos; tomarei, nas snas diversas
regioes, as mais importantes para 1ypo da descripgio que
houver de fazer; deixando s pessoas desejosas de conhe-
cerem {odas as regides por menores, a satisfagdo de sa- -

1 A produceiio média vinienla do globo foi avaliada em 1874 pela
commissso superior da Exposicio Universal dé Vienna, do seguinte
“mode: Franca 56 miihdes de heetolitros; Italia 38; Hespanha, 20; Avs-
tria 18.¢ 00 mil; Hungria 7 ¢ 800 mil ; Allemanha 4 ¢ 500 mil; Rus-
sia 3 e 300 mil; Dor‘fugq] 3 e 500 mil; Turguia £ e 500 mil; Ruma-
i 1; America do Norle ¢ Brasil 4 e 500 mil; Suiesa 50¢ mil. Total:
153 m1[hoes g 300 mil hectolitros. _
2 Vietor Rendu admitte 8 departsinentos na rf.g:ao do sul: a Corsega,
o8 Balxos Alpes, o Var, as Bocas do Bhodano, o Gard, o Hérault, o
Aude ¢ os Pyrincos Orientaes, S
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clarem a curiosidade nas obras classicas [rancezas, que
sobre esta maleria se hio pubhuado nos ultimos annos e -

Franca.
- 0s vinhos do sul podem tambem ser divididos em tres

grandes grupos: vinkos do Roussillon, vinkos do Languedoc '

e vrhos dg Provenga, aos quaes Viclor Rendu ainda ac<
crescenta 08 vinhos da Corsegat.

-0 primeiro grupo comprehende os vinhedos de _Bauyu_ls,\_
Rivesaltes & Perpignan: o segundo os vinhedos de Limoux.-
no departamento do Ande; os de Saint Gilles em yue se in-

clue o vinho de Tokaj-Princeza, no departamento do Gand;

os vinhedos de Suinl-Georges, Fronlignan, Lunel e junta-

ments 0s vinlios de Picardan e os moscateis de Maraussan
e Espagnac, formande as lavras mais notavels do Herauls;:
e finalmente o0s’ vinhedos de la Gande, de la Malgua. de
Bande] de Maes, de Cassis, ete. pertencentes a Provenca,

- Da-maior parte d’estes vinhos aponiaremos um gue ou-
tro facto jmportante da historia d’elles, concentrando com-
tudo a nossa attencdo sohre os vinhos do Hérauli, o qual
possue 150 mil hectares de vinhas, cuja produecio média
é de 60 hectolitros por hectare, segundo Guyot, € 0 prego
médio do vinho- 13 francos por heclehiro, Em moeda por-

tugueza equivale esta quantia, feila a competente reduccio

da medida para a nossa, a 459 réis cada almude.

* Aqui tendes de certo um inimigo poderoso que combas
ter. Vinhos baratos ¢ vinhos abundantes; de typo por ve-
z€s identico a0-vosse e guasi sempre semelhante & muioria
dos que possuis. Sommae-ns com 05 da Catalunha, o véie
quantas vezes excedem os do paiz.

. E. todo o littoral de Franca e de Hespanha- no Medller-
raneoa fazer-vos' concorrencia, Reparae como se.lorna pre-

ei_so trabalhar corn prudencia e saber. Variedade, abundan-

1 J Gg;yot Piude des mgnobles de France. Victor Rendu, Ampé]ogra-

phie franga:se Joigneawir, Livre g Ja Ferthe, ¢ oulras menos volumasas

mas égualmente instrictivas, como Ladrsy, f a vngne et le yin, Ve: g:rwus
Lamaotte, Le vin, etc,
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" gia e modicidade de precos! Nao sio sonhos de visiona-
rio as largas ponderacies que tenho feito sohre os perigos
que pode correr unt dia a vossa magnifica indastria vinha-
teira. :

0 Hérault é nm dos departamentns mais ricos da Franga.
E dos mais prosperns, ainda ha poucos apnos, antes de ser
invadido pela phylloxcra. A rigueza particular viticola es-
tava ali representada annnalmente pelo produoeto liquido
de 76 milhBes de francos. Hoje, 0 novo pulgdo da vinha

tem feito diminuir bastante aguelle rendlmento, que des- .

pertara fanlas invejas. .

-0 terreno alluvial e diluvial alpino, bem comd os terre-
nos lerciarios médio e inferior, formam o solo das vinhas
que s¢ mostra snperficialmente corado de vermetho, armi-
retio on cinzenly, ¢ & composto ora de calcarco purs, ora
de calcareo argilloso e silicioso. Nos valles e planicies apre-
senta muita éspessura a terra vegetal, que em varies pon--
tos ndo passue calhaus rolades, seixos ou pearas fragmen-
tares, dominantes em outros logares, N'este segundo caso,
diz Guyot, e eu proprio 0 observei, as rochas fraginenta-
res sio em tamanha abundancia, que apenas os intérslicios
d'ellas apparecem cheips de ferra vegelal. - Co

" 0 subsolo ¢ de duvidosa fertilidade;, e compde-se de
tufo ou rochas laminares, cujas falhas se encontram reple-
tas de terra ferruginosa, onde adquirem bastanle desenvol-
vimenlo a8 raizes da vinna que vio procural-a a grdnde
profundidade.

As encostas sio de pequena elevawo @ pendor e zu:ham-
se constitnidas pelas lerras chamadas cgarigres,» A appa-
rencia dos ferrenos gue, sob esta denaminagio, se encon-
tram incultps, parece excluir a possibilidade do aproveita:
riento d’elles a qualquer cullura; no entanito, & fora de du-
vida que muitos 4 forga de perseverantes eslir¢os, hio sido
conquistados poio trabalho do agricaltor para a platagio
das vidéiras, chegando estas a prosperar com bastante van-
tageni e offerecendo muita durago. Ern varios sitios, com-
tudo, as «garigues> teem resistido a todos os labores: do

4
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homem, & apresenfam o aspecto de um solo completaments
esteril. .

- Tanto nas planicies carregadas de terra vegetal, como
nos terrenos mais ingralos, onde ella quast parece nio exis-
tir, as varas da vinha enlerradas.a 40 centimetros de pro-
fundidade, em buraco aberto com um ferro proprio, & #jn-
dadas- com dois puuhadoa de terra bem apertada, progpe-
ram Tacilmente, mas & necessario plantal-as durante o in-
verno e principios da pnma»era. Para 0 moscatel esta em
150 cavar previgmente 0 solo, mus ha larga discussfio gn-
tre o8 vilicultores & outras pessoas auctorisadas, dcerca da
ntilidade da cava, gue, n'esle caso, procede a plamagﬁo
da -videira.

- O-bacello, ao: segundo anng, da vara mais groqqa que um
dedo,e: do comprimenio de 1 a 2 metros. A cepa fica ge-
ralmeds baixa, o tronce vertical, cylindrico e muito regu--
“lar; elevando-se 43 eentimelros acima do nivel do chio.
Diesta altura partem, no terceiro anmo, dois on fres bra-
08, cijo numero augmenta até seis aos dez annos. A parie
enterraca no solo anda tambem por 15 centimeltros, o qua.
da para a allura total da cepa, a contar do colio mais ele-
vado das raizes, 30 centimetros. Por meio de escavas e
cories de lodos os ladrBes e raizes adventicias, se conse-
guc tamanha regularidade.

--0s bragos; emy mumero médio de 4 on 5, estin dmpns--_
tas: com -symelria em volta do fronco prineipal, formando
um cone, e conlribuindo por esta dispesicho para a.seiva
ser distribuida uniformemente. O aspecto das cepas poda-
das -em galheiros, lembra as do.campo de Santarem, cujos
_nembos -embora nio se- achém .lancados com tanta regu-
laridade, -imitam 0o todo as videiras do Héraolt.. .

Pela poda cada brago fica com nma vara na extreml—
dade, ¢ escollig-se [Jdld ficar, a vara mais baua ¢ melhor
situada.: .

i plantagdo; faz =8¢ -Com . Iefrulaﬂdade ent lmha au losan-
go, sendo:a flistancia; adoptada de cepa & cepa de 19,50,
Dois:tergos das.vinhas:actuaes sio cavadas a brago, as res-

-
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tantes com differentes charyuas, das quaes a mais commum
& o arado romano modificado, que pdde teabalhar com wmn
apimal 80, ndo precisando tambem sendo de um homem
para o dirigir, O arade romano da as voltas com facili-
dade, ¢ as cepas nio a0 pisadas, como acontece com
as charruas puxadas por dois animaes, 4 cava a Lra
¢o, suppondo o jornal a 3 francos, custa 30 a 60 fran-
cos por heclare. Cada hectare de vinha javrada com o
arado ndo dispende mais de 15 a 16 francos. Oufrora
as cavas eram dnas, em margo e maip, boje sio guairo.
A doplicacdo do namcro das cavas augmenta /s da co-
Theita.

A estramacio das vinhas & objecto de minuociosos cui-
dados, e d'ella tralam com a aftencda que oulros povos de-
dicam 4 eseolha e preparo do alimenta para o gado.- No
inverno deitam esirome junto is cepas, em guanto o podem
obler. O genern de poda adoptado dispensa os infores, e
a for¢a das varas ¢ sofliciente para sostentar sempre os
fructos levantados do chio.

Ha cepas, com vinte ¢ frinfa varas cojo diametro na
base em zlgumas d’ellas attinge 2 centimeires, ¢ o com-
primento & a 6 metras, :

- A produccio média é consideravel, mas a produu,,au de
algnmas especies de videiras, nos. terrenos fortes dos valles
e planicies, chega a sev inacreditavel. O aramon tem che-
gado a produzir 400 e 500 heclolitros por beclare. Além
da qualidade da cepa ser de dar muito, concorre para (o
“espaniosa producdo os detritos de rochas basalticas, gue
se speontram nas alluvives, O vinho, porem, & dB caldeira,
nem podia deixar de ser assim.

Nas encostas & com -as melhores cepas a produccﬁo é
menor, & anda por 60 hectolitros, nag terras superiores,
o por 30 nas agarigues.» Desce mesmo a 8 e 12 hecloli-
tros, nos magmﬁuus vinhos moscate:s de Lunel, From:gnan
@ ‘\Idtaussan :

‘A maloria dos \*1tlcultores, porém, nia -se preoceupa ex-
traordmauamente com a ¢ualidade, e lem mais amor ao
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aramon, que s¢ desfaz em vinho, do que ao aspiran, mow-
rastel, carignane, adllade, alicante, picponle e moscatel, que
d3o pomuco.

Como acontece na maior parle das comarcas porlogue-
z5, @ mataragio comeea a manifestar-se no mez de julho,
Os mostos podem dividir-se em ires classes, segundo 0
grau de rigueza saccharina. Ha os de 8, 9 e 10 graus gly-
cometricos, que se deslinam wos vinhos ordinarios; de 12,
13 ¢ 14 grans que produzem os vinhos finos, & de 15 a
25 graus, que sO podem applicar-se aos vinhos licorosos,
nos quaes uma grande parte do assucar fica por desdo-
brar. '

0s vinhos do Hérault sio de conswmo dirécto, e estdo
n’este caso o8 de Frontignan, Lunel e Saint Georges; da -
monignig, Tanilo agradavels e bygicnicos, ¢ de caldeira.
Melhor serd dividil-os em duas grindes elasses; vinhos de

-caldeira e vinhos commerciaes. Subdividem-se estes em or- -
dinarios. lintos & brancos, e finos tintos e brangos.

Nestes ultimos ha que distinguir os seecos, maduros, -
licorosos e 0s moscateis.

03 vinhos commerciaes formam %5 da ploduccao, e 0
commercio taz-se por mode seelhante ao nosso.

--AS cepas, (e mais eontribuem para os vinhos de cal-
deira, tambem chamados vinhos das pmmmr’s $30 0 ara-
Mo -0 feret-bauret.

~ Na compesigio dos vinhos commerciaes, entram as ce-
pas carignane, teret Linto, grenuche, mourustel, aspiran, wil-
lade, picpoule tinta ¢ branca, ¢ a claivette.

- As.'vinhas. das encostas dio os vinhos de . exportagio.
Quando. ha abundancia d’cstes, tambem se distillam, bBIldO
poucos, lotam-n’os com outros inferinres.

Dom expediente para viticultores ¢ negociantes, porém
mau. negocio para o consamidor, que & no fim-quem paga
sempre. as conseqoeucias.dos casamentos de. convemencm
_mnnloglca, por via de regra infelizes. - :

~Afalta:de:vinhus pobaveis, n'outras regides, assim . como.- ‘
a-condempavel : sabstituigio de aleaol de vinho pelo alcoal
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de beterrabas e de cereaes no tempero dos vinhos de ex-
- portacio, teem feito introduzir no mercado vinhos, que ou-
ir'oa exclusivamente se cansidaravam do caldeira, concor-
rendd para o descredifo dos bons vinhos das encosfas e para
a sua menor producgio.

Uma eoincidencia notavel me leva n’este momento a acon-
selhar ds rogides de vinhos counmnns de Portugal, onde até
agora s0 se tenha altendido & maior produccio da videi-
ra, ¢ muito poucy 4 qualidade do vinho, 0 mesmo que o
sr. Guyot, depois de nm esludo muito minucioso de lo-
das as regioes vinicolas da Franga, apontava aos viticul-
tores do [érault, que & o primeiro departamento- d’este
paiz, unicamente pela varledade ¢ abundancia das coLhel-
tas.

Como eu, receiava aquelle eminente enologo, que a hy-
giene condemnasse de um momento para o outro 0s vinhos
fortes o retinlos, cujas propriedades servem unicamente
para encobrir 08 defeilos do fabrico e as falsificacbes dos
ambiciosos, produzindo-se pela aguardentagio o desappa-
recimento do verdadeiro {ypo de vinho, capaz de robuste-
eer 4 saude physica e moral dos’individuos. Cothio eu, pra-
tendia elle transformar uma grande parte dos wimhos de
abundancia e de lotaedo em vinhns de consumo immediaio,
gue podem ser egnalmente ou ainda melhor retribuides,
sempre que os agricultores, disponham ¢omo o$ nossos,
e 08 de Hespanha, de mm clima e solo favoraveis & cul-
tura da videira. -

F para os convencer sem raciocinios- comphcados, afui
apresento o argnmento de que elle se servin, - -

eJuarenta hectolitros de vinho de consume divecto a
30 francos o heclolitro, valem mais que cem hectoliiros ds
vinho de abundancia a 10 francos, e que duzentos. oecloli-
fros a cinco francos. K como nio & dificil encontrar no
Héranlt terreno, que prodnza sm média 40 bectolitros de
vinho de- consumo directy, susceplivel de veodsr-se por
frinta francas ¢ ainda por mais cada heelolitro ; clarn esta,
que o vinko d’aguelle deparlamsento ndo precisa ser bas-
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{30, nem acevsar mais de 10 a 12 por cento de alcool abso-

mto. Para que esta trans_formagﬁo salutar se opere, _bas-
tard que seja obtido de hoas castas, hem podadas, que o
vinho scja bem feito e bem envasilhado, e gue se goarde
am adegas subterraneas cuja lemperatura oscille entre. 40
5.12° centigrados. Taes vinhos allingirdo no fim de dms an-
nos o valor médio apontado.».
D3 vinhateiros do Hérauli, melhor avisados que o0s nos-

508, niio ‘teem ficado indifferentes a eslas indicagOes. To~

davia confessemol-0, adoptaram s6 meia licdo alguns, e sm
roisas praticas nada se faz quando udo se aproveite a llgao
sompleta.

Alguns cstudaram o0s pmota 08 car benr,&s 08 cols © Outr‘as
sastas de vinho fino, mas submelteram-n’as s praticas e
mnanhos do Heéraolt, D’ssta md applicacio dos principios,
sesultou uma esterilidade relativa das cepas, qoe ndu per-
nitfiu a’ extens¥o da cultura, O vinho porém apesar de ser
souco, foi excellente. Ndo quizeram pdr em pratica a poda
e mais convinha-is novas cepas, ¢ por este motivo res-
ringiram consideravelmente a producgdo. Podaram curto,

» que devia. podar-se comprido, sem que houvesse roscio

la poda mediana cn comprida, n'este caso, frazer a roin-
lade do fracto. Ficaram .em vinhos de amosua, devende
azer vinhos para 0 commercio.

. Ontros, entro os.quaes fignra um distinetissima cenologo G-

thimico . industrial, Gazalis Allat, sem _irem hitscar novas

:epas ds diversas regides vinicolas do seu paiz, ou do estran-

reirg, limifaram-se-a fazer ensaing com as mclhores castas
1o Hérault, que figuram nos vinhos do commercio. Cazalis
it ndio quiz desfazor-se das eepas.antigas, mas modificon
) fabrico no seu pontoe fundaméntal. E den por maduras as

1vas, cujos mostos marcam 9 a 10 gravs glycometricos, Em-

ez de permittir-que o sol de tdo abengoado.clima, concen-

rasse 10s fructos sémente o assuear, cortou-os qaando. el-
es doseavam 15. por cento d’esta substancia; entendendo -
yor: verdadeira maturidade, aquelle estado de que vos tenho
allado, ¢ -a0-qual a ignorancia do.que se passa no. mundo, .
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levou os meus contradiciores a affirmar que eu. aconselhara
yindimas de uvas verdes. .
:Cazalis Allut verificou, que os vinhos assim preparados
 nfo azedavam nem davam volta; viajando com muito faci-
didade, e sendo agradaveis ao pd]adqr ® perfelldmentc mis-
¢iveis com agua.
- (Nio gnereis ftudar as castas, 0 que em muitos casos
seria 0 melhor alvitre, mudando com ellas o processo da
-cnlfura? Mudae ao menos a época da vindima, segundo os
principios expostos, se quereis vinhos directaments pota\ eis
‘. exportaveis.
oNio quereis mudar as castas, nem tio, pouco a epoca
da vindima? Ensaiae diluic os mostos -com agua, o que
todavia me niio parcee inteiramente proficuo.
LExperimentastes, que a dilui¢lo sitnples dos mostos nﬁo
& ainda sufficiente, como se me affigura, mas ndo quereis
-mudar as castas, nem alterar o dia das vossus vindimas?
Dilui 0 mosto com agua, e similtancamente addicionae aci-
dos ao vinho; acido taririeo, que a indusiria vos fornecerd
tirado dos proprios vinhos. : o
- ;Nio quereis empregar a‘agna nem os aCld{}b mudar as
castas, nem vindimar mais cedo? Levantae a cepa do chio
em vez de a fazerdes afocinkar, para verdes se:ns-sim con-
seguis melhoria ?
Nio quereis fazer coisa alguma ¢ permanecels N4 teima
de me chamardes o calomniador dos vossos vinhos e dos
w0308 processos? Deixae-me ao menos a liberdade. de.di-
zer.o que sinto, como eu vos deiso o campo livre para. es-
eolherdes outros cenologos, que $6 tenham em mira Hson-
Zear as vossas paixdes rotineiras; ot curiosos: de famd que
) explmpm a vossa: credulidade..
“No dia"em que reconhceerdes a vossa mgustlga, Dsua

-queira que nic seja tarde para emendar tantos erros. -
-+ As curlimentas fambem sfo exageradas no Héranlt, e
duram geralmente doas semanas, sendo nécessario que se
fimilen, como vos aconselhei que fizesseis, ao terbpo que
cduraa fermeutdgao tumuiinosa, -
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Em algnmas comarcas do nosso paiz, parece que as cur- -
timentas duram pouco, perque se nio conta, antes da pisa,
com a demora das uvas no balseiro ou no lagar em virtade
do que uma boa parle d'ellas chegam a apodrecer. .

Logo que o Héraull faga vinhos naturaes, genuinos, sem
agnardentagio, marcando 12 graus de alcool absolulo, ca-
rece de adoptdr, como vos propuz, vasilnas de pequena ca-
pacidade, isto ¢ de 2 a 3 heclolitros, que deverdo conser-
var-se em adegas subterraneas bem construidas, e de tem-
peratura (ixa.

Eu jmagino o contentamento dos viticultares portugue-
zes que njo guerem admittir nenhuma das innovaghcs que
proponho, se wesie momento visitarem o Heérault, ¢ alifo-
rem encontrar 0s grandes toneis de 50 e 200 hectolitros,
alojadas em casas de-telha v, cuja temperatura & variavel
* - dezenas de vezes durante o dia, accompanhando as varia-

¢des do ar exterior. Talvez regressemn pensando, que o deva-
mos imitar. N@o a pensam s0, porque ja m'o disseram até
w'um jornal aue tem discutido as minhas conferencias. O que
esses vinhateires, porém, precisam fazer primeire ¢ visitar
a Borgonha e o Médoc, o Rheno ¢ a Hungria, para se
convencerem que o meip dia da Franca nao pﬁde ser-
_vir.de modelo no fabrico dos vinhgs potaveis ¢ consumo
directo. A quesl@ para mim, senhores, ndo é o que se
faz em Franga on no estrangeivo. E o que se faz no es-
trangeiro onde os viticultores. mostram saber hem do seu
officio. . o o

Diz com razio o dr. Guyol, que nas adegas do Hérault
genhmm vinho de Bordeos, de Borgenha, do Champagne
ou do Beavjolais vesisliria uma semana sem accidepie.
Como succederia nas nossas adegas, que se fizeram para
arrninar o5 vinhos mais finos que udo sejam aguardentados.

A vasilha pequena, que deila a perder os nossos vinhos
pa.opinido dos curiosos, mas que 08 conservard sendo de-
positada em adega subierranea bem comstruida, offerece
a0 proprictario além da vantagem de melhor acondiciona-
mento, o incalculavel beneficio de satisfazer direclamente
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as-encommendas, sem 0 auxilio do negociante, que n¥o pou-
cas vezes 1he adultera o geners, e lhe apaga a firma. Nin-
guem encommenda wn tangue new um pogo de vinho, e
ha com effetio vasilhas no Hérault que valem tangues e
POGOS.

A-pequena vasilba nio obriga o proprictario a deixar
e vasio o louel para gue ndo acha comprador na totali-
dade, nem o forga a vender, por falta de vinho para o at-
Lestar,

‘Tanto nos annos de farta collieita, come nos de pequena
producgio, ndde guardar o genero na sua quinta, até que
encontre 0 melhor e mais vaniajoso comprador.

A pequend vasilha permitte, que o propriefario disponha
sempre do vinho & sua vontade, sem receio do calor que o
volla, das osoiflacies do.mereado gue $fo caprichosas, da
proximidade das colheitas abundantes, nem do advenlo das
vindimas, que tantas vezes o chrigam a vender por lodo
o preco para despejar as vasilhas e recolher a4 nova co-
lheita. E ainda no easo mais desfavaravel, que é o da perda
do vinho por doenca, grande differenca ha enire & ruina de
3 heclolitros de vinho, ou a de 200 a 300 heciolitros.

E sera a fransfornacio difficl? O vinho para chegar as
miivs do consvrmidor e gue ser retalhado, por fanto obri-
gando-se este a pagar a vasitha peqoena, como € cosiume
nas comarcas vinhateiras que as cmpregam, o vinhateiro
faz apenas um adiantamento, de gue pode sem dlﬂimldade
tirar o juro.

‘A falta Qe bragos no Héraull preoccnpa’ seriamenta ‘os-
proprieiarios. Paga-se de salario, segundo o dr, Guyol; 2 fr. .
BO ¢. a B fr. por quartel de 8 a 10 horas de trabalho effe-
'ét:iw). O trabalhador da vinha, gne em geral é tambem-pro-
prietario, emprega uma parte do dia nas suas fazendas, esco-
Thendn sempre para si as primeiras horas da manhad ou as
uitimas da tarde. D aqui resnlta, que os grandes cultivado-

resestdo completamente nas mios dos operarios. E arjui estd
o0 que determina a substituicio forgada dos bragos pelos in-
strumentos aratorios. A irregularidade das plantagbes e o -

r - CONF. P, IN B
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pendor das collinas sio factos de ordem secundaria, coms
parados com aquelles. -

Quando estive no Iiérault, disserani-me os proprietarios,:
que ¢ quartel estava reduzido a 6 horas de trabatho effe-
otivo, pelo prego de 4 fr. e 30 ¢ afora 0 vinho—em cer-
tas Epocas do anno, na quantidade de 3 a & litros por dia.
Muitos trabalhadores abandonam o trabalho, porque ter-

_mina o quartel das 6 horas, a0 meio dia, e vio o resto do
tempo passal-o para casa, no amanho das suas peguenas
chliuras, on tambem na ociosidade, quando tenhamn adqul—
rido maus habitos.

‘E todavia, senhores, apesar d’estas conirariedades que
nio conheceis, ¢ que ew desejo bastante que jdmais pos-
saes de perto avaliar, o vinho do Hérault tem o pre¢o mé-
dio de 15 fr. o hectolitro, e muitos se vendem por 10,.8,
¢ ainda menos. Accresce a esla silnagdo que se nie po-
derd chamar hoje prospera, o apparecimento da phyllo-
xera, que tem devastado importantissimas vinhas no sul
da Franca. Nao admira par tanlo yue os$ cidadfos maig
conspicnos d'aquella regizo prosurem achar o remedio para
as causas complexas que determinam a crise por gue passa
o Hérauit. O preco do salario augmenta e o pre¢o do vi-
nho diminue. E grave. Mas tambem por ¢4 se observam
com alguns generos agricolas eguaes phenomenos, com a
differenca qug ninguem estuda a causa d’elles, e & maior
parte da gente nio saboe avaliar-thes as consequencias.

"0 dr. Gayot, mstamente precccupado com a falta de ope-
rarios, nio hesitou em aconselhar aos viticultores do He-
rault, ha mais-de doze annos, que abrissem a propriedads
a08 operarios estrangeiros, € que os ligassem aquella nova
patriz pelas affei¢hes de famibia-e pelo bem estar malterial,
que as condicies do solo do meio dia da Franga Ihes po—
deriam proporcionar. - .

-0 departamento do Herault apresenfa como unhas finos.
0% de Saint-Georges d’Oreques, Saint-Christol 6 Sainl-Dré-
zery, que-sio tintos; os Picardans brancos, & o moscatel
de Fronkignan .e Lunel. Além d'isto e em substituigde 'da
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antiga aguardente de Montpeliier, o Hérault distingue-se
pela-produccio do aleool chamado de frois siz (3/s), coja
graduacdo é de 86 graus centesimaes.

0s vinhedos de Saint-Georges, cuja irea ictal nfo exce-
dera do B0O hectarcs, demoram a 8 Kilomelros de Mont-
pellier na direccda oeste, e teom por hase duas castas; o
terret not © O piran. Faz-se a vindima, qnando a uva esta
madura, sem comtudo se esperar maturacio exaggerada, no
meado de setembro até outabro. Antes da pisa, desenga-
- ga-se, a8 Ao se adopla a gessagem. O desengace deixa
envelhecer o vinho mais promptamente, encurtando o pe-
riodo da soa organisacio. A cartimenta dura 10 dias, ¢ ag
vasithas que servem para ella, sio abertas. Depois da fer-
mentacio tumuliuoesa, guarda-se o vinho et toncis, cuja
capacidade varia entre 20 e 200 hectolitros, assentando-se
o batoque tres semanas depois do envasilhamento. A pri-
meira trasfega ¢ em janeire, v por tres annos se CONServa

o vinbo nos tonets.

0s virhos de Picardan podem ser seccos ¢ maduros, o
resuliam da uva clairette. O nome d'elles, &, cemiudo, o
da afitiga cepa, que a clairelte substituiu. O vinho sacco &
feito-de Dbica aberta e fermentado nos loneis, separando-ge
0 mosto do pé para viuho de segunda classe inais corade.
Fica um awno sobre a boua, ¢ vende-se poz 12 a 16 fr,
cada hectolilro.

0 vinho maduro, ou para melhor dizer o vinho doce de
Picardan, ¢ feilo com o mosto de uvas muile concentradas
que marcam 18 graus glycometricos, e enlojado em peque-
nas’ vasithas méchadas. Separa-se da lia, logo que aclare
um pouco, porgue ella facilitaria a [ermentacdo que se pre-~
" tende evitar, & passa-se para oulra vasilha egualmente bonm.
mechada. Os mostos que marcam 22 a 24 graus glycome-
tricos sdo 05 melhores para este typo de vinho. Infelizmente
ner sempre & possivel obtelos com esta graduacgdo, @ 08
mais fracos algumas vezes se transformam em vinhos sec-

‘Quando o mosto é muito fraco ainda se prepara o' Pi-
13'

1
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cardan doce por outra formula. Lota-se a fric com 10 %%.
de aguardente 3/s, ou trata-se a quente pelo acido sulfu-
roso (So%. A snlluracio executa-se numa vasilha posia
a0 alto. Pelo buraco do hatoque enlra a chaming de um -
pequeno fornitho de folha em que arde o enxofre, ¢ no
interior da vasilha e proximo do tampo superior, poem-se-
dois discos de madeira com orificios para dividic melhor
0 vinho. Este- enconlra o acido sulfuroso na sua passa-
gem, ¢ cag na parte inferior, d'onde se tira com torneira,
perfeitamente saturado, .
0s moscateis do Meio-Dia sio com justica apreciados por.
todos os hebedores que entendem de vinhos, e obteem-se
de uvas que chegaram ao mais requintado graua de mat-
ragio, a ponfo que o mosto d’ellas se nio possa extrair
sendo por effeito de pressio consideravel. Dos moscateis:
do Meio-Dia pertencem ao Heravlt os de Frontignan e Lu-
nel, e em segundo logar os de Maraussan ¢ Espagnac. O
moscatel de Rivesalles & dos Pyreneos Orientaes.
Frontignan cuitiva duas gnalidades de nva moscatel,
branco e roxo, e d’este ultimo apenas obtem 20 hectoli-:
tros de vinho. Aquelle é feito sem desengace prévio, lan-
cando-se ¢ mosto cm vasithas sulfuradas; este tom desen-
gace.
- Estes vinhos soffrem quatro frasfegas em 95 dias. A
-primeim, duas semanas depois da vindima; a segunda
. 20 dias depois da primeira; a lerceira um mez depois
da'segunda; e a quarla trinta dias depois da Lerceira.
Este trabalho paralysa a fermentagio, e purifica 0. vinho
das borras. Clarfﬁca-selcom sangue on com gelating,
¢ pdde envasilhar-se dez mezes depois da vindima. O mos-

catel roxo tem pontos de amalogia com o vinho de Con—, -

stanpa.

-0 moscatel de Lunel, hoje quasi extmcto procede de nm
peq_ucno grupo de viehas, qué cobrem apenas uma super-
ficie- de-50 hectares. A planta ¢ a mesma de Frontignan,
& a vindima extouta-se na segunda quinzena de cutubro.:
Nio ha desengace, ¢ o resto da vinificagie & muito seme-
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lhante & dos vinhos d’esfa livra. Engarrafa-se 2o terceiro
anno. Os parisienses classificam-n’o como o primeiro vinho
-moscatel francez. Os anologos come ¢ segunde, pois ape-
sar da muita Gnura que possue, esta ndo compensa o fla-
vor e o gosto an fracto que o de Rivesaltes e de Fronti-
gnan apresentam,

Acerca da agunardente frois siz, ha duas qualidades no

departamento do Hérault. E uma dellus de vinho, e a ou-
tra dos sens residoos ou pés {mares).
* Distingue-se a primeira pelo sahor agradavel e oplimo
-aroma, quando ndo resuite, cnmo maitas vezes nos succede,
de vinhos voltados on azedos, e obtem-se no apparelho des-
tillatorio de Derosne. A forga média dos vinhos distillados
varia entre 11 ¢ 12 por cento, em volome, de aguardente
de 8G° cenlesimaes (%), nos annons de boa colheita. Al
gumas fabricas de agnardente tambem a produzem de 35
oun 78° cenlesimaes, e de prova de Hollaoda, enja gradua-
¢ido & de 52° Bstas servem principalmente para a aguarden-
tagio dos vinhos de exportacic. Da nlthing fabrica-se ainda
cerca de G mil hectolitros, e da de 86° centésimaes, 360
mil. -

A aguardente 3/ dos pés e residuos, é obtida distil-
fando estes por vapor. Addicionar-se a0 apparclhe de De-
rosne dois reservalorios oa caldeiras cylindricas para re-
ceber o pé tirado da prensa, ¢ nas quaes se faz circular
um jacto de vapor de agna. E muito variavel a riqueza al-
coolica dos residuos, a gqual nenhurm instrumento pode pré-
viamenie determinar. No cantio de Lunel a distillagio dos
residuss ¢ borras do vinko ¢ infermittente. E todos os dias
.distillam em aparelhos especiaes a quantidade de que ca-
recemm para alimentiacdo do gado lanigero, que angordam
com esta comida. O residuo que fica da distillagao das fa-
hricas, emprega-se como estrume, disponde-o em medas ao
ar livre. :

‘No departamenio do Gard, gue perience & circuinseripeio
do -Langnedoe, sio considerados como vinhos iinios de
meza finos 0s de Lédénou, Langlade e os variados produ-
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clos de Saint-Gitles, nas visinhangas de Nimes, O vinho de
Langlade lem pouca curtimenta, é ligeiro e coralo, sem al-
cool em demasia. Os vinhos de Saint-Gilles tinfos caracla.
risam-se pelo ¢orpo, forga e cr brilhante purpurina. Cos.
tumam chamar-lhes virhos do remedio, porque, ¢omo 0s nos-
s08 vinhos presuntos, podem na mio do commetcianie ter
as mesmas applicages. Para este o valor d’aquelles vinhog
encerra-3e ny cdr; nin os prova com a hoca, avalia-og
com as olhos. E classifica-0s em vinhos de 3, 4, § ¢ 6 co-
res, conforme dao misturados com 3, &, 5, B partes de vi- -
nho branco, vinlgs tintgs de meza. O sen pre¢o médio ¢
de 10 fr. o heclolitro, mas em geral 0s precos oscillam
muito, e ciem por vezes em extremos bastanie afastados.
Tres castas formam hoje os principaes vinledos de Saint-
Gilles—o espar, a weillade, e 0 ferret noir. A primeira d4 a
cor, a segnnda o madure, & a terceira a quantidade. Nio se
recommenda 2 vinificacio d’estes vinhos como exemplo
para imitar-se. A preoccupagdo do vishaleire & a cor do vi-
nho, ¢ por isso, comn nos fazomos om muias comareas
que se¢ guiam pelo mesmo principio, abandona as uvas em
monte durante alguné dias antes da pisa, para que depois
de bem ardiras, a petlicala se difacere infeiramente.

Pisam com ftamancos e infuridem a bhalsa po mosto enm
forcados. Em annos de menos assucar, tambem escaldam
o mosto, ¢ nsam de oufros artificios que angmentam a in-
tensio da cor. Estes pormenores devem consalar o ecco,
¢ os admiradores que elle tem,

‘A curtimenta dora 15 dias, e a primeira irasfega faz-se
ém margn. Muaitos d'estes vinhos teem gdut de terroir que
pode apresentar por origem a que se lhe atiribue geral-
mente ¢ ainda outra resultamie do tartaro rangoso que adhere-
4s vasithas mal tratadas, ’

O vinho branco de Saint-Gitles é feito como nas outras
comarcas ji deseriplas; mas ha um typo-doce que se oliiem

. A forga-de mecha, com trasfega tres dias depois de ser sa- -
tarado o mosto com acido sulfuroso. Por este meio aban-
dona quasi toda a borra na primeira vasitha, ¢ ndo enira
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mais larde em fermentaglo lumulmnsa que Ihe faca pelder
a dogura. Fica licoroso gnasi sempre,

E em Sainl-Gilles que se fabrica o Tokaj-Princesa com
a uva furmintho da Ilegyallja. O solo para onde ¢ dr. Bau-
mes transportou esta planta 6 calcareo silicioso, com oxydo
de ferro e calhaus rolados,

@, farmintho amadurece perfeitarnente no principio de
outubro, como Ihe niio succede em novembro na sua pa-
{ria, e 0s cachos d'elle apresentam-se dourados & com passas.
Esta circumstancia dispensa os mcomquos dos longos pro-
cessos hungaros. O cacho & todo aproveltavel, ¢ o vmbn
que produz apenas differe do legitimo Tokaj por mais al-
guma espirituosidade, que ndo serd para todos um defeito.
Louvares ao sol gue nos paizes meridionaes ¢ o primeiro
" agricullor e industiaal gue elles conliecem. Este grande
operario gque trabalha sem pediv salario a seu amo, de-
sejuria decerio o furmintho o Algarve, mas nds gostamos
mais de o deixar estender o dorso por essas grandes char- -
necas do paiz, € moer a agoa tos pantamds gae infiecionam
o ar. Servimo-nos delle para as paradas e procissdes, e
a0s domingos de verdo levamol-n a0s toiros para se-dis-
trair de ndv fazer nada que preste. O sol deve estar abor-
recido de nos aturar. '

A vinificagio do Tokaj de Saint-Gilles pouco differs da
dos ontros vinhos. Pisa-se 0 mosto a pés, e o pé do vinho
submette-se a nma fortissima pressio para aproveitamento
“do suceo xaroposo das passas, 0 rhosto lanca-se om vasi-
ihas completamente meéchadas, & logo que eslejam cheias,
tapam-s¢ & deixam-se em reponso dois dias. Ao terceiro dia
“0 mosto lanpo das fezes e corpos suspensos, mnda-se para.
outra vasitha com acido sulfnroso. Nos primeifos annos fras-
fega-se na primavera e no ouforno, ¢ depois uma vez
$6 em cada anno. Finalmente rcolla-se uma oa duas ve-
zes, o que o torna mais brilhanie e espelhento que o ver-
dadeiro Tokaj, que ndo & collado nunca. Vive indefinida-
‘menie, e & potavel aos dez aunos de garrafa.

Os vinhos do Roussillon ou Pyrineos Orientaes sdo li-
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corosos, seceos e de lotacdo. Encorpados, forfes e muitg
ricos de materia corante, podem nao s vender-se reni-
nos, Ings prestar-se muite bem is imitacoes de outros vi-
nhos.

Banynls sur Mer cultiva 8 Grenache tinta e a Carigngne
o que fabrica o Panyuls ordinario (¢ exportacio, além
do vinho legitimn de grenache, gue & ohjeclo de um grande
_comumercio, feito pelo processo dos abafados,

0s vinhos novos de Danyuls, Collioure e Poxt Vendees _
sao tirados: torlosv 08 amnos, B hio (icam em deposito nas
ollicinas dos proprietarios; depois de tratados vendem-se
com muita vanlagem e diversos poulns da Franca e [}a
America.

'De todos o3 vinhedos dos Pyrineos Ovientaes o de Rives-
altes & ¢ mdis nofavel. A cwltura estd reduzida a cinco
castas principaes: carignane, glenache, mataro, picponle
tinly, e clairetie.

0 fabrico ¢ semelhante ao que se adopta nas connarcas
de vinhios de lotagio. Pisa prolongada, quasi sempre sem
desengace, curtimenla de um mez nos vinhos de cormmner-
cio. Gassagem moderada no acfo da pisa, e algumas vezes
escaldio. As vasithas ndo se atiestam, os vinhos commer-
ciaes quasi mmca s¢ trasfogam. I a continuagiio da Cata-
linha.

03 vinhos commerciaes-_de Rivesalles sde muito eslima-
dos no outro hemispherio ¢ no Héraalt, como vos direi
dentro em peuco tempo, dandn-vos as razdes da prefereneia.

Luvesaltes, porém, possuc vinhos finos, taes sfio os seus
- macabios, malvasias, grenaches ¢ yancios, excedendo a to-
dos ¢ j& por mim tanfas vezes citado moscatel, cuja produc—
¢ag e de 300 hectolitros em cada anmo.-

0 moscatel de Rivesalics obtem-se deixando apurar a
-uva na cepa ou sobre taboleiros ¢ grades ao sol, depois de
corlada, até que a pellicula engelhe e tome a apparencia da
uva passada. Pisa-se a pés ounos cyandros sem-desengace
& leva-se 4 prensa.. O mosto marcando 23 a 25° glycome-
iricos envasilha-se, e gquando a fermentacdo concluir, iras-
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fega-se. No primeiro anmo wio & virho, é xarope. Perde o
aroma em peucos annos, ¢ transforma-se com-a edade nnm
yiniw bom, & verdade, mas que ndc & o primitivo mosca-
‘tel. Chega a0 sen maior grau de esplendor no decimo
anno. -

~ Desejaria bem poder inclnir na mmha oonfel encia 1o-
dos 0s vinhos do sul da Franca, mas tendo descriplo os
principaes ¢ nae me sobrando ¢ tempo, passarei uma es-
ponja scbre os de Perpignan, anda pertencentes ao gripo
dos Pyrineos Orientaes, & ovuiro tanto sou obrigado a fa-
el com pesar aos vinhos da Provenga e da Corsega.

0 processo mais geral de vinificagio em todos estes de-
partamentos que percorremos, reduz-se a fazer a pisa a pés
ou em cylindros cammelados de madeira ou de ferro coado,
a polviihar as ovas com gesso nos viuhos commerciaes, a
eurtir 05 mostos de 40 a 30 dias, ¢ a envasihal-os em to-
neis cuja capacidade oscilla entre 7 ¢ 700 hectolilros. Tras-
fega-se em fevereiro ou margd aprimeira vez ¢ a segunda
antes da vindima, quando o vimio- fica na officina para o
anuo seguinle,

Uma das coisas que me impressicmaram na Meio-Dia da
Iranca fol a existencia de cisternas, feitas de dlvenaria ¢
de grande capacidade para recolher os vinhos. A proprie-
dade ali acha-se pouco dividida, ¢ este facto da a explica-

-¢do do emprego das cisternas, que sio mais baratas ¢ue as

vasilhas de. madeira, quando a capacidade destas exceda
de 100 hectolitros.

Evita-se, gue os maleriaes de construcgdo deixem de ter
. acgio sobre o vinho, substitnindo a. cal commum das arga-
“massas pela cal bydranlica, ¢ revestindo as cisternas com
- cimento romano. Alguns propriefarios mais amantcs das
. inmovacoes, teemn intentado silicatisal-as, porgque a silica-
fisagdo permitie que a snperficie interna em vez de ru-
gosa’ fique. polida como uma lamina de vidra, e se torne
impermeavel, bastando depois de se tirar p virho, uma sim-
ples lavagemr com espenja para as manfer ne mMaior accio.

As cisternas, como é natmral, teermn muitos defensores.
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Eu niio participo a mesma opinido, apesar de ndo ser pre-
-eiso atiesial-as em consequencia da sua impermeabilidade,
que evita os inconvenjentes da madeira. :

Saiamos da vinha para os armazens dos negoudntes. E
aproximando-nos mais das aguas do ‘Yfednerraneo, pare-
mos cm Lette.

- Fsta activissima cidade commemal & um dos pringipaes
pontos de exportagio dos vinhos do sul da Franga, ndo
tanto dos vinhos genuings e naturaes, mas das imitagdes
-(que 0s -negociantes com elles compdem para se aproxima-
rem dos typos de melhor nota, que produzens Portugal e
Hespanha.

Cette & uma grande fabrica de vinhos estrangeiros. To-
dos os vinhos ali se imitam 4 luz do dia e aos olhos do
publico, chegande a franqueza a ponto de o declararem
-por. meio -de. letreiros de dimenshes collossaes, que ai-
traem a attencio dos viajantes e as vezes thes ferem o
amor proprio ou a perspicacia, por se-haverem, nas suas
viagens, deixedo Hudir ¢om o3 productos de scemelhante
mdusiria.

be um extremo ao onfra, Gefte esta cheia. de armazens
vastissimos ¢ espagosos, com pateos Interiores e telheiros,
que desempenham um papel Gnpartante no prepare dos vi-
nhos. All encontram 08 nossos compatriotas e 08 nossos
visinhos hespanhoes as pipas. do Porto e Xerez para mino-
rar 08 padecimentos dos que estiverem sollrendo de nos-
talgia. 0 preblema, porém, que Cette resolve estd de ac-
cordo com & viticultura do Meio-Dia, que sem aspirar 4
gloria, apenas se preoccupa emi produzir muito, ganhar
ainda mais e facilifar a imita¢io dé tudo. E uma riqueza
obscura, mas utilitaria; que acarreta comsigo a felicidade
das povoagoes e o bem esfar dos individuos. En compre-
-hendo que Portugal fizesse ouire tanto, e se nfio cecupasse
de aperfeicodr as suas vinhas, nem os processos de. vini-
ficaclio, mas era precise que o visse choio de actividade
e do-energia cobrir de videiras todos os ferrenocs qm\ de-
balde as- requeren.:
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O commercio de Cefte estabelece lres classes de vinhos
braneos, que sio as begmmes, a partir do mais ordinarie
para o mais fino:

1. Bourret.
2.° Picpoule.
3.0 Picardan,

" Estes vinhos sdo conhecidos pelo nome da casta que os
produzin, e valem por hectelitro na mAo do vinhateiro,
termo médin, menos quatra [rancos do que na mio do ne-
gociante. Alguns da classe bourref chegam a offerecer-se
ap commercio, ¢omo vi, por 5 francos o hectolitra.

A forca alcoolica nataral angmenta do primeiro ao ul-
timn, ¢ nas mios dos negocianes sobe mais pela aguar-
dente. O alcool native do bourret & 14° centesimacs, pela
aguarideniagio cleva-se até 14,8° ¢

0 vinha de picpoule com 12 %, chega pelo alenol addi-
eionado a 15 e 15 ¢ meis. O picardan que & de todos o
mais forte naturalmente, é aguardentado pe]o negoclante
até marcar 21.

Estes vinhos sdo coidadosamente collados com sangne,
antes de se exportarem ou serem trausformaces em vinhos
‘de imitacio.

No grupo dos vinhos tintos, distinguc o commercio de
Cetie seis qualidades.

1.* vinho de aramon, de planicie.
22 » » de encosta. ¢ -

3.* » de Narhogne.

4% » de Roussitlon,

5.* » de Saint Georges.
»

6.2 de Langlade (quasi extincto).

0 primeiro e segundo sT0 vinheles, quie a malor parte
das vezes se digtillam. O aramon de planicie é muito pa-
thete, o segundo j4 é melhor. & vinho de Narbonne tem
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raior corpo que os anterioves, & haslante edrado g sub-
-stanéioso. O do Roussillon, zecco, ordinario, fem ntilissi-
mas applicacdes, e 0 de Salnt-Georges & o maisdfino. NoMeio- .-
Dia da Franca, a opinido dos negociantes que consnitei, é
que somiente por lotagdo ali se pode obter vinho hom. Ndo
me inclino a esta opinidio, que procede geralmente dos ne-
gociantes considerarem a hondade do vinho de nm mndo
vicioso, e differenle do verdadeiro. _ _
Os -vinhos do Meio-lMa da Franga que se destinam as
lotactes teem diversos ecmpregos. Uns servem para cortar
“depois de aguardentados, os vinhos chatos, acidos e des-
.agradaveis do-centro da Franga, gue nos maus annos-se
tornam completamente impotavels, outros augmentam ES
produeccio do Bordeos ordinario, de que se faz consump
-imporfante wa America, e para o que se empregam egnal-
qnente 08 nossos vinhos da Beira ¢ Torres Vedras, bem.
como hastantes typos da Catolunhia e do Aragdo, e final-
.ménte a terceira pare destina-se & itnitagio dos vinhos de
Xorez, de Malaga, do Porto, da Madeirs, eic. que se ven-
dem em varias parles do globo, aonde nunca ehegaram os
vinhos verdadeiros, o ds pessoas que uiio dispoem sendio
dos. limitados recursos com que se adgyuirem 0s vinhos
falsilicados. :
0s pateos dos. armazens dos neaocmmeb a que ba pouco
e refery, servem. para envelhecer os vinhios pelo aqueci-
mento. B n'elles que as pipas fieam expostas ao sol, bene-:
ficiando-se o vinho pelo systema de Pasteur; mas na rea-

lidade pessimamente applicado. Este processo € porém muite -

antigo em Cette, e sem duvida menos racional que o nesso’
das estufas, seguido na ilha da Madeira. O sr. Pasteur n'uma
digresso que fez, ha annos, ao Meio-Dia da Franca, dei:
xou aos vmmhateiros e negociantes fodas as indicactes con-
‘eernentes 4 racional applicacdo do seu systema, mas como
muitas vezes succede, as pipas oppozeram-se ds sabias re=
flexbes -de-tAo eminente chimico, e continuam nos pateos,
espostas 4s alternativas do-ar exterior. = _
Serd difficil senfio impossivel indicar-vos com exaccao as
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receilas e formulas particulares dos negociantes para fa-:
zer 0s vinhos de imitagio. B claro que ninguem:.confessa-
os meios de qué sc serve na sua industria, quando sabe
administrar bem a sva casa. E por isso tambem se nig
pide garantir absolutamente o que 08 negociantes ¢onfes-:
sam acerca d’este precioso assumpto.

As formouias confessadas par elles, podem ter, quandn.
muito, a importancia e o merecimento das que se encon-
tram nos livros especiaes da fabricacfo artificial dos vinhos.

Comecarei por declaray-vos, que nenhuma das imitagtes.
que provei eém Cette, se aproxina convenieniemenic do
‘original, quando o analysia seja um enlendedor. A {'O[]lEl
~ndo substituc o quadro. :

. E nZo admira, que isto succeda ali, porque nés mesmos
¢ 08 hespanhoes, quando imitamos--08 vinhos das nossas
primeiras eomarcas, ficamos sempre muito ah‘nm do mo-.
delo gue lomamos para copia.

0 vinho da Madeira é ohtido com o Plcardan a mais fina.
das fres qualidades de vinno branco, estabelecidas pelo
commercio de Cetle, sende-The dado o arom'n com 1ma-in-
fusio especial. - S C

Prepara-se esta com a casca da amendna amarga quc\
se submette no forno a uma ligeira torrefacgfio.- Quando
tem chegado ao grau conveniente, o que & difficil de sa-
ber sem muito pratica, para que nio fique com gosto de
queirnado por ter sido torrefacta de mais, ou gosto enjoa-.
tive par o ler sido de menos, langa-se cin aieool de 86°.cen-.
tesimaes (3/s). No fim de alguns mezes, € quanio mais ves
tha for esta tintura, tanto melhor se tornard, addiciona-se ao
vinho, segundo o paladar do provador. Este meic ndo é
completo, ao ftavor do vinho falta-llm efher acetico. que-o. -
 nosso Madeira possue, além de outras qualidades que ma
- prova se revelam, e que a arte naoimita. I um vinho branco
de boa qualidade, forte, de aroma especial, a que se: chama
Madeire, com menos fundamento- que haveria pdra O ap-
pellidar Picardan. :

Provel uma Lmtura de Madelra, que tmha quatro annoss
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Era cor de vinho do Porio velho, tinha goslo agradavel e
certo perfame de baunilba. Langada no vinho, na ddse de.4
por ¢ento em volume, perde na qualidade, porque o deixa
adquirir gosto gordo menos proprio, incapaz de lisongear
os sentidos. -

0 vinho de Lisboa, que se exporta de Cetle com esle
nome, & composte com o bourret ou picardan, addiciona-
dos de uma tintura de cravo (girofle) em, pequena ddse.

A imitacio do vinho de Malaga niio deixa de ser curiosa,
mas imperfeita até na vista, porgne tendo o verdadeiro Ma-
laga coloragdo esverdeada, a coju2 mmca chega a mani-
festal-a. Faz-se com Picardan, como o Madeira ¢ o Llshoa
e juntamente vinho doce abafade.

0 gosto particnlar do Malaga imita-se. por am processo
engenhoso ¢ engragado, que & um espiritnoso epigramma
a0 vitho verdadeiro. Molha-se um pedago de corda em pee
fundido (alcairdo vegetal), o dejxa-se de mfucﬁo em alcoal:
. de 86° centesimaes (3/s).

* Com esta fintura original se tempera depois o vinho base.
. 0 vinho do Parto commum, este glorioso veferano da
nossa viticultura, tem por hase o vinho do Roussillon, que
sendo velhd, hem tratado, ¢ de vinhedos escolhidos, podia
gem alcunha vender-se por excellente vinho generoso.

No ‘entanto o vinho do Ronssillon. nem todo & assim, e
como o aroma d'elle ndo se aproxima do que tem o vinho
do- Parto, pretendem commuticar-lh’e com uma tinfura da-
nozes (brow de niotx), que se apanhant no mosso dia’ fesmd‘
de 8. Jodo:

As nozes para este fim sda colhidas verdee, e CoMm 2 ¢ascy,
maceran-se em alcool de 3. O tempo dd a esla tintura cor
de topasio quaimado som reflexos verdes, que mmto oon-
viriam 4 tintura do vinho de Malaga.

F excessivamente amarga aquella composigio, & por isso
transmitte a0 vinho do Roussillon wm tal ou qual gosto:
guinado, como o qne manifesta. o. Porte verdadeire. O roa-
duro e a cor, se o vinho base & de mais baixa qualidade,
adquirem-se por meio. da baga de sabugueiro, que niais oun
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menos fignra em todas as imitagdes do vinho do I)oum, a
sxemplo do que praticamos. :

Ha um Porio especial chamadn Borgonha Povn, que 08.
americanos do norie costumam pedir, ¢ que tambem se fa-
brica com vinhos de Roussillon. O Borgonha Porto & negro
como tinta, duleissimo, ¢ desagradavel para o meu paladar.
Além do viniio base, leva abafide, baga e tintuma de no-
zes. B um vinho de mil gostos, Um alcatrfio cenologico!

0 Porto branco de Cette é mm vinho muito ordinario,
cujo receituario nfo cheguel a averiguar. .

Exporta-se de Cetie tamhem em granie quantidade o vi-
nho de Xercz. Nas conversa¢des que tive com muitos ne-
gociantes d’aguella cidade, transpareccu sempre a idéa de
ser extremamente difficil imital-o com perfeigdo, principal-
mente quamlo se ndo recorra a neios extremos para lhe
darem o amargo ¢ a secenra do vinho original. Kscolhe-ge
vinhe brancoe picarden ou picpoule bemn seceo, ¢ aromatisa-se
com diversos corpos, servindo entre elles as amendoas amar-
gas. Nio encontrel nngiem  que me dissesse empregar a
cal canstica no Seu preparo, como 6 certo fazer-se em va-
rins eentros vinicolas commerciaes, cal que dissolvendo-se
no vinho, prodnz sacs com sabor amargo, que lhe trans-
‘miffem grande secérra. A clarificacdo on tratamento com
barro e margas algumas veZes se usa, a exemplo do que
na propria origem d’este vinho se pratica. '

0s vinhos moscateis de Frontighan e Lunel {ambem se.
imilan: em Cette, 05 que sdo para exportagio, costumam
ser alcoolisados, mas ndo rivalisam com 08 verdadeiros.
Parece ‘que nio conhecem a salva sclarda.

0 vermouth de Italia & objecte de grande:fabrico no.

Meio-Dia da Franca. Ha em Cette uma fahrica monumen-:

“tal deste vinho, enja entrada é vedada ao publico. Por in-

stancias de um amigo representante da fabrica, pude visi-
. tal-a mma vez. Mas, quo visita! Entrei por uma porta e sal
pela nutra, ndo tendo visto sendo toneis dc grande capa-
- cidade, ¢ um silencioso ciceroni, que § dcspo(hda me de-
sejou mil venturas na minha viagem.
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Aqui tendes, senhores, as minhas principaes impressbes
deerca do mais rico departamento viticola da Franca, mas
ndo o mais nobre pelos seus ¥inions, nem o mais conheciin
por elles. Tudo que disse, mostra que The s3o applicaveis -
agumas das censuras que hei faito a0 ¥0ss0s processos, €
POF isso 0 ni@0 tomaremos por norma, exceplo se, querendo
sacrificar a helleza dos vinhos & ganancia dos lucros niad
entendidos e incertos, ndo segnirdes a minka opiniio.

A exposicio franceza em 1874 foi pobre, mal dirigida
e esleve quast abandonada. D'ella disse a imprensa ingleza
que os viticultores e negocianies se haviam feito represen-
tar por prateleiras vasias. Nio houve catalogo official, ape-

‘nas appareceram 0s pregos correntes dos negocianles qus
axpozeram & sua cusia.

Entre as anostras que o sr. Keene ensaion por ¢riiem
da Alfandega de- Londres, a Franga figura com 97, cuja
forga alcoolica média foi de 20,47 graus de Sikes.

Indagando bem. o que se passa no muado, 1odos os dias
vio apparecendo novos defensores -dos vinhos naturaes,
que condemnam com vehemencia e justica 08 vinlios aguar-
dentados. & que o vinho ndo se considera hoje como cn-
tr'ora um perigo para a sociedade, uma origem de lagri-
mas para a familia, nem um instrumento exclusivo da em-
briaguez. Pelo contrario, o vinho tem um papel hem .defi-
nido na alimentagda, ¢ estd destinado a contribuir pard a
sande physica ¢ moral dos povos, servindo egualmente para
fortalecei-a, quandn enfraquecida pela doenga.on pele traba- .
lho. Desde que se ndo faga o vinho para regosijo e passa-
tempa do ebrio, o seja uma bebida que alé a boa hygiene
aconsetha as°creancas, aos velhos ¢ aos homens vatidos,
que pedem eeergia aos musculos para trabaibar, ou que
trabalham . com o entendimento; a civilisa¢io estd no. di-
reito de exigir,, que.o despojem de tudo que lhe nig per-
tenca, ¢ lhe tesham introduzido sem. necessidade, para con=
verter lrau;oelramentp a forca am fraqueza a mtelhgenua;
em. loucura. . - K

E pois permittido condemnar 08 vmhos aguardeutados, .
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em nome de todas 08 principios scienlificos ¢ sociaes, como
¢ permittido ¢ sempre foi licito fazer critica da pintura,
analysar 2 poelitica das naces, censurar s costumes, man-
dar vir pannos de fora, ou regeitar o pio a0 padeiro.

Nio & por agui que vird a romper-ze o cquilibrio euro-
peu. : _ _

Quantos, per terein ouvido apenas fallwr dos nevosiros
de Londres, maldizem o ¢lima daquella cidade com muito
menor wndsmento? Qoantos hradam em altas vozes, com
menus Justiga. contra & desmoralisaclo dos francezes, que
0s estrangeiros provocau, quando visilam Paris? Quados,
sem que se tenham por impios, offendera & naforeza ¢
proclamam Deds benigne ou fwjuste, conforme o8 nego-
cios correm bem ou correm mal em casa d’elles; emen-
dam os planos dos generaes que perderam batalhias, voci-
feramr coata o sal que 65 aqoece, ralham com a ehuva
que Thes molha ns pés, fogem da ar ‘que o% anima, ¢ mor-
dern 3 mao do bemfeitor que os levanta?

80 para 6s vicws do vinho ndo ha tribunal, nem juizes
¢om jurisdicdo para a pronuncia? SO o vinho ha de ser o
que 62 SO o vinho nfo pdde fazer-se mekhor, e s¢ pretende
que o ienham pov inviniavel?

0 vimo & como 0 ago, que pode swr da forja bussola
ou punhal. A bussola indica o norte, ¢ punbal aponta para
a sepuliura. I tado vae do fabrico, que na origem o ferro
gra 0 mesmo. Dispor de hoas uvas e teimar (ue ellas ndo
dio senio vinhos aguardentados, eguivale a sustentar que
o ferro 130 tenha malleabilidade senfo para produzir gm-
Jhotinas, ‘

Com que dircito, pois, 0 mau gosto pretende mpor 0s
sens erros? ) :

Vou dizer-vol-n.

0 vinho estd nas mios do passado ¢ symbolisa a deca-
dencia. Persuade-se que represents o trabalho synihetico
de muitas gerachies. Nao quer despedir o aio-—a aguar-
dente—que o trouxe sempre ao ¢olio. O vinho tem a su2
_¢orte, a sua historia. os seus poelas, os $ens sacerdoles.
GONFK. P. 11, . LEEY

.
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05 seus palronos, 03 SEUs cmtezaos, ¢ 0 seu calendario;
——lem muitos interesses ereados; e j& é velho de majs—
dizem elles, para que receba ligoes.

—ezQual & a sciencia, bradam s eceos em dodo o rt,um
que saiha reduzir a oito versos de pé quebrado. ¢omo o
fez a rotina, os mandamentos do ten fabrico?!

vOg

«[im dia de Sdo Lovrengo
«¥Vae 4 vinla e enche o Jenga,

38 jueres uvas de mel
«¥indima com Sio Miguel.

«Na lesta de:Bdo Martinho -
«Abre a plpa prova ¢ vinho.

cORo

«Passados. o tres santinhos
aDeita aguardente nos vinhos. »

Espreitae Dem a Jua para as sementeiras, 12 seja 0 ¥08s0
~melhor compendio de agrieculura—a folhinha®
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No saldo nohre da theatre da Trindasde
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Aptiguidade do vinho da Borgonha, — vellid chtroniess que Lxllgm Peile. —
Quaes gae 03 deparlamentos actaacs Ja Vranca comprehendidos sob a denomi-
ragin genericn de¢ Vorgoila,— Uniformidade de calinra ¢ de vipifieagdo,—
Linwineracla dos vinkos principaes ¢ seus curacteres distinetivos —Embuisguez
raricilar do Bergonha,

“Vinhas 03 Cote d' Oy~ Sitagiio, confiyuracio do tevreno o pealogia deile. —Gli-
ma ¢ cistazo~— Plantaclio das videirus.—Mepzulbia das cepas avlizas.— A mer- .
gulbin causard a esterilidadir da vinha 7— Conzegnenviss da mergollin.— Ado-
Davio das vindas, rstrwmi s srdinarios, margzedo e eptagein. — Po e diseassiin
do methor syslets.— Kmps o cuvase= Vindioms~ Gontiounm osadagios o ap-
pareeer=tioy.— Fnsmo das v, analooi e 5, - - Rlpuera avida e wecha-
vita. - Aleool correspuindend. peka fermenag Apparehios autensitios vi-
nurics.- Balseiros eoniecs, -Taganges.- Prensis antigas o modernas.— Nesen-
gove— Piso v olornas aperfeignatias Ao fermentacao.- - Bavasilhanenlo [décu-
vage).- - Altestagio dos vasilhas— Tragfeaas & ratamenta da vinho tints.

Vinho hraneo & modo zimples de o obter.— lishogo topographico dos mais nota.
veis vinhiedos ¢ quintas da Cite 'Gr.— Rawande Coufi o Rowande Saini-Fi-
vart.— Chambertin o Glog de Vouges?,— Climas de Clos de Fougeof, minia-
lra da. Cdfe o ro— Francezes & pvosaianos,— Ihstoria da fundacio de Clos de
Voregeat.— Do coma se prova que 2 prosperidade Doz fgenda vinieola data
de uma dpoca MNito remots em que esteve para wabar o muondo,.— Malitia e
rahedoria dos frades,— Yelhieo das copas 30 {os de Fongeot.— Adegas subler-

" rancas ¢ Watunentds dos vinbos wiealy propriedode —Qulros vinhos finos da
Borgonha.— Vinhos hrances de major nomeada.— Mantrachet ¢ Chabfis,— Lg
checalier Manfrachel ef e tidtord Montiackel. — Monirackel ainé,—¥inhos
fintos & huancos de Macon e Porilly, )

Felicidade da Borgowha,— A vinba obrigando os homaens a fratzrnisar,— Metho-

dogde grangeio.— Empreitadas ¢ ajusies partiealares.— Cultera por meeiros oil
parceiros.—IHvisio das vinlag, e partilha dos vinhos. — Garacter dos horgo-
nhezes.— A frivolidade ¢ a seriedade da Franga.— O povo sempre ¢ generoso.

SUMMARIY,
!

Meus senbores!— Venho hoje trafar com & maxinio dos-
envolvimento que me seja possivel, de uma das comarcas
vinieolas mais celebres de toda & Frauga, pela anfiguidade
e originalidade dos seus productos.

COKF. P AL 14
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© Quero entrefer-vos com & historia dos vinhos da Borgo-
nha, cajo nome de certo vos veiu @ lembranca quando co-
mecei a fallar, ¢ e que jd fazein mencin as antiquissimas
chronicas do setimo seculo. O vinho que ali se produz é
na verdade (3o extraordinario, que alravesson com a mesma
fama os mil e dozentos annos gqne nos separam da sua ori-
gem, ndn passando pela sorte de mnitos ontios conhecidos
na edade madia, cujos nomes se apagaram para sempre da
memaria dos homens,

A cepa, 0 s0lo ¢ o fralamenio immoertalisaram-n’o, por-
que serd fnacreditavel que venha a acabar, como as vaida-
des pucris, um yinho fino como este, delicads, espiritzoso
tanien, estimulante, perfumada, seivoso, complete! Que a
tudo isio remne uma cdr solida ¢ brithante; que né@o ¢wece
-de nenhum preparo para se tornar perfeito, antes pelo con-
trario qualquer lotaciio the fira o flavor caracterislico; que
em cada lavra {crll) apresenta um aroma parlicufar distin-
guindo-n; que & um dos primeires vinhos da Franca, ¢ em
Taris o primeiro, e que excederia as melhnres de Bordeas,
se como o fino Médoe podesse fazer viagens a roda do
mundo, & voltar sio 4 pairia.

Ora aqui tendes um vinho facil de ser gabado e compre-
hendido pelos porlugnezes. Porque & energico ¢ vigorosn,
e di ao estomago facnldades digestivas. Porque reanimna
as forgas, aguece o corpo, accelera os movimentos, pis 0s
orgios em acglo. N3o possaird talvez as propriedades sen-
snaes e hygienicas do Bordeos superior, mas em (raca d'es=
tas qualifades que ndo tem, esperta o sangue o cria-lhe
globulos. Bebide em. excesso sthe 4 cabegy, dando uma
embriagnez que 43 ve:zes se ndo pronuncia logo nos pri-
meiros momentos, perém que se dissipa com facilidade, ¢
e ndo provoca a compaixdo dos que a ficam observando,
. porque se manifesta por uma exallagio passageira do es-

pirito em vez de causar o embrulecimento geral das fa-
- cnldades. N'uns desenvolve uma tendencia exagerada para
a alegria, n'onfrog uma sensibilidade pronunciada para o
choro, nma ternura carinhosa de quem quer ¢ ndo pode
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metter a todos no coragiio. B coma que wma vertigem que
se dissipa sem phensinenns conseculivos. Sejamos claros,
A boca nio fica sabendo a ferros velhos no dia seguinte ap
levantar da cama, nem o embriagado se torna aromatico,
como 0 castor.

Apesar da grande variedade que ha de vinhos na regiig
da Borgonha, sio todos elles de facil classificacio, coine
cidindo esta, que nés devemos a Julien, e foi adoptada pos-
teriormente por todos os enologos francezes, com a actng)
divisio administrativa. Trez deparlamenlos concorrem parg
elles, poréni um s6 consegue ser cuinente, 5 este o da
Céte & Or, e sinp agnelles o deparvlanento de Fonre e 0 de
Sdone ¢ Loire. Os vinhos do deparfamento de Yonne, em
opposigio nos da Cite d’Or, que se appellidam da ala Bor-
gonha, 330 chamadoes da Baixa Borgouha, e apresentam-sa
menos perfomados e espiribnosos. Contém, comtude, esta
regiio vinkos tintos nolaveis e Auxerre e em Tonnerre, e
na classe das brancos o delicado Chablis de rdr edlrina o
absoluta fransparenria, com muito perfeme, leve, acidulo,
secco, oxtremamente agradavel.

0 departamento o Sdone ¢ Loire, comprehendendo a
comarca de Villefranche, no Rhodano, possue os vinhos de
Macon, menos delicados que os da alta Borgnoha, porém-
com muito corpo ¢ melhorande sensivelmente de anno para
anuo.

O departamenio da Gole d’0Or on a alt,a Borgonha, si-
tnada entre Macon e Dyon, abrange & communas ¢ a ¢o-
marca de Chilong sur Sdone.

A Borgonha emfim pertence d regido v:mcola do lesta-da
Franga, a qual regido, antcs da guerra de 1870, contava
quatorze departamentos, possuinde aléin dos vinhos mpor-
tanies de que von occupar-me, os vinhos espumosos de
Champagne, ¢ em segundo grau mais modesto, mas ainda
dignos de mengko especial, 03 virhos do Beawjolais, do Ma-
connais, e do Jura, ete. :

As vinhas da Borgonha sfo moito antigas. Teem genea-
logia conhecida, e pergnminhos de alta linhagem, Nobreza

14
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‘de nascimento nio lhes falta por certo. e podem disputar
primazias a outras, que se julgam mals nobres com peo-
res fundamentos. Datam as primeiras do tempo dos roma-
nos, d'aquelle famoso povo que sabendo lantas coisas wteis.
nio ignorava tambem o valor da videira como planta colo-
nisadora. Parte dos terrenos que loje produzem as pri-
meiras favras de vinha, foi enconlrada com esiy culiura no
tempa da invasdo dos borgonhezes. Entre Aloxe e Pernant_
teve Carlos Maguno algumas vinhas que ainda agora con-
servam o nome deste imperador, e que uo amo de 778,
foram por elie doadas i abbadia de Sauliey. Esle exemplo
“foi em differentes épocas, repetidas vezes imitado por va-
rios principes e fidalgos, senhores de propriedades impor-
tanies n'aquelle territorio. Influnmados, ao que parece,
ne mais pura sentimento de piedade, a cada passo a his-
foria aponla doagdes o legados que elles faziam aos fra-
des, por cujo infermedio esperavam talvez alcancar a bem-
avcnturanc-a. Em 1003 vemos S. Benigno lornar-se pro-
prietario em Pomard, com as vinhes yue recebe do vis-
conde de Beaune. Os monges de Citeaux conseguem, em
1168, chamar suas a algumas das mais smportantes fazen-
das vinicolas der Mewrsaull, Os [rades de Saini-Vivant ac-
ceitam, no lempo das cruzadas, a propriedade da Roma-
née, com gue os presenieia gencrosamente Alix de Vergy!.
No secolo treze .adquire ¢ superior de Cileaux a proprig-
‘dade de Clys de Vougeol.

Nos banguetes reaes da edade roédia, tanlo em I‘lanm
como em Inglaterra, nic se servewm ocutros vinhes senio os da
Borgonha. Encontramol-os figurando na corvagdio de Phi-
lippe Augusto, celebrada em Neims. O papa de Avinhio re-
gala-se de os ter & meza, gracas A liberalidade ¢ amoravel -
dedicagiio dos monges de Citeanx. Philippe o Bom, para com-
servar 3 pureza d’estes vinhos, prohibe em um decroto que
‘promulga, a plantacdo do infame gamay, ¢ quo se lancem

‘More]ot*Stallshr[ue de la vigne dans le département l]l_. ta Céte
d'or.




gstrumies animaces nas vinhas de pinof. Emfim, o8 pringi-
pes da casa de Borgonha juntam aos seas titulos nobiliar-
chicos, o de senhores do melbor vinho da christandade.

Pelo que respeita a producio, ndo ¢ elia tio elevada
como a (o lléranit,

"~ Segmudo as estatisticas ofliciaes, fni na Cdle ¢’'Or, a mg-
din dos ultimos dez annos, de 771,876 hectolitros. Yanne
produzin 789,672, ¢ Sdone ¢ Loire 4,105,100.

Beaune. principalmente ¢ Dijon 30 03 dois districtos que
dio origein, na Alta Borgonha, aos vinhos mais delicades,
0% quacs nascem sobre uma codeia de collinas, que na ex-
tensdo de 60 kilometros e com a largura media de 450 me-
tros, avangam de sudoeste para nordeste, desde Santenay
a1 o pegueno valle de Ouche. Estas collinas teem, por as-
sin dizer, dois andares. No maijs baixo eucontram-se 0s vi-
phos das primeiras avras, cuja exposicao ¢ av sugsle abri-
gada pelo andar mais alte que se eleva 520 metros acima
do nivel Jo mag, ¢ em alguns poutos estd plantado de ar-
voredo.

Com justica Ihe chamaram os homéns Crte d'0r (encosta
do oirg), nome adequado £ expressive; mas, oiro que nio
exigtivia hoje, depois de tantos seculos de esploracio; se o
minerio donde elle se tira wdo fra a cepa. :

As mais celebres lavras da Borgonha acham-se compre-
hendidag, como diz Vietor Rendu, enire dois planos hori-
sontaes, dos guaes um s cleva 15 e o oulro T8 metros
acima da planicie adjacente, & cobrem uma superficie de
1933 hectares, que apenas produzem annualmente 38,700
heclolitros de vinho, porque a produceio média por he-
ctarg nos vinhos finos, nio deve computar-se em quanti-
dade saperior a 20 hectalitros.

A cadcia ou andar mais baiso que conslilne a encosfa
vinhateira, ¢ de distancia a distancia cortada por falbas per-
pendiculares & direccio d’ella, pelas quaes correm ribeiras
numerosas que se reunem no Sione. Nas proximidades d'es-
tas falhas se cocontram de ordinario os solares do melhor
. vinha. : .
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" Toda a cadeia de collinas pode ainda dividir-se em lres .
grupos distinctos: encosta de Beaune, comprehendends os
vinhedos que [icam entre a aldeia de Santenay e Comblan-
chien; encosta de Nuits, que abrange os que partem d'esfe
aliimo ponte até Gevrey; encosia de Dijon, que sendo o
prolongamenio da cadeia geral, j4 ndo apresenta vinhedos
{30 ricos comno as duas primeiras.

As primeicas lavras da Cole d'Or, assenlam todas nas
encostas. Junto 4 planicie & muito doce o pendor day col-
linas, mas logo depois a inclinagio d’ellas se torna pouco
suave, parn sinda uma vez enfraguecer, e finalmente se
levantar até o Litnite superior da montanha. 0s pontos, onde
a inclina¢io & rapida, no meio @ no aito da verlente, siio
. de caleareo duro de diffieil desagregacio. Pela contrario
nos intervallos, ha calcareo brando e margas desagrega-
veis pelos agentes almosphericos. Sequndo V. Lamotte, a
quh‘lidade do vinho varia com a mudanca des diferentes
andares da formacdo oolithica infarior, sobre que repousa
a terra vegetal. A finura dos vinhedos «le Santenot, Che-
vrey, Cailleret, Bngien, Musigny, Yougeol, elc. & por elle at-
tribuida ao predominio da silica e oxydo de ferro na terra ve-
getal qne reveste o subsolo calcareo oclithico Lastante duro.
0s vinhedos cujos terrenos sdo mais calcareos, argillosps e
ricos em potassa, reveslinde am subsolo margoeso, apresen- -
tam-se com maior vigor, e os fractos teem mais larlro, comoe
ge v& em Clos des Chénes, Cortons, Chambertin, ete.

Nos culcarens magoesianos de Arvelels, Pezzeroles, Po-
mard, a vegetaciio & mais fraca, mas o vinho singularmente
fino. Explica-se fambem a dilferenca dos tres vichos de-
Montrachet pela diversidade do subsolo, nos seas tres vinhe-
dos, Mentrachet ainé, bdiard e chevalier Montrachet. O ter-
reno 0olilhico eucontra-se ahaixo do caminho que domina

o segunde; Montrachet aind fem por subsolo um calcareo
palualmenle margoso, o chepalier Montrachet um ca[careo _
$emi-magnesiano.

Sempre que a allavido argillo-calcareo-ferruginosa, que .
se encontra nos valles e depressdes locaes, como em Po-
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mard, Yolnay, Nuits ¢ Yougeot, sc eleva pela sua possanga .
ao mivel em (ue principia a zona d3s primeiras lavras, ste
fevrepn rico em argilta, oxyde de ferro ¢ bases alealinas, pro-
doz vinhos, cujos tartratos alcalinos e ferruginosos sdo em
maior proporcio. A maior parie da famesa vinha de Clos
de Yougeot assenta sobre um subsolo, que ora perience ds
alluvives antigas, ora 4s alluyiics locaes.

A conslituicio geologica do solo vinbaleiro esta bem co-
nhecida, e todas as montanhas do departamente pertencem
4 formacio chamada oolithica, na qual, em seus diversos
andares, rompem as raizes dag melhores vinhas. 0s vinhos
do gamay prosperam nas alluvides terciarias da planicie. T
mitito [reruente o carhonato de calcio no subsolo das ¥vi-
uhas de primeira ordem. A camada vegetal caracierisa-se
pela elevada propovedo do oxydo de ferro e silica.

A inclinacio on pendor da encosta influe comd & nalu-
ral sobre a espessura do solo, fqne baixa onde o declive é
mais rapide, a 0™,24 de profundidade, e sobe onde o de-
clive & mais doce, 2 0™ % o O™6,

0 subsolo fem grande influencia nos prodncios da vinha,
Nag ue ddo melhor vinho compde-se de bancos schistosos
delradns, acima das camadas odlithicas, ns quaes se des-
fazem e confundem facilmente com a parte aravel.

Em algnns sitios, como s¢ ohserva em Pomard ¢ Vol-
nay, existem alluvides locaes argillo-calcarcas e ferrgino-
sus com pedras [ragmentares. N'estes terrenos que ficam
na base das collinas o que parceem ler sido formados por
correntes especiacs, ¢ o vinho ainda de primeira classe ; po-
réin, nao muito longe d°elies, na planicie, a argilla qne &
dominante nas alluvioes, junta & naturezs margosa compa-
cla do subsolo, nfo permille a cubtura da casia tina, 1i-
not, embora a terrd aravel tenha consideravel cspessura.

A cor dos terrenos das melbiores vinhas @ vermelho-es-
cura, oun pardo-amareliada. As analyses indicam a existen-
cia dn grande proporgio de principios ferruginosos. {3 solo
o vinho branco de Mentracket ainé, lem para cima de §
por 100 de oxydo de ferro, e 0,321 de wcido phosphorico.
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A lerra aravel do famoso vinho ot da Bomarée Comii
peuco menos apresenta de acido phosplorico, & 79 de -
oxydo de ferro. Em Chambertin a percentagem d’este corpo
desce a 3%, conservando-se a do primeiro conslante.

Quasi todos estes solos possuem proximamenle a mesma -

quantidade de saes alcalinos, quoe ndo passa de | Ufn, &
quantidades variaveis de carbonato de cil, eujo masimo &
te 8% na Romande Conti, ¢ cujo winimo é de 1,7% cem
Montrachet aing.

Acerca do clima, cuidadosament: esludado pelo sr, Ver-
guetle Lamotte, sabe-se ue a vinha fica sujeita a perder-
se com as geadas de abril, quando a snrmuma das tempera-
taras maximas de mareo exceda 200" ¢. de lio. O vinho
jimais attinge o estado de perfeicio de quo é susceptivel,
- se em junho ¢ agosto a temperatura fur inferior a 750° ¢.
Nas duas semanas anferiores d vindima, deve a tempera-
tura media oscillar entre 415 & 20° ¢. scmy que haja chuvas,
sempre fanestas 4s collicitas por mutivos obvios nos me-
zes de junho ¢ setembro. Km waio ¢ julbo nio importa
que seja variavel a temperatura.

0 que s& precisa n'este periodo € de hmmdadu na atmos-
phera para facililar 0 crescimento a nva,

O clima, por lanlo, nio se pode dizer abeneoado. Fro-
quenles vezes 1 vinha gela, e os seus fructos se perdem,
mas ndo & porisso que ¢ borgonhez desanima. -

Duas caslas sd, presias a isto toda & vossa allencdo, dnag
caslas se apoderaram das vinhas de primeira classe. O pi-
nol poir, tambem chamado freme pint © noivien, para 08
vinhios Unfos: e o pinot blane on cherdenay para os vinhos
brancast. Gom clas sc¢ fazem o3 vindos primorosoes da en-

1 ¥Yergnette Lamotte divide as cepas euitivadas na Cale d'Or e dois
“grepos: familia dos pikuts, ¢ famifin dos gamoys. .
Na primeira distingne as seguintes variedades : frans noirien, pmuz
drie ou pinot aigret, mowr, nuirien de lo prande rare.
Os ampelographas, seguade o mesmo ancler, distingeem nos vinhedos
da Borgonha quinze vavicdades de pinels, cujo merito principiti em mai- -
tas Lellas & a abundancia de preducgdo. P Vorguette Lamotts a cépa
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costa, sendy o logar prefecido pelo pinol noir o que apre-
seta exposicdo ao sul e a lesle, em terra farta de 0);}'(]0
de ferro e carbonato de cal. O chardenay existe emn algn-
1nas vinlas de virho linlo em pequena porglio, como acon-
tece em Clos de Vougeol, e em gramde escala nog sitios
de vinhos braocos, Montrachet, Meursault e Puligny.

0s vinhedos da planicie teemn por base o gamay, mais on
menos associado com duas ou tres cas{as, cujos nomes sio:
gamay branco, elligotay e melon. Produzem vinhos ordina-
rios, que podem ser obtides por modico prego.

Na planicie & impaossivel adoptar-se o pinet, enjos fructos,
além de nio chegarem a amadurecer, seriam escassos.

Todas as comarcas da Borgonha féem um processo de
cultura comaum, £ a8 vperagdes se exventam pelo mesmo
modo.

Ainda que sgu pouco freguente nos sitios de primeira
ordem, tratar-se da plautagfio da vinha vova, quando isto
se faca, é coslume cavar primeiramente a lerra, eollocando
as cepas na distancia de 09;32, se o splo & plano. Quando
0 Ny scju, cumo se verilica nas encostas, abrem-se covag
o sentido opposto 4 inelinacio do lecreno. e nallas se
introdnzewm as varas recenfemente cortadas, Uns-empregam
bacellos, culros barbados, porémn csies 8io em regra pre-
fervidos para povoar as {allas, semly o numero d’aguelles,
em cada hecfare, superior a 23 mil b,

melhor & mais distincta é o frane noirien, que em algans sitios tem sido
substititida peto parnand, hybrido provavel do frane noiries e do gomay,
w pelo douddut, exclusivamenle cultivado na encosta do Chilons, O gi-
houdot 4 empado em argola (hrampette) comu abscevel em Guery. (0 frane
noirien € o Daue cldeeer dos allemacs. )
1 Tras modos de reproduzir as vifihas nos indica nas seas publica-
gaes sobre a Borgonba o sr. Yerguetie Lamotte, Com bhacello, o que é
" poues frequante, porque o8 eslios seccos da regidio e a aridez nalural do
s0l0 0s ndo deixam vingar a maior parle das vezes; com harbados o
planias enraizadas obtidas em viveiros, e por wieigulhia simples, cha-
mada meweulle o chetolée, em qne as varas se enterran 1o solo sem as
destacar da cepa mie. Esta pratica que fnbein nés conhecemos, e  gye
chamamios mergulhin de vara, extenna as videiras; sende necessario
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Da segmnida quinzena de povembro até o fim de dezem--
_Dbro, fazem-se as plantacoes. No fim de abril podam-se os
hacellos, deixando dois olhos a eada um, Cavam-se fres ve-
708 por auno, e principiam a dar ac gnarto anno atlingindo
o maxiine desenvolvimenio ao oitavo. Do quarte anno em
diante empregam-se iutores de carvalho, que aiguns inje-
ctam de sulfato de cobre para maior duragio. :

Na vinha leila, a poda verifica-se entre 13 de fevereiro
g 10 de marco, conforme o andamento do inverno. Na ap-
parencia a poda do pinet ¢ ciovta, ¢ cada cepa tica apenas
com um pollegar de dois ot tres olhos, ¢ s vezes de am
s0. Exceptuam-se d’esta regra nnicamente as ¢epas esco-
lhidas para roerguthia, que se deixam com ¢ methor va-
redo.

A mergulhia ¢ feita deitando-as em covas de O™ 4 de
profundidade e um metro de comprimento para 0”32 de
largura. Cobrem-se com todo o cuidado as varas ¢ a cepa
mie com terra extraida da cova, e deizam-se [Ora d'esta dois
a tres othos a cada vara. A mergulfiia oxecuta-se todos os
armos assim, e em cada vinha pelo menos se abrem 360 até
800 covas por hecturs. Esle é o systema preferido de re-
praduzir a videira. Nupca se separam da cepa mie as va-
ras mergulbadas, de mode fue nas quinfas de primeira
ordem, ha plontacdes que dalam de uns poucos de seculos.
Se fora possivel levantar o solo sem tocar nas cepas, vel
as-hiamos vccapando grandes distancias, cynzando-se a3 rai-
zes em todas as direcgdes o sentidos, € formando um ver-
dadeire Tabyrintho. o

Mar¢o ¢ abril %0 0s dois mezes mais proprios para a
mergullia, 0 que ndo impede que ella comnece algumas ve-.
zes antes do inverno, e se prolongue até a primeira quin-
zend de maio. Seria couveniente estrumar as mergulhias no -

proceder a grandes plantacdes 4 enmpletamente inexequivel. Dando as
dugs desgeripedes que encontramos itos escriptores de mator auctoridade,
20 guizemos tomar a responsahilidade da ligeirn contradicgic que en= -
tre ellas se-nota. )
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segundo anno, porém sio raros o3 proprielarios gue o ac-
clorisam, nio tante pela despeza que faz, wmas pelo re-
ceio de prejudicar a qualidade do vinho,

N'este ponto o commorcio exerce cerfa pressio schre o
modo de dirigir a caltara, porque rejeita com facilidade
aos proprictarios o vinho que procede de vinhas estruma-
das. As cavas sdo feitng a hraces em dardos os hons siiios
de vinho, ¢ nio cosinmam for menos de fres a quatro por
anno. A primeira no meado de margo, a segunda em maio,
a ferceira no fim de junho ou aik em jalho.’ ' :

Logo em seguida 4 primeira cava collocam-se os tutores,
sendo cxelusivamente empregadas n'este servigo muiheres.
Postas as esfacas, segue-se a arranca das gemmas ou olhos
inuteis (¢hourgeonnement), e depoisda segunda cava, quando
‘chega a ¢poca dn floragiio da vinha, e que o3 novos pampa-
nos estojam jd desenvolvidns, ligam-3e aos tulores sem os
- apertar de encontro a clles, armando a cepa elegantemente
como uma macaroca de alfazema, ¢ por mudo gue se nio
prejudique o sen fntoro desenvolvimento. ’

As hervas ¢ outras plantas parasilas desapparecem o
a terceira cava, e no mez de agosto espontam. as varas muito
desenvolvidas, obtendo pelo corte das ostremidades, que
a seiva se aproveite foda na melhor elaboracio do fru-
cto. Nos annos humidos e quentes faz-se esta operagdo
duas vezes, ¢ conclnida a segunda, como nde praficam a
desfolha, levantam du chile alguma cepa que esteja desar-
mada, preparando-se para a vindima. Logo que esta ter-
mina liram-se os tatores das vinhas e guardam-n'o sem fej-
xes afé a primavera, agucando on fazendo n’aguella occa-
- 8i¥0 as extremidwules, por onde se cravam - na terra. No
seguimento do inverno descobrum as pontas das nrergu-
lhias, cortam as raizes inotels, marcam os logares para
as novas covas de mergulhia, ¢ adubain as plantas com
uma esteumacio muilo regrada. B nesta estagdo que co-
mega para o vinhateiro o supplicio mythologico do Takaj.
-Com um ceslo transporta avs logares elevados das encos-
{as, a lerra deslocada pelas aguas para 0s pontos mais bai-
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os. @ ahi amparada pelos géos. Felizmente esta opera- -
I sssivainente laboriosa, ndo se faz lodos os annos, .y
as em periodos de sete amnos, gquando a observaclio ndc

30, exe
m . .
Jemousire necessidade de se executar mais cedo. A cepa
~ adquire novas forgas, ¢ como sejn menos frquente a es-
trumacdo, comprehende-se L mportancia do movimenlo das

tarras, sem o qual a planta poderia chegar a loruar-se es- -

teril, - .

Sao estas as principaes operaghes a que eslio sujeilos o
pinot woir € O chardenay Aas eostas, em toda & boa.re-

giio da GOle d'Or, as quaes castas o dr. Guyol allribue o

segredo dus vinhos de Borgonhia, cuja reputagdo egualmente

s¢ deve a wridade da planta.
Acabamos de ver (e @ mergullua tornou eternas as oe-

pas primitivas, e que lodos vs proprielarios resistem a por -

“emr pratica a8 outros processos de propagar a vinha. 17al-
ta-nos considorar agora quaes scjam as consequencias d'este
systema, e s¢ ndo haverd ouiro meio que semn alterar a
hoa qualidade do vinho, possa produzir o augmento d'elle.

Esla questiio & interessante, porém coemo se acham mpjlo -

divididas as opinides, e guasi impossivel dizer de que lado
esteja a verdade. Absolutameate fallando deve-se & inergu--
‘lhia um grande beneficio, que tan sido conservar o pinot
durante tantos seculos n'aguella regido, onde esld o sen
verdadeire solo ¢ clima. Sein a mergulhia, & mmilo prova-
vel, que ja tivesse desapparecido a famosa casta,” como se
observa n'outras logaves, onde a fradicgdo ndo obrigon os’
vinhateiros a fogir do rejuvenescimento da vinha por ba-
- celles. No entanto, esta vantagewn, por maior que possa
sér, ndo deslroe os inconvenicates do processo, - (iie se op- -
poe a0 alinhamento das éepas, tornando menos energic&s'

a3 cotrenles de ar nos vinhedos, e preudicando a insola="

¢80 dos fructos; além das despezas 4 que dd erigem, muito

“superiores ad arrancamento e replanfagio da vinba todos 0s

40 anmos.

0 dr. Guyot para sustentar esta opinido, discule comgign- -
ICsmo - as objecgbes que Ihe poderian fazer, e chega a~
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concluir (que & replautacio prodys tauto ou mais que a mer-
guthia, sem alterar, o que era oulro ponfo lmportantu, .
boa quaiidade do vmho

Para cste escriplor, o bacello prudentemente podadio, isto
¢,-submottide @ wna poda comprida, que parece ser 4 que
esigem os pinots, ¢ de maior vanlagem gue a mergulhia,
onde nio Ia senio um alungamenlo sublerraneo do vege-
tal; em quanto & qualidade, afivma ter observado, que s
pinots da Cole d'Or com dois, tres e qaalry pollegares, dio
uma qualidade de vinho identica a0 qué se gera nas eepas
com o $0; sustentando além d’isto, que a merguelhia actual
{ambem prejudica a bondade do vinho, porgue mais de Y5
de cada colheita procede de cepas mergulhadas de 1 e 2
annos, cujos [ruclos abundantes nde podem ser apurados
nem superiores aos ane resuliariam de videiras com 6 an-
nos de edade. Ora nio separando ninguem as nvas das
mergullias do 2.° anuo, que em muitos pontos fazem me-
tade da colheita, nio & temeridade alfirmar-se, que todos
08 annog ha uma ciausa constanle que se uppoe ap apura-
mentd do vinho, embora assim o ndo peusem os deEﬂbO'
res do antigo processo da Cate d'Or.

Sem duvida ¢que a merguwhia & por spa nafureza uma
poda comprida, porgue & vma extensio do troneo da cepa,
mas fica escondido sob a terra o que devera appareser
d luz do dia, e a planta N30 se enconfra absnmtameme i
“sua vontade.

Em conclusio o sr. Guyol comdomna as piautaqoeq por
‘mergulhia, nio sympathisa com a poda da Cdte 40y, ¢ tun-
* da-se para isso no excraplo dado pelo visconde de la Loyéré,
.que transformon as snas vinhas alinhando-as conveniente-
‘mente, e ohteve com a poda comprida do pirot, pelo methodo
-de Guyot, 40 hectolitros de vinho por hectare, em vez de

12 gque a antiga vinha the produzia, sem que a mainridade
das uvas nem o gran glycometrico dos mostos soffresse al-
{eragdo; o que tudo the trouxe, suppondo que o vinho vale
80 fr. o he{:tolltm o rendimento de 3, “200 fr. em logar
de 960 fr. . '
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Conhecedor da opinide de Guyol, quandoe visitei a Borgo-
nha, tratei de informar-me dos totivos que bavia para a
combater. O principal fundamento de opposicio conlra a
poda comprida dos pinats e rejuvenescimento da vinhe por
baceilos, reduz-se a um $0 bem averiguado;—receio de per-
der-se a boa qualidade do vinlw, Este argumento, que é o
MesSmo que j4 haviam apresentado « waior pacte des la-
yradores da Cote d'Or a0 dr. Guyol, parece a esle escri-
pior nio ger valioso, porque ndo s¢ trala de tivar da vi-
deira nm numero de cachos superior acs que ella pode dar
bern, mas de ndo perder 08 que ella devia ainda produzir
sem cansaco. Com effeito, sendo 13 hectoliivos de vinho a
média das primeiras lavras da Cote d’Or, dois cachos, com
o peso de 50 grammas cada um, serdo a média das uvas-
por cepa, a qual média supple zero como collgita minira,

& quatre cachos como colhigita maxima. Guyot pergunta, se
quatro cachos por cepa como maximy uio infliem na qua-~
lidade do vimho, pergue os ndo o de ter os vinhateiros
como média, empregando uma poda mais comprida, a qual, -
bem entendido, ndo se deverd exaggerar, para que haja
apenas 0 maximo de quantidade wmpauvel com & rualidade
mais apurada,

Guyel sustentia, que uma vara com quatro a dez olhos,

o melhor fiador de uma colhieita boa, e ao propriefario per-
tence destruir o excesso que possa ser prejudicial & gua- -
lidade, como se pratica com os pecegos de Montrouil e os
figos de Argeafeuil.

Assim, pois, esle distineto escriptor entende que a sal-
vagao das melhores e das mais inferiores lavras da Cdte -
d’Or se encerra no alinhamento da vinha, pela mergulhia
das cepas velhas, methodicamente execufada; na applica-
¢ao intelligente da poda comprida; nas cavas frequentes
tom a charrua, & 4 medida que as vinhas actuaes se . mos-
trarem decadentes, na substituicio dellas por outras plap-

tadas com bacellos (franc pied), dando-se 4 terca antes.da -
‘nova plantagio cineo annos de repouse, e pondo 0s 31][1- .

208 1s08 1nteu amente de handa
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- Médoe, accrescenta ainda este sabio cenologico, se-
gue ha muitos seculos 0 processo gue proponho para a Cote
d’0r, e extrae 60 milhdes de francos dos 20 mil hectares
classificados como lavras superiores !

Deixdmos fallar o dr. Guyot, ougamos agora os wnolo-
gos horgonhezes defenderem as sunas pralicas e o0s seus
processos de mergulhia. Vergnetle Lamotie & de opinido,
gue o problema do dr. Guyof, que se resume em obler de
plantas finas fructos quantinsos sem quebra da qualidade,
nio ficon resolvido por elle.

E certo que as cepes de grande fecundidade, como es
gameys, que dio as uvas nos primeiros clhos, devem ter
poda curta, em tanto que as menns fecundas. que nio apre-
sentam fructos sendo nos gque fieam mais proximos da ex-
tremidade da vara, devem ter peda comprida, e n'esté caso
estdo os pinots. Todavia @ preciso, que nos restrinjamns
a corlos Himites, porque a poda comprida esgota depressa
as cepas, ¢ o vinho d’ella ¢ inferiow. I8 sendo necessario
conservar as videiras, sem thes degererar os fricfos, nada
tao pouco prudente como affirmar-se em absoluts, que a
poda comprida seja a mais vantajosa.

0 meihodo do dr. Guyol ordena, que sé deixem as dnas
melhores varas,— as principaes, 4 cepa, no ario da poda.
Uma, que serd destinada a produzir as uvas, ¢ por isso
chamada a vara do {ructo, gue se deita horisontalmente,
em tolo 0 seu comprimento, fixando-se na cxtremidade a
urm - Witor, sem lhe cortarmos nenhum dos olhos, e onira
- que_se corta a dois olhos, & constitne a vara do lenho. No
anno seguinle corta-se a vara do fructo, e das varas que
deu a vara do lenho, escolhem-se duas que sitvam para
vara de fruclo e nara vara de lenho do anno futuro, as
quaes se sujeitam a0 mesmo tratamento.

Este methodo muito racional sob o ponto de vista phy-
. siologico, conserva 0s olhos superiores, que sdo 0s mais

fructiferos, e d& com effeito mais uvas que a poda curia,
“a qual ndc conserva sendo .os olhos inferiores peuce ou
menos fructiferos. A posi¢gio horisontal da vara do fructo
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¢ egualmenie muilo favoravel a0 desenyolvimentn d'elles,
bem como a posicio vertical da vara de lenho muite pro- -

* pria, para se obleremn pammpanos de grande vigor e fm’c;a_
vegetativa. :
Bello systema na realidade e muito productivo; mas snu-
jeito a. grave inconvsnienie gne os pratios Ihe hio notado,
quando s¢ gueira applicar &s vinhas fings. No tim de 20

annos, embora forlalecanoss as cepas eom mil ruidados ¢
adubos, & preciso arrancal-as. Em 20 aunos ficam csgota- .

das. & sendo assim em toda a parte, ootro lanto ha que ess

perar na Cote d'Or.
A pada Guyot ndo deixa nada para o dia de dmapi. L

as vinhas da Borgonha com a poeda antiga existem ha mui-

tos seculos. Dio pouco ¢ how, mas teem dado senipre, &

seria arriscado, conclue Lawnotie, que s¢ snjeitassem os vi
nhedos a-nm fratamento, gque exige a renovagin da vi-
nha em periodos iAo curtos de trinta anmos, dos (uaes
dez destinados & produccdo ue forragens de pouco vaior.
Acresce ainda, embora o negoe o dr. Govol pelas cxpe-
rienciag a que proceden nas propricdades de la Loyere,
que a riqueza saccharvina das uvas diminue logo que a
produc¢do augmenta.

Sio ¢ertamente assisadas as ponderactes do sr. Ver-
gnette Lamotte, mas quem ler os dois eseriptos reconhecerd
sem custo, que o distincto enologo borgonhez exaggora as
proposicies do seu antagonista, que embara csteja deflen-
dendo o systema de que é invenior, propde, coMe vimos,
um {ermo médio, para nio cair na abundancia afastando-se
da qualidade.

Que o dv. Guyol tem razio na critica an . fratamento da

vinha da Borgonha, doprehende-se até das publicaces de V.
Lamotie, porque este depois de combater vivamente ¢ seu
adversario, confessa a convenioncia da plautacio regular,

~deixando enfre os rengues de videiras o intervallo de um

melro para ensaiar a cultura com as charrags, assim como
a substitnigio dos tutores antigos, mesmo o8 que sio jn-
jectados de snlfato de cobre, por fios de arame seguido o

e
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syslema de Collignon, Na poda, porém, é ¢ue nao cede, pre-
fere a antiga.

Anenas consente que sc¢ alem as varas primeiro ao fio
mais haixo e depois ao fio mais alto. Vergnetie Lamotie
ohserva ainda que o pinef tralade pelo methodo de Guyel,
n'uma regido em que as geadas na primavera sio frequen-
tes, exige abrigos. A poda congprida com o grande numero
de cepas (18 a 20 mil por hectare) que ha na Borgenha,
cansal-as-hia depressa, ¢omo se nbserva em Chalons, oude
além d'is50 a abundancia de vinho estd na razio inversa
da qualidade.

A poda Guyot, por tanfo, no sentir das maiores auctori-
dades da Borgnnha, ohrigaria o vinhateiro a arrancar a vi-
nha todos o8 vinte annos, d'onde resulta a necessidade de
fazor afolhamnentos de trinta ein trinta annos, devendo con-
tar-s¢ com doz para vinhos ordinariog, A riqueza saccha-
rina, como parece ler verificado Fleurot em opposiglo a
Guyot, diminue tambem, porgus cada cepa pelo menos fica
obrigaa a produzir v dobro. B de que servird islo, teado
no systema actnal cada hectare de vicha 20 a 2& mil ce-
pas e no de Guyol sdmente 10 mil?

A mergulhia, porém, esterilisard a vinha? Eis a pergunta
que ainda ndo fizemes, & a que cumpre responder.

Pelizmente a resposta € facil, porque a chronicy exlensa
dos vinhedos da Borgonba, conduz-nos a uma conchsdo de-
cisiva. ' '

- A vinha de Volnay, e como esla muilas outras da Cote

@'0r, exisle ha qualro secnlos, e a multiplicaciio d'ella tem-

se feito exclusivamente por mergulbia, sem que se notem
differsngas sensiveis na produccan. De 1338 a 1368 a pro-

duegto média por hectare foi de 15,68 liectolilros, No pe-

riodo decorrido de 4716 & 1745 angmenton a 24,72 hecto-
litros, De 1746 a 1773 descen a 19,59, En'este seculo, de
1806 a 1838 cstava em 16,27 hectolitros. A mergulhia pois
nin tem sensiveimente cansado a deterioracio das cepas.
Tanto o rendimentn como a gualidade ndo fizeram diffe-
renga seasivel.

CONT. I 1L 15
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Q)5 vinhos de Pomard, que em 1341 gosavam ja de
grande celebridade, conservam ainda hoje a sua antliguis-
sima . famia. As mesmas. variantes de qualidade nas colbei-
tas de outr'ora se reproduzem em nossos dias, o pinot pois
se envelhece & pelas raizes, e cada vez que lhe deitarmos
uma vara ny chio, o poderemos rejuvenescer, SCm arris-
car a-qualidade preciosa do vinho.

A vistd de semelhantes exemplos, pensa o sr. Lamotte,
que nenhuma mudanga € precisa, que nenlmma innovaglo
se deve inlroduzir, e em auxiiio d’esta opinian cila ainda
o0s seguinles factos qoe com elig se passaran. Dorante 20
annos eslndou n'unt viveiro estabelecido em Meursault, uma
collecgio de cepas composta de mais de 00 individuos, e
nenhuma lthe dea fenctos euja maturidade fosse mais tem-
pord, nem cnjo mosto fosse mmis saccharing. A cguaes con-
cluses foi fevado tambem o sr. Demermety, que ¢ um dos
ampelographos mais conscienciosos de Franga.

Difficil & de eerfo a um estrangeire gqoe passou algumas
semanas naquella regido, decidic-se a favor de qualquer
dos partidos, guando dos dois lados se encontram guctori-
dades de lamanba respeifabilidade, O mais que posso fa-
zer, 6 confirmar a superioridade dos resultados obtidos, e
estes so de {al natureza, que ainria que o vinhateiro da
Borgonha conlinne a seguir as praticas anligas, a Franga
ndo ferd que envergonhar-se do vinho gne ali se fabnca,

- Passemos Agora a Qubros assumpios menos momentosos,
mas de cerlo uteis. A reprodugio da vinha por sementeira
¢ quasi desconbecida, bem como a multiplicagdo por en-
xerlia, que raras vezes vi empregada.

Dos eslrumes ndo abusam os propriefarios da Cote d’Or,
© 80 em casps resirictos os applicam. Os pés do vinho cons
terra e cal foriam um correciivo éxcellente, e 0s estrumes
animaes nisturados com palha, como se lovantam dos es-
tabulos, que operam cnergicamente, teem niso limitado. Es-
teés ullimos rarissimas vezes se admittems nas vinhas de -
- primeira order, e somente qnando ellas d%o indicio de win
enfraquecimento  perigoss. A pallia d'cstes éstrumes ¢
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muifo efficaz pela potassa, que ascende a 6 % do seu peso.
Uma terecira substancia a pasta de colza, quehrada em fra-
gmentos pode ter entrada nas viniws, ¢ alétm d’esta alguns
vinhateiros, como praticam os allemiles, aproveitam o3 tra-
pos do 14, o pd dos ossos, & @3 ourinas associadas a diver-
308 €0TPOS, PO sairem mais baratos qne os estrumes de
estabulo,

0 guano legitimo do Per tem-se empregado com van-
tagem nas vinhas de abundancia, se & sua applicagldo se
seguirem chuvas, porém as vides, que em dilferentes pon-
tos do ftheno se ntilisam para estrame, porgue -conteem
carbonio e potassa, de que a cepa carcce, nio deram na
Borgonha resultados satisfatorios.

A vepugnaneia dos borgonhezes cm empregarem os astr-
mes nas vinhas de primeira classe, ja foi por mim expii-
cada n'ontro logar d’esta conferoncia.

Se os estromes animaes ndv feem muitos parlidarios,
em compensacio os adnbos e correclivos mineraes sio fre-
quentes. Eotre estes Tangain mi da arga argillosa, que
forma o ferveno impermeavel abaizo das alluviges areno-
sas da planicie de Beaune, a qual marga se associa oplima-
niente com o solo ualc'n‘eo em que a vinha vegeta..

A vindime, que ¢ o traballio tais importante davilicul-
tura, e aquelle tle que mais depende 3 sorte do vinho, exe-
cuta-se na Cote d'Or, quando o anno correu bem, enlre £5
e 23 de selembro. Nos annos de ma novidade, pdde de-
morar-se até 5 e 10 de outubro, mas d’esta época em diante
serd diflicil obter vinhe gue ndo seja mediocye. -

. Apesar da opposigio manifesia de grande numera de:pro-
prietarios, ainda ha pregdo de vindima na Alta Borgonha,
05 maives das communas nomean IFes commissarios gue
percorrem as vinhas duas vezes, e depois de um relatorio
acerca do estade da maturacio das uvas, que se discute
em assemblea geral de viticullores, ixa-se por maioria de
volos o dia da vindima, _

- Logo que a primeira communa deita o pregio da vip-
dima, & invadido o paiz vinhateiro pelos vindimadores dos

LLE
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departamentos visinhos. Bandos ¢ bandos de individuos dos
dois sexos ¢ de lodas as edades deeidem finalmente por
onde passam o dia da verdadeira vindima, tal & o receio
que a presenca d'elles possa influir sobre o rendimento
das colheitus. Dir-se-hia que padecem do figado, e qne con-
sultaram os medicos dcerca d'esta enfermidadel,

Nio ha razio nenhuma nem argumento plausivel que
possa invocar-se hoje a favor dos pregies da vindima. A
uva, como todos os outros [ructos, deve apanhar-se quando
sens donos ruizersm.

0 rancho & composto tendo om affencdo o nmmero de
balseiros que se prelende encher em cada dia, mas em
muitos pontes 08 proprictacios niio attendem a esta circum-
stancia, assim como, ndo semdo em vinhedos de primeira
classe, pouco se importam, que o orvalho esteja evaporade
para comegar o corte. A duracdn da vindima ¢ enrta, e em
bons annos nio passa de oito fias. O corddn dos vindima-
dores ¢ dirigido par um vigia, devendo cada homem segu-
rar 0 cacho com a wmao esquerda e cortal-o da vara com a
direita. Por baixo da copa phe-se um poquens eesto, gue
apara os hagos mais maduores, que por si mesmo se des-
pegam. Logo nqae o cesto do vindimador ¢std cheio, um ho-
mem ¢ despeja, substitnindon-o por ouiro vasio, para den-
tro de tinos (ballonges), que se collocam de espage a es-
paco pa vinha. Cheios cstes sho conduzidos at® 03 carros ou
‘corrocas, gue transportem as nvas ao lagar,

" A vindima feita antes do tempo aguecer ¢ emquanto o
orvalho cobre os cachos, pode dar origem a vinhos de raim
qualidade, porgue s¢ augmenta a agna noe mosto, ¢ se de-
mora nas cubas o apparccimento da fermentacio temul-
tuosa, sendo conhecidos o8 inconvenientes que resonltam -
dos mostos niio entrarem rapidamente em fermentacio al-
coolica. -

10 pregio da vindima & um coslume feudal, que se acha instituido
ny Borgenha desde 1487. Foi Hugo de Borgonha quem o decretow para
favorecar os frades e senhores feudacs na percepgdo dos dizimos, e man-
ter mais baixo o prego dos salarios pela concorrencia de trahathadores.
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Para urha vinha que produza 28 heclolitros por bectare,
¢ preciso 1R vindinadores, que dispenden 537 fr. ou 2 fr.
7 . por hectolitro de vinuo. Esta despesa augmenta se a
colhicifa for wmenor; supponde-a de 3 hectoliwos, sao indis-

pensavels 14 homens, cujes salarios eustadio 35 fr. por

Tiectare ¢ o vinho 3 fr. 80 c. por heciolitro,

Um velho proverbio borgonhez estabelece, gue o vicho
para ser hom, precisa que um tergo da ava na vindima es-
teja verde, mnterco maduro, e wm tergn passado. Sem que
uma parle da uva se ache n'este ultime estado, é realmente
impossivel {azer bom vinho, ¢ por isso 05 enologos Jocaes
nio se cansam de aconselbar aos vinbhateiros que estudem
as phases da maturagho com ¢ maior cuidado, acceitando o
jnstrumentos para a sna verificagdo, ja que & hmpossivel,
infelizmente, infroduzir nas adegas os apparelhos e os pro-
cessos, por mery dos qiaes essas phases se observariam
com rigor no laboralorio. O3 densimetros especiaes chama-
dos glyeometrns, sio da maior utilidade, porque accyzando
a densidade dos mostos, e augmentando csta com a per-
centagem do assucar, deixam avaliar com sufficiente apro-
ximacdo ¢ grau saccharing d'elles,

Para ¢ mesmo {im vi empregar na Borgonha o instru-
mento inventado pelo sr. Vergnette Lamotie, e que se com-
1oe de ires espheras metallicas atravessadas por uma haste.
0 peso d'estas espheras que sv oeas, estd caleulado de
modo, que todas lres wergalbam nos liquidos, cuja densi-
dade for ezual a 1063. Sobrenada nua yuando a densidade
sobe a 1075, Sobrenadan duas sendo egual a 1085. So-
brenadam Dres guando a deasidade chega a 1100, E com:
esta concentragdn jd o mosto possue bastante assmcar, in-
dependeurcinente dos outros corpos que podem ter influen-

* eia sobre o sew peso especifico.

A densidade dos mostos varia muito na Borgonha, £OMo e
toda a parte acoutece. O mosto ruim marca 1063 ¢ o mosto
de melhor qualidade 1112, Uvas colhidas nas methores con-
dighes, & em cujo mosto foi doscado o assucar pelos me-
thodos mais perfeitos, leram 35 por cento d'este corpo.
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Os cachos cujos bagos £do wmindos, conteem, para mna
mesma quantidade de moslo, mais assocar que os cachos
de hugos graudes, ¢ egualmente maimt proporgin de ian-
nine e menor percentagem de acidos. k Pois preeiso, que
08 hagos niio attinjam grande desenvalvimenie, ¢ isto se
consegue, scgundo a opinidp dns @uologos da Borgnmha,
com 0 antigo systema de cultura. () assucar encontra-se
pas eellulas que ha debaixv da epiderme do fructo; a ma-
teria corante nas vasos da pallicnla, s na parte carnosa 08
acidos, as goinmas, os diversns 5acs de acklos organieos
e inorganicos, bem como a agua.

.Lembrei-me agora d’esta distribuigdo, porque o sr. Yer-
gnette Lamole, conlra a opinido geralmente recebida, ndo
admite que o engacu conlenha quantidades sonsiveis de Lan-
nino, mas apenas vestigios, asseverandn, gee & na grainha
(pepin), qne elle e concentra em mMaiores Proporgoes, ¢xis-
tindo abi na tenuissima pellicula que a reveste.

Pelas analyses do mesmo observador, o mosto da uva
pinot, secea sobre taboleiros ao sol por espago de um mez,
chegau-the a accusar 31,74 por Y/, de assucar e 0,44 ¥,
de acidos.

0 mosto do piror maduro, ensaiado em differeates épo-
¢as, deu-the como maximam 2%1,6°%0 e assucar, e como
minimum 14,8730 %,. Os acidos oscillam entre 0,36 ¢ 0,67
%,. € 0-alcool entre 8,46 ¢ 13,24 graus de Gay-Lussae, Tal
¢ -a riqueza de alguns dos vinhos mals finos da Borgonha,

Comparada a acidez do vinho com a do mosto pouco dif-
fere, havendo comtude diminuicio ; as cinzas variam cnire
0,18 ¢ 0,6, e ¢ estraclo eutre 1,85 ¢ 3,08 por cento. A den-
sidude dos melhores vinlos da Borgonha, cac entre 0,98 e
0,995.

Os tinos da vindima (ballonges), enja capacidade & de

- vinte cestos vindimos, sio transportados sobre carrocas até
©a adega, outras vezes corlam um pouco as uvas na vipha
para que clles comportemn maior pargio de cachos.
- Nesle ponto camo em todas as operaches da vinificacio,
08 cuidados sio mais ou menos minuciosos, conforme a na-
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inreza da lavra. E & por isso tambem cue os vinhos tintns
se dividem em cinco categorias: tdles d2 cupfes, premidreos
curdes, honnes cuvées, cuvdes rondes, passe-lout-grain, '

As téles de cundes sio o beijinho da colbeita. O cesse
tado quanto a antigh musa canta. Flawor, finura, cor, corpo,
ggpiritucsidade, cte. em primeira 1do.

As premiéres cuvdes ficam em segundo plauo, apenas dif-
ferem das antecedentes, porgue se comMpoem com uvas de.
differentes vinhas, Falta-fhes alguima ¢oisa, que se niog de-
fine, mas que o paladar decuncia, Nio levaram o ultimo to-
que, o toque de mestre. O vioho das doraes eundes afastas
se ainda mais da perfeicio. Embora mais cirado e de mais
cOTpo, N0 sei 0 que &, pecea por falta. de fimura. As cuvées
roades resultatn das nvas gqne procedem dos pontos ex-
tremos das encoslas. na parte mads elevada on mais baixa
junta 4 planicie. Gompoem-se ainda como fodss as oubras |
varicdades, de uma casla nnica, 0 roirien, que n'eska si-
tugcdo se acha deslovado, pois newn gosta da terra mnagra
do allo das collings, nea da berra funda das baixas e das
COVas. :

0 vinho passe-tout-grain, como este nome o indica, & a
ultima mapilestacio dos vinhus de gualidade, Tem cor, es-
pirituosidade, corpo, e aroma caracterisiico. Comporia-se
bem, ¢ & até pouco attreito ds doencas dos vinlies da Bor-
gonha. Compne-se porém de dnas castas, do noivien 8 do
gamay.

03 apparelhos vinarios ainda sio-em muitas parles 0s
antigns. Servem-se de lagaricas de pedra ou de madeira,
de prensas de parafesa fixo ao solo, as quaes tendem a
ser substituidas pelas machinas de presso horisontal; de
halseiros conicos de 20 a 50 heelolitros de capacidade, s
de DLarricas de 928 litros e fewddletes de 444 para guardar
0s vinhos [inns. As casas dos lagares, as adegas sublerra-
neas, ele. sd0 espacosas, bem orientadas e rigovosamente
limpas,

Onde se fahriea com acerto, enchem-se os balseiros nmn
dia, mas & raro que sc proceda ao desengace da uva, Os
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pouces proprietarios que o adoptam, recomtnendam esta
pratica, qrando 2 maturagio & incompleta.

Em geral dessngaca-se apenas a ullima por¢do de uva,
que entea para o balseire, a fim de dispor melhor a super-
ficie do-chapeo.

Acerca da pisa nfo ha preceitos vigorosos. Fazem-n'a on
nio a fazem com perfeigio. B porém costume depois de va-
sarem o primeiro tino de uvas no bulseiro, preparar o fer-
mento (faire fe levain).

Entra um homem para dentro da vasilha, ¢ pisa 0s ba-

- gos ¢om 0s pds; sobre esta uva pisada, vasa-se a restante
até encher o balseiro, ficando a massa 0,%{6 ubaixo da parte
superior das aduellas. Ha ponlos em gne a pisa se exccula
com os cvlindros esmagadores de ruadeira.

0s balseiros sio aberlos ¢ fechados. As coberturas mais
.simples reduzem-se a esteiras, taboas, e gesse mos vinhos

ordiparios (ue se distribue sobre o chapeo com uma pe-
neira, 8 que lica farmando sobre eille nma tanpa mavel,
que o impede de acetificar-se. 1 se enconlram tambem fam-
pas mais perfeitas, em harmonia com as indicaghes dos
cenologos modernos.
A uiva cortada com tempo guente entra de promplo em
fermentacio, e o envasilhamento ndo se faz csperar wui-
05 dias, quando a temperatura dos mostos suba a 256° ¢. A,
fermentagio dura em média quatre dias nos balseiros aher-
tos, que s80 o0s mais gencralisados, ¢ assim yue 0 maosto
principia a cheirac a vinhp, tendo-lhe desanparccidb a do-
cura, infonde-se a balsa duas vezes ao dia para se dissol-
vér a materia corante no alcool ja formado. A operacio do
recalique costuma durar unm hora. E feita—agora vio rir-
se de cerlo os nossos mais rudes agricnitores — por ho-
mens uils, que revolvem a massa e o mosto, com o des-
embaragn dos cysnes nos lagos.

Algum tenlpo depois de terminade o banho, volta a fer-
mentagdo a fazer-se com epergia, ¢ yuande ella affrouxa
em resuliado de fer desapparscide qunasi todo o assucar,
recalea-se outra vez ¢ chapeo, e tres horas depois comega
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o envasilhaméuto. Antes da immersdo examina-se o estado
da balsa, e se tiver principin de acelifieacdo nio se mergy-
Iha no mosto sem separar d'ella a porgde que azedou.

X boca e v glycometro sio 03 instrumentos de que se
servem para reconhecer o perivdo do envasilbamento, ¢
coma 0 sesundo Seja preciso comprar-se, em quanto o pri-
meiro pasce com o8 individuos, bem poucos se dio ao in-
coringto de [azer despesa.

0 envasilbamento pode ser de deis modos; ou o vinhg

“ge ira pela tyrpeira inferior do halseiro ou por intermedio
de wn grande syplido de lata, cujo ramo renor vae quasi
ao fundo da vasillal.

0 vinho clara que primeiro sae, & reputado o melthor ¢
o mais fino. Luchem-se as vasillias a 3%, os homens fa-
gem o pe, que & imprensado lres vezes, 8 o vinho das duas
primeivas cspremediras reparte-se uniforimemente por ¢l-
lag. 0 vinho & pasto e barricas novas de 228 litms, que G-
gauem deposito em ararazens arejados (celliers) alim de gue
o vinho eshrie e clailigue depressa. Os proprietarios mais
esclarecidos coaservam pelo contrario o vinho ao sair dos
balseiros n'uma temperatura (ue se aproxime da que n'es-
les livera, e por isso costamam tapar todas as frestas e
janellas da adega (cellier). As vasilhas ndo se batocam logo,
ficam aberias e apenas vesguardadas com parras que se¢
seguram por meto de punhados de areia. Quavdo a fer-
mentagio lenta tem affrouxado, tapmn-se as barricas con1
rolhas embrolhadas em panng, o que nunca se deve f{azer
antes de oilo dias. As vasithas sio regalarmenty ailestadas
na Cole 4'0r, e com vinho do sgial natwreza, uma vez to-
dos 0s oito dias, no primeiro mez, e depois sempre que
seja preciso. Fazem-se no primeiro anmo fres trasfegas,
eIl Marco, em maio e selembro, e nos annos seguintes
duas em margo ¢ sélenthro. Concluidas as primeiras pas-
sa-s¢ 0 vinbo a vasilbas novas que se guardam nas ade-

 Sobre a manvira de despejar os balseiros véde as minuciosas descri-
pedes de V, Rendu, Morelol & Verguette Lamelte.
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gas sublerransas de (emperatura invariavel, ¢ ao quar'lo
anno Bl’!!;[d]fdfd-ai’

As prensas anligas de parafuso hiio sido snbstituidas pe-
los novos apparethns de Gaillot ¢ de Lartawd. O bardio The-
pard, que & um dos primeires proprietarios da Borgonha a
que se afana com o tifulo de amigo dos portuguezes, o quak
realmente merece, adoplon as prensas de Sainain, gue sio
indubitavelmente as melhores de todas, quando o preprie-
tario disponha de pessoal instruido capaz de conprebender-
lhes ¢ mechanismo!.

0 sr. Vergnedte Lamotte entende gue 03 engenhos appli-
cados ao tratamento das balsas ainda naa salisfazem, € éré
que as adegas deviam adopiar as prensas hydraulicas, dis-
postas de modo que tode o frabalho se fizesse depressa;
per exemplo, que ewm duas horas fosse possivel lratar o re-
siduo de &0 heclolibros de vinho2.

- B de preceito no vicho fino ndo cmpregar seniio vasi-
Hias novas, porque as servidas lhe podem transmiktic man
gosto. :

0s vinhos brancos da Cote d'Or, de superior qualidade,
dividem-se em differentes categorias. O primeiro & o de
Montracher que na sua classe representa a téte de cuvde, 0 se-

t No museu do Tnstituto Industeial de Lishoa, ba w pegueno modello
J’esta prensa, O fabricante reside em Blois, Franca.

? 0 sr. Vergnetle Lamotte vinifica em batseiras ligeiramente conicas
& com Jdiaphragmas, que ohrigam a balsa a mergelhar no mnsto (systeta
Maomené). Mastrando-lhe ¢ men systema da balsa vertical, achou-o me-
lhor e mais exeyuivel que (odus 0s processos de que Linha conhecitnento,
Tapa as vasithas vom valvulas hydraulicas ¢ usa para: os vinhos ordina-
rios grandes toneis & para ¢s vinhos finos fulailes de 228 litros e feui-
deles de 111, Favasitha a 0 do glycometro. Trasfega em Margo, Malo ¢

Agosto, e passa ¢ vinho ds caves no seguando anuo, aquece o vieho em es- -

tufa ha mutto tempe com o infuite de o envelhecor, ¢ j4 o fazia autes
da publicacdo dos rabalhos de Pasteur, ¢ nos waus annos tambemn o
concentra por congelagio,

O3 toneis servem apenas para o vinho do gmmey.

Os tutores com que fevanty as cepas sio injeclados de sulfafo de eo-
bre, As prensas que lem sao de vara,

|
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sando o vinho de Mewrsandt, corresprndente ds premidres
cuvees. - :

Em toda a parte 0 processo dg vinho hranco é mais-sint-
ples que ¢ do vithe tinto, diz o sr. Lamoite; nio se pense,
porém, gue elle ndo exija cuidadns. O transporte da vva
& feito nos tlinos (ballonges), e apenas chegada a casa, pi-
sa-se nu lagarica, onde uo homemn caleado com tamancos
s¢ encarrega d’este servico. A escolha da uva na vinha é
perfeita, e o priweiro mosto que corre & a lagrima, que
se envasilba em harricas novas oplimantenle lavadas. O pé
& espremido Nas prensas, ¢ 0 moslo se jonla em mMuitos
logares an primetro. Tres partes de mosto de lagrima para
nma parte de mosto da prensa, formam o vinho definitivo,
mas ha vantagem em separal-os inteiramente, excepfo se
a nva estiver 140 passada e madura, que o Assncar se nio
possa extrair sendo por effeito de nma forte pressio.

0 mosto & deilado logo nas vasithas, ag guaes s¢ en-
chem de modo, que @ forca da furmentacio deixe sair pelo
batoque a espunia lerrosa amarclla que se frma 4 super-
flcie, Podem aparar-se as espumas n'uma cetha colloeida
inferiormente as vasilhas, & aproveitarem-se para vinagre.
Esta pratica & de grande importencia mo fabrico do vinho
branco, porgue o descarrega de muita horra e fermento
inutil, gue se ficasse no vinha wmais tarde o deleriorava, e
fui enconlral-a na Ribaldeira, nas propriedades que n'cste
silio possue 0 nosso illustre compatriota—o dr, Thomaz
de Carvailio. )

Depois da fermentacio energica, segue-se oulra fraca,
¢ que se¢ prolonga por mais de um mez. Em quanto esla
dara, convém attestar as vasilhag com [requencia, e ro-
lal-as no chdo para misturar alia cam o muste. Quando o
vinho socega, pde-se o hatogue, o gue 1o aconlece senan
dois mezes depots da vindima. Em janeire prucede-se a
poimeira trasfega, e em seguimenio 4 primeira collagen.
Quarenta dizs depois, colla-se o vinlie segonda vez, ¢ a
terceira eollagem verifica-se em abril para que figue bem
transparente. '




234

Na instructiva ¢ agradavel excursao que fiz & Borgo-

pnha eom o sr. Arpoux Thénard, tive ocecasiio de verificar
por mim mesmo guasi todas as pralicas que descrévi;
mas, como trouse de casa o mappa da Cole d°Or, verel,
se olhando para ele, avivo a memoria de alguns oulros
faclos, que possam aiuda interessar-vos,

A COte d’Or, ja dissemos que se subudivirkia em tres cen-
fros. A encosta de Deaune” que abrange {odas as collinas
entre Sanlenay e Comblanchien; a encosla de Nuits, que
& partir d'este ponto vem acabar em Gevrey, e a de Dijon
que & a mais pobre ne todas ellas pela importancia seco-
dariz dos seus vinhos.

Para que n'esta jornada ndo cIremos nunca o caminha:
fignrarei quc além do mappa s¢ acham presentes 08 bel-
los esturlos do visconde: de Vergoelte Lamotte ¢ Morelot,
¢ assim preparados com td3o bellos anxiliares, podemos par-
tir sem receie de que nos faltem bons guias. Eu, porém,
fizi mais feliz na Borgonba, porque tive serpre a meu lado
o sr. Arnoux Ticnard, que me shrin om loda a parle as
portas dos palacios de seu pae, ¢ todas as adegas do ex-
plendido paiz vinkaleiro. A um aceno do meu companheiro,
gemiam sobre os gonzos os algapdes das frasqueiras; em
torny de nds agrupavani-se o3 melhores annos das primei-
ras lavras; nao havia rolha que conlra nossa veutade po-
desse permanecer nos garrafas, e vinho por mais orgu-
fhoso quendo fosse cortes. Fugiam espavoridas as aranhas,
abandonando as velhas feias deposlas sobre as garrafas,
de que se julgavam senhoras, como inguilines, que depois
de longa posse, ndo pedem acreditar gue o proprietario
0s desaloje. '

Jobard em Talmay, Guillemot em Dijon, Vergnette La-

motie em Beaune, esle, aquelle, lodos, que sei eu! me dei-

xaram reconhecido. Quante a amizade podia fazer, elles o

praticaram por mioha causa. A hospilalidade franceza on-

canta 03 mais exigenfcs.
‘Sigamos agora o mappa. Aqui (aponlando pera a carta
winicola da Borgonha) esid Santenay, primeira povoagio que
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o viajante encontra no seu caminho, gnando enfra na Cote
d’0r, vindo do sul. Os vinhos de Santepay, cujaz principass
lavias se apellidam,— Brussanes, Gravidres e Tavanues,
conservam got de terroir até 0 quinto ammo, e vendem-se
mais baraios que os vinhos de Chassagne, que no mercado
se distinguem pelos nomes de clos Saint-dean ¢ clos Ditoss.
Os vinhos de segunda classe s#o ainda excellentes, como
pude verificar niio muito longe d'aquelle ponto, em Cha-
gny, na celebre auberge, que outr’ora se chamava de LA
tchaut, e d'onde saju o mestre esimio, que 08 gourmets
admiram 1m bulfete de Dijon, wma das estacbes, sejamos
imparcines, onde hoje se come melhor em Franca. Nio
admira que o saiba guem 14 foi tratar de vinlo.

Entre o pequeno valle de Gamay ¢ o de Auxey, nolam-se
lres cabecos que fizam sohranceiros 4 encosta de Beaune.
E n’aquelle {orrdo que apparecen os melhores vinhos bran-
cos, de que Puligmy, Blagny ¢ Mewrsault, podem dar a
medida, Montracket! observa-se entre Chassagne e Paligny,
¢ corre junio A esiraa de Paris a Lyon. Divide-se em (res
Yaveas; Chevalier Montrachet, na parle mais clevada da e
costa; bdtard Montrochet na parie mais haisa, ¢ Montra-
chel aind, on wrd Montrachef, sitnado entre os dois. De
pouen 1ais de tres hectaves ¢ a saperficie d'este ultimo,
exclusivamente plantado de pinot blanc o chardenay. E
conhecido ha gnatro scculos, ¢ produz o primsiro vigho
da Cote d’Ov. Eu disse hranco, mas devia dizer ncolor.
Tambem ha vinhos incolores.—Ndo sei s¢ 0 igueravaimn,

Logo que adquira a mais leve coloracio, Monivachet perds
as suas mais distinctas qualidades. O pdysan que percorreu
commigo esta vinha, disse-me que desde muito creanga ndo
adorava senio duas enisas. Deus no ¢eo ¢ na lerra 0 sed
Monirachet. Que ali onde 0 via, com 08 seus {amancos d8
bico revolto, tinha o hastante para se considerar feliz. Quem
podebeber todos os annos alguns copos do vrai Montrachet,
4 6 alguem n’este mundo?.

! Diz-se na Rorgonha que a elymologia de Monteachet & Hont vachitique.
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. Uma estreita facha on cinta de terva separa o vrai Mon.
tracket do chevalier e bdiard Montrache!, mas, lqdavia, que
differenca! De certo san ainda vsles dois, dois excellenles
vinhos; porém falta-lhes a finura ¢ a leveza do primeirp,
que é Ao fino cumo o ar do oceano. As lavras de Perrig-
ves, Gombettes, Charmes, Goutte d'Or ¢ Gencvriéres s30 de-
pois d’estas as mais afamadas nn awcosta de Beaune. Pro-
duzem vinhos qne se coram com a edade, ¢ na docura ¢
suavidade sdo julgados inferiores a alguns de Blagny.

A communa de Meursanli tambem culliva excellente uva
tinta, o d'clla sc faz o vinho de Sanlanof, que ¢ wn dos
melhares na encosta de Beaune,

Chegados ao valla de Auxey, enwn[mmw oulro grupo
de montanhas que avancam até Pomard, & cono no caso

.antecodenta, tres pontos chamarm a nossa attengin — Man-
thelic— Volnay-—--e Pomard.

Volnay € um:vinho delicioso pela seiva ¢ {Javor. Cham-
pans, Chevreys ¢ Caitlorets, Taillepids, Douche 4'0r, etc., for-
mam pela ordem em que foram ciladas, as suas lavras mais
nolaveis, a que se seguem em segunda plana, o Clos des
Chénes, Vernewid, o Cazelles, vlc. ele.

Das vinhas de Volnay passa-se para as de Pomard sem
transi¢io brusca, porque apenas 4s separi o pequeno valle
de la Combe, e acham-se distribuidas pela montanha de
Pomard, monte Saint-Désire, e collina Montée Rouge. Mais
corados que os vinhos de Volpay, embora de menor finura
e bouguet, sio com justica mwuito estimados pelos entende-
dores. Rugrens, Comanareine, Frémyets represcntam as fres
lavras de methor nola. Pomard tambem prodoez ni planicie vi-
nhos ordinarios dignos de aprego, ¢ em geral os seus viulos
dividem-se em fres classes, conforme a sitnagdo que ocen-
pam. Vinhos da boa ereoste, encoste alta e encostabaiza,

- De Pomard desce-se pela estrada de Auton para Beaune,
enja encosta principia ne valle de Bouze, e termina na gar-
ganla de Savigny. Os sews vinhos sdo muilo anpalugos aos
de Pomard, ¢ adquirem principalmente reputagio nas la-
vras ‘Ge Gréves, Foves, Clos de lo Mowusse,. Clos du roi, elc.
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Pa:.aando Savigny, encontra-se a vinha muilo propagada;
principalmente em Néel, cujos vinledos depois de gosarem
de differanles exposiges, lerminam na aldeia de Pernand,
Bataillire, Vergelesses, Doutiéres, etc. sdo as lavras mais dis-
tinetas d’esta zona. -

Aloxe, que se lhe segne, & abundanfe de vinhos ﬁuos
Tem Charlemagne Iogo a0 sair de Pernand, e acima de tudo
Curton, cujo vinho delicioso sobresae, perque se deixa trans-
portar facilmente, Melhnra muilo com a edade, & n'esse g8
tado pode hombrear com o3 primeiros vinhos da Gote d°Or.

De Aloxe até Comblanchien ndo ha sendo vinhos com-
muns; porém, n'este ullime ponto, comega a encosta de
Nuits, tendo por gnarda avangada a aldeia de Prémeanx.
Sem nos deternos no exame dos vinhas de segunda ordem
d’esta regido, nen mesmo da excellente lavrva de Saint-

{ieorges, por onde ella principia, convém fazer seatir bem,
que ¢ no valle de Nuils, que comegan a appavecer o5 ler-
renos mais celebres pela superioridade dos vinhos. O com-
mercio destgni com o epithelo simples do vinhos de Nuits,
de primeire lovra, 0s que nascem em Thoreys, Argiliats,
Cras, Chagniols, Boudols, efe. e ndo 08 enlrega ag consumao
antes de seis annos.

O lerritorio de Nubis finalisa em Boudots, onde comega
o de Vosne, mais celebre ainda que o antecedente, pelos vi-
nhos famosns. Aqui se enconlram as quinlas, que se ava-
liam em 40 mi! francos por hectare. Ga esla a lavea da Té-
che, que tendo apamas ponco mais de nm hectare, nio se
perden em toda a Borgonda, e ao pé della a Romanée
Conti, 0 primeiro vinho fino da Cote d'Or, e que-ali- no
mappa se figura por um ponlo encarnade tio pequenino
que nerr wma esirella de nltima grandeza no ceo, Repro-
senla dois heclares e 64 ares de superficie, e 23 barricas
Jde vioho da capacidade de 228 lifros. Cada barrica pode
custar seiscentos francos, e cada garrafa 30 ¢ 30! F-mui-
as vezes tambem, o que serd ainda maior motivo para a
uossa admiragio, cusla a qanal‘a este prego, € 0 \«mho
nio & de 1.
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Nio ficam porém n'esla as celebridades do territorio de
Yosne.
Abaixo da Romanés Conti, a Romande Saint- Vivant, Mesmo
pegada com ellas a lavra de Richebourg, & depois, mais in-
feriores, mas comtudo excellentes, as lavras de Echezeau,
Poullaillieres, Beaumonts, Stchots, ¢tc. Desde gue percor-
remos a encasta de Nuits, marchamos de lriumphic em
trivmpho; porque deixando agora a zona de Vusne, en-
tramos em Clos dz Vougeot.
A rhetorica, senhores, ndo pode permittir-me as licen-
¢as do progador de aldeia, nem os gesios exagerados do
comico de provincia, porém, se em alguu caso, se podes-
sem adimittir todos estes desregramentos, era n’esle logar
“que deveria usar d’elles, sem incorrer na censura de um
auditorio sclecto.

. Salve! trez vezes salvol O rei da Borgonha, como diz
um escriptor froncez, cujo nome nde cito, yuando falla
d’este vinho. Tu ¢s, acerescentn eu, lilho de frade, edu-
cado em convento, e por isso te chamarei Ponlifice da Cote
d’Or! Permitte que nos aproximemos de 4, € le devasse-
IN0S 05 aposentos.

Clos ds Vougeot resulne ludo guanto se possa dizer da

Borgenha. E uma Borgonha em ponto pegueno. Os primi-
tivos donos ¢'aquella propriedads, conta-se, que nio lenho
decumentos authenticos que o deixem provado, ouvindo an-
nunciar o fim do mundo, entregaram-n'a ass sanles mon-
ges de Cileaux para cd liquidarem, na esperanga lld doa-
giio lhes facilifar a enfrada no ceo.

Escusado ¢ dizer o que fariam os {rades. Recebel am-n's
por caridade, cuidaram d’elfa por esiola, desenvolveram-n'a
com muila arfe, ereanido um juonamento vinicola, Nos bem

~ sabemos que $0 por excepcdo elles se resignariam, ndo
sendo no sentido figurado, a {rabalbar com tamanho affinco
ng vinha do Sethor.
Passou-se o apno de 1037 sem cataclysma. O mundo
T30 acabou senap para 0s que morreramn n'aquella data, e
0s frades para perpetuar o successo, consentiram em pre-
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parar o vinho que todos adimiramos, e que ainda bebemos
com reconhecimento, muitos secnlos depois de se ter aca-
bado o mundo para elles,

Procederam 08 monges comy deviam. Nio somenle all,
mas emn todos o8 patzes do universe, £ no nosso mais tal-
vez do que em outro qualquer, o frade deixou um rasto lu-
minosa da stia passagem. A verdade ndp se neculta, e até
a voz do povs o reconhece, quando diz de alguns monu-
mentos que temos, e de oufras obras gue elles legaram,
com foda a juslica,—agqui undou frade.—Vode o Bussaco,
visitae 2 Arrabida. admirae Giptra, Quantos edificios nota-

“veis possue Portugal, em cujos alicerces ndo trabalhoun a
actividade dos frades?

Mas elles ndv eram aclivos unicamente, concentraram em
si a mior sciencia gda sua época, e nio deixavam tambem
de se manifestar como Lomens de gosto. No silencio do
clanstro, sabiam crear fodos os confortos da vida, disfar-
gando apenas as commodidades de que dispunham, com
o apparente rigor da disciplina. monastica. O melhor ar,
a melhor agua, e em Vougeot {ambem o melhor vinho,
alémt de oulras coisas que Ao veem para o caso, eram pro-
priedade d’elles. Viviam para dentro, a0 contraric de nos
que vivemps para faral

A custa de successivas doacdés e eamolas dos fieis con-
tinuaram ¢s monges a engrandecer a natavel propriedade,
até que o tempo l'a arrancou das maos. Os frades, cow-
tudo, linham sabido escothev em toda a extensa Cote d'Or
o unico ponto talvez, que, n'uma superficie de B2 hectares,
dos quaes soémeute 48 estip cercades de muros, abrange
fodos os climas de 3o grande como nolavel regido. -

Ha hoje ali cepas de major edade que Mathusalem. Fi-
zeram ji 600 anngs 45 mais modernas, e algumas das mais
antigas contam dez secules. Gurvemo-nos respeitosos. -

Chamam-se estas velhinhas neiriens ou franc pinois, ape-

- pas acompanhadas na sua solidio por uni dlmmuta gqua-

tidade de pinot brance ou chardenay.
.Clos de Vougeot [ica muilo proxima da planicie, apesar
CONF, P, 1. 16
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da exceliencia dos seus vinhos, @ a estrada corre encos-
fada a eha, Teern ordem os regimentos {rancezes, que por
ali passam, de apresentar armas, ¢ alguns coreneis man-
dam rufar os tambores, Como o nido bebem os pobres sol-
dados, cumprimentam-n'o. A consideraciio pela celebrs pro-
priedade iransmiitiu-se acs invasores prosstanos na campa-
nha de 1870. Em Clos de Vongeol me disseram que o cxor-
cito do general Manteuffel, ncm de uma so6 garrafa se apo-
derou. Que fal & o vinho gue assim infunde respeito ao ven-
cedor!

Passemos aos lagares e adegas de Clos de Yougeot,
capazes de alegrar o espirilo mais melancolico. :

As sumptuosas officinas estdo do accordo com a gran-
deza da propriedade. Acham-n’as fristes e de archilecinra
pesada, differentes observadores, mas & porque so nfa
lembram, que nos edificios, como estes, a alegria brota o3-.
ponianea do tonel menos artistico.

- Ao cimo da propriedade ¢ do sen lado norte, en{'ontra-. _
se a anfiga caza das prensas dos monges de Ciieaux, e
logo depois os lagares cujas galerias apresentam 30 me-
tros de comprimento e dez de largura. Trinta ¢ quatro ci-
bas, com tampas woveis, enlojam 450 barricas de mosto,
e cem toneis as accompanham, dos quaes a capacidade se
avalia em 12 barricas. As quatro formidaveis prensas do
systema antigo, qué existem no lagar, ndo podem ser-
vir de exemplo para engrandecer os prodigios da mecha-
nica. -

Succedem-so depois dois armazens (telliers), um d’etles
com & meiros de pé direito, ¢ o outro com 3, onde se po-
dem arrumar & vontade 1600 barricas. As paredes do edi-
ficio -sdo espessas ‘muralhas, e a luz nfo penetra no inte-
rior sendo por- frestas o postigos, que podem gradual-a e
estabelecer a ventilacio ao mesmo tempo sem difficuldads.
Ha na Borgonha o maior cmdado em nio deixar penelrar
os'ralos do sol nos recintos om que se guardam as vasi- -
Thas, apesar do que vimos no mein dia da Franga, onde os
vinhos envelhecom nos -pateos dos armazens; expostos ao
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calor e a Iuz. A temperafura regularisa-se com tanta faci-
lidade em Clos de Vougeot, que no inverno péde manter-
s6 a B°acima de zero, e no verfio a 12°. As adegas sub-
terraneas estio de accordo com o reslo do edificio. Dois.a
tres graus centigrados & a maxima variagio d'elias em todo
0 anno.

Junin ds paredes, oncoutram-se pithas de garrafas, arlisti-
camente apparelhadas, que simulam, com perdie da archite-
ciura classica, portadas de conventos, ¢ frontespicios de edi-
ficaghes variadissimas, no mais agradavel desalinho.

Na parte superior da pitha as garrafas tomam diversas
disposi¢des, e fermando varios grupes, completam a illu-
sdo, parecendo imitar as torres ¢ as grimpas dos campa-
narios, 8do tdo fortes ¢ tio hem feitas estas peqnenas va-
silhas de vidvo, aue é possivel tiral-as do meio da pillta sain
a desmanchar, como quem abre uma janella n’am edificio
- pu nm vio para collocar uma estatua, a0 mesmao lempo que

um-homem anda por cima das pilhas semreparar que pas-
seia sobre nm telbade de vidro.

A produccio média de Clos de Vougeot esid or{;ada em
20 hectolitros por hectare, o que dd perio de 1000 -por
anno. A vindima, csewsada era dizel-o, faz-se com muito
asSmero, ¢ par zonas, sendo o processs de vinificacin aintda
hoje seguido o dos frades. Todas as cepas sé reproduzem
por merguihia, € em regra nie sac estrumadas. Clos de
Vougeot quando o0 visitel, ia vender-se para pamlhas en-
tre 03 seus actuaes possuidores.

Pediam por elle 1 milhio e 900 mil francos, has vale
apends 1 milklio e 400 nil. A propriedade em 1875 estava
mal tratada por falta de dinheiro, e o seu vinho tinba ul-
timamente diminnido. de reputagdo, por misturarein todas
as uvas, quando Clos de Vougeot, tendo em miniatura- 1=
das o3 vinhos da Borgonha, exige que se fa{;am muitas
separacbes. :

‘Depois. d’estes reparos qui s¢ referem & um estado tmn-

_sitorio, & voitando aos processos de vmrﬁcagao (que lega-
ram og frades, apontaremos summariamente como ali se
6. ~
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procedo. A vindima comeca depois das 9 horas da manhi

g lermina antos que chegue a humidade das tacdes. Core

ta-s6 a uva com rapidez, para que se encham em wndia
pelo menos 4 cubas ou balseiros. A tarde pisa-se a pés,-e.
ndo ha-desengace, sendo nos amos de malnridade -incom-

pleta. Cheia a cuba somente ale 20 centimetros do seu

bordo superior, nivela-se @ massa, e applica-se-lhe uma
- tampa, que N30 une inteiramenie ds pavedes do balseiro,
e (ue stbe e. dosce sobre o chapeo, acompanhando 0s.me-.

vimentos d’este, delerminados pela fermentacio.

Quands o gosto saccharino do moesto desapparece, levan- -
ta-se a tampa, ¢ nm homem ni mexe e infunde & halsa
no mosto. Oito horas depois lorna-s¢ a fazer o mesmo ser-
vign, e seis homs depois da ullima immersao do chapeo, &n-_
vasilha-se o vinhio. _

0-pé & levado & prensa quatro vezes, sendo o vinho da.
ultima- espressdo posto i parte.

A cartimenta, nos annos de boa colheita, dura cmco [1138,: o
mas se o tempo estd frio péde demorar-se o dobro. =
_ Hoje ha na Bergonha alguns eslabelecimentos vinarios
mais modernos, que nio leem inveja aos de Clos de Vou-
geol. S30 conhecidus as caves do sr. Vienol com a agua
canalisada em todo o edificio, e sem cheiry de bafio em
virtude de uma venlilagio methodicaments estabelecida,.
No caveaw destinado aos vinhos engarrafados, tem estan-
tes Qivididas em (res andares; no inferior poe as garrafas
ds vinho que comvém girazar; no médio as do vinho queé -
preciso comservar estacionario, e Mo superior as garrafas,
cwjo vinho & preciso adigntar. 1Punda-se para 0 conseguir.
na desegual temperatuca dos tres andares, mas o princi-
pio verdadeiro em gque assenta este processo éa zmagma-:_
cao.

0 vinho de Clos de Yougeot para ser em {udo notavel,

__apresentd_ tres naturezas distingtas, porque participa . das
qualidades do Romande Gonti, do Chambertin e do Riche-
bourg, & comtudo estes tres vinhos distinctos, quando se
mistaram, nio formam o verdadeiro Vougeot, porqus lhes




24&

falta o flavor yue dpenas se cncont:a no vigho dos mon-
' gcs.

-Qnasi lodos os viajanies catholicos, ao apartar-se do pie-
doqo recinto, ficam rogando a Deus pelo eterno descamo
dos sens [undadores,

Pouco além de Vougeot comeca o valle de la Combe
d’Orveau, e passado elie, a encosta vinicola sogne sem
interrupgdo ate para diante de Gevrey; havendo ainda a
oeste de Yougeot, e antes de chegarmos a Chambolle, as
primeiras lavras de Musigny (les grands et les pelits Mu-
signys), & as Amourcuses, Hauls Douads elc. cujos vinhos se
particularisam por finura excessiva, O vinho de Chain-
bolle ¢ tido como o Volnay da encosta de Nuifs, com (uanto
geja mais encorpado ¢ espirilucso do que este nltimo.

Deixando de parte todas as especialidades que se obser-
vam a0 norte de Ghambolle, passemos Morey e aprosi-
memo-nos j& do terriforio de Gevrey, onde reside o fa-
moso Chambertin, enja superficic & de 25 hectares, mas”
que nio deixa por 1sso de ser classificado como o filhg se-
gundo da Borgonha, immediato a0 Romanée Conti, e dis-
putando a este no sentir de .abalisados gourmets, a pri-
- meira graduacao.

Chambeitin foi sempre o vinho predilecto de Napoledo
I, 0 que prova que esie illustre militar se ndo confentava
eorn qualguer bebida aleoolica. O prisioneiro de Santa He-
lena sabia dignamente apreciar a seiva, suavidade, finura
¢ excellente gosto de om producis, uuo Preco rwalma com
o Glos de Vougeot.

0 Clos de Péze mmito semelhante a0 Chambertm e de-
pois d’aquelle as lavras mais inferiores de clos Saint-Jao-
quesy clos de la Chapelle, Mazys, Mazoyéres, ete. pertencem
-egualmente & zona vinicola de Gevrey. -

_ E weste ultime ponto que as encostas das montanhas t0-
mam nova féigio orographica. Afé Gevroy apparecsin as
collinas associadas por grupos, d’ali por diante cada col-
lina das que formam a cadeia, sc apresenta isclada. E com
isto- comegan a desapparecer cgualiiente o8 vinhos mais fi- -
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nos alé chegarmos a Dijon, onde a Cdte d’0r tem a sua tor» L

minagio,

No- territoria de Brochon jd nio ha sendo uma Iavra va-

1iosa, a do Cré-Rillen. No de Fixin apenas se apontam
as de la Perriére e Chapitre. Fizey ¢ Couchey prodizem
como mais importautes os vinhos gue apellidamos pesse-
Lout-grain.

Marsannay la Cdte tem vinhos de pouca fimwra, embora
corados, espiritnosos e de facil conservagdo; mas inferio-
res aos de Chendve, que adquirem oplimo perfume com o
tempo, ¢ sc especialisam na sua melhor lavra de Clos du
-Roi. Depois de Chendve sO pesso mencionar-vos o vinho de
Marcs € Or, no territorio de Dijon, ullimo memhro dlstmcto
da extensa e produetiva Gole d'Or.

Aqui finalisa o mappa gue nos ajudou a memoria, ¢ com
elle. deve tambem lerminar o nesso estudo. Quizera dar-
o5 ainda uma idéa exacta dos vinhos da Baixa Borgonha, -

© que se nio possue productos vinicolas tio notavels comoa
Ghte d’Or, ainda assim conseguin por algnus d’elles dival-
gar o seu nome enfre os mais enlendidos apreciadores.
0s vinhos de Youne, com excepgio dos de Tonnerre, s30
menos espirituosos e aromalicos que os da Alta Borgonha,
além da verdura naliva que sempre conservam. Especiali-
sam-se entre os tintos como lavras principaes, os de Dan-
nemoire (Olivolss, Mont-Savoie, Poinsol, Chapelle), Ton-
nerre (Piloy Perridre, Préaur, Grandes Poches, Basses Po-
ches, Chartour} e Awxerre (Grande Cote, clos de la Chai-
nelle, Hautewr de Migraine); e enire os brances, os de Vau-
amwrillon de Jannay, Grisdes &' Epinenil, Chablis (Clos Val-
anur, Grenouille, Vaux Désirs, Buugereau, Moni lle M[-
lienx). - _
G}mblzb ¢ wn nome multo conhecilo para que valha a
pena- eucarecer mais a sua imporfancia. Nascem os vinhe. -
- dos d'este appellido 1'uma encosta qus tem 12,436 hecta-
-res de superficie, e cujo solo & essencialmente calcareo,
com subsole argilloso. A uva & o pinot bare, ¢ as cepas
880 arrgncadas ¢ replantadas aos 28 amnos, mediando:in-
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-tervallo de b annos entre as duaa plantacBes, e em que .a
terra (14 irigo, cevada, aveia ¢ samfeno.

A vindima ¢ Ieita ém outubro, e as uvas vio 4 prensa &
medida que se cortam ser desengace. O vinho é muito li-
geiro, secco, fino, limpido e de flavor caracteristico. Tem
corpo sufficiente, & sobe com facilidade & cabeca. Engarrala-
se no fim de dois anws de tonel, e dois depois de engar-
rafado, attinge a maxima perfei¢io.

A cidade de Taris consome ndo $6 o vinho verdadeiro
que andara por 25:000 Lectolitros, mas recebe como tal o
- que lhe & fornecido pelas povoaciies visinhas de Chablis.

Enire os vinhos Lrancos de Micon que passaremos em
silencio, lembramos o de Pouilly, que pelas suas proprieda-
des, diversas pessoas repufam um digno emnlo do Cha—
blis.

03 vinhos da alla Borgopha podem tomar-s6 come exem-
plo digno de imitagio para muitas das nossas comareas, e
até em algamas que Loje fabricam exclusivamente vmhos
generosos e agnardentados,

Distingus-se aquella regifo pela uniformidade - do pro-
gesso de vinificar, que J4 a medida do seu grau de adian-
tamento e prosperidade, pela eoltura resumida das cas-
tas, gue se limitam a duas. A fermeniacio faz-se om bat-
seiros como conveém aos vinhos fines que ndo pedem ao
alcool parte das suas qualidades, ¢ o vinho depois encon-
tra todas as commodidades indispensaveis para se orgaii-
sar-com boa hygiene. No cellior passa o primeiro periodo
da sna cxistencia, onde esfria lentamenle, terminando a sc-
gunda . fermeniag¢do; na eate encontra a lemperatnra con-
stanfe que o deixa apurar sem commogBes uem abalos; no
covecie adquire, passando ds garrafas, 0s nltimos toques que
o aperfeigoam.

0 fabrico estd dividido ern duas paries: prcpalag,ao 6
educacio; e esta segunda verifica-se em vasilhas pequenas,
_sempre novas, de 228 litros, futadlles, on de 114 litros (fewsl-
lotes); porque. assim como as grandes cidades n¥o foram
punca 0 melhor meio para educar nos bons coslumes a mo-



246

cidade, assim tambem as gramdes vasilhas ndo podem ser
o melhor collegio para o aperfeicoamento dos vinhos.

Falta-me agora fallar-vos-da felicidade da Borgonha, dos
Jagos de sympathia que prendem as familias, das affeighes
sinceras gue ligam todos os homens, do convivio intimo
que st estabelecou cnire o pobre e o rico, ¢ quo faz
d’aquella regiio mpdelo e exemplo para 08 nossos agri-
cultores.

Na Borgonha ha dois methodos de grangsar a vinha, O
primeiro que & enkre nos 0 mais commum, di 30 proprie-
tario todos os cuidados e beneficios da caltura. O proprie-
tacio dirige, faz os amanhos por moio de empreitadas, ou
ajusies particulares eom os traballadores em relagio a cada -
servigo. O segundo methodo ¢ o du meaedo o parceria. -

Dividem os proprietarios as suas vinhas cm uninhdes 01
parcollas de 2 heclares e 76 ares, ¢ enlregam-n’as a0s
mesiros pava estes as cullivarco, recehendo o meeiro me-
tade do vinho da cotheita.

Este methodo de cnliura muito vantajoso n aqumla re-
gido, comop se pOde observar, examinando as ligagbes dos
meeires com os propriefarios, estd mais em vigor nos pon-
tos da Céte d'0r, cowprehendidos entre Santenay e Coms
blanchien, isto ¢, na encoesta de Chilons ¢ na encosta de
Beaune, porque os vinhos d’estes terriloring, com gnanlo
finissimos & preciosos, nio o sio tanto como os da encosta
de Nuits entre Camblanchien e Dijon. Nos silios, porém,
em que o vinho se torna de primeira ordem, camo sueceda
nas fazendas de Volnay, Beaune e Pomard, havende mea=
(%0, 0 meeiro paga melade das coniriboicdes, e cede da
sua parte na colheita a0 proprietario Yia oo /i3 d'ebla. O
vinho fino costurma até ser véndido pelo proprictario, -que
depois da venda realisada, ajusta as contas com o meeiro,
a quem da a sua parte em dinheiro, ¢ ndo em genero.

0 meeira ou parceiro recebe e média 336 fe. por he~
clare  (604480), ministrando-lhe o proprietarin tudo que-é
necessario para a coltura, pagando as mergualhias yerifica=
das boas, na razio de. B cenamos cada uma, e entregan-
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do-lbhe o estrume, que o ingatlino transporia para a vinha
a sua rusta. .

(O parceiro encarrega-se do lransporte das terras deslo-
cadas pela chuva e pelas cavas, e gue todes os sete annos
se renovam, do foraecimento das estacas ¢ despezas da
vindima ¢ vinificagiio até se resolder o vinho. Da sua in=
telligencin & actividade depende a colheiln ¢ 0 rendimento
final, quc Ihe convém augmentar, porque terda 0 premio do
sen trabalho, recebendo metade dos loeros.

Nas propriedades de vinhos communs (grands ordinai-
res), a cultura como succede em Givry, tambem se faz por
meagio, recebendo o pareeiro a sua parle em vinho, iste
é, o inquiltan e o proprietario dividem o producio- da ¢o-
Iheita a0 mejo. O descango d'este ultimo ¢ maior do gue
administrando. direstaracite, e por tal modo este syslema
ali se cocontra enraizadn, que 08 meeiros s¢ vineulam aos
proprietavios par maitas geracdos, passaudo as fazendas de
pags a filhos.

Alguns propriglarios levam nais longe a sur amizade pe-
los inquilinos, ¢ de tempos a tempos distribuem-lhes pre-
MIOS para FeCOMPENsar vs Mais zelnsos.

A meagio ndo se tem inlroduzido na encosta de Naits,
entre Comblanchien e Dijon, porgue o propristarin ali
fem de divigir por si mesmo (odas as operagdes, para sas-
tenlar sem guebra o alto valor ¢ rara qualidade dos pro-
ductos. Sem attender a ontra coisa que nio s¢ja a boa
fama do torrfio que admruistra, assume a responsabitidade
de gualgner rendimento minino, ¢ para 0 cONSSZNIr carece
de toda a liberdade de acclo, e nio pode ter oulens colla-
boradores. seude 03 creadus dells, promptos-a obedecer-
Ihe sem -hesitagbes. I westas vinhas que -os amanhos se
. fazem por sjuste a jorual, sendo dirigidos por am mestre
de irabalhos, homem da maior compelencia, probidade
confianga, em guem f proprietario descansa, ¢ delega os
seus poderes, ¢ a que se di o pome de régissesr, Conlech
na Borgenha até onde chegam 08 conbecimenios d'esta
classe de cmpregados agricolas; que leem a escola pratica
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da vida rural ¢ os conhecimentos theoricos indispensaveis
a profissio.Uma boa parte da fama dos vinhos francezes .
deve-se aos régisseurs. -

A -administracio directa, atlendendo ao fim que se lem *
em vista, & indispensavel, mas exige a mais activa vigis
lancia e capital cireulanle -avaliado; em tanto que na par-
ceria se distribuem as despezas, ¢ codonw & o socio do
proprietario, o rico forna-se o maior amigo do pabre, e &
miseria quasi um sonho. Bem entendido quando o proprie-
tario seja, como & na Borgonha, um pae para os inguilinos,
Ponham-lhes 14 os senhorins de Lishoa, quo ficardo -0s
meciros a morrer de fome! -

Disse um orador portuguesz, de cerfo o primeiro que ]JB-
mos tido, que esta nagio se distingue de lodas pelo seu
caracter franco e jovial. U portuguez, accrescentava ells,
nio encontra outro na estrada semn lhe tivar o chapeo ¢
dar-lhe 6s bons dias. :

Pois se iaw ¢ verdade, ndie somios 08 unicos que 0
praticamns, e 03 borgonbezes mereceri egual elogie, O
camponez mais pobre {orce muitas vezes caminho, para
o ir ensinar av estrangeiro, que o interrogou sobre as
saas aldeias. O proprietario abastado, que indo de carrua-
gem, enconira um inmigo na estrada, esquece-se de qus -
o ¢, e offersce-lhe um logar 20 pé de si; como fariam o5
poves -mais simples dos lempos patriarchaes. Tudo isto
dd--a ‘medida da hospilalidade d’aquella raga. Mas, eu fil-
lei de inimigos para pintar mais ao vivo 6 meu pensamenta, .
porque na Borgenha sfo elles yuasi desconhecidos.

Todos os homens vivem associados para o hem commarm,
porque a videira matou & inveja. 0s que displem de avul-
tada riqueza, preferem em volla de si uma populagio ri-

sonhg, alegre, e tranquilla, com quem a repartam, de gue -

-um aggregado de naturezas faminias que envenenam com
a- vista 05 prazeres do abastado. Inimigos gue deixariam .
de sel-o, se a0 menos Ihes dessem as sopas que os gatos
em- ¢asa . dos ricos regeitam.

Teem por divisa 08 borgonhezes a-formula da repuhlw& R

-
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helvetica—um por todos, todos por um. O egoismoe quo
tanto affronta as sociedades modernas, ¢ ameaga a existen-
¢ia da familia ndo penetrou ali alé agora. A vinlia asso-
cion 08 homens| ' .

Apesar de iodos 0s defeilos de que possam ser accusa-
dos os francezes, e o sea caracter eminentements vohi-
yel e inconstante, desenhado por Chateanbriand com a ir-
reprehensivel fidelidade da luz, tragando uma imageni so-
bre o alvo da camara escura; a Franca, estd, ainda assim,
em mew ¢onceito, muito longe de merecer as censuras dos
que buscain upiemnente avalial-a pelos sens infortunios, on
pelo aspecto dos doudevards Qe Paris, onde desaguam, como
em caudaluso rio, todas as paixbes dos ociosos, todas as
manifestagdes da vaidade e do wicio, todos o8 caprichos da
riqueza, que: protura n'aquelle immenso wrbilkdo, vida,
impresstes e desenganos. '

A maior parte da gente vae a Paris para se divertir, e
depois de o haver consernido, wolta para a sua terra, di-
zendn mal dos francezes. De ordinario o viajante ndc se
preoccupa com 0 estudo das coisas sérias. Frequenta os
callés & 0s restaurantes, visitz os theatros e os passeios,
consome parte do dia apos as mulheres, atravessa “a ci-
dade como vwm leviano, ¢ acensa depois a corrnpeio dos
costumes que o atfrairam, e o demoraram até ficar saciade.

Perde-se mais tempo no Mabille que nos saldes do Lou-
vre, 0 nOS clirsos da Sorbonne. Decora-se comy maior prom-
ptiddo a cangoneta frivola a desregrada do Caffé Concerto,
que 03 trechos esplendidos de Moliére ¢ Corneille, qus se
recitam, quasi todas as noites, no theairo francez. Gastar
dinheiro e perder o juizo & o problema de viajante valgar.
Resolvem-ihe o problema. Queiia-se da solugdo.

0 estrangeiro sentado 4 meza do Caffé.Inglez, exige que
lhe sejam servidos, por ordem inversa, 0s mais mimosos
fructos do universo. A primavera o jnverng, 0s ropicos em
S. Petershurgo. Phantasia uvas em ahril, laranjas nos cani-
cularos, faisdes ¢ perdizes, quando a caga & prohibida.

E o francez ha de por for¢a pensar nas extravagancias €
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velleidades de todas as nacdes do globo que vio espalre- B
cer a Pavis.

. Invenfor das niodas, tem nas m3os a hmmnanidade mte;ra
que vestir. A scnsata humanidade, que exige mudanga” de
figurino todos os mezes, como a creanca pedindo trapos

~para enfeite da sua boneca. Architectu do luxo, precisa a
cada instante descobrir novos methodos de inutiiisar o- di-
nheiro, a0 sabor ¢ a contento dos perduolaries. Prototypo

da vivacidade e da graga, & obrigado a dissipar a tristeza
com o ¢ue ndo lembre a ninguem.

As geragbes no 0ccaso ndo se cansam de pedir-lhe, de
todos os angulos da terra: Tira-me as manchas da cara, -
quda-mne a cor dos cabellos, manda-me deuntes posticos,
_Gé-me cabellos e trangas, branyueia-me a pelie com areoz,
melte Sansdo n'um espar tilho, viga as alcachofras queima-
das!

Mas esta ¢ a Franca dos insensatos, que se disfarcam na
sociedade como 0s rapazes pelo carnaval. Esta ¢ a Franca -
dos liberlinos ja gaslos, que afflucm ao mercado para -vi-
ver fora de tempo.

Acima d’esta Franga, vejo eu oulra, que espalha a glo-
ria em forno de si, e que honra a familia das ragas lati-
nas. ' .

£ a Franga de Ampére e de Pascal, ¢ a Franga de Condé -
e de Racine. £ a Franga que cogita, que lucta, que produz!
.. Hoje ainda, am tempos de decadencia, ali se ouve a voz
de um. saldn, que vas inicia nos segredos da vida, com a
clareza do invenlor, que estivera explicando a sna machina,
Hoje aindz, ali se aponta para um velho, que resgalon
num die de inspiracao patriotica, todos os erros do sen
larga passado, mereceudo na vida a apotheose da historia,
Ainda hoje La ali um poeta, que se farnou o sol do seculu
no vasto horisonte das leltras.

Yollae a Puris, fechae os olhos nos boulevards; atravessae n

o Sena, paccorrel as escolas, entrag nas hiblinthecas, abri
0s livros, estudae-0s, aproximee-vos dos philosophns, dos
Doetas, dos ariistas e dos sabios, tomac nota das snas ohras
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¢ dos sans descobrimentos; volvel aos campos, meditae a
agricultura, penetrac nas fahricas ¢ nas officinas para ver-
des o engenio d'aquelle povo, pedi finalmenie que vos ie-
cebam na familia, que vollareis dizendo commigo: A Franca,
pondo de banda os nossos resentimentos passados, e 08
erros dog homens que ndc teem salido divigil-a, & uma
grande nacio que merece o respeite da humanidade.
~ Se n'este seculo as vossas aldeias foram gueimadas, pro-
fanados os vossns templos pelas {ropas dos Cesares, 2 as
aguias d'estes vieram depais como abutres an Tejo, arran-
car-vos das mios am pavithdo negra para o erigir em tro-
pheo do imperio; o povo francez, livre n’cste momento do
jugo dos despotas, acaba de fazer-vos justiga, reconhecendo
os descobrimentos e feitos heroicos des navegadores por-
fuguezes na Africal

E assim que a imparcialidade do povo confunde a ambi-
¢io dos tyrannos.







16 CONFERENCIA

FMSDEDEZEMBRODE187S

No saldio nobre do theatrs da Trindade

SUMMARIO

Divisio da conferencia em dnas paries.— Carasteres dos vinhos da Bordess,—
Classificacdo dos vinhos ¢a departamanto do tironda, ¢ constituigfo goologica
do seu golo vinicola .— Vinhos do Médoe. — Eimites d'esta tegifio.—Castas cul
tivadar nas primeires lovras.—Plantagio da vinha, poda, empa @ cavas,-—
Outras operagdes de vitienltura sogmidas no Médoe.— Clima e nuvens antificiaes.
—Yindima ¢ vinificaclio.— Pisa, desengare e formeniacio tunilinose.— En-
viaihamento o vinhe. - - Barricas bordelesni.— Trasfega mathadica do vinho,
Rolla ¢ garreafs,— Protoganisiag das adegas.—— Divisia dos vinhes, segundo o
merito ralativo de cada um ' clles.— Titlne o hobiliaetes do correelar de vi-
nhos, — Lavrus do primeire oriom noe Midoo. - Ghitens Mazrgiowz, Chileon
Laffite, Ghalean Lainur.— Precos dos vinhos lo Mddoe. - Vinhos das Graves,

© —Ohitean Haud Brion o Citins dé Iguem.— Vinhos de Seint-Bmition ados
pates.—Classificacfio gemal dos vinhes mais eelebres, tntos o hirancos do de-
partzuwents de Gironda, )

Historia do um fulhetn de capa azul.— Dohaixa de roim capa se eseonda am ham
boljedog.-- Bu e 0 Jorge.— Retrato de Jorge e indicagho summaria fdas factos

_ principacs que o tarnaram ithustre, - - Aventoras mysterinsas da Jorge no Yagar
do Desembargadnr, & primeiros passeies 4 Ontra anda.— Mallogro das melho-
FoE epparensias, - Noites pardidas por eansa de méeia pina de vinbo.— () Dia~
yie do ffoverno obriga Jorge a. escrover para o publiro.— Opinido da Jorge
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Meus senhores |— Esta conferencia serd dividida em duvas
partes. Na primeira tratarei dos vinhos de Bordeos. O obje-
cto da segunda & isto. . . (rgitunds na mio wn folhels). B
sabem o que isto ¢? Uma surpreza, que se intitnla— «Eu
" e 0 Jorge!s Nio quero dizer mais nada. Logo saberemos
tudo. ‘

Os vinhos de Bordeos, e incluo debaixo d’esta denomi-
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nagio os vinhos principags do departaments do Gironda,
nio em geral, 08 mais perfeitos, excellentes ¢ preeiosos vi-
‘phos de pastc que ha no mnndo. Se os virhos da Borgo-
pha aquecem o corpo ¢ 0 cora¢lo, augmentando a vivaci-
. dade do espirilo, os vinhos de Bordeos, enjo clogio s tor-
nou difficii para nio cairmos em banalidades insonsas,
avantajam-8¢ a0s primeciros, ¢omo vimos j&, paetas snas qna-
lidades hygienicas e sensuacs. Apresentam cerfa aspereza -
caracteristica mui ligeira, seiva abundante ¢ deliciosa fi-
nura. $3o medullosos, d falta de onlra expressio que desi-
gne melhor esta proprindade, avellududes, macios ¢ cor-
pulentos. Teem um aroma, um perfume, am flavor: ene-
briantes. ue admiravel bouguet! Uma cbr de rubi que
nanca perdem. Alcool ¢ tannino em propor¢ies typicas, e
saes de ferro que os mudain, em certos casos, 'oma be-
bida medicinal. Ingercm-se em alta dose sem prejudicar a
saude. Ndo vevoltam o estomago nem excitam o systema
nervoso. Vivemn muoito tempo, vinte annos ¢ maist Suppor-
tam longas viagens, ¢ voltarn d’ellas mais perfeitos em fo-
das as suas partes constitiintes, O orador gue os beba tor-
na-se hmmoristico nos seus discursos, o philanfropo mais
geoerose, 0 arlista melhor iaventor, o soldado mais va-
* lente, & até 0 malvado menos cruel! Excitam a alegria, dis-
sipam 0s maus pensamentos, estreitam os lagos da ami-
zade, ¢ suavisam as cadeias do amor. Predispbem para a
justica. Nio embrisgam & traig8o. Provocam agradaveis so-
nhos ¢ somno frangmillo. Nunca o aicool d'elies se elova
acima de 11 por cento ¢ desce em alguns alé 7, por onde
claramente se vé, que a forca s6nio & helleza, como o me-
nino gorde nunca foi Hercules. 8o os unicos de que po-
demos amda dizer:

.51 nocturna tibi noceat potatio vini,
Matutina hora rebibas et erit medecinar

- '«Be o vinho hebido A ceia,
+ Dé . noits te-causar tédio;
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Madruga de copo & hoca,
Que niio ba melhor remedial.»

s vinhos de Dardeos, considerando 1odo o territorio do

departaments do Gironda, formam cinco grupos: vinhos
do. Meédoc, das Graves (saibros), das Encostas, dos Paups
e de Entre dois Mares.

Na primeira divisio encontram-se o maiores vinhos lin-
tos, na segunda o maior vintic hrance, e nas tres primei-
ras em globo, o mais nolaveis vinhos de pasfo. Quem
janta bem, ¢ sabe Jantal, ple sempre na mesa algom d'es-
tes vinhos.

Os differentes l]is!rictos copiam-se n0s pontos fundamen-
taes uns aos outros, e as maiores differencas que existem
sio na cultnra. Em todo o Givonda, nie ha processos mais
perfeitos que os do Médoe, aspecialmente os de vinificagio.

Os documentos officiaes revelam uma superficie culti-
vada de vinha, superior a 130 nul hieclares, cija produoe-
gio ¢ de 2:280 mil hectolitros.

N'esta quantidade, que pertence a todo o deparlamenio
do Gironda, figura 0 Midoc com 364.800 hectoliiros, obti-
dos nos seus 20 mil hectares de vinhedos. Os vinhos mais
saperivres d'esla regido andam por &1 mil heelolitros, e sup-
pondo a producgio dos vinhos de segunda classe egual a
esta, teremos 82 mil heclolitros de vinhos finos unica-
mente, sondo o que falta para a (otalidade de 360 mil he-
clolitros, representado por vinhos ordinarios, que apesar
da sua natureza inferior, ainda san vendidos com muito pro-
veito 4 sombra do pavilhao do Médoc.

l:. muito curiosa a geplogia do Glronda, 6 conyém que

1 A condemnagfo dos vinhios presunlos a.cha -s¢ formnlada ha muitos
annos pela ¢scoia de Salerna.

Gignit ¢t humores, melius vinwm meliores,
81 fuerit nigrum, corpus reddit tibi pigrum,
.Vigum sit clarurp, subtile, vetus, matu um,
- A¢ Bene lymphatum, salicns moderamine sumpinm.

CONF. 2. II. . i7
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scerca d’ella demos algumas mocoes. K geral ebtahelecclm
se n'este deparfamentn varias categorias de lerras entre as
que se aproveitam para a cultura da videira. :
Uns admittem tres classes principacs: s0los srlaczasose
saibrosos, formados de pequenos calhaus oun cascatho, ci-
mentado por substaucia ferruginosa; solos calcarcos & mar-
gosos, ¢ solos argillosos e de alluvido. Fazene entrar no pris
meiro grupo a maior parle dos terrenos das vinhas do M-
doe, das Graves, ete.; no segondo as terras dos vinhedos
das Encostas, e no lerceirn 03 terrenos dos valles, uma
parte do Baixo Médire, as margens do Isfe, do Dordonha o
do Garomma. Outros especialisam ainida mais, e admittern
terras de alluvide chamadas pates, que formam o fundo dos
valles, on bordam as margens dos rios ¢ resultam dos seas
- mumerosos depositos, asscnlando geralnente sobre margas
ricas em humus ou substancias organicas, areia, argilla,
gte. como se chserva em Lesparre ¢ nos rios Garonna £ Dor-
donha, onde sc obteem vinhos de pouca finura, mas de bas- .
tante cor, e alguma vimosidade; terras fortes, em que a ar- '
gilla predomina, formando as lombas e encostas dos oufei-
ros ¢ collinas, jazendo sobre calcaren, muitas vezes cd-
radas pelo oxydo de ferro; terras calcareas, margosas;
etc., mui frequentes no Gironda, e optimas para a vinha,
quando a argilla, a areia, e o saibro forem abundantes ;
terras sebrosas ou cascafhentas (groveleuses), de todas as.
melhores, atfendendo unicamente 4 qualidade do vinho, e

podendo mudar de composigio, mas que senao ligeiras-e
formadas de quartzo rolado e de areia grossa sobre sub« - - .-
solo argilloso ou de alios, constitwem o5 terrenos das. me- -

Ihores laveas do Médoc e das Graves; lerras arenocsas, de
todas talvez as mais abnndautes, cobrindo metade do de-
partamento, e que associadas com argiffa e clementos cal-
careos, podem dar com. fortes adubos, optimas videiras ;e
terras degeneradas, compostas de argilla branca, e grande -
quantidade de areia fina de duvidosa fertilidade.

AGomo succeden na Borgonha, a natureza do.subsolo &
fambem de grande imporlancia para a vinha, 6 alguns es--
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eriptores formam seis classes differentos no departamento
‘do Gironda, argilloso, sitico-argilloso, calcareo ou margoso,
sqibrenio ou perdregoso, arenoso e alioso,
0 subsolo formado de argilla compacta e plastiea preju-
~dica a vinha, como em toda a parte acontece, retendo ho- -
 midade excessiva sobre aseraizes, ¢ dando gosto de fer-
_roir a0 vinho. Quando a areia se associa com ella, e em
propor¢io conveniente, metade pelo menos, de modo ang
o terreno adquira permeahilidade que nfo deixe empocar
2 agua, a vinha produz muito, porque as suas raizes apro-
veitam da {resquiddv, ainda que a qualidade da uva seja
ardinaria. )
0s subsolos caleareos ou margosos sendo de ordinario
‘ompactos esldo no caso da argilla, se o solo for pouco
fundo. Podem comludo beneficiar-se, 0 (ue niio acontece
gom a argilla, cavando-0s & enxada e misturando-os com
a terra vegetal. Us subsolos saibrentos au pedregosos sio
favoraveis d vinha. Gompdem-se de pequenos calhans ou
seinos rolados, Drances, escuros, azulados e algunas ve-
zes tambem transparentes, que se chamam graves; ou de
- pequenas pedras fragmentares de cdr brinca maite on opa-
cas, ou de¢ bancns de pedra e rocha em cujas fendas pe-
netram as raizes das vinhas. Os viehos que nastem sobre
subsolos saibrentos teem grands finora, sm lanto que os de
~.sabsolo pedregoso mais corpo, vigor e genevosidade,
Quande o subsolo & arcnoso, a vinha pode crear-se e
produziv vinho delicado, sem apresemar grande estabili-

** dade, porque embora o solo se mantenha no grau de ha-

midade conveniente e as raizes possam descer a majores
profundidades, s alimentos 380 es¢assos. :
= 0s subsolos alioses sio impermeaveis. Comega emos por
definir o gue seju alivs, palavra que ndo tem fraducgio.

" -No Médoc, da-se este epitheto local a um terreno prove-

~miente da aggloineracio de areias e PoqUeNOs calhaus, ci-
mentados por uma pasta ferruginosa. Onde apparecem cs-
tes subsolas, formam teitos que impedem o escoainento das
aguas, de modo que s¢ o terreno é inclinado, lornam o
17+



solo muito secco, se & horisontal, cxcessivamenie homido.
¢ fric. E todavia, como em hreve veremos, as primeiras
vinhas do Madoc ’1bSGIll&I]l sobre nm subsolo d’ csta natu—
reza. - .
Clonhecida.a geologia geral do departamento vinicola do - -
Gironda, entremos no seu districto mais nohre. O Médoe.
& uma lingua de terra que de um lado tem o Oceano e do -
outre ¢ rio Gironda por limites. Divide-se em Alto a Baixo
Médoc, mas esta divisio nio & relativa an relevo do-ter-
reno, porém & sua pesicio com referencia & foz do rig, 0
Baixo Médoc & a parie 'que fica para ¢ lado da foz, ¢ o Alm
a parte anferior. S
Geographicamente, comeca o Alto Médoe na communa
de Blangueforl, que demora a {5 kilometros de Bordeos. _
Para o cenologa principia mais adiante ém Ludon, antes dé
Canteinerle, na communa de Macan, a terra das alcacho-
fras;, & termina perto de Saini-Estephe, em Saini-Seurin
de Cadourne. Enire estes dois pontos extremns eslio os
melhores vinhos de fodo o districto. Chaleau Marganx no
coracio d'elle, Chitean Laflite, Saini-Tulien, ete. O Baixa
Médoe & uma regifio inleiramente diversa, e o seu vmho _
esta hem longe de ser distinclo. .
Mede em extensio o Alto Médoc cerca de &3 knometros,’
n'uma largura variavel de 8 a 20. 0 seu comprimento to--

) tal, incluindo o Baixo Médae, & de 80 kllome[r‘os ¢ a lai-

-gura maxima de 40,

0 Baixo Médoc é muito mais accidentado, el contradii_':_-_-
¢do flagrante com o epithete por que é conhecido. -
N'esta regido, como temos ja feito em todas, propomo-

nos a estudar o clima, o solo, as castas, a cultura d'ellas, -
-4 vinificagdo ¢ a educacio do vmho S¥o esles os as su’tnp-

tos prineipaes. ceA
0 clima & sobremodo inconstanie, e pare-cido Mo
nosso. O inverno & humido e chuvoso, ameno e agradavel - -

o oulomno, que seé Wiz em Lisboa a mrethor estagio do anng.:
““Quente € muilo secco o estio, as primaveras irregnlares. -

“EiiBordeds, as pessoas cuidadosas da sauds, anles de: l_'_él; _
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gerem & fotlette, consullam o thermomeiro que estd féra da
janella, cada vez que v0 & rua.

0 solo enlra na descripgio geral que fizenins. E de for-
macie terciaria, e compde-se de arenatas, calbaus relados
de pequenas mas diversas dimensoes, e de argilla em pro-
por¢iu variavel. O subsolo é de afips, @ menos frequente-
mente de argilla ¢ marga calcarea, 0 sabsolo alioso forma
uma especie de pudding, que ora ¢ frla\rol ora excessivi-
mente daro e compacto,

- K pois variadissima a constituigdo ,do lerreno, podendo
esta variabilidade ajodar-nos a explicar a differenca que se
ohserva nos viuhos colhidos em propriedades muito pro-
ximas, e até deniro da wesma propriedadet,

* Neste iorritoriv se encontra, av lado do guartzo rollado
gval, amarello, branco e cinzento, o typo sdmiravel que se
usa na joalberia, e que mereccn o nome de dinmanie do
Médoc.

.0 terreno do Alto Médoe apresenta-se muito pouce ons
dulado & vista, e parece até, quando se ndo observe do-rio,
uma extensa planicie. Na realidade, porém, as vinhas es-
tio plantadas sobre pequenos oiteiros, no mais perfeito ali-
nhameuto, guardando as cepas. endre 81 a distaucia de 4
metro a 1,10, em rengnes parallelos 1‘ig0rosament0 fraga-
dos.

0s pequenos valles $30 muito e,spfu;osos ¢ consideravel-
menle ponco profundos. Ila varios pantanus e sities parita-
nosGS, A8 que parcee ndo prejudicarcm a vinba.

Nesta regiao de primeira ordem, ha com effeifo muito
“que aprender. Quen-ali entra pode ter duvidas dcerca da
Dlanfagio, porque a cultura da vitha no Meédoc, se apre-

_* A coie de orus fort-distinguds, il n'est pasrare d’en rencontrer d'unt
~ oidre tont 2 faif secondaire, quoique placés, en apparence, dans Tes mé-
" mes condifions, et vice-verst. Ces anomalies se remarquent dans tous
les vignobles; alles sont aussi froquentes dans fe Medoo quailteurs ; clles
-mie dépendent ni des cépages ni dit mode de culfure, pulisque cépages
" etenltares sont ideuliques dans cette conirée : lewr véritable cause est
_entore {neonnue,
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senfa com exigencias (ue a afastam dos melhodos adopta.
dos nas outras regides—o (ratamento da vinha em latadg -
baixa, e fileiras equidistantes, differe de ludo que ests.
mos habituados a ver, como diz V. Rendu; mas nfo
pode duvidar de que o fabrico ¢ perfeitissimo, e s¢ nfg B
Aora tao perfeito, assevera outro escriplor francez de bug.
tante: notoriedade, os vinhos do Médoc seriam os pBIOI'L.S
do mundo.

Cada paiz vinhateiro tem a sua casta predilecta, e ESte' .
pdo podia fogir 4 regra. A uva por excellencia no Médoe
. & 0 cabernet, que corresponde pela sua grands rep’ntar;io §
n'gsle sitio, ao pinot da Borgonha, i
Cineo sio ao todo as videiras mais propagadas, o cabef‘
nel sauvignon, o franc cabernef, o cabernet gris, 0 merlt, o ..

malbec & 0 verdot,

“A mais superior, & (ue predomina nos melhorcs vmhaes,
.8 0 cabernet sauvignon. A-ella deve o vinho a snavidade e
0 aroma, assim como ao malbec a (quantidade e a cor.. ()
cabernel & a2 planfa de Lailite ¢ de Margaux ¢ entra por -
5/g na plantacio d'estes dois dominios. Sem contestagio ¢
a cepa mais fina do Médoe, e que o digam as primeiras -
lavras de Patillac e Saini-Julien. 0 vinho exige, comtoda,
quatro annos de barrica, porque antes d’isso é algum tanfo
aspero, ¢ depois dois annes de garrafa. Augmenta sempre-
em bouguet ¢ fimra até os 16 annos, e chega a0s yinte.
eom as mesmas gualidades, O cabernet gris é uma van0~'_-_'_"'
dade egualmente estimavel. - i

0 vinho do Merlot, mais tempordo que o cabernet, nzLO .
term o flavor nem a seiva d'este ultimo, é comtudo mms;__'
medulloso e menos duravel, Mualbec da mmlo, e por 1sso'-_'-
8¢ ndo v& nas primeiras lavras do Médoc, assim como Vers
dot, que deve ser tida como planta auxiliar n’este distrieto,
e a principal nos vinhedos dos paties. Admittem-n’a em pe- -
"~ quena.proporgio. nos vinhos de primeira ordem, Porqu 08"
{orpa duraveis e se casa naturalmente com o ¢abernet, com =

quanto. tenha o iinconveniente de ser a casta mais semdla-'--_;-f
da comarca. - :
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Ha ginda 0 cruchinet e o cormendre, que ]untos produ.
gem oplimo vinho.

~Tstas cepas modam de nome nas differentes comarcas
vishateiras do Gironda. Nos subuarbios de Bordecs chama-
se petite vidure ao cabevuet sauvigron, ¢ ao Malbec noir de
Pressac, Gowrdouz, etc.; nio importa, porém, que o facam,
porgne a synonymia completa é conheeida, e estd sufficien-
emente volgarisada.

- Exigem solo identico ou parecido estag videiras, e J08
“dias de calor, entre a época da florachio e vindima, com a
temperatura média de 19,°44 ¢. Acima d’este gran, Cober-

t, Malbec ¢ Merlot prodnzem vinhos duros & asperos;
ahamo d'elie vinhos verdes.

A cultora da vinha no Alto Médoc & feita por um pro-
cesso uniforme. Qualquer que seja o estado anierior do
terreno, nuwca se mefte de vinha sem primeiro ser cavado
¢ nivelado. O nivellamento torna-se ali mma operagio es-
sencial, para que as aguas flquem com cscoante facil, &
as plantas nio morrain por excesso de humidade.

Comprehende-se a operacio, depois do que dissemos so-
hre a natureza geologica dos subsolos. Se o terreno & ho-
risonfal, eleva-se cowmn movimentos de lerras ¢ ceulvo, aié
que a superficie nivelada apresente uma inclinagio para
08 lados, que servem para a descida das aguoas pluviaes.

Quando esta snave inclinacio para esgoto ndo baste, cer-
cam-se as vinhas comr fossos ou vallairas nos pontos mais
baixos, onde as-aguas se accumulam; nos casos dlfﬁb&lb e
~ tomplicados, recorre:se & drenagen.
 Depois procede-se o ataggue do solo, que se cava ahrmdn
 mankas regulares ¢ successivas com a enxada, a profun-
didade das quacs chega a 48 centimetros, e a largura a 1
metro. Se 0 alios estd proximo da superficie tambem ¢ re-
volvido. A primeira wanta, enche-se vom a terra tiada da
segunda, esta com a da terceira e assim successivamenie
- ale a ullima que recebe 4 terra da primeiva. Gom estacas
(piea) marca-se o logar dos bacellos em eada manta, fendo
o cuidado de fazer com rigor o alinhamento. Espera-se que




s -chuvis endurecam um pnuco 0 solo, e depois abrése .
uni buraco com uma alavanca (barre; nos silios marcados
“até a profundidade de 33 centimetros, mele-se o bacelio
¢ alguma areia, e rega-sc com aguas carvegadas de prin- -
‘cipios fertilisadores, conchogandu finalmente a terla em
voita d'elle. _
Cada planta fica com dois olhos fora da terra, e ligada
30 tator com um fio de vime, O leclare, tendo em visia
as dislancias que ja sabemos guardarem &8 cepus, conlém
nove 1uil, g

E1 outros sitios varia um pouco ¢ modo de fazer a plan-
tagio. Encosta-se verticalmente o bacello a uma das parg-, -
des da manta, de modo que a extremidade inferior da vara
foque no fdndo d’estd, langam-s¢ na cova lres ou quatro
litroz de estrume, acabando de encher-se com a terra da
manta seguinle. Estes dois modos de plantagio 530 05 mais
geraes, havendo poucas varianfes no numero de ¢opas por . -
beciare. Nas Graves sio 8 mil, em Sawleraes 7. 500 1os -
pates 2.500. -

Ila diversos modos de podar as vinhas no departamentu
do Gironda,; mas sempre perfeitos.

Occupando-nos-mais especialmente da poda do Médoc, &
facil de reccnhecer que ela & simples e racional. Ao ter-
£@iro anne arma-se a cepa sobre dois bragos, 0s quaes térmt-

© nagn por uma vara, ¢ada uma com dois, tres ou gquatro olhos,
~conforme o vigor da eepa, & sempre 0s mais proximos 4os .
bragos. 0s othos da pouta da vara capam-se porque o pra-
longamento @’cila apenas serve para a fixar 4 travessa lon-
gitudinal, que fdrma com as estacas de pinho ou de cdsta- -
nheiro, wma junto 4 cepa ¢ ouira no intervallo de’ duas
ccpas, o cabide para a empa.

A erguida nfo & horisontal, nem vertical, mas a 4, eas '
duas hastes on varas depois de presas as travessas Ilcam em
forma de V. Com o crescimento das cepas, crescem os bragos }
mais do que é necessario, ¢ para o8 encurtar deixam-se-lhes. .
dois- taloes-bem sitnados, que os substituam. Inutilisam-se -
0s prunurob ea cepa ndo desarvora. Se esta é multo an-"‘} .
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tiga ¢ muilo alta, aproveita-se o primeiro rebento gue haja
na base da cepa, corla-se o tronco, ¢ arma-se de novo baixa.

O comprimento das hastes que terminam os bragos da
cepa, augmenla com a edade e robustez della, e quanto
mais compridas ficamn essas hastes, maior & o numero
de olhos com que podem deixar-se.

Fste processo de podar e cmpar a videira € bom o elo-
giade por todos, mas, ¢ necessario divigir as operagdes com
muito acerto, para que o brage mais vigorosa nio destrua
o mais {raco.

O systema de poda bilateral tem este inconveniente, e
exige grande pericia ne podador para que a seiva seja egnal-
mente distribuida.

O aspeclo geral das vinhas & extremamente agradavel,
embora as cepas se mostrem winilo baixas e ndo se elevemn
a mais do 30 centimetros, Todas ellas bifureadas pela empa,
e armatlas em espaldar ou em leque, impressionam pela re-
gularidade o abservador. A poda deve cstar terminada an-
tes das geadas do ipverns, comegando a smpa nos princi-
pios de dezembro. O intervallo da poda &4 empa & pe-
gueno, Conclnida a primeira piem-se as estacas ¢ as traves-
sas, e ata-se a vinha. A lIatada depois de feila nunca se
desmancha, nem se lhe toed, a nio ser para substitnir al-
guma partr\ deteriorada.

Nos logares cm que os bacellos das novas planla@oec fa-
tham, mettenr-se barbados gue pegam com facitidade; obii-
dos nos viveiros., O methodo da merrfulhza & sohriamente
nsado.

Ao passo que na penmsul.i o0s trabalhos da vindima se
suspendem em novembro, no Médec nanca ba ferias. Os
{rabalhos duram sempre. © \mhatelro quando nar] estd na
-vinha, estd na adega.,

As lavras das vinhas feitas comegam com 2 pnmavma
€ quatro sg dao ordinariamente 3té julho, além de duas a
brago para desfazer os torrjes.

No Médoc a nde ser o humilde propmlano de alguns
palmes de vinha, ninguemn usa da ‘enxada. '
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Todos se servem de charruas, das quaes as mais anti- B
gas ¢ frequentes sfio ali denominadas cabul e coirbe. A
primeira tem por fim descalgar a cepa, ¢ um arado com ¢
timio para a esquerda, o ferro & em S. A segunda deita a
terra sobre as raizes da cepa, tem o timdo para a diveita, -
¢ o ferro & cm g invertido, J4 existe wma charrua mais mo-
derna que faz os dois servigns, mas que por ora & apenas
adopfada por alguns vinhateiros!.

A primeira lavra verifica-se no principic de margo. Faz-se
passar o eabat junio dos renques de cepas e por ambos 08
lados. A terra é levantada para o meio ou intervallo das
cepas. A segunda lavra executa-se em abril com a courbe,
cujo effeilo & inverso, ficando um sulco aberto no intervallo
das fileiras (réges) por onde a3 aguas caminham. Torna-se
a empregar o cabat na terceira lavra e a courbe na quarta.
Aqueile’ em maio & esta no_fim de julho ou principic de
agosto. Estas machinas agricolas sio puxadas par dois hois
ou por um s0. No primeiro caso o jugo ¢ comprido, ¢ cada
gnimal caminha por um dos intervailos contiguo 2 uma- fi-
leira de cepas.

0 estrume animal & pouco usade nas vinhas finas, mas
muilo mais do que nas vinhas de primeira ordem das ou-
tras regices em gue (emos fallado. Victor Readu chega
mesmo a asseveral, que a estrumacio comega com as la-
vras, porqué n¢ solo das graves, ndc € possivel prescindir
d’ella.- Cava-se em volta de cada cepa um buraco de- 16° - -

de profandidade, que recebe o estrume, na proporgio de -

I metro ciubico para 50 videiras. Quando a courbe passa, .
acaba de encher a cova de Lerra, sendo todos 0s 4nnos es-
trumadas assim as fileivas das cepas. O unico inconveliente
d'esta operacio & multiplicar as hervas parasitas e crear
raizes adventicias. Sobre a hoa qualidade do vinho, o es=

"1 As charruas do Médoe que mandei vir para o exe. sr. Fornando Pa.
1ha, eontipuam a dar optime resultads no Alcmtejo. Bspero que Qaqud
A dlguns.annos'a cuitura da- videira n'esta provincia esteja completa—-
mente transformnada,. ,. . .
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trizne n’estas proporcdes nido chega a ter influencia, Tam-
bem em dadas circomstancias, empregam  ferras como
adubo, que transportamn para a vinha de diversos pontos.

Depeis da floragdo, que se verifica. entre 10 e 415 de
junhe, comega a poda viva feila cautellosamente porque ja
governa as operades de anne seguinie, além de ter in-
fluencia sobre a colbeila do anno. Nas proximidades da vin-
dima, procede-se a0 corte das extremidades dos pampanos

“para concenirar a seiva nos fructos. Antes d'este, pordm,
faz-se ontro corte (rognage), logn depois de esladroamento,
para facilitar a lavra. ¥ lamentavel acrescenta o sr. Vietor
Rendy, que muitos propriefarios tenham como wiil esta ope-
ragio, por Ihes dar comida para o gado.

A desfolha nem sempye & feita com extrema prudensia.
Nido st a ndo praticam gradnalmente como é preciso, de
modo que a uva ndo passe da sombra para a chapa do sol,
como tambem ndo distinguem, quando a ella procedem, as
cepas serodias das rempords.

Ainda ha outras operaghes gue so f.:tzem COM esIerg,
(3 enxoframenio 8 a ca¢a dos insectos. Na época “compe-
iente langam-se¢ na vinha as aves domesticas, gallinhas, pa-
tos, cte., sendo conduzitlas em capoeirys rodadas. Quando
cOmeGa a inflorescencia da planta, reliram-se ayuelles ani-
maes, porque poderiam prejudicar muilo a producedo.

Em algumas vinhas de primeira ordem, asam de um in-
gredienle chamado felicite, para matar 0s caracoes, que sao
am verdadeiro flagello da vinha. Vi em Margaux applicar
o insecticida na habe da cepa, em volta do fronco e da BS=

- taca, : :

Ao contrario do que notamos na Borgnnha a vmha Tive

pouco, relativamente, e em Margaux e Cantenac é necessario
substituil-a a miudc. A substituigdo, porém, faz-se sem
alothamento, o que é pouco racional.

Apesar da bondade do clima em ralagio 4 vinha, as gea-
das s30 0 mais temivel inimigo d’ela, empregando os Vi-
. nhateiros. 0s maiores cuidados para evitarem as [unestas
- consequencias d’este flagelln, Estndam-se agora com miaior
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attenciio as nuvens artificiaes, conhecidas ja no iempo de
Olivier de Serres, € avarias expericneias noctarnas tive og-
casiao de assistir. As nuvens artificiacs com fume de palba
¢ oulras substancias, sertamn efficazes, se todos as fizessem,
e se 0 vento tambem s¢ combinasse para estar (uieto,
Muitas vezés o vinhateiro vé& o venlo leval-as para a pro-
priedade do visinho, que estd dormindo na cama muito bem
descangado, 8 que nio trabalhow nem dispenden para go-
sar do heneficio. As geadas mais femiveis succedem em
abrd e maio.
+Faz-s& a vindima sem tumulio e com a maior discrigTo.
As primeiras lavras do Médoe comegam cste trabalho, nos
hons annos, a 20 de setembro. Quandd a estacio corre mal,
entre. 25 de sctembro ¢ o 1.0 de outubro, A &poea, todavia,
- sempre escolhida a0 sabor dv vinhateiro, que no Médac
1o esta sugeilo a0 pregio da vindima. O hatalhio dos vindi-
‘madores divide-s¢ em ranchos, e cadarancho tem o seu capa-
taz. 0s cachos sio cuidadosamente cortados, limpos dos ba-
gos verdes ¢ podres. Nas propricdades de melhor repula-
£30, faz-se wesmao a vindima por doas ou tres veies, para
separar as uvas segundo os seus diversos graus de matu-
- ridade. Cada fileira de cepas (rangée de vignes) lem wn
hownem (rumgenr), que colloca as uvds nos cestos ¢ 08 passa
a outro (wide-puniers), que. os despeja em pequenos Tinos
- ou celhas (Dastes). Otto carreiras de cepas sio servidas por
dois traballiadores (portewrs), que levam 4s costas 0s 1inos
ale 08 carros, onds outros dois despejam a uva nas dornas
(douils), & a calcam on conchegam para que esias levem
mais de cada viagem. Pide simplificar-se a vindima sub-
stituindo os carregadores- (porteurs), por homens que re-
cebam 08 cestos directamente dos vmdunadores, 8 ch[lc-
jem as uvas nas dornas. :

. Chegados os carros ao lagar; vasa-se a uva nas lagarlgab,
ou JIgam-se por meia de guindastes as dornas para um ag-
'-flal _Superior. dquelle em que se achams 05 balselros, a fim-
de evitar a entrada dos carros no local ¢m que 5@ esté fa-
zendn a 1ermeman}au dos mostos. S abs
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Ha lagares anligos e modernos; os antigos teem um 56 .

_pavimcnlo, esldo a0 1_'e.-g-do~ch§o ; 08 modernos teem dois
pavimentos, no sppcrmr procede-se 4 pisa, & existe nm
estrado -com cairis do ferro por onde correm as lagari-
¢13. :

0 mosto & langado por um algapdo para os toneis collo-
cados no pavimento inferior. Assim o recinto ondo se faz
a fermentacio tnmulinosa pode conservar sempre a mesma
temperaturq. sem estar exposto a correntes de ar, porque
todo o servigo que exige rpaior movimento, entradas e sai-
das, se execuia no pavimento saperior que & separado,

As lagaricas 3o do cantaria ou de madeira, ligeiraments
escOnsas, & com uma aberlura para sair o mosto. Sao mais
baixas que as nossas, ecm geral as adegas anligas (cuviers)
reunom as lagaricas e as cubas no mesmo recinin, aquel-
lag do um lado da casa, e estas do oulro, as primeiras em
pumero de (res, Wna para a pisa, ontra para o desengace
¢ a ferceira para se fazer o pé. As vasithas s3o0 de madeira
de diinensdes variaveis, 4136 a 164 hectolitros, ¢ ficam des-
cobertas guasi sempre duranie a fermentagdo lomuliuosa.

Diz o dr. Guyol., que a Borgovha e o Médoc seguem
oguaes preceilos no fabrico e edueagdo. do vinho, apenas
com ligeiras varianles relativas ao desengace ¢ & pisa, oper
ragies estas que s fazem geralmenle no Médoc, e se pao

‘pbem. em practica na Borgonha, :

0 desengace & feito com tridenté e balde, tremonha de
cylindro, ow taboleiros, cujo fundo é de rede dc arame oul
de varetas de pau ligadas por arames de ferro (desengaga-
deéras). . S

 Qutrora todos pisavam a uva 1o Médoe, haje ‘metade
*dos proprietarios talvez se dispensem de o fazer, sem gue
tenham senfido differen¢a (7). O vinho pisado, a0 que pa-
rece, n¥o limpa tdo bem, mas 0 vinhe sem pisa nio fer-
menta com tanta egualdade. Quando se pisa, a malhot ma-
" ¢hina é o' pé humano bem Javado, perque no Meédos nio
- g8 espera pela vindima para lavar os pés. |
" As lagarigas mais modernas teem duplo fundo, por: cu-
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jos intervallos cae o mosto para haxo, ficando o pé dos
lagaveiros sempre sobre as vvas. :

Digsemos que. algnmnas vasilhas eram tapadas, e agora
acerescenlaremos, ¢ue as fampas podem ser simples on
daplas, e em Chateau Laffife se usa apenas wina tampa bar-
rada com argilla, posta depois da fermentagic tumulticsa
se declarar cony vigor.

A tampa dupla de Mimard, com que se¢ oblem melhor
_¢hr e vinho de mais forca, tem-se¢ empregado em aleumas
‘adegas, assim come os diaphragmas de Perrel. Seria inutil
procurar nas jrimeiras Invras estes methodos modernos.
Vinhos que chegaram & perfeicdo de Laflite e Margaux
ndo carecem qoe lhes campliquemos o fabrico. Guiro tanto
niio suceede aos vinhos ordinarios, que exigem maiores pre-
cancdes ¢ cnmidados para que saiam perleilps. Nos baisei-
ros-tapados a fermentagio & mais lenta; porém podendo
‘SeM periga prolongal -s¢ a carfimenta, nio offerece risco
essa demora.

-As cubas perfeitamente lavadas, e passadas 43 vezes
com aguardente, enchem-se em poucas horas, ndo se ad-
mittindo nunca que no dia seguinte recebamn nova por¢do
de mosto, e ficain no mais completo repouse alé gue o vi-
nho estgja formade. A duragio da curiimeula nie lem re-
gras absolutas: Depende do gran de maturidade das iivas
e da temperatera da estacdo. Que seja rapida & 0 gque se
pretende, & nunca se espera que o vinho clarilique ow es-
frie no halseiro. A delicadeza, snavidade e bom gosin do
vinho desapparecem com as curiimentas prolongadas; com-
tudo, o envasilhamento ndo deve fazer-se em guanio o mosto

~conservar dogura. Maoito em geral dura a curfimenta de 4
até 10 dias. Os vinhos haixos sio os que teem curtlmenta
mais fonga.

A auscnltagiio do halseiro, a temperatura do mosto, a sua
cdr e o gosto d'eile decidem do envasilhamento. 0s olhos,
os ouvidos ¢ o paladar constiinem os instromenios mais
usados tom quanto S‘itej‘im muito conhemdos 0s glycome-
fros. -
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A operagdo do envasilhamento é praticada com grande

. cuidado, ¢ como talvez se nio faca em nenhuma oulra re-

gido vinicola, Dirige-a nas grandes propriedades o maiétre

de ¢hai, € NAS PEGUENAs O lonnelier, personagens importan-
tes de que adiante nos occuparemos.

0s vinhos de mais fina qualidade nfo se envasilham se-
nio em barricas novas, gue sio barris de 228 litros, co-
nhecidos em Bordees com aguelle nome. Esfas barricas,
guando chegx 0 momento de sangrar os halseiros, ja se
acham perfcitamente lavadas e arrumadas, sendo feita a
lavagem com duas aguas, ¢ depois com vinho ou agmar-
dente.. _

A lavagem € methodica, e varia conforme a qnalidade da
madeira; primeiro com agua quente e depois agua fria, se
a madelia & da Bosnia, com agua fria sdmente, sendo de
Stettin ou Dantzig. & passagem com vinha hranco, cognac
ou armagnac, bom ¢ que se appligne a ambas.

Quando chegam as barricas, abre-se-lhes nm buraguinho
para voer se vedawn com perfeigdo, e n'uma das aduellas se
faz depois ¢ batoque com wma broca. A escojla da madeira
e sen tratainenty applicam os vinhateiros todos 08 ¢incg
sentidos.

A cupacidade da barrica, em seqmda a latgos dehates da
Camara do Commercio e da Sogiedade de Agrienltara do
Gironda, foi. fixnda pela lei de 13 de junho de 186G cm
225 litros, assim como o foram as dimensdes das suas dif-
ferentes pecas e a espessura de cada wma por delibera-
¢3o anterior da Camara do Commercio de Bordeos com dafp
de 12 de maio de 1858. ' : :

Estas harricas que servem para as trhnsact;ﬁes commer-
ciaes s70 as mesmas em que s¢ envasilham os vinhos finos,
‘8 pelo que vimes agora, eslio sujeilas a um rdgulamacnto

130 severp, como na maior parte das nacdes 0. uniforme
dos militares.

Dentro da adega estdo dlspostas e linha e recebem os

+ diversos vinhos, por ordem de merito. No-Médoe ndo cst
- em uso separar o vinho de cada balseiro, mas tende-se cal-
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culado o numero de barricas necessario para receber o vinho
de primeira gualidade, deita-se em cada uma d'ellas uma
porgdo de visho egual, tirado dos differentes balseirgs, aca-

bando de enchel-as com o vinho saide do ultime balseiro
de vinho fino. Esta escolha representa o vinhio mais supe-
rior. O vinho de segunda classe comple-se das uvas de se-
gunda qualidade, ¢ o de terceina do vinko de prensa.

.- Na maneira de encher as barricas do vinho wais supe-
“vior ainda ha que agrescentar alguns pormenores. Istas ndo
recebem todo o vinho do balseiro, a ultima porgio envasi-
lba-se & parte, formando outra classe, que é o vinke do
_ jundo de balseiro. Tanlc este como o vinho da prensa po-
dem ser envasilhados em harricas ja servidas, posto que hem
limpas e em optimo estado.

A passugem parva as batricas pode fazer-se 4 mio ou com
bomba. Esgotade-o. balseiro, procede-se rapidamente 4 for-
magio do pé.

Assim comno os halaelros se enchem de mosto em algu-
mas horas, para que a fernentaciio seja homogenea, 0 mes-
mo deve acontecer ds harricas com o vinho, oo se demo-
randn a operacdo por mais de dois dias; o que exige que

©adnragio da vindima e fermentacio tumuluosa esteja muity
bem calenlada, para se dar camprimento ao preceito.
- A fervara de todos os vinhos de primeira ordem deve
terminar com pequeno intervallo ou ao mesmo tempo.

. As prensas sio de diversos . modelos, e as mais vulgares

de gaiola e parafuso. O.pé imprensado frata-se para, agua
pé (piguette). :

O attestamento das vasilhas & seguido com muito rj_gor;
No primeiro mez faz-se todos os cinco dias, no segundg to-
das as semanas, e depois todas a3 quinzenas até o mornento
de chegar a trasfega. Para attestar nupca se usa _sehﬁo__do
vinho de egual qualidade. A trasfega no primeiro-anno re-
pete-se fres vezes, em janeiro, junho e seiemhbro, nos an-
nos seguinres duas vezes, no outomno e na primavera. 0

:vinho fica mas barricas quatros. annos. E potavel aos seis,

- Masimuitos: ha. \_(]1‘1_9 Jevam mais tempo a fazer-ge.
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0s vinhos de 1823, diz V. Rendu, qué sb poderam de-
vidainente apreciar-se 20 annos depoist
. Escreveu um enologista francez gue a barrica, e em ge-
ral a vasitha em que guardnmos os vinhos, desde o tonel
~até o harril, ndo sain de uwie jaecto da cabeca do homem.
0 genio pralico dissipon n’este invento toda a sua sagaci-
dade. E se a natureza se immortalisou no ovo das aves, a
especie humana soube imital-a po-barril de vinho, que lam-
Lem & wn yvo, mas de madeira.

As adegas do Médoc (eelliers o ch.aa,s) ficam proximas dos
lagares (cuviers), & 30 casas mais oh mMenos espacesas, ao
nivel do solo, com wima das faces voltada ao norte, e a face
opposta assombrada por ountras edificacdes mais altas, on
por arvores muilo desenvolvidas e de grande cofd. Sobre
as adegas correm sobrados que geralmente teem applica-
¢do para palheiro. Estes deposilos do vinho (chais) ndo po-
dem rivalisar com as coves, & Lemperatura d'elles ndo &
constante; pelo contrario, varia bastante com as dstaciics,
comindo a variagdo @ grailual, e por jsso menos perigosa.
Teem as paredes infernas caiadas, e apesar dos seus de-
feitos, sdo frescos, abrigados e pouco humidos.

A cave nio & possivel generalisar-se no Médoe poh na-
tureza particnlar do solo nue tornaria a consbrnegdo muito
dispendiosa. Alzumas ha, comtudo, excellentes nos. domi-
nios de Marganx e de Lafite, e nos da socicdade des En-
trepdts de Moukis. As grandes ¢aves dos vinhos do departa-
niento do Gironda jectencem aos negociantes, e estdo si-
tuadas em Bordeos. Bastava visital-as wina vez para. nos
convencermos da importancia que ligam os bordelezes a0
Lratamenlo dos vinhos.

As vegelacdes das adegas (chais), p'er_tencem 4 familia
das mucedineas, ¢ apreseniam-se ora verdes, ora brancas.
Estas vegetaguies (ue encontrel em Chiteau Murgaux in-
dicam dnas coisas, que a luz e a humlddde teem mgreaso
“ o deposito dos vinhos.

As barrieas estdo levantadas do chilo sobre traves asseu-
tes em cachorros de pedra, ¢ formam wna ordem apenas,

CONF. P. 1. 8
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quando o vinlio é novo. Se for velho, como nio ¢ necessa-
rip vigiol-o com frequencia, pdem-se guatro ovdens, e o
batoque de lado pura que o vinho o cubra porfeitamente.

Tecothido o vinho nas harricas e aitestadas cstas regn-
larmente core um regador sem ralo, tapan-se 0s hatoques
com rofhas de diversas formas e de differentes mataf] ias:
pau, vidro- ¢ corliga:

“A rolha ndo so ple de uma vez. Primeiramente, em -
quanto o vinho se aftesla de 5 em B dius, applica-se a ro-
iha ao de leve; no segundo mez, em que esta operagio so
se faz no-fim de cada semand, a rolha chega-se mais, e am
janeiro ou fevereiro, yne se procede 4 primeira trasfega, a
rolha de pau & substituida por outra mais chata envolvida

“em panio.
* Pésereverei como se pracede 3 trasfega, para nos con-
vencer dafacilidade d'esta operacio. Lava-se e mécha-se
"k barrica nova, -que se poe 4 direita da primeira bar-
rica da linha, ¢ por meto de um tubo de coiro com tor-
neiras, adapiadas aos dois fampos anteriores das vasithas,
passa-se o vinilo de unia para a ontra, ate que o nivel d’elie
seja 0 mesmo nas duas. Para que a trasfega prosiga com
facilidade, applica-se ao hatogae da vasitha que se quer
~ despejar, um fellet qué obriga o vinho a sair sem tarvagda,
auxiliando-se a manobra no fim por meio de cunhas que se
poern por de fraz da harrica d'onde sae o vinho, e a incli-
Tham para diante com maile saavidade.
- 0 festo do vinho turvo constitue o vinho da lia que se
passa para oulra barrica, onde pelo reponso dd metade de
vinho ainda aproveitavel. A barrica despejada lava-se muito
bem, e serve logo, depois de méchada, para receber o vi-
rtho da que lhe fica & csquerda. O que se faz eom esla Bxe-
' cula -se’ com as outlas de modo que sb & prccxso para a

. cheha syphﬁes dc construcgso simples,-que com um folle permit-
. tem .trasfegar o vinho pelo batoque . das barricas, sem necessidade de
}hes abrir buracos nes tampos. ‘Encontram-se 4 venda em casa do s,

s Vive i, R_ue dés Nouves, Bordeos,

_:p egﬁ"’dbs syphéias dia trasfega varia enh‘p 40 250 francos.
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"~ trasfega uma barrica a mais do que ag que estio cheias e

vivho, podendo a ultina de cada gr upo servir de pumenu
ao grupo scguinte.
- Depois da sogunda frasfega em junho, pelo mesino me-
thodo, ¢ da tercoira em selembro, deixa-se de attestar as
vasilhas por Ji nlo ser necessario. Entio ataca-se mellior
o batoque, ¢ colloca-se a barrita de modo que a rolha fi-
que de lado. Nio se cuide, porém, que o vinho vae ficar
gsyquecido. Para se conbecer, estando a rolha de lado, se
o vinhe ainda traballia, abre-se um fure eom wna verruma
nas aduellas, ¢ se elle sair para fOra senr ser necessario
comprimil-as, procade-s¢ a uma trasfega ¢ a uma collagem,
depois de doze dias de repouso.

0 vinho fiea despojado da lia ¢ dos fermenios, e s6 tem
por ipimigo o ar, qus dissipa o aroma e o alcool. O attes-
far ospells o ar, a wasfega separa os residnos, a mécha
paralysa os ferwnentos. Todas estas operaghes fazem o vi-
nho duradoiro. S&o como a gymuastica [)Illil 0 desulvolw-
mento dos mubr'uloa

A collagem ¢ feita com clara de ovo, na proper¢io de ]
claras par bareica. A pulmmna subsiitue muitas vezes este
magnifico meio de limpar os vihhos. O vinhe antes de en-
garrafar-se, ¢ sempre collado. :

No fim d¢ quatre annos, procede-3e a0 engarrafamento,

'E para ver o modo cautelloso por gue s¢ faz esia opera-
¢do. Escolhe-se época em que o tempo estoja clarg e se-
reno, o chegam alguns a esperar que sopre o vento lesie,
come sendo o mais prapicio; mas e%es exageros nﬁo pas-
.sam de verdadeiros prejuizos. :

As torneiras siio postas nas barricas mmto antes que se

. . tire o vinho, para gue esteja no maxime estada de repouso.
. Entretanto cscolhem-se garrafas bem fabricadas, de egual

: capacidade, cuja materia nio seja soluvel no vinho, porque

.lambem & necessario saber-se, que ha garrafas que estra-
gam ¢ virtho, ¢ tambem algumas rollm de corlu;a dammals

- caras, sem defeito.

Procede-se depois \agaroaamenle a encher as garrafas,

18-
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e rolham-ge estas com machinas de agulha, (ue lhes extrae
todo o ar. Lutam-se 25 rolhas para as garrafas dé vinhao or-
dinario, e cobrem-se além d'isse cem capsulag as de vinho
fino. Poe-se depois o letreirn, ¢ guando se chega ao fim,
pode a garrafa gabar-se cue lhe fizeram a toiletie de uma
elegame. :

Mas gquem preside a todos estes trabalhes? Como ¢ qus
se pode ser tio minncioso e perfeilo nas operactes de fa-
‘brico? Qual é o espirito smdudinko fue n¥o falta a nenhum
preceito de tio lopga ceremonia?

- Nas casas grandes 6 o maitre de chai 0 cabieca, espucie
de sacerdote bacchanute, gne vive perlo das vasilhas, como
as vestaes no templo alimentando o {ogo sugrado. Nas fa-
zendas mais modestas & o lommelicr, que ndo traduzo por
tanoeiro pdra nio haver confusdo, e que exerce o oflicio de
madtre de chai v'aquellas propriedades que o nio podem
sustentar por falta de mieios.

0 Medoe possue ires calegorias de pruductos Viohos
classificados, que perlencem aos districtos de Bordeos e de
Lesparre, vinhos burguezes e camponezes.

0s primeiros dividem-se em cinco lavras; os segundos
em burguezes superiores, bops hurguezes ¢ burguezes or-
dinarios; os terceiros sdo 0s vinhos dos mais pequenos ¢
humildes proprietarios. Ainda se fazem além d'estas dis-
lincgBes, mais tres: vinhos das parochias superiores, vinhos
~ burguezes e cémponezes do baixe Médoc.
v+ De primeira qualidade ou vinhos classificados contam-se
64 propriedades ou lavras. Chateau Margaux, Chitean Laf-
fite, Chateau Latonr sio pela ordem em que promungio es-
tes nomes, as tres primeiras lavras do Médoc.

Perguntemos ainda, quen é o juiz d’estas classificagfies?

O joiz & o conrtier, em portuguez corrector, yocahulo que
 me nfp satisfaz.

Os courtiers sio os profelas, leem nos vinhos como nds.
nos: livros. Sem as linhas da w0 adivinham o future do di-
vio licor. Parecem augures vaticinando. o porvir pelas ens
tranhas. gas victimas, pelo voo das aves, ou a disposi¢io

R TR P
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das nuvens no cceasa do sol e ao romper da aurora. Sie
03 ciganos da buena diche da cepa.

Nem fodos ns homens podem exercer este officio. Os do-
tes do bom courfier nascem com o mdividuo. Pelg que tona

ao moral, a honradez ¢ & probidade sdo a base da profis:

N

sdo. Em quanio a0 physico, ¢ preciso que tenha olho de
lynee, boca de prala, embard a lingua ndo seja do mesmn
metal, paladar afinado, e faro de perdigueiro, Faro1 quanto
mais faro, melhor! O genio do courtier & o faro,

A vmha estd dividida entre clles, eomio a ferra pelos la-
vradores, e cada courtier s¢ occupa de uma extensdo hmi-
tada. Conhece o solo, o clima, a cepa, a colheila, 0 vinho,
e ae a vida intima do proprictario! N'este ultime ponto
vale o courtier o policeman. arcja um vicio de fabrico comeo
este am ¢rime. Descobre nma vasitha mal lavada, depois
de morrerem todos que a deixaram snja! Aponta uin bolor
n'um sitio, € (ue 0 Microscopio 0 Nae enxergal

E assim & preciso que o faga, porque o conrtier nio diz
sdmente o que o vinho & hoje; tem de proguosticar o que

-glle sera no future. Vé para diante ¢ para traz. Nio'é ho-

mem, & bruxo. Uma gota de vinho que lhe entre na boca,
sae de 14 com ([oda u sua historia em prates limpos.”

S3o os Cuviers do sumo da uva. Sohem até o maravi-
lhosoe, adivinham tudo que os oulros nfo sabem, deixam
a perder de vista as mutheres de virtnde, e os védores de
agua. ' -

Estes nitinos dizem-se inspirados; vio a uma localidade
para descobrir aguas subterrasieas, lobrigam 08 pogos das
v13mham;ab, deitam-se no ¢hiio ao comprido para eepr‘eltar

© 0% vapores que elfe emifle, voliam-se de costas para o sol,

pHem o ouvidd 4 escuta, balem com a varinba ‘asta o
naquella pedra, ¢ mandam cavar na terra até que a agua

~appare¢a. JYesta maneira acham sempre.

"Nos que temns pela agua a veneragao dos seqmoens, sns-
tentamos n védor, e apesar d5 vinbo ser a nossa primeira
industria, pao eonhecemos o: cour tier. Como este vive em
parte da credulidade publica, embora diga, que applica ao

i
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vinho o caleulo dag prohabahtladnq 0o me parece diflicil
gue um dia cheguemos. a -nacionalisal-o.

Mas, qual é o primeiro vinho do Médoc?

Nos annos famosos 6 o Chitean NMargauz, o rei dos reis,
eomo lhe chamou o primeire pocta dos vinhos:

_ «ldole des gourmels, c'est le plus grand des trois,
- N est seal sur son trone, i est le rois des rois.»

Noe annos mcdiocres, ﬁtam~lhe superiores Lﬂfﬂte ) Ld-

tour.
. I esta a opinifo geral e tambem a dos courtiers. Sem
pretender confrarial-a, quiz por mim proprio formar juizo,
e com a lembranga dos versos de Biarnez, - chegar a co-
nhecer qual era 0 mais real. _

Depois de alguns ensaios encontrei um aldedo de Pawillae,
que me ajudou-a fazer a distinegio. Chdtean Margaux 6
o macho, ¢ Chdtean Laffite & a femea; porém nenhum d’cl-
les tcem fithos.

Chdteau Margaux abrange 80 heetares, mas o talhio de
Sampeyre é o que produz melhor vinho. O solo possue mais -
‘de 3 % de oxydo de ferro, e 6 % de materias organicas;
08 ontros corpos 830 a alumina, 1 magnesia, o acido phos-
phorice, a potassa, a soda ¢ o carbonafo de cal, que ndo

. ehega a 1 %. O residuo insolavel nos acidos attinge 835 %
B propriedade do visconde Aguado, © regisseur d’ella 0
sr. Desmirall, a quem devo a fineza de ser recebido em tio.
- imporfante dominio. As castas principacs: sio poucas, ¢ %y
estao representados pelo cabernet sauvignon. A terra éJa-
vrada 4 charrua, a vinba podada haixa o empada-em le-
gue. Causou-me espanio de ver sobre os cachos verdee,
m30 80 agui, mas woutras fazendas do Médoe, para affu-
gentar os pardaes, e prevenir o furte.

. Tudo & grandioso nesle. castailo As adegas subterr a-
neas 840 muito espagosas, - £ de por tas duplas. O caqveay
em qne se . guarda o vinho engarrafado & oxcellente. Tem '

grandes’ cubas e prensas de parafaso. -
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Chitean Laffite € um pouco menor que Margaus, e dis-
poe de 67 hectares de vinha. O solo & bastante acciden-
tado, o que constilue excepeio na Médoc. Domina o caber-
net sauvignon colno om Margaux, associado com o merlat
& cabernel gris.

Tisle vinlio tem, como se costoma dizer 4s vezes na Lin-
guagem quasi incomprehensive) do courtier, uma seive ad-
miravel. O corpo ¢ proporcionado, porém nie chega nos
bons annos & fnara nem & virilidade do Margaux. Assim
como se iz do nma pessoa de merito, aquillo & um ho-
mem! Do Marganx nos bons annos se pode dizer, aquillo
¢ um vinho! Laflile tem uma complei¢io mais delicada, sa-
bor de amendoa ¢ aroma de violeta. Para mim, ¢ [& o de-
clarel n’ouira parte d’estas conferencias, acho que ¢ possi-
vel carvaclerisar medhor o gosto do Laffite, dizendo que sabe
a caffé verde. Com cffeito o meu paladar fica mais salis-
feito com esta indicario,

Chitean Latour é muis pegneno que os dois, & a vinha
80 accupa 42 heclares, B muilp menas. accidentado que
Laffite. O cabernet sanvignon fOrma %5 das plantacbes, o
resto & malhec e cabernet gris. O vicho & mewos fino que
os precedentes, ¢ menos -aremalico que elles, Pela sua

maior aspereza e adstringencia, euge mais dois annos de

bamra.
- 0 preco dos vinhos do Medoc, por classes, ¢ o %egumtc.

1.2 classe 2:000 a 5:000 fr. (tonel do 919. ll[)
2.2 » 1900 a 1:400 >
3% » B0Da 900 »
Jm » 7002 900 »
- BE e 600 2 700 »
Bmgue?os superiores. 300 a - B00 »
»  ordinarics 350 a 400 »
Camponezes - 800 _.a' 325 »

*.0s vinhos do Médoc niio sdo unicamente estimados em

‘Franéa. O seq principal mercado’¢ no norte da Luropa. A
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Russia, a Hollanda e a Inglaterra fazem d'elles largo con-
ST,

0s vinhos das Graves ou sailros sdo cgualmente de
grande valor, e alguns de primeira ordem. O terreno pres-
i4-se bem & propagacde da vinha, & 0s vinhos tinlos, que
elle dd, 850 até mais espirituasos e corados que 03 do Mé-
doc. Apresentam comtudn mats fraca flavor e a seiww & In-
{eiramenie differente. Levam mais tempo a organisar-se, e
nunca se engarrafam sem 6 a 8 annos (e barrica.

As Graves dislingnem-se pelos vinhos brancos, ¢ possuem
apenas ura, vinho tinte de primeira ordem, ¢lassilicado a
par, das primeiras lavras do Médoc. Esta excepcho & Haut
Brion, na communa de Pessqe, distante apenas 6 kilome-
tros de Bordeos. Chitcan Hant Brion, que & esle o seu
nome todoe, temn 44 hectares de vinha, cuja cultura diffcre
ala do Médoe, ¢ symbolisa & das Graves, mas a vinificagdo
& identica.

Possue optima cir ¢ vinho de Haut Brion, mueita vivaci-
dude e aroma ugradave). Ib menos avelladado e niacie que
0 dos tres chdteana do Médoc. Exige 7 annos de vasilha
em vez de 4 para 3e epgarrafar,

A uma grande distancia de Haul Brion, ha ainda o vinho .

de Haut Talence, que nua clusse dos lintos occupa o se-
gundo logar, e abaixo deste o8 de Mérignac, Corbonnicus
e Léognan.

J¥ictor Rendu diz, que o de Carbonnieux & quasi o Bor-
gonha de Bordeos. Tsta propriedads produz excellente vi-
nho branco, porém menos licoroso, encorpado ¢ espirituose
que os de Santerncs. Caracterisa-se pelo goslo particular
de pierre & fusil (pederneira), e pertenceu este notavel do-
minio, onde s¢ encontra a collec¢do ampelographica, insti-
tuida sob as auspicios da Socicdade Linneana do Gironda,
aos frades bentos de Santa Croz de Bordeos, que outr'ora
fizeram grande commercio de vinho ¢om 0s lurcos, sab o
- nome de aguns mineraes de Ga:bonmm:n Percebe-se a ne-
ce:;&udade da mudanga de nome, em nos recordando que 0
alccnao prohlhe 0 uso do vmho
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Nas Graves de Sauternes acha-se o inimitavel Chéteay
de Tyguem, propriedade dos herdeiros do Marquez de Lur
Saluces, dirigida pelo sr. Vivé, régisseur.

Esta lavra vinicola excepcional, sob qualguer ponto de
vista que a consideremos, partence 4 comamnna, de Sauler-
pes, a qunl com owtras qgue The sdo visinhas, di origem
aos vinhos brancos que se conliecern cm todos 0s merca-
dos com este epitheto, A circumseripco de Santernes vie
nicolamente fallando, comega nas encostas Ga margem di-
reita do Ciron, e comprehente a commuoa d’aquelle nome,
as de RBomunes, Barsac, parle de Preignac e de Fargnes,
0 lerreno € ocraces ¢ tem calhans, a composicio d'elie &
argillo-calcarea. Apresenta-se muilo accidentado ¢ eortado
de estreitissimos valfes, em que abundam verdejantes pra-

dos.
~ 0s vichos de Barsac teem muilo corpo, espirito e ﬂavor
¢ sobem mais rapidaments 4 cabega gue 0s ds Santernes,
cuja ¢dr € mepos alainbreada.

A primeira Javra d’esta comnmuna é G!eateau Coutet Em
Barsac os trabalhos da vinba s3o a braco, em Sauternes e
Haut Preignac & charrua, estando as cepas plantadas em
leiras (joutlies).

As caslas s¥o duas principalmente, o seuvignon Hang,

" de gue se apontam & varicdades, @ o sémillon. A primeira
folga immenso nos lerrenos arenosos, e & segunda nas ar-
gillas fertes.

Comecam as vindimas nos prieiros dias de outuhro 8
prolongam-se até ¢ S. Martinho na comarea de Sauternes.
Geraliente sio [raccionadas; na primeira apanha, coviam-

s apenas do cacho 0s bagos passados e 03 gue Parecem

-podres on estia cobertos de bolores fmodssissures).-Sio s>
~ les os que produzem o melhor vinho. A nva & logo tranq-_
: portada ao lagar, pisada, esprimida e 0 mosto vasado nas
barricas. 0 mosto do pé mistura-se com o primeiro da pisa,-
e constitue esfa mistura o futaro vinho mais fino. Attes-
- tam-se as vasilhas com frequencia, ¢ trasfegam-se 0s vi+
- mhos Ires vezes no anno: em mar ¢o, junho e fim de agosio..
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Em cada trasfega, e principalmente na primeira mécha-se
o vinho forfemente, para o branquear e emmudecer. Va-
ria a dose do acido sulfuroso, segundo o gran saccha-
rino do mosto. Depcub de & annos de vasilha pode engar-
rafar-se.

Voltanda & primeira lavra de Sauiernes, islo é, a0 vi-
nho de Chiteau de Iquem, complelemos a sua historia. O
solo d'esta propricdade possne como 0 dos vinhedos das
primeiras lavras do Médoc, uma proporgio notavel de oxydo
de ferro (2,83 %), ainda que menor que a de Margaux, e
proximamentes 0s NIESAOS corpos que nas outras lavras se

~encontram. A potassa e soda nio chegam a 1,5 %, e 0
acido phesphorico ndo passa de 0,109 por 100.

As vindimas sdo feitas sempre o mais larde possivel, e
por meio d’clla se consognem as segnintes divises: créme
de téte, que & 0 vinho escolhido bago per bago; vin de téfe
menos doce, com maior finura, e talvez o mais alcoolico;
vine du centre, que & o mediano, ¢ vin de quewe, de que se
procira ohter a menor quantidade pUbSH’Bl ¢oIno mdlcw
de boa colheita e hoa direcgio. _

0 sr. Vivé por accordo com 0s negociantes, simplificou
astas divisOes, ¢ desde o wono de 1874 fax duas qualida-
des de vinho—uin de téte, contendo /5 de uva passada e
appareiilemente apodrecida, e Yinho de mistura, composto
da uvd mais ordinaria que lhe sobea do primeiro. Desta
modificagiic resuiton tornar-se o vinho de Iguem menos li-
COroso ¢ enjoalivo, e aproveitar-s¢ para o vinho de preco
elevado uma parte que se perdia sem Jusuﬁcag‘lo plaui-
sivel.

- Chiteau "de Tquem tem lojo novas e espagosas adegas
(chais), no mais perfeito e irreprehensivel aceio. 08 vinhos
neyos guardam-s¢ em harricas novas «que sé enchem alé o
batoque, para em parle se depurarem de muita lia & cor-

" pos suspensos, duranle o prigieiro movimento: de fermen- -
tagio. As harricas sdo allestadas couf rigor, e as {rasfegas
feitas com’Bastante mécha. As rolhas de cortiga, que vedam
as vasilhas, passam:se por agud de 8 em B ‘dias, por ser
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_este o-meio mais simples ¢ commndo de as conservar sem-
pre em bom estado. Os vinhos velhos, que nio teem nem
podem ter {erwentacdo, por se haverem depurado de to-
dos os principios que as determinam, é coslume em lqriem
guardal-os em toneis. A vasilha grande n’este caso nio tem
inconvenientes.

A forca aleoolica do vinho dv Chdtean d'lguem oscilla en-

tre 42.e 18° de Gay-Lussac, e segundo o sr. Vive pode
considerar-se feito em 2 annos. As barricas ndo {icam nunca
com o batorgue de lado. Em certo periode da sua organi-
saciio, o vinho engorda, soffre como que wina doenca, com
a qual melhora, E a este estado cque corresponde a trans-
formacdio do assucar de nva em mannite, segundo a opini¥o
de varios chimicos cenolegicos,
- 08 vinhos que s¢ querem rapidamente espelhenlos, fil-
tram-se em Chateau de Iquem, mas ndo sei 0 que é, todo 6
vinho filtrado fiea conhecido. Perde parte da graca que apr e '
senta o que naluralmente se depura.

0s vinhos mais finos de Iquem sio amarelios um 'pont'o
mais claros que a cor de canario, dourados talvez como o
azeile de ltalia mais fino, densos, unclunsos e cheins de
seiva. Sobem ¢m lagrimas alongadas pelas paredes dos co-
pos, & antes de haverem entrado na boca, ja émbriagam ¢
deleitam os sentidos, pelo aroma e flavor activo que ex-
halam. O cheiro d'elles somente constitue metade da bel
leza- da prova, e com subido criterio llves chamou nm-es-
criptor [rancez & extravagancia da perfeigdn. 530 procura-
* dos pelos gourmets, como 0s quadros dos mestres pelos
amadores de pintwra. Um tonel de iquem vale tanto como
um téla de Meissonnier. Uma adega d aquelle vinho tem a
significaciio de um museu.
~ Os vinhos mais inicressanles das emcosies, que no de-

partamento do Gironda constiluem-a cadeig de coliinas que
‘hordam a margem direila do rio Garonna, desde Ambarez

até Samnt-Croix dn Mont, sio os de Sainl-Emilion, e 08
de Pomerol, com os guaes rivalisam, mas de que differem
~ consideravelmente.
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~0s vinhedos de Saint-Emilion occupam uma superficie
de 1,049 hectaros e 82 ares, e estio plantados de Noir de
DPressac, Merlot e Bouchet on Cabernei. Sem nos aveupar-
mos da plantacdo para que ndo temos tempo, bastard di-
7er-vos, que os vinhos d’esta comarca se podem engarra-
far do 4.° até o 6.° anno, apresentando bastante corpa,
bellissima cdr, bastante espirito relativamente fallando, ¢
flavor caracteristico. A cor hrilhante e avelludada, e ou-
tras qualidades que manifestam com a edade, teem feito
com (ue muitos cenologos thes deem o epitheto de Borgo-
nha do Girondae. Pude certificar-me dos grandes dotes des-
tes vinhos n'wma das snas melhores origens, ma proprie-
dade da Vinva Troplong.
~ Dos vinhos dos paites em que se encontram Initos es-
. pecimens estimaveis ndo farei descupgao especial, por que
ndo tirariamos d’ella immediato proveito.

_ Depois de conhecida.a historia dos vinhos da Borgonha-
e de Bordeos, nada se pode accrescentar que illucide cor
mais proveito 0s nossos agricullores. Bordeos e Borgonha
devem servir a todos para {ypo de vinificaglio, ¢ 08 sens
productos escapam aos caprichos da moda. Os que qu:ze»
- rem acertar copiem as duas regides.

Agora olhae para esfes quadros, em que vereis mdlba{ia
a classificagdo dos principaes vinhos do departamento do
Gironda, como foi -estabelecida em 1835 pela camara dos,
correctores, classilicagdo que comegou a adoplar-se no se-
culo passado cam grande proveito do commercio.
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Vinhos tintos

Primeiras lavray

Nomes Districtas Hocloran Produceio
- {Tonel de 942 Litros)
Chatean Laffite Pauillac 67 120 130

Clhidteau Marganx  Margaux 80 400 {10
Chdtean La Tour  Pauillac 8 70 90
Chateau Hant Brion  Pessac &% 100, 120

Segundes Iavrag

i _ Koiwnes . Districtos Heoturas (Il;mi:;?;f:?‘ tros)
Mouton Pauillac §2 £20 140
1Segla. ..., _
I{auzan..iGassiBSm%rﬂarg.m'm Bt - 70 78
Lascases’..$ 64 80 100
Léoville.. Poyféré. . .{S.* Julien 30 40 60
' Barton...( ) 28 5 70
Duriort Vivens Margaux 32 30 35
Lascombes » 21 15 20
Groaud LamseSarg,retl&l malien 51 100 180-
Groaud Larose..... _
Brane Canienac Cantcnac 43 50 60
- Pichon Longueville Pauillac 50 100 120
Ducru, Beancaillor - S:* Juien 33 70 90
Cos d'Estnurnc) S.t Bstiphe 28 0. 80
_ 'Monirose » B0 1000 120
Teroeiraa lavras
Produtgio
Womes Liistrictos Hectares ¢Tomel de 912 litros)
" Kirwan Cantenac 24 35 40
. Chateau d’Issan » - 43" 50 70
Lagrange S.t Julien 122 120 150

-‘ ‘Langoa o 70 00 120
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Romes
Chiteau de Iquem  Sauternes --

Frimeiraa lavras

Nomes

La Tour Blanche

Peyraguoy
- Vignean
Suduiraat
Coutet
Climens

.. Bayle

Ricussec
Rabaut

Horzes

"M}'rat-

. Doisy

. Peixotio:
‘DiArehe -

Filliot &

Districtos

Bomimes
»

. b ]
Preignac
Barsac

b .
Sauternes
Fargues
Bommes

Segundas lavray

Idistricios

Barsac
R
Bommes
Sauternes
n

Koqma Disteiciow Hectares
Gisconrs Labarde 45
Malescot Marganx 30
Brown Cantenac Cantenac 35

_Palmer - . ) 85
" La Laguns Ludon 36
Desniirail - Margaux 1%
Calon Ségur 8.' Estéephe 55
Ferriore Margaux 8
Becker " 1
Yinhos brancos
Frimaira lavra superior

Districlos

Producgdu
{Tanel dodl2 litros)
80 100
95 30
80 90
50. 60 -
30 4D
20 25
120 160
10 16
E 4
Producgiio

(Tonet de 912 Titros)

140 {80

Produesas

(Tonel de 912 litros)

&5 5%
60 80
50 60
100 120
100 120
50 GO
60 80
20 30
15 23
Produtghio
{Tonc! do 912 ¥iros)
30 33
10 12
20. 28
33 50 .
100 - 120
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. HNomes Pistiicton (Tt;n];;fir:;u;f:";itms} '
~ Caillow Barsac 30 40
Suau o 118
Malle Preignac ~ 80. {00
Romer v 30 40

. 23 30
Lamothe Satfernes...... .. !93. 30

A classificactio dos vinhos brancos ¢ mais recente: que a
“dos tintos, ¢ data de sete annos apenas.

0 prego do vinho Dranco das primeiras lavras rivalisa
com 0 dos tintos, O vinho de Iquem de 1859 vendewse por
10:000 fr. o tonel, e o de 1847 foi comprado pelo grio du-
que Constantino, em 1859, quando esteve em Bordens, por

20:000 fr. Pude avaliar de perte a pesfeigiio ¢’estes vinhos,
¢ de enlre 08 mais mogdernos, sem ter pretencio a courtier,
parece-me que o de 187% ha de ficar eom fama na histo-
ria das preciosidades wnologicas d’aquelle dominio. Diffi-
cilmente me esquecersi da visita que flz ao castello na com-
parhia do sr. Laliman. Ila dms gne nunca $8 olndam,
favores que nunca se pagamn.

Agora a surpreza!—I um folheto de titulo complicado?,
que vein a lume em 836, ¢ de capa azul, como todas as
- composicBes d’aquelle tempo; mas que ndo pertence & ca-
“vallaria do Arsenal qne se bamboléa sobre mr cordel, agi-

1 Reflexdes diversas velokivas & factura dos vinhos da Falremadura,
' su_aé gualidades ¢ grande variedade, seguidns de consileragbes sobre o come
wmercio do vinho ne Capital pave conswme ¢ parg embarquz, e tambem so-
bre @ conveniencia ¢ necessidude de que em Lishon se orpanise wnn pode-
v0sa componkia pare o commercio de vinko, designando-se muilas eir-
cumstansias, gue devem facititar ¢ formeagtio da conmpaithia— Lishon. Na
typographia de 4. J. €. da Gruz—rua dos Douracdores, n.° 22— 1886,
_Folhefo in 8.de 21 pag. que ndo traz nio frontespivio o nome do an-
¢tor. Ten a data de 27 de julho de 1835 e vpm assignado na ulllma
pagma por Hento Alexandre Jorge. :
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tado pelo vento, om gualquer vio de porta com escriplos,
nem aos atiradores da Feira da Ladra, que se conservam
na formalira, segros por quaire pedtinhas ans cantos da
pagina mais inferessante.

E um folheio de capa azul, repilo segunda vez, que se
piio encontra nos unicos mercadns de fiveos que temos,
porque se njo filia na escole litteraria da Princeza Manga-
Tona, nem na da Vida ¢ Aventuras do grande imperador Gar-
los Magno e dos doze pares de Fran¢a. Nin ¢ o Bertholdo
nem o Bertholdirho, nio & um opusculo de moral ¢ hy-
giene, nem {30 pouro alguma das novellas, que ent todo o
seu contexto ndo admiltem as vogaes.

De que (rata o folheto? De um assumpto que nos inte-
ressa a todos, e que deve agugar a nassa curiosiitade, Oc-
cupa-se Ge pia questdo palpitante. Falla delles! B simples-
ments uma pequena obra sobre vinhes, oseripla n'rma
época em que esia palavra para muilos comegava por u,
e ge Ha Dinhos!

Quem a redigin? Mysizrio.

0 auclor assigna o que escteve ¢ ninguem o conhece.
indica a sua profissio ¢ ninguem me dd noticia delle. Até
o incansavel sr. Innocencio a quem ndic podia escapar o
folheto, no seu diccionario nada nos diz sobre o escriplor.

Viverd ainda que o possamos ver? I esperanca que me
030 illude ! Um homem assim se existisse agora, tinha-me ap-
parecido j4. Conzcguin em vida 2 recompensa do sen tra-
balho? Tirou o proveite das snas idéas? B provavel que
morresse pobre. Foi lido depois de morto? Nem isso! por-
que en proprio, qie ha seis mezes pado em vinhos, des-
conhecia o folheto, e ndo me chegaria nunca 4 noticia, 0
ndo fora o meu dedicado amigoe o dr. Thoinaz de Carvalho
que o descabrin e m’o offerecen. E pois, um folheto que
ndo fugiu 4 tei gerai—nasceu e morren sem leiloras, ¢ gue
foi escripto, vemol-o agora, unicamente para me chegar hoje
. 8 mios, quarenla e seis annos depois de publicado ! E uma
voz que se levanta do sepulchro para me defender, ji que
tantas n’esle mundo se hjo erguido para me condemnar. Uma
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sombra que louva o que eu fiz, e que ndo avanga, como
alguns vivos, que cu vim ao mundo para desacreditar os
vinhos. Mas a0 passo gue me defende, rebaixa-me. (ne-
rendo-mne dar razio, aniguila-me. Transforma-me de mestre
em discipulo, de corpo luminoso em illuminado, de oeceano
em rio, deipiciador em vuigarisador, deoriginal em plagiario.

Sim! em plagiavio, que ¢ dos ladries que passeiam um
dos que eu mais despreso! Mas um plagiario innocente,
porque tenho a consciencia de que ndc o roubei. O tri-
puunal, porem, nio gner saber d’estas coisas, e em vendo
as provas. jnlgaz'& 0 conirario, porque tambem eun tendo
Jorge, que assim ¢ que elle se chama, vi nas suas palavras
quasi todas as minhas idéas.

Podeis levanlar-vos e dizer-me: Tu ndo és tu, & o Jorge!
Aqui estou para soffrer 0 casligo, & tornar conlizcida esta
obra, embora seja depois condemnado. Sim, Jorge, preciso
mosirar ¢ ten bom senso, a ua inlelligenciys, a lucidez do teu
espirito, e comn tu vias claro em 1836, o que para a maior
parie da gente ainda & 130 obscuro na actualidade!

Jorge escroveu n'aguelle anno, em um folheto de capa
azul, 0 que eu disse em {873, Eun disse o que elle escre-
vera n'aguella época, sem fer conhecimento da sua obra.
En e 0 Jorge salwns duas creturas disiinetas, mas corm um
s0- pensamenio verdadeiro, U ao ouiro completamo-nos,
e logo vos direl porgué.

Esbocemos, porém, antes de desenvolver este pOlltO o
retnato de Jorgo, sem lhe tirar, sendo possivel, a poetiea
idealidade que o reveste.— Vejamos quen era Jorge, quando
andava pelo mundo.

Jorge eserceu a profissio de negociante de vinhos. A l:lase
da sua instruccio, como elle dignamente o confessa, foi o
desejo de saber do seu officio, a que se dedicou por lar-
" §0S annos.
~ Desde 4807 ato 1836, data da publicacio do folheto, oe-
cupou-se exchisivamente da pratica do commercic de vi-
nhos, principiando logo nos primeiros tempos da sua pro-
fissio, a sentir curiosidade de saber, porque n'unt a@nno

COXF. . 11 19
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ackave vinko superior wuma adega, ¢ no seguinte vinho in-
ferior, ¢ ds vexes pessimo; ow porque da mésma colheite e
com.a-mesme wvw, 8 fabricata elgum oinko bom 2 outro
ruim. Em 1811 deixon-se vencer pelo desejo das inves-
tigacoes, e comecou de observar os processos de vinifi-
cagho em algumas adegas dos seus amigos, ¢ assin cone
tinuou alé 1823, romande nota do que o observando. Ao
principio embareava modestamente n'wma falda do Terreiro
- do Pago,-e ia incognile, que & 0 unico melo que ha de sa-
ber alguma coisa, até Cacilhas. Mero espectador, Jorge li-
milava-se a seguir simplesmente 0s processos dos vinha-
teiros de Almada. Via, como elle nos diz, as epparencias.
dos mostos nos balseires, ¢ as apparencias dos vinhos nos {6-
neis; e sem so lembrar do-adagio, de que muita genle se -
engana quando nas apparencias se confia, ficava triste, re-
eonhecendo depois; que dos mathores mostos resultavan os
peiares vinkos.

Jorge ndo era, perém, wm negociante vulgar, que 58
contentasse com o papel de mero espectador, e por isso,
quando tinha onze anvos de frequencia de adegas; pen-
sando gue era ji tempo de passar a experimentador, man-
dou em 1823 construic um balsgiro gersasiano. Assim cha-
mava-Jorge 4 dorna inventada per m."' Gervais, e é para
notar, qué sendo invengio mui recente, o nosso heroe, como
se iz nos romaunces de cavallaria, tivesse d'ella conhseciv
mento, isto n'uma época em-que as publicaches estrangei-
ras ndo afflniam como hoje a Portugal.

- Com o seu balseire gervasiatio, [oi Jorge outra vezpara.
Almada. Comprow uve de primeira sorle, e na adega do -
seu amigo Simbes da Costa fez experiencias para conhecer
se o methodo tdo elogiado em Franga, & ali proposto, am
anno antes, era-realmente vanlajoso. Compron, disse cu, as:
uvas dz melhor qualidade, ¢ insisto n'este facto, porque os .
innavadores ci da terra pagam todas as experiencias 4 sua
custa, o trabalbam de graga. -

Fm 1824 repeliu as ‘experiencias em Almada porém--"

com nyas ‘de pessuma quahdade, tendo n’esse mesmo anno
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mandado fazer ¢ experimentar outra dorna do mesmo sys-
tema, no termo do Cadaval, em casa de Mello Fialho, a
- quem presenteaia com o halseiro e as instrucedes. No anno
seguinte, alarga mais o sen campo de experiencias, levante
novos balseiros ¢ fixa d sua opinigo sobre o methodo indicado.

Dois annos depois, em {1827, conhecendo optimamenie
-as vantagens da dorna gersasiena, resolveu 0 seu amigo

Simdes a fazer o vinho pelo mesmo processo, o qual vinho
pela sua bondade deixoun espanlado o negocianle Rarbosa,
.gue fez chulSl{,JdO delle.

Jorge, porém, nde descancava nm mimio, ¢ n "s36 mies-

o anng, de halseire atraz de si, como um vendedor am-
bulante que lransporiad a Ioja, cu um domador de fivas cs-
fomeadas seguido por ellas, dd um pelo a Azeitdo, ¢ com a
peior uva da adega de Joio Pumentel, faz o melhor vinkio
d’aquelle anno, como ¢ iestemunhat os seus wmpudoreb,
08 negociantes Faleves.

A 1odos que enconlrava, Jorge ia aconsslhando o nove
. processo, e por insinuacoes d'elle varios vinhateiros de Al-
‘madla o adoplaram. Jorge faza sempre cair 4 conversa so-

bre 0s vinhos.

Era, como se v&, Jorge um revoluuouarw que Lerla che-
-Gado 4s maiores alturas, se em vex de prégar a vinificacdo,
em proveilo do proximo, prégasse a egualdade dos homens
para ser mais do que elles. O publico de Lishoa, porém,
punca se-incommodou a ir vel-o atravessar o Tejo com a

~ dorna gervasiana, como. affluira antes para ser lograde pele
“homem das botas.

-A revolugio que elle pretendia fazer era das mais diffi-
.ceis, porque ndo demandava apparate, ¢ o pablice, oit ndo
- lia, ou estuva entretido com as fecreagdes philosophicas do
. .padre Theodoro de Almeida, e os dialegos de José Daniel. No

* thealro dominava entio o dr.. Sovina-e o Manuel Mendes

" Enxundia, Graga e gosto porluguez. amhus 8 mednm peia
- .mesina bitola,
.. Durante a vindima de 1828, foi para ¢ fermo’ do Gada—

- yal continuar as suas- experiencias, em silios inteiramente .

1¢.
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differentes dos que até ali estuddra, e dirigiu a vinificagio em
Alguber ¢ Figueiros. Com¢ o Adamaslor do nosso immor-
fal poeta, ficon n'esse anno com um brago wo Cadaval ¢ o
outro no Cartaxe. Por caminhos de pé postc, e sem oufro
mobil que ndo fosse o melboramenio do vinho, andou n’uma
dobadoura. Jornadeou noite ¢ dia, como um explorador afri-
cano, que procura as origens do Nilo, e promove a civili-
saclio de Tombaucta,

Venceu, comtudo, todas as difficuldades (ue lhe poz apre-
gnica maldizente, ¢ que depois de servida, ndo tem como
premo para dur z0s ouiros, sendo o epithelo de carole!

Em 1829 vae a Villa de Constanca que iinha entdo on-
tro nome, ¢ de Constanga ao Carfaxo pela segunda vez,
Dirige n’aquella terca uma lagarada, em casa do commen-
dador Falcio, e no Carlaxo a vinilkcagiio na adega do sr.
Mayer. Em 41830 prosegue cm continue gyro durante a vin-
dima, dd tres voltas polas Cachoeiras, Aldegavinha, Corte-
guana, Pontevel o Cartaxo, como os mordidos pelos cdes hy-
drophobos no adro de Santa Quiteria de Méca. Nas Cachoei-
ras, gual outro Miguel Angelo velando & cabeceira do creado
enferino, passa a noite inteira na adega do desembargador
Brito, de guarda ao melhor balseiro, onde estave meia pipa
da mellor uva para se converter em vinho cam todos o$
il & rr. Pela voile velha, sobreveiu certo incidente que Jorge
108 nfo explicou; mas qne occulfa sem davida nma histo-
ria horrenda de nefandos crimes eontra o mosto. Transtor-
nam-se ws gpparencius da vespera, ¢ guando o desembar-
gador, em casa, esfregava os olhos do somno, ¢ se dispu-
nha para lavar a cara e fazer a barba, entra-the no quarto
Jorge, de olhos pisados e de faces lividas, como cra pro-
prio de quem passara wma noiii em claro, annunciando-le -
que estava perdida a sua melhor pipa de vinho! Altos mys-
terios de adega, que nerg Jorge nos quiz revelar.

No dia seguinie, por que uma desgra¢a nunca vem. so,
ussiste a0 sacrificio de 20 pripab de moslo, 4s quaes sue-
vede o lagar 6 que succedera & meia pipa no balseiro. As
observages ‘d¢. Jorge tinham entrado por um ouvido e




a2M

-saido pelo outro ao proprietario, que fizera ouvidos de
mercador, apesar de terem cllas wmado o caracter de ve-
velardes extraordinarvias. -

E Jorge desaltendido, mas ndo vencido, encerra-se em
monologo comsigo mesmo, lamentando que o incidente, que
destruira os vinhos d'aquella adega, ndo seja considerado .
necivo por nenlmm vinhateiro, antes pelo cantrario o re-
putam benefico. Ninguem evite que elle appares, ninguem
o combate, ninguem o destrog quando se annuncia !

Quc pena, senhores, que hoje seja completamente im-
possivel saber-se, 0 que era o gugidente de que Jorge n03
falla! '

Em 1831 ¢ 1832 ndo teve opportunidade de sair de Lis-
boa, mas apesar d'isso nio descansa, porque vae dirigir a
adegz de um amigo aos Olivaes. Em 1834 fai convidado
para presidic 4 vinificacdo nas adegas dos herdeiros do ca-
pitae Affenso, no Carlaxo, e em 1835 em casa do sr. Lmi-
Tio Infante da Camara, no fermo de Santarem, ¢ com guanto
a vindima fosse feila em pessimas condighes, o vinho sain
bom, guanto podia esperar-se das circumstancias desfavo-
raveis da colheita, :

Tal foi a vida do incansavel Jorge, durante este largo
periodo, atravessando pessimas esiradas, indo de ans para
oulros pontos mui distantes, dormindo nas adegas, tendo
por fravesseiro os gaarda-vinhos dos lagares, ¢ fazendo-s8
acompanhar muilas vezes pelo sen balseiro! Tudo com o
desejo de se instenir na fabricacin dos vinhos, ¢ de me-
Jhoral-a em benelicio dos seus ingratos compatriotas!

Yorge depois da exposicko que faz no seu folhoto, mos-
trando as hahiitagBes que possue para escrever sobre wi-
nhos, lamenta, coiutudo, uma faltat Nio se jnlga habilitado
para fazer analyses chimicas, as quaes entende serem in-
dispensaveis para o seu melhor e mais prormpto aproveita-
nrento. No fim de tio insano lavor, resta-lhe ainda um pe-
" gar. Nio sabe fazer analyses! mas fiel & verdade, declara
terem-~lhe servido de muito as idéas que adquirira sobre
as sciencias experimentaes, no curso professado na Casa
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da Moeda por Mousinho de Albuguerque, que entiio come-
¢ava a balbuciar as-primeiras no¢des de chimica. Matricu-
lou-se(?) o frequenton assiduamente 0 curso como ouvinte,
Bebeu na unicafonte que tinhamos. Mais beberia de certo,
st houvera entio owlros mananciacs.

Eu te admiro e respeiio, Jorge, na ma ch3 linguagem o
simplicidade rustica! Respeito em 1i o desejo de saber.
Como - te distingues dos gue ndo aprendem, ¢ ainda em
¢ima a sciencia- despresam, Qno severa licio Ihes nfo dds
com & modestia da tna sincera confissio!

Tu crés ya sciencia, fn crés na chimica, tu erés nos prin-
cipios cenologicos, na ntilidade das escolas, na luz das ana-
lyses, nos fructos da-leitara, nos trabalhos dos sabios, na
auctaridade dos teus conipatriotas, na nocessidade dos es-
tudos! Podesse an menos o ten exemplo servie de espelho
a0s que sOmente acredilam na ignorancia ¢ no acaso, aos
que s6- coidam- dos sens interesses, aos que $6 tratam do
seu bem estav, aos que 8O conflam nos caseiros, aos que
vivom e marrem sem fazer nm servico, e que $e mor-
dem de inveja contra agucles que os gquerem gratwita--
monle prestar. Para i o livro era 0 melhor conselheiro, a
palavra 0 mais aperfeigoado instrumenio da civilisagdo, a
-experiencia o melhor guia, o exeinplo o melhor mestre. O

--progresse uma aspiragio, o trabalbo. nm culto, a vida um
;sacnﬁclo, 0 ensing um dGever| :

- Tu ndo eras dos que pedem as pharmacias wg:adas pelo
‘conselho de saude, e as tendas ¢ 0s armazens esgoecidos
da policia. O maior euidado pelos docntes, e o maximo des-
prezo pelos sdes. Tu nfo eras. dos que pedern a destruigio
completa do paladar para venderem com facilidade tudo
queé o querain em ¢asa. Tu ndo virtas zauhar ehocarreira- |
menle 4 praga publica conira a voz que se levanta para cor-
rigir 0s abusos, e farias justiga 4 minha probidade scientifica,
quando mesmo ndo soubesscs. dpreciar os mens. conhaci-
.mentos, Tu ndo serirs capaz de fazer teu filho corcunda
‘para ganhares ‘melhor a vida & casta dos defeitos. d’elle,

nas feiras.e nos. -arrayaes com o applauso da turba ignara!
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- Ndo dirias, como no Minho a gente das aldeias, da mais
baixa condigiior—dF rico, tem dms filhos' cegost Aqualle
-niio precisa de trabathar s

Sahbemos quem era Jorge, digamos agora o que o obyi- .
gon a escrever o folheto,

Em 1836 ainda nao eram conheeidag as feiras cosmopo-
litas que hoje chamamos £xposictes universaes, o onde
muitas vezes as nagtes mais preguicosas on infelizes vio
mostrar, pela loncura dos governantes, a sua decadencme
“nullidade. ;

Tendo Jorge lido n'um Diaréo do Gm‘emo de 1836, que
debalde procure: para ver o theor do annuncio, um con-
vite aos possuidores de vinhos de certns sitios da Extremas
- dura pare apresenturem mmostras, « fim de S, A: R. o prin-
cipe D. Fernando se habilitar o fazel-os conhecer e estimar
ralguns paizes do worte dg Europs, resolyeu-se a impri-
mir ¢ folheto em que modeslamento expunha as suas idéas,

Jorge, habilitado com 13 annos (1828-1836) de obser-
vacoes ¢ experiencias nas afdegas, duas vezes o tempo nes
cessario para ser medico ou engenheiro, ¢ 29 annos de pra-
“tica no commercio dos vinhos, aproveitou a occasifio de se-
melhante convite para levar a effeito aquelfa publicacdo,
anctoso de secundar, qguanto W'o permitissem as suas forgas,
as beneficas intencdes do principe a favor de nossa patrie.

Em ama exposicio preliminar, depois de reconhecer que
o8- vinhos porluguezes s3o pela maior parte de hoa com-
pleicdo, elogia a superioridade dos vinhos do.Douro e da
Beira, gaba os da Exiremadura que principalmente conhees,
g3 de Carcavelios embora mal fabricados, os do Lavradio,
do Termo, Palmella, Azeitdo, Setubal, €ollares, Torres Ve-
dras, Obidos, Cadaval, Runa, Sobral, Arrinda, Almada, e al-
~ guns do Minho, qne em geral repufa inferiores aos oulros.
Nio aprecia os do Algarve nem falla-nos do: “Alemilejo. Pas-
-sando depois & classe dos brancos, cnja variedade é menor,
‘& tambem menos perfeilos, por ndo saberenm o8 vinhateiros
“dirigir a vinificagfio d’elles, conclue muostrando-se favora-
vel unicamente & bondade nativa da wva. O vivho, diz elle,
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ndo ¢ obra du natureza; porém sim de industria kwmana.
A noturese pela sua parte simente ministre. & uva em dif-
frrentes graus de bondade, precisa-se depois direcedo, pare
que 0 MOsLe Posse Ser Gonvertide em vinko, € por muilto que
esta operacdo seja antiga, coms os n0ssos vinhatelros se achim
atrazadissimos nos precisos conhecimentos para bem o diri-
gir, o8 vigzhos bons que ainde possuimos sio apends o resul-
tado do acerto casual, ¢ ndo o effeito de wina fabricecdo bem
encaminkadn.

Nota depnis, que de boa uva se lire commummente vinko
ruim, ot de todo arruinade, e sé applicavel para vinagre ol
pare queime, que o roling prevalece ds mais sensalas pon-
deragies w'este importante fabrico, que embora tenhamos al-
guns proprietarios vinhatetros bastanle msiraidos, amde ndo
ancontrow nenhun. que o fosse sufficientemente na sita especia-
lidade, pois atd os.do Dowro que suppe mais wdiontudos, vs-
tGo muito abaixo da instruceo que w'elles se devera esperar.

Tado isto estd escriplo sem rodsios nem hesitagdo, Que
seria de ti, Jorge, se os teus collegas chegassem a ler so-
melhante folheto, quando vivias!

Aponta como meio de obier iom vinho, udo inlerremper
jamass a fermeniagc@y tumultuose, nde a abafar, fervendo-se
0 0SI0 NS VEZES COM 0 engago ¢ cutras sem olle, conforme
o5 cusos; avaliar bem o periodo do envasithamento, e conhe-
cer os differentes graus de madurag@o do uva, coisas estas
que.ndo sendo bem observadas, destroem a perfeig@o do vinho,

- Caleula apenas os vinhos bons em 5 por cenlo de cade
cothetia annual; 05 soffriveis, porém jd. com algun defeito,
em 35 @ 40 por cento, os vinhos inferiores, ruins, c‘mposs;i-
veis em 60 a 65 por cento.

E agora, senhores, que podeis responder-me a estas ava-
liagos? Jorge nio era sabio com propensio para a maledi-
.cencia, mas um simples negociante de vinhos.

-Compréra uva e balseiros, e contava 29 annos de adega.
Era o.typo ideal que se pede para ser juiz na minha terra.
Tinha .cabellos:brancos quando e.sureveu, e lavrava senten-
gas por este theor! - -
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Jorge fizera pacto com S']tanar, porgue admuhou 0 re-
sultadn da exposicio de Londres em 4874¢
* {ue dirdo os eccos das hahifilagies d'este critico com:
onze annos de especlador, cinco de observacio, ¢ treze de
) experiencias? A propria rotina foge espavorida por ver um
homeni assim resistir ao caruncho!

Pagsemos a examinar a opinido de Jorge dcerca dos mer-
cades. Fallando do vinhe de consumo da cidade, diz com
extrema lucidez, que #'este ramo predominam yostos inteira-
mente estragudos, ¢ s6 virhus riins thes correspondsm, que
pent @ ser vinhos tivendo parae doces ou mesmo quast doces,
¢ tambem pelo extremo opposlo wm porco asperos, com pro-
Penrsiio prera 0 ervinegrienenty, e wnbos estes estados sGo op-
pustos a hondade do vinko e destruidores do aroma ¢ sqinete
dos vinhas perfeitos, finos e delicados, ete. Os snelhores vinhos
perdem-se nos armazens de grosso raio com os Iotes e pre-
paros. G pablico tem por defeito as qualidudes, que nuitas
wezes atirihie ds confeigies, v por qualldades os preparos,
gue. aeeommodam os vinhos ao marn §osfo commar !

Indica em seguida o estranho facto de se preferir em JLis-
boa o vinho novo ao velho, e declara estar persnadido,
que aos estrengeivos offeitos ¢ vinkoe velho, que ndo seja d
saneira do Porto, ko de ser lhes pouco menss de impossivel
o fornecimento de bom vinko « sew gosto, porque do musto
ruros o8 winhos, que entre nds depois de wm anno, se con-
servam bemn sdos, se ndo teem sido trafados & mumeira, do
Porto. Acerescenta por taes razoes esiar convencido, de que
gnatt poucns amostras de vinhos velhos perfeitamente conser-
vados concorreriam ao coneite de sua elfeac, ¢ se alguina
umostra apparecesse de primor, provavelmenle s poderiom
haver-se delle alganas dwzies de garrefas, giando nuito.

Tratando do vinho para exportacio, escreve, gue debalde
pracurariamos vos armazens dos nossos exportadores-vahos
apropriados aos mercados do norie da Kuwrapa; nenhum se

. lhes atharia, o seria preciso que elles tivessem vinhy de dois
. ammos ou dali para cima bem conservado sent o Jua;dmaw o .
LOm ML POUCH.,

CONF, P, II. ' 19+
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- Da nossa exporviacdo (rivial de vinhos Lrancos para In-
glaterra, clle se queixa egualmente, aflicreando ser i H-
mitada, estando tambem reduzida o menos de Yy a4 expor-
taeda pava o Brasil depois da independencia.

Jorge lamenta-se muito, na &poca emn que vivew, da falte
de estabelecimentos para vealisar @ erportagin, e propic
como remedio, o formacie de wma sociedade poderosa, ghe
possa, ne mercado inferre e exlernn, regenerar o industria
dos vinhos, mantendo em toda a parte @ purezq d ‘elies ¢ a
sua perfeicdo de [abrico.

No plano da seciedade goe phanfasia, toma para base ¢
capital de quatro mil contos, em acfes de 10 e 400 mil
réis, avaliando em 5 annos o praso necessario parg estabe-
belecer relagdes, ¢ em 10 o tempo preciso para elevar @ er-
poriacio. g 30 mil pipas e o copswmo inlerno a metade.

Esta phantastica sociedade deveria ehamar-se «Compa-
nhia de Vinhos Lisbrnense ou de Lishoa ou do Tejo. Tn pro-
ponhn alteragio de tiltlo, ¢ em homenagem ao esforco mal-
logrado e um homem ntil, appellidal-a-hei — Companhia
do Jorge!
~ Quarcnta annos mais tarde, chegava on a eguaes con-
clusties, depois de viajar na Kuropa, de ter visilado as prin-
cipaes comarcas vinhaleiras do mundo com 0 passaporte
e chimito, e com estitdos ¢ pralica eﬂpecml de vinifica-
¢do em differenles adegas do paiz.

Que mesquinho papel! 84 tenho sobre Jorge a bll[)Bl‘lD-

-ridade de saber fazer analyses!

Ja ouvistes o Jorge? Dizei-me agora 0 que conseguin
elle 7t Nem conseguiu, que o sen fokheio se divulgasse!

Deixou de ensinar o fabrico, elle que ia de darna ds cos-
tas, de adega em adega, comprando uvas do seu balsinho,
para -[azer experiensias em proveito dos ontros?]

Esquecen-se das hases fundamentass -da lransformagao
-da. industria vinicola, quando eu proprio conlesso, que me
julgo plagiario depois que o li, e me parsce estar pensando
por elle? -

Nao ora praucn e como tal anctorisado para clar-voa con-
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selho e merecer confianca, elle que tinha trinta annos de
praca, ¢ s¢ podia por tanto chamar um veterano do rubro
licor?
Desprezon a associacho, unico meio plausivel hontem,
hoje e amanhd, de chegarmos a resultados proficnos ?
Nada, sepheres! A coisa & clara. Por um Jorge que pensa

com juizo, ha cenienas de Felizardos que aombam ainda
em cima dos consumidores,

Se apparece un pratico a aconselhar-yos, padis um theo-
rico. Se & esle que se vos offerece, exigis om pratico.

Hoje, porém, acabou-se o sablerfugio. Eu e o Jorge,
como ha pouco dizia, complelamo-nos. Elle & o pratico, eu

“sou o fheorico, e ambos aflirmamos 2 mesma coisa.

Quereis nm pratico? Aqui estd o Jorge. (Indicands o fo-
Iheto). Quereis nm {heorico? Agui esion eu. Gom intervallo
de mein secnlo pensamos do mesmo mode. E tudo porque?
A resposta ¢ bem facil. Porque ambos esiuddmos o nosse
plano ne campo da balalha.

Eu ¢ o Jorge chegimos ao mesmo sitio por caminhos
oppostes, porque a verdade ¢ s6 nma.

Mas, para que mais illustics? Se Jorge resuscitasse, di-
ria: Eu cserevi, esqueceram-me. Tu fallaste, ouviram-te, e
movem-t¢ a guerra, Enlrega a tua obrn ao tempo, como o
tempo levou o meu folheto ds inas mios, e se elle ndo des-
yanecer as trevas, fiquemos eom a consciencia de gue sou-
bemos cumprir com os novsos deveres.»

~Acceito o conselho Jorge, e quero tambem fazer justica
4 a memoria. Foste um bom cidaddo, um negociante hon- -
rade e intelligente, um homem util— supremo elogio—
que mereces 0 Nosso respeito. Apesar de tudo, teu fo-
Theto nfio calu a0 mar! _
' Nio olhaste para o teu paiz, como o ambicioso que so
“trata de engrandecer-se.
" Tu coaprehiendias, que o homein nascen para 0 COMl-
- bate e para a lata, e que o triste guadro da sua historia
iodo se resume na guerra.

Fu disse guerra? Pais disse bem.
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Guerra no bergo contra a fraqueza, ¢ny que as creancas
tantas vezes perecem, ndo tendo os afagos da mae.

Guerra na juveniude contra as paixoes, ein que o fuliro
quasi sempre & naufragio, sem & experiencia de um pae,

Guerra na virilidade contra a inveja, o a luz do ontendi-
mento brilka comn mais felgor.

Guerra na velhice conlea a deenca, «ne parece acaliar
com todas as guerras do mundo.

Guerra, depois da morle, na sepultura, ido corpo que si
volatilisa em mHasmas, contra os vivos (ue nde 0 scguiram
4 cova.

Guerra contra a calumnia, guerra contra a ignorancia,
guerra contra a preguica, Guerra para ser virluoso, guerra
para ser malvado. Guerra para subir s nruvens, guerra para
descer aos abysmos.

Guerras por toda a parte! Guerras por toda a vidal
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Duas palavras de introduseln, com gque o prole‘::mr s¢ justifica de metker o foice
em ceara alleia, apparecendo o ralar du pliytlexers.— De como as numera-
sas publivagdes sobre elli, deaxam o Leiter impossibilitada de reconhecnt a vor-
dade.~ Tsbogo da invisho da nova deenca,—0 que € a phylloxera, o quaes siv
o3 irabudhos wais inter<suntes deerea da swa Mistoria.— O gataralista Asa Fitels
¢ o professor Westwood. - - Estulas de Hamersmii.—Descobrimenta da phyi-
forera em Franga.—U professor Planehon ¢ o dis 15 de Julho de 1368.— O
pemphigus vitifoliae 0o Rhizapiis vastatviz,— Viagem de Planchon & Ame
rica e fitey & Bimopa.--ldentidade da phyiforera dz Evrapa com a phylla-
wera da America.—Pridigios do histeria dos insectus.— Nistaria natural da
phiyllorera rastatriz.— Duantas intelligeacias incommodon este insecto pare
se Tevnntar uma ponti dn véw dos seus eunesos estomes.— -Balliani ¢ a plyl-
lorera querces.—Insecio aptero einsecloadado.— Phygliorera casiatriz.—Ovos
da phytloxera alada, —Deseohrimento do ore de inverno, —Consequencias,

Caracteres das vinhas atacalas pela phylloxesn.. ~Raizes dos cepas ¢ suas allera-
e, Comn apparecen a plgtloxera na Europa Ui importada Ja Ame-
rica?—Phylloxeristas ¢ antiphylloxeristas.— A phylloxera ¢ causa ou effeite
da anva doenga da vinha%— Meios de combater.a phylloxera.— Rapida indica-
o dos procoRsos maks polateis.— A areia, 1 agua @ os venenos.— Inundagdo
dus vimhas do sr, Faowon,— 0s insecticidas e os empiricos, —Sulfurete de carbo-
nin ¢ sulforarbbnalos slkalinos.—Telegramma annunciando a dervota da phiyl-
loxera.——Lmguanto o munde batiaas pahmas, apanbava o conforeale, no campo
de experencias du Mas de la Sorves, phylloxeras que haviam sobrevivido aos
alaiques do sulforarbenato, —Invensdes ephemeras=—{s esltumes intensivos
no Citéi iean de Roguelts.- -A pedva philesophal ¢ a extinegdo da phylioxerasiio
probicmas vgualmente difiicais, — Uepas americanas, — U sr. Laliman ¢ a5 vi-
deiras resistentus.— - Fxpecics americonas ¢ variedades collivadas—Quass sio
na avhialidade as cepas resistentes?— Cullura das cepas wnericanas em ponto
grande, emprebendida pelo sr. Fabre de Saint Clément.—Trebalhes de Mil-
lardel sohre a resistencia das vidairas da Amierica. — Principio de hereditavie-
dade.—Rehaliltagan official das cepas dos Estados Unidos.—Transformagiio
das vinhas. — A& pnxertin.— Processos mais rpidos para dor raises sesistentes
i vinhi enropea.— Conclusdes,— Deveres do homem para com as Mantas que
O veream.

Meus senhores!-—Poderia bem, com a conferencia aufe-
rior, ter-me despedido ('esle respeitavel ¢ benevolo andi-

1 st conferencia foi ampliada com os factos descoberios até a data
la sna pablicago,
: ap -
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torio, que vae em $eis mMezgs me escula coln applauso sy-
perior ao men merilo, ¢ assiduidade sem exemplo nos au-
naes dos prelectores portuguezes. Nao quero, poréni, fazel-o
sem (ue hyja primeiro tracado a vida ¢ cosloaes o novo
polgdo da vinba, que ha annos apparecen na Linrvopa, ¢ av
qual o sr. Planchon den o nome de phylfoxers vasteris,
Lston moralimente chrigado a desenvolver este assumplo,
que preoceupa com {undaments 03 vinhaleiros do Douro,
onde elle se manilfesiow ja, awnda que por emdquanto de
wma maneira benigna, mas podends angmenlar de mom s -
slante para o oulro, @ propagm-se a todas as regioes do
paiz. Levado por estas consideragbes, ndn devia csquecer-
me, quando estive em ¥Franca, de pereorrer as comarcas
vinicolas mais afacadas, com guanio as minhas mstracctes
m'e niio indicassem, para, como fesiemusha presencial, di-
zer-vos tuda que vi, e aconselhar 03 nossos agrienltorcs, em
quanto for tempo, a ndo se deixarcm adormeecer, confiados
na Providencia, que muitas vezes se esfuece dos preguigo-
$03, quando sdmente teem lagrimas para chorar desgragas,

Quero tambem no fulneo ficar com a consciencia tran-
quilla por vos haver avisado, se nio forem tomadas em
consideracdo, como 0 tase merece, as minhas reflexoes.

Para estadar a phylloxera vastatric, temos duas fantes
4 nossa disposigio. Os escriptos alé agora dados i estampa,
em que se achawn compendiados os descobrimentos e lenta-

-tivas dos investigadores, e as minhas inpressoes de viagem,
racehidas nn sal e sudoestie da Franga,

A primeira, de cerlo a melhor, ¢ mais copiosa, apre-
senta, combindo, serias difficuldados. 3o contradiclorias us
observacies, mal conduzidas as experiencias, exagerados
05 facios, infinitas as theorias, ¢ esfas, na maioria dos ¢a-
§0%, sein base para merecerem credito. Os livros e os fo-
lhetos crescem todos os dias prodigiosamente, nio ha pena
que se ndo julgue hem aparada para escrever sobre esta
questdo, ¢ a maior parie doz escriptores levados por pre-
coneeilos, ¢om a DIira NOS Premios outros, com a ganancia
de inderesse alguns, ¢ o Imenor nameroe com o halito de
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observar ¢ a sciencia correspondente, conduzem o publico
¢ 08 vinhateiros por tortuosos cawinhos, comoe wm vehi-
caln sem goveruo, on wma locomoliva que salton fora dos
irilhos.

S6 en trouxe de l"r;mga uma mala cheia de folhelos e
divers sobre a phylloxera. No men gabicete de estudo dei-
xei, ainda ha pouco, para cima de 300 publicagdes, e es-
fas 830 apenas uma peguena fracciio da bibliotheea phyllo-
xerica, que o sr. Planchon me mostrou completa na sua
. casa (e Montpetlier, ¢ gue promette tornar-se dentro em

pouco tempo maior que ¢s arclivos da nossa Torre do
Tomho!

- Procurar a verdade entre lanlos escriplos contradicto-
rios, acertar com o que ¢ util no meio d'este labyrintho
. confuso, por & mio sobre o que deva saber-se, discernir
gual ¢ o anclor que s conta o gue viu, e que sabe ver
sem perfilhar iffostes, eonhecer os que inculcam remedios
$0 com o fito de augmentar a fabrica de que sio donos,
cother fuelmente o fracto hem sazonado de tanta leitura,
& tarefa de tal sorte difficil, como a pesca segura da me-
lhor perola do Oceana. _

L & por isto, que cu vos [allel da segnnda fonie, ¢ tronxe
para aqui as minhas mpressbes de viageni; ndo porque
me julgue mais vidente que os ouiros, nem mais apto ob-
servador, mas sim porque eston a sangue {rio n'esla ques-
tio, ndo tendo remedios mens que quelta vender-vos, nem
especifico albeio que pretenda inculear-vos, E ainda tam-
hem porque conhego meltior do que vos, 0s homens que
escrevem, o.sel com mais exacclo os que mentem por que-
rer, ¢ 08 gue podem errar, mas ndo sabern mentir.

. Quevencan os insecticidas ou as cepas americanas, torna-
- 88 para mim indifferente. Que as inundagGes, on os estru-
mes deslruam o fagello, sinto com is50 a mesma salisfagdo.

0 que eu desejn & gue haja nm espcmﬁoo capaz de cn-
rar a vinla!

Nio (enlio parlido, nem cston filiado em qualquer dos
grupos que s¢ acconimetiem encarnicadaente, com e us

20+
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dividisse a religifo. Nio sou Gapulelo nem Montaigu, mas
nio digo tambem & ardago gue anda, dvsapparceerd como
veiu, YOZOUIOS- facamos preces para (ue se vi quanto
antes.

Isso nio! Fatemos com energia, lutemos ald que se ache
Q eSpe.ciﬁco, porque para tudo ha remedio ! Embora seja tar-
dic o {riwnpho, nie desesperemos de o alcancar, Por fin
de comdas que a propria phylloxera se convenca, que e
odiamos de maorte. Olho por olho, dente por denle, na

phrase dos inimigos cucarni¢ados. E so nio tem dendes; -

porque & nm insecto, persigamel-a atd o wtimo ovo das
stas potentes colonias.

A phylloxera manifestou-se, nos vinhados dg Franca, ao

mesms lempo, em dois pontos differentes & nuilo afasla-
dos. Nas margens do Rhodann, junto de Avignom, em 1865,
¢ n'mwma vinha dos pates de Floirac no departamento do
Gironda, pouco distante de Bordcos.

- -Comecaram as vinhas a mostrar-30 doentes, sem caisa
conhectda, e em breve aguelles doizs pontos se tornaram
0s focos principaes da molestiz, que mais ou menos rapida-
menle s¢ propagou aos canties visinhos,

Temos ayui 03 mappus da invasio puablicados pela Avu-
demia Franceza. Esta manciia vermelim indica o primeiri
ponto atacade,—as vinhas do planallo de Pwjaul, proximo

_ de Roqitemaure, no departamento do Gard. Em 1866 obser-
yaram-se eguaes phenomenos de enfraguecimenio das ce-
pas woutros logares, e os symptomas do (agelle forum
virificados em uma arca maior. 0 mal descera do planalto,
mvadindo as cercanias de Rogiemanre, ao passo goe se
denunciara em varios sitios dos departamentos de Vaur']nse
e das Bocas do Rhndano,

A dislanciy enlre. 0s dois pontos invadidos, nio era to-
davia consideravel; porque a aldeia de Roguemanre nio
fica muito efastada de Pujaut; no anno seguirte, porém,
-desenvolveu-se a doenca com grande intensio, apoderan-
do-se_de.todos os terrenos (ue primeire atacara em pon-
tos 1solades, ¢ conguistarido-os a palmo e palmo. 18 reunidos
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ficaram constitnindo duas g‘ramdns maitelias na margem es-
- querda do Rhodano, como se vé no mappa; uma no depar-
tamento das Bocas do Rhodano, ¢ outra maior nos de Vau-
cluse ¢ do Gard.

Reuniram-se em 4868 as duas nodoas, cujo ecniro es-
tava em Avignon, ¢ a doenga contimibn caminhando para
0 norte ¢ para leste, Invadin o valle de Durance, appa-
recen em Salon, Arles ¢ Martigues. Ao mesmo fempo no-
fou-se wm novo ponto de atayue isolado, enire Benicaire
e Nimes, no Gard, e um segundo 10 norfe, acima de Mon-
elumarl. Uwmr anmo depois esle ulliwo ponio ndo licou isv-
Tade, ¢ outros se obseryaram mais a0 norte, em Loriol @
Crest. Do lado de Aix, ao sul de Darance, desenvolveu-se
ainda mais. Novos pontos de ataque muilo niinerosos se
encontraram no departamento da Var.

0s postos avancados da phylloxera, descobertos em 4868
nn Gard, reuniram-sc & grande nodoa, ¢ ella se dilaton ra-
pidamente por meio de pontos isolades, na direecdo de Ni-
mes e de Montpedier. Chegado o ana e 1874, mujtipli-
caram-se ainda os diversns focos. As manchas de Loriol e
Crest fundiram-se om wma s6, outras alargaram, e novas
se [uonum laran.

© Em 1871 a grande nodoa chegava sem mterrupgao ald
Valence. Novas vedetas, nas tres direccoes, norle, sadoeste
e sueste s¢ manifestavam. Em 1872 contiouon 3 meleslia
avancando para o norle, desenvolyeun-se juniu a Vain, progri-
diu no valle de Durance, e chegou de win lado a Hvdres ¢
do oulro passou além de Montpellier. :

Como acomtecera desde o principio, ns pontos dc alaquo
isolados ineorporaram-s¢ na modoa central, e esta em 1873
dilatnu-sc pelo norte, além de Tournon e Tain, pelo suesie
até Draguignan, conlinuando na direcgdo opposta sem so-
lugio de continuidade até 2 cidade de Montpellier.

No anno de 1874, sio novos vinhedos invadidos. Ao sul
do Nepartaraento do Rhadano & cncontrada a phylloxera em

-~ Ampuis, a0 norte estende-ge aléwm de- Brignais ¢ Soucienx,
©junto de Lyon; manifesta-se mais adiante no Beaujolais, om
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Villie-Mor 'gon ¢ em Vaux Rvnarrl, & poucos lilbbmetros do .
departamenlo do Sadne ¢ Loire. km 1875 invade este de-

partamento, e ocoupa Mrmcov a 5 kilometros de Tournus,

galgando em v anno, na dirceeio norle, quarenta kilomes-

tros que ¢ a distancia entre este ponlo e Yaux-ficnard. No

departamenlo do Rhodano continlia a desenvolver-se, amca-

gando destruir (ndos 08 vinhedos gue onconira na sna pas-

“sagem. Ameaga apoderar-s¢ da Borgonbal, cuja importan-

cia vinicolz vos & conhecida, ¢ Deus sahe quando se can-

sard de tuntas desgracas, tendi peveorrido na direcclo norte

e nove annos 275 Kilometros, isto ¢, wma distancia mé-

dia de 30 kilomelros por anmo, a gual se poderd reduzir

com maior verdade a 17 kilomelros unicamente, 150 eon-
giderando sendo o limite superior da nodoa conlimua, ainda

circumseripta ao departamento da Drdme, ¢ por tanto a

A58 kilometros do primeire poaly invadido.

Para sneste, em 1874, os ponfes extremos phylloxera~
dos cstavam na dislancia de 200 kilomelros de Rogue-
manre, ¢ & podoa continga na de 30, d'onde se deduz a ve-
locidade de propagacin de 22 kilomelros para os pontos
extremos, ede 16 paca a mancha geral. Na divecedo sudoesle
0s ponlos isolades achavam-se a 140 kiluinetros, ¢ a nodoa
~somente a 99, isto &, 16 kilometros de velocidade para as-

manchas extremas, ¢ £1 para a mancha continua.
A disposicio das-vinhas e a configuracio do solo expli-
. cam sem difficuldade a desegual rvapidez da propagacio da
phylloxera. Segue os valles com maior velncidade que as
montanhas, as quaes niio pode transpor sem esforca con-
sideravel.
0 segundo foco da doenca, o que ]d me referi, foi na
margem direila do rio Garonna, departamento do Gironda,
na communa de Floirac?®. :

1 Véde Caries annuelles dy wr. Duelauz,
_ 2 Begundn o sr. Laliman, o primejro pontu atacado, no departamento -

rlo ironda, ndo foi a sua p;oprmdade de la Fouratte, mas a vinha dn
-sr. Trapeau de Colomihe ~antigo madre de Floirac, 4 qual me leven q'uanda
estive ¢in Bordeos, c onde ne dmeram a-mesma soisa.
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Da invasio wesle lerritorlo nig ha mappa pablicado,
mas posse apresentar-vos a cara inedita gue obsequiosa-
mente podz & minha disposicio o dr. Azam de Bordeos.
- Nesta carla compleled, & medida que visitava as localida-
des, algumas lacunas relativas a0 anno de 1875, por ndo
haver ainda feito a excursio annual aos vinhedos o illus-
tre medico que m'a confiaral.

A propagacao da phylioxera no Gironda tem sido muilo
mais ienta que no sul da Franca. Desenvolveu-se de oeste
pard leste, invadindo successivamente os vinhedos de Fn-
tre-Dois-Mares, Saint Emilion, ¢ Libourne. Alé 1874 pou-
pou a grande regido do Medoc, a qual embora em Bordens
1o o quetram acredidar, ja lutava com o fagello, quando
deixei aquella cidade em jullo de 1873

A phriloxera tinha, com effeito, apparecido em junho
{'esse anno na margem esquerda do rio Garonna, nas com-
munas do Ludon ¢ Macau,

Na sna marcha de ouste para lesie, loram alacados
o Dordouha, 0 Lot e Garomba, & egualmente 20 norle
as duas Charentes, onde appareceu em 1870 e 1871 nos
districtos de Saintes e Cognac, propagando-se mais rapi-
damente westas localidades em 1874, época em gue tam-
bem se desenvolven na ilha de Olevon. O sr. Monillafert
considera & invasao de Cognac, como nm terceiro foco,
devido 4 importacio directa das cepas americanas, as-
sim como {ambem o sc. Planchon quer que sejam inde-
pendentes este ultime, e o do BP&U]O’IE]ib no cemro da
Franga.

No Gironda a doenga em 41875 encontrava-se 2 120 kilo-
melros do ponto de seu apparecimento, sem formar como
no sul da Franga, uma notdoa continua, o que alids se ob-
serva claramenie no mappa do dr. Azam. Enire os pontos

i Ar‘abo de receber, hoje 28 de agoato de 4877, a cafia daphylloxera
no deparlnmenlo do Gironda até o fm do anno de 1876, levantada pele
dr, Azam. B a reproducefo ampliada da rarta inedita de que me servi
‘nas confereneias. .
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extremos a velocidade annual de propagagio ndo excede
de 42 kilometros, ¢ a superficic invadida & menor que a do

" sul da Frapca, mas ainda assim a simples inspec_g?io d’esta
carta é para atterrar 0s menos cobardes. O terrivel inimigo
da vinha ndo esta longe de Chateau de Iqmem, e hoje (1877)
ninguem duvida gue invadin o Métloc, camno se dissera ha
dms annos, :

A Corsega ja foi visitada por clic em 1873, tendo-se des-
envolvido bastante nas visinhangas de Corte. Nem as ilhas
sdo poupadas, como nos sncceden na Madeira!

No departamento do Gironda lem coniinuado com perti-
nacia a propagagio da doenca em 1876. Citarel alguns la-
ctos que vos illucidem. Ji se euconleou em DBarsac; fol
vista egualmente proximo de Pessac, e no Médoce sallow
das communas que vos indiguei, para Soussans, Grdonnac
¢ S.' Jzants. Receio muito que ald exisla ja nas principaes

lavras d’esta regido.

Assim, pois, a phyltoxera, no cenlrp da Europa, em
Fran¢a, invadiu ou pstd de posse dos vinhedos da Provenca,
Languedoe, Danphing, Lyonnais, Beaujolais; margem di-
‘reith do Garonna, Médoe, margem esquerda do Girenda ¢
do Garonna, Dordonha, Duas Charenleg, Lol e Garonna,
Deux Sévres, Puy de Dime, ete, Mais de 24 departamen-
1os atacados! Fora de ¥ranga, mas ainda no centro dit Ev-
ropa, manifestou-se na commima de Prégny, no fim do anno
de- 1874, proxiuw ao lago de Genebra, na Suissa. Com
quanto rui perlo da regido do leste da Franga, a invasio ‘
fda Suissa parece ler owlra origem, ¢ attribue-se geral-
mente ds plantas americanas, compradas em Liverpool para
as estufas de Rotsclild. O insscto foi tambem encontradu
no cantdo de Zurith e no cantio de Saint Gall.

No norte da Enropa ja se descobriu em varios pontos da
-Allemanha; em Annberg, Carlsrohe, Hochheim, Erfurt ete.
Na Austria, nas vinhas da estagio enologica de Klosicrneu-
burge, onde o governo abrin um eurso dcerca da phyloxera
e dos- ‘meios de a combater, para iustrucgio pratica dos vi-
ticuitores do imperio. Em Juglaterra nas estufas de Ham- -
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mersmith, nos suburhios de Londres, sendo ali que pela pri-
meira vez em §863, o enlomologo Westwood a encontrou
na Europa, como tambern, singular coincidencia, no mesmo
paiz, nas eslufas de Margate em 1843, apparecen o oidivm
Tiickeri.

No sul da FEuropa, diz-se existir na ilka da Siciiia, na
Italia, ¢ em Hespanha nos campos de Tarragona, mas nio
conhego facto nenhum positivo gue o demonsire. Em Porla-
gal esta no Douro onde comegou a manifeslar-se na mesma
épora qne em Franga, na guiala de Gouvinhas do st. Lopo
Yaz, ¢ em cnjas cepas pela primeira vez a observei, como
pm.lels verificar no microscopio que esta presente, & em que

.32 acham varias preparaches, feitas com as phylloxeras
d’aqueila quinda.

" A Inglaterra, Franca ¢ Portugal foram os Ires paizes da
Europa primeiramenie invadidos. Existe, além 4'isso, no
nove mundo, do outro lado do Aflantico, d’onde geralmente
se julga importada, e troca do gorguiho do (rigo & da
lagarta da conve que a Europa mandou para té. E prepa-
ra-se para lazer nma viagem # roda da terra, nio em oi-
tenta dias como o heree do romance de Jules Verne, mas
de vagar e com prudencia, porque parece conhecer o di-
lado que assim & (ue se vae ao longe. De todos os paizes
vinicolas, -a Franca até agora ¢ o gae tem mais soffrido.
Nos 24 departamenios, ha ecrca de 600 mii hectares des-
iruidos ou em risco do se ndo poderem salvar, o aue re-
presenta um quarto da area cultivada de vinha. Nig se¢ pode
faciimente prever, guaes serdo as consequencias ’esta ca-
lamidade, se a boa estrella do homem ndo permittir, que
se desenhra o remedio para combatel-a com efllicacia. Dif-
ficilmente o thesouro francez encontrard ontra indusiria
como a da vinha, que possa paga-fhe de contnbmwo 340
mithdes de francos.

~ Alguns departamentos perderam quasi todas as cepas.

0 de Vaucluse, ¢ue cm 1866 possuia 30 mil hectares de
~yinhedos, ¢ontava micamente 4 mil em {874!

Conheeidos 0s estragos produzidos pela phylloxera, for-
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na-se indispensavel que mais uma vez mude de especiali-.

dade, & que assim como passei por motivo de forea malor,
- de chimico para cenclogista ¢ ampelographo, agora invada
0 campo dos entomologos, para vos dar uma kléa das pha-
ses principaes da vida d’este inseclo.

A palavra «Phylloxera» deriva~se do grego, mou:ﬁca des-
truidor da folha, ¢ foi empregada ha annos por Boyer de
Fonscolombe ! para designar am generc particular de pul-
gio das plantas, o originariamente escolbida para deno-
minacio de um insecto, que se observa com {requencia nas
folhas do carvalho da Eurcpa, a phyllozera quercus. O ge-
nero abrange na aclealidade vavias especies, sendo a mais
celebre a que ataca 3 videira, e 4 qnal Planchon deu o no-
me de phylloxera vastatrix.

A primeira publicagio que veiu a dume dcerca da sua

historia, foi feita pelo Dr. Asa Fitch? distincto centomola-

gista de Nova York, que a encontrow nas folhas da vinha,
dentro de holsas de que fallarenios logo, ou galnas, ori-
ginadas pela bicada do insecto sobre o parenchyma da fo.
Iha, tendo-lhe entdo chamado pemphigus vitifoliae®. Fitch, so
nos lonvar-mos nas palavras de Riley, conhecen comtudo
muito imperfeitamenie g insecto. _

Em 1887, o dr. Ilenrique Schimer propoz gue sc for-
masse em honra d'elle a nova familia dos Daktylospheridae,

regeitada pelos homopteristas pouco depois, em virtude de |

o haver sufliciente fundamento para a sua adopgio.
Tanto Fitch como os nafuralistas que se dhe seguiram
immediatamente, apenas tiveramn conhecimenio do typo das
folhas, e ndo observaram o animal que vive sobre as ral-
zes, lgnorando as relagdes que entre elles existem, -
A historia nataral do insecto achavasse pouco desenvol-
vida, yuando em.maio de 1863, o professor da Universi-

1 Apnales de T somété entomolovlque de France, tom, 1, pag: 222,
" New York Entomologieal Reports, vol. 1, pag. 158.

A Sinth-annual report on the noxious, bemﬁcnl and other insects, of

the siate of MIbSCIll[‘l, by Charles V. Bdcy, stale cnfomologist;
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dade de Oxford, o sr. Westwood receheun das estufas de
Hammersmith, uma folha de vinha, coberta de excrescen-
tias com a forma de gallias, tendo cavidades que se abriam
sobre a pagina superior, ¢ dentro d'ellag ovos e pequenis-
simos insectos.

Calou-se com a observacio, gue ficon inedita & incom-
pleta, porque nio pdde continuar este esmdo sendo algans
annos 1mais tarde. Em 1867 a 68, publicon uma nota acerea
das folhas que recebera no outomno, do eonde do Chester,
¢ (ue como as |Mimeiras, tinham sido creadas em esiuf,
¢ arrancadas a uma eepa planlada em fevereiro do mesmo
anno; mas, que era a unica, centre outras da mesma ori-
gem, que apresentava aquelle phenomeno, Um mez depois,
em novembro, receben Jdo mesmo inthyvidno as radliculas
de oulras cepas, que lhe pareceu contersin 0 mesmo in-
seclo, vista a tmpossibilidade em que se enconirava de
fazer distincgio entre 08 duis. Kin juneiro de 18697 apnun-
ciou ler recebido novas remessas de Inglaterra e da Irlan-
da, dando porie do yue abservara em 1863 nag estufas de
Hamniersmilh, e confessando-se incapaz para notar difle-
rencas entre o 1ypo das galhas e o das raizes, laes cram
as sewelbaucas que 08 eonfandiam wum s6, deu-thes o
nome de Peritynrbia witisana, atlusivo d forma da galba.

Nagquella &paea, como vimos pela historia da invasio da
phylloxera, j4 a Franga comegava & senlir 08 seus perni-
ciosos elfeifps, A nuva duenga da vinha tinba no sul, in-
quietade -com sobejo molivo os agricultores, e cansado tanta
.1mprebbao que o governo francez determinara conceder um
premio de 20 mil francos?, a quem descobrisse um reme-
dio eflicaz para a combater.

Designada até ali como podridio das raizes, & exphcada
“por innumeras theorias, qual d’ellas mais abstrusa e incon-
gruente, foi afinal caracterisada pela commissio da Socle-
dade Genlral da Agricultura do Hérault, composta dos srs.

. 1 Gardener's Chroﬁicle, Jannary 30, 1869,
2 Messager du Midi, Julltet 22, 1868.
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Gaston Bazille, Sabut e Julio Planchon. Depois de percor-
-perem s principaes vinhedos alacados, encontrou este ul-
timo na propriedade do sr. Lagoy em Crau de Samt Rié-
myf, um insecto sobre as raizes das copas doentes, ao qual
desde logo atlribuin a doenca. Este facto verificoun-se a 45
de julbo de 1868, e logo em scguida Planchon incluin o
novo insecto na familia ¢los Aphididae, descrevendo-o na
sua forma apiera, com o neme de Riizaphis vastalviz. Si
em setembro segninte, quando se descobriu o insecto alado,
Ibe. deu o rome de phylioxera vastairis com que ndos o
- conhecemos actualinente. :

Na primavera de 1868, o entomologe de Montpellier J.
Lichtenstein aventurou a opiniin de gue a phyllewera vas-
tatriy de Planchon, ndo era sendo o insecto americand des-
cripto. por Asa Fiich, Em 1870, e quando mais accesa es-

- tava a guerra franco prussizna, Riley conseguin estabelecer a

identidade do- insecto das galhas européas com o das gathas
americanas, depois da publicago feila por essa época de
um magnifico estudo de Signoret. Riley mostra_ainda no
mesmo anno a identidade do insecto das galbas com o das
raizes; no anmo seguinte 1874, vem a Franga, e depois de
longo estudo, confirma a observagio anterior, que nio so

- era imporlante para a Europa, mas tambemn para & Ame-

- rita, pois explicava, porque as cepas européas derivadas

da vitis vinifera, e algomas hybridas das cepas americanag
com estas, nonea se haviam podido acclimar na America,
apesar da semethanca das condicfies meteorologicas, e da
analogia dos terrenos. Reconhece ainda a immunidade das
cepas americanas, e propoe-n‘as egnalmente como meto de
salvar a vinha no sul da Franga, confirmando os imporian-

- 1os trabaihos sobre esta assumplo do sr. Laliman.-

- O governo francez por sollicitagio da sociedade centraldo
Héraull, e cooperagao da mesma sociedade, deu auclorisacdo
a0-sr, Planchon para visitar os Estados Unidos. Este sahig

- partin em julho de 1873, e demorou-se ali pouco mais de

um mez util. As suas investigages comtudo corroboraram
as conclustes de Riley, e tamando conhecimanto das diver-
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gas variedades de vinla :ameri(f,ana, cljas raizes resistem 3
phyilpxera, veiu dar maior impartancia ao faclo singular
gue fova pela primeira vez annunciade em 1869 ng Cone
gresso dns Agricalfores do Franga, celebrado em Beaune,
pelo men particular amige de Bordeos, o sr. Lalimanp, que
desde togo havia sabido tirar as consequencias pralicas do
sen descobrimento, apontando as variedades exoticas que
enliio eram quasi desconhecidas em Franga, susceptiveis da
substituir as variedades indigenas.

Emfim dos trabalhos assidnos d’esles e de oulros observ-
dores, (que nio posso cilar-vos de memoria, por figurarenr
em segunda plana, chegou-se & conclusio, que o penphigus
weifolie de Asa Fiteh, a peritymbia witisane de Westwood,
0 Rhizaphis vastatry de Planchon, se reduziam a uma anica
especie, & que este ultime dera o nome e sabranome e
phylloxera vastatris.

Concluini-se mais, que ¢ insecto aptero das raizes, o inse-
clo ulado em que o precedente se fransforma, e o insecio
aptero das galhas das folhas, sdo tres formas distinclas da
mesiua especie, em ewja historia, sejamos conscieacicsos,
encomtraremos ainda algumas lacunas. O primeive rmuhi-
plica-se por modo prodigioso, ¢ devora as radiculas, con-
quistando o terreno a palmo e palmo, o segnndo factlita a
propagagio da especic a distancia, e © sen meio & o0 ar,
como o do outro € a terrs, o terceire produg ovus sobre
ovos, que se enfranham no solo, onde se transformzin em
larvas que accommettem as raizes. Este uliimo observa-se
principalments na America, e é rare ma Enropa. Comtudo,
arjui tendes no-niea album de cepas americanas, a follla de
uma cepa chathada Clinton, colhida na propriedade do sr.
Laliman, coberta de galhas. A pouca frequencia da phytlo-
xera sobre as folhas da vinha, ew Franca, nio é argnmento
sufficiente para se cstabelecer. differenca entre os dois fy-
pos', como primeire guizeram fazer alguns invesfigadores.
A anatomia do insecto ndv o permitte, e experiencias Do ca-
~ ptiveire provaram, que a phyiloxera das folhas ataca egual-
©mente as raizes. '



. Ainda hoje porcn, se dd o nome de gafleecele ds que
habitam nas galhas para as distinguir das que vivem nas
raizes, gqne se appellidamn radivicole. AS primeiras sdo as
que Asa Fiteh nos descreveu emn 1856, Loeontra-se escui-
pio com grande frequencia, que ellas s30 muito abundantes
na America, em todas as vinbas phylloxeradas, poréin Ri-
lay e Planchon aflirmam, gue o apparecimento do Lypo gal-
loseola ¢ mnito irregular, Ha variedades cujas folbas nunca
as apreseniam, e oulras em guo & raro deixarem de se
encontrar. Nos vinhedos de Franga poncas vezes se [eam ob-
servade. O primeiro que dew neficia ('cllas, foi o sr. La-
liman. Viu-as n’mmna cepa americana, ¢ depols n‘outra cepa
indigena, da sua quinta de la Toaratte, con Bordeos.

"Quasi peld mesmo tempo, ¢ a 11 de julho de 1869, no
departamentn de Vauclase, em Sorgues, o professor Plar-
chon disse tel-as achado- sobre as folhas de wmna cepa fran-
“coza.chamada Téndo (7) O naturalista Signoret, que em 1870
publicon notaveis estudos sobre a phylloxera, falla egual-
mente das gallus nas vinhas francezas, ¢ depois destes tres
observadores, ninguem mais que me consie ew Franga,
as encontrou nem desereveu, _ _

A historia natural dos insectos inspira, pelos prodigios que
nes revela, o maior interesse e curiosidade. Ha romances
na vida d’estes ignorados animaes, que se fossemn postos
em linguagem facil por homaons de verdadeiro engenho, de-
liciariamt as naturezas mais reheldes . lecinra, ao passo quie
lhes trasmittiviam com deleite utilissimos eonhgeinientos.

A forca prodigiosa da formiga deixaria na- sombra as
avenluras my!lwlogicas do Adlgs trazendo o mundo ds cos-
tas. Os saltos e a agilidade do gafanhoto apresentam-nos,
como exercicios seny valor, todos os arrojos dos fnnambu-
los. - : :

- 3 ainores da aranha, cuja historia tornou celebre o nome
~deBertoud, descobrem até que ponto os animaes despresiveis
que’ vivem cscondidos nas cavernas de uma taboa carun- -
chosd;-on na dispensa solitaria de wm casiello arrainado,
se parecert com as Messalinas,
. .




313

I depois nos Inscotos ha phenowenos de reproduciv que
sarprehendem singularments os espiritos. Qne exetnplo nos
farnecem os ephiemieros, cujo nome pinta o faclo e a my-

“ravilhat Ha nos hemipteros, do genero alewirodes, a phal-
eene de Linneo, cwja femea pode, segundo Rianmur, no
mesmp anpno produziv mos de 200 mil individuos ! Nos pul-
gies, cujo nome latino & aphis, de que conhieceis um typo
muito valgar o pulgdo da roseira, aphis rosue, dia-se ainda
outro plienomeno mais notavel, que & sneeederem-se mui-
tas garagdes sem a copola do maclw, indispensavel pat"a
a reproduceio da phaleena,

A femes alada faz nma postura no fim do outoman, de-
pois da copula com o macho, tal qual como para os ontros
insectos; 08 ov0s passaml o inverro como de ordinario, e
na primavera segumie ddo origem a larvas, gque crescem
ainda como as larvas dos oulros hiemipteros. Adqui, porém,
comeca o facto extraordinario, ¢ sem exemplo no resto da
animalidade. Estas lavvas, tendo chegado a wn certo tama-
nio, ddo origem a animaes novos, que lhes saem vivos do
corpo, sem que osta creagdo tenha sido procedida de co-
pula; 0s novos inscctos ndo tardam que produzam uma

‘nova geracio nas mesmas condiches, isto 4, sem (que 86

- lhes haja aproximado wm macho, e continnam assim du-
ante 6 a 7 mezes, dandn de 9 a 41 e wais gerages,

-das quaes a ullima somente i femeas, que cessam de ser
viviparas, ¢ poem depois da copula ovos, que devem ser-

" vir para as geracOes do anno seguinle.

05 individuos noves yue nascem vivos, diz (moﬂlm
saem o ventre da mie com o abdomen para fora, ¢ algu-
M3s vezes a mesma Jnae di (quinze e vinke em dla, sem
diminuir sensivelnente de tamanho ! Nig creio que possa
haver nada mais curioso, nem ao mesmo lempo tdo lo-
quente,

A phylloxera vastalriz, on COMO Yulgalmeute K] dlZ, phyl-
lowera dg vinha, perlence 4 classe dos inseclos gue entram
© no grande grupo dos articafados, Tewm, descendoe mais nodqua-
+ dro zoologico, a sua arvore genealogica comprehondida na fa-
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milia dos aphidios, seccdo dos ephididios, & possue como ar-
ticulado, corpo e appendices constilnidos de artictlos, tres
pares de patas, e duas antennas. '

0 genero phylloxere abrange differentes especies, das
guaes a mais conhiscida ¢ a phyllosera quercus. 138la, cuja
existencia & aerea desdobra-se ainda em doas especies. dil-
ferentes, a do carvalho commmm, ¢ a do kermes do meio
dia da Franca.

Todos 0s insectos durante o c¢yclo da sua vida, passam
por transformacdes que receberam enome de metamorpho-
ses. Debaixo d'este ponio de vista, ¢ tendo em alfencdo o
medo por que ellas se operam, podem agquelles animaes
dividir-se em insecfos de metamorphioses completas ou in-
completas. Os do primeiro grupo saem do ovo no estado
de lagarta, que depois de differentes mudas, se transforma
> em chrysalida, e finalmente em imsecto perfeito, o guat
. pode ser .aplero, sem azas, ou alado, isto &, com om ¢ on-

tras vezes com dois pares de azas. Os insectos de meta-
morphoses incomplefas, conservam geralmente a forma com
gue saem do ovo, apenas modificada por mudas de pe-
quena importancia, durante as ¢uaes se desenvolvem 03 es-
tojos ort bainhas que se transiormam em azas: havendo al-
gms, que apenas augmentam de dimensdes, o se conser-
vam sempre sem ellas.

0s insectos, attendende inda & frma da boca, podem

dividir-se¢ ltambem em triluradores e sugadores, conforme
possuam mandihnlas qoe tritarem os alimentos, ou tio so-
mente mn apparelho mais fraco, composto de differentes
pecas, snldadas e reunidas em forma de iromba, ganal an
rostro, eomm que aspiram os lignides; sendn para notar a.
existéncia de alguns, que dispdem das duas ordens dé -ap-
parelhos, um com que tritaram, e gutro inferior, em firmade .
“tubo, com que chupam ¢ sagam. Comem a dois carrilhos.
" A phylloxera & do grnpo dos sngadores, ¢ pertence a
oydem dos hemipteros. So incompletas as snas metamor-
phoses; uo estado perfeito, tem dois pares de azas, e uma
tromba ou esporfio articulado, o qual, em repouse fica es-
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condido ao longo do corpo, alolcmdo se por baixo do tho-
rax e do abdomen. _

0 ovo das femeas apteras, que se fixam sobre as radi-
- culas, ¢ ellypsoidal, c¢or de enxofre ao _principio, e mais
tarde pardo. Mede 0™.2% de comprimento e 0°® 13 de
largura. Em oile dias, di origem a um pequeno insecto,
cujn Inrma se conserva até o eslado adulio, uitimo periodo
da sua evolucio.

A pequena larva é amarella, dohda de Hlulld agilidade,
e muda facilmente de logar. Alguns dias depois de nascer
fisa-se pela tromba ou esporio sobre as radiculas. A ca-
beca parece formada de uma unica pega. As antennas sio
-compostas de fres articulos, dos guaes o ullime ¢ o maior,
notandn-se n’elie como que vma sspecie de cicatriz, rodeada
de tres ore gquatro pokos rijos. 0s olhos sdo quasi rudimen-
tares o compostos de tres faces globulares. O rostro ou es-
pordo & muito comprido, e allinge o selimo segmento ab-
dominal. O thorax ecompde-se (e qualro segmentos, o ab-
domen de oito, & s palas sdo mais conpridas que as do
insecto adulio. Cresce rapidamente, e apos tres mudas
SUCCESSIVAS, CONYCFLC-SC PONCO mais o menos, ao viges-
simo diz da eclosdo (saida do ovo), na femea adulta, que
¢omo boa mie poedeira, comega loge a pdr ovos, em nu-
mero de trinta aproximadamente, os quaes seguem as pha-
ses de desenvolvimento ja indicadas, chegando em curto
periodo os animaes que d'eHes procedem, a fazer novas
posturas sem copula con o macho. :

O corpo da femea adulta ou me poedeira é dmdldo em
segmentos por sulcos transversaes, ¢ apresenta (uberculos
'symetricamente colloeados em relagio 4 linha mediana, no
thorax e no abdomen, os quaes berculos so pouco vi-
siveis nas larvas. . :

_ Nos primeiros segmentos ha seis, nos restantes quairo.
A waior largara do,animal corresponde aos segmentos
thoraxicos. A cahega © wm pouco reeurvada para baixo,
& fem adianie dvas antennas clwergentcs formadas de tres
articulos, sendo os dois primeiros grossos e curtos. 0

CONF. T. II. 2
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- terceiro tem a forma de wma clava alongada, cuja extre-
midade parece cortada e apito. Aos lados da cabega afflo-
ram dois othos, epja snperficie apresenta namerosas faces,

Por haixo do corpo do anial encontia-se a curiosa tromba
oil espordio, composto de qualro arliculos, € varias lance-
fas com que perfura as raizes. O primeiro articuio da hase
&0 mais grosso, o segnado mais aloitgado, 0 lereeiro mais
curlo que este, e o guarto [orma a extremidade do rostro,
gue 0o seu interior tem quatre sedas, das quaes duas os-
tio tio umdas, que an tedo parecem so lres. O abdomen
tem oito seguenlos, ¢ as palas sdo mais curtas aue as das
larvas.

As dimensoes das mies poedeiras 53 as seguinles:
0"®,75 de congprimento ¢ 0,50 de largura.

Desde o prineipio de abril até o fim de outubro, ¢ nos

“climas mais frios, depois de quinze de maio alé meiado de
oulubro, a vida da phyllosera estd em plena aclividade.

Rei morlo, rei poslo. Ove saido, phylloxera nascida;
phylioxera mascida, ovo incubado. As geragdes succedem-
$6 como as pecas concentricax de um jogo, d’omle alterna-

~ damente se tiram phylloxeras vivas ¢ ovas fecundos.

Basta calealay, durante a estagio que apontei, a descen-
dencia de um ovo, para se fazer ilda clara da posteridade.

Nas raizes da vinha, que ella escolhen para (healro das
suas faganhas, enconlram-se 0s ovos & os inseclos, em di-
versos graus de desenvolvimento.

A larva nascida do ovo, fixe-se pelo esporde sohre a raiz,
passa pelas mudas, convertendo-se em mdée poedeira, o
esta deposita noves ovas, que porsen (urno sedesenvolvem,
correndo as mnesmas phases. Chiega, porém, um momento

em que a colonia phylloxerica s¢ vé contrariada nos sens
habitos crdinarios, quando a temperatera desce abaixo de
10° ¢. O frio embrutece-a, immobilisa-a, e obriga-a a es-
perar no logar onde fai surprehendida por elle, 2 volta de _
um calor beneficn que e permitla racuperar ¢ exercicio - -
das funeces, e que a deixe reproduzir-se. A phylloxera, . -
porém, como Lodos os inseclos; escravos d'esla lei, conheeo . -
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quapdo o frio se aproxima, e antes que elie chegus, escon-
de-se por instineio de conservacio profandamente na terra,
para asSiM COM IMAIOF seguranga atravessar o invernn, pre-
parando-3¢ para novas depredayBes na volta da prinsavera,
¢ d’ahi por diante até o outomno. E vel-a n'esle periodo
- toda entregue 3 sua obra. Sempre a sugar, sempre a pa-
rir,

As sung colonias alacum primeiramente o cabellame da
copa e as radicuas, alleradas estas, saltam nas raizes me-
dianas, em seguida passum ds rajzes mais grossas, e cari-
adas lodas ou apodrecidas, emigram para outra cepa si e
visinha, 4 qual yio fazer o mesmo estrago. Na mudanca
aproveilam-s¢ de todas as fendas para se insinuarem, as
proprias raizes que se expandem ne solo, abrem cainho
para o inimigo passar. Se a lerra ¢ compacta, sobem 4 su-
- perdicie, e tornam o descer pelas gretas que encontram
até que se apoderam da victima,

A phyiloxara nao gosta de cadaveres, ¢ por isso serd in-
niil procural-a nas raizes destruidas das cepas woribundas,
Foge sempre para as videiras sadias, que rodeiam as ata-
cadas, d'onde procede que a doenca. da vinha se propaga
por camadas concentricas, como nma nodoa ae azeite.

- Tocamos n'este tnomanto uma das phases mais curiosas
do insecto. Proximamenle no mez de agosto, algumas lar-
vas subterraneas, que bem examinadas apresentam duas
pequenas manchas lateracs, tendo passado pelas mudas or-
dinarias, apparecem com pequenos cotos, que sHecessiva-
. mente s¢ desenvolvem até formar dois pares de azas per-

feitas, de desegual comprimento, e com uIna nervura me-
" diana, ' _ _

E muifo caracleristica a organisagio do insecto alado. O
“COrpo € maior que o do aptero, e como que parcce estran-
- guladoe pelo meio, lem o abdomen distendido, e de cada
lado -do thorax os appendices. 08 seus movimentos sho
muitn rapidos, ¢ depois de certo fempo que ndo & conhie-
- '¢ido, e differentes mudas, abandona -as raizes, ¢ appa-
‘rece 4 superficie du solo com as azas perfcitas. Alguns ob--

- 21+
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servadores querem, que a ir ansformwao S¢ opers dtll‘fll’lib
o trejeclo, porquée nanca "encontraram & superficie do soloi
<enido lnbectos perfeitos, nem viram ntnea estes sobre a8
raizes. y _

A cir da jnsecto alado é mais clara que 2 do aptnm As
azas si0 hranep-amarehadas, o corpo amareflo-claro. 15 mais
comprido qne o subterrango, ¢ mede 1,50 de compri-.
mento. Apenas vé a luz do dia, rata sem demora de came-
prir 0s deveres que-a natureza lhe impbe,—regenerar a os-
pecie e propagal-a. FFol para isso (ue recebeu azas, que lhe
permittem ir fandar novas colonias, distante do ponto em
que nascen. E tanto o comprehende, que o seu primeiro
cuidado & emigrar. Comeca andandu muito depressa, agita
todo o corpo com frequencia, levanta as pequeninas azas,
fal-as vibrar com forea, imprime-lhes o maior moviments,
de que pode dispor um orgapismo tdo delicado, reconhece
"0, terreno, trepa a qualguer grio de areia, faz a aseen-.
gio. ‘de Algum. torriosinko, quem sabe se para descobriv
mais largo horisonie, atreve-se a sabir até o apice de
uma folhinha de hoerva, cria animo quando 1 chega, es-
quece-se do pouco que ¢, ¢ entrega-se com confianga 4 fra-
gilidade das spas azas, que valendo ponco mais que as de
“Icaro, o precipitam a algnns millimetros do ponto d’onde
partira. Sem que o abandonem as for¢as, torna .a reconie-
¢ir nos seus exercicio§ de gymnastica, ¢ depois de muitos
esforgas; manobras sem conio, marchas e contra marchas,
avanca, quando muyito, alguns ceniimetros na sua detrofal
A par dos que caminham tio [entamente, ha outros, cujo
v0o ndo & possivel seguir. Sio o3 que se deixam raptar
pelo vento, ¢ fluctuam no ar ao acaso come os papagalos
de papel. :

: A phyiloxera alada ¢. como se pode auppor, gerada pe-
los inseclos apteros, apesar dos ovos que lhe ddo origem
86 nao differengarem antes da. éclosdo. Por analogia com .
“outras. espedies, acredita- -5, (¢ 0 OV do insecto. aptero
produz larvas de duas -especies. : -

Nas azas. do: venlo, ou simplesmente pelas azas de que
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dispde, vace a phylloxera fixar-s¢ sobre 0s vegelaes, que
encontra na sua viagem gerca. Nio tem sido possivel aos

observadores dizerem o que lhe succederd, quando poise

sobre planta, que nao seja a videira, mas se for esta, pre-

some-¢ com maivr ou wenor plausibiidade, que clla se

agarre & pagina inferior da foltia, onde encontra a swa nu-

tricio. Duranie o periodo que ali permancce, tornam-se-
Jhe as azas, como gue prateadas, o abdomen quasi cbr de

laranja, @ ¢calioga oo thorax amarello torvado, conservando

0s orgios de nutricio embora menos desenvolvidos que 03

do insecto apléro, mas ainda sufficientemente perfeitos para

que ndo corra risco a vida individual, Em vez de dezenas

de ovos, toma pde o insecto aptera, a phyllosera alada, cuja

for¢a prolifica se acha sensivelmentn enfraguecida, nio da

mais de {res ou gualru de deseguass dimensdes, ¢ faceis

de distinguir pelos earacteres exlernos.

Estes ovos enconlram-se nos vertices dos angulos for-
mados pelas nervuras das folnas, no pacenchyma, e sobre
0 peciolo; debaixo das camatdas corticaes das varas e tronco
da cepa, sobre a pennugem ou pellos das gemmas ou othos
da videira, ora isolados ¢ distantes nns dos outros, ora em
grupos de dois, tres e quatro, poucas vezes em maior nu-
. mero. Para os depor, insinga o mais profundamente possi-
vel a extremidade do abdomen nos angulos das nerviaras,
-ou na ulima camada da casca, a mais moderna e vigosa
E depais. .. niorre, 0 cadaver do insecto escurece, s6ca
¢ome as mumias, e adhere com forga ao sitio que Ihe ser-
vin de tunalo,

0s ovos da phylloxera alada sdo de diversos tam'mho%,
& teem sexo.' Dos maiores nascem as femneas, dos mais pe-
fuenos os machos, sendop cstes em Tulte pequens NUMEro
relativamente, segundo as observagtes dos entomologistas.
Distinguem-so dos ovos dos apteros pela forua, cor e on-
tras particnlaricdades em que nio insistivei. Ds erros n'esta
materia s3o coasideraveis ainda. O insecto femed gquo sae
dos ovos & amareilo :claro, ¢ o escurece com a edade.
+NJO se lhe tem observado mudss, ¢ & 1auilo mais grosso:
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que a larva aptera, apresentando 0°%,38 de comprimento
g 0™ 45 de largura. Teta o abdormen globular, constituindo
mais (¢ metade do comprimento total do corpo. Coisa sin-
galart Os orgdoes de nutri¢io desapparecem. O apparelho
de suecdo e o tubo digestivo nio exisiem, o acham-se sub-
stituidos por um rostro, (lee se aloja s0b o thorax, com o
extremo arredendado, e sem prolongamento, em forma de
bainha. No abdomen ha om ovo unico, que enche toda a
cavidade, subindo até o thorax. A femea, apenas nascida,
anda de um lado para o onire n'nm desespero. Cowpre-
hende-se a afflicciio. Sabe que morrerd breve, e antes d’isso
precisa encontrar 0 macho. Se o ndo encontra, ¢ ndo pode
haver copula, faz a postura da mesma maneira, mas o ovo
infecundo distingue-se¢ pela ¢dr ¢ pelo aspecto. Se 0 macho
Ihe apparece, entdo ha lecundacio, como verificon o sr.
Balbiani, e 0 ovo conlintia a geragdo.

- A femea depois de fecundada, ndo socega ainda; precisa
esconder o ovo, deixande-o bem abrigado. E como o des-
fino d’ella & perpetuar a especie, deixa as folhas, desce
pelos pampanos ou varas, muilas vezes chega ao tromco
das cepas, ou pelo menos d base d’aquellas atd achar uma
gruta ou esconderijo na camada mais externa da casea viva
por cbjos infersticios caminba, a fim de depositar a prole,

0 ovo depositado adhere ans pontos que se nio acham
esfoliados, ou 4¢ partes lateracs dos raios medullares. Al
se encontram com effeito pequenas galerias que o insecto
segue instinctivanenie, e onde abriga o frocto do seu ab-
men !

Fste € o ovo de inverno, que foi-objecto de pacientes e
longas investigacoes. De Balbiawi recebeu o nome de bap-
tismo. Os avos sexuados da puylioxera alada foram desco-
bertos por Boiteau. N

Contribuiram poderosamente para estes resultadas, os
estudos d’aquelle eminente entomologista sobre a phyllo-
- @ere quercus, a qual pelas relagbes de parentesco, devia -
ter uma historia semelhanle. Em uma notavel memoria s0- -
bre esle-insecto, dada & estampd em 1874, Balbidni con-, -
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signava, que a Phylowera quercus, cuja vida zerea & mais
facif de estudar, ticha dois modos de reproducao-—por
ovos ferteis no ver& sem o concorso do macho, ou por
ndividnos com sexos, ds coja copula resulla no outomno
um ovo solitario, deslinado na primavera seguinte, depois
de laver hiberpado, a perpetuar a especie.

0s individuos de gue procede o ovh solitario fecundo,

pertencem, catre os-da sua especie, a wma geracio ande
- Apenas nascidos, como a nalureza os destina exclusiva-
mente Nara & reprodagio, niio ewidam de alimenlar-se nem
passam por mudas. Nntrem-se emquanto vivem da sua pro-
pria substanea, isto ¢, da maleria vitelling, que ndo foi as-
similada durante 0 desenvolvimento do embrydo, ¢ que
ficou no corpo do mseeto! Um macho fecunda muitas fe-
- meas. No fim de & dias, pe a femea 0 unico ovo gue s8
{drma no organismo d’clla, e que lhe distende o corpo, 4
medida que vae crescendo. B este o ovo de inverno, qus
se nio assemelha aos do estio das femeas parthenogenesi-
cas (virgens-mies}, nem aos ovos que produzem os indi-
viduos diokcos. : _

Quanto niic valem mais que Lovelace e 1. Jodo estes bi.
chinhos, gue vos tenho doescripte! Qne seres tdo maravi-
fhosos sio csles que nasceram para 0 amor, on anfes para
a paternidade, que & v sentimenio mais-elevado!

A evoingdo ¢ semelhante nas dwas phylloxeras. No en-
tardo o tabalho de Balbiani sobre a philloxera guercus, apla-
nou consideravelmente as difficuldades para se conhécerem
0s costumes ¢ as funcgbes da phylloxera vastatrix, Dedi-
cando-s¢ depois a esta, os trabathos. d’agquelle sabio esta-

vam. paralysados por falta de observagdes dcerca dp nse-
- ¢io alado, quando ¢ sr. Boiteau no dia 23 de agosto de
1873 doscobrin casualmente o0s 0vos sexuados sohre uma
folha de vinha, fortemenie phylloxerada. Poucos dias de-.
pois chegava o st. Balbiani ao campo de investigacies onde
-operava- o sr. Boiteaw, e em 24 horas encontravam sob a -
casea de nma cepa, gue ambos haviam colhido, 0 ovo queé
-resuita da geragio sexuada, tendo eguaimente determinado’
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os logares em que a phylloxera alada costuma refugiar-se
para fazer postura. Estava descoberlo o ove de inverno da
phyllovera vastatriz, pelo qual todos perguntavam, com
descjos de saber onde se escondia, ¢ a euwja pergunta os
proprios sabios desde o priucipio respondsram: hue opus,
hic tabor est! Este ovo € 0 mais pequeno de todos que pae
o insecto, nos sens diversos estadns.

Tem de comprimento 0,21 e de largura 0,10, Em
acto continuo A postura é amarello, escurecendo depois, ¢
fazendo-se cir de azeitona. Apresenta-gse com manchas, e
parece estampado, como é frequentic nos ovos dos insectos
destinados a hibernar. A sua forma é eylindrica, arredon-
* dado nas extremidades, ¢ no meio, cxaminade de certo
modo,. apresenta uma depressio, goe e dd a apparencia
de um feijSo microscopico. 0 ovo que nfio chega a ser fe-
. _' éunde,.tem 1 mesma Hrma ¢ dimensoes, nas conserva-se
- - sampre amarello-claro, ¢ atrophia-se em pouco tempo. St
ajuizarmas pela grande quantidade e ovos infecundos guno
se ancontram, podemns concluir, gque o$ machos s3o em
pequeng nwmero. Por analogia pudemos tamhem suppor
que a vida d'elles ¢ curta, terminando togo depois da fe-
ciindagdo. A femea gosa de vida mais longa, para gue se
forne .viavel o uvvo, apds a copula com o machio, ¢ lenha
- tempo da escondel-o em logar seguro.

:Q sr. Balbiani affirma, que em dadas circumstancias, a -
phyllmera aptera, que nds vimos reproduzir-s¢ por oves .
parthenogenesicos sem o concurso de macho, pode ter tam.
bem individuas sexvados, dando origem 1 uma geragio se.
xuada hypogéa, para me servir. do mesmo lermo que elle
empregou; no entanto, este facto ndo se acha suflicierite-
wente demonsirado.

. Volvendo &s galhas produzidas sohre as folhas de algu-
_-_mas variedades de copas indigenas & americanas, ja sabe-
- -mos; que ellas sio formadas pelas bicadas .do insecto; das -
- quaes resulta na pagina inferior um engrossamento mais
ou -mepos irregular. A aberlura da galha ¢ representada
na pagina superior-da fotha por uma fenda,-cujos bordos
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estio revestides de pellos, e no interior da cavidade en-
contra-se a phylloxera immovel, fixada aos tecidos pelo os-
porflo, rodeada de 0vos, cujo numero e média pode ele-
var-se a 2001, D'estes ovos saem larvas, que se distribuiem
provavelmente pelas raizes e folhas. O sr. Boiteau tem feilo
ultimamente curivsas observactes dcerca da phylloxera das
gathas, que nio reproduzo w'este logar, por me parecerem
de menor imporiancia para o fim que levamos em vista 2,

Em resumo, & phylloxera sae de um ovo, e n'um ovo sa
conyerte. ' _

O individuo que nasce do evo de iaverno, com tubo di-
gesiivo bem organisado, orgios perfeitos de succdo e loco-
mogio, apparelho reproductor completo, e admiravel forca
prolifica, morre, deixando numerosa descendentia aptera,

_quast iAo feennda como elie, composta exclusivamente de
femeas, que veem ja fecundadas do abdomen mutemo por
muitas geragtes.
~ Este estado, porém, em que as geracles se succedent
umas as oulras ji fecomladas, dispensando o concurso do
macho, ndo pode durar indefinidamente, e tende. a enfra-
quecer cada vez mais. As virgens-mics vie-se tornando a
pouce e ponce meuos productivas, ¢ o8 individaos que d%el-
las resultan mais fracos e peor organisados. Entio a na-
tureza, para nio deixar extinguir a especie, permitle gue
0 ingecto iome oulra {Orma e outro aspecin. De subterra-
neo fal-o aerec. Da-lhe azas, moditica-lhe os olhus e har-
monia com ¢ novo mein em que olle tem de viver, conser-
va-lhe ainda- osorgios de sncgio, mas, assim transfigurado,
diminue-he a for¢a prolifica, e em logar de posiuras-de
muitos ovos, ndo the deixa pdr mais de lres on quatra,
sexnados, maiores que os dos apleros, de desegual gran-
deza, on com mais exaccio, de duas grandezas sémente;

ot The numher of cggs found in a single averages about 200; yet it
will sometimes reach as many as ..100 and, if Dr. Shimer's observations
can be relicd on, it may even rewh 50{10 I hcwe never found any such
nmber myself (Riley). " '
T Vede Comptes Rendus de tAcarlémee des Buiences 2876.
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sendo o8 maiores aquelles que produzem as femenas, ¢ 0§
menores 05 que preduzem os machos. Os individuos se-
xuados, descendentes d’estes novos, nie nascem sendo para
reproduzir a especie, Os orgios digeslivos desapparecem,
bem como o apparelhe de sucgdo, a femea pie um wnico
ovo, e ¢ macho & dotudo de apparelho genifal bem confor-
mado, que possa fecundar muitas femeas.

* Execulada a- copula, morre o macho, posto e escondido
o ovo, morre @ [emea.

Quatro typos de ovos, s quatro iypos de phylloxeras fe-
cham o cyelo da evolugdo d’este insecto. Qvo de inverno -
fecundo, phylloxera aptera descendente directo do ovo de
inverno, avo parthenogenesico da phylloxera aptera, . . phyl-
loxera alada, ovo mascWino do individuo alado, ovo femi-
nino do mesmo individuo, phvl]oxern sexuada macho, phyl-

-loxers sexuada femea.

Deseripta a:marcha da doenca, e feita 2 historia natural
~do- insecto que a produz, vejamos como agquella s¢ mani-
festa exteriormente, ¢ porque signaes com maior facilidade
e tornara conhecida. Quem ¥iu, como en, muitas vinhas
atacadas no sul e oeste da Franca, pdde affirmar, que nin-
guem definiu melhor, e em menos palavras, gae o sr. Fal-
ligres de Libourus, a trisle physionomia das vinhas doenies.

No cetitro do.espaco atacado, ohserva-se; logo que se
-aproxima. 6 mez-.de ‘mdio ou de junho, nma pausa com-
pleta. de desenvolvimento nas- cepas, que ¢ dI]nG prece-
dente vegetaram vigoronsas e sadias. - _

Tornam-se conhecidas pela cor amarellada ou vermelhi-
d%o anormal das svas folhas, formando uma mancha, que
se destaca da chr verde escura das cepas em hom estado.
No fim de junlho oo por agosio e setemiro, murcheam- &
caem as fothas dos pampanos principaes; em vio 0s.lan-

- ¢amentos ou rebentos secandarios tentam desenvolver-se,
. :mas ndo o podendo conseguir, definham-se languidamente.
~'Entdo 0. inverno interrompe estes ph&nome.nos, e qnando

vem’ a primavera segumte, muitas v@zes a cepa ja ealzi
morta. S RV .
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A doenca, porém, nem sempre chega tio rapidamente
ao termo fatal. Cepas ha que resistem mais, & que depois
de accusarem Traqueza de vegetagdo, produzem colhsita.
Neste caso, 0 vilicultor nao pensa em phylioxera, on se
pensou, dissuade-se d'issn vendo as uvas, para 1o anno
seguinte reconhecer o sen ervo, qRando og phenomenos se
proruciarem methor. Chegada esta época, as gemmas re-
hentam, mostrando as folhas encrespadas. 0s pampanos
ficam muito mais curtos, que os do anno pracedente, a
naseenga do fruclo & pequena, e nunca amadurece, até qne
a vida vegefativa se extingue de todo.

IEm volta d’estas, comegario de apresentar stgnass iden-
ticos, as cepas, que se haviam regularmente desenvolvido,
e assim a nodoa ird augmentando 2 olhos vista, de annu
para anno. Ao mesmo lempno, € a oma certa distancia da
primeira mancha, oufra ¢ potras menos extensas, accusa-
rio novas invasdes separadas, até que pela yeunido de to-
das ollas, ficara o vinhedo completamente atacado: As cepas
vdo morrendo por zonas conceniricas, o gue jastifica o dito
do sr. Gaston Bazille, que comparou a propagagio da mo-
lestia com wina nodoa de azeite.

Pade fuzer-se de longe o disgnostico das vinhas enfer-
mas.

Passemos 20 que se pio ve logo, por succeder debaixo
do chiio. Quando se arrancam as cepas A mortas, saem do
solo com a mesma fucilidade com gue se desenierra ama
eslaca, & nota-se, que o cabellarne e raizes estio podres,
sem haver sobre ellas sequer um insecto! Se¢ d'estas pas-
- sarmos para as que ainda vegetam bem, e se encontram
4 roda, reconheceremos, que nas raizes exisfe um pequena
animal amarello, que pela sna grande abundancia, forma
em algamas, placas continnas da mesma cdr, e de distan-
cla em disfancia, nos fitamentos radicnlares, achiremos di-
" lafagBes ou. grossuras, que receberam o nome de nodosi-
dades. E estes dois caractercs sio mais que sufficientes,
para fazer conhecida a doenga alé das pessoas, que nunca
. Antes a hzuam ohgervado. :
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As alteracBes das raizes atacadas pela phyllozera, tam-~
bem sc estudaram chimicamente. Boatin aing, delegado da
Academia das Sciencias, publicon, que n raiz $3 coniém as-
sucar, scm vesligios de glycose, em tanto que na raiz doente
succedo o contrario. A pritmeira apresenty umia quanti-
dade de albumina tres vezes maibr gue a segunda, e esla
wn quario apenas dos acidos oxalico e peclico existenles
pa oulra, & 8 metads do amylo. Ha, pois, alteracio pro-
funda nos diffsrentes principios immediatos da videira,
tendo além d'isso o sr. Cornw encontrado forte quactidade
de amglo na substancia que forina os engorgitamentos -au
nos.

Mais recenferentie o sr. Fabre recorreu 4 analyse chi-
mica das raizes, para observar nio somente as alteraces
d’ellas, senfio tamijem para ver se chegava por aguelie ca-
minho, a explicar a resistencia das cepas americanas. Nio
me consla que conseguisse o que queria. A solngiio do pro-
blema & difficil, exige trabalios ¢ investigaghes repetidas,
& mMesSmo (que nos conduza a algitina conclusdo, sio duvi-
dosos os resultados praticos. Nao reside em nos o poder
de introduzir nas plantas og principios gue ellas perdem
por wma circumstancia anormat, nem tambern podenos.ac-
crescenlar-lhes 08 que nio possuem, pum que se modifi-
quem nas suas propricdades.

-Estes estudos sio proveitosos, nido o dewmoq negar po-
rem no. proprio interesse da verdadeira scicneia, muito
conveln que se jhes ndo exaggere o alcance.

0 que fodos os viticuttores devem conservar de memo-
ria, & 0 modo de reconhecerecm a .phylloxera nas vinhas.
Logo que alguma cepa modtrs pouca vitalidade, e o3 si- -
gnacs cxteriores. qne indicdmos, devem cavar-a.terra aié
que desecubram as pequenas raizes e ¢ cabellame. Se o en-
fr,aqu_ecimento fior devido & phylloxera, sucontrards n'esias
0§ engorgitamnentos, e se a doenca ndiw esliver muito adian-
fada, que haja ja podvidio, uma pequena-lente os auxiliara
2 descobrir o insecty. Se este ndv dpparecer na cepa: que
$€ examina, mas s¢ encontrarem iicamente as. nodosida-
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des, procural-o-hemos nas raizes das cepas  proximas, que
ainda vegeiarem hem, onde cile e‘%tﬁr'l se effeciivamento
a phylloxera existir. : :

Depois d'isto o conhecimento da nova doenca da vmha
& wmna coisa tdv simples, como ver um argueiro nos ollos
dos outrns. Comtbudo, wuito conviria que o governo, nos
paizes atacados pela inolestia, mundasse os seus delogados
na primavera ¢ junho, percorrer as comarcas vinicolas, con-
statantdo regularmente ag invases, ¢ aconselhando aps vi
tienltores os poucos neios que conhecemos de nos oppor-
mos a ellas. Este estudo feito por individuos compotentes,
lem a vanlagem de circunserever a extansia do mal em
quanto estd incipiente, ou mesmo evitar & sua propagacio,
impedinda que se facam remessas de productos, e troca
de bacellos entre localidades, que ahda ndo estejam infes-
tadas. Nos, porém, ate agnra pouco caso fzemos da phyl-
loxera, ¢ ainda estamos persnadidos que néo mercce im-
portancia. Muitos dos pontes atacados no sul da Pranga ndo
o foram nnicamente pelas viagens da phyloxera alada, mas
pelo transporte inconsciente do inseclo aptero. A invisio
da Corsega nio c¢std do modo algam relacionada com a de
Floirac nem com 2 de Roquemaure. Fol determinada pe-
las cepas de Bagnols sor Géze, no departamento do Gud,
que-se iwtraduziram naquella ilha. E o mesmo vimos jd
que succedera em Pregny, com as cepas do harde de Ru-
tsehild.

D’onde veiu a phylloxera® Qual é a origem da doem}a"
Para-vesponder a estas pergintas, temos: duas respostus.
Uma, que vepresenta a opinido dos sabios, e-outra a dos
viticultores, que cultivam ou possuem cepas americanas:

0s homens de sclencia suppdem, que aphylloxera -veiu
da America, sendo 0 CIIMINOSO que a-trouxe a cepa-ame-
ricana; e o complice d’ella- o vapor, applicado 4 navegaciio
e a0s trilhos de ferro. Da America propagou-se nas esiu-

fas de Inglaterra, e ent dois pontos principaes da I'rangs,
bem como 20 mesmo {empo em Portongal, e no segando
d'estes paizes; a pouco e pouco se ol estendendo aos seus
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principzes vinhedos. Estron na Eurepa, como desta de-
pois se desseminou na Suissa, importada de Inglaterra, e
na ilha de Corsoga, levada do coutinenice francez.
-0s viticultores, gue cultivam cepas americanas, n&o po-
dem accommodar-se com semelhante parecer, e sustentam,
- que a phylloxera exisle na Europa desde a mais remota
antignidade, encontrandoe sémente agora as condigdes fa-
yoraveis ao seu desenvolvimento, & devendo desapparecer
ou diminuir consideravelmenis, guando ellas se tenliam mo-
dificado. Para afastarem das cepas amhericanas a terrivel
accusacko que sobre ellas pésa, accumulaw faclos sobre
factos, lendentes a provar gque estas ¢epas ja existiam no
velho mundo, anies Go apparecimento da phylloxera; como
se por este caminho fora possivel confumdir a opinido con-
traria, que nunca exigiu, gue a phylloxera viesse logo nas
primeiras remessas. Dizem lambem, com os tuésmos in-
tmitos,.gus nos focos de infeccdo e nos pontos infecciona-
dos depois, ainda hoje ha cepas americanas setti 0 insecto,
e cilam enlre oulros, o viveiro de Sahul na cidade de Monl-
pellier, onde estive e verifiquei o faclo; assim como se en-
contram em sitios até agora poupados, em Carbonniens,
por exemplo, ¢ em Boucherean, em Macheiaux, ¢ até em
Floren¢a na Italia, Segundo argumento que tambem apre-
senfa potco valor, porque ninguem disse, que todas as ce-
pas americanas vieram infaccionadas, e uma que enlrasse
doente na Earopa, bastava para se provar, que 0 insecto
fora. transportado da America, embera mmitos antes e de-
pois d'ella, apparecessem vindas d'ali completamente sis..
Nio se esquecem ainda de fazer sentir, que hasianles das
cepas americanas accusadas prucedem de varios pontos
da America, onde- 2 phylloxera & desconbecida, estando
n’este ¢aso as da quinia de la Touratte do sv. Laliman de
Bordeos, que as mandou vir- da.casa Berkmann de Au-
“gusta, na Georgia; serh embargo de ter sido aguella pre-
- priedade uma das primeiras, senfo a primejra, onde. a mo-
jéstia so declaron, E finalmente accrescentam, que a ser
verdadeira a opwifo contraria, jA nde deveria exislir na
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America nenhuma videira labrusea, que nem na Europa
resisie 4 phylloxera L.

_ tA So:_:[edade de Agricullura do Girouda nomeou wima commissio
para averiguar a origem da doenga. Esta commissio de que foi presi-
. dente o sr. Régis, e velator o sr. Froidefond, mairs de Ladaux, deu 4
estampa um relatoria e 1874, qua se intitula «Euqndte publide par Ia
Comumission Départamentale de la Gironder oude se encontram as se-
guintes passayens, relativas a Portugal.
* Mr. Lopo Vaz, henorable viliculteur, dont le nor est rappelé par
" mr. Planchon dans son travail sur la matitve, fournit Ta note seivante
dans sa’ correspondance, & Ta date du 20 Janvier 1873-—Gouvinhas,
{Portugal).
. «C’est mai la propriétaire qui ai le premier éprouve dans ce pays les ter-
ribies effels de la maladie, elle m'a ravagt déja les vigues gui produi-
~saient plus de BO0O () Leetolitres de vin. Mil pipas, € espantoso!
© «C'est vral que j'eus dans Ia vigne promidrement altaqude quebques
caps américains, ¢t des auntres groffés avee ¢e samnent, toutelvis, nous
avons réeonnu que 3¢ (u 1862, quarsnts ow cimqnanle eeps indigdnes
séchaient eb que cenx réplintés A leur place séebmiont égaloment, (au-
dis que les eaps amdricaing w'ont &té introduits chez mo! que de 1862 o
" La'sacrétaire-général de la Sociélé Royale d"Agiicwlture de Lisbonne,
wr. Batalha Reis, attaché au ministare de " Agrionlture, éorit le 20 jan-
vier 1873: - . - _ ‘
~Yai vu en Porlugal, & Begma et an Porto, des vigries américaines;
. uhaiﬂ je fes ai vues completentent libres de Tz maladie, amsi quoe les vi-
" gnes qui fes eatonrand, qui n'élaient pis atteintes dans wn rayon de 20

" Xilonetres de Regua et ilo plus de 40 de Porto,

“elujoule, que dans la commwne de Regua il y a des vignes Torigine
américaine qui ne sont pas encore ellaguies, tandis gu'd g a des vignes
indigénes qui sont mories. :

. Ce deposant déclare que les vignes uwdricaines n'ont éé infroduiles
-chez war. Lopo Vaz de Cowvinhas qu'un an aprés Civeasion de la nou-
. velle maladie de ln vigné (page 19 & 20).

Mr. Planchon cite mir. Oliveirs Junior, ¢ninme lui ayant appris qoe
T'introduetion des cépages amgriexins 4 Gowvinhas Slait causs de lh ma-
ladie en Portugal. 1l fivdrait, diz o relalor Froidefond, pour que ertte

- assertion edt une hase solide, que ce savant se fut wicux renseignd of

U6 NOUs ne puissions pis opposer & son afirmalion precipilie, une
+ - preuve tirée des termes propres d'une lettre, ainsi concue: «Jorte, 22
Février 1873 —Je crois que linsecte n'est qu’un etfel, rt j& ne erois
pas & son-imporlation américaive. Tous les renseigurments que je jpon-
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Do choque violento das duas opinides oppostas, nascen
wma tereeira mais iarde conciliadora, que € a que reco-
phece haver argwmnentos pro ¢ conlra a invasao arericana,
n#io julgando possivel na aciualidade averiguar-se a verdade.

Depois de rouhados, trancas nas portas; lembra aqui o
-ditado. Vio la saber no incendio, a que ninguem sobrevi-
veu, por onde foi que comecou o fogo.

0s factos principies em que se bascam as pessoas que
dizem ter sido a phylloxera importada da America, 830 0F
que passamos a indicar. Nos primeiros focos em que a
molestia se declarou, 0 sen apparecimento coiucidiu com a
existencia de cepas americanas no proprio silio oU nas vi-
sinhangas do ponto atacado, Assim, por exemplo, a phyl-
loxera em Bordeos, que foi v seguudo foco, wostrou-se
nos vinhedos do sr. Laliman que as tinha, ¢ em Roque-
manre, que foi o primeire ponto de ataque, tambem as ha-
- via e ainda hoje as conservam. No valle do Rhodano exis-
fiam cm Tarascon ¢ nas collecgdes do se. Palliat e Chi-
roubles, que ¢ uia aldeia sitnada entra Villié Morgon e
Vaus-Revard, uitimas localidades atacadas em 1873 no
mesute valle. O se. Mooillefert achon a2 phylloxera, em Co-
gnac, mas raizes de vinhas americanas, que foram, no es-
tado de barbados, divectamente frazidas da Amoeriea, Na
Anslris, encontrou-se clla nas coliecgbes vindas d'aquelle
paiz para a estacdo cenalogica de Klosterneubuorgo. As ce-
pas das estufas de Hammersmith, gue apparccerain pri-
meiramente com- galhas, fivermn 2 mesma origem, assim
como as das eklufas de Ilolsuhlltl procedentes de Liver-
pool.

Mag haaindcouleas provas. A phylioxera completamenle

viis vous danner, vous les avez regus de me, Lope Yaz de Gonvinlus,
ete.—Signé : Oliveiva Junior (page 10).

A proposilo desta carts esereve o se. Planehon na pag. 83 do primeiro
nuinero dos «Anuales Agronomigues, premier fascienter, alpomas Ji--
nhas qne nio teanscreverai para nio alongar demasindamente esta nota,

sendo- o men Gm principal delar aqui consignada a opinido de alguns
dos nossos compatriotas, qus se feemn -;cuqndo deste assumpto,
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desconhecida na Xuropa até os modernos tempos, nio o
era nos Estados Unidos em épocas anleriores & recents in-
vasio. Descoberla jd, e deseripta em 884 por Asa Fileh,
encontrum-se vestigios mais antigos da sua existencia no
herbario de Engelman de Sio Luiz, que contém folhas de
vinha selvagem com galhas, colhidas em 4834 no Texas,
pelo naturalista suisso Berlandier. A presenca d'esle inse-
clo foi, aiém d'isto, divectammente assignalada pelos profes-
sores Riley e Planclion nos Estados do Kansas, Itinois,
Missouri, Pensylvania, Carolina do Norle, Ohio e Massa-
chussets ete., vindo ainda dar mais for¢a a esta observa-
¢ao, a completa impossibilidade gue tiveram os europeus,
de acclimar as cepas do velho mundo n'aguelle feracissi-
mo continente, a qne, em consequencia dos sens exlensos
hosques de vinha selvagem, os scandinavos deram, no de-
cimo secalo, o significativo epitheto de paiz do vioho. Ja
Humboldt em vdo tentara explicar a impossibilidade de ac-
climagio, porque deséonhecen a phylloxera, ¢ agora se
comprehende porgoe Lakanat em 1836, nfo duvidou avan-
gar, perantc a Academia das Sciencias de Paris, gue @ vi-
nha da Europa jimais se acclimaria, nem havia de ser culli-
vada nos Estados Unidos. Bem sei, que me podeis respor-
der, que o facto ndo & geral em tado o conlinente norle-ame-
ricano, ¢ quo as cepas da Eumpa prosperam na California.
A excepelio ndo invalida a regra. E porque all ainda nao
existe a phylioxera, como succede a leste das montanhas
Rocheuses, e desde o Canadd até Florida.

Durante trinfa zonos, n'este ultimo territorio, ensaiou
Longworth sem proveilo a acclimacso das cepas francezas e
da nossa ilha da Madeira, até que cansado de muitas ten-
tativas infructiferas, teve a idéa Incida de medificar pela
cuftura o pelo fratamento as cepas americanas selvagens.
“Elle e o0s seus continnadores crearam mais tarde importan-
tissimas variedades, que n'estes catalogos? constiluem wna
extensa ampelographia.

1 Buslmcrg, Titustrated deseriptive cotalogue of aniericain grope-vines,
- Missauri,—fevkmani's catalogus.— Georgia, 1875,

CONE. ¥, 1L : 22
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Mas, porque motivo a cepa americana nde deixa vege-
tar a0 pé de si a cepa da Baropa? A historia da phylloxera
deuw-nos a chave do enigma. As cepas obtidas na America
pela coltura da videira selvagem, rosistem geralmentie &
phylioxera, ¢ as nossas ndo. Logo, sc oste insceto existe ha
muitos secrlos no Nove Mundo ¢ mais provavel que fosse
d'ali importado, adherente s cepas americimas, do que ima-
ginar que sO agora se desenvolven espontancamenie na Fu-
ropa, onde ninguemr notara antes a presenca delle. B as
cepas americanas, se em alguns pontos-do velho mundo nic
determinaram ¢ apparecimento da moleslin, n’outras a in-
trodoziram, eomo se evidenceia por experiencias ¢ obser-
_vagoes de pessoas competentes ¢ imparciaes.

.- Conhecida a historia da viuba europea na America, e es-
-tando na Eurona acinalmente a phylloxera que ali & ndo
deixoll propagar, assalla-nos um presenlimento terrivel, A
- winha Widigena corre risco de perdsr-se! T se esliver pro-
‘vado; como me parece que estd, em todos os tempos his-
toricos, quie o hnmem por sew alvedrio, nunca conseguin
anniguilar uma especie, chegaremos a cancluir, gue a vitis
oinifera ¢ snas variedades se acham ameacadas de destrui-
¢io proxima. A quesiio posta assim gela o sangue nas
veias, No ontanto & aqu que devemos lembrar-nos da
phrase :latina, gne servia de epilogo av antigo calenda-
rista do’ patriarchado, nos juizos do anuo que elle compu-
nha para as l’olhmhas de porta e de aIglbelra' e Deus super
omnie!»

As pessoas que eombatem a origem americana do inse- -
clo, e eu creio que muitas d'elias que tinham introduzido
cepas americanas, mais o fizeram para afastar de si uma
responsabilidade de que nenhum homem sensato thes po-
deria pedir contas, do que por verdadeira convicgio, argu-
mentam com o inguerito a commisstio departamental do
. Gironda em que ji fallei, & do qual se deduz, que a phyk
lToxera téndo-se manifestado em muitos pontos conjuncta-
mento com-as cepas americanas, W'oulrss em rue ellas tam-
bem exnsham, delxou de apparecer, conhccenflo -se {ambem
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alguns onde a doenga se declaron, ¢ nio as havia. Nio po-
dendo tio pouco demonstrar, que a introduccio do insecto
na Ewropa seja de antiga data. e s6 agora comegasse a de-
vorar com tanto ardor as raizes da yinha, recorreram aos
eruditos, que tomaram o logar que n'estas coisas s per-
tence ans observadores. A phylloxera, escreven Koressios
de- Athenas, que ¢ um grego dos nossos dias, & o phieir
dos gregos antigos, o piolho da ¥inha deseripto por Sira-
bdo. Depressa, porém, se lhe provou, que o phteir era
nma cochonilha, enjos caracteres nio podiam confundir-se
com o5 da nhylloxera, e que ainda hoje & facil de verificar
porque ¢ phieir existe na Criméa, nas vinhas do Mediter-
raneo, ¢ do Mar Negro. Vieram depois oulrns auctoras com
nova erudicko dizer-nos, que a phylloxera, se n3p era o
phieir, dra a doenca chamada gabel, que grassara o seculo.
passado na Allemanha ¢ em varios pontos da Eranga. Tam-
bem a isto se responceu, mostrando-se, que o gabel se fi-
nha por origem alguma causa animada, esta ndo podia ser
sendo 1in myceliv de cryptogamica. Por fim entraram tam-
bem em scena os viticultores de Vaucluse, com a opinifo
de que a phylloxera seria o blanguet ou pourridif dos seus
antepassados, Poude eonvencel-os o sr. Planchon, gque- o
pouwrridie cra nm mal das raives, independente de mse-
cto, o para o qual anicamenie contribuia uma cryploga-
mica subterranca, que se desenvolve em condigies . co-

nhecidas. ' : oo B
Nada, porém, do «ue vos eonto ohstou, ncin poderd ob-
star a que confinuem certas pessoas com as suas opiniGes.
Nbs & gue nio podemos perder o tempo com ellas, e quer
© queiram, quer o nio queiram acreditar, ha toda a razao
. pava dizer, que ¢ nove insecto veiu da America. Se foi pelo
ar nas azas da tempestade, on se veiu embarcado-em algum
navio de vela or vapor sabre as cepas americanas, ou ainda
‘envolvido em ontro qualquer objecto, que ¢ discutam os ocio-
so3. 0 importante n’esle momenio & expungil-o. Direl me--
thor combatel-o, visto gue elle ¢d estd. J4 depois da phyllo-
Xera, a America nos presentcoun com o besoura listado (dori-
23 :
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phora decemlineatn), que devora batatas com a voracidade
do irlandez.

Qutro ponto, gue tem sido tratado com a maior virulen-
¢ia, e 0 ardor mais extraordinavio, &, se a phylloxera deve
de sor considerada a causa da nova doenca da vinha, or o
effeito d’clla. Este assumpto gue parece frivolo & primeira
vista, mas que realmente o n3o &, porque sc a phylloxera
for o effeito, 2 cura da videira nio estd unicamente na des-
trui¢io do insecto, sendo preciso remontar & causa prima-
ria da doenga, dividiu tambem os viticnltores em dois par-
tidos, que se guerreain desapiedadamente, tendo quebrado
cOmo presenciei, enlre amigos, affeicdes sinceras ¢ de Jon-
gos annos. De parte a parte os factos methor ou peior ob-
servados se accumulam, ¢ os raciocinios s¢ desenvolvem
a favor de wiza ou de cufra theoria, ¢ para quoe nada falte
de:que & coslume nas pugnas partidarias, 6s que conside-

_ ram a phylloxera como origem do flagello, chamaram-se phyl-
loxeristas, os que a suppdem effeito anti-phylioxetistas. Sem
gue pretenda desconsiderar este nliimo partido, devemos

lembrar-lbe, que as theorias d’elle s#0 j& muito antigas, ¢ 0s,

desenganos formaes. Todos estario lembrados do oidium
causa e do cidium effelio. Apparecen o tira-teimas do enxo-
- fre, e depois ninguem mais diseutio os soffrimentes da vinha,

que davam em resuitado aguella cryptogamica. Descubra- -

se um reimedio como este para a phylloxera, que a reduza
€O seguranca a propoergdes minimas, ¢ nds veremos em quc
' ficard o partido dos anti-phylloxeristas.

—«{} hicho nfo vale nada, objectam-nos elles, 330 as in-
temperies, o frio, a secura, o calor, a humidade, a degene-
ragdo da videira, o systema de caltura, a constituigio atmos-
pherica, conio diriam. os medicos, que obrigamos a explira-
¢Ues de phenomenos inexplicaveis, que matam a vinha. E 2
ohserva¢@o dos factos naturaes responde-lhes; as chuvas
de 1867 e 1868 ndo impediram a propagagio da doenca no
sal-da Franga gque vinha de passar por uma longa secca. 0
- ameno-inverno de 1872 a 1878 nio paralysou o3 estragos
que ella havia causado. nos invernos rigorosos de 1870.¢
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1871. A composicio do lerreno por mais variada que seja,
nio impediu que ella fosse sempre cammhando, sem prestar
attengao 4 pobreza nem 4 rigueza do solo. Mas, vinde ca,

' observaremos ainda, fazei a lisla de todos 0s parasitas que
accommeltem a vinha, e com o3 yuaes o viticulior se acha
familiarisade, porque pode tornar-se o arbitro do nestmo
d'elles,—o pulgip, a lagarta ou perilhdo, o besowp, a
vespa, as abelbas e o caracol, ¢ respondei-nos, se 0s con-
sideraes effeito do mau estar da vinha? Descerraes os Ja-
bios pava sorrirdes? Pois o piksme serd para a poylloxera

- daqui a alguus ANNOS, quands a poderdes dominar sem

custo.

Os poetas da phvlloxera, que per lenciam a0 partido an-
ti-phylloxerista, avancaram alé, gue esle insecto como a
- mosca, procurava o§ cadaveres! A historia natural eusi-
nou-lhes, que a phylexera é nm hemiptero, e que 0s he-
mipleros atacam os animaes e vegetaes em plena vida. O3
poelas ndo sabiam, que $ao os dipteros & que a mosca per-
tence, e 0s coleopieros, que tripudiam- com as carnes mor-
tas e 0s vegetaes em decomposi¢do,

Quereis, porém, factos decisivos ? Narrar-vol-os-hei. Teem-
se salvado nas eslofas da Gri-Brefanha muitas cepas ataca-
das transportando-as simplesmente para oulra terra, e tiran-
do-Ihes as phylloxeras das raizes. A lavagem, o novo chio,
0 -novo vaso, deixam a c¢epa coptinuar a viver., Como
- resurgirta a planta, se a phylloxem nio fora a causa da
doencat .

Nada ficastes satisfeitos com esle exemplo, e exigis um
facto semethante passado. pa grande cultura? Posso apon-
tar-val-o eguaimente. Visitae as vinhas do sr. Faucon, de
que ém breve fallarei. 8¢ a phylloxera udo. fora & causa
da doenca, repite, nio estariam ellas.a esta hora comple-
tamente curadas pela submersio. lnundagke-completa ! que
me ndo parece ¢ mellior systema para fertilisar o solo, nem

" para elaborar novos.succos aos vegetaes. A phylloxera € 0

effeilo, e a submersio salvoun 4 vinha!l!
Porque véem wn insecto microscopico, julgam prmcl-
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palments muitas pessoas, que nio seja capaz de destroie
uma planta, como & a videira —um giganle ao pé d’efle.
- Visitae uma vinha phylloxerada, se quizerdes compre-
hender o milagre.

4 forca da phylloxera o esta no hmmho,——-estd no nu—_ '
mero. Mais pequenos s@o zinda 0s miasinas organicos, que
pscapam a0 microscopico, e fodavia matam o homem. SO

- quen punea observon as raizes de uma vinha phylloxerada
pode discalir se a phyllosers é effeito.

Ponhamos, porém, e banda estas questdes secundariss
para enlrar em onfro campo mais ufil. Ataquemos de
frente o problema difficil, cuja solngho completa espera-
mos ainda. Eniremos ne exame dos alvitres propostos para
destruir a phylloxera, ¢ salvar a vinha. N'este campo en-
“contramos 03 phyllexeristas ¢ amti-phylloxeristas. Aquel-
les' combatendn simplesmenie o insecto por todos os mo-

- dos, e deftando abaixo a prateleira dos laboratorios, em
gue se guardam os philtros mais activos. Estes, pelo con-

trario, offerecendo s videiras os alimentos mais forfes e
dispendiosos, que a matariam de indigestio, se ella os as-
similasse.

- Afoguemol-o, asphmcmol a, cnvanenemal-o,. hradaram
0s phylioxeristas. Dito e feito. \’enha agua, apparecam 08
gazes. A n6s.0s venenos, .

Comecemos pela primeira, A agua, isto &, a suhmermo
-on inundagao das vinhas doentes, folethpregada, em larga
escala, pot Luiz Faucou. Desde os primeiros tempos da
doenca, que este habil agronomo se lembrou de fazel-o,
tonseguindo a regeneragio completa da sua vinha.

- " Passou-se o facto n"uma propriedade, que se intitula o Mas
 de Fabre, a dez kilometros de Avignon. Nio. julgueis, po-
“réin; ‘que se lrata de simples régas. As vinhas soffreram
. onia inundagio prolongada. Trinta a guarenta. dias no ou-
“tomno, e quarenta ¢ ¢in¢o a cincoenta, no inverno. As rai-
288 »devem ficar snbmersas por muito tempo,  porque a .
phylioyera: pode. viver quinze e até-vinle dias debaixo do = -
agua: Esle tutiosissimo insecto tem-0 corpo como.que re- -
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vestido por um verniz, que se opphic 4 peneiragic pola
agna, exceplo se ella for akalma onde & soluvel rapida-
mente.

A inundagdo, todavia, deve fazer-se attendendo a certas
regras, e as vinhas & preciso que salisfacam a condigiies
determinadas. Nac pode inundar uma vinha quem quer fa-
zel-o. E ndo basta possuir agua com abundancia. O subsolo
deve de ser impermeavel, a superficie da vioha sensivel-
mente plana, e a agua ter movimento. Gonservando-se es-
tagnada, no fim do tempo que dura a experiencia, inoirem
a cepa ¢ a phylloxera. Por outro lado vio 13 inundar as
encostas do Bours, 08 vinhedos de Ridesheim, as fazendas
da Borgonha ! :

bepois da mundac¢io — que & uma hxwm;do prolonga[h
das terras, tambem & preciso adubal-as com estrume, para
que a videira livee da phylioxera nio succwunba de anenia.
A inundagio deve seguir-se sempre estruinagin abundante.
Muitas vinhas exigem o levantamento de barreiras ¢ di-
ques. que relenham a.agna, nio se tormando possivel fazer a )
submersig na primavera, como seria mais efficaz, quando
& phylloxera accorda do sen torpor, em consequencia do
prejulso que araria & vegetacio da cepa.

Traduzamos em numeros que ferem melhor os seniidos,
os resultados que obteve o sr. Faucon. A collieila do Mas de
Fabre em 1867, antes da invasio, foi.de 923 heciolitrosde vis
nho. Um anno depais, estando ja mvadida aquella proprie-
dado, baixon a.40! Em 1869 deu s6 381! No anno de 1867 fi+
zeram-se tres mil molhos de vides, em $868, 98, e em 1869,
.83, sem embargo de haver sido a vinha copiosamente estra-
mada Tudo devorava o insecto. Fructo e vara! Concluida a
inundacio, e estrumado o terreno, augmmentou logo rapida-
mente o rendimento, ¢ em 1875, quando por 14 passei,

- g havia o sr, Faucon: colhido na vindima anterior, apesar das
geaiias d'aquelie anno, — 1,475 hectolitros de yinho.

Na mesma localidade todas-as vinhas contiguas que nio
soffreram -innadagdo, tinham desapparecido em 18711
~ Nada mais persuasivo que a eloquencia dos factos. .
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. Agora a despeza. Cada hectare de vinha inundada lhe
custon B0 fr.. ndo inchiindo estrumes, cujo emprego & bem
compensado pela maior prodacgio das videirss.

Felizmente o sr. Faucon tinha proximo wm canal, que
lhe foraeceu a agua precisa, na razio de 33 fr. par he-
ctarve, 6 sO Tez 'de novo os ulvellammntos, barreiras, e ca-
nalisagbes parciacs, ete. Nos, que desde gue somos nagio,
deixamos correr 08 rios 4 redea solta, converlendo moitas
vezes a.agna no flagello daagricultora, talvez que nem mesmo
este processo PO3samos ensaiar uas planicies!

‘Aqui tenho eu sobre a mesa, ¢ wW'isto se vé como sio

08 francezes, um projecto de engenheiro Dumont para a
conslruccdo de nm canal de deriva¢do das aguas de Rho-

- dano, que: torna exequivel o plano de plantar cem mil
~ hectares de vinhas submersiveis e por tante inalacaveis
- pela phylloxera, nos guatro.departamentios do Drome, Vau-
cluse, Gard e Hérauli. A colheita d'estes vinhedos em. per-
spectiva pode representar 4/z da producgio vinicola actual
da Franca. Abencoado projecto que concilia dois inimigos.
L 2 agua coniribuinde para ¢ augmento do vinho, sem ser
pelo processo do nosso almocreve ! !

Abramos um novo capitilo—o dos Borgias. Adivinhas-
les de certo gue vamos tralor dos venenos. Entremos desas-
sombradamente no santuario das drogas. A luz da sciencia
& da razdo, acha-se plenamente justificado o cmprego dos
insecticidas. A dificuldade, porém, estd toda na pratica.
Trata-se -de levar a morte ao seio de milhares de indivi-
duos, que vivem debaixo do chdo, protegidos pelo meio
em gue se acham, ¢ pela camada de ar e de verniz
que os reveste. I -preciso. contrabalancar as pressoes,
gue resultam das emanagbDes do solo, € que se oppdem &

diffusdo dos liquides. O venene deve custar pouco dinheiro,
-¢-serde [acil emprego, nio se-alterar em contacto da terra,

Y 4

nem {er perigo ou difficuldade de manipulagdo. Convémr

que mataiido. a phylioxera, nfic mate a0 mesme tempo a vi-

¢ Adespea do-canal estd argada em 80 milhdes de Lrancos,
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deira, ou mesmo a ndn mate antes £omo ja tem succe-
dido.

Os insecticidas podem ser de varias espocics —gazosos
¢ liguidos.

. Os primeiros matam o insecto, porque este os absorve pe-
los organs respiratorios. Criam em torno d’elle uma atmos-
phera irrespiravel. Os segundos sdo corpos soluveis na agna,
que operam por contactn, penetrando no corpe do animal.
Todos os gazes deleterios podem secvir, quands sejam ob-
tidos e hoas condighes econnmicas; a mator parte dos ve-
nenos soluveis estio egualmente no mesmo caso.

Sabeis que a Academia de Franca, depois de haver pro-
posto varios premios sobre esta quocstio, elevon a 300 mil
francos o valor da recowpensa, a quem achasse o meio
efficaz de destruir a phyllosera em [ndas as circumstan-
cias, Esfe auxilio prometlido aos qus o descobrissem, fez
surgir bem depressa cenlenas de inventores infelizes, ven-
do-se a Acaaemia obrigada a escolher uma comnmissio es-
pecial para 03.,. atarar.

Estive em Paris ligado com varios membros d’aquella
commissdo, ¢ pude ver que se occapava de classificar mais
de 600 rcceitas, ane recchera em poucos mezes. Havia
correspondencias de toda a parte do mundo. Até da Indiat
Véde o que na India se podia saber da phylioxerat Quasi
tudo remedios empiricos —reproducgio dos catalogos dos
fabricantes de productos chimicos. Cifarei meia duzia de
exemplos. Houve quem propozesse a-polvora ¢ a dynamite,
como se a phylloxera fora um peixe ou uma ave! Quem
se lembrasse da solugio concentrada do sulfato de baryta,
—que ¢ 0 §ypo dos corpos insoluveis ! Quem lhe preferisse
o-eollodion, que nos serve em pharmacia & photographia |
Quem projectasse, ¢ s6 me admira que seja lembran¢a de
um sisndo inglez, a desiruicdo da phylloxera & mao pelos
rapazes de eseola, nas freguezias roraes, durante as horas
de recreio! Este processo, ainda que fosse efficaz, ndo nos
-~ podia servir a nos, que ndo lemos escolas rurags, nem Ta-

.. Ppazos que-as frequentem. . Quem escolhesse 0 fei de. vaca,



£

com que as mutheres do nossa povo lavam o falo domia-
gueiro aos maridos! Quem abrisse um furo nas cepas conl
uma verruma, para introduzir na seiva por este buraco, es-
sencia de terebenthinal Quem se pronunciasse pelo vacuo
da machina pnevmatica, applicado nao. se sahe como 4s ce-

pas phylloxeradas! E alé quem envenenasse terra, videira

@ vinho, com 300 a 300 grammas de acido arsenioso, va-
sado sobre a raiz de cada cepa!
L caso para répetir os versos de Tolentino:

Escapava du molestia,
Se nfo morresse da eura,

Ao passo, porém, que 03 cOrpos Mmais extravagantes aram
-aconselhados, varias pessoas de merecimento provado pro-
- punham alguns, -qrie se nio foram inteiramente efficazes,
héo servido para- demorar a marcha da doenca, oppandr}
obstacnlos sering.§ propagacio d’ella.
~ Daas substancias, entre 0s inseciicidas gazmns £ uma
no cstado de vapores, teem sido particularmente indica-
das—o ammoniaco, 0 acido sulphydrico e o sulfureto de
carbonio. Os dois primeiros corpos, com quanto matem ifi-
stantaneamente 0 msecto, nio produziram resuliados satis-
~ faclorios na pratica, porque o amwmoniaco ¢ mais leve que
o ar, e foge do solo em vez-ds permanecer, e o sulphy-
“drico decompde-se rapidaniente com:-a humidade, dando
productos que.ndo.s&o- toxicos.. 0. sulfursto de carbonio sa-
‘tisfaz melbor, tendo Sido aconselbado: pelo: lbardo Theénard,
logo-que ‘a phylloxera. apparecen. Pelo mode, porént, COmo
s& applicon, muitas:cepas foram.yictimas ‘da sua accio, de-
vendo acrescentar-se, que ¢ uma substancia- com influgn-

“cia sobre’ 0 organismo, e:que precisa ser-manipulada.-eom o

- extrema. cautella. O sulfareto de carhonio & um-liqnido,: 4

--temperalura ordinaria, ‘mas que fenve -a 46°. Vaporisasse
-eom: extrema facilidade, ¢ mesmo sem ser aquecide, emitte

vapotes em-grande abundancia; Inflamma-se. faciimente, .

& -sen vapor-misturade. .com. 0 at, <44 .origem:a-violentag



detonacoes, quando se e aplonma 4 chamma de uma
vela. Da combusiio resullam dois gazes wrespiraveis, —o
acidp carbenico e ¢ sulluroso, Deve guardar-se em frascos
com nma camada de agua, que sendo wais leve que elle,
lhe tolhe a evaporagdo. As suas emanacies, além de des-
agradaveis, exercem sobre 0s orglos reproduetores, sendo
continnadas, effeilos perniciosos. Do conjincto das suas pro-
priedades loxicas e da densidade do seu vapor muito su-
perior & da ar, derivam a acgio rapida que tem sobre 0 in-
sectn, ¢ a faciiidade de penetracds no solo. .

Ao principio a ddse aconselbada para cada cepa foi de
130 grammas, dividida em tres porgies de 50 gr., que sé
deitavam em tres huracos, em voléa da videira, abertos eom
uma alavanca. Introduzido o liquido, tnpavam-se iogo com
rothas de argilla. Agunella ddse csagerada, estd rednzida
a 30 grammas, mas ainda wesle caso a cepa pdde ser
mortalmente ferida, Quew o preferir deve empregal-o em
dose minima, & com muiia prudencia, nio fendo emgquanto
a2 mim o apparelho de volatitisagio de Rohart faclhtado
muite 0 sen emprego.

O prolessor Namas, que & uma das maiores glorlas stientis
ficas da Franga, reconbiceendn as vantagens do sulfureto de
carhonio, ¢ querendo afaslar dos vitienltore sog perigos da
sna applicacdo directa, propoz pava ¢ sabstitair os sulfocar-
honatos alvalines, e em especial o sulfocarhonato de potassios

Estes corpos, que eram até ali verdadeiras eaviosidades
scientificas - sem uso conhecido, derivam-se da combinacio
do suifureto de carbonio (G $%), com os sulfurelos alkalinos
¢ terrosos, dando o sulfocarbonato deé potassio. (K% C $9),
ou o sulfocarbonato de cal (Ca¥, C $%); como o acido car-
bomco produz com os mesmos oxidos, os carbonalos (K‘* G0y

e (Ca” CO3),

( salfocarbonato de pOl&SbIO absmve rapldamenie a hn-
midade, .& deliquescente. Pela-acgio dos acidos, incliindo
o carbonico, que enira no ar atmospherico, e volve sul-

- phydrico ¢ sulfurelo-de carbonio, deixando ¢ carhonato de
potassm como residuo,
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enlfocarbonato acide agua carbonato acido sul-  sulfureto do
de potazslo carbonico de potassio fhydrice carbonio

. Emprega-se, pois; ¢ sulfocarbonato de potassio em dis-
solucie, como inseclicida. Desapparccem todos o8 perigos
da manipulagio do salfureto de carbonio, e ndo se pres-
cinde d'este cor po, qile mala t&0 facilmente a phylloxera..
O transporie & facil, Nao & inflammavel, nem deleterio;
reune todas as quakidades que a pralica exige para se apo-
derar de uma droga, destinada a espalhar-se enfre gente
ignorante. A unica difficuldade que houve gne vencer, foi
preparal-o industriaiments, mas hem depressa desappare-
ey, porgue estamos felizmento em uma época, na quel a in-
dustria fabrica todos os productos que os mercadas 1hs pe-
¢am. Em logar do sulfocarbouato de potassio péde usar-se
o de sodio (Na%, C $%), qgue & mais barato; no entanto o
residuo d’este, carhonato de-sedio (Na?¥, Co®), ndo é tio van-
tajoso para a vinha como o de potassio. )

Os sulfocarbonalos alkalinos vendem-se em dissolugio
aquosa. A dissolugdo do sulfocarbonato de potassio contém
prosimamente metade do sen peso d’este corpo puro e
secco. Quando sai de Paris em julbo de 1873, 100 kilo-
grammas, com 3 percenlagem garantida de 73 por cento
.de substaneia real, marcando a dissolugio 42 graus do
areometro de Baumé, cusfavam 148 fr. na fabrica do sr.
Gelis, em Villenewve la Garenne, prés Saini Dénis, Seine: A
mesma por¢io de saifocarbonato de sodio vendia-se por
83 fr. Mais tarde, li algures, que o pre¢o do sulfocarbo-
“-nato do potassio osciflava entré 120 e 180 fr. Parees-me

caro, e julgo ser pre¢o em mdo de infermediarios.
. As experiencias do professor Dumas com estas substan-
*- cias; datam de 18735, téndo communicado r’esse anno d
. academia- das sciencias de Paris, que.as plantas supportam
indefinidamente as végas dos sulfocabornatos. dituidos, O st.

Mouillefert chegou 4s mesmas conclusoes, todavia, o0 ve-

rifiquei, que repetmdo muito 0s tratamentos ou exagerandﬂ
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um pouco a dose, como ¢ mister ds vezes quando a cepa
estd muitd phylloxerada, a vinha se ressente.

Disse-me o sr. Rommier, que tambem & delegade da aca-
demiz. no laboratorio do bario Thénard, que 10 liiros da
solugiv de sulfocarbonato deviam pesar 14 kilogrammas,
e ue rostumava servir-se de 85 cenlimelros cubicos de
uma dissoluedo com 50 por cento d'aquelle sal, diluida em
40 litros de agua para matar as phylloxeras existentes n'uma
superfivie de dois metras quadrados, até a profundidade de
70 centimetros. O sulfocarhonato & (o activo como o cya-
nelo de potassio. A phylioxera ndo resiste a uma solugio
que conlenba *ago0.

Em uma interessanle publicacio de Dumas, 3¢ encontram
noladas as didses mais rasoaveis de sulfocarbonato de po-
tassio de 30 graus de Baumé, em relagio 4s diversas cda-
des da videira.

100 gr. por uma cepa velha —- occupando 4 metro cub.
10 » » s+ % nova » 1 hectolitro;
{ » » umbacellodeuymanno  » 1 Litro. -

0= sulfocarbonatos angmentam espantosamente & densi-
dade da agua, ¢ correm atravez deste liguido como um xa-
rope. As aguas plaviaes arrastam-n’os adiante de si'sem
mesmo e nislurarem.

As experiencias do sr. Mouillefert executadas em Cognac,
ddo egual energia aos sulfocarbonatos de potassio e sodio.

Sobre o modo pratico de applicar o insecticida, convetn
gque se fica o seguinte. Suppondo uma cepa isolada, abre-se
em volta d'clla uma excavagio quadrada, com 60 a 80 cen-
timetros de lado &8 a 10 de profundidade.

Dinita-se deniro da cova, par wma on duas vezes, vinte
litros de agna com uma pequena por¢io de sulfocarbonato,
nio se vasando a segunda sem que esteja a primeira ab-
sorvida, e em seguida dquelfa, 5 a {0 lilros de agua pura.
Se em logar de uma cepa, forem muitas, isto &, uma no-
doa de phylloxera, ou umsa. vinha inteira, o mesmo se
praticard em relagio a cada planta; ndo esguecendo 0 atl_-
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dicionamenlo final da agua, para que o iusecticida pene-
tre ale as wlimas ramificacdes das raizes, Nunca o agricul-
tor deve ler receio de exagerar a dise da agpa, perque
0 sr. Mouillefert reconhecen na grande cultura, que a phyl-
loxera morre pelo contacto das dissolugoes, gue cotienbam
wna parte de sulfocarbonato para ville mil de agua!

-~ Tsla Lalculadn em 50 -centimetros cuhicos de sulfuzarbo-

. nato, diloido em 500 vezes o séu volume de agua, o li-
mile maximo de insecticida para wn metro quadrado. A
diluigdio pods fazer-se, langando n'wn bectolire de agua
200% de solfocarbonato, e tomando d’esta para cada metro

quadrado do soperficie, 23 litros. Fsta dose & na maioria
dos casos muilo elevada, e basta empregar 70 a 90 centi-

metros cubicos de salfocarhonato por hectolitro.
A operagie repete-sc quasi sempre mais de vma vez, @

{anias quaniaa forem necessarias para exterminar a ph}l- _

'1oxer'1 rama s6-epoca, on em epocas seguidas.

0 trulamento da copa pelos sulfocarbonatos faz grande
despeza. Segunde informagiics que me deram em Franga,
eleva-se, cm média, a 300 francos por hectarc, sem que
n’csta verba enire a mio de obra nem o prego da agua,
tujo emiprego yuasi que nio lem limite. Nem todas as vi-
nhas podem com t3o grande despeza, e em muilas que po-

derfam cobril-a, ndo exisle a agua para a applicagao do-

remedio. Um s6 lratamenlo ndo desiroe ‘completamente a
phylloxera, e muitos tratamentos multiplicam os gastos.-As
- doses exageradas matam as cepas. Das que eu vi, 1n-6aMpo
de experiencias do Mas de la Sorres, tratadas por este me-

thodo, mnitas havia que ainda lulavam com a phylloxera,

a (mal por vezes 3¢ esconde a 2 ¢ 3 motros de profondi-
dade. Levou-as até- zo professor Damas v sr. Gaston Ba-
zille, que cormmigo as colhera, na occasiio em que a tele-
‘graphia -electrica espalhava nos dois hemispherios, ter—se
-a[inal descoberto o.rewmedio infallive] f

Bem sei quo é facil dizer-se, que o sulfocarhonato for
-__---pouco _quando-isto acontega, on que foi muito, quando:a- - -
cepa- Morra; was, o que deixamos dito-claramente confir--
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ma, que o insecticida proposto, sendo um des melhoresg,
nio pode comtudo ter applicacio geral.

I tAo-grande as vezes a difficwldade do obler a agua,
que varias pessoas se lembraram de o misturar com og eg-
trumes, Quando ca estava om Paris, julgou-se 8sta leme
branca uma solugin, mas ¢ sr. Rommier mostrou-me que
03 $acs ammoniacacs dos estrumes decompunham o sulfo-
carbonato, dando sulfureto de carbonio, quo promptamente
se vaporisa. As misturas com a cat apagada, gesso cosido
e pulverisudo, e guano do Pern, sio cgualmente incertas
nos sens resullados. Recenlemento o hardo Thénard - pro-
poz para subsliluir g sulfocarbonatos alkalines, o sfocar-
bonato de bario, cujas propriedades, segundo este chimico,
facilitam as wanipulacGes.

Balbiani depois do descobrimenio do ovo de invernn,
tambem aconselhon o coallar ou alcatrio de hulba; porque
exerce nma actio prompta e energica sobre o insecto no
seio da terra, e egualmente ao ar livre. Pode espathar-se
este insecticida no chiio da vinha, na época do appareci-
mento da phylloxera alada, e applicar-se sobre os tecidos
da copa, em que. vimos ellas deporem os ovos sexuados,
¢ a geragio seguinte os ovos de mverng!,

0 sr. conde de La Vergne ji se occupdra, na minha pre-
senca, ¢m Bordeos, de egual tratamento, mas, apesar de
saber-se agora, com {oda a certeza, onde a phylloxera de-
poe o ovo de inverno, a oerseguigio d’esle ndo & tao facil:
£omo ao principio se julgara. :

-0s alcalis do aleatrdio da hutha; como mccedaneo do sul-
fureto de carbonio, foram propostos pelo se. Rommier, que
j& os estudava em $873, qoando estive em Paris, e parece
que. algum resultado proficuo se lem oblido com elles. Sio
notaveis pela acgdo loxica que exercem sobre ¢ insacto, & -
difficuldade de evaporagio, a0 mesmo tem po que ndo ala-

10 letlor que deseje ter mais amplo conlieelmento d’este processo,

' péide consulbara brochura do sz, Boileau: « Upuf Lhivar of soi produit

Dratiement, pur P. Bourean. Labou: we, 1875,
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cam -as raizes da copa, embora se empreguern em alta
dose,

Seria esta conferencia intertninavel, se eu {izesse pas-
sar em revista todos os processos, tedas as drogas e todos
os apparelhos. Para que 3e ndo dé este caso, apenss cila-
rei o insirumento de Rohart, hem pouco pratico e perigoso
para a injecep dos vapores, ¢ os cubos impregnados de
sabstancias toxicas volateis, que se collocam na proximi-
dade das raizes, e estio constantemenle emiltindo vapo-
res. A dissolucic do acido sulfuroso, e a que resulta da
lixiviagio das pyrites de ferro ustalladas, tambem figurain
com louvor de varias pessoas, na extensa lista dos jnsecti-
cidas.

Antes de passarmos 10s estrumes intensivos, aconselha-
dos pelos anti-phylloxeristas como meio poderose de regene-
rav a vinha, quero dizer duas palavras dcerca da influencia
protectora da areia sobre as raizes das cepas phylloxera-
das, precedendo este estndo de dlgumas consideragics re-

Nativas 4 composican chimica dos terrenos.

Quande apparecen a phylioxera em Frang¢a, notou-se pas-
sado pouco tempo, que ndo cram invadides todns com &
mesma facilidade,

A observagae mostrou logo que os terrenos siliciozos se
oppunham 4 propagacie do insecto, principalmente quando
a silica esta sob a {orma de areia, cujos grios sda oufros
tantos penedos, que elle tem de afastar para abrir cami-
nbo, constituinde wm solo movedico de que se ndo lira, sem
esforgos prodigiosos de gymnastica. Nestes terrenos.a phyl-
loxera converte-se n'win acrobata, ¢ taes exercicios fati-
gam-n'a, ¢ demoran-lbe a jornada. As argillas ¢ as mar-
gas ndo se acham m mwWesmo caso, e sio 08 terrenos mais
favoraveis 4 propagacio do insecto, em virtude de immen-
sas gretas e fendas, que representam, como que um paiz

argiilosos seguem-se os calcareos terrosas, que a phylloxera
percorre quasi com a mesma facilidade, e em ultimo Iogar
0s terrenos de composic#o intermedia, com dwersos graus
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de penelragdo. A profundidade do solo ¢ ainda outra cir-
cumstancia que muito influe na propagagio da doenga. |
Nos solos Tandos sio os estragos menores, porque as rai-
zes dispdem de maior cubo de terra, e a phylloxera gasta
mais tempo em cousumar a sua obra.

A diflicil penetracio dos selos siliciosos no escapou,
como era natural, aos viticultores, que experimentarawn lan-
Gar areia em cova aberta junio da raix das cepas, para se
opporem &s invases; sendo o sr. Fspitalier, da Camarguc,
quem nos pode dar o melhor exemplo d’este curioso tra-
tamenta. Embora a phylloxera fique apanhada na areia,
como 0 rato na ratoeirz, o areamento das cepas nio mata
0 inseetp. Além da areia é preciso estrume, ¢ em alguns
pontos, comn ¥i junto da celebre Pont du Gard, nos su-
burbios de Nimes, ndo foi possivel evitar com ella que a
vinha perecesse,

Em relagio a um hectare de terreno con quatre mil ce-
pas, estd caleulada a despeva, suppondo a areiz a uma le-
goa de distancia, na importante gnantia de 1648 Fr.

Tentativas sem grande exito, mas tudo se deve tentar
nas grandes calamidades. E por isso ndo admirz que se
procurasse tambem combater a phyllosera pelos insectos,
ou com algum mycelio filamentoso, propagado sobre as rai-
zos da vinha. Inseclos que estejam no 6aso ha poucos. O
Thrips phyllozerae § um d’elles, e até se diz com certd ma-
licia, que o sr. Planchon o tronxera quandn voltou da Ame-
rica, mas que lhe fugiu no caminho. Bouchardat publicou,
que a mergulbia se oppunha’ propagacio da doenga. Va-
rios viticultores sustentam, que se deve comprimir forte-
mente o solo para destruir o8 tunneis de circulagio; que
se acalre com as cavas das vinhas, porque & da compressdo
do solo que resulia a immunidade relaliva das parreiras e
latactas. Outros teemn cultivado plantas odoriferas e excre-
toras, euio cheiro e seerecSes affugeniam a phyiloxer_a. Tem-
se deitado agua a ferver nas raizes. Arrancado e gneimado
as vinhas doeutes; ¢ nem por isso o flagello se pdde atd
Agora CIrCOMSCrever. '
LCONF.P. L : =
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No Gard, vi eu um desgragado aldeio, quando o arran- -
¢amento e a queirma eram obrigatorios, pedir de mios pos-
tas clemencia para a sua vinha! _

Quc abundancia de medicamentos, ¢ que pobreza de ve-
sultados. Muitas bafalins perdidas ¢ guasi sempre derro-
1as. '

Passemos a analysar o effeito produzide pelos estrumes
intensivos e cuidados eufturaes, transforipados em panacea
pelos antiphylloxeristas. Infelizmente tambem agui se nio
achara remiedio de merecimento, Antes pelo contrario, maio-
res decepcdes que na escola antagonista.

—«A nova doenca da vinha, digia-me o sr. Henrigue
Marés, membro da Commissdo da phylloxera e do Institato,
um dos mais ricos ¢ notaveis viticultores do Meio-dia da
Franca, e talvez o primeiro defensor do systema antiphyl-
loxerista, esta no caso da peste bovina, cojo germen nin-
guem atacou nem pretenden desiruir. Colloca-se o animal
‘ein circumstancias de Ihe resistir, e outre (anto se deve
praticar com a-cepa.

Foi no Hérault, que a questdo dos estrumes intensivos
se debaten mais, tendo emprehendido experientias de
grande vulto o sr. Léon Marés, na sua outr'ora bella pro-
priedade, Chdteaw de Roguette, situada na comarca de .
Sainf Gélis. Léon Marés tinha conselheiro de casa, ¢ sendo

riquissimo, poz a sua fortuna & disposizdo da theoria. .
~ Eu estive em Montpetlicr em main de 1875, mas, j4 no
fim de 1872, s¢ havia dito dali para Paris, que todos os
sacs soluveis de potassa, bem como as estramagdes exa-
géradas, faziam com que a vinha recuperasse o seu antigo
esplendor, nfo chegando comtudo a phylloxera a desappa--
recer. Ym anno depois, modificava-se esta redaceiio, e ape-
nas se asseverou, que os esfrutnes ¢ adahos ricos de po- -
. 'tabsa e materia azotada, davam bons resullados. Em iS;i.

_escrevia-se, que 0s estrumes nas circumstancias-dos pre-
cedentes, especialienté os que continham elementos ¢ows -
pfop-r-a'c‘daders insecticides, activavam a vegelacio, e angmen- - -
" lavam a colhiejta, sem comindo destruivem o phyllowera. Al-
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guns mezes mais tavde um professor da Bseola go Agricul-
tura de Montpeliier tirava, como conclusge das experien-
cias feilas duranle lres annos no Mas de -lg Sopres q0e
uma vinlia phyllexerada podia regeverar-se e produzir co-
lhejtas normaes, se _re;-e!}essc. do solo ¢ dog éstrumes, 6-
€03 eleva@as de prineipios azolados, jintamenle rpm po-
tassa e acldq phospliolnm. No mez de abril de 4873, com-
municavam Academia das Sciencias de Paris, gis as pro-
pricdades do sr. Léon Marés eslavam salvag com a appli-
cagdo dos estrames in.tcnsims ¢ sulfuretos’ alcalinos, asso-
clados aos saes potassicos! B a verdade era, que o campo
de experiencias do Has de la Sorves, no talhdo em que se
pnsaiaram cstes processos, tinha quasi todas as cepas mor-
[as, ¢ 0 Chitean de Rogueette, que Visitei com o sr. Fabre
de Saint Clement, e onde depois me encontrei com s ir-
mins Mares, jazia no mais triste estado de ruina !

--eCom semelhante inimige, nio & possivel combater,
exclamava o st. Léon Marés, sentindo-nos aproximar; gas-
ton-tue em dois annos cincoenta mil franecos de estrume, .
g estou vendendo por doze, o vinho que saiu a {6 francos
0 hectolitra! Basta de loucura ¢ de experiéncias. ‘Yejo-me
semeando 0iro, para colher desenganost -~ 0

Aqui tandes em bem poncas palavras a fustoria-dos es-
frumes intensivos, nfio como estd escripta nos livros dos
atiphylloxeristas, ¢ nos que sio inspirados pelos fabrican-
les de adubos, mas como a presenciel .

Os primeiros resulfados dos estrames illodem, porqusé
a planta sé reanima. Vive mais tempo, mias ndo 8¢ cura.
A vinha fica no casn do doetite'a quen aconselliam Bor-
deos, e que nao tem dinhgiro para-elle. A phytioxéra ndo
roe somente ag raizes, devora o viticuhor.

A nova molestia das vinhas ¢ um flagello &0 extranrdi-
nario, que até parece ter resistido ao arrancamento das
cepas e # sma queima immedisla. Algumnas vezes, l”ﬂri}l'_e
50 se executou a opaiacio no invirao, no periodo da hi-
bernacdo, anles 4ue os individnos-alados tenhar principiado

as enigragies, ontras vezes porque effectivamente & quast
. 9.
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impossivel fazer-se uma fogueira-hem grande, que chegue
-a -queimar vs insectos que se abrigam no solo, ¢ povoam as
uitimas ramificagdes do caliellame das cepas. Na Suissa, onde
s¢ proceden & queima comn melhor methodv, o arranca-
mento [vi segrido de desinfecgdo com solfocarhonalo de po-
- tassio ern larga escala, e o terreno applicads depois a ou-
tras culinras. Mas como se poderd fazer isto em todos os
Cas0s, & quaes sdo 0s governos gue indemnisam 0% pro-
prietarios de tantas perdas?! O arrancamenl(o s v fogo se-
riam remedio, ao principio, nos focos em que a phylloxera
apparecen, Mas jd ella estava farta de caminhar, guando
nds principidmos a conhecel-a. E d’aki quem sabe tambem
se a _phyllnxcra' seria como 08 miasmas, que zombam a
maior parte das vezes dos cordGes sanitarios!
. -Occuperno-nos agora-das cepas omlericanas, 1ic preco-
" nisatas como .0 unico meio de friumphar da phylloxera,
. unica. esperan¢a de salvagio para a vinha européa. Se-

- gmdo se-dissej4, a primeira pessoa que notou a resistencia .

d’aquellas videiras foi o sr, Laliman de Bordeos. O estudo
das ¢epas gue elle havia importade da America alguns an-
nos antes do apparecimento da phylloxera, por serem refra-
ctarias ao oidium, levou-o a nma das mais notaveis conclu-
sDes praticas, a Jue se tem chegado n'esta dosgragada ques-
t30. Riley na America confirmou a observacio do habil vi-
viticulior francez, a2 qual tem sido ampliada e sustentada
vigorosamente pelo professor Planchon, Lichtenstein & Gas-
ton Bazille de Montpellier, e mais do que tudo, submst-
tida a experiencia, em pouto grande, pelo sr. Augusto
Fabre, antigo depufado ¢ antigo maire de Nimes, no seu
extenso dominio de Saing Clement pouco distante d’aquella
cidade. _
A idta de Laliman explicou promptamente todos os fa-
~clos até entao pouco comprehensiveis, de gne tos temos
. oceupado, acerca da difficil acclimagio da cepa indigena

- 4-Ackrea do arrancamento das cepas, consulic-sc o relaloriu do si.
Risler, = - - :
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na Awmerica; mas, embora a resistencia da vide americana
esleja, provada por uma cultora de 40 annos nos Estados
Unidos, tornava-se necessario demonstrar, que as cepas
depois de introduzidas na Europa, continuavam a resistir,
e que os viohos d’ellas estavam nas circumstancias de ser
potaveis.

A primeira parle parece provada, pelo menos para al-
gomas variedades, com quanto se possa perguuntar ainda
até que ponto darard a resistencia; a segunda foi resolvida
negativamente, pois, se hem que haja uma que outra cepa,
capaz de dar vinho soffrivel, a maior parte d’ellas produz
vinhos de pessima gualidade, muito desagradaveis, que na
Europa se¢ confundiriam com a triaga e o diascordio da
polypharmacia. O papel da cepa americana nfo ¢ porém
dar-nos vinhos, & dar raizes resistentes. Como se diz em
linguagem de borticulior, servir de cavallo 4 videira do
vellio mundo.

Tem sido combaiida per quasi todos os viticulteres a -
introducgiio das cepas americanas. Idéa nova soffreu, como
as que estdio n'este caso, a guerra dos numerosos partidos
conservadores; no entrelanto a pouco e pouco se foi infil-
trando nos espiritos, segnindo o seu ‘curso natural, e mo-
dificando a opinifio dos que se ihe haviam, com mais ardor,
mostrado adversos. :

A mé natureza do vinho, quando ainda se ndo pensava
tanto em aproveifar sdmente as raizes das cepas, foi arga-
mento que as deixoun mal feridas, A difficaldade de trans-
formar os vinhedos,'o tempo e dinheiro que a transformagio
exige, depois que se fallon em serem applicadas exclusi-
vamente nas enxertias, outra razio vigorosa para as des-
conceituar. B todavia a despsza, estava patente, que era
bem fraco argumento, comparada com a dos insecticidas.
A esperanga gue muitos nniriam de achar -um veneno ef-
ficaz e de facil applicacio, impunha silencio 43 pesscas gue
desde o principio julgavam ser impossivel achal-o. A accu-
sagdo de gue tinham sido a origem da-nova doenga, uma
~ suspeita terrivel que obrigava os viticultores a fugirent
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d’etlas, As informagles pouco conssienciosas dcerca d'esias
videiras, dando-se como resistentes as que nio o eram, e
como cepas,de vinho as. que nem -podiam servir para vi-
nagre, oulre abstacolo serio d.sua propagacio. K nio ad-
Tnira iue assim-se fizesse, porque o homem niio dispensa

aproveilar-se das desgragas do seu semelhante, gquando d’el-
las pode tivar. parlido. Nao serei en gne me cspante de que
algjue_nis_e servisse da phyliosera para augmento e pros-
peridade dos scus negocios, ¢ que chegasse a vender por
alto precd varas de vinhio sem valor.

No. departamento do Gireada principslmente era tal, cm
alguns pontos, a animosidade dos viticultores contra as ce-
pas americanas, que declaravam ser ais facil deixarem-se
arruinar, qne adoptal-as. E hio fallavan as carpidenas para
0s apoiar. Pobre Malbecl Infeliz Gabernel Sauvignon! Des-
gragado-Sémillon! Iremos com elles & coval
* Em certa lavra encontrei um viticaltor dispondo cepas in-
digenas das methores quahdades en: grandes caixotes, por-
que pensava d'aquelle modo subtrail-as phylioxera.

-—aPreparo-me para satvar a vinha!» —bradava elle a

toda a gente que o interrogava sobre a utilidade de lanta

cepa encaixetada, como um homem que se julga predesti-

nado . para vealisar nma empreza extraor dinaria.

As cepas da America dividem-se em dois grupos. (Jom-'

' prehende o primeiro.as vinhas primilivas descobertas acei-

dentalments nos Estados Unides, e .o segimdo. as yinhas.
hybridas, obtidas pelo cruzamento das anter‘edentes ¢om as.

variedades européas de gualidade superior. .
Os boianicos. especialistas admitlem onze especios dis-

tinctas de. vinha americana silvestre, havendo catre .e.sta_s.
unicamente quatro que produziram variedades cultivadas,

ou pelo menos sendo as unicas em que ¢ posswel achar a.

. hlla(;,ao directa, enire.a variedade e a especie.

Os seus nomes $30. hs seguintes:

m.s rozundafo (Miehauﬁ) . _
Vms mbwtsca (Lumeo) L.

]
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Vilis acstivalis (Michx)
Vitis cordifolic (Miclhs).

A primeira, cujas variedades se encqpiram nos Estados
do Sul, tambem designada por alguns oitis vulping, cara-
clerisa-se por vigorosa vegelagdo, grande ferfilidade, cul-
tura [acil, e ausencia complela de phylloxera nas raizes.
Berkmann & Ilardy de Beaulieu, talvez por (ue possuiam
muitos exemplares destas videirus para vender, recom-
mendaram-n’as com grande empevho. As principaes varie-
dades appellidamn-se senpperuong, wish, Thomas e flowerst,
Com g primeira fizeram-se muitas tentalivas de‘acclimagﬁo
em Pranga, porém, lodns sem -resulfado. Aquella cepa nao
tem facies de videira, cresec muito, e na America dizem
gue lrepa 208 nltimos e maig clevados lancansentns dos eu-
calyptos. Dd cachos pequenos, ¢ de poacos bagos, e ordi-
nariamente em pumern de seis. Cada bago tem o tamanlho
de abrunhos ou de rainhas claudias. Destacam-se 4 medida
que amaderecem, e 530 muito, serodins. O mosto é pouco-
saccharino, o que obriga os-americanos a juntar-the assu-
car. :
Ao norte de nmna linha que passe pela Sicilia e Gibral-

tar, nido chegam 4 maturagdo, € mesmo ao sul d'aquella li-
nha sfio ordinarios os seus vinhos. O scuppernong nwio pode
tamhem Servir para cavalle de eaxerto, pela singular es-
~tructura das snas varas, € por tanto.6 uma videira de pouca
ou nenhuma utilidzde na Europa. lodas gue vi em Franga .
vegefavam dillicimente, e o mesmo me succedeu com um
exemplar que trouxe para Lishau. Hoja que se. vio desfa-
zendo as trévas acerca das vides americanas, podemos con- -
cluic que o grupo das rotundifolic nio estd o €aso de nos.
prestar servigos.
A segunda especie, itis Jabmsca, caz’acter;sa -3 pelaq

! Yeda o interessante re]atnrm dirigido 4 sociedade central te agTi-
cultura do Héraulé por Vizlla e Planchon, <iat des vignes americai-
nes dans Je département de I'Hérault, pendant I'aunée 1875, onde so.
encontram uteis mfonnacﬁes s,ohle esta materia,
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folhas felpudas na pagina inferior. Os bagos sio grados,
mas com gosto de cassie, que as torna improprias para
vinho em Franca. Sabem algumas a morangos ¢ outras a
framboezas. Exceplua-se a casta tinta catawba, que sendo
aproveitada para vinho branco, apresenta flavor agradavel
sem aguelle defeito. O grupo comprehiende grande nuniero
Jde variedades, todas facitmoente sensiveis aos atagues da
phylloxera. Ndo sdo resistentes, incluindo o concord, que
fora como tal considerado por Planchen, mas que jd em
1875 eu observei que ndo era, ¢ mais tarde se confirmou.
As videirag principaes d'esta especie sio a Calawba, Con-
cord, Diana, Hartford prokifico, Yves, Isabel, Muzatowney,
Tokalon. O sen grau de registencia & phylloxera é comiudo
-saperior av das cepas européas. A impovtanciz das labruscas
¢ minima para os curopens, pelo mau gosto dos fructos, e
fraco grau de resistencia. Quando se deseuvolvem em ter- -
. reno s%o, e se armam em grandes corddes on leladas, con-
sarvando-lhes compridas varas, fructificam consideravelmen-
te. Uma Isabel, que encontrei na propriedade do sr. La-
liman mostrava mais de mil cachos, ¢ tinha-se conservado
vigorosa por euep@ao, no meio de uwma terra ingada de
phylloxeras.
~ 0 methodo de cullura das cepas aiericanas deve de sar
differcnte do nosso.” O sr. Sahut de Montpellier teve-as
muitos annos no- seu viveiro em. latada baixa, completa-
mente rachiticas, bastou armal-as dois annos geguidos em
latada alta, para serdesenvolverem, como que por encanto.
A vitis aestivalis tem folhas com pelios, 03 bagos dos
seus cachos so pequenos, & o mosto nao possue gosto par- "
ticular. As variedades d’esta especie, menos numerosas que
as a labrusca, resistem sem excepgiio a phylloxera. A ellas

- se devem os melhores vinhos dos Estados Unidos, e mui-

-1as, se {riumpharem da influencia do nosso clima e solo, po-
- dem utilisar-se- directamente 1.
1 Vede o8 relatorios do-sr. Leenhardt-Pomler, 8ain{ Plerra [ Foex -
sobre os vinhos americanos, Montpellier 4875, '
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O vinho de Jacgwez que me apresentou o sr. Lalimam,
ndo ¢ inferior, em meu conceilo, ao das castas indigenas dos
paties de Bordeos. A ¢ir € magnifica, & supetior 4 dos vi-
nhos francezes. A culivra direcla das castas d'esla especie
pode considerar-se uma valiosa ¢onquista para a agricul-
tura. As principaes variedadss sio o Cunninghom ou Long,
Cinthiana, Devevenx ou Black Joly, Elsimboro, Bumelan,
Herbemont ou Warren, Herrmann, Ohle ou Jacquez, que &
identico a0 Lénoir do sr. Laliman, Lowisiana, Norton's Vir-
ginia, Negsho, Pareling, Rulander. Todas sio tintas, ¢ ape-
nas ha uma variedade branca, imperfeitamenle .conhecida.

A wvitis cordifolia tem folbas pnbescentes, pequenos ba-
gas, e sahor de cassis em algumas variedades. Resisle 4
phylloxera pelas raizes, mas & muita atreifta a ella sobre
as folhas, onide ndo apresenta perigo. As suas varicdades
sdo menos conhecidas que as dos gruopos precedentes, ¢
até acerca de algumas se nota confusic oas descripebes.
Certos escripfores dio como variedade d’esta especie 2vi-
tis riparie de Michaux, 'de gue ainda ndo fallimos, em
tanto que ¢ sr. Millardet,.gune ¢ para mim na Europa oma
das primeiras anctoridades sobre cepas americanas, consi-
dera esta ullima como: especie distineta. Para este profes-

. sor a vilis riparia abrange 0 Clinton, duquwick, Golden-Clin-
ton, Marion, Oporie, Eleira, e a Souys. 0 Taylor do mes-
mo grapo, tewn sangae de {abrusca, -segundo o se. Miflar-
del. O Clinton & dado pelo sr. Planchon como a vaned'lde
mais conhecida da vitis cordifolia.

Os hybridos ou cruzamentos das cepas americanas com
28 da Europa, pouco ou nada resistem 4 phylioxera, ¢ bem
assim pode haver dnvida 4cerca da resistencia das cepas
americanas, que, como ¢ York Medeira, e o Taylor, proce~
dem do cruzamento de duas ou mais espemes amencanas,
em que haja numa nfo resistente.

Tratemos agora da applicacdo d’estas cepas. Para que
foi que indiquei as principaes castas da America? Serd para
que vos aconsethe a preferil-as 4s cepas mdlgenas‘? Nao foi,
com cerleza,
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A substituicZo pura e simples das nossas videiras, aca-

baria com os vinhos afmnadoes. O merito da solugéio do pro-

hlema estd em outro ponto, que & possuir uma cepa re-
sistente & phylloxera, sem prejuize da gualidade dos vinhos.
Estd em estabelecer a vinha do bom vinho sobre a cepa
- forte, para que se nfo acahem s vinhos celebres. A phyl-
loxera ataca as raizes da vinha européa, € ponpa as das ce-
pas americanas? Liguemos as duas por enxertia, e saiam.
da vara americana as raizes, e os fructos da vara curopéa.
Nio penseis, porém, que as cepas americanas resisten-
tes deixam de ser atacadas pela phylioxera. Apparecem so-
bre as raizes eguatmenle as nodosidades, mas, coisa de no-
- tar! como o mostrei na sessdo da Sociedade de Agricultura
-doHérault, celebrada em maio de 1875, ellas se destacam
das radiculas com a mesma facilidade, com que as contas
de um- rosario corrern a0 -fongoe do cordio em que foram
enfiadas. _
A bicada do insccto nio apodroce 03 tecidos ¢ o cabel-
lame ¢ pequenas radieulas da cepa continuam a desenvol-
ver-se do mesmo modo. Se alguma raiz perece, com a fa-
cllidade de regeneragio que estas teem, poucy se faz sen-
tir-a sna falfu. Eis a diflerenga capital. que se deveria ter
estudado com particular attengio, e que eu ndo pude fa-
20T, POTQUS NAO POSSUC 08 nateriaes NEcessarios. A resis-
. teneia, porém, das éepas americanas, ndo é ahsoluta, como

“pretenden o sr. Fabre, Ha graus diversos de resistencia, e -

_ até a mesma copa, conforme os meios que a cercam, pode
vel-os resiriclos ou augmentados dentro de certos lmi- -
tes. _ . S :

Ym, dos pontos que 1eem na pralica a mais clevada im-

_ portaucia, ¢ o conhecimento da genealogia das cepas, por-
. que. permitte affirmar & priori, com a maior certeza, em

- quasi todos o0s casos, qual. serd a resistengia provavel de
-cada variedade, Em geral, pode dizer-se, que a cepa & re- .

-sxsle_nte, quando em linha- recta descende de uma especis

ou'de.duas ‘ou -mais especies que o ‘sejam. Assim a, casta

que twer 08 caraoleres da mm aestivitlis, deve de ser re-




sistente, ¢ o mesma succederd quando proceda do cruza-‘
mento d'esta com a riparie, porque ambas o 3o, no s
tado silvestre. Pelo contraric, se o cruzamenty uvcr sido
feito entre a vitis acstivalis e a lobrusca, que nio & 3 resis-
tente, o gran de resislencia da cepa derivada serd duvi-
doso. Herdam as cepas os caraciercs da especie ou espe- -
cies de que proccdem Tal pae, tal fitho, pode applicar-se
0. proverbio. £ o principio da hereditarierdade, que nos or-
gamismos foz lei, e sohre o qual o sr. Millardet principal-
mente lem insistido.

Snbordinando-se a esle principio, estabelecen aquelle pro-
fessor pelos seus estudos, que o cunningham, o herbemont
por antonomasia a borracha de vivko, ¢ 0 Jacquez!, varie-
dades puras da cits aestivelis, siv complelamnente resisten-
les, assim eomo a Soveys, descendente directo da witis 7i-
puria, & o Pédrond, derivado por cruzamenlo da silis gesti-
valis ¢ riparia, :

0 Taylor, cujos caracteres principaes se filiam i esta w-
tima cspecie, ¢ resistenie como ella, mas em grau inferior
4s variedades precedentemente apontadas, porqué participa
das propriedades da vitis labrusea, que niio o ¢ Esta quasi
no mesmo caso o York Madeire cora sangue da vitis acs-
tivalis e labrnsca. O Clintor aproxima-se do Taylor. A De-
lgware que so deriva da eiles vinifera ¢ (abrusce ndo é re-
sistente

Millardet aconselha aos vitieullores que precisarem po-
voar os seus terrenos phylloxerados com cepas ainericanas,
se ndo quizerem -Ser.ll_llldldOb pelos vendedores de bacet-
los, que estudem o0s caracleres das especies, 8 examineny
com_a lenie as amostras. Sempre que encantraren, 20 -
vel dos entre-nos, pelics de 1 a 2 millimetros de compri-"
mento, erectos mas, frageis, cor de castanha ¢ lerminados
* por uma mbe_cmfza negra, podem eslar certos que as varas
descendem da witis labrusca, e nio sdo resislentes. A es-

1 Alguns monographos de cepas umericanas dio o Jacquez como hy-.
brido. .
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_pessura dos diaphragmas das varas do Clinfon, Faylor e
da Souys, ndo excede de 4 millimetro, ¢ quando passe, &
porque as varas sio de lambruscas da Europa ou de cepas
francezas. O Jacquez, Wurren, ¢ 0 Cwttninghom na base
das gemmas teem pellos moito agugadaos ¢ arrwivados, ¢ as
" primeiras folhinhas gue parlem dos cthos na primavera,
830 avermelhadas,

* Qutro assumpto que muito convird esclarecer, é se as ce~
pas resistenies se propagam ¢ reproduzem como as castas
indigenas, a que andamos habituados.

No comego asseverava-$e, que as cepas americanas em
geral ndo pegavam de bacello. A experiencia encarregou-se
de mostrar que o principio estabelecido nio era verdadeiro
~ para todas as variedades das dillerenles espeuca, de que

_ ﬁzemos mMengan:

As melhores castas do grupo aestivalis pegam dilficil-

‘mente de bacelle. Disse-m’o o sr. Laliman na sua quinta,

e hoje & um facto averiguado por todos. Pelo conlrario os
-descendentes da witis riparin propagam-sg com JMINensa

facilidade por aquelle modo, apresentande lambem a van-

tazgem de poderem servir de cavallo ds cepas indigenas,
-0 qué ndo suceede geralmenle ds estivalis. Se fora o in-
' vel sn, tudo feriamos 3 nosso favor.

‘Depois do apparecimento da phylloxera, 0s. vi'ticullores
francezes teem-se dedicado muito 4 reproducdo por se-
. menteira das cepas americanas g indigenas. No Mas de
- Fournel, propriedade do sr. Fabre, havia em 1875, quando
A visitel, uma sementeira de vinbas americanas da prima-
vera d’aquelle anno, dirigida pelo sr. Milardet, a quem a ex-
periencia depois parece ter provadoe, que & possivel iilisar
as sementes das especies @siivalds, 7'ip'a,:’*ia cordifolia, € as
variedades resislenies que deilas procedem. Como seja,

- . porém, “difficil d[afmgmr na America as ‘cepas’ silvestres

_ Primitivas das hybridas, difficuidade-que existe alé para os -

< primeiros botanicos d’aquella nagiio, basta que nos conten-
femos cm-aproveitar as sementes das variedades collivadas
que souhermos resistam 4 phyHoxera. :
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Na sementeira da vinha é no entanto necessario desfazer
preconceitng devidos 4 ignorancia. As sementes nio dao o
que se scmeou. (s descendentes differengam-se pela forma
das folhas, caracteres das varas e fructos, ¢ como se trata
de resistencia principalments, & necsssario saber-se, se ella
tambem soffrerd modificagiio. Nada se pade avangar com
seguranga a cste respeito, porque faltam, por em quanto,
as observagies indispensaveis em relagio 4s cepas ameri-
tanas; comtudo, se attendermos as leis conhecidas da phy-
siologia vegelal, deveremons unicamente fazer sementeira
das cepas que procedam de unia ou mais especies resis-
tentes, desprezando as hybridas, ecm que haja aigum pro-
genilor que ndo esteja n'este easo.

E admittindo este principio, a lista gue formulei para a
planiagio das cepas americinas, & a mesma yoe se pide
aconselhar para as sementeiras, Sio ellas, para maior cla-
reza, embora o eital-as aqm importe wma repeticio, o Her-
bemont, Cunningham, Jacquez, Souys' Clinton, ¢ talvez o
Taylor, que j4 tem sangue de lobrusca, e por isso se nio
pode affiancar. As grainhas devem de ser escothidas de
cepas resistentes, que nio tenham vegelado ao pé de nn-
tras gue n3o o sejam, indigenas on americanas, para que
haja seguranca (le que nfio resnltam de nenhum cruza-
mento.

0s dois dominios vinicolas, onde estudei melhor as ce-
pas americanas, encentrando lodos os esclarecimentos que
nm investigador precisa: alcancar, foram o de la Touralte
do sr. Laliman em Bordeos, e o de Salnt-Clement, em Mont-
peilier, do sr. Fabre. No primeiro familiarisei-me com as
novas videiras, que ndo conbecia, no segundo pude apre-.
gial-as na grande culfora, porgue era enilio o unico ponio
orede esie estudo se devia emprehender, E de tal forma
pozeram & minha disposi¢io os dois illustres {rancezes, co-
jos nomes citei, 08 conhoclmemob especiaes que sobre

aquella materia haviam adqurrldo, que’ a coniissdo do mea

reconhecimento & fraco testemunho para se avaliar 0s ser-

vigos que me prestaram. Sem gue consiga nesta conferencia
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resumir {udo que com elies aprendi, fratarci do por em
evideneia 08 factos principaes que desperfem a atfengio
adormecida fdos meus compatriotas.

"~ Em 1873, o sr. Fabre, qne havia tido a desgraca do
perder quasi todas as cepas dos sens vinhedos, ndo acre-
ditando para og regenerar nos efteios dos insecticidas, nem
nos estrames inlensivos, vendo-se por assim dizer arrui-
nado, comegon de fazer ashidos serios sobre as cepas ame-
ricanas, e para os réalisar nas melhores eondicges, deixou
a sua casa, e foi ter com o sr. Lalimae a Bordeos, Rece-

bido cordialmente per este haonrado vitigullor, percorreu.

toda a propriedade, hoje historica, de la Touratle, ohser-
von com 08 sews olhos as cepas que haviam resistido, ¢
para afastar duvidas e incertezas do classificaclo, coihieu
as folhas de todas as videiras n’aquelle easo, giie envion
para a America a fim de receber d'ali os verdadeiros no-

‘més dellas, Nio se- fizoram esperar maito os esclavecimen-

tos pedidos; e 'com a convicelio de que jd nio haveria ‘on-
tro remedio para as suas vinhas, mandan vir g5 biacellos
dos Estados Unidos, que plantou em larga escala na vinha
phylloxerada, sem beneficiar previamente o terreno eow ne-
nhumn tratamente, que 20 menos diminuisse o nuners dos

“inseclos. Visiton fambem as cepas americanas do sr. Borly

de Roquernaure; ¢ reconhecen que eram as mesmas qus

__.Lahman the' apontara como résistentes.

sr. Fabre, ¢omo “miuitos viticullores com quer fallei,

‘estava’ cansado de nove annos de Julas estereis. Via qua

apesar dos esforgos do governo, das sociedades de agrical-
tnra e dos sabios de merito elevado, ninguem conseguira

“ainda ganhar o premio de 300 mil franens, ha tanto fenpo

promettido. Custava-lhe prosencear que mmilos espiritos ess
clarecidos vivessem diseutindo acaloradamente & questio da
causa e do effeito, d’este ou daquelle insecticida, énchendo

‘périodicos e volumes corm as declamacfics mais frivolas e
:"as" observachns mais falsas. Tinha bew presente na memo-

Tig, gue no dia_em que o telegrapho annunciars 20 mundo

‘0 descobrlmeuw dus sullpcar bUDEllOb como remedio mfalh- -
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vel, a commissio do Hérault conslatara no Mas de-fa Sor-
res a derrota de todos os insecticidas, incluindo o annun=
ciado, embora depois se dissesse, que a experieneia ndo.
fora bem conduzida. Perto dus suas propriedades os es-
trumes intensivos haviam causado o esiranho phenomens
que descrevi nas vinhas de Leon Marés. Eslava, por tanto,
em relagdo 4 phylloxera, comp vm doento abandonade pela
medicina, € que se entrega facilmente nas maos do pri-
meire curandeiro que lhe apparega.

As cepas americanas erawm, com effeilo, combatidas pe-
las muiores auctoridades sciendificas da nagio, s smnl-
ficavam comtiudo wma esperanca:

Em torno d’ellas, nos circulos officiaes, havia-se feito
uma aimasphera de siléncio, que ¢ a pefor de todas as cons-
piraghes. O oidium fBra vencido pelo velhn enxofre dos al-
chimistas, julgava-se que a phyloxera o seria tambem por
um veneno da aclualidade. As cepas americanas com funda-
wente accusadas de terem trazido a phylloxera 4 Europa, nio
podiam suppor-se cow as virtndes da lancga de Achilles. Os
variadissimos alvilres propostos como remedio efficaz, fi-
nham mna vex ou ouira demorado a catastrople, prolon-
gandb a existencia da vinha, mas 6 um, o de Faucon, a
salvara de perecer. Este ndo era possivel applial-o. Fabre
nic podia hesitar, Vollou-se para as cepas americanas. Nos
seiscentos mul hectares de vinhas perdidas, contava a3 suas.

Recebidas as videiras da America, todas ellas dos grn-
pos das aestivalis, cordifolia on riparia, isto é, Clinton,
Herbemont, Norton’s Virginia, Cunntngham, etc. propaga-as
em mui larga escala. Rapidamente planta para cima de 12

“mil bacellos, distribue gratuitamente quasi 30 mil, e cede
pelo cusio proximamente 100 mil ds sociedades de agri- -
cultiira, e a auiras pessoas fue tinham desejus de ensaial-as
mas encontravam dificuldade ¢m as obfer, A experiencia
mostra-lhe em pouco tempo algons factos noves, & con-
firma oltres ja conhecidos, dando fogar a que em 1876
publigue uma lucida hrochura, em gue resumiu 03 Seus
~ traballios, ¢ onde se 1& que plauntira ¢ enxertdra mais de
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300 mil Clintons, cujas varas atlingitam em pouco lempo
5 e 6 meiros de comprido, e as raizes no primeiro anno
mais de 1 metro, pegando de bacello com promptidia, como
conseguiln n'um viveiro gue dispoz com 200 mil pés, e no
qual apenas perden %%, Reconhece gue o Clinton 108 s¢us
terrenos altm de resistente 4 phylloxera, ¢ ainda a methor
planta para enxertar as variedades curopéas, experimen-
tando a enxertia com 30 mil hacellos americanos. Fuz vigho
d'esta cepa, cujo alcool sdbe a 13 %o, ¢ cuja cdr se apro-
xima dos methores vinhos de Narbonne; seyue parallela-
mente as phases da vida vegelativa do Tuylor, Hevbewnont,
Gunningham, Nortan's Virginde, Jacquez de Laliman, (én-
thiana, e de algmms hybridos da America, a cornucopie. Gon-
firma a difficnldade das aestfealts para pegarem de bacello,
verifica que enlro cllas algumas podem comudo servir de
cavallo, ¢ consegue que o sr. Millardet, delegade da Aca-
demia, a cnjo cargo eslava o estudo das cepas americanas,
ganhe animo e experiencia sufliciente nas suas propriedades
para publicar nofaveis trabalhos, cm que se faz plepa jus
tica dquellas videirast. Socega um pouco mais o espirito
dos gue acreditando ainda na possibilidade de se descobrir
wm insecticida efficaz, nio creem comtudo na sua facil ap-
plicag&o, por exigir fabulosas despesas?. Mostra que a cepa

! Diz o sr. Millardet.— C'est au mois de mal 1874 gue U"Académie des
Sciences me it Chonneur de n'assovier 3 ses travaux, en qualitd de dé-
legué. An eours de cas éludes, j'ai acquis Uintime conviction que 1o sa-
lut, powr e wigne cuvapdenne, est dans Vapplication di principe énoncé,
powr Ia prevwére fors, per M. Lalimon, Ly a sepl années, c'est & dire,
dans la greffe de aos efpages si vipies résistavtes. .. Tai done attendn
avee patience, tout en continuant aines élurdes, un moment plas favora-
ble & laréflexion et & b diseussion impartizle. Cr moment est arrivé, Les
faits sont nombrewr aujourd el qut démontrent d'une wanidre dclatants
combien it est diffieile de hetter contie e phyllerera arecles engrais, leqy
et les insecticites proprement dits. . .On peut done dive que la cnuse des
vigtes amérienines est gagnée, non por lo propegande, mais par la force
des chases. Vid. <La question des vignes américaines, par A. Millardet,
professeur & la Facullé des Sciences Je Bordeaux.— 1877,

2 Ainda que o insecticida seja o mals harato pussivel, ¢ nio custe an-
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americana se converle em pouco fempo n'uing vinha vigo-
rosa, havendo phylloxeras sobre a8 raizes de 60 mil plan-
tas. Estwla noves enxertos ¢ a manejra de regenerar com
promptidac as vinhas perdidas. Desperta a empulagdo dos,
outrog vilicultorss, que se lancam no mresmo caminho, alar-
gando com proveito geral o campo pralico das investiga-
0hes, € & mim proporcicna-me o completar esta conferen-
cin coma factos de grande alcance para 03 que quizerem lu-
tar até o fim contra os estragos da phylloxera.

Da cultura em ponto grands emprehendida pelo sv. Fa-
bre resulia para os praticos, rue 50 a wtds viparie se presia
com verdadeiraexifod plantagiio por bacello e enxertia. A vitis
destinalis nFo s¢ propaga facilmente senio por merguthia de
Vara fmarcolte), ¢ diffical de enxertar em viveiro sobre as
cepas indigenas, ¢ ¢ prego das swas variedades pelo pe-
(quenn nuizers dellas, muito clevado. Eslas circumsiancias
limitam bastante o uso das aestivalis, cnja resistencia ¢
maior que a das riparias, e cujo vinho ¢ excellente e dire-
ctamente potavel. As castas- cultivadas da especie nitis ri-
paria sko ainda menos numernsas que as da antecedente,
porém excessivamenie vulgares algumas, ¢ por Lanto bara-
tas. _

A Sonys & optima, mas nio se encontra com facilidade
na America nem 1na Buropa. U Taylor & aproveitavel, em-
bora possua algum sangue de {olrusce. Resla-nos a ter-
ceira, o Clinton, que ua actualidade constitue o melhor ca-
vallo pary enxerto, com quanio terha as varas notoriaments
delgadas, e tendencia para se alongar muito ér vez de
adyuirir grossura. E abundante em toda a parte, vende-se
por ponco dinheire, ¢ mulliplica-se bem, podendo aconse-
Ihar-se conscienciosamente, pelo menos até que appareca
algmma oufra cspecie sifvestre resislente ¢ melhor conlor-

T,
nualmente ao viticultor sendn § eentinmos por mefro quadrade, se o qui-
zeram applicar aos 10 milbares de cepas que a Franga possne, haverd
que dispender uma quantia superior a w nitde de francos. Ora, ho-
mens muite compelentes daquelle paiz asseveram, (ue a vinha em ge-
ral ndo pode com oste tributo.

CONF. F. 10 . 2k
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mada, au sgja possivel nmﬂlﬁcar pelo trataments as pro-
pricdades das castas acbuaes das estivalis. : :

O Clinton, cuja hisloria & eonbecida na Europa pelas.
plantagoes do sr. Fabre, estd no casn de satisfazer aos vi-
nhateiros, que forem forcados a-adoptar as-cepas america-
nag, sem lhes causar desperas inproductivag ¢ tristissimos
desenganos. Note-se, poréry, que o Clinlon se ndo dd nos
terrenos de md nalureza ou exhiaustos, nem nas ierras ar-
gillosas compactas, em que prospera muity o Herbemont,
Clintor e ferra poabre, diz o sr. Fabre, a despeito das
suas propriedades rusticas, tao apregoadas pelos america-
nos, exige eslrumes .

t Como me ndo esfaria hem aceultar a verdade, noim o meu caracler
me permifta fazel-o, deve asrescentar que mw: conston, dipois de haver
feito esta conferencia, que o Clinfon nao resistira va propricdade do st
Aguillen, plantade ent terreno phylloxerado. 0 meu estinavel amigo o
st. Fabre quer affribuir 4 morte do Clinton naguella vinha, exclusiva-
mende & pessima natureze do sale, mas towande oo conta as observas
ehies de Fuller o Histown, diceres da rasticidade d st planda, 6 mais
curial sappor que a resislencia dolln vdo ¢ alsoluta, v se manifesta des-
egualinante conforme as circwstatcias, en parte por nds ignoradas.

Nic partithando a apiniio do sv. Fabue da resistoneia absaluta, lome
brei-me, quairde sai de Frauga de (eszer cominigo pava Lishoa, bacellos
das principaes vaviedades das dnas aspocics—assfizalis o riparin, pre-
viamente hanhados n'uma dissoluedo de subocarbosalo de polzssiv, &
B de que, eneontrando agui toda a proteccio paa estos esludos, po-
desse, se a phylioxera vier a estender-se a todo o paiz, indicar aos viti-
callores (uaes seriam as cepas sab o nossd clima mais resistentes. Nao
snecedey, pordm, o que su esperava, ¢ tive de modificrr os mews mo-
destog planos. Dei da minka colies cfo alguns excuiplares ao se. vis-
conde de Yilla Maior, que os plantorn em Colmbra, no jardim yinirnla
¢reado por elle na Universidade, ¢ planlei oulros ent vasos na Escola
Palytachnica. Um anno depois tinha perdide ), das minhas videiras,
para o que concorreram hem poueo as causas naluracs, e ndo podende
eonservar as restanies no msasmn local, resolvi offerecel-as ao Jardim
de Coimbra onde eslavom as ounlras. Mais tarde o sr. viseonde de Yilla
Muior,.se ¢ julgar de infevesse, dard conla Q'esta lentativa,

Mo satisfiz a0 pedido de alguns vitiealtores que sollicitavam videi-
¥as amerieanas, para evilar gue depols me aecusean de haver introduzido
a phylloxera nas eomarcas que ndo estdn invadidag, com quanto nas va-
138 que trouxe de Frangs, como e sssegurel pelo exame direclo, nfo

A
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A cepa americana, além de wna coltura differente da
que damos 4 videira da Cacopa, reguer, em vista do fim
a gue se desting, gue o pesscal agricola cateja familiari-
sado com a cnxerlin. Em primeiro logar ndo podemos per-
der 2s nossas anfigas castas, ¢ ainda que estivessemos re-
solvidos u sacrifical-as, ag civcumstancias nio nol-o permit-
tiviun, porgoe apenas temos o Jacquez, o Ilerbemont, o
Crvmingham no caso do prodozirem vinhos polaveis, que
$id0 mmito inferiores aos viohos bons da Europa. Torna-se
pois e absolula necessidade lancar mio da enxerfia pava
crear depwessa raizes resisienles ds videiras quo cultiva-
ey, ¢ esla operagio na grandss culliva estd pouco gene-
ralisada, wiesmo nos parzes agvicolas adiantados.

A necessidade, poron, habilin os homens acs trabathos
mais penosos, —-e Ppor isso ndo deveis surprehender-yvos
(e vos diga, quoe os processos e enxertia da vinha teem
caminhado rapidamenfe nos ullitues diz aunos. As mulhe-
res, sobretadn, mosfram rara babilidade para os exeentar,
niio sendo por faita de enxertadores que a vinha ha de per-
der-se, 3¢ no enxerto estiver o verdadeiro remedio contra
a phylloxera, :

Do que preseneiei nas propricdades do sr. Fabre, e do
que depois dessa epoca ge lem publicado sobie esle as-
supto, concloe-se. qne & facil regenerar wua vinhia por
dois modos; plantando cepas americanas no Iogar das eu-
ropéas. ou cepas cuvopdas com raizes resistentes. Qual-
quer das operagies, porem, convird que se comece a fazer
o mais cedo possivel, ¢ logo que o proprielario adquira a
convicclo; de que o seu vinhedo nio pode salvar-se.

O sr. Lallite propde, que enxertemos sublerraneamente

houvesse insecios nem ovos, Nas vinbes do Doure em que exisle a
phylloxera, Ji se duoverin wr rusaiado, come o propuz apenss cheansi
do eslrangiico, se o Clintn € resistente, © hen assin qual sqd o cow-
portamento do Taylor @ das aestivalis sob o wiflneneia do nosso elima e
solo. Tulos sabews gue a minha profissfo de ehimico ¢ de professor e
inhibem de tomar parte activa o facs trabalhos, slém de gque ouatens
factas publicos ¢ notorios fizeram {alvez para scmpre desviat & wninha
attengdo d'estes esfudos. y
9.
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por aproximacio (approche), 03 bacellos on barbados das. ¢e-
pas resistentes da America sobre a cepa indigena, que ainda
vegetar soffrivelmente. Excava-se esta, corla-s¢ com um
serrnte alguns centimetros abaixo do nivel do solo, ¢ sobre
o benco colloca-se o garlo. i

0 sr. Fabre adopta o cnxerio de (enda sfente}. Corta a
cepa indigena 20 cent. abaixo da superficie do solo, ¢ em-
prega um enxerto-bacello (greffe-bouture) de Bouschet, que
& wma vara ja enxertada, e composta de doas partes, a
que fica para baixo ¢ Clinlon, a gne lica para vima ¢ fran-
ceza. Aproveita d'este modo a vida que ainda possa ter a
cepa velha, e depois de pegade o duple enxerto, o fructo
sae da vara franceza, e as raizes da varu amevicana, Faz-se
por uma vez 0 que se praticaria em diversas operagdes,
Ganha-se tempo, que & o essencial.

Infelizmente este processo falha mmito. Nio vinga me-
fade dos cnxertos, umsas vezes porque o Clinlon ndo péga
sobre o ironco da cepa velha, oulras vezes porque a vara
da cepa franceza nic adliere 4 do Clinton. Diminze-se nm
pouco o nurmers das falhas, substituindo o bacello-enaerto
por barbade-enzerto, que é o antecedente disposto em vi-
veiro duranie um apmo para crear raizes. Assin se conse-
gue, que 4 vara americana e franceza j& estejam soldadas,
no acio da enxertia sobre a cepa velha, Quando esti néo
se ache muito deteriorada pela doenga, ou muito enfrague-
cida, a suspensdo da colheita durard nnicamente dois mmnos.

Querendo evitar a perda do rendimento, podemos fazer
plantagoes de bacellos-enxertos, direclammente na vinha, em
numera egual ao das cepas indigenas que ella eantém, dis-
pondo-os nos intervallos dos alinhamentos. Os bacellos en-
xertados sobre plantas americanas resistentes, exigem es-
trume. As vethas cepas que elles vio subslitair cortam-se
1o fim de 3 annos. '

Se adoptarmos 0 enxerto wersadi do sr. Fabre, que este
distncto viticaltor me commumncon em carta particular, a
qual agora agradego publicamente, nio se perdera colheita
alguma duraate a transformaco da vinha. '
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O enxerro versadi execnia-se ligando 4 ponta de uma
vara da cepa franceza, com o comprimento aproximado de
1 melro, uea vara americana resistente de 30 centimetros.

A ligagdo & feita pelo mothodo do enxerto inglez, conso-
lidada por mei¢ de um cordel, ¢ coberia com greda amas-
sada, ou um inducto de cera. A vara mixta curva-se, ¢ en-
terra-se pela ponta, até que a parte enxertada fique 8 cenl.
ahaixo da superficie do solo. Liga-se com dois fios a uma
eSacA para sc conservar sempre na mesma posigio, ca-
Pam-s5e fodos s olhos 4 vara franceza, exceptuando os dois
que estdn proximos da terra, € no anuo seguinle separa-se
da cepa mae.

E como vedes uma mergulhia de vara, cuja extremidade
se compoc de wma vara americana. Esta disposi¢do per-
mille ainda que variemos a forma de realisar a plantacio.
0 case que descrevemos pode chamar-se o versadi bacello-
envertadn, mas se em vez de wm bacello americano esco-
hermos um barbado da inesma origem, creado em viveirp,
teremons o eersadi-bavbedo livre, gue deve pegar mais fa-
cilmente, podendo ainda applicar-se o versadi sobre plantas
enraizadas presas (enrocinds en place), que facilita o apro-
veitamento ‘das aestivalis para cavallo (porze greffe).

0 tempo mais proprio para as enxertias é o que decorre
de dezembro a abril, e aqul fendes sobre esta mesa para
examinardes i vossa vontade, os modelos vivos dos enxer-
tos mais usados, cuja descripgio resumirei em breves pa-
Lavras.

0 enzerto de aproximagdo (approcke) execula-se com
muita facilidade. Egcolhidas duas varas, tira-se-lhes a casca
com wma mavalha bem afiada na extensic de 6 contime-
tros. Sobre cada vara, na parte média da zona descascada,
faz-se uma incisio obliqua de 3 cent. que chegue i me-
dulla; na vara que deve scrvir de cavallo, dirigida de cima
para baixo, e. no garfo de baixo para cima. Encaixam-se
as varas uwma na outra pelos dentes que & incisdo abriu,
aproximam-se as duas superficies desnudadas, apertam-se
com um cordel, e cobrem-se de luto 0s pontos de juncedo
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com foda a cautelia. Plantam-se as duas varas, licando a
parte enxertada aiguns cent. abaixe da superficie do solo,
@10 aomo seguinte corta-se comr o secafor de nm lado a
extremidade inforior do sarmento europen, ¢ do oulro a ex-
tremidade superior do cavallo americano. A separagio das
porcdes inuteis 4 reproducgio da planta enxertada, tam-
bem se pode fazer, apenas o enxerlo sé ache coucluido, A
quarta parte d’estes enxertos vinga.

O enxerio de fenda ¢ preferido nas videiras de 2 a 4 an-
nos. Bxcava-se a wrra e volla da cepa, descobrindo-a até
o collo da raiz, corla-se com.um serrote transversalmente
0 tronco que serve de cavallo, € com uma especic de esco-
pro fende-se este pelo meio no sentide longitudinal até 4
Qu 5 centimetros Je altura. mantende a fenda aberta por
sneio de umy cunha. A extremidade inferior do garfo, apa-
Ta:8¢ em ‘gume na extensio de 3 cent., e inbroduz-se no
Uwallo, ‘de modo que coincidam exactamente 0§ cambisms,
isto €, as zpmas de tecido que residem entre a porgio le-
nhosa e a casca, porquc nio & exacto o que vulgarmeptc
se diz de ser neecessario, yue so as cascas do garfo ¢ do
cavallo estejamn em perfeito- confacto e correspondencia.l.
Quando o cavalio & uma cepa feita, nio é preciso conseli-
dar o enxertn, que fica sufficientemente aperiado pelos la-
biog da fenda, depois de tirada 2 cunha, bastando- cobrir
de greda ou Iufo a sce¢do. transversal da videira.. Este
‘modo de enxdrtar tambem- se- applica a- qualquer parie
aerea da planta, servindo principalmente nos casos em: que
o diamelrodo cavallo & muito saperior ao de garfo. Quéndo
0 -prishgiro for mais que nma cepa -adulta, isto &, uma vi-
deiri anliga de {ronco muito g£rosso, Ao & preciso tendel-o
em foda a espessura. Basta ‘que se faga uma- fenda-lateral
para receber o garfo. Vi ém: Bordeos, end vidéiras e mais
de ‘des aunos, com grande diametro, collocar doig garfds
-sobre 0 mesmo cavallo, abrmdo no fronoce. duas Icudas ta-

'(f(:rl‘.\s eTssaltler—Rapporl d.{]TéSSé au cﬁnsml généml dé la GITOI’IﬂE
B2 ad01 1 876: .
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teraes, para no caso de se mullllsar nm garfo, ha\cr ainda
possibilidade de vingar o outro.

0 eaxerto inglez & muito hom, ¢ sohratndo recommen-
davel para varas do mesmo anno, de diametro proximg-
mente agnal, IPefle e servin o s Bouschet em 1874 para
vulgarisar 0s enzertos-bacellos, compostos de una vara fran-
caza e de ouira americana. Encontrei-os.pela primeira vez
em Bordeos, ¢ depois nos viveires do sr. Fabre, onde havia
mais de 22 mil Aramons o Petits bonschets enxertados por
eslg-processo sobre varas de Clinton, que dopms vingaram
na proporeio de 6 por conlo, - R

Fscolliem-se ‘daas varas do mesmo dlamctl 0, e cor lam-se
em ennha (Bisean) na cxicnsio de & a B cent., fendendo-as
ao comprido um ponce exceniricatnente, na alivra de 3 a
4 cent. Qs-dois denics feitos pelas covtaduras e cada
vara, encaixam-se uns nos oulros, atam-se ambas s varas
com cordel aleatroadn, fixando-as solidamente, e depois de
coberta a ferida com cera, vwlerram-se alé -qie fique a
parie enxertada 2 ceut. -abaixo_do c¢h@o. O cavillo, que &
pleste caso a vara americana, deve ter 2 a 3 ollos, e 0
garfo nm on dois. Lstes coxertos padem fazer-se 4 larcira
nas noites de inverno, ¢ plantar-s¢ ¢ margo 10 viveiro,
en no logar delinitive da vinha. Conscrvam-se abacellades
em areia ou em terry humida, ate o momento da planta—
¢au:

¢ enxerto duplo proposto e applicado peio sr. Fabre para
obter a dransformagio da vinha, em alguns mezes, evitando
perda de colheitas, consisle em enxertar de fenda sobre a
cepa indigena, cortada a 25 ceut. de profundidade abaixo
_do chao, um bardlo-enzerto, preparado pelo processo in-
glez. Para maior seguranga escolhem-se enxertos-barbados
~que j lepham passado no-viveiro win annot,

0 sr, Iabre deveras enthusiasmado. com as cepas ame-
ricanas, cdnclue. a sud exposicio com. um rasgo hespanhol.

: 'A Fabre” «Comment on peut gadrir Tes vignes matades» —Mont-_
' pelhcr, 1876,
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A phylloxera, diz elle, & para estas videiras nm parasita
tag inoffensivo, que todos os que destrniram os vinhaes da
Proven¢a e do Langnedoc, acewmntados sobre as raizes de
uma cerdifolia, ou de uma aestivalis, n3o seriam capazes de
diminuir-thes em cousa alguma o seu vigér de vegetagio.

Que Deus a oiga, ¢ o fuluro 0 nio desminta, & o gue mais
desejo no interesse da viticuitura do globo.

Concluamos em peucas plirases o ue nos mosbraram o3
factos.

A agua pode salvar a vinha, es insecticidas o os estru-
mes ntensivos prolengar-lhe 4 existencia, a troco de peno-
sos sacrificios do agricullor, as cepas americanas transfor-

-mar os vinhedos guamlo a phylloxera os colloca nas eir-

cumstancias de ndo produzirem colhieila.

Estard s0 n'isto a solugiio verdadeira do problema? Af-
firmal-o ou negal-o seria prematuro de mais. A cepa ame-
ricana serd com effeito o verdadeiro remedio? N'muina ques-
130 como esta de tanta gravidade para todes, ndao. deve ha-
ver predilecetes por uma seila, new opinido antecipada a
favor de um systema. O tempo e o3 faclos ¢ que nol-o-hio
de ensinar. Mas até que appare¢a a verdade, ndo persamos
nenhuma observacio tendente a esclarecel-a, O governo e
as sociedades agricelas devem patrocinar todas as fentati-
vas, aconselhando os vinhaleiros a que n3o empreguem,
como vnlgarmente s& diz, s escuras as receitas dos espe-
caladores. O problema ¢ difficil, mas bem poucas sio boje
as questes superiores 4s forcas humanis.

Tambem se ho procurado cepas indigenas, que 4 seme-

Ihanga das americanas, resistam & phylloxera. Entie nos,

‘por exemplo, apregea-se cong lal, o Mourisco do Doaro.

‘As experiencias, porém, nio me inspirara conlianca até ago-
ra, para que declare o facto verdadeirp. Eu sei o qua succe-
deu em Franga 4s videiras indigenas resistentes. Estude-ze,
comindo, conveliientemente mais esta queslio.
Ultimamente annunciaram com grande alsoroco !, que a

1 On éerit de Bourg-Saint-Andéok, e § juillet 1877, au Palriote de '
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cepa mostrava tendencia de qnerer cirar-ge s6sinha, e 1o
faltow quem jurasse, que vinhas ji morfas haviam resus-
citado! O3 homens sensatos nio devem acreditar em miila-
gres. Em tado yjue diga respeito 4 phylloxera, véde e créde
como S. Thomeé,

Acabo de debuxar-vos o quadre do waior flagello que
temn assolado a vinha nos tempos modernes. A existencia
da phylioxera nas duas maig ricas comareas vicolas de
Portugal, jnslifica 0 meu empenlio. Bu ndo podia esquecer-
me li fira, que deitara na minha patria tio forte infrnigo
da sua prosperidade.

Conhego que para a gente rude, que attribue os nales
das nossas cultnras aos castigos do ceo, fazendo da Provi-
dencia min implacavel tyranno, este trabalho serd uma ten-
tativa baldada; porém, eu nic me dirijo 43 pesseas que
sdo fatalistas para agradar 3 preguica, escondendo na phrase
—fnha de acontocer-——o vexalorio fributo gue pagam 4
ignorancia. Fallo para aquellas qite acreditam na intelligen-
cia, e que applaudem todos os meios de que ella se serve
para descobrir as leis por gue a natureza se rege.

Sabe-se hoje, ¢ Deus & 1o omnipotente como o foi no
tempo do obscurantismo, que o tanger dos Sines, 4s preces
_ 8 a3 procissdes ndo atiraem tdc depressa as chuvas como

a plantacio de arvoredos, que mudam a face dos climas.
Tambem se nlio ignora, que 0s jejuns e abstinencias nio
affugentam as epidemias com a mesma facilidade qoe a bog
hygiene. Serd optimo purificar a alma quando peque; mas

T'Ardeche.— «Le phylloxera tiendrait-il  disparailre de notre région?
Milhenrgnsement les fails pt sont pas encore assez nOIDbrewy pour que
Fon puisse répondra lrés affirmativement & celte question. Tout ce qu'on
peut dire 4 ce sujel a {rait sculement & quelques vignes, qui se trouvent
sur nos coteanx. Ces vignes oi le terrible insecle, qoi a causé de st
grands ravages, aviit commiencd  sigualer sa presence, offtent actueile-
wient un bien meilleur aspect que In dernier; on y voil méme leau-
coup de fruils, ce qui évidemment est wu assez bean signe pour dobier
de P'espérance & nos vignerons, et lespérance, on ke sail, adoueit lout.

- (Exirait du Jonrnal Comurereial de Cetie).

COSF. P, IL Dips
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dos peceados do corpo, ninguem se absalve, sendo des-
truindo os verdadeiros inimigos da carne. Miasmas ¢ para-
sitas nffo se combatem com penitencias.

Quando uma invasdo estrangeira ameac® a nacio, todos
o8 cidadios, guaesquer (que sejam 05 anligonismos gue ens
tra elles existamy, depdem os odios no altar da patria para
guerrear o ininigo commum. Todavia, a civilisagio ndo im-
ioe a0 homen somente ¢ dever de se defender a si ¢ ao
seu semeiliante. Ao ceidado d'elle forsm confiadas ag plan-
tas ¢ 0s animaes que lhe passam no sangne e se transfor-
mam em musculos. Deve, por tanlo, a estes seres, na de-
feza ligitima da sua propria existencia, todo o anxilio de
yue carecam, para juslificar a supremacia que alcangou so-
bre elles, como o primeire eate do universo,

Perder a vinha, seria uma calamidads para gue nio vejo
nome. Deixal-a desamparada nas mios do sew inimigo cruel,
wma eobardia sem absolvicio no faturo!

fserava da igonovancia oun profegida pelo saber, a vinha
rivalisa em suas obras com as mies ¢xiremaosas, que amam
a todos os {ilhos com o mesmo aflecto. Tem.sempre o seio
patente para os alimentar. Ensina os ricos a que pratiquem
0 bem, excede a generosidade dus philantropos, enche de
jubilos a fampilia rural, cercando-a de felicidade.

Fallaes com emphase dos vossps rios, das vossas mon-
tanhas, e do vosso clima !-Deixau'!perecer a vinha, e vereis
entdo o que vos restal :

A vinha abastece o anno mtelro a dlspensa do lavrador,
sobre terrenss que nunca produziviam senio magro alimento
para o gado. Anima a navega¢do dos rios, e repete para
além das fronteiras o nome dos portuguezes. Fara das gi-
dades & o nosso architecto para edificar as aldeias, é o nosso
engenheiro para nos abrir as cstradast

Se ndo hitaes com a miscria, se pagaes regularmente
as impostos, se educaes vossos filhos, se ainda o8 uliimos
nio fugivam por emquanto para a America, & vinha em
grande parie ¢ deveis!

Estiio terminadas as glorias do Oriente, o Brasil sepa-
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roi-s¢ de nos, o oiro das Indias perdeu-se de todo; Ame-
rica ¢ Oviente vejo eu agora nos lerrenos incultos de Por-
tugal, gue esperam por ella para o encher de riqueza.

No coinbate contra a phylloxera todes os vinhateiros se de-
vera mostrar hons soldados. Com nma tunica de amiantlio
entra-se no fogo, com um sino mergwthador desce-se
fundo do mar, com um fraseo de chlore penetra-se pum
foce de podridio, com wma mala da hydrogenio viaja-sc
na atmosphera; a ampatacio de mn memhro ovita a gan-
arena o eorpo, a transfusio do sangue chama & vida o
moribunda; com as raizes resistenfes da America, comega
a experiencia i ensinar-vol-n, surge para ¢ mundo a espe-
ranga de salvar-se a vinha. ‘

T avahiacs n importaneia do facto? Pintar-vol-a-hei com
um exemplo. '

Custaram 4 Franca as victorias teutonicas, além do me-
lhor singue de seus fifhos, cinco miihares de frances que
afustaram para longe das fronteiras d’agquella nacio o ul~
timo soldade das hostes germanicas, em tanto que a phyl-
Joxera jA e tem devorado maior thesouro que este, sem
taclicos nem espingardas de agulba, promeliendo wio le-
vanlar arrayaes do sew tevritorio.

E grande de mais a wmio do homem para a desiruir,
{raca a Tortaleza da polvora para a intimidar, impotente o
dinhejro do mundo para a satisfazer. Dotada de uma forea
prolifica jueommensuravel, que ¢ o apanagio d'aruella raca,
tem vida e geraches que sacrifique aos venenos subtis, que
se oppontham & sua marcha invasora.

N'uma scmana de primavera mobilisa mithares de sol-
dados, que apenas nascidos partem para a guerra, vomi-
tando exercitos pelas regides que atravessam. Renasce das
proprias cinzas, Multiplica-se como a calumnia, que dispde
como ella, de ovos partlienogenesicos!

0 ousado pigmeu saiu do abdomen raterno viajante e
 guerreirg, com longa espada de conguistador. Caminha por
“""debaiso do chio com mais arte que os mingiros habeis.

Nas fendas apertadas do solo descobre tunueis e galerias.
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0 fondo de uma agulha & para as pequenas larvas d’este
insecto 0 nosso Arco da Rua Augustat Cada ovo & uma fa-
miklia. Cada individuo uma colonia. Cada geracio um ca-
hos infinito de combatentes. Todos juntos 530 uma praga!

Oh! ndo zombeis da phylloxeral Lembrae-vos hem, para
a respeitardes, que em qualquer silio que appare¢a, corla
sempre a guestdo pela raiz!




